
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



หลักสูตรอบรมออนไลน์ การปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดีสำหรบัโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ (GHPs) 
รายละเอียดหัวข้อที่อบรม 

มีทั้งหมด ๔ หลักสูตร คือ สัตว์ปีก ,สุกร ,โคกระบือ และ แพะแกะ จำนวน ๑๒ หัวข้อ รายละเอียดดังนี้ 
๑. การปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดีสำหรับโรงฆ่าสัตว์              ๔ นาที 
- ข้อกำหนดโรงฆ่า ,การออกแบบโครงสร้างและอาคาร ,การออกแบบสิ่งอำนวยความสะดวก ,การฝึกอบรม
ความสามารถ ,การบำรุงรักษาการทำความสะอาดฆ่าเชื้อ ,สุขลักษณะส่วนบุคคล ,การควบคุมการปฏิบัติงาน     
,การขนส่ง 
๒. มาตรฐานโรงฆ่าสัตว์                 ๙ นาที 
- การออกแบบอาคาร ,โครงสร้างโรงฆ่าสัตว์ภายในและภายนอก ,ลักษณะโรงพักสัตว์ที่ดี 
๓. สิ่งอำนวยความสะดวกท่ีสำคัญในโรงฆ่าสัตว์            ๑๒ นาท ี
- ลักษณะโรงพักสัตว์ ,การทำความสะอาดและการใช้สารเคมี ,การจัดการอุณหภูมิ แสงสว่าง ,คุณภาพอากาศ     
,การเก็บน้ำแข็ง ,การสอบเทียบเครื่องจักรเครื่องมือและอุปกรณ์  
๔. การบำรุง ดูแล รักษาโรงฆ่าสัตว์และสุขลักษณะส่วนบุคคลในโรงฆ่าสัตว์         ๑๑ นาท ี
- การฝึกอบรมพนักงาน ,พฤติกรรมส่วนบุคคล ,การควบคุมสัตว์พาหะ ,การบำรุงรักษาเครื่องจักรและอุปกรณ์ 
๕. การควบคุมการปฏิบัติงานตามสุขลักษณะอาหารที่เหมาะสม (๑)            ๙ นาที 
-  การรับสัตว์ ,การพักสัตว์ ,การตรวจสัตว์หลังฆ่า ,การทำสลบ ,การล้างซากสุดท้าย 
๖. การควบคุมการปฏิบัติงานตามสุขลักษณะอาหารที่เหมาะสม (๒)            ๗ นาที 
- การลดอุณหภูมิ ,การเก็บรักษาผลิตผล ,การชำแหละตัดแต่ง ,การบรรจุหีบห่อ ,ข้อกำหนดจุลินทรีย์และสารก่อ
ภูมิแพ้ ,น้ำและน้ำแข็งที่ใช้ในโรงฆ่าสัตว์ 
๗. ระบบเอกสารและฉลากเพ่ือควบคุมการผลิตเนื้อสัตว์             ๖ นาที 
- การบันทึกข้อมูล ,การเรียกคืนสินค้า ,ลักษณะฉลากสินค้า ,การขนส่ง 
๘. กระบวนการตรวจโรคสัตว์ในโรงฆ่าสัตว์เพ่ือให้ได้เนื้อสัตว์ที่เหมาะสมที่จะใช้เป็นอาหาร                   ๔ นาท ี
- การตรวจสอบเอกสาร ,การตรวจสัตว์ก่อนและหลังฆ่า ,การจัดทำรายงานตรวจเนื้อของพนักงานตรวจโรค 
๙. กระบวนการเชือดชำแหละสัตว์ปีกท่ีถูกสุขลักษณะ             ๔ นาที 
- การพักสัตว์ปีก ,การทำสลบสัตว์ปีก ,การจุ่มกาว ,การลวกซาก 
๑๐. กระบวนการเชือดชำแหละสุกรที่ถูกสุขลักษณะ              ๔ นาที 
- การพักสุกรก่อนเชือด ,การทำสลบ ,การเชือด ,การชำแหละตัดแต่ง 
๑๑. กระบวนการเชือดชำแหละโคที่ถูกสุขลักษณะ              ๔ นาที 
- การพักโคก่อนเชือด ,การทำสลบ ,การเชือด ,การชำแหละตัดแต่ง   
๑๒. กระบวนการเชือดชำแหละแพะแกะที่ถูกสุขลักษณะ             ๘ นาท ี
- การพักแพะแกะก่อนเชือด ,การทำสลบ ,การเชือด ,การชำแหละตัดแต่ง 

หลักสูตร สัตว์ปีก  ศึกษาหัวข้อ ๑-๙ 
 สุกร  ศึกษาหัวข้อ ๑-๘ ,๑๐ 
 โคกระบือ ศึกษาหัวข้อ ๑-๘ ,๑๑ 
 แพะแกะ ศึกษาหัวข้อ ๑-๘ ,๑๒ 

เมื่อทำแบบทดสอบผ่านเกณฑ์ ๘๐% (มากกว่าหรือเท่ากับ ๗๒ คะแนนขึ้นไป) จะแจ้งผลผ่านการอบรม
หลักสูตรนั้นๆ ทางอีเมลล์  
ลักษณะแบบทดสอบ : แต่ละหัวข้อ มีคำถาม ๑๐ ข้อ โดยแต่ละคำถามม ี๔ ตัวเลือก มีข้อถูกเพียง ๑ ข้อ 
 
หากมีข้อสงสัยเพิ่มเติมกรุณาติดต่อ ๐๒-๖๕๓๔๔๔๔ ต่อ ๓๑๔๑ 
หรือ localslaughter@gmail.com 
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