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สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ เป็นหน่วยงานตามกฎหมายที่มีอำนาจ
หน้าที่รับผิดชอบในการตรวจสอบและรับรองสินค้าปศุสัตว์ตลอดห่วงโซ่ของกระบวนการผลิตเนื้อสัตว์ ตั้งแต่อาหาร
สัตว์ ฟาร์มเลี้ยงสัตว์ และโรงฆ่าสัตว์ ให้มีความปลอดภัยด้านสุขอนามัย ได้มาตรฐานสอดคล้องตามข้อกำหนดของ
กฎหมายของประเทศ และข้อกำหนดจากประเทศคู่ค้า รวมถึงการออกหนังสือรับรองสุขอนามัยเนื้อสัตว์และ
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ เพื่อเป็นเอกสารรับรองถึงความปลอดภัยของสินค้าที่จะส่งออกไปยังต่างประเทศ  

เนื่องจากประเทศมาเลเซีย ได้กำหนดเงื่อนใขการนำเข้าด้านฮาลาลเป็นข้อกำหนดสำคัญประการหนึ่ง
เพิ่มเติมจากข้อกำหนดด้านความปลอดภัยอาหารสำหรับการนำเข้าเนื้อสัตว์ประเภท โค กระบือ แพะ แกะ และ
สัตว์ปีก โดยโรงฆ่าสัตว์ที ่ประสงค์จะส่งออกเนื้อสัตว์มายังประเทศมาเลเซียจะต้องเป็นโรงฆ่าสัตว์ที ่ได้รับรอง
มาตรฐานฮาลาลจากหน่วยงานรับรองฮาลาลจากประเทศต้นทาง ซึ ่งสำหรับประเทศไทยมี สำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยเป็นผู้มีอำนาจให้การรับรองด้านฮาลาลตามกฎหมาย นอกจากนี้
ประเทศมาเลเซียยังกำหนดให้โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับรองมาตรฐานฮาลาลแล้ ว จะต้องถูกตรวจประเมินฮาลาลจาก
หน่วยงาน Department of Islamic Development Malaysia (JAKIM) เพื ่อประเมินความสอดคล้องตาม
มาตรฐานฮาลาลได ้แก ่  1 )  MS 1500:2019 Halal food - General requirements (Third revision) และ  
2) Malaysian Protocol for the Halal Meat and Poultry Production ซึ ่งการจะปฏิบัติให้สอดคล้องตาม
มาตรฐานได้สำเร็จ จำเป็นอย่างยิ่งที่โรงฆ่าสัตว์ต้องได้รับการสนับสนุนเพื่อให้ทราบถึงเจตนารมณ์ของข้อกำหนด 
กอปรกับการจัดทำระบบการจัดการด้านฮาลาลที่เป็นเอกสารสามารถเชื่อมโยงกับการปฏิบัติและแสดงเป็น
หลักฐานประกอบการตรวจประเมินได้ กรมปศุสัตว์จึงได้เข้ามามีบทบาทสำคัญในฐานะผู้สนับสนุนการดำเนินงาน
ฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ให้พร้อมรับการตรวจประเมินจาก JAKIM ประเทศมาเลเซีย 

 เอกสารวิชาการฉบับนี้จึงเป็นการประมวลข้อมูลการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกซึ่งนายสัตวแพทย์

กรมปศุสัตว์ได้เข้ามาสนับสนุนและเตรียมการรับการตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซีย แล้วนำมาวิเคราะห์

ความสำเร็จของการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้ประเทศไทยมีแบบประเมินการ

ดำเนินงานฮาลาลสำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีก และนำผลการประเมินมาพัฒนายกระดับให้มีความสอดคล้องกับมาตรฐาน

ฮาลาลประเทศมาเลเซีย จนสามารถผ่านการตรวจประเมินด้านฮาลาลจาก JAKIM และนำไปสู่การขึ้นทะเบียน
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บทที่ 1 
บทนำ 

1.1 ความเป็นมาและความสำคัญของผลงาน 

สถิติการส่งออกสินค้าเนื ้อสัตว์ปีกฮาลาลของประเทศไทยไปยังประเทศมาเลเซียในช่วง 5 ปีที ่ผ่านมา  
(พ.ศ. 2561-2565) มีความเติบโตอย่างต่อเนื่อง โดยในปี พ.ศ. 2561 ประเทศไทยมีปริมาณการส่งออกอยู ่ที่ 
14,430.87 ตัน และเพ่ิมข้ึนเป็น 46,.062.45 ตัน ในปี พ.ศ. 2565 เติบโตเพ่ิมข้ึนร้อยละ 219.02 หรือเพ่ิมขึ้นเฉลี่ย
ร้อยละ 36.63 ต่อปี แม้ว่าจะเกิดการระบาดของโรคโควิด 19 ตั้งแต่เดือนธันวาคม 2562 และในช่วงเวลาที่มีการ
ระบาดรุนแรงระหว่างปี พ.ศ. 2563-2564 ประเทศมาเลเซียได้ประกาศมาตรการควบคุมโรคโดยการปิดประเทศ 
คณะตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซียจึงไม่สามารถเดินทางมาตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกต่างประเทศ และไม่มี
นโยบายการตรวจประเมินทางไกล(remote audit) ในโรงฆ่าสัตว์ กอปรกับการระบาดของโรคโควิด 19 ได้ขยาย
ในหลายพื้นที่ส่งผลให้การผลิตและนำเข้าสินค้าโดยเฉพาะเนื้อสัตว์ปีกของประเทศมาเลเซียต้องหยุดลง จึงประสบ
ปัญหาขาดแคลนเนื้อสัตว์ปีกเพ่ือบริโภค เป็นเหตุให้ต้องประกาศมาตรการห้ามส่งออกสินค้าประเภทเนื้อสัตว์ปีกใน
ที่สุด ด้วยเหตุนี้ในปี พ.ศ. 2565 หลังจากสถานการณ์ระบาดของโรคโควิด 19 เริ่มคลี่คลาย ประเทศมาเลเซียจึงได้
อนุญาตให้คณะตรวจประเมินเดินทางมาตรวจโรงฆ่าสัตว์ปีกในประเทศไทย ซึ่งมีโรงฆ่าสัตว์ปีกของไทยที่แจ้งความ
ประสงค์รับการตรวจประเมินเป็นจำนวน 25 แห่ง แต่เนื่องจากหน่วยงาน Department of Islamic Development 
Malaysia หรือ Jabatan Kemajuan Islam Malaysia ที่รู้จักในชื่อหน่วยงาน JAKIM ประเทศมาเลเซีย ได้มีการ
ปรับปรุงแก้ไขมาตรฐานที่ใช้อ้างอิงการตรวจประเมินด้านฮาลาลฉบับใหม่ให้กับสถานประกอบการ จึงส่งผลให้มี
จำนวนโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีผ่านการตรวจประเมินในครั้งแรกเพียงจำนวน 15 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 60 จากจำนวนโรงฆ่า
สัตว์ปีกที่รับการตรวจทั้งหมด และในจำนวนโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ไม่ผ่านการตรวจประเมิน 10 แห่ง มีโรงฆ่าสัตว์ปีกที่
ได้รับข้อบกพร่องด้านฮาลาลจำนวน 8 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 80 จากโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีไม่ผ่านทั้งหมด  

เพื ่อเป็นการพัฒนาและสนับสนุนโรงฆ่าสัตว ์ป ีกของไทยให้สามารถผ่านการตรวจประเมินและ  
ขึ้นทะเบียนจนส่งออกสินค้าเนื้อสัตว์ปีกไปยังประเทศมาเลเซียได้ กรมปศุสัตว์โดยสำนักพัฒนาระบบและรับรอง
มาตรฐานสินค้าปศุสัตว์จึงเข้าให้การสนับสนุนผู้ประกอบการ ซึ่งกลุ่มพัฒนาสินค้าปศุสัตว์ฮาลาลมีภารกิจในการ
พัฒนาและส่งเสริมอุตสาหกรรมฮาลาลด้านปศุสัตว์ จึงให้การสนับสนุนในประเด็นข้อกำหนดด้านฮาลาลของ
ประเทศมาเลเซียที่มีการปรับปรุงแก้ไขใหม่ โดยการนำเอาความรู้ทางด้านสัตวแพทย์มาประยุกต์กับการดำเนินงาน
ฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ให้สอดคล้องกัน จึงทำให้การตรวจประเมินครั้งหลังซึ่งมีโรงฆ่าสัตว์ปีกแจ้งความประสงค์รับการ
ตรวจประเมินเป็นจำนวน 13 แห่ง ผ่าน 9 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 69.23 และเมื่อพิจารณาเชิงลึกโดยเน้นไปที่ข้อบกพร่อง
ด้านฮาลาล จะพบว่าในครั้งหลังนี้มีโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับข้อบกพร่องด้านฮาลาลจำนวน 2 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 50 
ลดลงจากการตรวจประเมินครั้งแรกถึงร้อยละ 30 ส่งผลให้ภาพรวมในปัจจุบันมีโรงฆ่าสัตว์ปีกของประเทศไทยที่
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แจ้งความประสงค์รับการตรวจประเมินเป็นจำนวน 29 แห่ง และผ่านการตรวจและขึ้นทะเบียนส่งออกไปมาเลเซีย
ได้สำเร็จแล้วจำนวน 24 แห่ง ซึ่งมีอัตราความสำเร็จคิดเป็นร้อยละ 82.76 

ปัจจุบันประเทศมาเลเซียได้กำหนดให้โรงฆ่าสัตว์ปีกที่มีความประสงค์จะส่งออกไปยังประเทศมาเลเซีย
จะต้องได้รับการรับรองฮาลาลจากหน่วยรับรองฮาลาลของประเทศต้นทาง อีกทั้งหน่วยรับรองฮาลาลยังต้องไดร้ับ
การขึ้นทะเบียนกับ JAKIM ด้วย ซึ่งประเทศไทยมีสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย (สกอท.) 
เป็นหน่วยรับรองฮาลาลของไทยที่ได้รับการข้ึนทะเบียนกับ JAKIM แม้ว่าโรงฆ่าสัตว์ปีกของไทยที่จะได้รับรองฮาลาล 
ตามข้อกำหนดของสกอท. (สกอท., 2559) แต่ก็ยังต้องถูกตรวจประเมินโดยคณะตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซีย
เพ่ือให้มั่นใจว่าโรงฆ่าสัตว์ปีกจะปฏิบัติตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียได้ เนื่องจากข้อกำหนดด้าน
ฮาลาลฉบับใหม่มีเงื่อนไขเพิ่มเติม อีกทั้งทักษะการตรวจประเมินของมาเลเซียที่มีเทคนิคสูงซึ่งต่างจา กการตรวจ
ประเมินด้านฮาลาลของประเทศไทย  

ดังนั้นเพื่อให้โรงฆ่าสัตว์ปีกของประเทศไทยประสบความสำเร็จสามารถผ่านการตรวจประเมินและขึ้น
ทะเบียนส่งออกไปยังประเทศมาเลเซียได้อย่างยั่งยืน ซึ่งประเทศมาเลเซียได้จำกัดอายุการขึ้นทะเบียนที่สูงสุด 3 ปี 
หลังจากนั้นจะต้องรับการตรวจประเมินเพื่อต่ออายุใหม่ ด้วยเหตุนี้ จึงมีความสำคัญในการจัดทำเอกสารวิชาการ
เรื่อง ความสำเร็จของการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกไทยที่สอดคล้องกับการตรวจประเมินตามข้อกำหนด
ด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย เพ่ือให้นายสัตวแพทย์ของกรมปศุสัตว์ซึ่งมีความรู้ทางด้านสัตวแพทย์เป็นพ้ืนฐาน
มาประยุกต์กับการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก และสนับสนุนผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ปีกในการดำเนินงาน
ให้สอดคล้องตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย จึงจะสามารถผ่านการตรวจประเมินและขึ้นทะเบียน
ได้สำเร็จ และสามารถส่งออกสินค้าเนื้อสัตว์ปีกไปยังประเทศมาเลเซียได้มากข้ึนในอนาคต 

1.2 วัตถุประสงค์ของผลงาน 

1. เพ่ือศึกษาการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย 
2. เพ่ือจัดทำเอกสารวิชาการการดำเนินงานด้านฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศ

มาเลเซียที่สำเร็จแล้วให้กับกรมปศุสัตว์ในการสนับสนุนผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ปีกดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์
ปีกจนได้รับการข้ึนทะเบียนให้ส่งออกไปมาเลเซียได้ 

1.3 ระยะเวลาการดำเนินการ 
มกราคม 2567 ถึง มิถุนายน 2567  

1.4 ผู้มีส่วนร่วมในผลงาน 
นางสาวดวงใจชนก ทับทัน ตำแหน่ง นายสัตวแพทย์ชำนาญการ สัดส่วนผลงานร้อยละ 20 
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บทที่ 2 
ความรู้ทางวิชาการหรือแนวคิดทฤษฎีที่เกี่ยวข้อง 

ผลงาน เรื่อง ความสำเร็จของการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกไทยที่สอดคล้องกับการตรวจประเมิน
ตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย ผู้ขอรับการประเมินได้ใช้ความรู้ทางวิชาการ ความชำนาญงาน 
หรือ ความเชี่ยวชาญและประสบการณ์ ในการดำเนินการ ดังนี้ 
2.1 กฎหมาย/ระเบียบที่เกี่ยวข้อง 

2.1.1 พระราชบัญญัติบริหารองค์กรศาสนาอิสลาม พ.ศ. 2540 
2.1.2 ระเบียบคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยว่าด้วยการบริหารกิจการฮาลาล พ.ศ. 2558 
2.1.3 ประกาศคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย ฉบับที่ 1 (พ.ศ. 2559) เรื่องข้อกำหนดการ

ตรวจรับรองฮาลาลโรงเชือดสัตว์และการชำแหละชิ้นส่วน พ.ศ. 2559  
2.1.4 พระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์เพ่ือการจำหน่ายเนื้อสัตว์ พ.ศ. 2559 
2.1.5 กฎกระทรวง. การประกอบกิจการฆ่าสัตว์. พ.ศ. 2564 
2.1.6 มกษ.9008-2549 การปฏิบัติที่ดีสำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีก 
2.1.7 ระเบียบกรมปศุสัตว์ว่าด้วยการคุ้มครองและดูแลสวัสดิภาพสัตว์ปีกขณะทำให้ตายหรือการฆ่า พ.ศ. 2554 
2.1.8 MS 1500:2019. Halal food - General requirements. (Third revision) 
2.1.9 Malaysian Protocol for The Halal Meat and Poultry Productions  
2.1.10 MALAYSIAN HALAL MANAGEMENT SYSTEM (MHMS) 2020 
โดยสรุปสาระสำคัญถึงสถานการณ์ด้านฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกของประเทศไทยในปัจจุบัน  และข้อ

กฎหมายด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย ไดด้ังต่อไปนี้  

• หน่วยงานที่ให้การรับรองฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกของประเทศไทย 

 โรงฆ่าสัตว์ปีกที่มีความประสงค์จะขอรับรองมาตรฐานฮาลาลของประเทศไทยในปัจจุบัน จะต้องติดต่อ
ประสานงานกับ สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย ซึ่งเป็นหน่วยงานที่มีอำนาจในการรับรอง
มาตรฐานฮาลาล โดยแบ่งหน้าที่ดังนี้ 

1) สำนักงานคณะกรรมการอิสลามประจำจังหวัด เป็นผู้มีหน้าที่ในการตรวจรับรองมาตรฐานฮาลาลโรงฆ่า
สัตว์ปีกท่ีตั้งอยู่ภายในจังหวัดเดียวกับสำนักงานคณะกรรมการอิสลามประจำจังหวัด ซ่ึงปัจจุบันมี 40 จังหวัด ได้แก่ 
กรุงเทพมหานคร สมุทรปราการ นนทบุรี ปทุมธานี พระนครศรีอยุธยา อ่างทอง ลพบุรี สระบุรี ชลบุรี ระยอง ตราด 
ฉะเชิงเทรา นครนายก ชัยภูมิ ขอนแก่น เชียงใหม่ ลำปาง เชียงราย แม่ฮ่องสอน นครสวรรค์ ตาก เพชรบูรณ์ 
ราชบุรี กาญจนบุรี เพชรบุรี ประจวบคีรีขันธ์ นครศรีธรรมราช กระบี่ พังงา ภูเก็ต สุราษฎร์ธานีระนอง ชุมพร 
สงขลา สตูล ตรัง พัทลุง ปัตตานี ยะลา และนราธิวาส 
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2) สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย เป็นผู้มีหน้าที่ในการตรวจรับรองมาตรฐานฮาลาล 
โรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีตั้งอยู่ในจังหวัดที่ไม่มีสำนักงานคณะกรรมการอิสลามประจำจังหวัด ซ่ึงปัจจุบันมี 37 จังหวัดได้แก่ 
สิงห์บุรี ชัยนาท จันทบุรี ปราจีนบุรี สระแก้ว นครราชสีมา บุรีรัมย์ สุรินทร์ ศรีสะเกษ อุบลราชธานี ยโสธร อำนาจเจริญ 
หนองบัวลำภู อุดรธานี เลย หนองคาย มหาสารคาม ร้อยเอ็ด กาฬสินธุ์ สกลนคร นครพนม มุกดาหาร บึงกาฬ 
ลำพูน อุตรดิตถ์ แพร่ น่าน พะเยา อุทัยธานี กำแพงเพชร สุโขทัย พิษณุโลก พิจิตร สุพรรณบุรี นครปฐม 
สมุทรสาคร สมุทรสงคราม 

โรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีประสงค์ขอการรับรองมาตรฐานฮาลาลของไทย สามารถแจ้งการสมัครผ่านระบบออนไลน์
บนเว็บไซต์ของสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย โดยมีกระบวนการสมัคร 5 ขั้นตอน ดังแสดง
ตามภาพท่ี 1 ขั้นตอนการสมัครขอรับรองมาตรฐานฮาลาลของไทย 

1. การสมัครสมาชิก เป็นการสมัครครั้งแรกเพ่ือขอใช้ User Name และ Pass word 
2. การกรอกข้อมูล และแนบเอกสารต่างๆที่เก่ียวข้อง เป็นการกรอกช้อมูลตามระบบเอกสารทางออนไลน์ 
3. ชำระเงินค่าธรรมเนียมการรับรองฮาลาล เป็นค่าธรรมเนียมสำหรับการตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์  

ค่าเดินทาง ค่าที่พัก(ถ้ามี) ค่าที่ปรึกษาพิเศษ ค่าผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ และค่าหนังสือรับรองฮาลาล เป็นต้น
ซึ่งเป็นการเรียกเก็บตามข้อบังคับคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยว่าด้วยการดำเนินการตรวจ
รับรองสถานประกอบการ การตรวจผลิตภัณฑ์และค่าธรรมเนียม พ.ศ.2559 

4. กำหนดนัดหมายและเข้าตรวจโรงฆ่าสัตว์ปีก เป็นการเข้าตรวจประเมิน ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก โดยคณะตรวจ
ประเมินจากสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย หรือสำนักงานคณะกรรมการอิสลาม
ประจำจังหวัดแล้วแต่กรณี ซึ่งทำหน้าที่ในการตรวจประเมินตามมาตรฐานที่ประกาศไว้ ดังนี้ 
4.1 ข้อกำหนดการตรวจรับรองฮาลาลโรงเชือดสัตว์และการชำแหละชิ้นส่วน พ.ศ. 2559 
4.2 แนวทางปฏิบัติการขอรับรองฮาลาลและอนุญาตให้ใช้เครื่องหมายรับรองฮาลาลสำหรับโรงเชือดสัตว์ 
4.3 ประกาศขอบข่ายงานของผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ฮาลาล 

5. คณะกรรมการพิจารณาผลการรับรองฮาลาล เป็นการพิจารณาจากรายงานการตรวจประเมินที่คณะตรวจ
ได้ดำเนินการหลังจากเข้าตรวจประเมิน ณ โรงฆ่าสัตว์ ตามที่ได้รับมอบหมาย ซึ่งกรณีที่คณะกรรมการ
พิจารณาผลเกิดข้อสงสัย สามารถขอเอกสารเพิ่มเติม หรือแต่งตั้งให้มีการตรวจสอบ ณ โรงฆ่าสัตว์ ก่อน
พิจารณาให้การรับรองฮาลาล  
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ภาพที่ 1 ขั้นตอนการสมัครขอรับรองมาตรฐานฮาลาลของไทย 

• ลักษณะโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับรองมาตรฐานฮาลาลของประเทศไทย 

โรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับรองมาตรฐานฮาลาลจากสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย
จะต้องมีคุณสมบัติที่สอดคล้องกับข้อกฎหมายของประเทศไทย และประกาศด้านมาตรฐานฮาลาลของสำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย ดังนี้ 

- พระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์เพ่ือการจำหน่ายเนื้อสัตว์ พ.ศ. 2559 
- กฎกระทรวงการขออนุญาตและการอนุญาตให้ประกอบกิจการฆ่าสัตว์ พ.ศ.2564 
- กฎกระทรวงการประกอบกิจการฆ่าสัตว์ พ.ศ.2564 
- กฎกระทรวงการขนส่งสัตว์และเนื้อสัตว์ พ.ศ. 2564 
- ข้อกำหนดการตรวจรับรองฮาลาลโรงเชือดสัตว์และการชำแหละชิ้นส่วน พ.ศ. 2559 
- แนวทางปฏิบัติการขอรับรองฮาลาลและอนุญาตให้ใช้เครื่องหมายรับรองฮาลาลสำหรับโรงเชือดสัตว์ 
- ประกาศขอบข่ายงานของผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ฮาลาล 

กรณีเป็นโรงฆ่าสัตว์ปีกเพ่ือการส่งออก จะมีคุณสมบัติเพิ่มเติม 
- มกษ.9008-2549 การปฏิบัติที่ดีสำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีก 
- กฎระเบียบกรมปศุสัตว์ ว่าด้วยการบังคับใช้ระบบวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตท่ีต้องควบคุม  

(ระบบ HACCP) สำหรับโรงงานฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์เพ่ือการส่งออก พ.ศ. 2547 
- ระเบียบกรมปศุสัตว์ว่าด้วยการคุ้มครองและดูแลสวัสดิภาพสัตว์ปีกขณะทำให้ตายหรือการฆ่า พ.ศ. 2554 
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ด้วยกับข้อกฎหมายของประเทศไทย และประกาศด้านมาตรฐานฮาลาลของสำนักงานคณะกรรมการกลาง
อิสลามแห่งประเทศไทยจึงส่งผลให้ที่โรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับรองมาตรฐานฮาลาลของไทย เป็นการประยุกต์ทั้งด้าน
สุขอนามัยและด้านฮาลาล รวมถึงหลักการสวัสดิภาพสัตว์เข้าด้วยกัน ซึ่งมลีักษณะทีส่ำคัญดังต่อไปนี้ 

1. โรงฆ่าสัตว์ต้องปีกมีใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ 
2. การเคลื่อนย้ายสัตว์ปีกเข้าสู่โรงฆ่าสัตว์ต้องมีใบอนุญาตเคลื่อนย้ายสัตว์ปีก 
3. สำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีกเพ่ือการส่งออกจะต้องมีเอกสารรายงานการตรวจไก่/เป็ดที่ฟาร์ม (สพส. 001) 
4. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องมีเอกสารการแจ้งขออนุญาตฆ่าสัตว์ปีก 
5. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องจัดทำแผนผังโรงฆ่าสัตว์ในพื้นที่ต่างๆ เช่น โรงพักสัตว์ การชำแหละ และการตัดแต่งซาก

สัตว์ เป็นต้น 
6. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องจัดทำแผนภูมิในขั้นตอนกระบวนการ การเชือดสัตว์ โรงพักสัตว์ การชำแหละ และการ

ตัดแต่งซากสัตว์ 
7. โรงฆ่าสัตว์ต้องจัดทำแผนผังและวิธีการทำความสะอาดโรงฆ่าสัตว์ โรงพักสัตว์ พ้ืนที่ชำแหละ และพ้ืนที่ตัดแต่ง 
8. โรงพักสัตว์ปีกต้องมีการควบคุมอุณหภูมิ การระบายอากาศ และสภาพแวดล้อมที่เหมาะสม 
9. การขนย้ายสัตว์ปีกมีวิธีการ อุปกรณ์ที่ไม่ทำให้สัตว์ตกใจ ได้รับการบาดเจ็บหรือทรมาน รวมถึงตำแหน่ง

การวางให้สมดุลกันและหลีกเลี่ยงการสั่นสะเทือน 
10. พาหนะและภาชนะบรรจุสัตว์ปีกภายหลังการขนย้ายต้องได้รับการทำความสะอาดและการฆ่าเชื้ออย่างมี

ประสิทธิภาพ 
11. การแขวนสัตว์ปีกด้วยความนุ่มนวล ไม่ทรมานสัตว์ปีกก่อนเชือด 
12. เครื่องทำสลบสัตว์ปีกต้องมีการสอบเทียบเครื่องมือ (Calibration) อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
13. ปริมาณกระแสไฟฟ้าที่ใช้ต้องทำให้สัตว์ปีกสลบได้อย่างสมบูรณ์ โดยสัตว์ปีกแต่ละตัวได้รับกระแสไฟฟ้า

อย่างน้อย 4 วินาที โดยโรงฆ่าสัตว์ปีกต้องมีการจัดทำตารางค่ากระแสไฟฟ้าสำหรับการทำสลบสัตว์ปีกโดย
มีการรับรองโดยหน่วยงานรับรองฮาลาลและจัดแสดงไว้ที่ตู้ควบคุมกระแสไฟฟ้า 

14. เครื่องมือ อุปกรณ์ ที่ใช้ในการควบคุมบังคับและการทำให้สัตว์ปีกสลบต้องได้รับการตรวจสอบและการ
บำรุงรักษาอย่างสม่ำเสมอ 

15. เครื่องทำสลบด้วยกระแสไฟฟ้าต้องสามารถเข้าถึงได้ง่าย เพื่อการปลดสัตว์ปีกที่สลบแล้วออกจากราว
แขวนเพื่อทำการฆ่าในกรณีฉุกเฉิน 

16. การเชือดสัตว์ปีกต้องกระทำก่อนสัตว์ฟ้ืนจากสลบ จำนวนสัตว์ที่เชือดจะต้องสอดคล้องกับความเร็วราวไม่
เกิน 30 ตัว/คนเชือด/นาที 

17. ห้องเชือดต้องมีพื้นที่เพียงพอ ไม่คับแคบในการปฏิบัติงานในการเชือดและอุณหภูมิเหมาะสมกับการ
ปฏิบัติงาน 
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18. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องคัดเลือกผู้เชือดจากผู้รับเหมาเชือดที่ฝ่ายกิจการฮาลาล คณะกรรมการกลางอิสลามแห่ง
ประเทศไทยอนุญาต โดยต้องมีคุณสมบัติครบตามที่ฝ่ายกิจการฮาลาลได้กำหนดไว้อย่างเคร่งครัด และผู้
เช ือดหรือผู ้ร ับเหมาเชือดต้องได้ร ับการรับรองให้เป็นผู ้ประกอบการเชือดสัตว์ จากมติที ่ประชุม
คณะอนุกรรมการฝ่ายกิจการฮาลาล จึงสามารถขึ้นทะเบียนกับสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่ง
ประเทศไทย เพ่ือประกอบการรับเหมาเชือดสัตว์กับโรงฆ่าสัตว์ฮาลาลได้ 

19. โรงฆ่าสัตว์ต้องจัดหาอุปกรณ์ที่ใช้เชือดสัตว์ที ่มีความคม ทนทาน ไม่เป็นสนิม และมีขนาดที่เหมาะสม 
รวมถึงปริมาณท่ีเพียงพอ 

20. โรงฆ่าสัตว์ต้องมีขั้นตอนและวิธีการเชือดสัตว์ดังต่อไปนี้ตามที่ฝ่ายกิจการฮาลาล คณะกรรมการกลาง
อิสลามแห่งประเทศไทยได้กำหนดไว้ ดังนี้ 
20.1 ให้กล่าวคำว่า “บิสมิลลาฮ์” ขณะเร่มเชือด 
20.2 ผู้เชือดควรหันหน้าไปทางกิบลัต 
20.3 ต้องเชือดโดยต่อเนื่องในคราวเดียว และไม่ทรมานสัตว์ 
20.4 ต้องให้หลอดลม หลอดอาหาร และเส้นเลือดสองข้างลำคอขาดจากกัน 
20.5 สัตว์จะต้องตายเพราะการเชือดเท่านั้น 
20.6 เมื่อเชือดแล้วต้องปล่อยสัตว์นั้นให้ตายสนิทเอง ก่อนนำไปดำเนินการอย่างอ่ืน 
20.7 การเก็บรักษา การขนส่ง และการนำออกจำหน่ายต้องไม่ปะปนกับสิ่งต้องห้ามตามบทบัญญัติแห่ง
ศาสนาอิสลาม 

21. สัตว์ปีกทุกๆ ตัวต้องถูกเอาเลือดออก (Bleeding) อย่างสมบูรณ์และตายก่อนเข้าสู่บ่อลวก ระยะเวลาต้อง
มากกว่า 180 วินาที 

22. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องจัดทำคู่มือฮาลาล (Halal Manual) สำหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงชำแหละตัดแต่งชิ้นส่วน
และต้องมีการกำหนดจุดควบคุมฮาลาล (Halal Control Point; HCPs) โดยมีองค์ประกอบดังนี้ 
1) บทนำ    2)ประวัติบริษัท    3)นโยบายฮาลาล    4)แผนผังองค์กร    5)อำนาจหน้าที่ความรับผิดชอบ 
6)คณะกรรมการฮาลาล       7)ขอบข่ายกระบวนการที ่ขอรับรองและรายชื่อผลิตภัณฑ์ที่ขอรับรอง  
8)กระบวนการผลิตประกอบด้วย  

8.1 รายการวัตถุดิบและส่วนประกอบ 
8.2 รายละเอียดผลิตภัณฑ์และการกำหนดการนำไปใช้ 
8.3 แผนภูมิกระบวนการผลิตตามการขอรับรอง 
8.4 รายละเอียดกระบวนการผลิต 
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8.5 การกำหนดจุดควบคุมฮาลาล ให้สอดคล้องกับหลักการศาสนาอิสลาม อย่างน้อย 8 จุด ได้แก่ 
จุดพักสัตว์ปีก จุดแขวนสัตว์ปีก จุดทำสลบสัตว์ปีก จุดเชือดสัตว์ปีก จุดสะเด็ดเลือก จุดตรวจ 
เลือดค้างซาก จุดล้างซาก และจุดทำลายซาก 
8.6 แผนการปฏิบัติฮาลาล  

9)แผนการทวนสอบฮาลาล   
23. โรงฆ่าสัตว์ต้องจัดให้มีการให้ความรู้แก่ผู้เชือดสัตว์หรือผู้รับเหมาการเชือด ตามบทบัญญัติแห่งศาสนา

อิสลาม โดยฝ่ายกิจการฮาลาล สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย เป็นผู้กำหนด
หลักสูตรและวิทยากรอบรมให้กับสถานประกอบการ  

24. โรงฆ่าสัตว์ควรมีมาตรการอบรมให้ความรู้แก่พนักงานที่เกี่ยวข้อง เช่น ผู้จัดการแต่ละแผนก คณะกรรมการ
ฮาลาล (Halal Team member) ผู้ตรวจสอบ (Checker) และพนักงานที่ทำงานเกี่ยวข้องกับจุด HCPs 
ต่างๆ เป็นต้น 

25. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องมีการเชือดสัตว์ตามท่ีได้ขออนุญาต และมีการควบคุมการจัดเก็บที่สอดคล้องกัน 
26. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนสิ่งต้องห้ามตามมาตรฐานฮาลาลเข้าสู่ไลน์ผลิต เช่น การ

ล้างมือพนักงาน อาหาร ภาชนะจากภายนอกและการขนส่งสินค้า 
27. โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องมีมาตรการจัดการสำหรับซากไก่คัดทิ้งอย่างมีประสิทธิภาพสามารถป้องกันการปนเปื้อน

เข้าสู่ไลน์ผลิต และป้องกันการจัดจำหน่ายออกสู่ผู้บริโภค 
28. โรงฆ่าสัตว์ปีกท่ียื่นขอรับรองฮาลาลกับคณะกรรมการอิสลามประจำจังหวัดและ/หรือ คณะกรรมการกลาง

อิสลามแห่งประเทศไทย และขอใช้เครื่องหมายรับรองฮาลาลกับคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 
จำเป็นต้องมีผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ (Halal Slaughtering Supervisor) ประจำตลอดการเชือด โดยฝ่าย
กิจการฮาลาล สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย เป็นผู้จัดส่งผู้ควบคุมการเชือดสัตว์
ให้กับสถานประกอบการ เวลาทำงานของผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ วันละ 8 ชั่วโมง หากเวลาเกินจากนี้ให้
เพ่ิมผู้ควบคุมการเชือกสัตว์ปีก 1 คน 

 

• หลักเกณฑ์ เงื่อนไข และข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย 

การจะนำเข้าเนื ้อส ัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์เข ้าประเทศมาเลเซีย จะต้องปฏิบัต ิตามกฎหมาย
พระราชบัญญัติสัตว์ (Animal Act) พ.ศ. 2496 (ปรับปรุง พ.ศ. 2549) และข้อกำหนดเงื่อนไขการนำเข้า รวมทั้ง
การตรวจประเมินและการอนุมัติโรงฆ่าสัตว์ปีกเพ่ือการส่งออกให้เป็นไปตามมาตรการสุขอนามัยและสุขอนามัยพืช 
(Sanitary and Phytosanitary Measures; SPS) รวมถึงข้อกำหนดทางสัตวแพทย ์และข้อกำหนดด้านฮาลาล 
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การตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกในต่างประเทศจะดำเนินการโดยเจ้าหน้าที่ที่ได้รับการแต่งตั้งจากหน่วยงาน 
Department of Veterinary Services (DVS) แ ล ะหน ่ ว ย ง าน  Department of Islamic Development  
Malaysia (JAKIM) ให้เป็นคณะตรวจประเมิน ซึ่งโรงฆ่าสัตว์ปีกจะถูกตรวจประเมินความสอดคล้องตามหลักเกณฑ์ 
เงื่อนไข และข้อกำหนดของประเทศมาเลเซียทั้งด้านสุขอนามัย ความปลอดภัยของอาหาร และด้านฮาลาล โดย
แบ่งหน้าที่รับผิดชอบดังนี้ 

1. หน่วยงาน DVS จะรับผิดชอบตรวจประเมินเกี่ยวกับด้าน SPS การดำเนินการตามหลักเกณฑ์วิธีการที่ดี
ในการผลิตอาหาร (Good Manufacturing Practice; GMP) และระบบวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้อง
ควบคุม (Hazard Analysis Critical Control Points; HACCP) ซึ่งมาตรฐานที่ใช้อ้างอิงในการตรวจประเมินคือ 

1) MS 1514:2022 Good Manufacturing Practice (GMP) for Food 
2 )  MS 1 4 8 0 : 2 0 1 9  FOOD SAFETY ACCORDING TO HAZARD ANALYSIS & CRITICAL 

CONTROL POINT (HACCP) 

2. หน่วยงาน JAKIM จะรับผิดชอบตรวจประเมินเกี่ยวกับด้านมาตรฐานฮาลาล ซึ่งมาตรฐานที่ใช้อ้างอิงใน
การตรวจประเมินคือ 

1) MS 1500:2019 Halal food - General requirements (Third revision)  
2) Malaysian Protocol for the Halal Meat and Poultry Production 

• คุณสมบัติด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ต้องการขอขึ้นทะเบียน 
1. โรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องดำเนินการผลิตตลอดทั้งกระบวนการผลิตที่สอดคล้องตามมาตรฐานฮาลาลเท่านั้น 
2. โรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องจัดทำระบบการรับประกันคุณภาพฮาลาล (Halal Assurance System; HAS) 

ภายในโรงฆ่าสัตว์ ซึ่งระบบ HAS จะต้องมีองค์ประกอบดังนี้ มีการกำหนดจุดวิกฤติฮาลาล (Halal Critical Points) 
ระบบการควบคุมจุดวิกฤติฮาลาล การจัดการกับสิ่งที่ไม่สอดคล้องตามข้อกำหนด การกำกับดูแลด้านฮาลาล การ
จัดเก็บบันทึกเอกสาร และประเด็นอื่นๆท่ีเกี่ยวข้องด้านฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก   

3. โรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องประสานกับหน่วยงานรับรองฮาลาลภายในประเทศ เพ่ือขอการรับรองฮาลาล และ
การกำกับดูแลด้านฮาลาล 

4. โรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องแสดงให้เห็นถึงความมุ่งมั่นและความรับผิดชอบในด้านฮาลาล เช่น การประกาศ
นโยบายด้านฮาลาล การมีระบบตรวจประเมินฮาลาลภายใน และการจัดทำระบบ HAS เป็นต้น 

5. โรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องให้ข้อมูลที่ครบถ้วนและถูกต้องตามรายละเอียดในแบบฟอร์มของ JAKIM 
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• ข้อกำหนดมาตรฐาน MS 1500:2019 Halal food - General requirements (Third revision) 

 
 เป็นข้อกำหนดทั่วไปสำหรับอาหารฮาลาลของประเทศมาเลเซีย ซึ่งประกอบไปด้วยข้อกำหนด 11 หัวข้อ 
ซึ่งอธิบายได้โดยสังเขบดังต่อไปนี้ 

1. การบริหารและความรับผิดชอบ 
1.1 ต้องมั่นใจว่ามีการรักษาความเป็นฮาลาล และอาหารถูกผลิตด้วยกระบวนการที่สอดคล้องตาม

ข้อกำหนดด้านฮาลาล 
1.2 ต้องจัดหาพนักงานมุสลิม 1 คน ที่สามารถกำกับดูแลระบบการจัดการฮาลาลของโรงงานได้อย่างมี

ประสิทธิภาพ 
1.3 ต้องจัดการอบรมด้านฮาลาลให้กับพนักงาน 
1.4 ต้องจัดหาทรัพยากรที ่จำเป็นต้องระบบการจัดการฮาลาลได้อย่างเพียงพอ เช่น โครงสร้าง คน 

เครื่องมือ และงบประมาณ 
1.5 ทุกกิจกรรมที่เกี ่ยวข้องกับการผลิตฮาลาล ต้องมีการจัดทำเอกสารและบันทึกจัดเก็บที่สามารถ

ตรวจสอบได ้
1.6 การอำนวยความสะดวกให้พนักงานมุสลิมสามารถประกอบศาสนกิจได้อย่างเหมาะสม 
1.7 ต้องมั่นใจว่าพนักงานทุกระดับ ตลอดจนบริษัทผู้ผลิต และขนส่งจะรักษาความเป็นฮาลาล 

2. อาคารและสถานที ่
1.1 แบบแปลนโรงงานต้องออกโดยคำนึงถึง กระบวนการทำงาน การเข้าออกพนักงาน สุขอนามัย  

ความปลอดภัย ป้องกันสัตว์พาหะ และการปนเปื้อนข้ามในระหว่างการผลิต 
1.2 กระบวนการผลิตตั้งแต่รับวัตถุดิบจนเสร็จสิ้นต้องป้องกันการเกิดการปนเปื้อนข้าม 
1.3 อาคารต้องออกแบบมาให้ถูกหลักสุขอนามัยและสามารถทำความสะอาด 
1.4 การบรรทุกลำเลียงและการวางสินค้าต้องถูกออกแบบอย่างเหมาะสม 
1.5 อาคารต้องได้รับการดูแลอยู่ในสภาพที่ดี ถูกสุขอนามัย และป้องกันการเป็นที่อยู่ของสัตว์พาหะ 
1.6 สถานที่เชือดและผลิตจะต้องถูกใช้งานสำหรับสิ่งที่ฮาลาลเท่านั้น 
1.7 ต้องจัดให้มีการทำความสะอาดอย่างเพียงพอเหมาะสม 
1.8 สถานที่ผลิตต้องไม่การจัดตั้งหรือวางสิ่งของสำหรับเคารพบูชา 
1.9 ต้องจัดให้มีสถานที่ละหมาดที่สะดวกในการใช้ และได้รับการดูแลรักษา 
1.10 ไม่อนุญาตให้นำสัตว์เลี้ยง และสัตว์อ่ืนๆเข้ามาในสถานที่ผลิต 
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3. เครื่องมืออุปกรณ์ 
3.1 เครื่องมืออุปกรณ์ถูกออกแบบให้สามารถทำความสะอาดได้ ไม่ถูกสร้าง หรือเป็นส่วนประกอบมาจาก

สิ่งที่เข้าข่ายเป็นสิ่งสกปรก(นยิส)ตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม ทั้งนี้ต้องใช้สำหรับการผลิตอาหาร
ฮาลาลเท่านั้น 

3.2 เครื่องมืออุปกรณ์ใดๆ ตลอดจนไลน์การผลิตที่เคยใช้หรือสัมผัสกับนยิสชนิดหนัก ต้องได้รับการทำ
ความสะอาด และชำระล้างตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม และข้อวินิจฉัยทางศาสนา(ฟัตวา)  
ซึ่งต้องดำเนินการภายใต้การกำกับดูแลโดยหน่วยรับรองฮาลาล 

3.3 ไม่อนุญาตให้มีการเปลี่ยนสลับการใช้เครื่องมืออุปกรณ์ไปมาในการผลิตระหว่างสินค้าฮาลาล กับนยิส
ชนิดหนัก (สุกร หรือสุนัข) 

3.4 ไม่อนุญาตให้ใช้เครืองมือ หรือแปรง ที่ทำมาจากขนสัตว์ 
3.5 เครื่องมืออุปกรณ์ต้องได้รับการทำความสะอาดเป็นประจำ 

4. สุขอนามัย สุขาภิบาล และความปลอดภัยอาหาร 
4.1 สุขอนามัย สุขาภิบาล และความปลอดภัยอาหารเป็นสิ่งจำเป็นที่ต้องทำก่อนสำหรับการเตรียมอาหาร

ฮาลาล ซึ่งครอบคลุมตั้งแต่ สุขลักษณะส่วนบุคคล เครื่องแต่งกาย เครื่องมืออุปกรณ์ เครื่องจักร  
สิ่งอำนวยความสะดวกในการผลิตอาหาร อาคารผลิต อาคารแปรรูป และอาคารจัดเก็บอาหาร 

4.2 ผู้ผลิตอาหารฮาลาลต้องดำเนินการดังนี้ 
4.2.1 การจัดการและตรวจสอบ วัตถุดิบ ส่วนผสม และบรรจุภัณฑ์ ก่อนนำมาใช้ผลิต 
4.2.2 การจัดการของเสียที่มีประสิทธิภาพ 
4.2.3 การจัดเก็บสารเคมีท่ีอันตรายอย่างปลอดภัยและเหมาะสม 
4.2.4 ป้องกันการปนเปื้อนทางกายภาย ชีวภาพ และเคมี เข้าสู่อาหาร 
4.2.5 ป้องกันการใช้วัตถุเจือปนอาหารที่มากเกินเกณฑ์ท่ีกำหนด 
4.2.6 กระบวนการผลิต การบรรจุ และการกระจายอาหารฮาลาล ต้องถูกหลักสุขอนามัย ภายใต้

การรับรอง GHP, GMP, VHP หรืออื่นๆตามที่หน่วยงานผู้มีอำนาจกำหนด เช่น ข้อกำหนด 
MS 1514 หรือ MS 1480 หรือประกาศของหน่วยงานสาธารณสุขมาเลเซีย และ/หรือ 
ประกาศของประเทศผู้ผลิต 

5. กระบวนการผลิตอาหารฮาลาล 
1.1 แหล่งที่มาของอาหารฮาลาล 

1.1.1 ปศุสัตว์และสัตว์น้ำที่ถูกให้กินอาหารสัตว์ที่เข้าข่ายนยิส 
1.1.2 สัตว์น้ำที่ถูกเลี้ยงอาศัยอยู่ในแหล่งที่เข้าข่ายนยิส 
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1.2 การแปรรูป การจัดการ และบริการ 
1.2.1 การผลิตอาหาร หรือส่วนผสมที่ใช้ ต้องไม่ส่วนผสมที่มาจากสัตว์ที่ไม่ฮาลาล และ/หรือไม่ถูก

เชือดตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม และข้อวินิจฉัยทางศาสนา(ฟัตวา) 
1.2.2 การผลิตอาหารต้องไม่ใช้สิ่งที่เป็นนยิส ตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม และข้อวินิจฉัยทาง

ศาสนา(ฟัตวา) 
1.2.3 อาหารแปรรูป หรือส่วนผสมที่ใช้ ต้องปลอดภัยต่อการบริโภค ไม่มีพิษ ไม่มึนเมา และไม่เป็น

อันตรายต่อสุขภาพ 
1.2.4 อาหาร ต้องถูกเตรียม ผลิต หรือแปรรูป โดยใช้เครื่องมืออุปกรณ์ และสถานที่ ที่ไม่มีการ

ปนเปื้อนนยิส 
1.3 กระบวนการเชือดสัตว์ตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม 

การทำสัตว์มีชีวิตตายจากการเชือดโดยพนักงานมุสลิม ซึ่งต้องเป็นการตัดขาดหลอดลม หลอดลม 

(halqum) หลอดอาหาร (mari’) และทั้งหลอดเลือดแดง (Carotid Arteries) และหลอดเลือดดำ 

(wadajain) โดยใช้มีดที่คมและกล่าวนามพระเจ้าขณะทำการเชือด 

2. การจัดเก็บ การขนส่ง การโฆษณา การจำหน่ายและการบริการ 
2.1 อาหารฮาลาล ที่ถูกจัดเก็บ ขนส่ง โฆษณา จัดจำหน่าย และ/หรือ ให้บริการ ต้องมีการระบุประเภท 

และมีการติดป้ายระบุว่า ฮาลาล 
2.2 ยานพาหนะสำหรับขนส่ง ต้องมีความจำเพาะ เหมาะสมสำหรับการขนส่งอาหารฮาลาล และถูกหลัก

สุขอนามัย และสุขาภิบาล 

3. ฉลากและบรรจุภัณฑ์ 

3.1 บรรจุภัณฑ์ที่เลือกใช้สำหรับอาหารฮาลาล ต้องถูกผลิตมาจากสิ่งที่ฮาลาลตามธรรมชาติ และมี
คุณลักษณะดังนี้ 

3.1.1 ไม่มีการใช้วัตถุดิบที่เป็นนยิสตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม 
3.1.2 ต้องไม่ถูกเตรียม ผลิต หรือแปรรูปจากเครื ่องมืออุปกรณ์ที ่ปนเปื ้อนกับสิ ่งที ่เป็นนยิส  

ตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม 
3.1.3 ระหว่างการเตรียม การผลิต การจัดเก็บ หรือขนส่ง ต้องถูกแยกทางกายภายจากอาหารอ่ืนที่

เข้าข่ายเป็นนยิสตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม 
3.1.4 วัสดุบรรจุภัณฑ์ต้องไม่ก่อให้เกิดพิษกับอาหารฮาลาล 
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3.1.5 การออกแบบรูปลักษณ์ สัญลักษณ์ เครื่องหมาย ตั้งชื่อ และการใช้รูปภาพ ต้องไม่สื่อให้เข้าใจ
ผิด และ/หรือ การฝ่าฝืนบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม 

3.1.6 การบรรจุภัณฑ์ต้องดำเนินการด้วยความสะอาด ถูกสุขอนามัย และสุขาภิบาล 
3.1.7 วัสดุที่เลือกใช้ในการพิมพ์ ซึ่งสัมผัสการสินค้าโดยตรงต้องไม่ก่อให้เกิดอันตราย และเป็นวัสดุ

ที่ฮาลาล 
3.1.8 อาหารฮาลาล และสารให้กลิ่นรสสังเคราะห์ที่ฮาลาล ต้องไม่เลือกใช้ชื่อหรือคำคล้ายคลึงกับ

สิ่งที่ไม่ฮาลาลเช่น แฮม บักกุเต๋ เบคอน เบียร์ รัม หรืออ่ืนๆที่อาจทำให้สับสน 
3.1.9 การพิมพ์บรรจุภัณฑ์ต้องมีความชัดเจน ไม่สามารถลบออก หรือใช้รูปแบบการติดฉลากกับ

บรรจุภัณฑ์ ซึ่งต้องระบุข้อความดังนี้ 
▪ ชื่อสินค้า 
▪ ปริมาตรสุทธิ์ (SI Units) 
▪ ชื่อที่อยู่ผู้ผลิต ผู้ส่งออก ผู้กระจายสินค้า เครื่องหมายการค้า 
▪ รายการส่วนผสม 
▪ วันที่ แบทช์ที่ผลิต และวันหมดอายุ 
▪ ประเทศผู้ผลิต 

3.1.10 สำหรับสินค้ากลุ่มเนื้อสัตว์ ต้องระบุ 
▪ วันที่เชือด และวันที่ผลิต 

3.1.11 บรรจุภัณฑ์ และฉลากสำหรับอาหารฮาลาลต้องไม่ฝ่าฝืน และขัดกับบทบัญญัติแห่งศาสนา
อิสลาม และแนวทางของหน่วยงานที่มีอำนาจ 

4. ข้อกำหนดทางกฎหมาย โรงฆ่าสัตว์ปีกต้องปฏิบัติตามกฎหมายประเทศมาเลเซีย และหรือประเทศผู้ผลิต 
 

5. การประเมินความสอดคล้อง 
ข้อกำหนดนี้ใช้ประเมินความสอดคล้องสำหรับการรับรองอาหารฮาลาลของหน่วยงานที่มีอำนาจรับรอง  

ฮาลาล สำหรับขั้นตอนและเงื่อนไขในการรับรองเป็นอำนาจของหน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาล 
6. ใบรับรองฮาลาล การออกใบรับรองฮาลาลต้องออกโดยหน่วยงานมาเลเซียให้การยอมรับ 
7. ตราเครื่องหมายฮาลาล 

สินค้าและบริการที่ได้รับรองจากหน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาล สามารถใช้ตราเครื่องหมายฮาลาล 
แสดงถึงสินค้าและบริการมีความสอดคล้องตามมาตรฐาน 
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วิธีการชำระนยิสตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม สำหรับนยิสชนิดหนัก 
ไม่ว่าจะเป็นการปนเปื้อนแบบที่มองเห็นได้ด้วยตา ('ainiah) หรือมองไม่เห็น (เช่น หายหรือแห้งไป เป็นต้น) 

จะเรียกว่า hukmiah ซึ่งการทำความสะอาดสิ่งปนเปื้อน: 
▪ จำเป็นจะต้องชะล้าง 7 ครั้ง ซึ่ง 1 ครั้งในจำนวนนั้นจะต้องใช้น้ำผสมดิน  
▪ การล้างครั้งแรกจะต้องชะล้างนยิสที่มีอยู่ แม้จะเล็กน้อยก็ตามน้ำจากการชะล้างครั้งแรกจะต้องไม่

เหลือค้าง และจะต้องนับการชำระล้างครั้งต่อไปเป็นการล้างครั้งที่สอง 
▪ ปริมาณดินที่ใช้จะต้องเพียงพอต่อการชะล้าง (สภาพแขวนลอย) 
▪ อนุญาตให้ใช้ผลิตภัณฑ์ที่มีส่วนประกอบของดิน 

 
ตารางที่ 1 ลักษณะสภาพของดิน และสภาพของน้ำที่ใช้สำหรับล้างนยิส 

สภาพของดิน สภาพของน้ำ 

สภาพของดินหมายถึง: 
- ปราศจากสิ่งปนเปื้อน 
- ไม่ใช่ดินแบบ Musta'mal  

[การชำระล้างแบบแห้ง (tayammum)] 
ยกเว้นอยู่ภายใต้สภาวะฝนตกหนัก 

สภาพของน้ำหมายถึง: 
- จะต้องเป็นน้ำธรรมชาติ(mutlaq) 
- ไม่ใช่น้ำแบบ Musta'mal 
- ปราศจากสิ่งปนเปื้อน 

 

หมายเหตุ น้ำ Musta'mal คอืน้ำที่มีปริมาณน้อยกว่าสอง qullah (ประมาณ 192 ลิตร) ซึ่งจะต้องใช้เพื่อชะล้างทำ
ความสะอาด 

• ข้อกำหนดมาตรฐาน Malaysian Protocol for the Halal Meat and Poultry Production  

เป็นข้อกำหนดสำหรับการผลิตเนื้อสัตว์และเนื้อสัตว์ปีกฮาลาลของประเทศมาเลเซีย ซึ่งประกอบไปด้วย
การทำสลบสัตว์ การเชือดสัตว์ การถอนขน การจัดเก็บ และการขนส่ง ซึ่งอธิบายได้โดยสังเขบดังต่อไปนี้ 

1. ข้อกำหนดทั่วไป  
เพ่ือดำเนินการขออนุมัติ สถานประกอบการที่ประสงค์จะผลิตเนื้อสัตว์, สัตว์ปีกและผลิตภัณฑ์จากสัตว์ที่ฮาลาล  

1.1 จะต้องผ่านการขึ้นทะเบียนกับหน่วยงานที่มีอำนาจที่เก่ียวข้องในประเทศของตน 
1.2 จะต้องอยู่ภายใต้การตรวจสอบของเจ้าหน้าที่หน่วยงานที่เกี่ยวข้องในประเทศมาเลเซีย  

2. ความมุ่งม่ันต่อฮาลาลของสถานประกอบการ  
2.1 สถานประกอบการที่ได้รับการอนุมัติแล้วจะต้องมุ่งมั่นในการผลิตเนื้อสัตว์ , สัตว์ปีกและ ผลิตภัณฑ์ 

ฮาลาลของตนตลอดทั้งห่วงโซ่อุปทานตั้งแต่โรงฆ่าไปจนถึงการขนส่งตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม
หรือชารีอะห์ตลอดเวลา  
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2.2 จะต้องไม่มีสถานการณ์ที่มีการปนเปื้อน สิ่งปนเปื้อนร้ายแรง (เช่น มีเนื้อหมูหรือสุนัขปนอยู ่ใน
ผลิตภัณฑ์) ในสถานประกอบการที่ได้รับอนุญาตจากประเทศมาเลเซีย ห้ามมิให้นำผลิตภัณฑ์ที่มิได้
เป็นฮาลาลจากแหล่งอ่ืนเข้ามายังสถานประกอบการ 

3. ระบบควบคุมฮาลาลภายใน  
สถานประกอบการจะต้องสร้างระบบการควบคุมฮาลาลภายในเพื่อให้แน่ใจในประสิทธิภาพ และการ

ดำเนินงานของระบบฮาลาล  
4. สัตว์ที่ได้รับอนุญาต  

มีเพียงสัตว์ที่จะกล่าวถึงดังต่อไปนี้เท่านั้นที่ได้รับอนุญาตให้เชือด , แปรรูป และจัดเก็บไว้ในสถาน
ประกอบที่ได้รับอนุญาตในมาเลเซีย:  

4.1 สัตว์เคี้ยวเอื้องประกอบด้วยโค, กระบือ, แพะ, แกะ, กวางและอูฐ 
4.2 สัตว์ปีกประกอบด้วยไก่, เป็ด, ไก่งวง, นกกระจอกเทศและนกกระทา  

5. การเชือดสัตว์แบบฮาลาล  
กระบวนการเชือดสัตว์แบบฮาลาลจะเกี่ยวข้องกับการจับบังคับสัตว์ , การทำให้สลบ (ถ้าใช้) และการ

เชือดหลอดลม (halqum), หลอดอาหาร (mari’) และท้ังหลอดเลือดแดงและเส้นเลือดใหญ่ (wadajain)  
5.1 การทำให้สลบ (ถ้าใช้) 

5.1.1 การทำให้สลบจะต้องเป็นไปตามหลักเกณฑ์ใน MS1500  
5.1.2 วิธีการที่นำมาใช้ในการทำให้สลบจะต้องสามารถย้อนกลับได้เมื่อไม่ต้องการเชือดหรือไม่

ส่งผลให้สัตว์บาดเจ็บทางร่างกายอย่างถาวร 
5.1.3 บุคลากรที่รับผิดชอบการทำให้สลบ (การดำเนินงาน , การควบคุมและติดตามตรวจสอบ) 

จะต้องได้รับการฝึกฝนการดำเนินงานและควรอย่างยิ่ง(preferably)ที่จะเป็นชาวมุสลิม  
5.1.4 พนักงานม ุสล ิมท ี ่ทำหน ้าท ี ่ตรวจสอบ(Muslim Halal Checker) จะต ้องตรวจสอบ

กระบวนการทำสลบให้อยู่ในสถานะที่สอดคล้องตามวิธีการที่ได้รับอนุมัติ 
5.1.5 ผู้เชือดจะต้องมั่นใจว่าสัตว์ที่ได้รับการเตรียมให้เข้าเชือดยังมีชีวิตอยู่ซึ่งเหมาะสำหรับการ

เชือดแบบฮาลาล 
5.1.6 หากพบว่ามีสัตว์ตายเนื่องจากขั้นตอนการทำให้สลบ ผู้เชือดจะต้องสามารถระบุได้และ

สามารถปลดสัตว์ดังกล่าวออกจากสายการผลิตฮาลาล 
5.2 กรรมวิธีการเชือดแบบฮาลาล 
ผู้เชือดมุสลิม โดยมีคุณสมบัติตามของหลักเกณฑ์นี้  

5.2.1 การเชือดสัตว์จะต้องกระทำด้วยการตั้งแจตนา (niyyah) ในนามของอัลเลาะห์ 
5.2.2 สัตว์ที่จะถูกเชือดต้องเป็นสัตว์ที่มีฮาลาลตามท่ีระบุไว้ในหลักเกณฑ์นี้ 
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5.2.3 สัตว์ที่จะถูกเชือดต้องเป็นสัตว์ที่มีขีวิตอยู่หรือถือได้ว่ายังมีชีวิตอยู่ (hayat al-mustaqirrah) 
ในช่วงเวลาที่ฆ่า 

5.2.4 สัตว์ที่จะถูกเชือดต้องเป็นสัตว์ที่มีสุขภาพดีและผ่านการอนุมัติจากหน่วยงานที่มีอำนาจ 
ของประเทศท่ีส่งออก 

5.2.5 ผู้เชือดสัตว์ชาวมุสลิมจะต้องกล่าวพระนามของพระอัลเลาะห์ ก่อนจะทำการเชือดสัตว์ 
5.2.6 มีดที่ใช้เชือดจะต้องคมและสะอาด 
5.2.7 การเชือดจะต้องทำเพียงครั้งเดียวเท่านั้น ซึ่งจะอนุญาตให้เชือดโดยใช้ "วิธีเลื่อย" ตราบ

ใดที่ไม่ได้ ยกมีดออกจากตัวสัตว์ในระหว่างที่ทำการเชือด 
5.2.8 วิธีกระทำการเชือดแบบฮาลาลจะต้องเริ่มต้นด้วยการเชือดคอที่ตำแหน่งใต้ลูกกระเดอืก 

และหลังจากนั้นจึงเชือดของสัตว์เป็นรอยยาว 
5.2.9 วิธีกระทำการเชือดจะต้องตัดหลอดลม (halqum), หลอดอาหาร (mari’) และทั้งหลอด

เลือดแดง (Carotid Arteries) กับหลอดเลือดดำ(Jugular Vein) ช่วงคอ (wadajain) 
(ภาพที่ 2) เพื่อเร่งให้เลือดออกและทำให้สัตว์เสียชีวิต ซึ่งอาการเลือดออกจะต้องเป็น
ธรรมชาติและสมบูรณ์  

5.2.10 สำหรับสัตว์ปีก จะต้องดำเนินการลวกขนเฉพาะสัตว์ที่ตายจากการเชือดสัตว์แบบฮาลาล
เท่านั้น 

5.2.11 สัตว์ที่ตายในขั้นตอนที่ทำให้สลบ (ถ้าใช้) จะต้องระบุว่าเป็นการตายที่ไม่สอดคล้องตาม
หลักฮาลาล โดยจะต้องคัดแยกและบันทึกไว้ 

5.2.12 จะต้องตรวจสอบให้แน่ใจว่ามีจำนวนผู้เชือดเพียงพอต่อการดำเนินงานเชือดแบบฮาลาล 
ซึ่งจะต้องดำเนินการกับสัตว์แต่ละตัวอย่างถูกต้อง 

5.2.13 ไม่สามารถดำเนินการเพื่อเร่งการตายของสัตว์ที่ใช้วิธีการเชือดแบบฮาลาลได้ เว้นแต่จะ
ได้รับการอนุมัติจากคณะกรรมการวินิจฉัยชี้ขาดด้านศาสนา (Fatwa) ของมาเลเซีย 
นอกจากนี้ยังอาจต้องดำเนินขั้นตอนเล็กๆ น้อยๆ ที่เกี ่ยวข้องกับความปลอดภัยของ
อาหาร เช่น การบีบเพ่ือตัดการทำงานของทางเดินอาหาร 

5.2.14 จำนวนสัตว์ที่ถูกเชือดทุกวันและการดำเนินการกับซากที่ไม่สอดคล้องตามหลักฮาลาล
จะต้องมีการระบุและบันทึกโดยพนักงานมุสลิมที่ทำหน้าที่ตรวจสออบ และจะต้องพร้อม
ให้ตรวจสอบโดยหน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาล , หน่วยงานประเทศผู้ส่งออกและ
หน่วยงานของประเทศมาเลเซีย 
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ภาพที่ 2 ตำแหน่งสำหรับการเชือดไก่ด้วยมีด 

5.3 การตรวจวิเคราะห์การตาย  
5.3.1 เครื่องบ่งชี้ถึงการตายจะต้องประเมินโดยสังเกตลักษณะของสัตว์ดังต่อไปนี้:  

▪ รูม่านตาขยายอย่างเต็มที ่
▪ ไม่มีการตอบสนองต่อแสง และการกระพริบตา 
▪ ลิ้นนิ่ม  

5.3.2 ขาดการสูบฉีดเลือดท่ีส่วนปลายรอยเชือดของหลอดเลือดแดง (Carotid Arteries) เช่น  
การสูบฉีดเลือดจากหลอดเลือดแดง (Carotid Arteries) ที่บ่งชี้ว่าหัวใจยังเต้นอยู่ 

5.3.3 ร่างของซากไม่มีการเคลื่อนไหวทุกอย่าง 
5.3.4 มีการตอบสนองที่เกี่ยวข้องกับการตัดเส้นประสาทที่สำคัญโดยตรงซี่งไม่ถือเป็นเครื่องบ่งชี้ว่า

สัตว์ยังมีชีวิตอยู่ 
5.4 พนักงานมุสลิมที่ทำหน้าที่ตรวจสอบ (Halal Checker) 

5.4.1 พนักงานมุสลิมจะต้องมาอยู่ในโรงฆ่าสัตว์เพื่อตรวจสอบการทำสลบ วิธีการเชือดสัตว์แบบ  
ฮาลาล การเอาเลือดออกอย่างถูกต้อง ตรวจการตายก่อนที่จะเข้าสู่ขั ้นตอนการตกแต่ง  
การจัดการซากที่สอดคล้องตามข้อกำหนดและบันทึกจัดเก็บ 

5.4.2 พนักงานมุสลิมที ่ทำหน้าที ่ตรวจสอบ , ทำหน้าที ่หัวหน้าผู ้ตรวจสอบและทำหน้าที ่เป็น
พนักงานเชือดสัตว์ สามารถสับเปลี่ยนหมุนเวียนการทำหน้าที่แทนกันได้ 

5.4.3 ผู้ควบคุมฮาลาล จะต้องมีหน้าที่รับผิดชอบเพ่ือตรวจสอบให้แน่ใจว่าระบบการควบคุมฮาลาล
ภายในของสถานประกอบการจะมีข้ึนตามที่กำหนดไว้ 
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5.5 ขั้นตอนการตัดแต่ง  
5.5.1 ขั้นตอนตัดแต่งซากจะสามารถดำเนินงานได้เมื่อถือว่าสัตว์ตายแล้วตามที่กำหนดไว้เรื่อง  

การตรวจวิเคราะห์การตาย 
5.5.2 ซากใดๆ รวมถึงเครื่องในและชิ้นส่วนอื่นๆ ที่ไม่สอดคล้องตามหลักฮาลาล จะต้องระบุและติด

ฉลากไว้อย่างชัดเจนตลอดกระบวนการ  
5.6 การเลาะกระดูกและการบรรจุภัณฑ์  

5.6.1 ห้องเลาะกระดูก (รวมถึงการบรรจุภัณฑ์) จะต้องเป็นส่วนหนึ่งของสถานประกอบการที่ได้รับ
อนุมัติ และใช้ที่อยู่เดียวกับสถานประกอบการที่ได้รับอนุมัติ 

5.6.2 ถ้ามีซากที่ไม่สอดคล้องตามหลักฮาลาลซึ่งจะต้องเลาะกระดูก จะต้องนำมาเลาะกระดูก
หลังจากเลาะกระดูกซากท่ีสอดคล้องตามหลักฮาลาลแล้ว 

5.6.3 ไม่อนุญาตให้ดำเนินงานการตัดแต่งซากสัตว์และเครื่องในจากสถานประกอบการอ่ืนๆ 
5.6.4 กล่องสินค้าทั้งหมดที่ใช้สำหรับการส่งออกไปยังประเทศมาเลเซียจะต้องมีฉลากเครื่องหมาย

ฮาลาล, หมายเลขสถานประกอบการ และข้อกาหนดอื่น ๆ ตามที่ระบุไว้ในข้อกำหนดของ 
MS 1500 ระบุไว้อย่างชัดเจน  

6 การเก็บรักษา 
6.4 ตู้เย็น, ตู้แช่เยือกแข็ง, ตู้แช่แข็ง และห้องจัดเก็บอ่ืนๆ ทั้งหมดจะเป็นส่วนหนึ่งของสถานประกอบการที่

ได้รับอนุมัติและใช้ที่อยู่เดียวกัน 
6.5 ซากสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่ไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาลจะต้องมีฉลากระบุไว้อย่างชัดเจน โดยจะต้องไม่

เก็บซากสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่ไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาลไว้ร่วมกับซากสัตว์และผลิตภัณฑ์ฮาลาล 
6.6 กล่องที่บรรจุผลิตภัณฑ์ที่ไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาลจะต้องมีฉลากติดไว้อย่างชัดเจนและจัดเก็บไว้ 

แยกต่างหากในบริเวณท่ีกำหนดไว้ในตู้แช่แข็ง 
6.7 จะต้องบันทึกความไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาลไว้ในลักษณะที่พร้อมให้ผู้ตรวจสอบทำการตรวจสอบ 

การจัดเก็บซากสัตว์และเครื่องในจากสถานประกอบการอ่ืน หรือการเลาะกระดูกในห้องแยกเป็นอิสระ
ไม่สามารถยอมรับได้  ยกเว้นการจัดเก็บผลิตภัณฑ์ฮาลาลจากโรงงานแห่งอื่นที่ได้รับการรับรองจาก
มาเลเซียแล้ว โดยกล่องจะปิดผนึก และต้องติดฉลากหมายเลขสถานประกอบการไว้อย่างชัดเจนอาจ
อนุโลมในยอมรับได ้
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7 การขนส่ง 
7.1 การขนส่งผลิตภัณฑ์ฮาลาลจะต้องไม่มีขนปะปน หรือสุ่มเสี่ยงต่อการปนเปื้อน นยิสชนิดหนัก (เช่น มีเนื้อ

หมูหรือสุนัขปนอยู่ในผลิตภัณฑ์) 
7.2 สถานประกอบการจะต้องระบุและขนส่งแยกระหว่างผลิตภัณฑ์ที่ไม่สอดคล้องตามฮาลาล ออกจาก

ผลิตภัณฑ์ฮาลาลอย่างชัดเจน 
8. หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  

8.1 หน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาล (ใช้กับสถานประกอบการในประเทศผู้ส่งออก) หน่วยงานที่มีอำนาจ
รับรองฮาลาลประเทศผู้ส่งออกจะต้อง: 

8.1.1 ได้รับการขึ้นทะเบียนจาก JAKIM 
8.1.2 ตรวจสอบให้แน่ใจว่ามีการปฏิบัติตามหลักเกณฑ์นี้, MS 1500 และคำสั่งของคณะกรรมการ

วินิจฉัยชี้ขาดด้านศาสนา (Fatwa) ของมาเลเซีย ดังนั้นหน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาลจะ
เป็นผู้รับรองสถานะให้กับสถานประกอบการที่ได้รับอนุมัติ 

8.1.3 ตรวจสอบพนักงานมุสลิมที่ทำหน้าที่เป็น พนักงานเชือด พนักงานตรวจสอบฮาลาล และ
หัวหน้าผู้ตรวจสอบฮาลาล ทุกคนๆมีการปฏิบัติศาสนกิจ และมีความสามารถปฏิบัติหน้าที่ได้ 
โดยจะต้องบันทึกการดำเนินงานและการฝึกอบรมเป็นเอกสาร 

8.1.4 วางแผนการติดตามตรวจสอบอย่างสม่ำเสมอ รวมถึงกำกับดูแลระบบควบคุมฮาลาลของ
สถานประกอบการ ทั้งนี้จะต้องทำบันทึก/รายงาน การตรวจสอบ ให้พร้อมระหว่างการ
ตรวจสอบในมาเลเซีย 

8.1.5 แจ้งให้ JAKIM ทราบถึงการเปลี่ยนแปลงใดๆ ในสถานประกอบการที่เก่ียวข้องกับหลักเกณฑ์
นี้หลังจากอนุมัติแล้ว 

8.1.6 แจ้งให้ JAKIM ทราบถึงขั ้นตอนใหม่ใดๆ ในการดำเนินงานของสถานประกอบการที่ไม่
ครอบคลุมอยู่ในหลักเกณฑ์นี้ 

8.2 ผู้เชือดสัตว์แบบฮาลาล จะต้อง:  
8.2.1 เป็นมุสลิมที่ปฏิบัติศาสนกิจ, บรรลุนิติภาวะตามหลักศาสนา (baligh หรือบาลิฆ) มีความ

เข้าใจกฎเกณฑ์และเงื่อนไขพ้ืนฐานที่เก่ียวข้องกับการเชือดสัตว์ตามศาสนาอิสลาม 
8.2.2 ได้รับการขึ้นทะเบียน, ฝึกอบรม และอยู่ภายใต้การกำกับดูแลของหน่วยงานที่มีอำนาจรับรอง

ฮาลาล  
8.2.3 มีความสามารถในการเชือดสัตว์ให้เป็นไปตามหลักบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม 
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8.3 พนักงานมุสลิมที่ทำหน้าที่ตรวจสอบฮาลาล (Checker) จะต้อง: 
8.3.1 เป็นมุสลิมที่ปฏิบัติศาสนกิจ บรรลุนิติภาวะตามหลักศาสนา (baligh หรือบาลิฆ) มีความเข้าใจ

กฎเกณฑ์และเงื่อนไขพ้ืนฐานที่เก่ียวข้องกับการเชือดสัตว์ในศาสนาอิสลาม 
8.3.2 ได้รับการฝึกอบรม และอยู่ภายใต้การกากับดูแลของหน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาล 
8.3.3 จะต้องมาปฏิบัติหน้าที่ในโรงฆ่าสัตว์เพื่อตรวจสอบการทำสลบ การเชือดสัตว์ฮาลาล การเอา

เลือดออก การตรวจวิเคราะห์การตายก่อนที่จะเข้าสู่ขั้นตอนการตัดแต่ง การจัดการซากที่ไม่
สอดคล้องด้านฮาลาลและจัดทำบันทึกเอกสาร และจัดเก็บ 

8.4 หัวหน้าผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมุสลิม (เฉพาะที่สำหรับสถานประกอบการที่ใช้เครื่องทำให้สลบระบบ  
นิวเมติก ในโคกระบือ) 

8.5 Halal supervisor จะต้อง:  
8.5.1 เป็นมุสลิมที่ปฏิบัติศาสนกิจ บรรลุนิติภาวะตามหลักศาสนา (baligh หรือบาลิฆ) มีความ

เข้าใจกฎเกณฑ์และเงื่อนไขพ้ืนฐานที่เก่ียวข้องกับการเชือดสัตว์ในศาสนาอิสลาม  
8.5.2 มีหน้าที่ตรวจสอบประสิทธิภาพของระบบควบคุมฮาลาลภายในของสถานประกอบการ  
8.5.3 ตรวจสอบการปฏิบัติหน้าที่ของ พนักงานเชือดสัตว์ พนักงานตรวจสอบฮาลาล และหัวหน้าผู้

ตรวจสอบฮาลาล  
8.5.4 กำกับดูแลและทวนสอบบันทึกเอกสารฮาลาลของสถานประกอบการดังนี้:  

▪ บันทึกการสอบเทียบและทวนสอบ เครื่องมือทำสลบ 
▪ บันทึกการเชือดสัตว์ 
▪ บันทึกความไม่สอดคล้องด้านฮาลาล  
▪ บันทึกเก่ียวกับการแช่เย็น การแช่แข็ง และการแช่เยือกแข็ง  
▪ บันทึกการการเลาะกระดูก 
▪ บันทึกการบรรจุภัณฑ์และการจัดเก็บ 

8.6 หน่วยงานภาครัฐที่กำกับดูแล (กรมปศุสัตว์) 
8.6.1 ต้องกำกับดูแลให้โรงฆ่าสัตว์ปฏิบัติตามข้อกำหนดอย่างครบถ้วน 
8.6.2 แจ้งหน่วยงาน DVS เมื่อมีการเปลี่ยนแปลงเกิดขึ้นดังนี้ 

▪ มีการเปลี่ยนแปลงเจ้าของโรงฆ่าสัตว์ปีก หรือระบบการจัดการ 
▪ มีการสร้าง หรือปรับปรุงโครงสร้างโรงฆ่าสัตว์ที่กระทบต่อกำลังการผลิต 
▪ มีการเปลี่ยนแปลงชนิดของสัตว์ที่เข้าเชือด 
▪ มีการปิดหรือหยุดการดำเนินการ 
▪ มีการเปลี่ยนแปลงที่เก่ียวข้องกับการรับรองฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก 
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8.7 ความไม่สอดคล้องด้านฮาลาล  
ซากสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่ไม่เป็นไปตามข้อกำหนดตามข้อกำหนดฉบับนี้จะถือว่า ไม่สอดคล้องด้านฮาลาล 

และจะต้องปฏิบัติดังนี้:  
8.7.1 ซากสัตว์ ซากสัตว์ทั้งหมดท่ีไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาล จะต้อง:  

▪ เคลื่อนย้ายออกจากระบบการผลิตฮาลาล หรือ  
▪ นำไปดำเนินการ ณ สถานประกอบการอ่ืน หรือ  
▪ นำมาดำเนินการภายหลังจากเสร็จสิ้นกระบวนการผลิตฮาลาลโดยสมบูรณ์แล้ว  

8.7.2 เครื่องในสัตว์ 
▪ เครื่องในสัตว์ทั้งหมดที่ไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาล จะต้องถูกเคลื่อนย้ายออกจาก

ระบบการผลิตฮาลาล และจะต้องทำการบันทึกไว้ 
8.8 การบ่งชี้  

8.8.1 ซากสัตว์และเครื่องในสัตว์ทั้งหมดท่ีไม่สอดคล้องด้านฮาลาล จะต้องมีการระบุ และ/หรือ ติด
ฉลากกำกับไว้ภายใต้การกำกับดูแลของพนักงานมุสลิมที่ทำหน้าที่ตรวจสอบฮาลาล 

8.9 การบันทึก  
8.9.1 จัดทำเอกสารและบันทึกจำนวนซากสัตว์และเครื่องในสัตว์ที่ไม่สอดคล้องด้านฮาลาล และ

จัดเก็บบันทึกให้พร้อมสำหรับการตรวจสอบโดยหน่วยงานที ่มีอำนาจรับรองฮาลาล 
หน่วยงานรัฐประเทศผู้ส่งออก (ถ้าเกี่ยวข้อง) และผู้ตรวจประเมินจากมาเลเซีย 

9 ใบรับรองฮาลาล 
การออกใบรับรองฮาลาลสำหรับผลิตภัณฑ์ในประเทศมาเลเซียจะต้องออกโดย JAKIM แต่ในกรณี

ผลิตภัณฑ์ที่นำเข้าจะต้องออกโดยหน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาลที่ได้ขึ้นทะเบียนรับรองจากประเทศมาเลเซีย  

เงื่อนไขขั้นตอนในการทำให้สลบสัตว์ปีกด้วย Water bath stunner 
การทำให้สลบสัตว์ปีกด้วย Water bath stunner เป็นวิธีการที่นิยมใช้กันมากที่สุดในโรงฆ่าสัตว์ปีกซึ ่ง มี

เงื่อนไขที่ยอมรับกันโดยทั่วไปได้ดังนี้  

• การจับบังคับสัตวป์ีก  

– การจัดการสัตว์ปีกก่อนเข้าเชือดจะต้องหลีกเลี่ยงการกระทำที่ส่งผลให้สัตว์ปีกเกิดอาการตื่นตกใจ 

• ขั้นตอนการทำสลบ  

– หลังจากท่ีแขวนสัตว์ปีกแล้ว ให้นำไปแช่ลงใน Water bath stunner  

– ช่วงเวลาตั้งแต่สัตว์ปีกถูกแขวนไปจนถึงช่วงเวลาที่ทำสลบไม่ควรมากกว่า 60 วินาที  
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– จะต้องมีอุปกรณ์พยุงอกของสัตว์ปีกเพื่อให้ผ่อนคลายนับตั้งแต่การแขวนไปจนถึงการลง  Water 
bath stunner เพ่ือช่วยให้สัตว์ปีกผ่อนคลายและลดการกระพือปีก  

– ระดับของน้ำใน Water bath stunner ควรจะอยู่ในระดับที่มิดหัวของสัตว์ปีกพอดี โดยจะต้อง
ไม่สูงเกินกว่าฐานของปีก 

– ราวแขวนจะต้องใช้วัสดุที่นำไฟฟ้าได้อย่างมีประสิทธิภาพ  

– เวลาที่สัตว์ปีกอยู่ใน Water bath stunner ต้องไม่น้อยกว่า 4 วินาที  

– ค่ากระแสไฟฟ้าที่ใช้ทำสลบให้ยึดตามคำแนะนำตามมาตรฐาน MS1500 ของมาเลเซีย และ
เป็นไปตามตารางของหลักเกณฑ์นี้ ซึ่งตารางดังกล่าวเป็นแนวทางสำหรับการทำให้ไก่สลบด้วย
Water bath stunner 
 

ตารางที่ 2 แนวทางการกำหนดค่ากระแสไฟฟ้าทำสลบไก่ด้วยวิธี Water bath stunner 
 

ชนิดของสัตว์ น้าหนัก (กก.) กระแสไฟ (A) แรงดันไฟฟ้า (V) ความต้านทาน 

ไก่ 2.40-2.70 0.20-0.60 2.50-10.50 3.00-5.00 

 
 

 
  

ภาพที่ 3 ระดับความสูงของน้ำใน Water bath stunner สำหรับทำสลบไก่ 
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• ข้อกำหนดมาตรฐาน MALAYSIAN HALAL MANAGEMENT SYSTEM 

 

 เป ็นข ้อกำหนดมาตรฐานระบบการจ ัดการฮาลาลของประเทศมาเลเซ ีย  (MALAYSIAN HALAL 
MANAGEMENT SYSTEM; MHMS) ที่มีการประกาศเมื่อปี พ.ศ. 2563 โดย MHMS เป็นข้อกำหนดที่ประกาศใช้
แทนที่ระบบ Halal Assurance System (HAS) ซึ่งได้ประกาศใช้ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2554 โดยข้อกำหนด MHMS ฉบับ
ใหม่นี้ ได้แบ่งระบบการจัดการฮาลาลออกเป็น 2 ระบบได้แก่ 

1. ระบบการควบคุมภายในฮาลาล ( Internal Halal Control System; IHCS) คือระบบที ่จะนำมา
ประยุกต์ใช้สำหรับสถานประกอบการขนาดเล็ก และสถานประกอบการรายย่อย 

2. ระบบประกันคุณภาพฮาลาล (Halal Assurance System; HAS)  คือระบบที่จะนำมาประยุกต์ใช้
สำหรับสถานประกอบการขนาดใหญ่ และขนาดกลาง 

สถานประกอบการมีหน้าที่นำระบบ MHMS มาประยุกต์ใช้ในสถานประกอบการของตนเอง เพ่ือรับประกันได้
ว่าการการผลิตสินค้ามีความสอดคล้องตามข้อกำหนดของประเทศมาเลเซียทุกประการ โดยมีรายละเอียดพอ
สังเขบดังนี้ 

หลักเกณฑ์เงื่อนไขสำหรับโรงฆ่าสัตว ์
1. สถานประกอบการต้องจัดทำระบบ HAS ตามข้อกำหนด MHMS 2020 ซึ่งกำหนดให้ 

1.1 คณะกรรมการฮาลาลภายใน ต้องมีผ ู ้ควบคุมการเชือด และ /หรือ ผู ้ เช ือด อย่างน้อย 1 คน  
ร่วมเป็นสมาชิกในคณะกรรมการฮาลาลภายใน 

1.2 แต่งตั้ง ผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล (Halal Executive) แต่ละสถานประกอบการ 
2. สถานประกอบการต้องจะทำคู่มือ HAS ที่สอดคล้องกับการปฏิบัติโดยแยกออกจากระบบอื่น และมีการ

ปรับปรุงข้อมูลให้เป็นปัจจุบันอยู่เสมอ โดยมีเนื้อหาประกอบด้วย 

▪ รายละเอียดสถานประกอบการ 
▪ วัตถุประสงค์และขอบข่าย 
▪ นโยบายฮาลาล 
▪ คณะกรรมการฮาลาลภายใน 
▪ ขั้นตอนการปฏิบัติงาน ได้แก่ การตรวจประเมินภายในด้านฮาลาล การควบคุมความเสี่ยงด้านฮาลาล 

การควบคุมวัตถุดิบ การอบรมด้านฮาลาล การตรวจสอบย้อนกลับ การทบทวนระบบประกันคุณภาพ
ฮาลาล การตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ  และการชำระล้างนยิส 
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การจัดทำคู่มือ HAS ประกอบไปด้วยดังนี้ 
1. นโยบายฮาลาล 

1.1 มีความมุ่งมั่นในกระบวนการผลิต ตามมาตรฐานฮาลาลประเทศมาเลเซีย 

1.2 มีความเชื่อม่ันว่าการเลือกวัตถุดิบทุกอย่างที่ใช้ได้แสดงให้หน่วยรับรองฮาลาลตรวจสอบ 

1.3 มีความเชื่อม่ันว่าตลอดไลน์การผลิตได้ผ่านการรับรองฮาลาล 

1.4 ยินยอมและแสดงความรับผิดชอบในการแก้ไขข้อบกพร่อง รวมถึงการเรียกคืนสินค้ากลับเพื่อไม่ให้มี

การวางจำหน่าย 

1.5 ดำเนินการสื่อสารนโยบายฮาลาลถึงทุกระดับในองค์กร 

2. ผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล (Halal Executive) แต่งตั้งผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล ซึ่งมีคุณสมบัติดังนี้ 
2.1 เป็นมุสลิม   
2.2 เป็นประชาชนของประเทศมาเลเซีย 
2.3 เป็นพนักงานประจำของสถานประกอบการ 
2.4 ได้รับประกาศนียบัตรการจัดการฮาลาล หรือวุฒิที่เทียบเคียง หรือมีประสบการณ์จัดการฮาลาล 

ไม่น้อยกว่า 5 ปี 
2.5 ผ่านการอบรมและได้รับประกาศนียบัตรผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล 

3. คณะกรรมการฮาลาลภายใน (IHC) 
3.1 ต้องมีการแต่งตั้งคณะกรรมการฮาลาลภายในเป็นเอกสาร 

3.2 ประธานและสมาชิกคณะกรรมการต้องเป็นพนักงานประจำ 

3.3 ประธานคณะกรรมการฯ ต้องเป็นมุสลิม มีตำแหน่งสูงกว่า หรือเทียบเท่ากับ ผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล 

3.4 ต้องประกอบด้วยสมาชิกอย่างน้อย 4 คน ได้แก่ 

▪ ประธานคณะกรรมการ  

▪ ผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล 

▪ ผู้แทนฝ่ายการจัดซื้อ/จัดจ้าง 

▪ ผู้แทนฝ่ายการผลิต 

▪ สำหรับโรงฆ่าสัตว์ต้องมีผู้ควบคุมการเชือด และ/หรือผู้เชือดอย่างน้อย 1 คนร่วมเป็นสมาชิก 
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4. การตรวจประเมินภายในด้านฮาลาล 
4.1 ต้องจัดทำข้ันตอนการปฏิบัติงานสำหรับการตรวจประเมิน 

4.2 ต้องดำเนินการตรวจประเมินภายในอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 

4.3 ผู้ตรวจมีประกาศนียบัตรการตรวจประเมินภายในฮาลาล/ประกาศนียบัตรผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล 

4.4 ผู้ตรวจสอบภายในต้องได้รับการแต่งตั้งจาก IHC 

4.5 ข้อบกพร่องต้องได้รับการแก้ไขและทวนสอบโดย IHC 

4.6 สามารถจ้างผู้ตรวจประเมินจากหน่วยงานภายนอกได้ ทั้งนี้ผู้ประเมินจะต้องมีประกาศนียบัตรรับรอง 

4.7 ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 

5. การควบคุมความเสี่ยงด้านฮาลาล 
ต้องจัดทำข้ันตอนการควบคุมความเสี่ยงให้ตามขั้นตอนการผลิต ดังนี้ 
5.1 วิจัย บริการ ผลิต เครื่องมือ บุคคล บรรจุภัณฑ์ การจัดเก็บ และขนส่ง 

5.2 ต้องจัดทำการควบคุมความเสี่ยงด้านฮาลาลแยกออกจากระบบอื่นๆ 

5.3 ควรให้ความสำคัญในการเลือกใช้บริการขนส่งที่ได้รับรองฮาลาล 

5.4 การกำหนดจุด HCP 

5.5 การจัดทำแผนการจัดการความเสี่ยงด้านฮาลาลของจุด HCP 

5.6 ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 

6. การควบคุมวัตถุดิบ 
6.1 ต้องจัดทำข้ันตอนการควบคุมวัตถุดิบ ที่ครอบคลุมการจัดซื้อ การรับและการจัดเก็บวัตถุดิบ  

6.2 หลีกเลี่ยงสถานะต้องสงสัย /ต้องมีการสำแดงให้หน่วยรับรองฮาลาลทราบ/สอดคล้องตามที่กฎหมายกำหนด 

6.3 จัดทำทะเบียนวัตถุดิบ โดยระบุข้อมูล 

6.4 HCB และ วันหมดอายุการรับรอง 

6.5 กรณีวัตถุดิบไม่ได้รับรอง ต้องเก็บของมูลใบรับรองฮาลาลของส่วนผสมที่ใช้กับวัตถุดิบนั้นๆ เพ่ือยืนยันได้ 

6.6 ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 

7. การอบรมด้านฮาลาล 
7.1 ต้องจัดทำข้ันตอนการจัดการการอบรมด้านฮาลาลแบ่งเป็นระดับปฏิบัติงาน และระดับบริหาร 

7.2 การอบรมฮาลาลระดับปฏิบัติ (ความรู้ทั่วไป) 

7.3 จัดอบรมภายใน หรือจากหน่วยงานภายนอก 
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7.4 ต้องอบรมพนักงานให้ครบทุกคน 

7.5 การอบรมฮาลาลระดับบริหาร (ความรู้เฉพาะด้าน) 

7.6 จัดโดยหน่วยงานที่มีอำนาจรับรองฮาลาล 

7.7 ต้องอบรมสมาชิกในคณะกรรมการฮาลาลภายใน 

7.8 ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 

8. การตรวจสอบย้อนกลับ 
8.1 ต้องจัดทำข้ันตอนการตรวจสอบย้อนกลับ โดยรวมถึงการเรียกคืนสินค้ากลับในกรณีที่พบข้อบกพร่อง 

8.2 ต้องมีการจำลองการเรียกคืนสินค้า 1 ครั้ง/ปี 

8.3 ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 

9. การทบทวนระบบประกันคุณภาพฮาลาล 
9.1 ต้องจัดทำข้ันตอนการทบทวนระบบประกันคุณภาพฮาลาล 

9.2 ต้องมีการทบทวนประสิทธิผลของ 

9.3 ระบบประกันคุณภาพฮาลาล 

9.4 ความสามารถของคณะกรรมการฮาลาลภายใน 

9.5 ต้องมีการทบทวนระบบ 1 ครั้ง/ปี 

9.6 ต้องมีการรายงานให้ผู้บริหารทราบ 

9.7 ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 

10. การตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ 
10.1 ต้องจัดทำข้ันตอนการตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ 

10.2 เน้นให้ความสำคัญกับสินค้าที่มีส่วนผสมที่มีความเสี่ยงด้านฮาลาล 

10.3 เลือกใช้ห้องปฏิบัติการที่ข้ึนทะเบียนห้องปฏิบัติการฮาลาล 

10.4 ขอบข่ายการตรวจทางห้องปฏิบัติการได้แก่  

▪ DNA/ Alcohol/ FAT/ Oil/ Protein 

▪ ตรวจกายภาพเช่น ผิวหนัง และขน 

▪ อ่ืนๆตามที่หน่วยงานที่มีอำนาจกำหนด 

10.5  ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 
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11 การชำระล้างนยิส 
11.1 ต้องจัดทำข้ันตอนการชำระล้างนยิส 

11.2 ต้องกำหนดวิธีและดำเนินการชำระล้างนยิสตามแนวทางของหน่วยงานที่มีอำนาจหน้ารับรองฮาลาล

ได้กำหนดไว้ 

11.3 ต้องมีการบันทึกและจัดทำเป็นเอกสาร 
12. ระบบเอกสารและการจัดเก็บ 

12.1 ควรจัดทำเอกสารให้เป็นปัจจุบันอย่างสม่ำเสมอ 

12.2 ต้องจัดเก็บเอกสารไม่น้อยกว่า 3 ปี 

12.3 ต้องมีเอกสารอย่างน้อย 3 เดือนให้ตรวจสอบได้ สำหรับสถานประกอบการรายใหม่ 

12.4 เอกสารอ้างอิงต่างๆ ควรจัดเลขทะเบียนเอกสารให้ตรวจสอบได้ง่าย 

2.2 ความชำนาญงานหรือความเชี่ยวชาญและประสบการณ์ที่ใช้ในการปฏิบัติงาน และการประยุกต์ใช้ในการ
ดำเนินงาน 
 2.2.1 การเข้าร่วมการตรวจประเมินด้านฮาลาลจากคณะตรวจประเมินโดย JAKIM ประเทศมาเลเซีย 
 2.2.2 การศึกษาข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่ได้รับแจ้งจากคณะตรวจประเมินประเทศมาเลเซีย 

2.2.3 การสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกด้วยแบบประเมิน 
โดยสรุปสาระสำคัญถึงการตรวจประเมินด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย ข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่ไดร้ับ 

และประสบกาณ์ในสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกให้สอดคล้องตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของ
ประเทศมาเลเซีย ได้ดังต่อไปนี้ 

• การเข้าร่วมการตรวจประเมินด้านฮาลาลจากคณะตรวจประเมินโดย JAKIM ประเทศมาเลเซีย 

 การตรวจประเมินด้านฮาลาล ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก เป็นวิธีการตรวจประเมินที่สำคัญ โดยเป็นวิธีการรูปแบบ
เดียวที่ประเทศมาเลเซียกำหนดไว้สำหรับการตรวจประเมินเพื่อขึ้นทะเบียน โดยมีเกณฑ์กำหนดถึงระยะเวลาใน
การตรวจประเมิน ณ โรงฆ่าสัตว์ปีกแต่ละแห่ง ต้องมีเวลาตรวจประเมินไม่น้อยกว่า 6 ชั่วโมง และหากการเดินทาง
จากที่พักไปยังโรงฆ่าสัตว์ใช้ระยะเวลาเดินทางนานกว่า 4 ชั่วโมงขึ้นไป จะต้องไม่กำหนดให้มีการตรวจประเมินใน
วันดังกล่าว แม้ในช่วงสถานการณ์ที่มีการระบาดของโรค Covid-19 ทางประเทศมาเลเซียยังคงเข้มงวดในวิธีการ
ข้างต้น แทนการปรับเปลี่ยนเป็นรูปแบบการตรวจประเมินทางออนไลน์ โดยได้พิจารณาขยายเวลาให้กับโรงฆ่าสัตว์
ที่ได้รับการขึ้นทะเบียนแล้วแต่หมดอายุ ผ่อนผันให้สามารถส่งออกเนื้อสัตว์ปีกไปยังประเทศมาเลเซียได้ และเมื่อ
สถานการณ์ดีข้ึนทางประเทศมาเลเซียจึงส่งคณะตรวจประเมินเดินทางเข้ามาตรวจโรงฆ่าสัตว์เพ่ือต่ออายุต่อไป  
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การตรวจประเมิน ณ โรงฆ่าสัตว์ปีกของหน่วยงาน JAKIM ถือเป็นการตรวจประเมินที่เป็นทางการ ซึ่งคณะ
ตรวจ JAKIM จะเดินทางร่วมคณะกับหน่วยงานที่มีหน้าที่รับผิดชอบหลักคือ DVS  ซึ่งจะเป็นผู้แจ้งประสาน
แผนการเดินทางตามข้ันตอนทางราชการ โดยจะมีหนังสือแจ้งช่วงเวลาเดินทางมาตรวจประเมินพร้อมรายชื่อโรงฆ่า
สัตว์ที่จะเข้าตรวจมายังกรมปศุสัตว์ เพื่อให้ทางกรมปศุสัตว์ประสานโรงฆ่าสัตว์และยืนยันแผนกำหนดการเดินทาง
ดังกล่าว จนกระทั้งเดินทางเข้ามายังประเทศไทยเพ่ือตรวจโรงฆ่าสัตว์ตามแผนที่กำหนดไว้  

1. รูปแบบและลำดับการตรวจประเมิน ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก 

1.1 องค์ประกอบของคณะตรวจประเมิน 
องค์ประกอบของคณะตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์เพื่อขึ้นทะเบียนประเทศมาเลเซีย 1 คณะ จะมีผู้ตรวจประเมิน

ทั้งสิ้น 4 ราย ประกอบด้วยผู้ตรวจประเมินจากหน่วยงาน DVS 2 ราย ซึ่งรับผิดชอบในการตรวจประเมินด้าน
สุขอนามัย และผู้ตรวจประเมินจากหน่วยงาน JAKIM 2 ราย ซึ่งรับผิดชอบในการตรวจประเมินด้านฮาลาล 

1.2 การเปิดประชุม 
เป็นขั้นตอนที่เป็นทางการ ในการกล่าวเปิดประชุมโดยหัวหน้าคณะตรวจประเมิน ซึ่งเป็นผู้แทนจากหน่วยงาน 

DVS เป็นผู้ทำหน้าที่ โดยมีหัวข้อการเปิดประชุมดังนี้ 
1.2.1 การกล่าวแนะนำตัวและสมาชิกในคณะตรวจประเมิน เพื่อแจ้งให้ทราบถึงองค์ประกอบของคณะ

ตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซีย  
1.2.2 การแจ้งวัตถุประสงค์การตรวจประเมินว่าเป็นการตรวจประเมินเพื่อขึ้นทะเบียนสำหรับการ

รับรองโรงใหม่ โรงต่ออายุ หรือการขอเพิ่มรายการสินค้าที่ต้องการส่งออกจากโรงที่ขึ้นทะเบียน
อยู่แล้ว 

1.2.3 การแจ้งเกณฑ์การตรวจประเมินโดยอ้างอิงถึงข้อกำหนดมาตรฐานของประเทศมาเลเซีย  
ซึ่งแบ่งเป็นมาตรฐานด้านสุขอนามัย และมาตรฐานฮาลาล 

1.2.4 การนำเสนอสรุปข้อมูลของโรงฆ่าสัตว์ และกระบวนการผลิต โดยผู้แทนจากโรงฆ่าสัตว์ปีก  
1.2.5 การยืนยันแผนกำหนดการตรวจ โดยจะแบ่งการตรวจเป็น 3 ช่วง ได้แก่ ช่วงเช้าเป็นการตรวจ

ประเมินสถานที่ผลิตในโรงฆ่าสัตว์  ช่วงพักรับประทานอาหารกลางวันและปฏิบัติศาสนากิจของ
ผู้ตรวจประเมิน และช่วงบ่ายเป็นการตรวจเอกสารต่างๆ 

1.2.6 การแจ้งขออนุญาตนำกล้องถ่ายรูปเข้าสถานที่ผลิตเพื่อถ่ายภาพ หรือบันทึกวีดีโอ ตลอดจนการ
สัมภาษณ์พนักงานที่อยู่ในสถานที่ผลิต  

1.3 การปิดประชุม 
เป็นขั้นตอนที่เป็นทางการ ในการกล่าวปิดประชุมโดยหัวหน้าคณะตรวจประเมิน ซึ่งเป็นผู้แทนจาก
หน่วยงาน DVS เป็นผู้ทำหน้าที่ โดยมีหัวข้อการปิดประชุมดังนี้ 
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1.3.1 การแจ้งข้อบกพร่องที่พบจากการตรวจประเมิน 
1.3.2 การยืนยันข้อมูลเอกสาร ภาพถ่าย วีดีโอบันทึกต่างๆจะถูกนำไปเพื ่อวัตถุประสงค์ของการ

พิจารณาผลการตรวจประเมินเท่านั้น 
1.3.3 การแจ้งยืนยันความรับผิดชอบของการเป็นผู ้ตรวจประเมิน โดยเป็นผู้รายงานผลการตรวจ

ประเมินให้กับคณะกรรมการพิจารณาผลเพ่ือพิจารณาให้การรับรอง หรือไม่ให้การรับรองต่อไป 

2. การตรวจประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากการนำเสนอข้อมูลโรงฆ่าสัตว์ปีกและกระบวนการผลิต 

 โรงฆ่าสัตว์ปีกจะเป็นผู้จัดทำสรุปข้อมูลสำคัญของโรงฆ่าสัตว์ปีกและกระบวนการผลิต โดยนำเสนอให้กับ
คณะตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซียพิจารณา ซึ่งควรมีรายละเอียดดังต่อไปนี้ 

2.1 ชื่อโรงฆ่าสัตว์ปีก เลขทะเบียนประจำโรงฆ่าสัตว์ปีก และชนิดของสัตว์ปีก 
2.2 ปีที่ก่อตั้ง และท่ีตั้งโรงฆ่าสัตว์ปีก 
2.3 จำนวนฟาร์มสัตว์ปีก แบ่งเป็นฟาร์มที่ดำเนินการเอง และฟาร์มคู่สัญญา 
2.4 ระยะทางและระยะเวลาในการเคลื่อนย้ายสัตว์ปีกจากฟาร์มที่ไกลสุดและใกล้ที่สุด มาถึงโรงฆ่าสัตว์ปีก 
2.5 กำลังการเชือดสูงสุดต่อวันของโรงฆ่าสัตว์ปีก และค่าเฉลี่ยของจำนวนสัตว์ปีกท่ีเข้าเชือดต่อวัน 
2.6 จำนวนสายการผลิต และอัตราปริมาณการเชือดสัตว์ปีกต่อชั่วโมง 
2.7 จำนวนการแบ่งรอบเวลาการทำงาน รอบเวลาการทำงาน และเวลาเริ่มงานจนถึงสิ้นสุดการทำงาน 
2.8 จำนวนพนักงานของโรงฆ่าสัตว์ปีก และสัดส่วนของพนักงานที่นับถือศาสนาอิสลามในโรงฆ่าสัตว์ปีก 
2.9 จำนวนพนักงานเชือดสัตว์ปีก และจำนวนพนักงานผู้ตรวจสอบฮาลาล 

2.10 ชื่อผู้ที่ทำหน้าที่กำกับดูแลด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก 
2.11 จำนวนห้องและความจุ ของห้องแช่เย็น ห้องแช่แข็ง และห้องคลังเก็บสินค้าแช่แข็ง 
2.12 สัดส่วนการผลิตสำหรับขายภายในประเทศ และปริมาณการส่งออก 
2.13 ประเทศที่โรงฆ่าสัตว์ได้มีการส่งออกเนื้อสัตว์ปีก 
2.14 ประเภทสินค้าท่ีต้องการขอรับการขึ้นทะเบียนเพ่ือส่งออกไปยังประเทศมาเลเซีย 
2.15 รายชื่อผู้นำเข้าสินค้าไปยังประเทศมาเลเซีย 
2.16 ใบรับรองมาตรฐานการผลิตด้านสุขอนามัย และฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก 
2.17 ใบรับรองมาตรฐานห้องปฏิบัติการที่ใช้ตรวจวิเคราะห์  
2.18 แผนผังการแบ่งพ้ืนที่ Production Risk Zone ภายในโรงฆ่าสัตว์  
2.19 แผนผังการผลิต Process Flow 
2.20 รายละเอียดจุด CCP และการควบคุม 
2.21 รายละเอียดจุด HCP และการควบคุม 
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2.22 สิ่งอำนวยความสะดวกด้านฮาลาล เช่น ห้องละหมาด ร้านอาหารอิสลาม และการบริการให้มีการ
เดินทางไปละหมาดวันศุกร์ที่มัสยิดใกล้เคียง เป็นต้น 

2.23 ความรับผิดชอบต่อสังคม (Corporate Social Responsibility; CSR)  

 

3. การตรวจประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากการปฏิบัติในโรงฆ่าสัตว์ปีก 

เป็นการประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากการปฏิบัติของพนักงาน โดยการสังเกต สอบถาม สัมภาษณ์
และการสุ่มทดสอบ หรือตรวจสอบ เพื่อมั่นใจว่าการดำเนินงานฮาลาลสอดคล้องตามข้อกำหนดของประเทศ
มาเลเซีย ซี่งจะดำเนินการเข้าตรวจประเมินจากพ้ืนที่สะอาด ซึ่งจัดว่ามีความเสี่ยงสูง ไปยังพ้ืนที่ไม่สะอาด ซึ่งจัดว่า
มีความเสี่ยงต่ำกว่า ดังนี้ 

3.1 พ้ืนที่สะอาด 

 เป็นพื้นที่ในโรงฆ่าสัตว์ปีก ที่เริ่มตั้งแต่ขั้นตอนการรับซากสัตว์ปีกที่ผ่านการล้างภายใน-ภายนอกซากสัตว์
ปีก จากพื้นที่ไม่สะอาดมาก่อน แล้วลำเลียงซากสัตว์ปีกที่ผ่านการล้างแล้วมาปลดลงถังแช่เย็น ( Chiller Tank)  
เพื่อทำการลดอุณหภูมิซากสัตว์ปีก ตามเกณฑ์การควบคุมจุด CCP เพื่อควบคุมอุณหูมิใจกลางซากไม่ให้สูงเกนิกว่า  
4 องศาเซลเซียส และนำซากสัตว์ปีกไปชำแหละ รวมถึงบรรจุภัณฑ์ตามข้ันตอนการผลิตและการตรวจสอบเนื้อสัตว์
ปีกผ่านเครื่องตรวจจับโลหะ ตามเกณฑ์การควบคุมจุด CCP โดยจะไปสิ้นสุดที่การจัดเก็บเนื้อสัตว์ปีกในคลังเก็บ
สินค้าแช่แข็ง และการขนถ่ายสินค้าลงในตู้คอนเทนเนอร์เพื่อส่งออกต่อไป สำหรับการดำเนินงานฮาลาล ในพื้นที่
สะอาด จะประเด็นที่ให้ความสำคัญในการประเมินการดำเนินงานฮาลาล ดังนี้ 
 3.1.1 การติดประกาศนโยบายฮาลาลให้กับพนักงาน 
 3.1.2 การปฏิบัติด้านสุขลักษณะส่วนบุคคลตามหลักการ GMP ได้แก่ การตรวจตู้เก็บของพนักงาน ตรวจ
ความสะอาดของชุดปฏิบัติงาน ความสะอาดรองเท้าบูธ ขั้นตอนการเปลี่ยนชุด การตรวจสอบเล็บมือ การสวมใส่
คอนแทคเลนส์สายตา การตรวจสอบบาดแผล การติดพลาสเตอร์ปิดแผล และการพกพาสิ่งต้องห้ามเข้าพ้ืนที่ผลิต   
 3.1.3 การปฏิบัติด้านสุขอนามัยในการผลิตตามหลักการ GMP ได้แก่ การตรวจความสะอาดอาคารผลิต 
เครื่องมือ อุปกรณ์ เครื่องจักร สายพาน และสิ่งอำนวยความสะดวกในพื้นที่ผลิตเช่น มีด ถาด ตระกร้า เป็นต้น  
การตรวจสอบการชำรุดของโครงสร้างของห้องผลิตเช่น พ้ืนแตก การขังของน้ำ การอุดตัดต่างๆ เป็นต้น  
 3.1.4 การตรวจจุดล้างซากหลังซากสัตว์ปีกออกจากถังแช่เย็น (Chiller Tank) เนื ่องจากจุดนี ้ทาง 
สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยได้กำหนดให้เป็นจุดควบคุมฮาลาล (Halal Control Point) 
โดยกำหนดให้ซากสัตว์ปีกต้องผ่านการล้างซากด้วยน้ำไหลผ่านเพ่ือชำระเลือด หรือหยดเลือดซึ่งเป็นสิ่งสกปรกตาม
บทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม (นยิส) ที่อาจติดมากับตัวซากให้หมดไป ทางคณะตรวจประเมินฮาลาลของประเทศ
มาเลเซียจึงมีหน้าที่มาทวนสอบการดำเนินงานด้านฮาลาลในขั้นตอนดังกล่าว 
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 3.1.5 การตรวจการล้างทำความสะอาดเครื่องมือ อุปกรณ์ที่สัมผัสกับเนื้อสัตว์ ณ ห้องล้างอุปกรณ์ เช่น 
มีด เขียง ถาด ตระกร้า เป็นต้น โดยวิธีการชำระล้างสิ่งสกปรกตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม (นยิส) จะต้องมี
ขั้นตอนการล้างด้วยน้ำไหลผ่าน ทางคณะตรวจประเมินฮาลาลของประเทศมาเลเซียจึงมีหน้าที่มาทวนสอบการ
ดำเนินงานด้านฮาลาลในขั้นตอนดังกล่าว โดยจะขอดูประสิทธิภาพของการล้างซากว่าเป็นไปตามวัตถุประสงค์ อีก
ทั้งก็ยังสามารถประเมินจากแบบรายงานการควบคุมที่จุดดังกล่าว 
 3.1.6 การตรวจฉลากและบรรจุภัณฑ์ เป็นการตรวจรายละเอียดฉลากบนบรรจุภัณฑ์ที่จะส่งไปยังประเทศ
มาเลเซียว่ามีรายละเอียดสอดคล้องตามข้อกำหนด มีการกำหนดระบุถึงชุดเลขของรายการผลิต เพื่อสามารถ
ตรวจสอบย้อนกลับได้ มีการใช้เครื่องหมายสัญลักษณ์ฮาลาล พร้อมเลขหมายฮาลาลที่สอดคล้องตามหนังสือรับรอง
ฮาลาล อีกท้ังต้องมีการระบุชื่อและที่อยู่ของบริษัทผู้นำเข้าไปยังประเทศมาเลเซีย นอกจากนี้ยังตรวจสอบส่วนผสม
ของบรรจุภัณฑ์ที่สัมผัสกับเนื้อสัตว์เพ่ือตรวจสอบว่าไม่ได้ผลิตมาจากสิ่งที่ไม่ฮาลาล 
 3.1.7 การตรวจห้องแช่เย็น ห้องแช่แข็ง เป็นการตรวจพื้นที่ห้องแช่เย็น และห้องแช่แข็งว่ามีพ้ืนที่ในการจัด
วางสอดคล้องตามปริมาณการผลิตตามข้อมูลที่โรงฆ่าสัตว์ปีกได้นำเสนอ ตรวจความสะอาด ตรวจวัดอุณหภูมิที่
ควบคุม ตรวจรายละเอียดการบ่งชี้เนื้อสัตว์ปีก และการตรวจสอบเพื่อยืนยันการไม่จัดเก็บหรือการใช้สิ่งอำนวย
ความสะดวกร่วมกับสิ่งที่ไม่สอดคล้องตามมาตรฐานฮาลาล 

3.1.8 การตรวจห้องคลังเก็บสินค้าแช่แข็ง และห้องจัดเตรียมขนถ่ายสินค้า เป็นการตรวจเพื่อประเมิน
ปริมาณพื้นที่บรรจุมีความสอดคล้องกับกำลังการผลิต เพื่อยืนยันว่าไม่มีขนย้ายสินค้าไปจัดเก็บที่คลังเก็บสินค้า
ภายนอก หรือการนำสินค้าจากภายนอกมาจัดเก็บ ตรวจความสะอาด ตรวจวัดอุณหภูมิที่ควบคุม ตรวจสภาพของ
สินค้า ตลอดจนรายละเอียดการบ่งชี้ถึงสินค้าบนฉลากที่กล่องบรรจุภัณฑ์ รวมถึงการตรวจสอบเพื่อยืนยันการไม่
จัดเก็บหรือการใช้สิ่งอำนวยความสะดวกร่วมกับสิ่งที่ไม่สอดคล้องตามมาตรฐานฮาลาล 

3.1.9 การตรวจตู้คอนเทนเนอร์ และการใช้รถขนส่ง เป็นการตรวจเพื่อประเมินโอกาสปนเปื้อนข้ามจาก
การใช้ตู้คอนเทนเนอร์ หรือระบบการขนส่งร่วมกับสิ่งที่ไม่ฮาลาล โดยอาศัยการประเมินผ่านมาตรการที่โรงฆ่าสัตว์
ปีกดำเนินการอยู่ เช่น การตรวจสอบสัญญาข้อตกลงเรื่องรถขนส่ง ว่าจะไม่นำรถไปขนสินค้าท่ีไม่ฮาลาล หรือการใช้
ตู้คอนเทนเนอร์ร่วมกับสินค้าที่ไม่ฮาลาล นอกจากนี้ยังขอตรวจสอบจากแบบรายงานการตรวจสอบตู้คอนเทนเนอร์
ก่อนอนุมัติให้ขนถ่ายสินค้าไปบนตู้คอนเทนเนอร์ถึงการระบุประเด็นด้านฮาลาลในแบบรายงานตรวจสอบมากน้อย
เพียงโด 

3.2 พ้ืนที่ไม่สะอาด 

เป็นพื้นที่ในโรงฆ่าสัตว์ปีก ที่เริ่มตั้งแต่การรับสัตว์ปีกมีชีวิตเข้ามายังโรงฆ่าสัตว์ การพักสัตว์ การตรวจโรคสัตว์
ก่อนฆ่าสัตว์ การแขวนสัตว์ปีก การทำสลบสัตว์ การเชือดสัตว์ การสะเด็ดเลือด การถอนขน การเอาเครื่องในออก 
โดยไปสิ้นสุดที่ขั้นตอนการล้างภายใน-ภายนอกซากสัตว์ปีก ตามเกณฑ์การควบคุมจุด CCP และลำเลียงซากสัตว์
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ปีกเข้าสู ่พื ้นที ่สะอาด เพื ่อทำการลดอุณหภูมิซากสัตว์ปีกผ่านถังแช่เย็น (Chiller Tank) ต่อไป สำหรับการ
ดำเนินงานฮาลาล ในพ้ืนที่สะอาด จะให้ความสำคัญในการประเมินการดำเนินงานฮาลาล ดังนี้ 

 3.2.1 การพักสัตว์ปีก เป็นการตรวจประเมินการจัดการกับสัตว์ปีก เมื่อมีการขนย้ายสัตว์ปีกจากฟาร์ม
มายังโรงฆ่าสัตว์ จะมีการพักสัตว์ปีกเพื่อลดความเครียดของสัตว์ โดยพื้นที่พักสัตว์ปีกจะถูกประเมินความพร้อมใช้
ของสิ่งอำนวยความสะดวกสำหรับสัตว์ปีกได้แก่ หลังคาบังแดด พัดลมระบายอากาศ เครื่องฉีดพ่นละอองน้ำ  
ที่สามารถใช้งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ การตรวจวัดอุณหภูมิและความชื้นในพื้นที่พักสัตว์ ร่วมกับการตรวจ
ประเมินอาการหอบของตัวสัตว์ปีก ทั้งนี้ระยะเวลาการพักสัตว์ สามารถตรวจสอบในแบบบันทึกรายงานการเข้ามา
ของรถขนส่ง และเวลาที่นำสัตว์ปีกเข้าฆ่า อีกทั้งสัตว์ปีกที่ขนส่งมาจะต้องมีสุขภาพที่ดีเหมาะแก่การบริโภค  
โดยสามารถประเมินผ่านรายงานการตรวจไก่/เป็ดที่ฟาร์ม (สพส. 001) ซึ่งมีนายสัตวแพทย์ประจำฟาร์มลงนาม
รับรองในเอกสารดังกล่าว  

 3.2.2 การแขวนสัตว์ปีก เป็นการตรวจประเมินการพิจารณานำสัตว์ปีกที่ผ่านการตรวจสุขภาพสัตว์ก่อนฆ่า 
(Ante mortem) โดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ จากนั้นสัตว์ปีกจะถูกนำขึ้นแขวนบนสายพานด้วยวิธีการที่นุ่มนวล  
ไม่สร้างอาการบาดเจ็บต่อตัวสัตว์ ทั้งนี้สัตว์ปีกทุกตัวจะต้องถูกตรวจสอบว่ายังมีชีวิตโดยผู้ตรวจสอบ ( Muslim 
Checker) สำหรับสัตว์ปีกที ่ตายจะต้องมีการคัดแยกออกจากสายพานลำเลียง เพื ่อป้องกันไม่ให้นำเข้าสู่
สายการผลิต และบันทึกรายงานการคัดแยกสัตว์ปีกท่ีตายออก ซึ่งจำนวนสัตว์ปีกท่ีตายก่อนนำเข้าแขวนยังสามารถ
ตรวจสอบได้ผ่านรายงานการตรวจสุขภาพสัตว์ปีกก่อนฆ่า (สพส. 004) 

 3.3.3 การทำสลบสัตว์ปีก เป็นการตรวจประเมินการควบคุมการทำสลบของโรงฆ่าสัตว์ทั้งระบบตั้งแต่ 
รูปแบบเครื่องทำสลบสัตว์เป็นระบบ Water Bath Stunner การกำหนดค่าแรงดันไฟฟ้า กระแสไฟฟ้า และความถี่
ที่ใช้ทำสลบต้องได้รับการรับรองการยืนค่าความใช้ได้ (Validation) โดยผู้ควบคุมการเชือดสัตว์จากสำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย โดยคณะตรวจประเมินประเทศมาเลเซียจะทำการสุ่มปลดสัตว์ปีกเพ่ือ
ทดสอบการฟื้นของสัตว์จำนวนที่จะปลดทดสอบขึ้นอยู่กับสภาพการสลบสัตว์ปีกว่ามีความเสี่ยงและโอกาสที่จะทำ
ให้สัตว์ปีกตายจากการทำสลบ การวัดความยาวของ Water Bath Stunner การจับเวลาที่สัตว์ปีกอยู่ใน Water 
Bath Stunner อีกทั้งโรงฆ่าสัตว์ต้องจัดให้มีผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) ทำหน้าที่ตรวจสอบสัญญาชีพของ
สัตว์ปีกเพื่อยืนยันว่าสัตว์ปีกยังมีชีวิตอยู่ ในกรณีที่ตรวจพบว่าสัตว์ปีกตายหลังออกจากเครื่องทำสลบจะต้องปลด
สัตว์ปีกออกจากสายพานลำเลียง เพื่อป้องกันไม่ให้นำเข้าสู่สายการผลิต  และบันทึกรายงานการคัดแยกสัตว์ปีก 
ที่ตายออก 

 3.3.4 การเชือดสัตว์ปีก เป็นการตรวจสอบกระบวนการเชือดสัตว์ปีกตั้งแต่ จำนวนและรายชื่อของ
พนักงานเชือดสัตว์ การแบ่งชุดและรอบระยะเวลาในการเชือดสัตว์ ความเหมาะสมของเครื่องแต่งกาย ลักษณะของ
มีดเชือด ความคม และความสะอาดของมีด การกล่าวนามพระเจ้าก่อนทำการเชือด ลักษณะการลงมีดเชือดทำมุม
ตั้งฉากกับคอสัตว์ปีก แล้วเชือดในคราวเดียว ไม่ทำการเชือดซ้ำ โดยการเชือดต้องตัดขาดทั้งหลอดลม  (Trachea) 
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หลอดอาหาร (Esophagus) หลอดเลือดแดง (Carotid Arteries) และหลอดดำ (Jugular Vein) โรงฆ่าสัตว์จะต้อง
กำหนดให้มีผู ้ตรวจสอบ (Muslim Checker) ทำหน้าที่ตรวจสอบสัตว์ปีกหลังเชือดสัตว์ หากพบการเชือดไม่
สมบูรณ์ หรือสัตว์ปีกไม่ได้ถูกเชือด จะต้องปลดสัตว์ปีกออกจากสายพานลำเลียง เพื่อป้องกันไม่ให้นำเข้าสู่
สายการผลิต และบันทึกรายงานการคัดแยกสัตว์ปีกท่ีมีข้อบกพร่องออก 

 3.3.5 การสะเด็ดเลือด เป็นการตรวจสอบการเอาเลือดออกจากสัตว์ปีกที่ถูกเชือด เมื่อสัตว์ปีกได้รับการ
เชือดสัตว์ จะต้องปล่อยให้เลือดไหลออกจากตัวสัตว์ปีกจนตายสนิทสมบูรณ์ตามธรรมชาติ ไม่อนุญาตให้มีการ
กระทำการใดๆ กับตัวสัตว์ปีกก่อนที่สัตว์ปีกจะตายโดยสมบูรณ์สอดคล้องตามหลักสวัสดิภาพสัตว์ ซึ่งคณะตรวจ
ประเมินมาเลเซียจะจับเวลาจากคนเชือดลำดับสุดท้าย มาถึงจุดก่อนจะนำซากสัตว์ปีกเข้าสู่ขั้นตอนการลวกถอนขน
ต่อไป โดยโรงฆ่าสัตว์จะต้องกำหนดให้มีผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) ทำหน้าที่ตรวจสอบสัตว์ปีกเพ่ือยืนยันการ
ตายโดยสมบูรณ์ และหากตรวจพบการเชือดไม่สมบูรณ์ หรือสัตว์ปีกไม่ได้ถูกเชือด จะต้องปลดซากสัตว์ปีกออกจาก
สายพานลำเลียง เพ่ือป้องกันไม่ให้นำเข้าสู่สายการผลิต และบันทึกรายงานการคัดแยกสัตว์ปีกท่ีมีข้อบกพร่องออก 

 3.3.6 การตรวจเลือดค้างซากสัตว์ปีก เป็นการตรวจสอบสภาพซากสัตว์ปีกหลังจากถอนขนออกแล้ว ซึ่งจะ
ทำให้สามารถสังเกตได้อย่างชัดเจนในกรณีที่มีเลือดค้างอยู่ในตัวซากสัตว์ ซึ่งซากสัตว์ที่มีเลือดค้างซากอยู่จัดเป็น
สัตว์ที่เหมาะสมในการนำมาบริโภคตามหลักทางสัตวแพทย์ อีกท้ังเลือดที่ค้างซากนี้จัดเป็นสิ่งสกปรกตามบทบัญญัติ
แห่งศาสนาอิสลาม (นยิส) จึงส่งผลให้ซากสัตว์ปีกจัดเป็นซากที่ไม่ฮาลาล โดยโรงฆ่าสัตว์จะต้องกำหนดให้มีผู้ตรวจ
สอบ (Muslim Checker) ทำหน้าที่ตรวจสอบเลือดค้างในซากสัตว์ปีก และหากตรวจพบซากสัตว์ปีกที่มีเลือดค้าง
ซาก จะต้องปลดซากสัตว์ปีกออกจากสายพานลำเลียง เพื่อป้องกันไม่ให้นำเข้าสู่สายการผลิต  และบันทึกรายงาน
การคัดแยกสัตว์ปีกท่ีมีข้อบกพร่องออก 

 3.3.7 การทำลายซากสัตว์ปีก เป็นการควบคุมซากสัตว์ปีกที่ไม่สอดคล้องตามมาตรฐานฮาลาลในแต่ละ
ขั้นตอน โดยซากสัตว์ปีกที่มีข้อบกพร่องตามแต่ละขั้นตอนจะถูกคัดแยกออกจากสายการผลิต และนำมารวมกัน  
ในพื้นที่เฉพาะเพื่อจัดการไม่ให้ซากสัตว์ปีกถูกจำหน่ายกลับไปถึงผู้บริโภคได้ ซึ่งวิธีการที่ยอมรับและนิยมทำคือ  
การต้มทำลายด้วยน้ำร้อนโดยจะต้มให้ซากสัตว์ปีกมีอุณหภูมิใจกลางซากตั้งแต่ 70 องศาเซลเซียสขึ้นไป โดยโรงฆ่า
สัตว์จะต้องจัดทำบันทึกรายงานการทำลายซาก 

3.3 พ้ืนที่ภายนอกอาคารผลิต 
 3.3.1 โรงอาหาร เป็นการประเมินมาตรการควบคุมการนำสิ่งที่ไม่ฮาลาลเข้ามาในโรงฆ่าสัตว์ปีก เพ่ือประเมิน

ความเสี่ยงและโอกาสการเกิดการปนเปื้อนข้าม ซึ่งคณะตรวจประเมิน JAKIM ไม่อนุญาตให้มีการนำเนื้อสุกรเข้ามา
บริโภคในโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีต้องการขอขึ้นทะเบียนกับประเทศมาเลเซีย 

 3.3.2 ห้องเก็บขยะ เป็นการประเมินมาตรการจัดการขยะ ไม่ให้เป็นแหล่งสะสม หรือเป็นที่อยู่อาศัยของ
สัตว์พาหะ และตรวจสอบการนำสิ่งต้องห้ามมาใช้ในโรงฆ่าสัตว์ปีกโดยดูจากเศษซากของขยะ ซึ่งหากตรวจพบว่ามี
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การใช้วัตถุ หรือวัสดุต้องสงสัยโดยไม่มีหลักฐานยืนยันความเป็นฮาลาล ก็จะประเมินถึงโอกาสที่จะมีการนำสิ่งที่ไม่
ฮาลาลเข้ามาในโรงฆ่าสัตว์ปีกได้ 
 

4. การตรวจประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากระบบเอกสาร  

 คณะตรวจประเมินประเทศมาเลเซีย จะแจ้งรายการเอกสารที่จะตรวจสอบให้กับโรงฆ่าสัตว์ปีกเตรียมการ 
โดยมีรายละเอียดดังต่อไปนี้ 

4.1 HAS Manual คือระบบเอกสารในการควบคุมฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก ซึ่งสำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีได้รับรอง
ฮาลาลของประเทศไทยสามารถใช้ Halal Manual หรือ คู่มือฮาลาลมาแสดงได้ 

4.2 SOP for Halal Slaughtering คือ การกำหนดขั้นตอนการเชือดสัตว์ตามมาตรฐานฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์
ปีก โดยมีองค์ประกอบคือ คุณสมบัติของพนักงานเชือดสัตว์ปีก อุปกรณ์สำหรับเชือดสัตว์ปีก และขั้นตอน
การเชือดสัตว์ปีก 

4.3 Daily & Monthly Slaughtering Record คือ บันทึกการเชือดสัตว์ปีกรายวัน รายเดือนของโรงฆ่าสัตว์ปีก 
เพ่ือรายงานปริมาณการเชือด และข้อบกพร่องที่พบในแต่ละจุด ซึ่งสำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีได้รับรองฮาลาล 
ของประเทศไทยกำหนดให้มีจุดควบคุมฮาลาล (HCP) ที่จุดเชือดสัตว์ปีก จึงจะมีแบบฟอร์มการรายงาน
การเชือดสัตว์รายวัน รายเดือน และรายปี ให้สามารถใช้ตรวจสอบได้ 

4.4 SOP for Handling Non-Halal Carcass and Record คือ การกำหนดขั้นตอนการจัดการซากสัตว์ปีกที่
ไม่สอดคล้องตามมาตรฐานฮาลาลและบันทึกผล ซึ่งสำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับรองฮาลาลของประเทศ
ไทยจะกำหนดให้มีจุดควบคุมฮาลาล (HCP) ที่จุดทำลายซากสัตว์ปีก ซึ่งสามารถอ้างอิงการจัดการ รวมถึง
บันทึกที่มีตามแบบฟอร์มการรายงานการเชือดสัตว์รายวัน รายเดือน และรายปี ซึ่งมีปริมาณการทำลาย
ซากให้สามารถตรวจสอบได้   

4.5 SOP for Stunning คือ การกำหนดขั้นตอนการทำสลบสัตว์ปีกของโรงฆ่าสัตว์ปีก ซึ่งกล่าวถึงการใช้เครื่อง
ทำสลบ การกำหนดค่าแรงดันไฟฟ้า กระแสไฟฟ้า และความถี่ในการทำสลบ ลักษณะสภาพของสัตว์ปีกท่ี
จะทำการสลบ ระยะเวลาการทำสลบ การตรวจสอบการทำสลบ และการจัดการสัตว์ปีกหลังจากทดสอบ
การฟ้ืนจากการสลบของสัตว์ปีก 

4.6 Stunning Records คือ การบันทึกค่าแรงไฟฟ้า กระแสไฟฟ้า และความถี่ในการทำสลบที่ใช้ในแต่ละวัน 
ซึ่งสำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับรองฮาลาลของประเทศไทยกำหนดให้มีจุดควบคุมฮาลาล (HCP) ที่จุดทำ
สลบสัตว์ปีก จึงจะมีแบบฟอร์มการรายงานค่าไฟฟ้าที่ใช้ในการทำสลบสัตว์ปีก และจำนวนสัตว์ปีกที่ตาย
จากการทำสลบโดยบันทึกเป็นรายวัน รายเดือน และรายปี ให้สามารถใช้ตรวจสอบได้ 
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4.7 Islamic Body Halal Certificate คือ การตรวจสอบสถานะของโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ยังอยู่ในสถานะได้รับรอง
มาตรฐานฮาลาลจากหน่วยงานรับรองฮาลาลภายในประเทศ และต้องได้รับการยอมรับให้ขึ้นทะเบียน
หน่วยรับรองฮาลาลกับหน่วยงาน JAKIM ประเทศมาเลเซีย สำหรับประเทศไทยจะมีสำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยเป็นผู้ออกหนังสือรับรองฮาลาลให้ไว้กับโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับ
รอง ซึ่งสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยได้รับการยอมรับให้ขึ้นทะเบียนหน่วยรับรอง
ฮาลาลกับหน่วยงาน JAKIM ประเทศมาเลเซีย  

4.8 Record Audit from Islamic Body คือ รายงานการตรวจรับรองฮาลาลจากสำนักงานคณะกรรมการ
กลางอิสลามแห่งประเทศไทย และรายงานการตรวจติดตามประจำเดือนของที่ปรึกษาพิเศษประจำโรงฆ่า
สัตว์ปีก 

4.9 Credential Card / Certificate for คือการตรวจหลักฐานเอกสารดังต่อไปนี้ 
4.9.1 Slaughter man คือ บัตรประจำตัวพนักงานเชือดสัตว์ และใบประกาศนียบัตรการฝึกอบรมการ

เชือดสัตว์ ซึ่งทั้ง 2 เอกสารออกโดยสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 
4.9.2 Halal Checker คือ สำหรับตำแหน่งผู้ตรวจสอบ ซึ่งไม่ได้เป็นพนักงานเชือดสัตว์จะไม่มีบัตร

ประจำตัวพนักงานเชือดสัตว์ แต่จะใช้หลักฐานคือใบประกาศนียบัตรการฝึกอบรมการเชือดสัตว์กับสำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยแทน 

4.9.3 Muslim Halal Head Checker (if any) คือ ในกรณีที ่โรงฆ่าส ัตว ์ม ีการแต่งตั ้งหัวหน้าผู้
ตรวจสอบให้แสดงหลักฐานการฝึกอบรม 

4.9.4 Halal Slaughtering Supervisor คือ ผู ้ควบคุมการเชือดสัตว์ประจำโรงฆ่าสัตว์ปีก โดย
สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยเป็นผู้แต่งตั้งให้มากำกับดูแลการเชือดสัตว์ในโรงฆ่าสตัว์
ปีก ซึ่งผู้ที่ได้รับการแต่งตั้งให้มาทำหน้าที่จะมีบัตรประจำตัวการดำรงตำแหน่งเป็น ผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ โดย
โรงฆา่สัตว์ปีกสามารถแสดงประกาศแต่งตั้ง Halal Slaughtering Supervisor ไว้เป็นหลักฐานได้ 
4.10 Halal Training Record คือ เอกสารแสดงการอบรมด้านฮาลาลของพนักงานในโรงฆ่าสัตว์ปีก 

4.10.1 Internal คือการอบรมด้านฮาลาลภายในโรงฆ่าสัตว์ปีก เช่นการอบรมพนักงานใหม่ การอบรม
พนักงานในทีมงานของตนเอง เป็นต้น 

4.10.2 CB Training คือการอบรมด้านฮาลาลโดยหน่วยรับรองฮาลาล ซึ่งเป็นการอบรมที่มีข้อกำหนด
เฉพาะเช่น การอบรมพนักงานเชือดสัตว์ เป็นต้น 
4.11 Internal Halal Audit Record คือ เอกสารแสดงการดำเนินการตรวจสอบภายในด้านฮาลาลของโรงฆ่า

สัตว์ปีก เพื่อเป็นการแสดงถึงการกำกับดูแลการดำเนินงานฮาลาลให้เป็นไปตามข้อกำหนด โดยจะต้องมี
การดำเนินการตรวจประเมินภายในด้านฮาลาลอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง โดยจะเป็นการใช้บุคลากรของโรงฆ่า
สัตว์ปีกเป็นผู้ตรวจประเมิน หรือจะเป็นการจ้างหน่วยงานภายในเป็นผู้ตรวจประเมินก็ได้ 
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4.12 Halal Supervisor Record คือ บันทึกรายงานของผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ที่ตรวจสอบและจัดทำรายงาน
ส่งไปยังสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 

4.13 List Importer from Malaysia (review application only) คือ ในกรณีเป็นการตรวจประเมินเพื่อต่อ
อายุการขึ้นทะเบียนไปประเทศมาเลเซีย คณะตรวจประเมินจะขอทราบรายชื่อบริษัทผู้นำเข้าสินค้าจาก
ทางโรงฆ่าสัตว์ปีกในช่วงที่ผ่านมา 

4.14 Label Packaging Product คือ การตรวสอบฉลากและบรรจุภัณฑ์ที่ใช้สำหรับส่งออกไปยังประเทศ
มาเลเซีย สำหรับการตรวจประเมินเพื่อขึ้นทะเบียนครั้งแรก สามารถใช้เป็น แบบร่าง (Art work) ในการ
นำเสนอฉลากแทนของจริงได้ 

4.15 Others related additional document (upon request) คือ เอกสารอื่นๆท่ีเกี่ยวข้องกับระบบฮาลาล
อาจจะขอตรวจสอบเพิ่มเติมได้ เช่น รายงานการประชุมผู้บริหาร รายงานข้อร้องเรียน เอกสารการยืนยัน
ส่วนผสมในอาหารสัตว์สำหรับสัตว์ปีก ผลตรวจการปนเปื้อนดีเอ็นเอสุกรทางห้องปฏิบัติการ การขอ
เอกสารยืนยันสถานะฮาลาลของ Activated Carbon ที่ใช้ในการกรองน้ำ และผลตรวจการปนเปื้อนดีเอ็นเอ 
สุกรในกาวที่ใช้ถอนขนเป็ด เป็นต้น 

ตารางที่ 3 รายการเอกสารที่หน่วยงาน JAKIM ขอตรวจประเมินระบบเอกสาร 
Document List For Review – ABBATOIR (JAKIM) 

COMPANY’S NAME: …………………………………………………… EST NO: ……………………………………………………… 

NO. DOCUMENT REMARKS 
1. HAS Manual  

2. SOP for Halal Slaughtering  

3. Daily & Monthly Slaughtering Record  
4. SOP for Handling Non-Halal Carcass and Record  

5. SOP for Stunning  
6. Stunning Records  

7. Islamic Body Halal Certificate  

8. Record Audit from Islamic Body  
9. Credential Card / Certificate for 

   i    Slaughter man 
   ii   Halal Checker 
   iii  Muslim Halal Head Checker (if any) 
   iV  Halal Slaughtering Supervisor 
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10. Halal Training Record 
   i    Internal 
   ii   CB Training 

 

11. Internal Halal Audit Record  
12. Halal Slaughtering Supervisor Record  

13. List Importer from Malaysia (review application only)  

14. Label Packaging Product  
15. Others related additional document (upon request)  

 

5. การตรวจประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากการสัมภาษณ์ 

คณะตรวจประเมินด้านฮาลาลจากหน่วยงาน JAKIM จะมีการขอสัมภาษณ์บุคลากรที่เกี่ยวข้องกับการ
ดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก โดยมีรายละเอียดดังนี้ 
 5.1 Halal Executive คือ ผู้กำกับดูแลการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก ซึ่งได้รับแต่งตั้งโดยโรงฆ่า
สัตว์ปีก เพื่อให้มาทำหน้าที่กำกับดูแลฮาลาล ซึ่งคุณสมบัติตามความรับผิดชอบจะต้องเป็นมุสลิม ซึ่งสามารถเป็น
ผู้ชาย หรือผู้หญิง และจะต้องมีความรู้ความสามารถในงานที่ดำเนินการ จึงจะถูกสัมภาษณ์คือ 

- สอบถามข้อมูส่วนตัว วุฒิการศึกษา ระยะเวลาการทำงาน 
- สอบถามความรู้ด้านศาสนา ได้แก่ การกล่าวปฏิญาณตนทางอิสลาม หลักศรัทธา 6 ประการ 

อิสลาม หลักปฏิบัติ 5 ประการ การให้ลำดับเวลาละหมาด การให้ท่องบทในคัมภีร์อัลกรุอาน และ
การให้ท่องบทสรรเสริญท่านศาสดา (ศอลาวาตนบี) ขณะละหมาด  

- สอบถามความรู้ในหน้าที่ที่รับผิดชอบ ได้แก่ อธิบายระบบ HAS ของโรงฆ่าสัตว์ปีก อธิบาย HCP 
แต่ละจุด และอธิบายแนวทางการแก้ไขปัญหาเมื่อพบปัญหาด้านฮาลาล 

 5.2 Slaughter Man คือพนักงานเชือดสัตว์ ซึ่งมีคุณสมบัติตามความรับผิดชอบจะต้องเป็นมุสลิม ผู้ชายที่
บรรลุนิติภาวะทางศาสนา และจะต้องมีความรู้ความสามารถในการเชือดสัตว์ตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม  
จึงจะถูกสัมภาษณ์คือ 

- สอบถามข้อมูส่วนตัว วุฒิการศึกษา ระยะเวลาการทำงาน 
- สอบถามความรู้ด้านศาสนา ได้แก่ การกล่าวปฏิญาณตนทางอิสลาม หลักศรัทธา 6 ประการ 

อิสลาม หลักปฏิบัติ 5 ประการ การให้ลำดับเวลาละหมาด การให้ท่องบทในคัมภีร์อัลกรุอาน และ
การให้ท่องบทสรรเสริญท่านศาสดา (ศอลาวาตนบี) ขณะละหมาด  
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- สอบถามความรู้ในหน้าที่ที่รับผิดชอบ ได้แก่ ขั้นตอนการเชือดสัตว์ วิธีการดำเนินการเมื่อพบว่าสัตว์
ปีกที่แขวนเข้าเชือดตาย วิธีการดำเนินการเมื่อรู้สึกไม่มั่นใจการเชือดของตนเอง การแบ่งทีมและ
รอบเวลาในการเชือด วิธีการดำเนินการเมื่อมีดที่ใช้เชือดไม่คม 

 5.3 Muslim Checker คือผู้ตรวจสอบ เพื่อทำหน้าที่ในจุดควบคุมฮาลาล ได้แก่ จุดแขวนสัตว์ปีก จุดทำ
สลบสัตว์ปีก จุดเชือดสัตว์ปีก จุดสะเด็ดเลือด และจุดตรวจเลือดค้างซาก ซึ่งผู้ทำหน้าที่ตรวจสอบตามจุดดังกล่าว  
มีคุณสมบัติตามความรับผิดชอบจะต้องเป็นมุสลิม โดยจุดทำสลบ จุดเชือด และจุดสะเด็ดเลือด จะต้องเป็นผู้ชายที่
บรรลุนิติภาวะทางศาสนา สำหรับจุดอื ่นอนุโลมให้เป็นผู ้หญิงได้ ซึ ่งผู ้ตรวจสอบทั ้งหมดจะต้องมีความรู้
ความสามารถในการปฏิบัติงาน จึงจะถูกสัมภาษณ์คือ 

- สอบถามข้อมูส่วนตัว วุฒิการศึกษา ระยะเวลาการทำงาน 
- สอบถามความรู้ด้านศาสนา ได้แก่ การกล่าวปฏิญาณตนทางอิสลาม หลักศรัทธา 6 ประการ 

อิสลาม หลักปฏิบัติ 5 ประการ การให้ลำดับเวลาละหมาด การให้ท่องบทในคัมภีร์อัลกรุอาน และ
การให้ท่องบทสรรเสริญท่านศาสดา (ศอลาวาตนบี) ขณะละหมาด  

- สอบถามความรู้ในหน้าที่ที่รับผิดชอบ ได้แก่ อธิบายหน้าที่รับผิดชอบประจำจุดของตนเอง อธิบาย
เกณฑ์การตัดสินใจว่าสัตว์ปีกตายมีอะไรบ้าง และเม่ือตรวจพบข้อบกพร่องจะปฏิบัติอย่างไร 

 5.4 Halal Slaughtering Supervisor ค ือผ ู ้ควบคุมการเช ือด ซ ึ ่งได ้ร ับการแต่งต ั ้งจากสำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศ ให้มาทำหน้าที่ในการควบคุมการเชือดในโรงฆ่าสัตว์ปีกให้สอดคล้องตาม
บทบัญญตัิแห่งศาสนาอิสลาม ซึ่งมีโอกาสขอสัมภาษณ์ คือ 

- สอบถามข้อมูลส่วนตัว วุฒิการศึกษา ระยะเวลาการทำงาน 
- สอบถามความรู้ในหน้าที่รับผิดชอบ ได้แก่ อธิบายการทำหน้าที่กำกับดูแลในโรงฆ่าสัตว์ปีก และการ

ดำเนินการเมื่อพบข้อบกพร่อง  
 5.5 Halal Assurance Controller คือที่ปรึกษาพิเศษประจำโรงฆ่าสัตว์ ซึ ่งสำนักงานคณะกรรมการ
อิสลามประจำจังหวัด หรือสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยเป็นผู้แต่งตั้งแล้วแต่กรณี ให้มาทำ
หน้าที่ในการตรวจติดตามการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกเป็นประจำทุกเดือน ซึ่งมีโอกาสขอสัมภาษณ์ คือ    

- สอบถามข้อมูลส่วนตัว วุฒิการศึกษา ระยะเวลาการทำงาน 
- สอบถามความรู้ในหน้าที่รับผิดชอบ ได้แก่ อธิบายการตรวจติดตามการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่า

สัตว์ปีก 
 
 
 
 



39 
 

• การศึกษาข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่ได้รับแจ้งจากคณะตรวจประเมินประเทศมาเลเซีย 

 ข้อบกพร่องด้านฮาลาล ที่พบจากการตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกโดยหน่วยงาน JAKIM สามารถจัดกลุ่ม
ประเด็นข้อบกพร่องที่พบออกเป็นกลุ่มประเด็นได้ 4 ประเด็น ดังนี้  

1. ประเด็นการทำสลบ คือผู้ตรวจรประเมินจะพิจารณา ผลของการทำสลบจะต้องไม่ทำให้สัตว์ปีกตาย และ/หรือ 
เกิดบาดแผล บาดเจ็บทางกายภาพอย่างถาวร เกณฑ์ค่ากระแสไฟฟ้าที ่ใช้ในการทำสลบสัตว์ปีกจะต้อง
สอดคล้องตามมาตรฐานของประเทศมาเลเซีย และจำเป็นที่จะต้องมีการทวนสอบกระแสไฟฟ้าในการทำสลบ
รวมถึงการตรวจสอบการสอบเทียบของเครื่องทำสลบด้วยกระแสไฟฟ้า  

2. ประเด็นการเชือดสัตว์ คือผู้ตรวจประเมินจะพิจารณาคุณสมบัติและความสามารถของพนักงานเชือดในการ
ปฏิบัติตามข้ันตอนการเชือดสัตว์ ตั้งแต่การพิจารณาว่าสัตว์มีชีวิตก่อนตัดใจทำการเชือด การกล่าวนามพระเจ้า
ขณะที่จะทำการเชือดสัตว์  การเชือดสัตว์ในคราวเดียวโดยไม่เลื่อยมีดหรือเชือดซ้ำ มีดสำหรับเชือดต้องคมและ
สะอาดโดยตัดขาดทั้งหลอดลม หลอดอาหาร และหลอดเลือด ซึ่งส่งผลให้สัตว์จะต้องตายจากการเชือดสัตว์ก่อน
นำไปดำเนินการใดๆ 

3. ประเด็นการตรวจสอบ คือผู้ตรวจประเมินจะพิจารณาคุณสมบัติและความสามารถของผู้ตรวจสอบในการปฏิบัติ
หน้าที่ตามจุดที่กำหนดได้แก่ ตรวจการสลบสัตว์ ตรวจการเชือดสัตว์ ตรวจการตายสนิทของสัตว์ และตรวจการ
จัดการสิ่งที่ไม่ฮาลาล 

4. ประเด็นระบบควบคุมฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ คือผู้ตรวจประเมินจะพิจารณาถึง การบ่งชี้สิ่งที่ฮาลาลกับสิ่งที่ไม่ฮา
ลาลในโรงฆ่าสัตว์ โดยกำหนดวิธีการควบคุม จัดการและการจัดเก็บไม่ให้เกิดการปนเปื้อน รวมถึงการจัดทำ
ระบบเอกสารในการยืนยันสถานะความเป็นฮาลาลของสารที่ใช้เป็นส่วนผสม และสารที ่ช่วยในการผลิต 
(Processing Aid) 
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• การสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกด้วยแบบประเมิน 

 จากข้อกำหนดมาตรฐาน ประสบกาณ์ที่เข้าร่วมรับคณะตรวจประเมินด้านฮาลาลจากหน่วยงาน JAKIM ใน
การตรวจโรงฆ่าสัตว์ปีกฮาลาลชองไทย ตลอดจนข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่ได้รับ จึงได้สร้างแบบประเมินการ
ดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย มาใช้ในการประเมินโรงฆ่าสัตว์
ปีก ก่อนที่จะรับการตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซีย เพื่อสนับสนุนให้โรงฆ่าสัตว์ปีกของประเทศไทย สามารถ
เตรียมความพร้อมในการยกระดับการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกของตนเองให้สอดคล้องตามข้อกำหนด
ด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียได้สำเร็จ 

ภาพที่ 4 แบบประเมินการงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซีย 

แบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซีย 

วันที่  สถานที ่  

เวลา  ผู้ประเมิน  

ชื่อโรงฆ่าสัตว์  

ผู้เข้าร่วมรับการประเมิน  

 

ลำดับ รายการประเมิน สอดคล้อง ไม่สอดคล้อง ข้อเสนอแนะ 

การนำเสนอข้อมูล 

1 ชื่อโรงฆ่าสัตว์ปีก-เลขทะเบียน-ชนิดของสัตว์ปีก     

2 ปีที่ก่อตั้ง และที่ตั้งโรงฆ่าสัตว์ปีก    

3 จำนวนฟาร์มสัตว์ปีก สัดส่วนฟาร์มดำเนินเอง  

และฟาร์มคู่สัญญา 

   

4 ระยะทาง/เวลาขนส่งฟาร์มถึงโรงฆ่าสัตว์ทั้งไกลสุด 

และใกล้ที่สุด 

   

5 กำลังการเชือดสูงสุด /ค่าเฉลี่ยของจำนวนสัตว์ปีกท่ีเข้า

เชือดต่อวัน 

   

6 จำนวนสายการผลิต และอัตราการเชือดสัตว์ปีกต่อชั่วโมง    
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ลำดับ รายการประเมิน สอดคล้อง ไม่สอดคล้อง ข้อเสนอแนะ 

7 จำนวนกะ จำนวนชั่วโมงต่อกะ และเวลาเริ่มจนสิ้นสุด 

การทำงาน 

   

8 จำนวนพนักงานทั้งหมด และสัดส่วนพนักงานมุสลิม    

9 จำนวนพนักงานเชือด และผู้ตรวจสอบฮาลาล    

10 ชื่อผู้ที่ทำหน้าที่กำกับดูแลด้านฮาลาล (Halal Executive)    

11 จำนวนห้องและความจุ ของห้องแช่เย็น/แช่แข็ง และ 

คลังสินค้าแช่แข็ง 

   

12 สัดส่วนการผลิตภายในประเทศ และปริมาณการส่งออก    

13 รายชื่อประเทศท่ีมีการส่งออกเนื้อสัตว์ปีก    

14 รายการสินค้าที่ต้องขึ้นทะเบียนเพื่อส่งออกไปยังประเทศ

มาเลเซีย 

   

15 รายชื่อผู้นำเข้าสินค้าไปยังประเทศมาเลเซีย    

16 ใบรับรองการผลิตด้านสุขอนามัย และฮาลาล    

17 ใบรับรองมาตรฐานห้องปฏิบัติการที่ใช้ตรวจวิเคราะห์     

18 แผนผังการแบ่งพ้ืนที่ Production Risk Zone    

19 แผนผังการผลิต Process Flow    

20 รายละเอียดจุด CCP และการควบคุม    

21 รายละเอียดจุด HCP และการควบคุม    

22 สิ่งอำนวยความสะดวกด้านฮาลาล เช่น ห้องละหมาด 

ร้านอาหารอิสลาม และการไปละหมาดวันศุกร์ เป็นต้น 

   

23 ความรับผิดชอบต่อสังคม (Corporate Social 

Responsibility; CSR) 

   

การตรวจประเมินภายในโรงฆ่าสัตว์    

พื้นที่สะอาด    

24 การติดประกาศนโยบายฮาลาล    
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ลำดับ รายการประเมิน สอดคล้อง ไม่สอดคล้อง ข้อเสนอแนะ 

25 การปฏิบัติด้านสุขลักษณะส่วนบุคคลตามหลักการ GMP    

26 การปฏิบัติด้านสุขอนามัยในการผลิตตามหลักการ GMP    

27 การล้างซากสัตว์ปีกหลังออกจากถังแช่เย็น (Chiller Tank) 

(HCP) 

   

28 การตรวจการล้างด้วยน้ำไหลผ่าน และสารเคมีทำความ

สะอาดเครื่องมือ อุปกรณ์ไม่มีส่วนผสมที่ไม่ฮาลาล 

   

29 การตรวจฉลากและบรรจุภัณฑ์    

30 การตรวจห้องแช่เย็น ห้องแช่แข็ง    

31 การตรวจห้องคลังสินค้าแช่แข็ง และลานขนถ่ายสินค้า    

32 การตรวจตู้คอนเทนเนอร์ และการใช้รถขนส่ง    

พื้นที่ไม่สะอาด    

33 การตรวจเลือดค้างซาก (HCP)    

34 การสะเด็ดเลือด (HCP)    

35 การเชือดสัตว์ปีก (HCP)    

36 การทำสลบสัตว์ปีก (HCP)    

37 การแขวนสัตว์ปีก (HCP)    

38 การพักสัตว์ปีก (HCP)    

39 การทำลายซาก (HCP)    

พื้นที่ภายนอกอาคารผลิต    

40 โรงอาหาร    

41 ห้องเก็บขยะ    

การตรวจประเมินทางระบบเอกสาร    

42 คู่มือฮาลาล    

43 ขั้นตอนการเชือดสัตว์ปีก    
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ลำดับ รายการประเมิน สอดคล้อง ไม่สอดคล้อง ข้อเสนอแนะ 

44 บันทึกการเชือดสัตว์ปีก    

45 ขั้นตอนการจัดการซากที่ไม่เป็นไปตามข้อกำหนด และ

เอกสารบันทึก 

   

46 ขั้นตอนการทำสลบสัตว์ปีก    

47 บันทึกการทำสลบสัตว์ปีก    

48 หนังสือรับรองฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก    

49 รายงานการตรวจประเมินฮาลาลจากหน่วยรับรองฮาลาล    

50 บัตรประจำตัวผู้เชือดและใบประกาศนียบัตร    

51 ใบประกาศนียบัตรสำหรับผู้ตรวจสอบ    

52 บัตรประจำตัวผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ และหนังสือแต่งตั้ง    

53 เอกสารการฝึกอบรมด้านฮาลาลทั้งภายในและภายนอก    

54 รายงานการตรวจประเมินภายในของโรงฆ่าสัตว์ปีก    

55 บันทึกการรายงานของ Halal Slaughtering Supervisor    

56 รายชื่อผู้นำเข้า    

57 ฉลากและบรรจุภัณฑ์    

58 เอกสารอ่ืนๆตามระบบฮาลาล เช่น  

- ประชุมผู้บริหาร 

- รายงานข้อร้องเรียน 

- รายงานการตรวจสอบย้อนกลับ  

- ข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการล้างนยิส 

- ผลวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ 
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ลำดับ รายการประเมิน สอดคล้อง ไม่สอดคล้อง ข้อเสนอแนะ 

การสัมภาษณ์    

59 ผู้กำกับดูแลด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ (Halal Executive)    

60 พนักงานเชือดสัตว์    

61 ผู้ตรวจสอบ    

62 ผู้ควบคุมการเชือดสัตว์    

63 ที่ปรึกษาพิเศษประจำสถานประกอบการ    

 

แบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลได้แบ่งองค์ประกอบสำคัญ 4 ส่วน ได้แก่ 1) การนำเสนอข้อมูล  
2) การตรวจประเมินภายในโรงฆ่าสัตว์ปีก 3)การตรวจประเมินทางระบบเอกสาร และ 4)การสัมภาษณ์ ซึ่งเป็นการ
เรียงลำดับให้สอดรับกับการตรวจประเมินจริงจากหน่วยงาน JAKIM ประเทศมาเลเซีย  ดังนี้ 
 

1. การนำเสนอข้อมูล 

เป็นการนำเสนอข้อมูลของโรงฆ่าสัตว์ปีก โดยผู้แทนโรงฆ่าสัตว์ปีกเป็นผู้นำเสนอด้วยตนเอง ซึ่งสิ่งสำคัญคือ
การแจ้งข้อมูลที่ถูกต้อง ครบถ้วน สอดคล้องกับการปฏิบัติงานจริง และควรควบคุมเวลานำเสนอประมาณ 10 นาที 
ซึ่งข้อมูลสำคัญท่ีต้องนำเสนอประกอบด้วย  

1.1 ชื่อโรงฆ่าสัตว์ปีก-เลขทะเบียน-ชนิดของสัตว์ปีก  
1.2 ที่ตั้งโรงฆ่าสัตว์ปีก และปีท่ีก่อตั้งโรงฆ่าสัตว์ปีก 

1.3 จำนวนฟาร์มสัตว์ปีกท้ังหมด แบ่งสัดส่วนฟาร์มท่ีดำเนินการเอง และฟาร์มคู่สัญญา 

1.4 ระยะทาง และระยะเวลาขนส่งจากฟาร์มถึงโรงฆ่าสัตว์ทั้งฟาร์มที่ไกลที่สุด และฟาร์มที่ใกล้ที่สุด 

1.5 กำลังการเชือดสูงสุด และจำนวนสัตว์ปีกท่ีเข้าเชือดต่อวัน 

1.6 จำนวนสายการผลิต และอัตราการเชือดสัตว์ปีกต่อชั่วโมง 

1.7 จำนวนกะ จำนวนชั่วโมงต่อกะ และเวลาเริ่มจนสิ้นสุดการทำงาน 

1.8 จำนวนพนักงานทั้งหมด และสัดส่วนพนักงานมุสลิม 

1.9 จำนวนพนักงานเชือด และผู้ตรวจสอบฮาลาล 

1.10 ชื่อผู้ที่ทำหน้าที่กำกับดูแลด้านฮาลาล (Halal Executive) 
1.11 จำนวนห้องและความจุ ของห้องแช่เย็น/แช่แข็ง/คลังสินค้าแช่แข็ง 

1.12 สัดส่วนการผลิตภายในประเทศ และปริมาณการส่งออก 
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1.13 รายชื่อประเทศท่ีมีการส่งออกเนื้อสัตว์ปีก 

1.14 รายการสินค้าที่ต้องขึ้นทะเบียนเพื่อส่งออกไปยังประเทศมาเลเซีย 

1.15 รายชื่อผู้นำเข้าสินค้าไปยังประเทศมาเลเซีย 
1.16 ใบรับรองการผลิตด้านสุขอนามัย และฮาลาล 
1.17 ใบรับรองมาตรฐานห้องปฏิบัติการที่ใช้ตรวจวิเคราะห์  
1.18 แผนผังการแบ่งพ้ืนที่ Production Risk Zone 
1.19 แผนผังการผลิต Process Flow 

1.20 รายละเอียดจุด CCP และการควบคุม 
1.21 รายละเอียดจุด HCP และการควบคุม 
1.22 สิ่งอำนวยความสะดวกด้านฮาลาล 

เช่น ห้องละหมาด ร้านอาหารอิสลาม และการไปละหมาดวันศุกร์ เป็นต้น 
1.23 ความรับผิดชอบต่อสังคม (Corporate Social Responsibility; CSR) 

2. การตรวจประเมินภายในโรงฆ่าสัตว์ 
เป็นการเข้าพื้นที่ผลิตภายในโรงฆ่าสัตว์เพื่อตรวงประเมิน ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ปีกต้องจัดเตรียม

เอกสารประกอบการเข้าพื้นที่ผลิตให้กับคณะตรวจประเมินได้แก่ แผนผังการผลิต (Lay out) แผนภูมิการผลิต 
(Process flow) และการกำหนดจุดควบคุมฮาลาล HCP อีกทั้งต้องจัดเตรียม บอร์ด ปากกา กล้องถ่ายภาพ และ
ผู้นำทาง ให้กับคณะตรวจประเมิน โดยการเข้าพื้นที่จะต้องลำดับการเข้าในพื้นที่สะอาดไปยังพื้นที่ไม่สะอาด และ
ตรวจประเมินดังต่อไปนี้ 

• พ้ืนที่สะอาด 

เนื่องจากลำดับการเข้าพื้นที่ตรวจประเมินจากพื้นที ่สะอาดไปยังไม่สะอาด จึงทำการตรวจ
ประเมินจะมีลำดับที่สวนทางกับขั้นตอนที่ระบุในแผนภูมิการผลิต ดังนี้ 
2.1 การติดประกาศนโยบายฮาลาล 

เพ่ือตรวจประเมินการจัดทำนโยบายฮาลาล และการสื่อสารนโยบาย 

2.2 การปฏิบัติด้านสุขลักษณะส่วนบุคคลตามหลักการ GMP 
เพ่ือตรวจประเมินเครื่องแต่งกายและห้องเปลี่ยนของพนักงาน การปฏิบัติตัวของพนักงานระหว่าง

ปฏิบัติงาน และการสุ่มตรวจประเมินตู้ล๊อคเกอร์ไม่นำสิ่งต้องห้ามตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลามเข้ามา
ในอาคารผลิต 
2.3 การปฏิบัติด้านสุขอนามัยในการผลิตตามหลักการ GMP 

เพื่อตรวจสภาพบริเวณในพื้นที่ผลิต การดูแลรักษาความสะอาด การปฏิบัติงานของพนักงานแต่
ละแผนก และการจัดการเนื้อสัตว์ปีกท่ีตกพ้ืน 
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2.4 การล้างซากสัตว์ปีกหลังออกจากถังแช่เย็น (Chiller Tank) (HCP) 
เพื่อตรวจประเมินสภาพซากสัตว์ปีกไม่มีนยิสติดค้างกับซากสัตว์ปีกหลังทำการล้างซากด้วยน้ำ

ไหลผ่าน ตำแหน่งและปริมาณของน้ำล้างซาก และเอกสารบันทึกของจุด HCP ทั้งนี้จะมีการสอบถามเพ่ือ
ยืนยันว่าพนักงานที่ทำหน้าที ่ควบคุมที่จุด HCP เป็นผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) หรือ พนักงาน
ควบคุมคุณภาพ (Quality Control: QC) ทั้งนี้สำหรับจุด HCP ที่จุดนี้ไม่มีความจำเป็นต้องเป็นมุสลิม 
2.5 การตรวจการล้างด้วยน้ำไหลผ่าน และสารเคมีทำความสะอาดเครื่องมือ อุปกรณ์ 

เพื่อตรวจประเมินส่วนผสมของสารเคมีที่ใช้ทำความสะอาด การควบคุมที่ตู้เก็บสารเคมี ห้องเก็บ
สารเคมี และตรวจประเมินห้องล้างอุปกรณ์เพ่ือดูขั้นตอนและวิธีการล้าง การจัดเก็บ รวมถึงการลับมีดและ
การระบุทะเบียนมีด ทั้งนี้จะมีการสอบถามเพ่ือยืนยันถึงสถานที่จัดเก็บและดูแลมีดที่ใช้สำหรับเชือดสัตว์ปีก 
2.6 การตรวจฉลากและบรรจุภัณฑ์ 

เพ่ือตรวจประเมินตั้งแต่การเตรียมบรรจุภัณฑ์ ข้อความที่ระบุบนบรรจุภัณฑ์ การพิมพ์และหมึกที่
ใช้ โดยต้องการยืนยันความถูกต้องถึงการใช้เครื่องหมายฮาลาลบนถุงบรรจุภัณฑ์  
2.7 การตรวจห้องแช่เย็น ห้องแช่แข็ง 

เพื่อตรวจประเมินสภาพความสะอาดของห้อง จำนวนห้องตรงตามที่ Lay Out ของโรงฆ่าสัตว์ 
และภายในห้องไม่จัดเก็บสินค้าที่ไม่ฮาลาลปะปนกันสินค้าฮาลาล ซึ่งไม่อนุญาตให้นำเลือดมาจัดเก็บ
ร่วมกับเนื้อสัตว์ปีก 
2.8 การตรวจห้องคลังสินค้าแช่แข็ง และลานขนถ่ายสินค้า 

เพื่อตรวจประเมินสภาพความสะอาดของห้อง จำนวนห้องและพื้นที่ลานขนถ่ายสินค้า ตรงตามที่
ระบุใน Lay Out ของโรงฆ่าสัตว์ การกำหนดพื้นที่จัดเก็บสำหรับสินค้าประมาเลเซีย และภายในห้องไม่
จัดเก็บสินค้าที่ไม่ฮาลาลปะปนกับสินค้าฮาลาล โดยไม่อนุญาตให้มีการจัดเก็บเลือดร่วมกับเนื้อสัตว์ปีก 
ตลอดจนยืนยันว่าไม่มีการจัดเก็บสินค้าเนื้อสัตว์ปีกจากโรงฆ่าสัตว์ภายนอก สำหรับลานขนถ่ายสินค้า  
2.9 การตรวจตู้คอนเทนเนอร์ และการใช้รถขนส่ง 

เพื ่อตรวจสอบสภาพตู้คอนเทนเนอร์ก่อนขนถ่ายสินค้า เอกสารบันทึกการตรวจสอบ และ
สอบถามถึงมาตรการควบคุมและป้องกันรถขนส่งจะไม่ขนถ่ายสินค้าที่ไม่ฮาลาล โดยจะแจ้งขอหลักฐาน
สัญญาณว่าจ้างรถขนส่งของโรงฆ่าสัตว์ปีกในการยืนยันมาตรควบคุมดังกล่าว 
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• พ้ืนที่ไม่สะอาด 
เนื่องจากลำดับการเข้าพื้นที่จากพื้นที่สะอาดไปยังไม่สะอาด จึงทำการตรวจประเมินจะมีลำดบัที่

สวนทางกับขั้นตอนที่ระบุในแผนภูมิการผลิต ดังนี้ 
2.10  ห้องล้วงเครื่องใน  

เพื่อยืนยันถึงการตรวจโรคสัตว์หลังฆ่า โดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ และตรวจสอบมาตรการ
จัดการซากสัตว์ปีกท่ีถูกคัดแยก  เอกสารบันทึกรายงานการตรวจสุขภาพสัตวปกภายหลังฆา (สพส. 005)  
2.11 การตรวจเลือดค้างซาก (HCP)  

เพื่อตรวจประเมินสภาพซากสัตว์ปีกไม่มีเลือดค้างซากหลังทำการถอนขน โดยกรณีตรวจพบ
จะต้องคัดแยกออกจากสายการผลิต และมีการบันทึกลงในเอกสารบันทึกของจุด HCP ทั้งนี้จะมีการ
สอบถามเพื่อยืนยันว่าพนักงานที่ทำหน้าที่ควบคุมที่จุด HCP เป็นผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) หรือ 
พนักงานควบคุมคุณภาพ (Quality Control: QC) โดยสำหรับจุด HCP ที่จุดนี้จำเป็นต้องเป็นมุสลิม และ
สามารถเป็นได้ท้ังพนักงานชายและพนักงานหญิง 
2.12 การสะเด็ดเลือด (HCP) 

เพื่อตรวจประเมินการเอาเลือดออกจากสัตว์ปีกหลังทำการเชือดโดยการจับเวลา ต้องมากกว่า 
180 วินาที การตรวจยืนยันการตายของสัตว์ปีก การตรวจแผลการเชือดต้องตัดขาดทั้งหลอดลม หลอด
อาหาร และหลอดเลือด โดยกรณีตรวจพบซากสัตว์ปีกที่ไม่สอดคล้องจะต้องคัดแยกออกจากสายการผลิต 
และมีการบันทึกลงในเอกสารบันทึกของจุด HCP ทั้งนี้จะมีการสอบถามเพื่อยืนยันว่าพนักงานที่ทำหนา้ที่
ควบคุมที ่จ ุด HCP เป็นผู ้ตรวจสอบ (Muslim Checker) หรือ พนักงานควบคุมคุณภาพ (Quality 
Control: QC) โดยสำหรับจุด HCP ที่จุดนี้จำเป็นต้องเป็น พนักงานมุสลิมชาย โดยจะมีการประเมิน
ประสิทธิภาพการปฏิบัติหน้าที ่ เพื ่อให้มั ่นใจว่าสามารถตรวจสอบได้ถูกต้อง ซากสัตว์ปีกทุกตัวถูก
ตรวจสอบ และสามารถปลดซากสัตว์ปีกออกจากสายพานได้อย่างสะดวก 
2.13  การเชือดสัตว์ปีก (HCP) 

เพื่อตรวจประเมินการเชือดสัตว์ปีกต้องสัมพันธ์กับความเร็วราวของสายพานลำเลียงสัตว์ปีกโดย
ไม่เกิน 30 ตัว/คน/นาที มีการจัดเวลาที่สัตว์ปีกถูกเชือดหลังออกมาจาก Water bath stunner จนถึง
พนักงานเชือดคนแรก และพนักงานเชือดคนสุดท้าย การตรวจสอบจำนวนพนักงานเชือดสัตว์ต่อรอบ การ
เปลี่ยนทีมพนักงานเชือดสัตว์ การยืนยันการปฏิบัติตามขั้นตอนการเชือดสัตว์ตามบทบัญญัติแห่งศาสนา
อิสลาม ไม่อนุญาตให้เชือดซ้ำ รวมถึงการประเมินความคมของมีด การล้างมีดหลังจากทำการเชือดเป็น
รายตัว การตรวจแผลการเชือดต้องตัดขาดทั้งหลอดลม หลอดอาหาร และหลอดเลือด โดยกรณีตรวจพบ
ซากสัตว์ปีกที่ไม่สอดคล้องจะต้องคัดแยกออกจากสายการผลิต และมีการบันทึกลงในเอกสารบันทึกของ
จุด HCP ทั้งนี้จะมีการสอบถามเพื่อยืนยันว่าพนักงานที่ทำหน้าที่ควบคุมที่จุด HCP เป็นผู้ตรวจสอบ 
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(Muslim Checker) หรือ พนักงานควบคุมคุณภาพ (Quality Control: QC) โดยสำหรับจุด HCP ที่จุดนี้
จำเป็นต้องเป็น พนักงานมุสลิมชาย โดยจะมีการประเมินประสิทธิภาพการปฏิบัติหน้าที่ เพื่อให้มั่นใจว่า
สามารถตรวจสอบได้ถูกต้อง ซากสัตว์ปีกทุกตัวถูกตรวจสอบ และสามารถปลดซากสัตว์ปีกออกจาก
สายพานได้อย่างสะดวก 
2.14 การทำสลบสัตว์ปีก (HCP) 

เพื่อตรวจประเมินกระบวนการทำให้สัตว์ปีกสลบ มีการจับเวลาที่สัตว์ปีกอยู่ใน Water bath 
stunner การตรวจเครื่องทำสลบ การกำหนดค่ากระแสไฟฟ้าที่ใช้ และการควบคุมเมื่อต้องปรับแก้ไข
กระแสไฟฟ้า การตรวจสภาพสัตว์ปีกหลังถูกทำให้สลบ การตรวจยืนยันการฟื้นจากการสลบของสัตว์ปีก 
โดยกรณีตรวจพบซากสัตว์ปีกที่ไม่สอดคล้องจะต้องคัดแยกออกจากสายการผลิต และมีการบันทึกลงใน
เอกสารบันทึกของจุด HCP ทั้งนี้จะมีการสอบถามเพ่ือยืนยันว่าพนักงานที่ทำหน้าที่ควบคุมที่จุด HCP เป็น
ผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) หรือ พนักงานควบคุมคุณภาพ (Quality Control: QC) โดยสำหรับจุด 
HCP ที่จุดนี้จำเป็นต้องเป็น พนักงานมุสลิมชาย โดยจะมีการประเมินประสิทธิภาพการปฏิบัติหน้าที่ 
เพ่ือให้มั่นใจว่าสามารถตรวจสอบได้ถูกต้อง ซากสัตว์ปีกทุกตัวถูกตรวจสอบ และสามารถปลดซากสัตว์ปีก
ออกจากสายพานได้อย่างสะดวก 
2.15 การแขวนสัตว์ปีก (HCP) 

เพื่อตรวจประเมินการแขวนสัตว์ปีก มีการจัดเวลาระยะเวลาแขวนสัตว์ปีกจนถึง Water bath 
stunner การตรวจยืนยันการตรวจโรคสัตว์ก่อนฆ่า โดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ แล้วพนักงานจึงทำการ
แขวนสัตว์ปีกด้วยความนุ่มนวล โดยสัตว์ปีกท่ีถูกแขวนทุกตัวต้องรับการตรวจยืนยันการมีชีวิตก่อนผ่านเข้า
สู่กระบวนการสลบของสัตว์ปีก โดยกรณีตรวจพบซากสัตว์ปีกที่ไม่สอดคล้องจะต้องคัดแยกออกจ าก
สายการผลิต และมีการบันทึกลงในเอกสารบันทึกของจุด HCP ทั้งนี้จะมีการสอบถามเพื่อยืนยันว่า
พนักงานที่ทำหน้าที ่ควบคุมที ่จุด HCP เป็นผู ้ตรวจสอบ (Muslim Checker) หรือ พนักงานควบคุม
คุณภาพ (Quality Control: QC) โดยสำหรับจุด HCP ที่จุดนี้จำเป็นต้องเป็น พนักงานมุสลิมชาย โดยจะ
มีการประเมินประสิทธิภาพการปฏิบัติหน้าที่ เพื่อให้มั่นใจว่าสามารถตรวจสอบได้ถูกต้อง ซากสัตว์ปีกทุก
ตัวถูกตรวจสอบ และสามารถปลดซากสัตว์ปีกออกจากสายพานได้อย่างสะดวก 
2.16 การพักสัตว์ (HCP) 

เพื่อตรวจประเมินกระบวนการพักสัตว์ โดยสัตว์ปีกที่เข้ามาสู่โรงฆ่าสัตว์ต้องเป็นสัตว์ปีกที่มี
สุขภาพแข็งแรง โดยตรวจสอบรายงานการตรวจไก่/เป็ดที่ฟาร์ม (สพส. 001) ซึ่งมีนายสัตวแพทย์ประจำ
ฟาร์มลงนามรับรอง การประเมินความพร้อมใช้ของสิ่งอำนวยความสะดวกสำหรับสัตว์ปีกได้แก่ หลังคาบัง
แดด พัดลมระบายอากาศ เครื่องฉีดพ่นละอองน้ำ เป็นต้น ตลอดจนการตรวจประเมินสภาพอาการของ
สัตว์ปีก โดยตรวจสอบรายงานการตรวจสวัสดิภาพสัตว์ปีก 
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2.17 การทำลายซาก (HCP) 
เพื ่อตรวจประเมินกระบวนการทำลายซาก ตั ้งแต่การลำเลียงซากมายังพื ้นที ่ทำลายซาก  

การทำลายซากที่ต้มด้วยน้ำเพื่อให้ได้อุณภูมิใจกลางซากที่ 70 องศาเซลเซียสขึ้นไป มีการบันทึกลงใน
เอกสารบันทึกของจุด HCP ทั้งนี้จะมีการสอบถามเพื่อยืนยันว่าพนักงานที่ควบคุมที่จุด HCP เป็นผู้
ตรวจสอบ (Muslim Checker) หรือ พนักงานควบคุมคุณภาพ (Quality Control: QC) โดยสำหรับจุด 
HCP ที่จุดนี้ไม่จำเป็นต้องเป็นมุสลิม โดยจะมีการสอบถามการจัดการหลังต้มซากสัตว์ปีก และมีการทน
สอบความสัมพันธ์ของจำนวนซากสัตว์ที่คัดแยก กับจำนวนซากสัตว์ที่นำมาทำลายตามระบบเอกสารแบบ
รายงานการทำลายซากคัดทิ้ง 

  

• พ้ืนที่ภายนอกอาคารผลิต 
2.18 โรงอาหาร 

เพื่อตรวจประเมินยืนยันถึงการไม่นำสิ่งที่ต้องห้ามตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลามมาบริโภคใน
โรงฆ่าสัตว์ 
2.19 ห้องเก็บขยะ 

เพ่ือตรวจประเมินมาตรการในการจัดการขยะ และตรวจสอบซากขยะเพ่ือยืนยันถึงการไม่นำสิ่งที่
ต้องห้ามตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลามมาบริโภคในโรงฆ่าสัตว์ 

3. การตรวจประเมินทางระบบเอกสาร 

3.1 คู่มือฮาลาล 

เพ่ือตรวจประเมินระบบคุณภาพฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ มีการระบุครบองค์ประกอบคือ 

▪ นโยบายฮาลาล 

▪ คณะกรรมการฮาลาลภายใน 

▪ การตรวจประเมินภายในด้านฮาลาล 

▪ การควบคุมความเสี่ยงด้านฮาลาล 

▪ การควบคุมวัตถุดิบ 

▪ การอบรมด้านฮาลาล 

▪ การตรวจสอบย้อนกลับ 

▪ การทบทวนระบบประกันคุณภาพฮาลาล 

▪ การตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ 

▪ การชำระล้างนยิส 
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3.2 ขั้นตอนการเชือดสัตว์ปีก และเอกสารบันทึก 

เพื่อตรวจประเมินข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการเชือดสัตว์ปีกของโรงฆ่าสัตว์ปีก ในการยืนยัน
ความสอดคล้องตามขั้นตอนการเชือดสัตว์ปีกตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม และบันทึกการเชือดสัตว์ปีก 

3.3 ขั้นตอนการจัดการซากที่ไม่เป็นไปตามข้อกำหนด และเอกสารบันทึก 

เพื่อตรวจประเมินข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการจัดการซากสัตว์ปีกที่ไม่เป็นไปตามข้อกำหนด
มาตรฐาน และทวนสอบบันทึกทางเอกสาร 

3.4 ขั้นตอนการทำสลบสัตว์ปีก และเอกสารบันทึก 

เพื่อตรวจประเมินข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการจัดการซากสัตว์ปีกที่ไม่เป็นไปตามข้อกำหนด
มาตรฐาน และทวนสอบบันทึกทางเอกสาร 

3.5 หนังสือรับรองฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก 

เพื่อตรวจประเมินยืนยันสถานะของการรับรองมาตรฐานฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีกจากสำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 

3.6 รายงานการตรวจประเมินฮาลาลจากหน่วยรับรองฮาลาล 

เพ่ือตรวจประเมินยืนยันสถานะการตรวจรับรองมาตรฐานฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีกจากสำนักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 

3.7 บัตรประจำตัวผู้เชือดและใบประกาศนียบัตร 

เพ่ือตรวจประเมินยืนยันสถานะตามคุณสมบัติของการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะพนักงานเชือดสัตว์ 
3.8 ใบประกาศนียบัตรสำหรับผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) 

เพ่ือตรวจประเมินยืนยันสถานะตามคุณสมบัติของการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะผู้ตรวจสอบ 

3.9 บัตรประจำตัวผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ และหนังสือแต่งตั้ง 

เพื่อตรวจประเมินยืนยันสถานะตามคุณสมบัติของการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะผู้ควบคุมการเชือด
สัตว์จากสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 
3.10 เอกสารการฝึกอบรมด้านฮาลาลทั้งภายในและภายนอก 

เพื ่อตรวจประเมินข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการฝึกอบรมด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก 
ตรวจสอบแผนการฝึกอบรม หลังฐานการเข้าร่วมฝึกอบรม และความสามารถของผู้ให้การอบรม 

3.11 รายงานการตรวจประเมินภายในของโรงฆ่าสัตว์ปีก 

เพื่อตรวจประเมินข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการตรวจประเมินภานในของโรงฆ่าสัตว์ปีก และ
หลักฐานรายงานการดำเนินการ 
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3.12 บันทึกการรายงานของ Halal Slaughtering Supervisor 
เพื ่อตรวจประเมินยืนยันสถานะการกำกับดูแลด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีกจากสำนักงาน

คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย ตามแบบรายงานผู้ควบคุมการเชือด ตฮล.001 (รายสัปดาห์) 
และแบบบันทึกรายงานผู้ควบคุมการเชือด ตฮล.001(รายเดือน) 
3.13 รายชื่อผู้นำเข้า 

เพื่อตรวจยืนยันสถานะของผู้นำเข้าสินค้า และขอรับใบอนุญาตนำเข้าสินค้า (Import permit) 
ให้เป็นไปตามข้อกำหนดของประเทศมาเลเซีย 

3.14 ฉลากและบรรจุภัณฑ์ 

เพื่อตรวจประเมินยืนยันความถูกต้องของข้อมูลที่ระบุในฉลาก และบรรจุภัณฑ์ตามข้อกำหนด
ของประเทศมาเลเซีย 

3.15 เอกสารอื่นๆตามระบบฮาลาล 

เพื ่อตรวจประเมินยืนยันการดำเนินงานฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก เช่น รายงานการประชุม
ผู้บริหาร รายงานข้อร้องเรียน รายงานการตรวจสอบย้อนกลับ ข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการล้างนยิส 
เอกสารการยืนยันไม่มีส่วนผสมจากสุกร และ/หรือผลวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการไม่พบการปนเปื้อนดี
เอ็นเอสุกร ในอาหารสัตว์ปีก สารกรองน้ำ (Activated Carbon) และกาวที่ใช้สำหรับถอนขนเป็ด เป็นต้น 

4. การสัมภาษณ์ 

4.1 ผู้กำกับดูแลด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ (Halal Executive) 
เพื่อตรวจประเมินยืนยันสมรรถนะและความรับผิดชอบของการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะผู้กำกับดูแล

ด้านฮาลาลของโรงสัตว์ โดยมีประเด็นการสอบถามดังนี้ 
- สอบถามความรู้ด้านศาสนา ได้แก่ การกล่าวปฏิญาณตนทางอิสลาม หลักศรัทธา 6 ประการ 

อิสลาม หลักปฏิบัติ 5 ประการ การให้ลำดับเวลาละหมาด การให้ท่องบทในคัมภีร์อัลกรุอาน และ
การให้ท่องบทสรรเสริญท่านศาสดา (ศอลาวาตนบี) ขณะละหมาด  

- สอบถามความรู้ในหน้าที่ที่รับผิดชอบ ได้แก่ อธิบายระบบ HAS ของโรงฆ่าสัตว์ปีก อธิบาย HCP 
แต่ละจุด และอธิบายแนวทางการแก้ไขปัญหาเมื่อพบปัญหาด้านฮาลาล 

4.2 พนักงานเชือดสัตว์ 
เพ่ือตรวจประเมินยืนยันสมรรถนะและความรับผิดชอบของการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะพนักงานเชือด

สัตว์ โดยมีประเด็นการสอบถามดังนี้ 
- สอบถามความรู้ด้านศาสนา ได้แก่ การกล่าวปฏิญาณตนทางอิสลาม หลักศรัทธา 6 ประการ 

อิสลาม หลักปฏิบัติ 5 ประการ การให้ลำดับเวลาละหมาด การให้ท่องบทในคัมภีร์อัลกรุอาน และ
การให้ท่องบทสรรเสริญท่านศาสดา (ศอลาวาตนบี) ขณะละหมาด  
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- สอบถามความรู้ในหน้าที่ที่รับผิดชอบ ได้แก่ ขั้นตอนการเชือดสัตว์ วิธีการดำเนินการเมื่อพบว่าสัตว์
ปีกที่แขวนเข้าเชือดตาย วิธีการดำเนินการเมื่อรู้สึกไม่มั่นใจการเชือดของตนเอง การแบ่งทีมและ
รอบเวลาในการเชือด วิธีการดำเนินการเมื่อมีดที่ใช้เชือดไม่คม 

4.3 ผู้ตรวจสอบ 
เพื่อตรวจประเมินยืนยันสมรรถนะและความรับผิดชอบของการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะผู้ตรวจสอบ 

โดยมีประเด็นการสอบถามดังนี้ 
- สอบถามความรู้ด้านศาสนา ได้แก่ การกล่าวปฏิญาณตนทางอิสลาม หลักศรัทธา 6 ประการ 

อิสลาม หลักปฏิบัติ 5 ประการ การให้ลำดับเวลาละหมาด การให้ท่องบทในคัมภีร์อัลกรุอาน และ
การให้ท่องบทสรรเสริญท่านศาสดา (ศอลาวาตนบี) ขณะละหมาด  

- สอบถามความรู้ในหน้าที่ที่รับผิดชอบ ได้แก่ อธิบายหน้าที่รับผิดชอบประจำจุดของตนเอง อธิบาย
เกณฑ์การตัดสินใจว่าสัตว์ปีกตายมีอะไรบ้าง และเม่ือตรวจพบข้อบกพร่องจะปฏิบัติอย่างไร 

4.4 ผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ 
เพื่อประเมินยืนยันการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะผู้ควบคุมการเชือดสัตว์จากสำนักงานคณะกรรมการ

กลางอิสลามแห่งประเทศไทย โดยมีประเด็นสอบถามความรู้ในหน้าที่รับผิดชอบ คือ 
- อธิบายการทำหน้าที่กำกับดูแลในโรงฆ่าสัตว์ปีก และการดำเนินการเมื่อพบข้อบกพร่อง 

4.5 ที่ปรึกษาพิเศษประจำสถานประกอบการ 
เพ่ือประเมินยืนยันการปฏิบัติหน้าที่ในฐานะที่ปรึกษาพิเศษประจำสถานประกอบการจากสำนักงาน

คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย หรือสำนักงานคณะกรรมการอิสลามประจำจังหวัดแล้วแต่
กรณี โดยมีประเด็นสอบถามความรู้ในหน้าที่รับผิดชอบ คือ อธิบายการตรวจติดตามการดำเนินงานฮาลาล
ในโรงฆ่าสัตว์ปีก 
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บทที่ 3  
วิธีการและผลการดำเนินงาน 

3.1 วิธีการ/ขั้นตอนการดำเนินการ 
การสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกด้วยแบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลที่แม่นยำและ

ความเข้าใจที่ถูกต้องในเทคนิคการตรวจประเมินด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย สามารถช่วยให้โรงฆ่าสัตว์ปีกไม่
มีข้อบกพร่องด้านฮาลาลจากการตรวจประเมินของประเทศมาเลเซียที่ร้อยละ 84.62 โดยการจะสามารถสร้าง
ผลสำเร็จที่มีประสิทธิภาพ มีข้ันตอนการดำเนินการ ดังนี้  

1. รวมรวมข้อมูลและศึกษาสถานการณ์ด้านฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกของไทยในปัจจุบัน 

การดำเนินการศึกษาและรวบรวมข้อมูลสถานการณ์ด้านฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกของประเทศไทยใน
ปัจจุบัน ประกอบไปด้วย หน่วยงานที่ให้การรับรองฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกของประเทศไทย และลักษณะโรงฆ่า
สัตว์ปีกท่ีได้รับรองมาตรฐานฮาลาลของประเทศไทย 
2. ศึกษาและรวบรวมข้อมูลหลักเกณฑ์ เงื่อนไข และข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย 
 การดำเนินการศึกษาและรวบรวมข้อมูล หลักเกณฑ์ เงื่อนไข และข้อกำหนดด้านฮาลาลที่เกี่ยวข้องกับการ
ตรวจประเมินเพื่อขึ้นทะเบียนกับประเทศมาเลเซีย ประกอบไปด้วย คุณสมบัติด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีกที่
ต้องการขอขึ ้นทะเบียน ข้อกำหนดมาตรฐาน MS 1500:2019 Halal food - General requirements (Third 
revision) ข ้อกำหนดมาตรฐาน Malaysian Protocol for the Halal Meat and Poultry Production และ
ข้อกำหนดมาตรฐาน MALAYSIAN HALAL MANAGEMENT SYSTEM 
3. ศึกษาและเข้าร่วมรับการตรวจประเมินด้านฮาลาลจากคณะตรวจประเมินโดย JAKIM ประเทศมาเลเซีย 
 การดำเนินการศึกษาและรวบรวมข้อมูลที่ได้จากการเข้าร่วมรับการตรวจประเมินด้านฮาลาลจากคณะ
ตรวจประเมินโดย JAKIM ประเทศมาเลเซีย ประกอบไปด้วย รูปแบบและลำดับการตรวจประเมิน ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก 
การประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากการนำเสนอข้อมูลโรงฆ่าสัตว์ปีกและกระบวนการผลิ ต การประเมินการ
ดำเนินงานฮาลาล จากการปฏิบัติในโรงฆ่าสัตว์ปีก การประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากระบบเอกสาร และการ
ประเมินการดำเนินงานฮาลาล จากการสัมภาษณ์ 
4. ศึกษาข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่ได้รับแจ้งจากคณะตรวจประเมินประเทศมาเลเซีย 
 การดำเนินการศึกษาและรวบรวมข้อมูลข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่ได้รับแจ้งจากคณะตรวจประเมินประเทศ
มาเลเซีย ประกอบด้วย 
5. การสนับสนุนดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกด้วยแบบประเมิน 
  การดำเนินการศึกษาและรวบรวมข้อมูลที่ได้จากการหลักเกณฑ์ เงื่อนไข และข้อกำหนดด้านฮาลาลของ
ประเทศมาเลเซีย การเข้าร่วมรับการตรวจประเมินด้านฮาลาลจากคณะตรวจประเมินโดย JAKIM และข้อบกพร่อง
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ด้านฮาลาลที่ได้รับแจ้งจากคณะตรวจประเมินมาสร้างแบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตาม
ข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย แล้วนำมาใช้สนับสนุนโดยการประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีก ก่อนที่จะรับการ
ตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซีย 

 
6. นำเข้ามูลที่ศึกษามาประมวลผล วิเคราะห์ แยกแยะ เรียบเรียงเพ่ือจัดทำเป็นเอกสารวิชาการ 
 การดำเนินการประมวลผลจากการนำแบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนด
ด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย มาใช้สนับสนุนโดยการประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีก ก่อนที่จะรับการตรวจประเมินจาก
ประเทศมาเลเซีย และเปรียบเทียบผลการตรวจระหว่างก่อนได้รับการสนับสนุนกับหลังได้รับการสนุนการ
ดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก แล้วจึงมาวิเคราะห์ผลสำเร็จและเรียบเรียงเป็นเอกสารวิชาการ 

 
3.2 ผลการดำเนินการ/วิจารณ์ผล 

ผลการดำเนินการ 

 

การเปรียบเทียบผลการตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซียก่อนและหลังการ
สนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล (ตารางที่ 4) โดยในครั้งแรกก่อนสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก  
มีโรงฆ่าสัตว์ปีกจำนวน 25 แห่ง ยื่นใบสมัครขอขึ้นทะเบียนกับประเทศมาเลเซียและได้รับการตรวจประเมินจาก
คณะตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซีย ซึ่งผลการตรวจประเมินพบว่ามีโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ผ่านการตรวจประเมินใน
ครั้งแรกก่อนได้รับการสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล จำนวน 15 แห่ง คิดเป็นอัตราความสำเร็จที่ผ่านการตรวจ
ร้อยละ 60 สำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ไม่ผ่านการตรวจประเมินจำนวน 10 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 40 โดยพบว่าเป็น 
โรงฆ่าสัตว์ปีกที่พบข้อบกพร่องไม่สอดคล้องกับมาตรฐานของประเทศมาเลเซีย สามารถแบ่งกลุ่มโรงฆ่าสัตว์ปีก 
ตามประเภทของข้อบกพร่องที่พบดังนี้ กลุ่มโรงฆ่าสัตว์ปีกที่พบข้อบกพร่องทั้งด้านสุขอนามัยและด้านฮาลาล 
(NC Both) จำนวน 4 แห่ง (ร้อยละ 16) กลุ่มโรงฆ่าสัตว์ปีกที่พบข้อบกพร่องเฉพาะด้านฮาลาล (NC JAKIM) 
จำนวน 4 แห่ง (ร้อยละ 16) และกลุ่มโรงฆ่าสัตว์ปีกที่พบข้อบกพร่องเฉพาะด้านสุขอนามัย (NC DVS) จำนวน 2 
แห่ง (ร้อยละ 8) ทั ้งนี ้จากโรงฆ่าสัตว์ปีกที ่ไม่ผ่านการตรวจประเมินจำนวน 10 แห่ง  มีโรงฆ่าสัตว์ปีกที่พบ
ข้อบกพร่องด้านฮาลาลจำนวน 8 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 80 จากโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีไม่ผ่านทั้งหมด 

 
 โดยหลังจากท่ีได้สนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก มีโรงฆ่าสัตว์ปีกเดิมที่ไม่ผ่านการตรวจใน
ครั้งแรกจำนวน 9 แห่ง และโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ียังไม่ตรวจในครั้งแรกจำนวน 4 แห่ง รวมเป็นโรงฆ่าสัตว์ปีกทั้งหมด 13 
แห่ง ได้ยื่นใบสมัครขอขึ้นทะเบียนกับประเทศมาเลเซียและได้รับการตรวจประเมินจากคณะตรวจประเมินจาก
ประเทศมาเลเซีย ซึ่งผลการตรวจประเมินพบว่ามีโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ผ่านการตรวจประเมินในครั้งหลังจากได้รับการ
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สนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล จำนวน 9 แห่ง คิดเป็นอัตราความสำเร็จที่ผ่านการตรวจร้อยละ 69.23 สำหรับโรง
ฆ่าสัตว์ปีกที่ไม่ผ่านการตรวจประเมินจำนวน 4 แห่ง พบว่าเป็นโรงฆ่าสัตว์ปีกที่มีข้อบกพร่องไม่สอดคล้องกับ
มาตรฐานของประเทศมาเลเซีย สามารถแบ่งกลุ่มโรงฆ่าสัตว์ปีกตามประเภทของข้อบกพร่องที่พบดังนี้ กลุ่มโรงฆ่า
สัตว์ปีกที่พบข้อบกพร่องเฉพาะด้านฮาลาล (NC JAKIM) จำนวน 2 แห่ง (ร้อยละ 15.38) และกลุ่มโรงฆ่าสัตว์ปกีท่ี
พบข้อบกพร่องเฉพาะด้านสุขอนามัย (NC DVS) จำนวน 2 แห่ง (ร้อยละ 15.38) โดยไม่พบโรงฆ่าสัตว์ปีกที่พบ
ข้อบกพร่องทั้งด้านสุขอนามัยและด้านฮาลาล (NC Both) ทั้งนี้จากโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีไม่ผ่านการตรวจประเมินจำนวน 
4 แห่ง มีโรงฆ่าสัตว์ปีกที่พบข้อบกพร่องด้านฮาลาลจำนวน 2 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 50 จากโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ไม่ผ่าน
ทั้งหมด 
  
ตารางที่ 4 ตารางเปรียบเทียบผลการตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซียก่อน-หลัง
การสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล 
 

การสนับสนุน 
การดำเนินงานฮาลาล 

(ก่อน-หลัง) 

โรงฆ่าสัตว์ปีก
ทั้งหมด 
(แห่ง) 

ผ่านการตรวจ
ประเมิน 
(แห่ง) 

ไม่ผ่านการ
ตรวจประเมิน 

(แห่ง) 

ประเภทข้อบกพร่องท่ีพบ (NC) 

NC JAKIM 
(แห่ง) 

NC DVS 
(แห่ง) 

NC Both 
(แห่ง) 

ก่อนสนับสนุนการ
ดำเนินงานฮาลาล 

25 15 10 4 2 4 

ร้อยละ 100 60 40 16 8 16 

หลังสนับสนุนการ
ดำเนินงานฮาลาล 

13 9 4 2 2 0 

ร้อยละ 100 69.23 30.77 15.38 15.38 0 

หมายเหตุ 
NC: Non-Conformity    NC-JAKIM: Non-Conformity from JAKIM 
NC-DVS: Non-Conformity from DVS  NC-Both: Non-Conformity from DVS and JAKIM 
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การเปร ียบเท ียบข ้อบกพร ่องด ้านฮาลาลท ี ่พบก ่อนและหล ังการสน ับสน ุนการดำเน ินงาน 
ฮาลาล (ตารางที่ 5) โดยในครั้งแรกก่อนสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก พบโรงฆ่าสัตว์ปีกมี
ข้อบกพร่องด้านฮาลาลจำนวน 8 แห่ง มีข้อบกพร่องทั้งหมด 22 ประเด็น โดยเรียงตามลำดับจากมากสุดไปน้อยสุด
ได้ดังนี้ ประเด็นการเชือดสัตว์ 11 ประเด็น (ร้อยละ 50) ประเด็นการทำสลบ 5 ประเด็น (ร้อยละ 22.73) ประเด็น
การตรวจสอบ 4 ประเด็น (ร้อยละ 18.18) และประเด็นระบบควบคุมฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ 2 ประเด็น (ร้อยละ 9.09)  
 หลังจากที่ได้สนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก พบโรงฆ่าสัตว์ปีกมีข้อบกพร่องด้านฮาลาล 
จำนวน 2 แห่ง มีข้อบกพร่องทั้งหมด 4 ประเด็น โดยเรียงลำดับจากมากสุดไปน้อยสุดได้ดังนี้ ประเด็นระบบควบคุม
ฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ 2 ประเด็น (ร้อยละ 50) ประเด็นการเชือดสัตว์ 1 ประเด็น (ร้อยละ 25) และประเด็นการ
ตรวจสอบ 1 ประเด็น (ร้อยละ 25) 
 
ตารางที่ 5 ตารางเปรียบเทียบข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่พบก่อน-หลังการสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล 
 

การสนับสนุน 

การดำเนินงานฮาลาล 

(ก่อน-หลัง) 

โรงฆ่าสัตว์ปีก 

มีข้อบกพร่อง

ด้านฮาลาล 

ข้อบกพร่อง

ทั้งหมด 
การทำสลบ การเชือดสัตว์ 

การ

ตรวจสอบ 

(Checker) 

ระบบควบคุม

ฮาลาลในโรง

ฆ่าสัตว์ 

ก่อนสนับสนุนการ

ดำเนินงานฮาลาล 
8 22 5 11 4 2 

ร้อยละ  100 22.73 50 18.18 9.09 

หลังสนับสนุนการ

ดำเนินงานฮาลาล 
2 4 - 1 1 2 

ร้อยละ  100  25 25 50 
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ตารางที่ 6 ตารางเปรียบเทียบผลการตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซียที่ไม่พบ
ข้อบกพร่องด้านฮาลาลก่อน-หลังการสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล 
 

การสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล 

(ก่อน-หลัง) 

โรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีได้รับการตรวจ

ประเมิน No-NC JAKIM ร้อยละ 

ก่อนสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล 25 17 68 

หลังสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล 13 11 84.62 

หมายเหตุ: No-NC: No Non-Conformity 
 

 การเปรียบเทียบผลการตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซียที่ไม่พบข้อบกพร่อง
ด้านฮาลาลก่อนและหลังการสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาล (ตารางที่ 6) พบว่าครั้งแรกก่อนสนับสนุนการ
ดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก มีโรงฆ่าสัตว์ปีกจำนวน 25 แห่ง ยื่นใบสมัครขอขึ้นทะเบียนกับประเทศมาเลเซีย
และได้รับการตรวจประเมินจากคณะตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซีย ซึ่งผลการตรวจประเมินพบว่ามีโรงฆ่า
สัตว์ปีกท่ีไมพ่บข้อบกพร่องด้านฮาลาลทั้งหมด จำนวน 17 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 68 

 
 โดยหลังจากท่ีได้สนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก มีโรงฆ่าสัตว์ปีกเดิมที่ไม่ผ่านการตรวจใน
ครั้งแรกจำนวน 9 แห่ง และโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ยังไม่ได้ตรวจในครั้งแรกจำนวน 4 แห่ง รวมเป็นโรงฆ่าสัตว์ปีกทั้งหมด 
13 แห่ง ได้ยื่นใบสมัครขอขึ้นทะเบียนกับประเทศมาเลเซียและได้รับการตรวจประเมินจากคณะตรวจประเมินจาก
ประเทศมาเลเซีย ซึ่งผลการตรวจประเมินพบว่ามีโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีไม่พบข้อบกพร่องด้านฮาลาล จำนวน 11 แห่ง คิด
เป็นร้อยละ 84.62 ในจำนวนนี้แบ่งเป็นโรงฆ่าสัตว์ปีกเดิมที่ไม่ผ่านการตรวจในครั้งแรกจำนวน 7 แห่ง และโรงฆ่า
สัตว์ปีกท่ียังไมไ่ดต้รวจในครั้งแรกจำนวน 4 แห่ง ทั้งนีส้ำหรับโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ียังไม่ได้ตรวจในครั้งแรกจำนวน 4 แห่ง 
หลังได้รับการสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก พบว่าโรงฆ่าสัตว์ปีกไม่มีข้อบกพร่องด้านฮาลาล ทั้ง 
4 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 100 ของโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ียังไม่ไดต้รวจในครั้งแรกทั้งหมด 
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วิจารณ์ผล 

 โรงฆ่าสัตว์ปีกฮาลาลของประเทศไทย จะมีจุดเด่นด้านสุขอนามัยเป็นพื้นฐานสำคัญ ด้วยกับการที่โรงฆ่า

สัตว์ปีกจอต้องมีใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ และเมื่อมีความประสงค์จะส่งออกต่างประเทศ จะต้องมีการจัด 

ทำระบบมาตรฐาน GHP และ HACCP ซึ่งสอดคล้องตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียที่มีการกำหนด 

ให้โรงฆ่าสัตว์จะจัดทำมาตรฐานฮาลาลจะต้องมีเริ่มจากการผลิตที่ถูกสุขอนามัย จึงทำให้โครงสร้างของโรงฆ่าสัตว์

ปีกเป็นโครงสร้างที่ผ่านการพิจารณาการวางแผนผัง ออกแบบได้อย่างเป็นสัดส่วน โดยการแยกพื้นที่สะอาดและ

พื้นที่ไม่สะอาดออกจากกัน ตั้งแต่ทางเข้าออกของพนักงานใน  การแยกเครื่องมืออุปกรณ์ และสิ่งอำนวยความสะดวก

ในการปฏิบัติงานออกจากกัน จะมีการการเชื่อมต่อถึงกันในกรณีท่ีจะลำเลียงซากสัตว์ปีกจากพ้ืนที่ไม่สะอาด มายัง

พื้นที่สะอาด เป็นต้น การทำความสะอาดโดยใช้น้ำในการชำระ โรงฆ่าสัตว์ปีกจึงมีการติดตั้งระบบน้ำเพื่อความ

สะดวกในการทำความสะอาด ซึ่งสามารถประยุกต์เข้ากับการดำเนินงานฮาลาลได้อย่างสะดวกมากขึ้น เนื่องจาก

การชำระล้างสิ่งสกปรกตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลามต้องชำระล้างด้วยน้ำไหลผ่าน อีกทั้งการออกแบบพื้นที่

อำนวยความสะดวกในการตรวจโรคสัตว์ก่อนฆ่าและหลังฆ่า มีความสอดคล้องในด้านฮาลาลอีกประการคือสัตว์ปีก

ที่จะนำมาเชือด จะต้องมั่นใจว่าเป็นสัตว์ปีกที่มีสุขภาพดี ทั้งนี้ก่อนจะขนย้ายสัตว์ปีกออกจากฟาร์มจะมีการงด

อาหารสัตว์ปีก และเมื่อเข้าสู่กระบวนการเชือดและชำแหละ จะทำให้กระเพาะอาหารของสัตว์มีอาหารค้างน้อยลง 

ลดการขยายตัวของกระเพาะจึงส่งผลให้ ผิวกระเพาะไม่ตึง และมีความยืดหยุ่น เมื่อเข้าสู่ขั้นตอนการเอาเครื่องใน

ออกจะช่วยลดโอกาสการทำให้กระเพาะอาหารแตกและสิ่งสกปรกจากกระเพาะอาหารอาจไหลปนเปื้อนสู่เนื้อสัตว์

ได้ ซึ่งมีความสอดคล้องตามมาตรฐานฮาลาล เนื่องจากสิ่งสกปรกจากกระเพราะอาหารก็จัดเป็นนยิสที่ต้องชำระ  

จึงต้องหาวิธีป้องกันการปนเปื้อนสู่เนื้อสัตว์ รวมถึงมาตรการควบคุมสัตว์พาหะก็มีส่วนเกี่ยวข้องในการสนับสนุน

การดำเนินงานฮาลาล  กล่าวคือ ในบรรดาสัตว์พาหะเช่น หนู แมลงสาบ จิ้งจก และหรือสัตว์พาหะอื่นๆ เข้าข่าย

การเป็นนยิสด้วย ดังนั้นการควบคุมสัตว์พาหะที่ไม่มีประสิทธิภาพ จะส่งผลให้เนื้อสัตว์ปีกมีโอกาสปนเปื้อนนยิสจาก

สัตว์พาหะตามมาตรฐานฮาลาลเช่นกัน  

นอกจากด้านสุขอนามัยแล้ว โรงฆ่าสัตว์ปีกไทยยังมีการคำนึงถึงหลักสวัสดิภาพสัตว์ ซึ่งในทุกขั้นตอนที่

เกี่ยวข้องกับสัตว์ปีกขณะที่ยังมีชีวิต ตั้งแต่การจับสัตว์ปีกเพ่ือขนส่งสัตว์มายังโรงฆ่าสัตว์ การพักสัตว์ การนำสัตว์เข้า

สู่กระบวนการเชือดสัตว์มีความสอดคล้องกับข้อกำหนดด้านฮาลาล ที่จะต้องไม่ทำให้สัตว์ปีกได้รับความทรมาน 

และบาดเจ็บ และแม้กระท้ังวิธีการเอาเลือดออกของสัตว์ปีกท่ีจะต้องทำการตัดหลอดเลือดแดง (Carotid Arteries) 
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และหลอดเลือดดำ (Jugular Vein) ให้ขาดออกจากกันโดยสมบูรณ์เพื่อให้เลือดออกจากตัวสัตว์ได้ไวที่สุดจนทำให้

สัตว์ตาย ซึ่งระหว่างนี้ไม่อนุญาตให้ดำเนินการใดๆกับตัวสัตว์ปีกจนกว่าจะตายโดยสมบูรณ์ ซึ่งสอดคล้องตาม

ข้อกำหนดด้านฮาลาลทั้งสิ้น อาจมีที่แตกต่างเพิ่มเติมคือกำหนดให้ต้องตัดหลอดลมและหลอดอาหารให้ ขาดออก

จากกันด้วย อีกทั้งการทำสลบตามข้อกำหนดด้านฮาลาลจะกำหนดให้การทำสลบให้สัตว์ปีก จะดำเนินการด้วย

รูปแบบการใช้ Water Bath Stunner และความแรงของค่ากระแสไฟฟ้าจะต้องไม่ทำให้สัตว์ปีกสลบจนถึงกระทั้ง

ตาย แต่จะเป็นการทำสลบสัตว์ปีกแล้วสัตว์ปีกสามารถฟื้นกลับมามีชีวิตได้หากไม่ทำการเชือด ซึ่งจุดนี้เป็นจุดเดียว

ที่มีความแตกต่างในการปฏิบัติตามข้อกำหนดด้านฮาลาลกับหลักการสวัสดิภาพสัตว์ที่ยอมรับได้หากสัตว์ปีกตาย

จากการทำสลบ  

สำหรับการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับการรับรองฮาลาลจากสำนักงานคณะกรรมการกลาง

อิสลามแห่งประเทศไทย จะมีผู้ควบคุมการเชือดสัตว์จากสำนักงานคณะกรรกมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 

เข้ามาประจำอยู่ที่โรงฆ่าสัตว์ปีก เพื่อกำกับดูแลกระบวนการผลิตให้เป็นไปตามมาตรฐานฮาลาล ซึ่งสอดคล้องกับ

ข้อกำหนดด้านฮาลาลประเทศมาเลเซียที ่กำหนดให้ต้องมีผู ้กำกับดูแลด้านฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ ปีก (Halal 

Executive) โดยแตกต่างตรงที่สถานะเป็นพนักงานของโรงฆ่าสัตว์ปีก และเมื่อพิจารณาถึงแนวคิดตามบทบัญญัติ

แห่งศาสนาอิสลาม และการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกได้แก่ การกำหนดนโยบายฮาลาล จัดสรรทรัพยากร

และการฝึกอบรมด้านฮาลาลกับพนักงานในโรงฆ่าสัตว์ สำหรับโครงสร้างอาคารโรงฆ่าสัตว์ และอุปกรณ์ต่างๆที่ใช้

ภายในโรงฆ่าสัตว์ปีกฮาลาลจะต้องนำมาใช้ในสายการผลิตสำหรับสินค้าฮาลาลเท่านั้น และวัสดุอุปกรณ์จะต้องไม่มี

ส่วนประกอบจากสิ่งที่ไม่ฮาลาล กระบวนการเชือดสัตว์ต้องเป็นเป็นตามข้อบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม ตั้งแต่

ลักษณะสัตว์ปีกและการจัดการกับสัตว์ปีกที่เข้าเชือด คุณสมบัติผู้เชือด ขั้นตอนการเชือดสัตว์ อุปกรณ์สำหรับการ

เชือด การควบคุมและการกำหนดจุดฮาลาล การตรวจสอบและผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) จนถึงการจัดการ

ซากสัตว์ที่ไม่สอดคล้องตามมาตรฐานฮาลาล รวมถึงการล้างทำความสะอาดมีด เขียง ถาด และเครื่องจักรที่สัมผัส

กับเนื้อสัตว์ปีก จะต้องมีวิธีการชำระสิ่งสกปรกตามบทบัญญัติแห่งศาสนาอิสลาม (นยิส) ด้วยการใช้น้ำไหลผ่าน 

และการพิจารณาใช้ดินสะอาด หรือสิ่งเทียบเคียง(สบู่ดิน) ร่วมกับการชำระตามประเภทของนยิส นอกจากนี้ การ

ตรวจประเมินภายในด้านฮาลาล (Halal Internal Audit) และการประชุมคณะกรรมการฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก

เพ่ือทบทวนกระบวนการและมาตรการด้านฮาลาลที่เกี่ยวข้อง ก็ล้วนสอดคล้องไปในทางเดียวกันกับข้อกำหนดด้าน

ฮาลาลของประเทศมาเลเซีย  
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จากผลการตรวจประเมินด้านฮาลาลตามข้อกำหนดของประเทศมาเลเซียพบว่า โรงฆ่าสัตว์ปีกที่ไม่ผ่าน

การตรวจประเมินด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย จะได้รับข้อบกพร่องด้านฮาลาลใน 4 ประเด็น ได้แก่  

1) การเชือดสัตว์ 2)การทำสลบ 3)ผู้ตรวจสอบ และ4)ระบบควบคุมฮาลาล ซึ่งทั้ง 4 ประเด็นล้วนเป็นข้อกำหนด

ด้านฮาลาลของสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยแล้วทั้งสิ้น โดยข้อบกพร่องด้านฮาลาลที่เกิด

ขึ้นมาจากการผู้ตรวจประเมินประเทศมาเลเซียตรวจพบระหว่าง การสังเกตุการปฏิบัติงาน การสัมภาษณ์พนักงาน 

และการตรวจสอบบันทึกรายงานทางเอกสาร ซ่ึงความไม่สอดคล้องต่างๆที่ตรวจพบ เป็นการแสดงถึงประสิทธิภาพ

ของการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก ดังนั้นการรวบรวมข้อมูลจากคณะตรวจประเมิน JAKIM ที่ดำเนินการ

ตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว์ปีกของไทย ทั้ง 4 ส่วนสำคัญได้แก่ 1) ข้อมูลการนำเสนอ 2) การตรวจประเมินในโรงฆ่าสัตว์ 

3) การตรวจประเมินทางระบบเอกสาร และ 4) การสัมภาษณ์ มาสร้างเป็นแบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลใน

โรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย แล้วนำมาใช้สนับสนุนโรงฆ่าสัตว์ปีกสำหรับประเมิน

การดำเนินงานฮาลาลของตนเอง เมื่อพบความไม่สอดคล้องก็สามารถพัฒนายกระดับการดำเนินงานฮาลาลให้สอด

คล้องตามข้อกำหนดของประเทศมาเลเซีย ดังรายละเอียดตามข้อบกพร่องที่พบทั้ง 4 ประเด็น ดังนี้ 

ประเด็นการเชือดสัตว์ ข้อมูลการนำเสนอจะต้องแจ้งจำนวนพนักงานเชือดสัตว์ที่ ถูกต้อง การกำหนดเป็น

จุดควบคุมฮาลาล (HCP) โดยมีเอกสารที่สนับสนุนข้อมูลได้แก่ รายชื่อของพนักงานเชือดสัตว์ บัตรประจำตัว  

ใบประกาศนียบัตรการอบรม บันทึกรายชื่อที่เข้าปฏิบัติงาน ข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการเชือดสัตว์ (SOP) 

บันทึกผลการตรวจสอบหลังการเชือด จากนั้นการปฏิบัติการเชือดสัตว์ในโรงฆ่าสัตว์จะต้องปฏิบัติให้สอดคล้องตาม

ข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการเชือดสัตว์ (SOP) ที่โรงฆ่าสัตว์ได้กำหนดไว้ และเมื่อพนักงานเชือดสัตว์ถูกเรียก

สัมภาษณ์ ก็จำเป็นต้องให้ข้อมูลระหว่างสัมภาษณ์ที่สอดคล้องกับข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการเชือดสัตว์ (SOP) 

โดยกรณีที่ผู้ประเมินพบการปฏิบัติหรือข้อมูลที่ไม่สอดคล้องและไม่เชื่อมโยงตามข้างต้น จะสามารถทราบถึงจุดที่

จะต้องพัฒนาและแก้ไขให้มีมาตรฐานและมีประสิทธิภาพในการปฏิบัติการเชือดสัตว์ 

ประเด็นการทำสลบ ข้อมูลการนำเสนอจะต้องแจ้งการกำหนดเป็นจุดควบคุมฮาลาล (HCP) โดยมีเอกสาร

ที่สนับสนุนได้แก่ ข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการทำสลบสัตว์ปีกของโรงฆ่าสัตว์ (SOP) หลักฐานการสอบเทียบ

เครื่องทำสลบ (Calibration) รายงานการกำหนดค่ากระแสไฟฟ้า (Validation) ที่ใช้เป็นมาตรฐานของโรงฆ่าสัตว์

ปีก โดยมีการลงนามรับรองโดยผู้ควบคุมการเชือดสัตว์จากสำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 

บันทึกรายงานผลการสลบสัตว์ปีก จากนั้นการประเมินสภาพสัตว์ปีกที่ถูกทำให้สลบในโรงฆ่าสัตว์ และการ
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สัมภาษณ์ผู้ตรวจสอบที่จุดทำสลบสัตว์ปีก โดยข้อมูลที่ได้ควรสอดคล้องกับข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการทำสลบ

สัตว์ปีก (SOP) โดยกรณีพบการปฏิบัติหรือข้อมูลที่ไม่สอดคล้องและไมเ่ชื่อมโยงตามข้างต้น จะสามารถทราบถึงจุด

ที่จะต้องพัฒนาและแก้ไขให้มีมาตรฐานและมีประสิทธิภาพในการปฏิบัติการทำสลบสัตวปีก 

ประเด็นผู้ตรวจสอบ (Muslim Checker) ข้อมูลการนำเสนอจะต้องแจ้งจำนวนผู้ตรวจสอบที่ถูกต้อง การ

แจ้งจุดที่มีผู้ตรวจสอบตามจุดควบคุมฮาลาล (HCP) โดยมีเอกสารที่สนับสนุนข้อมูลได้แก่ รายชื่อของผู้ตรวจสอบ 

ใบประกาศนียบัตรการอบรม บันทึกรายชื่อที่เข้าปฏิบัติงาน ข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการตรวจสอบแต่ละจุด 

(SOP) บันทึกผลการตรวจสอบแต่ละจุด จากนั้นการปฏิบัติงานการตรวจสอบแต่ละจุดในโรงฆ่าสัตว์จะต้องปฏบิัติ

ให้สอดคล้องตามข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการตรวจสอบในแต่ละจุด (SOP) ทีโ่รงฆ่าสัตว์ได้กำหนดไว้ และเมื่อผู้

ตรวจสอบถูกเรียกสัมภาษณ์ ก็จำเป็นต้องให้ข้อมูลระหว่างสัมภาษณ์ที่สอดคล้องกับตามข้อกำหนดมาตรฐาน

สำหรับการตรวจสอบในแต่ละจุด (SOP) โดยกรณีที่ผู ้ประเมินพบการปฏิบัติหรือข้อมูลที่ไม่สอดคล้องและไม่

เชื่อมโยงตามข้างต้น จะสามารถทราบถึงจุดที่จะต้องพัฒนาและแก้ไขให้มีมาตรฐานและมีประสิทธิภาพในการ

ปฏิบัติงานผู้ตรวจสอบในแต่ละจุด 

ประเด็นระบบควบคุมฮาลาล ข้อการนำเสนอจะต้องแจ้งการแต่งตั้งให้มีผู้กำกับดูแลด้านฮาลาล (Halal 

Executive) การแจ้งจุดควบคุมฮาลาล (HCP) โดยมีเอกสารที่สนับสนุนได้แก่ เอกสารระบบ HAS หรือคู่มือฮาลา

ลของโรงฆ่าสัตว์ปีก นโยบายฮาลาล ข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการควบคุมฮาลาล รายงานการตรวจประเมินฮา

ลาลภายใน รายงานการประชุมผู้บริหาร จากนั้นการปฏิบัติงานในการกำกับดูแลฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องไม่

พบการใช้สิ่งที่ไม่ฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก และพบการจัดเก็บสิ่งที่ไม่ฮาลาล หรือสิ่งที่เป็นนยิสตามบทบัญญัติแห่ง

ศาสนาอิสลามมาเก็บรวมกันกับสินค้าฮาลาล และเมื่อถูกเรียกสัมภาษณ์ ก็จำเป็นต้องให้ข้อมูลระหว่างสัมภาษณท์ี่

สอดคล้องกับตามข้อกำหนดมาตรฐานสำหรับการควบคุมฮาลาล โดยกรณีท่ีผู้ประเมินพบการปฏิบัติหรือข้อมูลที่ไม่

สอดคล้องและไม่เชื ่อมโยงตามข้างต้น จะสามารถทราบถึงจุดที่จะต้องพัฒนาและแก้ไขให้มีมาตรฐานและมี

ประสิทธิภาพในระบบควบคุมฮาลาลของโรงฆ่าสัตว์ปีก 

การสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซีย เป็นกลไกสำคัญที่มี
ส่วนช่วยให้โรงฆ่าสัตว์ปีกสามารถผ่านการตรวจประเมินและขึ้นทะเบียนประเทศมาเลเซียได้สำเร็จ  แม้ว่าเงื่อนไข
การจะผ่านการตรวจประเมินได้ โรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องปฏิบัติตามข้อกำหนดด้านสุขอนามัย ตามมาตรฐาน GMP 
และ HACCP ของประเทศมาเลเซีย และต้องปฏิบัติตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย แต่เนื่องจาก
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มาตรฐาน GMP และ HACCP ของประเทศมาเลเซีย รวมถึงมาตรฐาน GHP และ HACCP ของประเทศไทย เป็น
มาตรฐานที่อ้างอิงตามประกาศของคณะกรรมาธิการมาตรฐานอาหารระหว่างประเทศ (Codex Alimentarius 
Commission; CAC) ซึ่งจัดขึ้นโดยองค์การอาหารและเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) และองค์การอนามัยโลก
(WHO)  ข้อกำหนดด้านสุขอนามัยจึงมีความสอดคล้องกัน และในสภาวะปกติโรงฆ่าสัตว์ปีกที่มีการผลิตต่อเนื่องมา
ระยะเวลาหนึ่งย่อมมีโอกาสเกิดการเสื่อม การชำรุดของโครงสร้างอาคาร เครื่องมืออุปกรณ์ รวมถึงการเปลี่ยนงาน
ของพนักงานภายในโรงฆ่าสัตว์ปีก ล้วนส่งผลต่อการผลิตตามข้อกำหนดด้านสุขอนามัย จนเป็นเหตุให้เกิด
ข้อบกพร่องเมื่อถูกตรวจประเมินในท้ายสุด ซึ่งมีความแตกต่างสำหรับข้อกำหนดด้านฮาลาล แม้ว่าปัจจุบันองค์การ
ความร่วมมืออิสลาม (Organization of Islamic Cooperation; OIC) ซึ่งเป็นองค์การระหว่างประเทศของกลุ่ม
ประเทศอิสลาม 57 ประเทศ ได้จัดตั้งหน่วยงานมาตรฐานอาหารฮาลาล (Standards and Metrology Institute 
for Islamic Countries; SMIIC) และได้ออกประกาศข้อกำหนดด้านฮาลาลชื ่อ OIC/SMIIC 1:2019 General 
Requirements for Halal Food แต่หลายประเทศ รวมถึงทั้งประเทศไทย และประเทศมาเลเซียยังไม่นำเอา
ข้อกำหนดด้านฮาลาลดังกล่าวได้ปรับแก้ไขให้สอดรับตาม ด้วยเหตุนี้การจะปฏิบัติตามข้อกำหนดฮาลาลของ
ประเทศมาเลเซียจึงต้องมีความเข้าใจข้อกำหนดที่ถูกต้อง และต้องรับทราบรายละเอียดทางเทคนิคที่ผู ้ตรวจ
ประเมิน JAKIM ใช้ในการตรวจประเมิน จึงเป็นการยากที่โรงฆ่าสัตว์ปีกฮาลาลของไทยจะผ่านการตรวจประเมินได้
จากการตรวจในครั้งแรก  

ดังนั้น การมีแบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดประเทศมาเลเซีย  มาใช้
เป็นเครื่องมือสำหรับสัตวแพทย์ประจำโรงฆ่าสัตว์ปีก โดยนำความรู้ตามข้อกำหนดด้านสุขอนามัยทางสัตวแพทย์
สาธารณสุขมาประยุกต์ร่วม แล้วให้บริการสนับสนุนโรงฆ่าสัตว์ปีกโดยการประเมินการดำเนินงานฮาลาลภายในโรง
ฆ่าสัตว์ปีก จะสามารถรับรู้ถึงการดำเนินงานฮาลาลที่ยังไม่สอดคล้อง และสามารถนำมาพัฒนาแก้ไขเพื่อยกระดับ
การดำเนินงานฮาลาลให้มีประสิทธิภาพ สามารถผ่านการตรวจประเมินและขึ ้นทะเบียนส่งออกกับประเทศ
มาเลเซียได้ ย่อมถือเป็นความสำเร็จของการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกไทยที่สอดคล้องกับการตรวจ
ประเมินตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียได้อย่างยั่งยืน 

 
3.3 การนำไปใช้ประโยชน์/ผลกระทบ 
การนำไปใช้ประโยชน์ 
 1. นายสัตวแพทย์ประจำโรงฆ่าสัตว์ปีกสามารถนำเอาแบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีก 
เข้าสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกท่ีประสงค์ขอขึ้นทะเบียนส่งออกกับประเทศมาเลเซีย 

2. ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์รับทราบข้อบกพร่องที่ไม่สอดคล้องกับ Jakim 
3. ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ปีกพัฒนายกระดับการดำเนินอาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามแบบฟอร์ม 
4.ผู้ประกอบการสามารถเตรียมความพร้อมสำหรับรับการตรวจประเมินจาก JAKIM มาเลเซีย 
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ผลกระทบ 

1. เจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์เกิดองค์ความรู้และเข้าใจการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกตามข้อกำหนดของ
ประเทศมาเลเซีย 

2. โรงฆ่าสัตว์ปีกไทยสามารถดำเนินงานฮาลาลได้ถูกต้องตามข้อกำหนดของประเทศมาเลเซีย  
3. กรมปศุสัตว์มีเอกสารวิชาการที ่ใช้อ้างอิงในการพัฒนาการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกที่

สอดคล้องตามข้อกำหนดของประเทศมาเลเซีย และสอดคล้องกับหลักมาตรฐานความปลอดภัยอาหาร 
4. กรมปศุสัตว์สามารถพัฒนาและสนับสนุนให้โรงฆ่าสัตว์ปีกของไทยผ่านการตรวจประเมินและขึ้น

ทะเบียน จนให้สามารถส่งออกสินค้าไปยังประเทศมาเลเซียได้ 
5. เป็นการเพิ่มโอกาสทางการค้าสำหรับสินค้าเนื้อสัตว์ปีกไทยให้มากขึ้น ผ่านความเชื่อมั่นในระบบการ

ผลิตสินค้าสัตว์ปีกฮาลาลของไทย 
 

3.4 ความยุ่งยากและซับซ้อนในการดำเนินการ 
1. การศึกษาการดำเนินงานฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกให้สอดคล้องตามข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศ

มาเลเซียจำเป็นต้องใช้องค์ความรู้ทางสัตวแพทย์ เนื่องจากโรงฆ่าสัตว์ปีกจะต้องดำเนินการภายใต้ข้อกฎหมาย และ

ข้อกำหนดด้านมาตรฐานความปลอดภัยอาหาร เช่นมาตรฐาน GHP และมาตรฐาน HACCP เป็นต้น การนำเอาองค์

ความรู้ทางสัตวแพทย์มาประยุกต์กับการดำเนินงานด้านฮาลาลในโรงฆ่าสัตว์ปีกจึงจะสามารถทำให้เกิดความ

สอดคล้องควบคู่กันทั้งข้อกฎหมาย มาตรฐานด้านความปลอดภัยอาหาร และมาตรฐานฮาลาล 

2. ข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียเป็นลิขสิทธิ์ของประเทศมาเลเซีย และมีไว้เพื่อจำหน่าย

เท่านั้น ไม่อนุญาตให้คัดลอก ดัดแปลง หรือเผยแพร่ได้ ส่งผลให้เมื่อซื้อข้อกำหนดมาแล้วไม่สามารถทำสำเนา

เอกสารเพื่อเผยแพร่ให้ผู ้ประกอบการได้โดยตรงจึงเป็นหน้าที่ของผู้จัดทำเอกสารวิชาการฉบับนี้ที ่ต้องศึกษา  

ทำความเข้าใจ และอธิบายข้อกำหนดให้แก่ผู้ประกอบการโดยไม่เข้าข่ายละเมิดลิขสิทธิ์ 

3. ข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย มีลักษณะเฉพาะของประเทศมาเลเซีย ซึ่งการจะเข้าใจใน
เนื้อหาของข้อกำหนดได้อย่างถูกต้องถ่องแท้ จึงจำเป็นต้องอาศัยช่วงที่มีการลงพ้ืนที่ปฏิบัติหน้างานจริง เพ่ือสังเกต 
และสะสมประสบการณ์ในการร่วมรับคณะตรวจประเมินจากหน่วยงาน JAKIM ของประเทศมาเลเซียทั้งในด้านการ
ตรวจในพื้นที่ผลิต การสัมภาษณ์เจ้าหน้าที่ฮาลาลและบุคลากรที่เกี่ยวข้อง การทวนสอบและการตรวจเอกสาร จึง
ส่งผลให้การเก็บข้อมูลเป็นด้วยความซับซ้อน 
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3.5 ปัญหาและอุปสรรคในการดำเนินการ 

1. ด้านเวลา คือการเก็บข้อมูลและศึกษาข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียต้องอาศัยเฉพาะ
ช่วงเวลาที่มีการปฏิบัติงานจริงไปพร้อมกับการรับคณะตรวจประเมินจากประเทศมาเลเซียเดินทางมาตรวจโรงฆ่า
สัตว์ปีกไทยเท่านั้น จึงมีเพียงช่วงเวลาศึกษาค่อนข้างจำกัดในแต่ละปี 

2. ด้านการจัดการ คือการเก็บข้อมูลและศึกษาข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียที่ต้องอาศัยการ
ลงพื้นที่ปฏิบัติหน้างานจริงในขณะที่ปฏิบัติงาน ซึ่งคณะตรวจประเมินประเทศมาเลเซียจะนิยมแบ่งทีมการตรวจ
เป็น 2 ทีม เพื่อเข้าพร้อมกัน 2 แห่ง ใน 1 วัน และบางครั้งอาจแบ่งเป็น 3 ทีม ทำให้ผู้จัดทำเอกสารต้องคัดเลือก
ติดตามคณะตรวจทีมใดทีมหนึ่ง 
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บทที่ 4  
ข้อเสนอแนะ 

 

ประการที่ 1 เอกสารวิชาการฉบับนี้มุ ่งเน้นการศึกษามาที่ข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียเป็น
สำคัญ เนื่องจากยังไม่มีการกำหนดมาตรฐานฮาลาลให้เป็นมาตรฐานสากลที่ได้รับการยอมรับของแต่ละประเทศ  
จึงทำให้ข้อกำหนดด้านฮาลาลมีความเฉพาะของแต่ละประเทศ ซึ ่งมีความแตกต่างจากด้านมาตรฐานความ
ปลอดภัยอาหารที่มีคณะกรรมาธิการโครงการมาตรฐานอาหาร FAO/WHO (Codex Alimentarius Commission 
- CAC) มีหน้าที่กำหนดมาตรฐานอาหารให้เป็นมาตรฐานสากลที่ได้รับการยอมรับ ได้กำหนดเป็นมาตรฐาน Codex 
และทุกประเทศสามารถเข้าถึงข้อมูลเพื่อนำมาประกาศใช้ในแต่ละประเทศจึงทำให้มาตรฐาน GHP และ HACCP  
มีหลักการและข้อกำหนดไปแนวทางเดียวกัน อีกท้ังในข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซียได้กำหนดให้โรง
ฆ่าสัตว์ปีกต้องปฏิบัติตามมาตรฐานสุขอนามัย และความปลอดภัยอาหารเป็นพื้นฐานสำคัญในการดำเนินการดา้น
ฮาลาล เนื่องจากสาเหตุที่โรงฆ่าสัตว์ปีกไม่ผ่านการตรวจประเมินสามารถเกิดได้จากข้อบกพร่องในด้านสุขอนามัย 
หรือด้านฮาลาล หรืออาจเกิดจากข้อบกพร่องทั้งสองด้าน ดังนั้นการจะสนับสนุนให้โรงฆ่าสัตว์ปีกผ่านการตรวจ
ประเมินจนสามารถขึ้นทะเบียนกับประเทศมาเลเซียได้สำเร็จจะต้องปฏิบัติตามมาตรฐาน GHP และ HACCP 
ควบคู่ไปกับข้อกำหนดด้านฮาลาลของประเทศมาเลเซีย การจะสนับสนุนการดำเนินงานฮาลาลจึงต้องคำนึงถึง
สอดคล้องกับมาตรฐาน GHP และ HACCP ด้วยเสมอ 
ประการที่ 2 หลักเกณฑ์ เงื่อนไข และข้อกำหนดของประเทศมาเลเซีย อาจมีการปรับปรุงแก้ไขเพิ่มเติมได้ใน
อนาคตตามการพัฒนาองค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยี จึงควรต้องติดตามประกาศ ข้อมูลข่าวสารอย่าง
ต่อเนื่องเพ่ือมั่นใจว่า แบบประเมินการดำเนินงานฮาลาลจะยังสอดคล้องกับมาตรฐานใหม่ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



66 
 

บรรณานุกรม 

 
กรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. 2559. พระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์เพื่อการจำหน่ายเนื้อสัตว์ 

พ.ศ. 2559. แหล่งที่มา: http://aqi.dld.go.th/th/images/stories/document/act2558/act2559-page1.pdf 
กรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. 2564. กฎกระทรวง การประกอบกิจการฆ่าสัตว์ พ.ศ. 2564. 

แหล่งที่มา: https://legal.dld.go.th/web2012/news/P15/155/138-78-25-11-2564P6.PDF 
สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ. 2547. มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  
      (มกษ. 9008 – 2549) : การปฏิบัติที่ดีสำหรับโรงฆ่าสัตว์สัตว์ปีก ICS 65.040.20 ISBN 974-403-404-1 

แหล่งที่มา: https://certify.dld.go.th/certify/images/laws/standard_farm/ACFS/09.pdf 
สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์. 2547. ระเบียบกรมปศุสัตว์ว่าด้วยการบังคับใช้ระบบวิเคราะห์

อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุม (ระบบ HACCP) สำหรับโรงงานฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์เพ่ือ
การส่งออก พ.ศ. 2547. แหล่งที่มา: https://certify.dld.go.th/certify/images/laws/Export/01.pdf 

สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์. 2554. ระเบียบกรมปศุสัตว์ว่าด้วยการคุ้มครองและดูแล
สวัสดิภาพสัตว์ปีกขณะทำให้ตายหรือการฆ่า พ.ศ. 2554. แหล่งที่มา: http://certify.dld.go.th/certify/ 
images/laws/FactoryCertification/LawAnimalWelfare/6.pdf  

สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย. 2540. พระราชบัญญัติการบริหารองค์กรศาสนาอิสลาม 
พ.ศ. 2540. แหล่งที่มา: https://www.cicot.or.th/storages/contents/attachments/Act.pdf 

สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย. 2558. ระเบียบคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 
ว่าด้วยการบริหารกิจการฮาลาล พ.ศ. 2558. แหล่งที่มา: https://www.cicot.or.th/storages/contents/ 
attachments/1_Regulation_of_the_Central_Islamic_Council_of_Thailand_B.E._2558._TH.pdf 

สำนักงานคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย. 2559. ประกาศคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 
ฉบับที่ 1 (พ.ศ. 2559) เรื่องข้อกำหนดการตรวจรับรองฮาลาลโรงเชือดสัตว์และการชำแหละชิ้นส่วน พ.ศ. 2559. 
แหล่งที่มา: https://www.cicot.or.th/storages/contents/attachments/Upon_The_requirements_ 
for_Halal_certification_of_slaughterhouse_and_eviscerated_parts._TH.pdf 

Department of Standards Malaysia. 2019. MS 1500:2019. Halal food - General requirements. (Third 
revision) ICS 11. 0 4 0 . 0 1 Available source: https://www.studocu.com/my/document/universiti 
-teknologi-mara/diploma-in-halal-management/ms-1500-2019-halal-food-generalrequirements-
third-revision/26310008  



67 
 

Department of Islamic Development Malaysia. 2011. Malaysian Protocol for The Halal Meat and 
Poultry Productions. Available source: https://myehalal.halal.gov.my/portal-halal/v1/images/ 
pdf/protocol%20halal%20meat%20poultry.pdf 

Department of Islamic Development Malaysia. 2020. Malaysian Halal Management System (MHMS) 
2020. Available source: https://myehalal.halal.gov.my/portal-halal/v1/pdf/panduan/ 
MHMS2020.pdf 

Department of Standards Malaysia. 2022. 12. MS 1514:2022 Good Manufacturing Practice (GMP) for 
Food ICS 67. 0 20  Available source: https://www.studocu.com/my/document/universiti-putra-
malaysia/food-service/gmp-ms-1514-2022-strictly-for-training-use-only/80329784 

Department of Standards Malaysia. 2019. MS 1480:2019 Food Safety According to Hazard Analysis 
& Critical Control Point (HACCP) ICS 67. 0 20  Available source: https://www.scribd.com/ 
document/716207847/MS-1480-2019 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



68 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



69 
 

ทะเบียนรายชื่อโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับรองจากประเทศมาเลเซีย 
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เงื่อนไขการนำเข้าเนื้อสัตว์ปีกและซากสัตว์ปีกจากประเทศไทยมายังประเทศมาเลเซีย 
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การตรวจประเมิน ณ ต่างประเทศ สำหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปที่ประสงค์จะส่งออกเนื้อสัตว์และ

ผลิตภัณฑ์จากสัตว์มายังประเทศมาเลเซีย 
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ข้อกำหนดสำหรับการผลิตเนื้อสัตว์และเนื้อสัตว์ปีกฮาลาลของประเทศมาเลเซีย 
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หนังสือแจ้งการขึ้นทะเบียนยอมรับหน่วยรับรองฮาลาลของประเทศไทย 
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ข้อกำหนดการตรวจรับรองฮาลาลโรงเชือดสัตว์และการชำแหละชิ้นส่วน พ.ศ. 2559 
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แนวทางปฏิบัติการขอรับรองฮาลาลและอนุญาตให้ใช้เครื่องหมายรับรองฮาลาลสำหรับโรงเชือดสัตว์ 
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ประกาศขอบข่ายงานของผู้ควบคุมการเชือดสัตว์ฮาลาล 

 
 
 
 



126 
 

 
 
 
 
 



127 
 

 
 
 
 
 
 


