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หนวยตรวจสอบรับรอง    กรมประมง       กรมปศุสัตว    กรมวิชาการเกษตร     
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ช่ือเจาของแปลงนา..................................................เลขทะเบียนเกษตรกร................................................................(13หลัก)   

ท่ีอยู...................................บานเลขท่ี.................หมูท่ี.........................อำเภอ.............................จังหวัด.................................. 

โทรศัพท.......................................โทรสาร...........................................e-mail........................................................................ 

ท่ีตั้งแปลงนา.................................หมูท่ี..............ตำบล........................................อำเภอ........................................................ 

จังหวัดพิกัดแปลง.................................................................................................................................................................... 

เลขทะเบียนแปลงนา............................................................พ้ืนท่ีรวมของแปลงนา................................................................ 

วันท่ีตรวจแปลง.....................................................................ระยะเวลาตรวจแปลง............................................................... 

ประเภทการตรวจประเมิน  ตรวจประเมินเพ่ือการรับรอง  ตรวจติดตามผล  ตรวจตออายุการรับรอง   

1.บันทึกการตรวจประเมินตามขอกำหนด 
“C” หมายถึง สอดคลอง “NC” หมายถึง ไมสอดคลอง 

ขอกำหนด 

ผลการ

ตรวจ รายละเอียดการตรวจ 

C NC 

1. สถานท่ีทำนาเกลือทะเล 

1.1 ควรอยูใกลทะเลเพ่ือสะดวกตอการนำน้ำทะเล 

เขาสูแปลงนาสำหรับใชผลติเกลือ (3.1.1) 

(ขอกำหนดรอง) 

  1. การนำน้ำทะเลเขาสูแปลงนา 

 สะดวก

.................................................................................... 

 ไมสะดวก

....................................................................................  

2. ผลการตรวจ

.................................................................................... 

.................................................................................... 

1.2 พ้ืนท่ีแปลงนามีลักษณะเปนพ้ืนราบ จัดแบงพ้ืนท่ี

เปนกระทงนาท่ีสามารถเก็บกักน้ำได และถายเทน้ำ

ระหวางกระทงนาได (3.1.2) 

(ขอกำหนดรอง) 

  1. ลักษณะพ้ืนท่ีแปลงนา

.................................................................................... 

................................................................................................  
2. กระทงนา  

 สามารถกักเก็บน้ำและถายเทน้ำระหวางกระทงนาได 

 ไมสามารถกักเก็บน้ำและถายเทน้ำระหวางกระทงนา 
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ผลการ

ตรวจ รายละเอียดการตรวจ 
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3. ผลการตรวจ

................................................................................... 

.................................................................................... 

1.3 ตองไมทำนาเกลือทะเลในบริเวณท่ีมีความเสี่ยงตอ

การปนเปอนท่ีสงผลกระทบตอความปลอดภัยและ

คุณภาพของเกลอืทะเลธรรมชาติ หรือมีมาตรการปองกัน

การปนเปอน เชน มีการตรวจเฝาระวังคุณภาพน้ำทะเล

หรือผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ (3.1.3)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. บริเวณท่ีทำนาเกลือมีความเสี่ยงตอการปนเปอนท่ีมี

ผลกระทบตอความปลอดภัยและคุณภาพของเกลือ 

   ไมมีความเสี่ยงใดๆ 

   มีความเสี่ยง ระบุ

....................................................................... 

  ไมมีมาตรการการปนเปอน 

    มีมาตรการ/วิธีการจดัการลดความเสี่ยงของ

การปนเปอน  

ระบุ............................................................................. 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

2. การพักน้ำทะเล 

2.1 ควรนำน้ำทะเลในชวงท่ีมีคุณภาพดีเขามาพักหรือ 

กักเก็บไวในวังขังน้ำ เพ่ือชวยใหมีการตกตะกอนของ

สิ่งเจือปนในน้ำทะเล และมีปริมาณเพียงพอสำหรับ

การทำนาเกลือทะเล (3.2.1)  

(ขอกำหนดรอง) 

 

  1. คุณภาพน้ำทะเลท่ีกักเก็บ   ดี   ไมดี  

ระบุ...................................  

2. ปริมาณน้ำทะเล  เพียงพอ   ไมเพียงพอ 

ระบุ.............................. 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3. การปฏิบัติในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.1 ควรมมีาตรการดำเนินการเพ่ือปองกันสิ่งปฏิกูล 

และสิ่งปนเปอนอ่ืน โดยเฉพาะขยะท่ีมาจากภายนอก 

(3.3.1)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. มีการปองกันสิ่งปฏิกูลและสิ่งปนเปอนอ่ืนท่ีมาจาก

ภายนอก 

 ไมมี    มี  

ระบุ............................................................................. 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3.2 ควรมีการเก็บเศษตะกอนแหงท่ีทับถมอยูกับพ้ืน

กระทงนา (ข้ีแดด) ออกกอนเริ่มฤดูการผลติ และ

ระหวางการผลติ หากมีข้ีแดดเกิดข้ึนในนารองเช้ือ  

  1. การเก็บเศษตะกอนแหง/ข้ีแดด

................................................................................. 

 



ขอกำหนด 

ผลการ

ตรวจ รายละเอียดการตรวจ 
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ควรเก็บออกตามความเหมาะสม (3.3.2)  

(ขอกำหนดรอง) 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3.3 ควรมีการจัดการกับผลิตผลพลอยได

นอกเหนือจากเกลือทะเลธรรมชาติ เชน น้ำเค็ม  

ดีเกลือ ข้ีแดด อยางเหมาะสม ไมสงผลกระทบ 

ตอสิ่งแวดลอม (3.3.3) (ขอกำหนดรอง) 

  1. มีการจัดการกับผลิตผลพลอยไดนอกเหนือจาก

เกลือทะเลธรรมชาต ิ

 ไมม ี  มี ระบุวิธีการจดัการ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

2. วิธีการจัดการผลิตผลพลอยไดมีผลกระทบตอ

สิ่งแวดลอม 

 ไมมี        มี ระบุ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3.4 ควรมีวิธีการแยกเกลือจืดซึ่งมอีงคประกอบสวน

ใหญเปนแคลเซียมซัลเฟต ออกจากนาตาก ตามความ

เหมาะสม เชน การขูด/รอนเกลือจืดออกจากดิน 

เพ่ือใหสามารถผลิตเกลือทะเลธรรมชาติท่ีมีคุณภาพ 

(3.3.4) (ขอกำหนดรอง) 

 

  1. การแยกเกลือจืดออกจากนาตาก  ระบุวิธีการจัดการ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3.5 ควรมีการบำรุงรักษาแปลงนาเกลือ เชน รองน้ำ 

รองระบายน้ำภายในกระทงนา (ขานา) คันดินรอบ

กระทงนา ใหอยูในสภาพท่ีเหมาะสมตอการปฏิบัติงาน 

(3.3.5)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. มีการบำรุงรักษาแปลงนาเกลือ   ไมมี

  มี 

ระบุรายละเอียด.......................................................... 

.................................................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3.6 มีวิธีการจัดการและกำจดัขยะมูลฝอยอยางถูก

สุขลักษณะ 3.3.6  

(ขอกำหนดหลัก) 

 

  1. มีวิธีการจัดการและกำจัดขยะมลูฝอย   

 ไมม ี  มี 

  ระบุรายละเอียด...................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 
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ผลการ

ตรวจ รายละเอียดการตรวจ 
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3.7 การเก็บเก่ียวเกลอืทะเล (การรื้อเกลือ) ตองปฏิบัติ

อยางถูกสุขลักษณะ เพ่ือปองกันการปนเปอนท่ีมผีลตอ

ความปลอดภัยและคณุภาพของเกลือทะเลธรรมชาติ 

(3.3.7) (ขอกำหนดหลัก) 

 

 

 

  1. มีการเก็บเก่ียวเกลือทะเลท่ีถูกสุขลักษณะ 

 ถูกสุขลักษณะ  ไมถูกสุขลักษณะ   

ระบุ.............................................................................. 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

4. การปฏิบัติตอผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติและการเก็บรักษา 

4.1 มีการจัดการสถานท่ีและวิธีการขนยาย พัก และ/

หรือเก็บรักษาเกลือทะเลธรรมชาติอยางถูกสุขลักษณะ

เพ่ือปองกันการปนเปอนจากอันตราย และสิ่ง

แปลกปลอม ท่ีมผีลตอความปลอดภัย และคณุภาพ

ของเกลือทะเลธรรมชาติ (3.4.1)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. การจดัการสถานท่ี        

 ถูกสุขลักษณะ  ไมถูกสุขลกัษณะ  

ระบุ....................................................................  

2. การขนยาย และวิธีพัก    

 ถูกสุขลักษณะ  ไมถูกสุขลกัษณะ  

ระบุ....................................................................  

3. การเก็บรักษาเกลือ        

 ถูกสุขลักษณะ  ไมถูกสุขลกัษณะ  

ระบุ....................................................................  

4. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

4.2 มีการปองกันผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ ไมให

เกิดการปนเปอนจากสิ่งสกปรกหรอืสิ่งท่ีเปนอันตราย

อ่ืนๆ จากพ้ืนดินในบริเวณพักและ/หรือเก็บรักษา เชน 

การรองพ้ืนดวยเกลือ (3.4.2)  

(ขอกำหนดหลัก) 

 

 

  1. มีการปองกันผลผลติเกลือจากสิ่งสกปรกและ

อันตรายอ่ืนๆ จากพ้ืนดินบริเวณท่ีพักและ/หรือ

เก็บรักษา    ไมมี   มี   

ระบุรายละเอียด 

.................................................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

5. เคร่ืองมือและอุปกรณ 

5.1 ตรวจสอบอุปกรณ เครื่องมือ รวมถึง

เครื่องใชไฟฟาอยางสม่ำเสมอ เพ่ือปองกันอุบัติเหตุ

และอันตรายตอผูปฏิบัติงาน (3.5.1)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. มีการตรวจสอบอุปกรณ เครื่องมือ รวมถึง

เครื่องใชไฟฟา กอนปฏิบัติงาน 

 ไมม ี  มี   

ระบุความถ่ีในการตรวจสอบ 

.................................................................................... 
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2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

5.2 ควรมีการอบรม/สอนงานผูปฏิบัติงานในการ 

ใชงานอุปกรณและเครื่องมือท่ีอาจกอใหเกิดอันตราย

ตอผูปฏิบัติงานไดอยางถูกวิธี (3.5.2) 

(ขอกำหนดรอง) 

  1. มีการอบรม/สอนงานใหแกผูปฏิบัติงานในการ 

ใชงานอุปกรณและเครื่องมืออยางถูกวิธี 

 ไมม ี  มี   

ระบุรายละเอียด 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

....................................................................................  

5.3 ควรทำความสะอาดและบำรุงรักษา อุปกรณ 

เครื่องมือ เครื่องใช ในการทำนาเกลือทะเล และขน

ยายเกลือทะเลธรรมชาติ รวมท้ังภาชนะท่ีใชในการ

บรรจุทุกครั้งหลังการใชงาน และจดัเก็บอุปกรณ 

เครื่องมือ เครื่องใช อยางถูกสุขลักษณะ(3.5.3)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. อุปกรณ เครื่องมือ เครื่องใช ในการทำนาเกลือ 

    ไมสะอาด/สกปรก  

    สะอาด   

ระบุความถ่ีและวิธีการทำความสะอาด 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

2. สถานท่ีจัดเก็บอุปกรณ เครื่องมือ เครื่องใช  

     ไมสะอาด รก ไมเปนสัดสวน                                          

 สะอาด เปนระเบียบ เปนสดัสวน  

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

6. การจัดการการลาง/โม/บด (ถามี) และการบรรจ ุ

6.1 ควรทำความสะอาดภาชนะ เครื่องมือ อุปกรณ 

เครื่องใช ใหสะอาด (3.6.1)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. ภาชนะ เครื่องมือ อุปกรณ ในการลาง/โม/บด 

และการบรรจ ุ

     ไมสะอาด/สกปรก                                                      

 สะอาด   

ระบุความถ่ีและวิธีการทำความสะอาด 
................................................................................................. 

................................................................................................. 

2. ผลการตรวจ 
................................................................................................. 

................................................................................................. 
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6.2 ควรจัดใหมีระบบปองกันการปนเปอนจากสิ่ง

แปลกปลอม เชน แกว หรือเศษโลหะจากเครื่องจักร 

สารเคมีท่ีไมพึงประสงค (3.6.2)  

(ขอกำหนดรอง) 

 

 

 

 

 

 

  1. พบการปนเปอนจากสิ่งแปลกปลอม   

 ไมพบ   พบ 

ระบุ…………………………………………………………….. 

2. มีระบบการปองกันการปนเปอนจากสิ่ง

แปลกปลอม 

 ไมมี     มี   

ระบุวิธีการปองกัน.................................................. 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

....................................................................................  

6.3 ควรหลีกเลีย่งการบรรจุในบรเิวณท่ีมีฝุนละอองท่ี

จะทำใหเกิดการปนเปอน หรือมีมาตรการปองกัน 

(3.6.3)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. บริเวณท่ีทำการบรรจมุีความเสีย่งตอการปนเปอน

จากฝุนละออง    ไมมี   มี 

2. มีมาตรการปองกันการปนเปอนจากฝุนละออง 

 ไมมี   มี   

ระบุวิธีการปองกัน.................................................. 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

....................................................................................  

6.4 ควรมีการตรวจสอบและคดัเลอืกเกลือทะเลกอน

ลาง/โม/บด (ถามี) และการบรรจุ (3.6.4) 

(ขอกำหนดรอง) 

  1. มีวิธีการตรวจสอบและคัดเลือกเกลือทะเลกอนทำ

การ ลาง/โม/บด และการบรรจุ   ไมมี   มี 

ระบุ………………………………………………… 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

6.5 ควรใชภาชนะบรรจุท่ีสามารถปองกันการปนเปอน

ของเกลือทะเลไดเพียงพอ (3.6.5)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. ลักษณะของภาชนะท่ีบรรจุสามารถปองกันการปนเปอนได           

  ไดเพียงพอ      ไมได 

ระบุ........................................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

6.6 กรณีใชถุงซ้ำ ตองไมใชถุงท่ีผานการบรรจุปุย 

ซีเมนต สารเคมี หรือสารอันตรายอ่ืนๆ (3.6.6) 

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. การใชถุงบรรจุ   

 ใชถุงใหมทุกครั้ง   ใชถุงซ้ำ   

 มี ระบุลักษณะ/ชนิดถุงท่ีนำมาใชซ้ำ

.................................................................................... 
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2. ถุงท่ีใชซ้ำ มีผลใหเกิดการปนเปอน/สารอันตราย

 ไมสงผลใหเกิดอันตราย  ไมมี       

 มี ระบุ

.................................................................................... 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

6.7 การบรรจุในถุงขนาดใหญ/กระสอบ น้ำหนักบรรจ ุ

ไมควรเกิน 50 kg (3.6.7)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. การบรรจุ     ถุง น.น.ท่ีบรรจุ................. kg 

                    กระสอบ น.น.ท่ีบรรจุ............ kg 

                    อ่ืนๆ ระบุ.......นน.ท่ีบรรจุ......kg 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

 

7. การควบคุมสัตวพาหะนำเชื้อ 

7.1 มีการปองกันไมใหมสีัตวเลี้ยงอยูในพ้ืนท่ี

ปฏิบัติงาน โดยเฉพาะบริเวณเก็บเก่ียว บรรจุ และ 

เก็บรักษาผลผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ (3.7.1)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. มีสัตวเลี้ยงอยูในพ้ืนท่ีปฏิบัติงาน   

 ไมมี  มี…………………………… 

2. มีวิธีการปองกันไมใหมีสตัวเลีย้งอยูในพ้ืนท่ีปฏบัิติงาน   

 ไมม ี มี ระบุ วิธีปองกัน 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

 

7.2 มีการปองกัน ดูแลมิใหมสีัตวพาหะนำเช้ือภายใน

บริเวณท่ีเก็บรักษาผลผลติเกลือทะเลธรรมชาติ รวมถึง

บริเวณการลาง/โม/บด (ถาม)ี และการบรรจุ (3.7.2) 

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. พบรองรอยสัตวพาหะอยูในพ้ืนท่ีปฏิบัติงาน   

 ไมมี  ม ี  

2. มีวิธีการปองกันสัตวพาหะในพ้ืนท่ีปฏิบัติงาน   

 ไมม ี มี ระบุวิธีปองกัน

.................................................................................... 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 
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8. สุขลักษณะสวนบุคคล 

8.1 หามไมใหบุคลากรท่ีเจบ็ปวยดวยโรคตดิตอท่ีอาจ

สงผานสูอาหารได เชน โรคบิด โรคอุจจาระรวง  

โรคไทฟอยด โรคอหิวาตกโรค เขาไปในบริเวณ

ปฏิบัติงาน (3.8.1)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. พบ/มีประประวัติบุคลากรท่ีเจบ็ปวยดวยโรคตดิตอ  

 ไมม ี

 มี ระบุช่ือโรค........................................................ 

2. มีขอปฏิบัติสำหรับบุคลากร/แรงงานท่ีปวย 

เปนโรคติดตอเขาถึงสถานท่ีปฏิบัตงิาน 

 ไมม ี  มี ระบุรายละเอียด 

............................................................................... 

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

8.2 บุคลากรท่ีปฏิบัติงานประจำ เชน เจาของนา 

ผูจัดการ (นายนา หรือคนเดินน้ำ) ควรมีความรู/ไดรับ

การฝกอบรม/ประชุม เรื่องสุขลักษณะท่ีควรปฏิบัติ 

(3.8.2) 

(ขอกำหนดรอง) 

  1. บุคลากรท่ีปฏิบัติงานประจำไดรับการฝกอบรม/

ประชุม เรื่อง อนามัย/ความปลอดภัย/สุขลักษณะ 

ท่ีควรปฏิบัติ  

 ไมม ี  มี ระบุรายละเอียด 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

8.3 ผูปฏิบัติงานตองลางมือใหสะอาดทุกครั้งหลังใช

หองสุขา (3.8.3)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. หองสุขามีอางลางมือพรอมอุปกรณท่ีถูกสุขลักษณะ 

/ปาย 

 ไมม ี  มี   

ระบุ............................................................................. 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

 

8.4 ควรสวมชุดสำหรับการปฏิบัตงิานท่ีเหมาะสมและ

สะอาด ถาสวมถุงมือ ควรใชถุงมือท่ีสะอาด (3.8.4) 

(ขอกำหนดรอง) 

  1. ชุดสวมใสปฏิบัติงาน   เหมาะสม   สะอาด  

 ไมเหมาะสม  ไมสะอาด  

ระบุ............................................................................. 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 
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8.5 ผูปฏิบัติงานตองลางเทาใหสะอาดกอนปฏิบัติงาน

ในการเก็บเก่ียว หรือสวมรองเทาท่ีสะอาดและ

เหมาะสม รวมท้ังปลอดภยัในการปฏิบัติงาน (3.8.5)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. มีบริเวณ/พ้ืนท่ี สำหรับลางมือ ลางเทาใหแก

ผูปฏิบัติงานกอนเขาปฏิบัติงาน   

 ไมมี   ม ี

2. มีการสวมใสรองเทาท่ีมีความสะอาดและเหมาะสม

ตอการปฏิบัติงาน   

 ไมมี   ม ี

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

8.6 ผูปฏิบัติงานตองหลีกเลี่ยงพฤติกรรมท่ีกอใหเกิด

การปนเปอนสูผลติผลเกลือทะเลธรรมชาติ เชน การ

สูบบุหรี่ (3.8.6)  

(ขอกำหนดหลัก) 

  1. พบผูปฏิบัติงานมีพฤติกรรมเสีย่งตอการปนเปอน 

สูผลิตผลเกลือ      ไมมี    มี  

ระบุ............................................................................. 

2. มีระเบียบวิธีปฏิบัตสิำหรับผูปฏบัิติงานเพ่ือลด

พฤติกรรมเสี่ยงท่ีกอใหเกิดการปนเปอน   

 ไมมี   ม ี

3. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

8.7 ควรจัดทำสื่อ เชน ปายประกาศ รูปภาพ หรือ

สัญลักษณ เพ่ือแนะนำดานสุขลักษณะสวนบุคคล ท่ี

ผูปฏิบัติงานเขาใจและสามารถปฏบัิติตามไดงาย 

(3.8.7) (ขอกำหนดรอง) 

  1. มีสื่อท่ีเขาใจงายในการแนะนำสุขลักษณะ 

สวนบุคคลแสดงใหเห็นชัดเจน  ไมมี   มี   

ระบุสื่อ......................................................................... 

2. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

9. ระบบเอกสารและบันทึกขอมลู 

9.1 ควรบันทึกขอมูลของกระบวนการผลิตเกลือทะเล 

ดังตอไปน้ี (3.9.1)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. ขอมูลรหัสแปลงนาและขอมูลประจำแปลงนา   

 ไมมี     มี   

ระบุรายละเอียดรหัสแปลงนาเกลอื............................. 

ขอมูลประจำแปลงนาเกลือ.......................................... 

2. วัน เดือน ป ท่ีนำน้ำทะเลเขา เก็บเก่ียว และบรรจุ  

 ไมมี     มี  ระบุรายละเอียด 

วัน/เดือน/ป ท่ีนำน้ำทะเลเขา................................. 

วัน/เดือน/ป ท่ีเก็บเก่ียว.......................................... 

วัน/เดือน/ป ท่ีบรรจุ............................................... 
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3. ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติท่ีเก็บเก่ียวไดในแตละ

กระทงนา   ไมมี     มี   

ระบุรายละเอียด 

ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติท่ีเก็บเก่ียวได 

(1) ..........กิโลกรมั 

ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติท่ีเก็บเก่ียวได 

(2) ..........กิโลกรมั 

ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติท่ีเก็บเก่ียวได 

(3) ..........กิโลกรมั 

ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติท่ีเก็บเก่ียวได 

(4) ..........กิโลกรมั 

รวมปรมิาณเกลือทะเลธรรมชาติท่ีเก็บเก่ียวไดท้ังหมด

..........กิโลกรมั 

4. ขอมูลผูรับซื้อหรือแหลงท่ีนำผลติผลไปจำหนาย 

รวมถึงปริมาณท่ีจำหนาย  

   (ในกรณีมีการจำหนายผลิตผลเกลือทะเล)   

 ไมมี     มี   

ระบุรายละเอียดช่ือผูรับซื้อ/จำหนาย 

ท่ีอยู........................................................................ 

ปริมาณท่ีจำหนาย.................................................. 

5. ขอมูลการใชพาหนะขนสง   ไมมี     มี  

ระบุรายละเอียดประเภทพาหนะท่ีใชในการขนสง 

เลขทะเบียน............................................................ 

6. ขอมูลเก่ียวกับประวัติการฝกอบรม/สอนงาน 

 ไมมี     มี   

ระบุรายละเอียด 

ช่ือเรื่องการฝกอบรม/สอนงาน 

(1) .............................................................................. 

ชวงเวลาการจัดฝกอบรม/สอนงาน..............................

ช่ือเรื่องการฝกอบรม/สอนงาน 

(2) .............................................................................. 

ชวงเวลาการจัดฝกอบรม/สอนงาน..............................

ช่ือเรื่องการฝกอบรม/สอนงาน 

(3)................................................................................  

ชวงเวลาการจัดฝกอบรม/สอนงาน.............................. 



ขอกำหนด 

ผลการ

ตรวจ รายละเอียดการตรวจ 

C NC 

7. ผลการตรวจ 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

9.2 เก็บรักษาบันทึกขอมูลการปฏบัิติงานและเอกสาร

สำคัญท่ีเก่ียวของกับการปฏิบัติงานไวอยางนอย 3 ป 

ของการผลิตติดตอกัน หรือตามขอกำหนดของผูซื้อ

หรือประเทศคูคา เพ่ือใหสามารถตามสอบและเรียก

คืนสินคาเมื่อเกิดปญหาได (3.9.2)  

(ขอกำหนดรอง) 

  1. มีการเก็บรักษาบันทึกขอมลูการปฏิบัติงานและ

เอกสารสำคญัท่ีเก่ียวของกับการปฏิบัติงาน 

 ไมม ี  มี  

ระบุช่ือเอกสารและระยะเวลาการเก็บรักษา 

ช่ือ.................................ระยะเวลาการเก็บรักษา......ป 

ช่ือ..................................ระยะเวลาการเก็บรักษา.....ป 

ช่ือ.................................ระยะเวลาการเก็บรักษา......ป 

ช่ือ..................................ระยะเวลาการเก็บรักษา.....ป 

2. ผลการตรวจ

....................................................................................

.................................................................................... 

2. สรุปผลการตรวจประเมินการทำนาเกลือทะเล 

 ขอกำหนดหลัก ท้ังหมด 13  ขอ            สอดคลอง.................................ขอ        ไมสอดคลอง......................ขอ 

 ขอกำหนดรอง ท้ังหมด 21  ขอ            สอดคลอง................................ขอ        คิดเปน................................% 

หมายเหต ุ ขอกำหนดหลักตองสอดคลองทุกขอ  คิดเปน 100%  

  ขอกำหนดรองตองสอดคลองอยางนอย 13 ขอ  คิดเปน 60% 

3. การตรวจติดตามการใชหรืออางถึงเคร่ืองหมายรับรอง เคร่ืองหมายรับรองระบบงาน และการติดตามตรวจสอบขอรองเรียน 

3.1 การตรวจตดิตามการใชและอางถึงใบรับรอง เครื่องหมายรับรองระบบงาน กรณีการใช/อางถึง ท่ีไมถูกตอง 

 1. การตรวจติดตาม ณ แปลงนา      ไมพบ     พบ ระบุรายละเอียด 

 2. การตรวจติดตามภายนอกแปลงนา      ไมพบ     พบ ระบุ (เชน จากสื่อสิ่งพิมพ ตลาด เปนตน) 

3.2 การติดตามตรวจสอบขอรองเรียน       ไมพบ/ไมมีหลักฐานขอรองเรยีน      พบ/มีหลักฐานขอรองเรียน  

ระบุรายละเอียดท่ีพบ 

....................................................................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................................................................... 

4. สรุปผลการตรวจประเมิน/ขอรองเรียน/การใชเคร่ืองหมาย 

....................................................................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................................................................... 



5. สรุปผลรายการจัดการฟารมท่ีตองแกไข/ขอรองเรียน/การใชเคร่ืองหมาย : 

....................................................................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................................................................... 

6. ในการตรวจประเมินมาตรฐานสินคาเกษตร มกษ. 9055 - 2562:  การปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสำหรับการทำนาเกลือทะเล 

6.1 ในการตรวจผูใหขอมูลใหความรวมมือในการตรวจอยางใกลชิด และเห็นวาผลการตรวจประเมินเหมาะสมแลว 

6.2 คณะผูตรวจประเมินปฏิบัติตามหลักวิชาการ และแนวปฏิบัติมาตรฐานสินคาเกษตร มกษ. 9055 - 2562 : การปฏิบัติ

ทางการเกษตรท่ีดีสำหรับการทำนาเกลือทะเล 

6.3 ในการตรวจประเมินครั้งน้ี เปนเพียงการสุมตรวจประเมินจากหลักฐาน ณ วันท่ีเขาตรวจประเมินเทาน้ัน 

 

ลงช่ือเจาของแปลง/ผูแทน............................................... 

         วันท่ี................../................../25........ 

ลงช่ือหัวหนาผูตรวจประเมิน.................................................. 

  วันท่ี................/................./25....... 

7. รายชื่อคณะผูตรวจประเมิน  

1.............................................................................................2................................................................................. 

3.............................................................................................4................................................................................. 

 

 

 

 

 
 


