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1. สถานประกอบการ: ท าเลที่ต้ังการออกแบบสิ่งอ านวยความสะดวกและเคร่ืองมือ     

1.1 ท าเลที่ต้ังและโครงสร้าง     

1.1.1 ท าเลที่ตั้งของสถานประกอบการ 
ตั้งอยู่ในบริเวณที่ไม่มีความเสี่ยงต่อการปนเปื้อนที่ส่งผลต่อความปลอดภัยและความ
เหมาะสมของไข่ส าหรับการบริโภค หากมีความเสี่ยงใหมีมาตรการปองกันอยาง
เพียงพอ ควรตั้งห่างจากบริเวณต่อไปนี้ 
 1) บริเวณที่เป็นแหล่งปนเปื้อน เชน่ แหล่งรวบรวมขยะ โรงฆ่าสัตว ์ โรงโม่หิน 
โรงงานอุตสาหกรรมท่ีมีความเป็นไปได้ที่จะท าให้เกิดการปนเปื้อนตอ่อาหาร  
 2) บริเวณที่น้ าท่วมถึง 
 3) บริเวณที่สตัว์พาหะน าเชื้อมักอาศัยอยู ่
 4) บริเวณที่ไมส่ามารถขจัดหรือขนถ่ายของเสียไม่ว่าจะเป็นของแข็งหรือ
ของเหลวออกไปได้อย่างมีประสิทธิผล 

 
3.1.1.1 

 
 

3.1.1.1 
 

3.1.1.1 
3.1.1.1 
3.1.1.1 

   

1.1.2 ออกแบบและวางผังสถานประกอบการ  
 1) กรณีตั้งอยู่ใกล้เคยีงกับฟาร์มผลิตไข่ ให้มรีั้วแยกเป็นสัดส่วนชัดเจนจาก 
ฟาร์มผลิตไข่  
 2) ควรแยกบริเวณผลิตออกเป็นสดัส่วนไม่ปะปนกับที่อยู่อาศัย บริเวณ 
ส านักงานและบริเวณที่จอดรถ 
 3)   กรณีบริเวณผลิตอยู่รวมกับทีพ่ักอาศัยในอาคารเดยีวกัน ควรแยก
ทางเข้า-ออกอย่างชัดเจน และมีมาตรการป้องกันบุคคลที่ไม่ได้รับอนุญาตเข้าสู่บรเิวณ
ผลิต รวมถึงจัดให้มสีิ่งอ านวยความสะดวกด้านสุขลักษณะส่วนบุคคลและห้องสุขาแยก
และไม่ใช้ปะปนกัน 
 4) ควรแยกบริเวณทีม่ีระดับการควบคุมด้านสุขลักษณะที่แตกตา่งกัน (เช่น 
บริเวณวตัถุดิบและผลิตภัณฑ์สดุท้าย) ออกจากกันเพื่อลดการปนเปือ้นข้าม โดยใช้
มาตรการต่าง ๆ เช่น  
 - การแยกทางกายภาพ (เช่น ก าแพง ฝากั้น)  
 - ที่ตั้ง (เช่น ระยะห่าง) 
 - ทิศทางการเคลื่อนย้าย (เช่น เสน้ทางการผลติที่ไปในทิศทางเดียว) 
 - การแยกเวลาการผลติโดยท าความสะอาดและฆ่าเช้ือท่ีเหมาะสมระหว่าง
การใช้แต่ละครั้ง (เช่น ไข่ท่ีมาจากแหล่งที่มีความเสี่ยงน้อยใหผ้ลิตกอ่น) 
   5) ควรแยกบริเวณพื้นท่ีเกบ็ภาชนะบรรจุและสารเคมีที่ใช้ในกระบวนการผลิต 
ให้เป็นสัดส่วนอย่างชัดเจนเพื่อหลกีเลี่ยงการปนเปื้อน 
   6) ควรวางผังสายการผลติสินคาไขให้ไปทางเดียวโดยไม่ย้อนกลับ เริ่มจากการ
รับไข่จนถึงการบรรจไุข่และการขนส่งสินค้าไข่ 

 
3.1.1.2 

 
3.1.1.2 

 
3.1.1.2 

 

 

 

3.1.1.2 
 
 
 
 
 
 
 

3.1.1.2 
 

3.1.1.2 
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    7) ควรวางผังอาคารผลิตและผังการด าเนินงานใหส้ามารถปฏิบตัิงานและ
เคลื่อนย้ายวสัดุในอาคารได้อย่างสะดวก 
 8) ควรวางผังอาคารผลติให้สามารถบ ารุงรักษาและท าความสะอาดได้อย่าง 
สะดวกรวมทั้งป้องกันการเข้ามาอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเชื้อได ้
 9) ควรออกแบบอาคารผลติให้สามารถควบคุมการระบายอากาศและความชื้น
ได้อย่างเหมาะสม 
 10)  ไม่ควรมีท่อหรือทางระบายน้ าบริเวณปฏิบัติงานในอาคารผลิต หาก
จ าเป็นต้องมีพื้นท่ีโดยรอบควรมีความลาดเอียงให้ระบายน้ าได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
 11) ควรออกแบบให้ที่ตั้งของการก าจัดของเสียอยู่ห่างจากอาคารผลติ เพื่อป้องกัน 
การอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือ 

3.1.1.2 
 

3.1.1.2 
 

3.1.1.2 
 

3.1.1.2 
 

3.1.1.2 

1.1.3 โครงสร้างภายในและส่วนประกอบ 
 1) พื้นผิวของผนัง ฝากั้น และพื้น ควรท าจากวัสดุกันน้ า ง่ายต่อการ 
ท าความสะอาดและฆ่าเชื้อตามความเหมาะสม  
 2) ผนังและฝากั้นควรมีผิวหน้าเรียบ หากไมใชผิวเรียบควรมีมาตรการทํา
ความสะอาดและฆาเชื้อ 
 3) พื้นภายในอาคารผลิตควรสร้างให้สามารถระบายน้ าได้ เช่น มีความลาด
เอียงเพียงพอและท าความสะอาดได้ 
 4) เพดานและอุปกรณ์ที่ยึดติดอยูด่้านบน ควรสร้างให้อยู่ในสภาพป้องกันการ
แตก ควรเป็นพ้ืนผิวเรียบเพื่อลดการเกาะของสิ่งสกปรก ลดการควบแน่นของไอน้ า
และการหลดุร่วงของฝุ่นละอองและง่ายต่อการท าความสะอาด 
 5) กรณมีีหน้าตา่ง หน้าต่างควรท าความสะอาดได้ง่าย ควรออกแบบให้
สามารถลดการเกาะ ของสิ่งสกปรก และควรติดมุ้งลวดที่สามารถถอดและท าความ
สะอาดไดต้ามความจ าเป็น 
 6) ประตูควรมีผิวเรยีบ ไม่ดูดซับน้ า ท าความสะอาดได้ง่าย และฆ่าเชื้อได้ หาก
ไมใชผิวเรียบควรมีมาตรการทําความสะอาดและฆาเชื้อ 

 
3.1.1.3 

 
3.1.1.3 
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3.1.1.3 

 
 

3.1.1.3 
 
 

3.1.1.3 

   

1.2 สิ่งอ านวยความสะดวก     
1.2.1 สิ่งอ านวยความสะดวกส าหรับการระบายน้ าและการก าจัดของเสีย 
 1.2.1.1 ควรจัดให้มีสิ่งอ านวยความสะดวกส าหรับการระบายน้ าและการก าจัด
ของเสียอย่างเพียงพอและบ ารุงรักษาให้สามารถใช้งานได้อย่างปกติ 
 1.2.1.2 ควรออกแบบและก่อสร้างให้การระบายน้ าและการก าจัดของเสีย
สามารถหลีกเลี่ยงการปนเปื้อนไข่หรือระบบน้ าใช้  
 - การเดินท่อควรป้องกันการไหลย้อนกลับ การระบายน้ าไม่ควรไหลจาก
บริเวณที่มีการปนเปื้อนสูง (เช่น ห้องสุขา หรือบริเวณวัตถุดิบ) ไปยังบริเวณที่มีสินค้า
ไข่ก่อนการบรรจุ  
 - ควรออกแบบให้สามารถป้องกันการเข้าถึงและการอยู่อาศัยของสตัว์พาหะน าเช้ือ 
 1.2.1.3 ควรจัดให้มีภาชนะบรรจุของเสีย ผลพลอยได้ สารที่บริโภคไม่ได้หรือ
เป็นอันตราย แยกไว้เฉพาะรวมถึงช้ีบ่งให้ชัดเจน ออกแบบภาชนะอย่างเหมาะสมและ
ท าจากวัสดุกันน้ า 

 
3.1.2.1.1 

 
3.1.2.1.2 
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 1.2.1.4 ภาชนะที่ใช้เก็บวัตถุหรือสิ่งที่เป็นอันตราย ก่อนน าไปก าจัด ควรช้ีบ่ง
และปิดล็อกตามความเหมาะสม เพื่อป้องกันการปนเปื้อนไปสู่สินค้าไข่ได้ 

3.1.2.1.4 
 

1.2.2 สิ่งอ านวยความสะดวกส าหรับการท าความสะอาด 
 1.2.2.1 ควรจัดให้มีสิ่งอ านวยความสะดวกส าหรับการท าความสะอาดและการ
ฆ่าเช้ืออย่างเพียงพอโดยออกแบบอย่างเหมาะสมส าหรับการท าความสะอาดตาม
วัตถุประสงค์การใช้งาน 
 1.2.2.2 ควรแยกบริเวณจัดเก็บอุปกรณ์และเครื่องมือท าความสะอาดออกจาก
อุปกรณที่ใชในการผลิต  

 
3.1.2.2.1 

 
 

3.1.2.2.2 

   

1.2.3 สิ่งอ านวยความสะดวกด้านสุขลักษณะส่วนบุคคลและห้องสุขา  
 1) อ่างล้างมือ ควรมีอยางเพียงพอและควรเป็นก๊อกน้ าท่ีไม่ใช้มือในการเปิด
และปิด ไมควรอยูในเขตเก็บรักษาไขและไมลางภาชนะในอางลางมือ 
 2) อุปกรณ์ล้างมือ สบู่เหลว และอุปกรณ์ท าให้มือแห้ง ควรมเีพียงพอและไมใช
สําหรับวตัถุประสงคอื่น 
 3) มีสิ่งอ านวยความสะดวกส าหรบัเปลี่ยนเสื้อผา้ของผู้ปฏิบตัิงานอย่างเพียงพอ 
 4) ห้องสุขาได้รับการออกแบบอยา่งถูกสุขลักษณะ ควรใช้เป็นแบบน่ังราบหรือ
ชักโครก 

 
3.1.2.3 

 
3.1.2.3 

 
3.1.2.3 
3.1.2.3 

   

1.2.4 คุณภาพอากาศและการระบายอากาศ  
 - ควรจัดให้มีการระบายอากาศ โดยธรรมชาติ หรือโดยใช้เครื่องกล  
 - กรณีใชเครื่องปรับอากาศควรสามารถควบคุมอุณหภูมิและความช้ืนภายใน
อาคารผลิตอย่างเพียงพอ ป้องกันการเกิดหยดน้ าบนผิวเปลือกไข่  และควรหลีกเลี่ยง
การระบายอากาศจากบริเวณวัตถุดิบไปสูบริเวณผลิตภัณฑสุดทาย  

 
3.1.2.4 
3.1.2.4 

 

   

1.2.5 แสงสว่าง 
 1.2.5.1 ควรจัดให้มีแสงสว่างจากธรรมชาติหรือแสงสว่างจากไฟฟ้าอย่าง
เพียงพอให้สามารถปฏิบัติงานได้อย่างถูกสุขลักษณะ  
 - สามารถตรวจหาข้อบกพร่องหรือสิ่งแปลกปลอม หรือการตรวจสอบความ
สะอาดของเครื่องมือและอุปกรณ์ต่าง ๆ  
 - แสงสว่างไม่ควรจะมีผลให้สีที่มองเห็นผิดเพี้ยนไป  
 - บริเวณปฏิบัติงานทั่วไปมีค่าความเข้มของแสงสว่างไม่น้อยกว่า 220 lx (ลักซ์)  
 - บริเวณตรวจสอบคุณภาพหรือคัดไข่มีค่าความเข้มของแสงสว่างไม่น้อย
กว่า 540 lx 
 1.2.5.2 ควรป้องกันอุปกรณ์ที่ให้แสงสว่างตามความเหมาะสม เพื่อให้มั่นใจว่า
หากเกิดการแตกหักเสียหายจะไม่ปนเปื้อนในสินค้าไข่ 

 
3.1.2.5.1 

 
3.1.2.5.1 

 
3.1.2.5.1 
3.1.2.5.1 
3.1.2.5.1 

 
3.1.2.5.2 

   

1.2.6 สิ่งอ านวยความสะดวกส าหรับการเก็บรักษา  
จัดให้มีสิ่งอ านวยความสะดวกเพียงพอส าหรับการเก็บรักษาที่เอื้อต่อการท าความ
สะอาดและบ ารุงรักษา ป้องกันการเข้าถึงและการอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเชื้อ ดังนี้ 
 - วัตถุดิบไข และสินคาไข่ จัดให้มีสภาพแวดล้อมที่ไม่ส่งผลกระทบต่อคุณภาพ
ไข่ โดยหลีกเลี่ยงแสงแดด หรือควบคุมอุณหภูมิและความช้ืน 
 

 
3.1.2.6 

 
3.1.2.6 
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 - บรรจุภัณฑ์ จัดเก็บบรรจุภัณฑในที่แหงและมีการระบายอากาศเพียงพอและ
แยกตางหากโดยสามารถช้ีบงบรรจุภัณฑได 
 - สารเคมี (รวมทั้งสารท าความสะอาด สารหล่อลื่น และเช้ือเพลิง) จัดเก็บ
สารเคมีอันตราย (ถ้ามี) ไว้ในที่ปลอดภัยและแยกต่างหากโดยมีป้ายช้ีบ่งชัดเจน 

3.1.2.6 
 

3.1.2.6 

1.3 เคร่ืองมือ อุปกรณ์ และภาชนะ 
ควรออกแบบ สร้าง หรือเลือกใช้ ติดตั้ง และจัดวาง เครื่องมือ อุปกรณ์ และภาชนะ ท่ี
สัมผสักับไข่โดยตรง ดังนี ้
 1) ชนิด ขนาด และจ านวน ให้เหมาะสมกับก าลังการผลิต เพื่อให้ปฏิบัติงานได้
อย่างถูกสุขลักษณะ มีความแข็งแรงและทนทานตามความเหมาะสมกับสภาพการใช้งาน 
 2) ท าจากวัสดุซึ่งไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค 
 3) มีสภาพดี ไม่มีช้ินส่วนหลุดหรือแตกหัก ชํารุด บิ่น กะเทาะที่เป็นสาเหตุให้
เกิดการปนเปื้อนในไข่ 
 4) มีความทนทานและสามารถเคลื่อนย้ายหรือถอดออกได้ตามความจ าเป็น 
เพื่อให้เอื้อต่อการซ่อมบ ารุง การท าความสะอาด การฆ่าเช้ือ และการตรวจสอบสัตว์
พาหะน าเชื้อ 

 
3.1.3 

 
3.1.3 

 
3.1.3 
3.1.3 

 
3.1.3 

 

   

2. การฝึกอบรมและความสามารถ 
ของผู้ที่เกี่ยวข้องกับการปฏิบัติงาน ทีม่ีการสัมผัสไข่โดยตรงหรือโดยอ้อม 

    

2.1 ความตระหนักและความรับผิดชอบ 
 1) ผู้ปฏิบัติงานทุกคนควรตระหนักในบทบาทและความรับผิดชอบของตนเอง
ในการป้องกันสินค้าไข่จากการปนเปื้อนหรือเสื่อมคุณภาพ 
 2) ผู้ปฏิบัติงานควรมีความรู้และความช านาญที่จ าเป็นในการปฏิบัติงานใน
ความรับผิดชอบ และได้รับค าแนะน าการใช้สารเคมี ท าความสะอาดหรือสารเคมีอื่นที่
อาจเป็นอันตรายอย่างถูกต้อง เพื่อป้องกันการปนเปื้อนสู่ไข่ 

 
3.2.1 

 
3.2.1 

   

2.2 โปรแกรมการฝึกอบรม 
ควรก าหนดโปรแกรมการฝึกอบรมตามความเหมาะสมกับหน้าที่รับผิดชอบของ 
แต่ละคน เนื้อหาโปรแกรมการฝึกอบรมอาจครอบคลุมเนื้อหาต่อไปนี้ 
 1) หลักการสุขลักษณะอาหาร 
 2) มาตรการป้องกันการปนเปื้อนในการผลิตสินค้าไข่ 
 3) ความส าคัญของสุขลักษณะส่วนบุคคลที่ดีต่อความปลอดภัยด้านอาหาร 
 4) การปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดีท่ีเหมาะสมกับการผลิตสินค้าไข่ 
 5) การปฏิบัติที่เหมาะสมเมื่อพบปัญหาทางสุขลักษณะอาหาร 

 
3.2.2 

 
3.2.2 
3.2.2 
3.2.2 
3.2.2 
3.2.2 

   

2.3 การแนะน าและก ากับดูแล 
2.3.1 ผู้จัดการและผู้ก ากับดูแลกระบวนการผลิต ควรมีความรู้ที่จ าเป็นเกี่ยวกับ
หลักการและการปฏิบัติด้านสุขลักษณะอาหารที่สามารถตัดสินความเสี่ยงท่ีอาจเกิดขึ้น
และด าเนินการสิ่งที่จ าเป็นเพื่อแก้ไขข้อบกพร่อง 
2.3.2 ควรประเมินประสิทธิผลของโปรแกรมการฝึกอบรมและการแนะน า ควบคู่กับ
การก ากับดูแลและทวนสอบ (Verify) เป็นประจ าอยางนอยปละ 1 ครั้งหรือเมื่อพบ
ปญหาในการผลิตเพื่อใหมั่นใจว่าขั้นตอนการด าเนินการยังคงมีประสิทธิภาพ 

 
3.2.3.1 

 
 

3.2.3.2 
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2.4 การฝึกอบรมเพ่ือฟ้ืนฟูความรู้ 
 - ควรทบทวนโปรแกรมการฝึกอบรมและปรับให้เป็นปัจจุบัน 
 - ควรจัดใหม้ีการอบรมเพื่อฟ้ืนฟูความรู้แก่ผู้ปฏิบัติงาน  

 
3.2.4 
3.2.4 

   

3. การบ ารุงรักษา ท าความสะอาดและฆ่าเชื้อ และควบคุมสัตว์พาหะน าเชื้อใน
สถานประกอบการ 

    

3.1 การบ ารุงรักษาและการท าความสะอาด  
3.1.1(1) ควรดูแล รักษา สถานประกอบการ ให้อยู่ ในสภาพดี เพื่อให้มั่นใจว่า
เอื้ออ านวยต่อการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ ป้องกันการปนเปื้อนของไข่ เช่น จาก
สัตว์พาหะน าเชื้อ  
3.1.1(2) ควรดูแล รักษา เครื่องมือ และอุปกรณ์การผลิต ให้อยู่ในสภาพดี เพื่อให้
มั่นใจว่า เอื้ออ านวยต่อการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ ใช้งานได้ตามวัตถุประสงค์ 
ป้องกันการปนเปื้อนของไข่ เช่น จากสัตว์พาหะน าเช้ือ เศษโลหะ ช้ินส่วนพลาสติก 
เศษวัสดุที่หลุดลอก สิ่งสกปรก สารเคมี 
3.1.2 ต้องท าความสะอาดอาคารผลิต สิ่งอ านวยความสะดวก เครื่องมือ อุปกรณ์และ
ภาชนะ รวมทั้ง ฆ่าเช้ือ โดยเฉพาะพื้นผิวที่สัมผัสกับไข่ในกระบวนการผลิตที่อาจมี
ความเสี่ยงต่อการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ 

 
3.3.1.1 

 
 

3.3.1.1 
 
 

 
3.3.1.2 

 
 

   

3.2 วิธีและขั้นตอนการด าเนินการส าหรับการท าความสะอาดและการฆ่าเชื้อ 
การท าความสะอาดสามารถท าได้โดยวิธีต่าง ๆ ทั้งทางกายภาพและทางเคมี ซึ่งอาจ
แยกปฏิบัติหรือปฏิบัติร่วมกัน ดังนี้  
 1) วิธีทางกายภาพ เช่น ใช้ความร้อน ขัดถู ฉีดพ่น เครื่องดูดฝุ่น 
 2) วิธีทางเคมี เช่น ใช้สารท าความสะอาด 
3.2.1  ควรเลือกใช้วิธีการท าความสะอาดให้เหมาะสมกับวัตถุประสงค์ ดังนี้  
 (1) การท าความสะอาดแบบแห้ง เหมาะส าหรับการก าจัดและรวบรวมฝุ่นผง
หรือสิ่งสกปรก บริเวณพื้นที่การผลิตที่แหงไมใหเปยกเพื่อไม่ให้เกิดความช้ืนสะสม ท า
ใหใ้ห้เกิดการเจริญของเชื้อจุลินทรีย์ 
 (2) การท าความสะอาดแบบเปียก เหมาะส าหรับการขจัดคราบและสิ่งสกปรก
ออกจากพื้นผิว หรือการชะล้าง หรือการใช้สารละลายของสารท าความสะอาดเพื่อ
ก าจัดสิ่งสกปรกให้หลุดออก ควรหลีกเลี่ยงการใช้น้ าแรงดันสงูและระมัดระวังส่วนพื้นที่
การผลิตที่แห้งไม่ให้เปียก 
 บริเวณที่จ าเป็นและต้องเข้มงวดด้านสุขลักษณะ โดยเฉพาะพื้นที่ปฏิบัติงาน
หลังผ่านกระบวนการคัดไข่ ควรควบคุมใช้วิธีการท าความสะอาดแบบเปียก โดยใช้น้ า
ในปริมาณที่จ ากัด และหลีกเลี่ยงการใช้เครื่องฉีดน้ าแรงดันสูง หลังท าความสะอาดต้อง
มีการฆ่าเช้ือและท าให้แห้ง 
3.2.2 ควรจัดท าข้ันตอนการด าเนินการส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเชื้อเป็นลาย
ลักษณ์อักษร เพื่อให้มั่นใจว่าทุกส่วนของสถานประกอบการได้รับการท าความสะอาด
อย่างเหมาะสม โดยในเอกสารให้มีข้อมูล ดังต่อไปนี้ 
 1) บริเวณ รายการเครื่องมือและเครื่องใช้ที่จะท าความสะอาดและฆ่าเชื้อ 
 2) วิธีและความถี่ของการท าความสะอาด และการฆ่าเชื้อ 

 
3.3.2 

 
 
 

3.3.2.1 
3.3.2.1 

 
 

3.3.2.1 
 
 
 

3.3.2.1 
 
 
 

3.3.2.2 
 
 

3.3.2.2 
3.3.2.2 
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 3) วิธีและความถี่ของการตรวจเฝ้าระวัง (Monitoring) และการทวนสอบ 
(Verification) 
 4) ผู้รับผิดชอบส าหรับแต่ละงานโดยเฉพาะ 
3.2.3 ให้เลือกใช้สารเคมีท าความสะอาดและสารฆ่าเช้ือที่ขึ้นทะเบียนกับกรมปศุสัตว์
หรือส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา มีการควบคุมการน าไปใช้ แยกเก็บเป็น
สัดส่วน และมีป้ายชี้บ่งชัดเจนเพื่อหลีกเลี่ยงการปนเปื้อนสู่ไข่ 
3.2.4 ให้ใช้สารเคมีสําหรับท าความสะอาดและสารฆ่าเช้ือ ตามค าแนะน าวิธีใช้บน
ฉลาก เช่น ความเข้มข้น และระยะเวลาสัมผัสที่ถูกต้อง และควรมีการจดบันทึกการใช
งานสารเคมีสําหรับทําความสะอาดและสารฆาเช้ือ 

3.3.2.2 
 

3.3.2.2 
3.3.2.3 

 
 

3.3.2.4 
 

3.3 การตรวจเฝ้าระวัง (Monitoring) ประสิทธิผล 
3.3.1 ควรมีการตรวจเฝ้าระวังประสิทธิผลของขั้นตอนการด าเนินการ เพื่อให้มั่นใจว่า
ได้ปฏิบัติตามขั้นตอนการด าเนินการอย่างถูกต้อง วิธีการตรวจเฝ้าระวังขึ้นอยู่กับ
ลักษณะของขั้นตอนการด าเนินการ เช่น ตรวจสอบความเข้มข้นที่ถูกต้องของสารฆ่า
เชื้อ 
3.3.2 ควรมีการทวนสอบ (Verification) ประสิทธิผลของขั้นตอนการด าเนินการ การท า
ความสะอาดและการฆ่าเช้ือ และปรับปรุงตามสถานการณ์ความเสี่ยงที่เปลี่ยนแปลงไป 
3.3.3 ควรมีมาตรการสุ่มตัวอย่างและการสุ่มทดสอบการปนเปื้อนจุลินทรีย์ใน
สิ่งแวดล้อมในสายการผลิต   และพื้นผิวที่สัมผัสอาหาร เช่น การทดสอบทาง 
จุลชีววิทยาเพื่อหาจุลินทรีย์ เพื่อทวนสอบ (Verify) ว่าขั้นตอนการด าเนินการท าความ
สะอาดและฆ่าเชื้อมีประสิทธิผล  และน าไปใช้อย่างถูกต้อง 

 
3.3.3.1 

 
 
 

3.3.3.2 
 

3.3.3.3 

   

3.4 ระบบการควบคุมสัตว์พาหะน าเชื้อ 
3.4.1 การป้องกัน 
 3.4.1.1 ควรซ่อมบ ารุงสถานประกอบการและดูแลให้อยู่ในสภาพดี สามารถ
ป้องกันการเข้ามาและก าจัดแหล่งที่อาจเป็นท่ีเพาะพันธุ์หรือที่อยู่อาศัยของสัตว์พาหะ
น าเชื้ออยู่เสมอ 
 3.4.1.2 ควรมีอุปกรณ์และมาตรการป้องกันที่สามารถป้องกันสัตว์พาหะน า
เชื้อเข้าสู่บริเวณผลิตและระบบระบายน้ า 
3.4.2 การหลบซ่อนและการอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเชื้อ 
 3.4.2.1 ควรดูแลรักษาความสะอาดบริเวณทั้งภายในและภายนอกอาคารผลิต 
ให้ปราศจากของเสียสะสม ควรเก็บขยะในภาชนะที่มีฝาปิดสนิท เพื่อป้องกันไม่ให้เป็น
แหล่งอาหารแก่สัตว์พาหะน าเช้ือ 
 3 .4 .2 .2  ค ว รน า เค รื่ อ งมื อ แ ล ะอุ ป ก รณ์ เก่ าที่ ไม่ ใ ช้ ง าน อ อ ก จาก 
สถานประกอบการ  
 3.4.2.3 มีการออกแบบบริเวณโดยรอบสถานประกอบการ เพื่อลดการดึงดูด
และลดการหลบซ่อน รวมถึงไมเปนแหลงที่อยูอาศัยของสัตว์พาหะน าเชื้อ 
3.4.3 การตรวจเฝ้าระวัง (Monitoring) และตรวจหา 
 3.4.3.1 ควรตรวจสอบหาร่องรอยการอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือใน 
สถานประกอบการและบริเวณโดยรอบอย่างสม่ าเสมอ  

 
 

3.3.4.1.1 
 
 

3.3.4.1.2 
 
 

3.3.4.2.1 
 
 

3.3.4.2.2 
 

3.3.4.2.3 
 
 

3.3.4.3.1 
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 3.4.3.2 ควรมีการวางแผนและติดตัง้กับดักสัตว์พาหะน าเช้ือ (เช่น ไฟดักแมลง 
กับดักสัตวพาหะ สถานีกําจัดสัตวพาหะ ) เพื่อก าจัดสัตว์พาหะน าเช้ือ ป้องกันการ
ปนเปื้อนที่อาจเกิดขึ้นกับวัตถุดิบและสินคาไข่  
3.4.4 การควบคุมการเข้าอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเชื้อ 
 3.4.4.1 ควรจัดการกับการเข้าอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือทันทีโดยบุคคล
หรือบริษัทท่ีมีคุณสมบัติเหมาะสม 
 3.4.4.2 ควรค้นหาสาเหตุของการเข้าอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเชื้อ พร้อมทั้ง
ด าเนินการตามการปฏิบัติการแก้ไข (Corrective action) เพื่อป้องกันปัญหาเกิดซ้ า 
 3.4.4.3 การใช้สารเคมี วิธีทางกายภาพหรือชีวภาพ ให้ท าโดยไม่ท าให้เกิดผล
เสียต่อความปลอดภัยและความเหมาะสมของไข่ 

3.3.4.3.2 
 
 
 

3.3.4.4.1 
 

3.3.4.4.2 
 

3.3.4.4.3 

3.5 การจัดการของเสีย 
3.5.1 ควรมีวิธีที่เหมาะสมส าหรับการน าของเสียออกจากบริเวณพื้นที่ผลิตและพื้นที่
เก็บของเสีย โดยให้รวบรวมและจัดเก็บของเสียในภาชนะที่มีฝาปิด และไม่ควรปล่อย
ให้มีการสะสมของของเสียและเกิดการหมักหมมในบริเวณสถานประกอบการและ
บริเวณโดยรอบ 
3.5.2 กรณีมีบริเวณพื้นที่เก็บของเสีย ควรมีป้ายช้ีบ่งชัดเจน ควรมีการดูแลความ
สะอาดอย่างเหมาะสม และไม่เป็นที่อยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือ นอกจากนี้ควร
ตั้งอยู่ห่างจากอาคารสถานท่ีผลิต 
3.5.3 ภาชนะที่ใช้ส าหรับบรรจุของเสียหรือเศษเหลือจากกระบวนการผลิต และ/หรือ
สารที่บริโภคไม่ได้หรือสารที่เป็นอันตราย ต้องสามารถป้องกันการปนเปื้อนต่อวัตถุดิบ
หรือสินค้าไข่ และให้ปฏิบัติดังนี้ 
            1) มีการช้ีบ่งและแยกภาชนะบรรจุไว้ให้ชัดเจน 
            2) ภาชนะท่ีใช้บรรจุสารอันตรายต้องปิดสนิทเพื่อป้องกันการรั่วไหล 
            3) ภาชนะบรรจุต้องท าจากวัสดุที่กันน้ า 
3.5.4 ควรมีการจัดการของเสีย และภาชนะที่ใช้ส าหรับบรรจุของเสียตามข้อ 3.5.3 
อย่างถูกต้องและไม่ก่อให้เกิดผลกระทบต่อสภาพแวดล้อมบริเวณภายในและรอบ
สถานประกอบการ 

 
3.3.5.1 

 
 
 

3.3.5.2 
 
 

3.3.5.3 
 
 

3.3.5.3 
3.3.5.3 
3.3.5.3 
3.3.5.4 

   

4. สุขลักษณะส่วนบุคคล 
มีการจัดท านโยบายและขั้นตอนการด าเนินการส าหรับสุขลักษณะส่วนบุคคล ให้มั่นใจ
ว่าบุคลากรทุกคนตระหนักถึงความส าคัญของสุขลักษณะส่วนบุคคลที่ดี รวมทั้งเข้าใจ
และปฏิบัติตาม โดยมีการพิจารณารายละเอียด ดังน้ี 

3.4    

4.1 ภาวะสุขภาพ 
 - ไม่ให้บุคคลที่ทราบแน่ชัดหรือสงสัยว่าเป็นโรค เป็นพาหะน าโรค หรือมีอาการ
เจ็บป่วยที่อาจส่งผ่านสู่ไข่เข้าไปในบริเวณปฏิบัติงาน หากเห็นว่าอาจท าให้ผลิตภัณฑ์
เกิดการปนเปื้อนได้  
 - บุคคลใดที่อยู่ในภาวะที่ทราบแนชัดหรือสงสัยวาเปนโรค เปนพาหะนําโรค 
หรือมีอาการเจ็บปวย ให้รายงานการเจ็บป่วยหรืออาการของการเจ็บป่วยให้หัวหน้า
งานหรือผู้ควบคุมการปฏิบัติงานทราบทันที 

 
3.4.1 

 
 

3.4.1 
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4.2 การเจ็บป่วยและการบาดเจ็บ 
4.2.1 ผู้ปฏิบัติงานต้องไม่เป็นโรคหรือพาหะของโรคตามข้อก าหนดของกฎระเบียบที่
เกี่ยวข้อง ดังนี้ 
 1) ตามกฎกระทรวง ฉบับที่ 1 (พ.ศ. 2522) ออกตามความในพระราชบัญญัติ
อาหาร พ.ศ. 2522 ได้แก่ โรคเรื้อน วัณโรคในระยะอันตราย โรคติดยาเสพติด โรคพิษ
สุราเรื้อรัง โรคเท้าช้าง โรคผิวหนังที่น่ารังเกียจ 
 2) คู่มือการด าเนินงานสุขาภิบาลอาหาร “สถานที่จ าหน่ายอาหาร” ตาม
บทบัญญัติ “กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จ าหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561” ออก
ตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 และที่แก้ไขเพิ่มเติม ของ
ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า กรมอนามัย  
 โดยที่ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร ต้องไม่เป็นโรคติดต่อ ไม่เป็นโรคที่
สังคมรังเกียจ หรือไม่เปนพาหะน าโรคติดต่อผ่านทางอาหารและน ้า เช่น อหิวาตกโรค 
ไข้รากสาดน้อย บิด ไข้สุกใส หัด คางทูม วัณโรคในระยะอันตราย โรคเรื้อนในระยะ
ติดต่อหรือระยะที่ปรากฏอาการเป็นที่รังเกียจแก่สังคม โรคผิวหนังที่น่ารังเกียจ ไวรัส
ตับอักเสบชนิดเอ ไข้หวัดใหญ่ รวมถึงไขหวัดใหญ่ที่ติดต่อมาจากสัตว และโรคอื่น ๆ 
ตามที่เจาพนักงานทองถิ่นก าหนดโดยค าแนะน าของเจาพนักงานสาธารณสุข 
4.2.2 ผู้ปฏิบัติงานควรได้รับการตรวจสุขภาพว่าไม่เป็นโรคหรือพาหะของโรค 
ตามข้อ 4.2.1 อย่างน้อย  ปีละ 1 ครั้ง 

 
3.4.2.1 

 
3.4.2.1 

 
 

3.4.2.1 
 
 
 

3.4.2.1 
 
 
 
 
 

3.4.2.2 

   

4.3 ความสะอาดส่วนบุคคล 
4.3.1 ผู้ปฏิบัติงานต้องปฏิบัติอย่างถูกสุขลักษณะ มีการสวมชุดป้องกันการปนเปื้อน
อย่างเหมาะสม  
4.3.2 ผู้ปฏิบัติงานในการผลิต ต้องมีการรักษาความสะอาดสว่นบุคคลและล้างมืออย่าง
สม่ าเสมอ เช่น 
 1) ก่อนเริ่มปฏิบัติงาน 
 2) ทันทีหลังจากการใช้สุขา 
 3) กลับเข้าท างานหลังจากเวลาพัก 
 4) หลังจากสัมผัสวัสดุหรือวัตถุดิบที่ปนเปื้อน เช่น สารเคมี ของเสีย และ/หรือ
วัตถุดิบที่ท าให้เกิดการปนเปื้อน 
4.3.3 ต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนข้ามจากผู้ปฏิบัติงานโดยการล้างมืออย่าง
เพียงพอ และสวมถุงมือตามความจ าเป็น กรณีมีการสวมถุงมือให้มีมาตรการเพื่อให้
มั่นใจว่าถุงมือไม่เป็นแหล่งของการปนเปื้อน 
4.3.4 ผูปฏิบัติงานตองมีขั้นตอนการลางมือด้วยสบู่และน้ า แล้วล้างออกและท าให้แห้ง 
ในลักษณะที่ไม่ท าให้เกิดการปนเปื้อนมือซ้ า ไม่ใช้สารฆ่าเช้ือส าหรับมือแทนการล้างมือ 
และควรใช้สารฆ่าเช้ือหลังจากล้างมือแล้วเท่าน้ัน 

 
3.4.3.1 

 
3.4.3.2 

 
 
 
 

 

3.4.3.3 
 
 

3.4.3.4 
 
 

   

4.4 พฤติกรรมส่วนบุคคล 
4.4.1 ผู้ปฏิบัติงานในส่วนการผลิตต้องละเว้นจากพฤติกรรมที่สามารถท าให้เกิดการ
ปนเปื้อนในไข่ เช่น  
 1) สูบบุหรี่ 

 
3.4.4.1 
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 2) ถ่มน้ าลาย 
  3) ขบเคี้ยว รับประทานอาหาร หรือเครื่องดื่มระหว่างปฏิบัติงาน 
  4) ไอหรือจามลงบนไข่ที่ไม่มีการปกปิดป้องกันไว้  

4.4.2 ผู้ปฏิบัติงานไม่ควรสวมใส่หรือน าสิ่งของส่วนตัว เข้าไปในบริเวณการผลิต 

 
 

 
3.4.4.2 

4.5 ผู้เย่ียมชมและบุคคลอื่นจากภายนอกสถานประกอบการ 
          - ผู้เข้าเยี่ยมชมซึ่งรวมพนักงานซ่อมบ ารุงที่ เข้ามาในสถานประกอบการ 
โดยเฉพาะอย่างยิ่ง บริเวณผลิต แปรรูป หรือบริเวณที่ปฏิบัติงานเกี่ยวกับอาหาร ควร
ได้รับการแนะน าและก ากับดูแลสวมชุดกันเปื้อน และปฏิบัติตามข้อก าหนดด้าน
สุขลักษณะส่วนบุคคลอื่นส าหรับบุคลากร ตามความเหมาะสม  
          - ให้แนะน าผู้เข้าเยี่ยมชมกิจการ เกี่ยวกับนโยบายด้านสุขลักษณะของสถาน
ประกอบการ มีการขอความร่วมมือในการรายงานการเจ็บป่วยหรือบาดเจ็บที่อาจท า
ให้เกิดการปนเปื้อนข้ามได้ เพื่อดําเนินการจัดการดานสุขลักษณะสวนบุคคลตามความ
เหมาะสมกอนเขาสูพื้นที่ผลิต 

 
3.4.5 

 
 
 

3.4.5 

   

5) การควบคุมการปฏิบัติงาน     
5.1 การตรวจเฝ้าระวัง (Monitoring) และการปฏิบัติการแก้ไข (Corrective 
Action)  
การตรวจเฝาระวังและการปฏิบัติการแกไข อาจรวมการกําหนดวิธีการตรวจเฝาระวัง 
(ซึ่งรวมการกําหนดบุคลากรที่รับผิดชอบ ความถี่ และอาจมีแผนการชักตัวอยาง) โดย 
 - ให้ตรวจเฝ้าระวัง (Monitor) ขั้นตอนการด าเนินการ ไดแก ข้ันตอนในการ
รับไข การผลิต การเก็บรักษา การขนสง การควบคุม การตรวจเฝาระวังอันตรายตาง 
ๆ ที่เกิดขึ้นกับไข การใชมาตรการปองกันในข้ันตอนการผลิตตั้งแตการรับวัตถุดิบจนถึง
การขนสง การทวนสอบ (Verification) ประสิทธิผลของระบบการควบคุม และการ
ปฏิบัติทางสุขลักษณะที่เกี่ยวข้องกับการปฏิบัติงานของศูนย์รวบรวมไข่เพื่อให้มั่นใจว่า
อันตรายอยู่ภายใต้การควบคุม  
          - ใหบันทึกการตรวจเฝ้าระวัง โดยมีความถี่ในการตรวจเฝ้าระวังเหมาะสม
เพื่อให้มั่นใจว่ามีการควบคุมกระบวนการอย่างสม่ าเสมอ 
 - เมื่อผลการตรวจเฝ้าระวังช้ีว่าเกิดการเบี่ยงเบน ให้ผู้ประกอบการปฏิบัติการ
แก้ไข การปฏิบัติการแก้ไขควรประกอบด้วยข้อต่อไปนี้ ตามความเหมาะสม ดังนี ้
 1) การน ากระบวนการกลับมาสู่การควบคุม เช่น ปรับความเข้มข้นของสารฆ่าเช้ือ 
 2) การแยกสินค้าไข่ท่ีได้รับผลกระทบและประเมินความปลอดภัย หรือความ  
เหมาะสม หรือทั้งสองอย่าง 
 3) การก าหนดการจัดการที่ีเหมาะสมของสินค้าไข่ ที่ได้รับผลกระทบหรือไม่
เป็นที่ยอมรับของตลาด 
 4) การหาสาเหตุที่ท าให้เกิดการเบี่ยงเบน 
 5) การก าหนดขั้นตอนปฏิบัติเพื่อป้องกันการเกิดซ้ า 
     และเก็บรักษาบันทึกการปฏิบัติการแก้ไขไว้ 
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5.2 การทวนสอบ (Verification) 
 - ให้มีกิจกรรมทวนสอบ (Verify) ที่เกี่ยวข้องกับการปฏิบัติงานของศูนย์

 
3.5.2 
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(MA,MI, 

REC) 

รวบรวมไข่ เพื่อตรวจสอบว่า ได้น าขั้นตอนการด าเนินการเกี่ยวกับการปฏิบัติทาง
สุขลักษณะที่ดีไปใช้อย่างมีประสิทธิผล มีการตรวจเฝ้าระวัง (Monitoring) ตามที่
วางแผนไว้ และได้ด าเนินการปฏิบัติการแก้ไข (Corrective action)  อย่างเหมาะสม
เมื่อไม่เป็นไปตามข้อก าหนด เชน  
 1) การทบทวนข้ันตอนการด าเนินการที่เกี่ยวกับการปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดี 
การตรวจเฝ้าระวัง (Monitoring) การปฏิบัติการแก้ไข (Corrective action) และบันทึก 
 2) การประเมินประสิทธิภาพการท าความสะอาด 
 - ใหจัดทําบันทึกเกี่ยวกับกิจกรรมการทวนสอบ การปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดี 
และควรเก็บรักษาไว้ตามความเหมาะสม 

 
 
 
 
 
 
 

3.5.2 

5.3 จุดส าคัญของระบบการควบคุมสุขลักษณะ 
5.3.1 การรับวัตถุดิบไข่   
 5.3.1.1 ต้องมีเกณฑ์การรับวัตถุดิบไข่เข้าสู่กระบวนการผลิตอย่างชัดเจนทั้ง
ด้าน ขนาดและด้านคุณภาพ 
 5.3.1.2 มีการตรวจสอบคุณภาพก่อนการรับวัตถุดิบไข่ ได้แก่ ข้อบกพร่องทาง
กายภาพ และมีมาตรการตรวจสอบความสดของไข่ รวมถึงบันทึกข้อมูลผลการตรวจสอบ 
 5.3.1.3 กรณีศูนย์รวบรวมไข่รบัไข่จากหลายฟาร์ม ควรมีมาตรการป้องกันการ
ปนเปื้อนข้ามจากยานพาหนะ และควรแยกไข่แต่ละฟาร์มพร้อมมีป้ายช้ีบ่งระบุ
แหล่งที่มาให้ชัดเจน และบันทึกข้อมูลแหล่งที่มาของไข่เพื่อการตามสอบ 
 5.3.1.4 ผู้ปฏิบัติงานรับวัตถุดิบไข่ควรปฏิบัติงานด้วยความระมัดระวังและถูก
สุขลักษณะ เพื่อไม่ให้เกิดการปนเปื้อนจนส่งผลต่อคุณภาพของไข่ 
 5.3.1.5 ควรตรวจสอบสภาพและความสะอาดของยานพาหนะ รวมถึงภาชนะ
บรรจุไข่และอุปกรณ์ที่ใช้ว่าถูกสุขลักษณะก่อนขนถ่ายวัตถุดิบไข่ 
5.3.2 การเก็บรักษาวัตถุดิบไข่ก่อนน ามาคัด 
 5.3.2.1 ควรมีการจัดวางภาชนะบรรจุวัตถุดิบไข่ไม่ให้สัมผัสกับพ้ืนโดยตรง  
 5.3.2.2 ควรเก็บวัตถุดิบไข่ไว้ในสถานที่ที่มีอากาศถ่ายเทได้ดี สามารถป้องกัน
แสงแดด ฝน และความช้ืนได้  
 5.3.2.3 ควรติดป้ายชี้บ่งภาชนะบรรจุวัตถุดิบไข่ แสดงข้อมูลส าคัญต่าง ๆ  
 5.3.2.4 ควรใช้หลักการ “เข้าก่อนออกก่อน (First In First Out)” โดยน า
วัตถุดิบไข่ท่ีรับเข้าก่อนไปผลิตก่อน 
5.3.3 การคัดไข่  
 5.3.3.1 ให้คัดแยกไข่ที่สกปรก บุบร้าว แตก เปลือกบาง ผิวขรุขระ รูปร่าง
ผิดปกติ หรือไม่ได้ขนาดด้วยวิธีที่เหมาะสม ทั้งนี้ให้แยกไข่แตกและไข่สกปรกไว้
ต่างหากเพื่อป้องกันการปนเปื้อน 
 5.3.3.2 ให้คัดไข่ตามขนาดหรือน้ าหนัก โดยใช้เกณฑ์ตามมกษ. 6702 (ไข่ไก่) 
มกษ. 6703 (ไข่ เป็ด) หรือมกษ. 6704 (ไข่นกกระทา) แล้วแต่กรณี  หรือตาม
ข้อก าหนดของคู่ค้า 
 5.3.3.3 ต้องมีการตรวจสอบความถูกต้องแม่นย าของเครื่องช่ังน้ าหนักและวัด
ขนาดไข่ อย่างสม่ าเสมอ ตามคู่มือการปฏิบัติงาน และมีการสอบเทียบอย่างน้อยปีละ 
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1 ครั้ง กรณีพบว่าเครื่องมือ มีความคลาดเคลื่อนต้องมีการจัดการอย่างเหมาะสม 
5.3.4 การท าความสะอาดไข่ (ถ้ามี) 
การท าความสะอาดไข่ ให้ผู้ประกอบการแต่ละรายใช้กระบวนการท าความสะอาดไข่ที่
เหมาะสม เพื่อให้มั่นใจว่าการท าความสะอาดไข่ดังกล่าวจะไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อน
ข้าม ที่อาจส่งผลกระทบต่อความปลอดภัยและความเหมาะสมของไข่ส าหรับการ
บริโภค โดยสามารถด าเนินการดังต่อไปนี้ 
 1) กรณีท าความสะอาดแบบแห้ง ให้เช็ดท าความสะอาดเปลือกไข่เฉพาะ
บริเวณที่สกปรก ด้วยอุปกรณ์ที่สะอาดและไม่เป็นสาเหตุการปนเปื้อน  
 2) กรณีท าความสะอาดแบบเปียก ต้องปฏิบัติดังนี้ 
  ก) น้ าที่ใช้ในการล้างไข่ต้องสะอาด โดยมีการปรับสภาพนํ้าใหเหมาะสม
กอนใชงานตามคูมือการปฏิบัติงานเพื่อลดการปนเปอน และกรณีใช้สารเคมีร่วมด้วย 
สารเคมีดังกล่าวต้องไม่ท าให้เกิดผลเสียต่อความปลอดภัยและความเหมาะสมของไข่
ต่อการบริโภค ทั้งนี้ควรมีการทวนสอบ (Verification) ความเข้มข้นของสารเคมีที่ใช้
สามารถลดจ านวนจุลินทรีย์ที่เปลือกไข่ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
  ข) กรณีมีการเคลือบไข่ (coating) หลังการท าความสะอาดแบบเปยก   
ต้องไม่ท าให้เกิดผลเสียต่อความปลอดภัยและความเหมาะสมของไข่ต่อการบริโภค 
และต้องมีการขจัดสิ่งปนเปื้อนต่าง ๆ ในสารเคลือบไข ตามความจ าเป็น เช่นกรองสิ่ง
ปนเปื้อน ให้ความร้อนก่อนน ามาใช้ซ้ า  
   โดยไข่ท่ีผ่านการท าความสะอาดผิวแบบเปียกและเคลือบเปลือกไข่แล้ว
ต้องมีการท าให้แห้งก่อนการคัดและบรรจุลงในภาชนะบรรจุ   
 3) กรณีมีการฆ่าเช้ือจุลินทรีย์โดยใช้รังสีอัลตราไวโอเลต (Ultraviolet: UV) 
ให้ เลือกใช้ให้ถูกต้องตามการใช้งานและใช้ตามค าแนะน าของผู้ผลิต เพื่อให้มี
ประสิทธิภาพในการฆ่าเช้ือ และมีการทวนสอบ (Verification) ประสิทธิภาพอย่าง
สม่ าเสมอ 
5.3.5 การบรรจุและการเก็บรักษาสินค้าไข่ 
 5.3.5.1 ต้องมีการตรวจสอบและท าความสะอาดภาชนะบรรจุก่อนน าไปใช้ 
ตามความเหมาะสมของชนิดภาชนะบรรจุ  
 5.3.5.2 ผู้ปฏิบัติงานเกี่ยวข้องกับการบรรจุต้องปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ
และด้วยความระมัดระวัง 
 5.3.5.3 เก็บรักษาไข่ที่บรรจุแล้วอย่างถูกสุขลักษณะ ในสถานที่ที่สะอาด ไม่
สัมผัสกับพื้นโดยตรง มีอากาศถ่ายเทได้ดี หลีกเลี่ยงแสงแดด และมีป้ายช้ีบ่งอย่างชัดเจน 
 5.3.5.4 ควรมีมาตรการในการป้องกันการปนเปื้อนและการเสื่อมคุณภาพของ
ไข่ที่ผ่านกระบวนการบรรจุแล้ว ระหว่างการเก็บรักษา โดยการควบคุมระยะเวลาการ
เก็บรักษา ควรน าส่งสินค้าไข่ไปยังสถานที่จ าหน่ายภายใน 48 ช่ัวโมง หากจ าเป็นต้อง
เก็บรักษานานกว่า 48 ช่ัวโมง ควรมีมาตรการควบคุมเพิ่มเติมเพื่อรักษาความสดของไข่  
 5.3.5.5 มีมาตรการตรวจสอบเพื่อให้มั่นใจว่าสินค้าไข่ก่อนการขนส่งมีค่าความ
สด (Haugh unit) ไม่ต่ ากว่า 65  
 5.3.5.6 กรณีเก็บรักษาไข่โดยใช้ห้องควบคุมอุณหภูมิ ต้องดูแลไม่ให้เกิดหยด
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น้ าเกาะผิวเปลือกไข่หรือเหง่ือไข่ รวมถึงรักษาความสะอาดและรักษาระบบของ
ห้องควบคุมอุณหภูมิให้มีความเย็นสม่ าเสมอ  
 5.3.5.7 เครื่องวัดอุณหภูมิ และ เครื่องวัดปริมาณความช้ืนสัมพัทธ์ (ถามี) ต้อง
มีการสอบเทียบอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง เพื่อให้มั่นใจว่าวัดได้ถูกต้องและเที่ยงตรง  
 5.3.5.8 การเก็บรักษาและจ าหน่ายไข่ควรเป็นไปตามหลักการ “เข้าก่อนออก
ก่อน” โดยพิจารณาตามล าดับชุดการผลิต ควรน าไข่ที่ผ่านกระบวนการผลิตก่อนไป
เก็บรักษาและจ าหน่ายก่อน ยกเว้นการจัดการสินค้าตามความต้องการของคู่ค้า 
5.3.6 การปนเปื้อนข้ามของจุลินทรีย์  
           - ต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนข้ามของจุลินทรีย์ที่ท าให้เกิดโรคที่ มี
ประสิทธิภาพ เช่น  
    1) ไม่ใช้ภาชนะบรรจุไข่ที่เป็นวัตถุดิบปะปนกับสินค้าไข่ และให้ช้ีบ่งภาชนะ
บรรจุแยกตามวัตถุประสงค์การใช้งาน  
    2) ให้ท าความสะอาดพื้นผิวต่าง ๆ เครื่องมือ อุปกรณ์  ภาชนะ และ
ส่วนประกอบต่าง ๆ ที่ติดตั้งไว้ถาวร ให้สะอาดอย่างทั่วถึงและท าการฆ่าเช้ือหลังการ
ปฏิบัติงาน  
    3) แยกพื้นที่สินค้าไข่ที่บรรจุเรียบร้อยแล้วออกเป็นสัดส่วน และท าความ
สะอาดและฆ่าเชื้อตามความเหมาะสม 
   4) แยกผู้ปฏิบัติงานกับสินค้าไข่ออกจากผู้ปฏิบัติงานอื่น ๆ รวมทั้งมีการ
ก าหนดเครื่องแต่งกายของผู้ปฏิบัติงานกับสินค้าไข่ให้แตกต่างจากเครื่องแต่งกายของ
ผู้ปฏิบัติงานอ่ืน ๆ 
5.3.7 ข้อก าหนดด้านจุลินทรีย์ กายภาพ และเคมี ของสินค้าไข่ 
          - ต้องควบคุมคุณภาพของสินค้าไข่ให้เป็นไปตามข้อก าหนดด้านจุลินทรีย์ เคมี 
และกายภาพของไข่ให้มีความปลอดภัยและเหมาะสมต่อการบริโภค ดังนี้  
 1) เกณฑ์คุณลักษณะภายนอกและคุณลกัษณะภายในให้เป็นไปตามข้อก าหนด
คุณภาพทั่วไปตาม มกษ. 6702 (ไข่ไก่) มกษ. 6703 (ไข่เป็ด) หรือมกษ. 6704 (ไข่นก
กระทา) แล้วแต่กรณี  
 2) เกณฑ์คุณภาพด้านเคมี และจุลินทรีย์ให้เป็นไปตามภาคผนวก ก  
          - ให้มีการชักตัวอย่างสินค้าไข่เพื่อส่งตรวจวิเคราะห์ด้านเคมี และจุลินทรีย์
ตามขอกําหนดอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 

 
 

3.5.3.5.7 
 

3.5.3.5.8 
 

 
3.5.3.6 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3.5.3.7 
 
 

3.5.3.7 
 
 

3.5.3.7 
3.5.3.7 

5.4 น้ าที่ใช้ในกระบวนการผลิต 
 - น้ าที่ใช้ในกระบวนการผลิตต้องสะอาด เพียงพอ และแยกตามวัตถุประสงค์
การใช้ตามพื้นฐานความเสี่ยงเพื่อไม่ให้เกิดการปนเปื้อนกับไข่  
          - ใหมีการเก็บตัวอย่างน้ าที่สัมผัสกับไข่หรือพ้ืนผิว เครื่องมือ อุปกรณ์ ภาชนะ 
และส่วนประกอบต่าง ๆ ที่สัมผัสกับไข่ เพื่อวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการอย่างน้อยปีละ 
1 ครั้ง โดยให้เป็นไปตามเกณฑ์ในภาคผนวก ข 

 
3.5.4 

 
3.5.4 

   

5.5 ขั้นตอนการเรียกคืน 
5.5.1 ต้องมีระบบการตามสอบและด าเนินการที่มีประสิทธิภาพ ให้สามารถเรียกคืน
สินค้ารุ่นใดใดที่เกี่ยวข้องจากแหล่งจ าหน่ายได้อย่างครบถ้วนและรวดเร็ว 

 
3.5.5.1 
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หลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัติทางสุขลกัษณะที่ดีส าหรับศูนย์รวบรวมไข่ (มกษ. 6910-2567) 

 

 

รายการตรวจ 

 

มาตรฐาน
อ้างอิง 

มกษ. 6910 
 

ผลการตรวจประเมิน 
สิ่งที่พบจากการ

ตรวจ 
(Audit Finding) 
หรือข้อแนะน าเพื่อ
การพัฒนาตนเอง 

OFI 

สอด 
คล้อง 

ไม่
สอดคล้อง 
(MA,MI, 

REC) 

5.5.2 ต้องเก็บบันทึกข้อมูลเพื่อการตามสอบ เช่น ช่ือที่อยู่ของผู้เลี้ยงหรือฟาร์ม วันที่
เก็บผลิตผล วันที่และรุ่นการผลิต การจ าหน่ายและการขนส่ง และผู้รับช่วงต่อล าดับ
ถัดไปในโซ่อาหาร เช่น ช่ือและที่อยู่ของผู้รับช่วงต่อ ช่ือทางการค้า เพื่อช่วยให้สามารถ
ระบุแหล่งท่ีมาของการปนเปื้อนและอ านวยความสะดวกในการเรียกคืนสินค้า 
5.5.3 ผู้ประกอบการพิจารณาความจ าเป็นในการแจ้งเตือนให้ผู้บริโภคทราบ และต้องมี
การกักผลิตภัณฑ์ที่ถูกเรียกคืนไว้ภายใต้สภาวะที่ปลอดภัยจนกว่าจะมีการด าเนินการ ดังนี้  
 1) น าไปท าลาย 
 2) น าไปใช้ส าหรับวัตถุประสงค์อื่น นอกเหนือจากการบริโภคโดยมนุษย์  
 3) ตรวจสอบแล้วว่าสินค้าปลอดภัยส าหรับการบริโภค  
 4) จ าหน่ายให้กับผู้ที่จะต้องน าไปผ่านกระบวนการแปรรูปใด ๆ ซ้ าอีกครั้งใน
ลักษณะที่ท าให้อันตรายลดลงสู่ระดับที่ยอมรับได้ โดยให้อยู่ภายใต้การก ากับดูแลจาก
หน่วยงานท่ีมีอ านาจหน้าท่ี 
5.5.4 มีการซักซ้อมการทวนสอบ (Verification) เพื่อทวนประสิทธิภาพของระบบ
เรียกคืนอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง และเก็บบันทึกข้อมูลเพื่อเป็นหลักฐาน 

3.5.5.2 
 
 
 

3.5.5.3 
 
 
 
 
 
 
 

3.5.5.4 

6. ข้อมูลเกี่ยวกับไข ่     
6.1 การแสดงรุ่นและการตามสอบ  
 ต้องมีการระบุข้อมูลผู้ผลิตและรุ่นไว้ที่ภาชนะบรรจุไข่หรือเอกสารก ากับสินค้า
ไข่เพื่อช่วยให้การน าเข้า-จ่ายออกสินค้าไข่จากคลังสินค้าเป็นไปตามล าดับการรับเข้า
อย่างมีประสิทธิภาพ สามารถ ช้ีบ งเพื่อตามสอบและเรียกคืนสินค้าได้อยางมี
ประสิทธิภาพเมื่อจ าเป็น 

3.6.1 
 

   

6.2 ข้อมูลของสินค้าไข่  
 ควรแสดงข้อมูลบนฉลากสินค้าไข่หรือในเอกสารก ากับสินค้าอย่างเพียงพอ 
เพื่อให้ผู้รับช่วงต่อในโซ่อาหารสามารถปฏิบัติต่อไข่ เก็บรักษา จัดวางจําหนาย จัดเตรียม
ได้อย่างปลอดภัยและถูกต้อง ให้ไข่มีความปลอดภัยและเหมาะสมต่อการบริโภค 

3.6.2    

6.3 มีการแสดงฉลาก  
 การแสดงฉลากควรปฏิบัติตามมกษ. 6702 (ไข่ไก่) มกษ. 6703 (ไข่เป็ด) หรือ
มกษ. 6704 (ไข่นกกระทา) แล้วแต่กรณี 

3.6.3    

7. การขนส่ง     

7.1 ข้อก าหนดทั่วไป 
       การขนส่งไข่ควรปฏิบัติอย่างถูกสุขลักษณะ และมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อน
และปนเปื้อนข้าม รวมทั้งมาตรการป้องกันความเสียหายของไข่ที่อาจเกิดขึ้นระหว่าง
การขนส่ง อันเป็นสาเหตุให้ไข่ไม่ปลอดภัยและไม่เหมาะสมส าหรับการบริโภค ดังนี้ 
 1) ก่อนการขนส่งทุกครั้ง ควรตรวจสอบให้มั่นใจว่ายานพาหนะขนส่งหรือตู้
สินค้าสะอาดและอยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน  
 2) ระหว่างขนย้ายสินค้าไข่ไปยังยานพาหนะขนส่ง ควรมีการป้องกันการ
ปนเปื้อนจากสัตว์พาหะน าเช้ือ ความช้ืน สารเคมี หรือสิ่งสกปรก  
 3) ผู้ปฏิบัติงานขนย้ายสินค้าไข่ควรได้รับค าแนะน าด้านสุขลักษณะเพื่อป้องกัน
ไม่ให้เกิดการปนเปื้อนหรือความเสี่ยงต่อความปลอดภัยของไข่ และปฏิบัติงานด้วย

3.7.1 
 

 
 

3.7.1 
 

3.7.1 
 

3.7.1 
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หลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัติทางสุขลกัษณะที่ดีส าหรับศูนย์รวบรวมไข่ (มกษ. 6910-2567) 

 

 

รายการตรวจ 

 

มาตรฐาน
อ้างอิง 

มกษ. 6910 
 

ผลการตรวจประเมิน 
สิ่งที่พบจากการ

ตรวจ 
(Audit Finding) 
หรือข้อแนะน าเพื่อ
การพัฒนาตนเอง 

OFI 

สอด 
คล้อง 

ไม่
สอดคล้อง 
(MA,MI, 

REC) 

ความระมัดระวัง ไม่ให้เกิดความเสียหายกับสินค้าไข่ 
 4) กรณีศูนย์รวบรวมไข่ด าเนินการขนส่งสินค้าไข่ด้วยตนเอง ควรมีการ
ตรวจสอบ ซ่อมแซม และบ ารุงรักษายานพาหนะขนส่ง ให้อยู่ในสภาพท่ีเหมาะสมและ
พร้อมใช้งานเสมอ 

 
3.7.1 

7.2 ยานพาหนะขนส่งหรือตู้สินค้า 
ยานพาหนะขนส่งหรือตู้สินค้า  ควรมีคุณสมบัติ ดังนี้ 
 1)  เอื้อต่อการท าความสะอาดและฆ่าเชื้อเมื่อจ าเป็น  
 2)  เอื้อต่อการแยกสินค้าไข่ออกจากสิ่งท่ีอาจก่อให้เกิดการปนเปื้อนได้  
 3)  สามารถป้องกันความเสียหายของสินค้าไข่และภาชนะบรรจุหีบห่อจาก
สภาวะแวดล้อมภายนอก  

3.7.2 
 

3.7.2 
3.7.2 
3.7.2 

   

8. การบันทึกข้อมูลและเอกสาร     

8.1 มีการบันทึกข้อมูลอย่างน้อย ดังต่อไปนี้  
 1)  สารเคมีที่ใช้ในกระบวนการท าความสะอาด เช่น รายการสารเคมีและ
ความเข้มข้นท่ีใช้ (ข้อ 3.2.4) 
 2)  การใช้สารเคมีเพื่อควบคุมและก าจัดสัตว์พาหะน าเชื้อ (ถ้ามี) (ข้อ 3.4.4.3) 
 3)  การปฏิบัติการแก้ไข (Corrective action) (ข้อ 5.1) และบันทึกกิจกรรม
การทวนสอบ (Verification) (ข้อ 5.2) 
 4)  ผลการตรวจสอบข้อบกพร่องทางกายภาพและความสดก่อนการรับไข่ (ข้อ 
5.3.1.2) 
 5)  ผลการสอบเทียบเครื่องมือที่ใช้ในการปฏิบัติงาน (ข้อ 5.3.3.3 และข้อ 5.3.5.7) 
 6)  การผลิต ได้แก่ รุ่นและปริมาณการผลิต และผลการวัดคุณภาพความสด
ของไข่ก่อนการขนส่ง (ข้อ 5.3.5.5) 
 7)  การควบคุมอุณหภูมิ หรือความช้ืนสัมพัทธ์ (ถ้ามี) (ข้อ 5.3.5.6) 
 8)  ผลการวิเคราะห์ด้านจุลินทรีย์ กายภาพ และเคมี ของสินค้าไข่ (ข้อ 5.3.7) 
 9)  ผลวิเคราะห์คุณภาพน้ าท่ีใช้ในกระบวนการผลิต (ข้อ 5.4) 
 10) การเรียกคืนสินค้า (ข้อ 5.5.2) 
 11) การแสดงรุ่นและการตามสอบ ได้แก่ วันที่ขนส่ง ช่ือผู้รับช่วงต่อ ปริมาณ 
รุ่นสินค้าไข่ (ข้อ 6.1) 

 
3.8.1 

 
3.8.1 
3.8.1 

 
3.8.1 

 
3.8.1 
3.8.1 

 
3.8.1 
3.8.1 
3.8.1 
3.8.1 
3.8.1 

   

8.2 ควรบันทึกข้อมูล ดังต่อไปนี้  
 1)  ประวัติการฝึกอบรม (ข้อ 2.4) 
 2) การทวนสอบ (Verification) ประสิทธิผลของขั้นตอนการด าเนินการการ
ท าความสะอาดและการฆ่าเช้ือ เช่น ผลการสุ่มทดสอบการปนเปื้อนจุลินทรีย์ใน
สิ่งแวดล้อมในสายการผลิตและผิวสัมผัสอาหาร (ข้อ 3.3.2 และข้อ 3.3.3) 
 3) ผลการส ารวจสัตว์พาหะน าเช้ือ (ข้อ 3.4.3.1) 
 4) ผลการตรวจสุขภาพ (ข้อ 4.2.2) 
 5) การรับวัตถุดิบ เช่น แหล่งที่มาของไข่ (กรณีรับไข่จากหลายฟาร์ม) (ข้อ 5.3.1.3) 
 6) การซักซ้อมการทวนสอบ (Verification) ประสิทธิภาพการเรียกคืน (ข้อ 5.5.4) 

 
3.8.2 
3.8.2 
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รหัส  F-ECC-AUD-01 

หน้า              15/15 

แก้ไขครั้งท่ี           1                                          

ประกาศใช้วันท่ี  23 ธันวาคม 2567    

หลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัติทางสุขลกัษณะที่ดีส าหรับศูนย์รวบรวมไข่ (มกษ. 6910-2567) 

 

 

รายการตรวจ 

 

มาตรฐาน
อ้างอิง 

มกษ. 6910 
 

ผลการตรวจประเมิน 
สิ่งที่พบจากการ

ตรวจ 
(Audit Finding) 
หรือข้อแนะน าเพื่อ
การพัฒนาตนเอง 

OFI 

สอด 
คล้อง 

ไม่
สอดคล้อง 
(MA,MI, 

REC) 

8.3 ควรบันทึกข้อมูลให้ครบถ้วนทุกคร้ังท่ีมีการด าเนินการ และมีการลงชื่อผู้บันทึก
และผู้ตรวจสอบ 

3.8.3    

8.4 ต้องเก็บรักษาบันทึกข้อมูลการปฏิบัติงานและเอกสารหลักฐานที่ส าคัญตามข้อ 
8.1 และ 8.2 ไว้อย่างน้อย 3 ปี หรืออย่างน้อย 1 รอบของการรับรอง  
     กรณีเป็นบันทึกข้อมูลการบ ารุงรักษา เครื่องมือ เครื่องจักรและอุปกรณ์การผลิต 
ให้เก็บรักษาบันทึกนั้นไว้ตลอดอายุการใช้งาน และต้องเก็บบันทึกข้อมูลให้เป็นระบบ 
เพื่อความสะดวกในการค้นหา ตรวจสอบ และน ามาใช้ 

3.8.4 
 

   

หมายเหตุ 
- การบันทึกผลการตรวจประเมินให้ใช้สัญลักษณ์  ตามช่องของผลการประเมิน 
- กรณีผ่านการตรวจประเมิน แต่มี OFI ให้ลงว่า OFI และระบุ OFI ด้านท้าย 
- กรณีไม่ผ่านการตรวจประเมิน ให้ลงว่า  แล้วตามด้วย MA หรือ MI หรือ REC แล้วแต่กรณี และระบุสิ่งที่พบโดย

คร่าวของประเด็นที่ไม่ผ่านนั้นด้านท้าย ก่อนลงรายละเอียดใน CAR ต่อไป 
MA =  ข้อบกพร่องรุนแรง (Major Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ดีส าหรับ    

ศูนย์รวบรวมไข่และส่งผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
   ***แก้ไขทันที 2 ครั้ง ภายใน 6 เดือน 
 MI  =  ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ดี 

ส าหรับศูนย์รวบรวมไขใ่นบางส่วนและไม่มีผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
- ส่งแผนการแก้ไขภายใน 1 เดือน และด าเนินการแก้ไขตามแผน 

 REC = ข้อสังเกต (Recommendation/Observation) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง แต่หากปล่อยไว้หรือละเลย 
อาจน าไปสู่ข้อบกพร่องได้   
- พิจารณาควรแก้ไข 

 OFI  = ข้อแนะน าส าหรับโอกาสในการปรับปรุง (Opportunity of Improvement) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง 
           ตามเกณฑ์การรับรอง แต่ผู้ตรวจประเมินได้ให้ค าแนะน าไว้เป็นโอกาสในการปรับปรุงแก่ผู้ประกอบการ 

- พิจารณาด าเนินการตาม OFI หรือไม่ก็ได้ 
 


