
ข้อ comment ของคณะกรรมการ 
    
 1. ให้จัดท ากฎหมายเกีย่วกบัการสุขาภิบาลโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ของ
ประเทศไทย  
 2. แนบกฏหมายฉบับภาษาองักฤษ ของกฎหมายการสุขาภิบาลอาหารของ USDA ท่ีใช้กบัผู้ผลติ 
ผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์และสัตว์ปีก 

3. ให้จัดท า Standard Operation Procedure (SOP) การท าความสะอาดและฆ่าเช้ือในโรงฆ่าสัตว์ และ
โรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 

4. สรุปเน้ือหาฉบับภาษาไทย และภาษาองักฤษ (summary) 
 
 
      (นางสุดารัตน์ เคยเหล่า) 
         นายสัตวแพทย์ ๗ วช. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
กฎหมายเกี่ยวกบัการสุขาภิบาลโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ของประเทศไทย 

 
   1. กฎกระทรวงฉบับท่ี 5 (พ.ศ. 2539) ออกตามความในพระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์และจ าหน่าย
เน้ือสัตว์ พ.ศ. 2535  
  กฎกระทรวงฉบบัน้ีออกตามความในมาตรา 10 มาตรา 11 และมาตรา 15 แห่งพระราชบญัญติัควบคุมการ
ฆ่าสัตวแ์ละจ าหน่ายเน้ือสัตว ์พ.ศ. 2535 ทั้งน้ีประเด็นของกฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการสุขาภิบาลโรง
ฆ่าสัตว ์และโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตวมี์รายละเอียดดงัต่อไปน้ี  
  ขอ้ 4.   หลกัเกณฑ ์วิธีการ และเง่ือนไขในการตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์ 
  (1)  ตั้งอยู่ในท าเลท่ีเหมาะสม และมีบริเวณท่ีเพียงพอท่ีจะประกอบกิจการโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์
และการฆ่าสัตว ์โดยไม่ก่อใหเ้กิดอนัตราย เหตุร าคาญหรือความเสียหายต่อบุคคลหรือทรัพยสิ์นของผูอ่ื้น 
  (2)  ไม่อยู่ใกล้ว ัด สถานท่ีส าหรับปฏิบัติพิ ธีกรรมทางศาสนา โรงเรียน หรือสถานท่ีศึกษา
โรงพยาบาล สถานท่ีพยาบาลท่ีรับผูป่้วยคา้งคืน  หอพกัตามกฎหมายว่าดว้ยหอพกัและสถานท่ีราชการในระยะท่ี
เห็นไดว้า่จะก่อเหตุเดือดร้อนร าคาญแก่สถานท่ีดงักล่าว  
  (3) ไม่อยู่ในย่านท่ีประชาชนอยู่อาศยั อนัจะก่อให้เกิดเหตุเดือดร้อนร าคาญแก่ประชาชนผูอ้ยู่อาศยั
ในบริเวณใกลเ้คียง  
  (4)  จดัให้มีการระบายอากาศท่ีเหมาะสม โดยมีช่องระบายอากาศไม่นอ้ยกว่าหน่ึงในสิบของพื้นท่ี
หอ้ง หรืออาจจดัใหมี้พดัลมระบายอากาศเพิ่มเติมไดต้ามความจ าเป็น 
  (5) จดัใหมี้ท่ีรวบรวมหรือก าจดัมูลฝอยและส่ิงปฏิกูลท่ีเหมาะสม และถูกสุขลกัษณะ 
  (6) โรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์ตอ้งสะอาดถูกสุขลกัษณะและอนามยัตามหลกัเกณฑ์
และวิธีการท่ีก าหนดในขอ้ 6  
  (7)   มีห้องเก็บอุปกรณ์ เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ต่างๆ โดยเฉพาะห้องน ้ า ห้องส้วมต้องแยกออกเป็น
สัดส่วนต่างหาก 
  (8)   พื้นห้องฆ่าสัตว ์ตอ้งเป็นพื้นคอนกรีตหรือวสัดุท่ีไม่ดูดซึมน ้ า ไม่ดูดกล่ิน ไม่เป็นพิษไม่มีรอย
แยก ไม่ล่ืน พื้นตอ้งลาดเอียงไม่มีน ้าขงั มุมหอ้งตอ้งเป็นมุมโคง้สะดวกต่อการท าความสะอาด 
  (9)   ฝาผนงัและเพดานห้องฆ่าสัตว ์ให้ใชว้สัดุท่ีมีผิวเรียบเพื่อป้องกนัมิให้ส่ิงสกปรกเกาะติดไดแ้ละ
จะตอ้งเป็นวสัดุท่ีลา้งและท าความสะอาดไดง้่ายดว้ย 
  (10)  เคร่ืองมือเคร่ืองใชเ้ฉพาะท่ีสัมผสักบัเน้ือสัตวต์อ้งมีผิวเรียบ ไม่ผกุร่อนหรือเป็นสนิม ไม่เป็นพิษ 
ไม่ดูดกล่ิน ไม่มีรอยแยก รอยต่อตอ้งเช่ือมให้สนิทเรียบ ท าความสะอาดง่าย ทนทานต่อความร้อน ความเยน็ ยาฆ่า
เช้ือโรค และสารเคมีต่างๆ  
  (11) เคร่ืองมือท่ีติดตั้งประจ าท่ี ตอ้งติดตั้งให้ห่างจากฝาผนงัหรือเพดานอย่างนอ้ยสามสิบเซนติเมตร 
เพื่อสะดวกต่อการตรวจสอบและท าความสะอาด 



  (12)  มีแสงสว่างทั้งท่ีเป็นแสงธรรมชาติและแสงไฟฟ้าเพียงพอไม่น้อยกว่าสองลกัซ์ โดยไม่ท าให้
การมองเห็นสีของเน้ือสัตวเ์ปล่ียนไป  
   ขอ้ 6.     ผูรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตวต์อ้งปฏิบติัตามหลกัเกณฑ์และวิธีการ
ในการดูแลรักษาความสะอาดภายในโรงฆ่าสัตวแ์ละโรงพกัสัตวใ์หถู้กตอ้งตามสุขอนามยัและอนามยั ดงัน้ี 
  (1)  มีมาตรการป้องกนัไม่ใหซ้ากสัตวห์รือเน้ือปนเป้ือนกบัส่ิงสกปรก 
  (2) เคร่ืองมือ อุปกรณ์ โต๊ะ เล่ือย  รถส าหรับบรรทุกเน้ือสัตวท์ั้ งในและนอกโรงฆ่าสัตว์ ภาชนะ
บรรจุ ตลอดจนเค ร่ืองใช้ต่ างๆ  ภายในโรงฆ่ าสั ตว์ต้องท าความสะอาดตามหลัก เกณฑ์และวิ ธีการท่ี
กระทรวงมหาดไทยก าหนด ในกรณีท่ีพบว่าส่ิงของดงักล่าวไดใ้ช้กบัสัตวป่์วยหรือซากสัตวท่ี์เป็นโรคจะตอ้งท า
การฆ่าเช้ือโรค และท าความสะอาดทนัที 
  (3)  จดัให้มีการท าความสะอาดโรงฆ่าสัตวเ์ป็นประจ าวนั ประจ าสัปดาห์หลงัการฆ่าหากพบว่ามี
โรคระบาดสัตวใ์หท้ าการฆ่าเช้ือโรคและท าความสะอาดโรงฆ่าสัตวท์นัทีเพื่อป้องกนัโรคระบาดสัตว ์ 
  (4) สบู่  สารซักฟอก และสารฆ่าเช้ือโรค ต้องเป็นชนิดท่ีกฎหมายอนุญาตให้ใช้ในโรงงาน
ผลิตภณัฑอ์าหาร และระมดัระวงัไม่ใหป้นเป้ือนกบัเน้ือสัตว ์
  (5) น ้ าท่ีใช้ส าหรับล้างซากสัตว์และน ้ าแข็งท่ีใช้ส าหรับรักษาคุณภาพเน้ือสัตว์ต้องสะอาดตาม
มาตรฐานท่ีกฎหมายก าหนด และมีอยา่งเพียงพอ 
  (6)  จะตอ้งท าการจ ากัดแมลง นก สัตว์ประเภทฟันแทะ และสัตว์มีทั้งพิษทั้งภายในและบริเวณ
โรงพกัสัตวส์ม ่าเสมอ  
  (8) ยาฆ่าแมลงจะต้องเป็นชนิดท่ีกฎหมายให้ใช้ในโรงงานผลิตภัณฑ์อาหาร เม่ือน าไปใช้ต้อง
กระท าอยา่งระมดัระวงัไม่ใหป้นเป้ือนกบัเน้ือสัตว ์ และปฏิบติัตามค าแนะน าการใชย้านั้นๆ โดยเคร่งครัด 
  (9) มีระบบระบายน ้ าทิ้งท่ีมีประสิทธิภาพ และห้ามมิให้ระบายน ้ าทิ้งออกจากโรงฆ่าสัตว์ และ
โรงพกัสัตว ์จนกว่าจะมีการบ าบดัน ้ าเสียท่ีอยูใ่นเกณฑท่ี์กระทรวงมหาดไทยก าหนด แต่ตอ้งไม่ใชวิ้ธีท าใหเ้จือจาง 
ส าหรับโรงฆ่าสัตวท่ี์มีปริมาณการฆ่าโค กระบือ แพะ แกะ หรือสุกร รวมกนัมากกวา่วนัละหน่ึงร้อยตวัและส าหรับ
ไก่  เป็ด หรือห่าน รวมกันมากกว่าวนัละสองพนัตวั จะตอ้งมีแบบแปลนจ ากดั น ้ าเสียท่ีวิศกรผูไ้ดรั้บใบอนุญาต
ประกอบวิชาชีพวิศวกรรมรับรอง 
  (10)  มีการก าจดักล่ินหรือเสียงท่ีเกิดจากโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์ และการฆ่าสัตวโ์ดยมิให้เป็นเหตุ
เดือดร้อนร าคาญ หรืออาจเป็นอนัตรายต่อสุขภาพของประชาชนท่ีอาศยัในบริเวณใกลเ้คียง 

2.   พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535  
พระราชบญัญติัการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 เป็นกฎหมายท่ีอยู่ในความรับผิดชอบของกระทรวง

สาธารณสุข มีรัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสุขเป็นผูรั้กษาการตามพระราชบญัญติั   
ทั้งน้ีประเด็นของพระราชบญัญติัการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการสุขาภิบาล โรงฆ่า

สัตวแ์ละโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์คือ  
หมวด 3 การก าจัดส่ิงปฏิกูลและมูลฝอย มาตรา 20 ข้อ (3) เพื่อประโยชน์ในการรักษาความ

สะอาด และการจดัระเบียบในการเก็บ ขน และก าจดัส่ิงปฏิกูลหรือมูลฝอยจะตอ้งมีการก าหนดวิธีการเก็บ ขน และ

11 

12 



ก าจัดส่ิงปฏิกูลหรือมูลฝอยหรือให้เจ้าของหรือผูค้รอบครองอาคารหรือสถานท่ีใดๆ ปฏิบัติให้ถูกต้องด้วย
สุขลกัษณะตามสภาพหรือลกัษณะการใชอ้าคารหรือสถานท่ีนั้นๆ  
 3.    พระราชบัญญัติโรงงาน พ.ศ. 2535  
  พระราชบญัญติัโรงงาน  พ.ศ. 2535 เป็นกฎหมายท่ีอยู่ในความรับผิดชอบของกระทรวงอุตสาหกรรม 
มีรัฐมนตรีวา่การกระทรวงอุตสาหกรรมรักษาการพระราชบญัญติัน้ี 
  ทั้งน้ี  ประเด็นของพระราชบญัญติัโรงงาน พ.ศ. 2535 ท่ีเก่ียวกบัการสุขาภิบาลโรงฆ่าสัตวแ์ละโรงงาน
แปรรูปผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์มีรายละเอียดดงัต่อไปน้ี 
  - หมวดท่ี  1  ท่ีตั้ง สภาพแวดลอ้ม ลกัษณะอาคารภายในโรงงาน   
   ขอ้ 5.    อาคารโรงงานตอ้งมีลกัษณะดงัต่อไปน้ี 
   ( 1)  มัน่คง แข็งแรง เหมาะสมและมีบริเวณท่ีเพียงพอท่ีจะประกอบกิจการอุตสาหกรรมนั้น ๆ โดย
มีค ารับรองของผูป้ระกอบวิชาชีพวิศวกรรมควบคุม หรือบุคคลอ่ืนท่ีรัฐมนตรีก าหนดโดยประกาศในราชกิจจา
นุเบกษา 
   (2)  มีการระบายอากาศท่ีเหมาะสม โดยให้มีพื้นท่ีประตู หนา้ต่าง และช่องลม รวมกนัโดยไม่นบัท่ี
ติดต่อระหว่างห้องไม่น้อยกว่า 1 ใน 10 ส่วนของพื้นท่ีของห้อง หรือมีการระบายอากาศไม่น้อยกว่า 0.5 ลูกบาศก์
เมตรต่อนาที  ต่อคนงานหน่ึงคน 
   (6) พื้นตอ้งมัน่คง แขง็แรง ไม่มีน ้าขงั หรือล่ืน อนัก่อใหเ้กิดอุบติัเหตุไดง้่าย 
   (7) บริเวณพื้นห้องท างานตอ้งมีพื้นท่ีปฏิบติังานไม่นอ้ยกว่า 3 ตารางเมตร ต่อคนงานหน่ึงคน โดย
ค านวณพื้นท่ีให้นับรวมพื้นท่ีท่ีใช้วางโต๊ะปฏิบติังาน เคร่ืองจกัร ผลิตภณัฑ์  หรือวสัดุท่ีเคล่ือนตามกระบวนการ
ผลิตดว้ย  
   (8) วตัถุท่ีใชใ้นการก่อสร้างตอ้งเหมาะสมกบัการประกอบกิจการอุตสาหกรรม ตามขนาด ประเภท 
หรือชนิดของโรงงาน รวมทั้งท่ีไม่ก่อใหเ้กิดการลุกลามของอคัคีภยั  
   (9) จดัใหมี้สายล่อฟ้าตามความจ าเป็นท่ีเหมาะสม 
   (10) จดัใหมี้ท่ีเก็บรักษาวตัถุหรือส่ิงของท่ีอาจก่อใหเ้กิดอนัตราย หรืออคัคีภยัไดง้่ายไวใ้นท่ีปลอดภยั   
  (12)    มีหอ้งส้วมท่ีปัสสาวะ และสถานท่ีท าความสะอาดร่างกาย ดงัต่อไปน้ี  
        (ก)  มีห้องส้วมอย่างนอ้ยในอตัราคนงานไม่เกิน 15 คน 1 ท่ีนัง่ คนงานไม่เกิน 40คน 2 
ท่ีนั่ง คนงานไม่เกิน 30 คน 3 ท่ีนั่ง และเพิ่มขึ้นต่อจากน้ีในอตัรา 1 ท่ีนั่งต่อจ านวนคนงานไม่เกิน 50 คน ส าหรับ
โรงงานท่ีมีคนงานชายและคนงานหญิงรวมกนัมากกวา่ 15 คน ให้จดัส้วมแยกไวส้ าหรับงานหญิงตามอตัราส่วนท่ี
ก าหนดขา้งตน้ดว้ย  
       ( ข)  อาคารโรงงานท่ีมีคนท างานหญิงหลายชั้น ตอ้งจดัใหมี้ห้องส้วมและท่ีปัสสาวะใน
ชั้นต่างๆ ตามความจ าเป็นและเหมาะสม 

(ค) หอ้งส้วมตอ้งมีพื้นท่ีไม่นอ้ยกวา่ 0.9 ตารางเมตร ต่อ 1 ท่ีนัง่  
(ง) ห้องส้วมท่ีมีปัสสาวะตอ้งเป็นแบบใชน้ ้ าช าระลงบ่อซึม พื้นห้องตอ้งเป็นแบบไม่

ดูดน ้า   



(จ) จดัใหมี้กระดาษช าระหรือน ้าส าหรับช าระใหเ้พียงพอ ส าหรับหอ้งส้วมทุกหอ้ง 
(ฉ) จดัให้มีสถานท่ีท าความสะอาดร่างกาย พร้อมทั้งวสัดุและอุปกรณ์ส าหรับคนงาน

ตามความจ าเป็นและเหมาะสม 
(ช) จดัให้มีการระบายถ่ายเทอากาศให้เพียงพอส าหรับห้องส้วมห้องปัสสาวะและ

สถานท่ีท าความสะอาดร่างกายทุกหอ้ง 
(ซ) จดัให้มีการท าความสะอาดห้องส้วม ท่ีปัสสาวะ และสถานท่ีท าความสะอาด

ร่างกายใหอ้ยูใ่นสภาพท่ีถูกสุขลกัษณะเป็นประจ าทุกวนั 
(ฌ) ในโรงงานท่ีมีการผลิตส่ิงท่ีใช้บริโภค ตอ้งจดัให้มีท่ีลา้งมือ ยาฆ่าเช้ือหรือสบู่อนั

ได้สุขลกัษณะ และตั้งอยู่ในท่ีท่ีเหมาะสมอย่างน้อยในอตัราคนงานไม่เกิน 15 คน 1 ท่ีคนงานไม่เกิน 40 คน 2 ท่ี 
คนงานไม่เกิน 80 คน 3 ท่ี และเพิ่มขึ้นต่อจากน้ีในอตัราส่วน 1 ท่ีต่อจ านวนคนงานไม่เกิน 50 คน 
  - หมวดท่ี 3  
  ข้อ 10  โรงงานต้องมีวิธีการควบคุมการปล่อยของเสีย มลพิษหรือส่ิงใดๆ ท่ีมีผลกระทบต่อ
ส่ิงแวดลอ้ม ตามท่ีรัฐมนตรีก าหนดในประกาศราชกิจจานุเบกษา และตอ้งจดัให้มีผูค้วบคุมดูแลและผูป้ฏิบติังาน
ประจ าส าหรับระบบป้องกนัส่ิงแวดลอ้มเป็นพิษ ซ่ึงมีคุณสมบติัตามท่ีรัฐมนตรีก าหนดโดยประกาศในราชกิจจา
นุเบกษา  
  -  หมวด 4 การควบคุมการปล่อยของเสีย มลพิษ หรือส่ิงใดๆ ท่ีมีผลกระทบต่อส่ิงแวดลอ้ม 
  ขอ้ 13  การก าจดัขยะ ส่ิงปฏิกูล และวสัดุท่ีไม่ใช ้ 
   (1) ตอ้งรักษาโรงงานให้สะอาดปราศจากขยะและส่ิงปฏิกูลอยู่เสมอ และจดัให้มีท่ีรองรับ หรือ
ท่ีก าจดัขยะและส่ิงปฏิกูลตามความจ าเป็นและเหมาะสม 
   (2)  ตอ้งแยกเก็บส่ิงปฏิกูลหรือวสัดุท่ีไม่ใชแ้ลว้ ซ่ึงมีวตัถุมีพิษปนอยู่ดว้ย หรือส าลี ผา้หรือเศษ
ดา้ยท่ีเป้ือนวตัถุไวไฟ ไวใ้นท่ีรองรับต่างหากท่ีเหมาะสมและมีฝาปิดมิดชิด และตอ้งจดัให้มีการก าจดัส่ิงดงักล่าว
โดยเฉพาะดว้ยวิธีการท่ีปลอดภยัและไม่ก่อใหเ้กิดความเดือดร้อนร าคาญ 
   (3)  ผู ้ประกอบการกิจการโรงงานท่ีมีส่ิงปฏิกูล หรือวัสดุท่ีไม่ใช้แล้ว ซ่ึงมีลักษณะและ
คุณสมบติัตามท่ีรัฐมนตรีก าหนด โดยประกาศในราชกิจจานุเบกษา ตอ้งด าเนินการเก่ียวกบั การก าจดัส่ิงปฏิกูล
หรือวสัดุท่ีไม่ใชแ้ลว้ดงัต่อไปน้ี  
   (ก) หา้มมิใหน้ าส่ิงปฏิกูล หรือวสัดุท่ีไม่ใชแ้ลว้ ออกนอกบริเวณโรงงานเวน้แต่จะไดรั้บอนุญาต
จากอธิบดีกรมโรงงานอุตสาหกรรม หรือผูซ่ึ้งอธิบดีกรมโรงงานอุตสาหกรรมมอบหมายให้น าออกไปเพื่อท าลาย
ฤทธ์ิ ก าจดั ทิ้ง หรือฝังดว้ยวิธีการและสถานท่ี ตามหลกัเกณฑ์และวิธีการท่ีรัฐมนตรีก าหนด โดยประกาศในราช
กิจจานุเบกษา  
   (ข)  ตอ้งแจง้รายละเอียดเก่ียวกบัชนิด ปริมาณ ลกัษณะคุณสมบติัและสถานท่ีเก็บส่ิงปฏิกูลหรือ
วสัดุท่ีไม่ใชแ้ลว้นั้นๆ พร้อมทั้งวิธีการเก็บท าลายฤทธ์ิ ก าจดั ทิ้ง ฝัง เคล่ือนยา้ยและการขนส่ง ตามหลกัเกณฑ์และ
วิธีการท่ีรัฐมนตรีก าหนดโดยประกาศในราชกิจจานุเบกษา 
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   ขอ้ 14  ห้ามระบายน ้ าทิ้งออกจากโรงงาน เวน้แต่ไดท้ าการอย่างใดอย่างหน่ึง หรือหลายอย่างจ  นน ้ า
ทิ้งนั้น มีลกัษณะเป็นไปตามท่ีรัฐมนตรีก าหนด โดยประกาศในราชกิจจานุเบกษา แต่ทั้งน้ีตอ้งไม่ใชวิ้ธีท าให้เจือ
จาง (Dilution)  
  ขอ้ 15  ในกรณีท่ีมีระบบบ าบดัน ้าเสีย ผูป้ระกอบการตอ้งปฏิบติัดงัต่อไปน้ี 
   (1) ตอ้งติดตั้งมาตรวดัปริมาณการใชไ้ฟฟ้าส าหรับระบบบ าบดัน ้ าเสีย โดยเฉพาะไวใ้นท่ีท่ีง่าย
ต่อการตรวจสอบ และตอ้งมีการจดบนัทึกเลขหน่วยและปริมาณการใชไ้ฟฟ้าประจ าวนัดว้ย  
   (2) ในกรณีมีการใช้สารเคมีหรือสารชีวภาพในระบบบ าบัดน ้ าเสีย ต้องมีการบันทึกการใช้
สารเคมีหรือสารชีวภาพในการบ าบัดน ้ าเสียประจ าวนั  และมีหลักฐานในการจดัหาสารเคมีหรือสารชีวภาพ
ดงักล่าวดว้ย  
  4.   พระราชบัญญัติวัตถุอนัตราย พ.ศ. 2535  
            พระราชบัญญัติวตัถุอันตราย พ.ศ. 2535 อยู่ในความรับผิดชอบของหน่วยงาน 6  กระทรวง คือ 
ก ระท รวงกล าโหม  ก ระท รวง เกษตรและสหกรณ์  กระท รวงมห าดไท ย  กระท รวงส าธ ารณ สุ ข 
กระทรวงวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและส่ิงแวดลอ้ม กระทรวงอุตสาหกรรม  โดยรัฐมนตรีว่าการกระทรวงทั้ง 6 
กระทรวงดงักล่าว เป็นผูมี้อ  านาจแต่งตั้งพนกังานเจา้หนา้ท่ีและออกประกาศตามพระราชบญัญติั นอกจากน้ีเฉพาะ
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงอุตสาหกรรมเป็นผูมี้อ านาจออกกฎกระทรวงก าหนดค่าธรรมเนียมไม่เกินอตัราท้าย
พระราชบญัญติั และยกเวน้ค่าธรรมเนียมกบัก าหนดกิจการอ่ืน กบัออกประกาศเพื่อปฏิบติัตามพระราชบญัญติัน้ี 
ตามท่ีก าหนดในมาตรา 5 พระราชบญัญติัวตัถุอนัตราย พ.ศ. 2535 มีวตัถุประสงค์เพื่อควบคุมวตัถุอนัตรายท่ีอาจ
ก่อให้เกิดอนัตรายแก่บุคคล สัตว ์พืช  ทรัพย ์และส่ิงแวดลอ้ม ทั้งน้ีในมาตรา 4 ไดก้ าหนดค านิยามของค าวา่ “วตัถุ
อนัตราย” ใหค้รอบคลุมวตัถุอนัตรายต่างๆ ทุกชนิด ดงัน้ี 
  “วตัถุอนัตราย” หมายความวา่ วตัถุดงัต่อไปน้ี 

(1) วตัถุระเบิดได ้
(2) วตัถุไวไฟ 
(3) วตัถุออกซิไดซ์และวตัถุเปอร์ออกไซด์ 
(4) วตัถุมีพิษ 
(5) วตัถุท่ีท าใหเ้กิดโรค 
(6) วตัถุกมัมนัตรังสี 
(7) วตัถุท่ีก่อใหเ้กิดการเปล่ียนแปลงทางพนัธุกรรม 
(8) วตัถุกดักร่อน 
(9) วตัถุท่ีก่อใหเ้กิดการระคายเคือง 
(10)   วตัถุอย่างอ่ืน ไม่ว่าจะเป็นเคมีภณัฑ์หรือส่ิงอ่ืนใด ท่ีอาจท าให้เกิดอนัตรายแก่บุคคล สัตว ์พืช 

ทรัพย ์หรือส่ิงแวดลอ้ม 
   

 



  ทั้งน้ี  ประเด็นของพระราชบญัญติัวตัถุอนัตราย พ.ศ. 2535 ในส่วนท่ีเก่ียวขอ้งกบัการสุขาภิบาลโรง
ฆ่าสัตว ์และโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑจ์ากสัตว ์คือ ผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ ผลิตภณัฑท์ าความ
สะอาดและฆ่าเช้ือ รวมทั้งสารก าจดัแมลงและสัตวร์บกวน ท่ีใช้ในโรงฆ่าสัตวแ์ละโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑ์จาก
สัตว ์ จดัเป็นวตัถุอนัตรายตามความหมายของพระราชบญัญติัน้ี จากการท่ีมี พระราชบญัญติัฉบบัน้ีท าให้มีการ
ก ากบัดูแลวตัถุอนัตรายท่ีใช้ในโรงฆ่าสัตวแ์ละโรรงงานแปรรูปจากเน้ือสัตว ์ท าให้วตัถุอนัตรายทุกชนิดท่ีใช้ใน
โรงงานมีประสิทธิภาพ  ผ่านการทดสอบตามหลักการทางวิทยาศาสตร์ และนอกจากน้ียงัมีสัตวแพทยป์ระจ า
โรงงาน ควบคุมวิธีการใช้วตัถุอันตราย ให้เป็นไปตามข้อก าหนดท่ีระบุในฉลากซ่ึงส่งผลให้ เน้ือสัตว์ และ
ผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์ท่ีไดมี้ความปลอดภยัจากเช้ือโรค ส่ิงแปลกปลอม และปราศจากสารตกคา้ง  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองจักรท่ีใช้ส าหรับการผลติในโรงฆ่าสัตว์ 

และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 
 

วัตถุประสงค์ 
 1. เพื่อใหม้ัน่ใจวา่เคร่ืองจกัรท่ีใชส้ าหรับการผลิตมีความสะอาดและปราศจากเช้ือจุลินทรีย ์
 2. เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรียจ์ากเคร่ืองจกัรไปสู่เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
ขอบข่าย 
 การท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองจกัรท่ีใชส้ าหรับการผลิต 
นิยามศัพท์   

ถัง Chiller หมายถึง ถงัลดอุณหภูมิซากสัตวปี์ก โดยใชน้ ้ าและน ้าแขง็ 
Individual Quick Freezer (IQF) หมายถึง เคร่ืองมือท่ีใชแ้ช่แขง็เน้ือสัตว ์ท่ีเป็นช้ินส่วนขนาดเลก็ โดยใช้
เวลาสั้นๆ 

ผู้รับผิดชอบ 
 พนกังานผูมี้หนา้ท่ีท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองจกัรและฆ่าเช้ือท่ีใชส้ าหรับการผลิต 
เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 
 1. เคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
 2. ผลิตภณัฑท์ าความสะอาด 
 3. ผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ 
 4. อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยัของผูป้ฏิบติังานเก่ียวขอ้งกบัผลิตภณัฑท์ าความสะอาดและผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ 
เช่น ถุงมือ รองเทา้บู๊ท 
 5. แปรงขดั 
 6. น ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียส 
 7. ถงัขยะหรือถุงเก็บขยะ  
ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
 1. การท าความสะอาดเคร่ืองอนิเจคเตอร์ และถังผสม 
 1. ท าความสะอาดช่วงพกักลางวนัหรือระหวา่งชุดยอ่ยการผลิต (batch) ของสินคา้แต่ละชนิด 
 1) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 2) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 3) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 4) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
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 5) ฉีดน ้าเพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู เช็ด 
หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย  
 6) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสเพื่อลา้งคราบไขมนัทั้งดา้นนอกและดา้นในถงั 
 2. ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 1) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 2) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์  
 3) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 4) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) ฉีดน ้า เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู เช็ด 
หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 6) เติมน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสลงในถงั เพื่อฉีดหมุนเวียนในระบบท่อและระบบระบายน ้าทิ้งเพื่อลา้งง
คราบไขมนั 
 7) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความ
ปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 8) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 9) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจาก
บนนลงล่าง 
 10) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 11) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 12) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจากบนลงง
ล่าง 
 13) ปล่อยใหแ้หง้ เพื่อป้องกนัการเจริญเติบโตของเช้ือแบคทีเรีย 
 
 2. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ ซีไอพ ีฟรายเออร์ 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) หยุด Line การผลิต เพื่อเปล่ียนแปลง Set Point ของ Thermal oil จากเดิมลดลงเหลือ 150 องศาเซลเซียส ล่วงหนา้
ก่อนปิดเคร่ืองประมาณ 10 นาที 
 3) ท าการลดอุณหภูมิของน ้ามนัและเคร่ืองจกัรดงัน้ี 
 3.1) ใชโ้ปรแกรมการสั่งงานแบบ Manual เดิน Belt transport Infeed, Teflon Belt, Exhaust Fan, 
Circulate Pump 
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 3.2) สังเกตท่ี Temperature Gauge ท่ีบริเวณป๊ัม Thermal oil จะลดลงประมาณ 160-180 องศา
เซลเซียส ใหท้ าการยกฝาครอบ ขณะท่ีทุกอยา่งยงั Run อยูต่ามขอ้ 3.1 ขณะท่ีอุณหภูมิน ้ ามนัควรอยูป่ระมาณ 100-
120 องศาเซลเซียส 
 3.3) ท าการป๊ัมน ้ามนัเขา้ถงัเก็บหรือถ่ายทิ้งดา้นนอก 
 4) ท าความสะอาดเคร่ืองจกัรโดยการเก็บเศษเน้ือและกากน ้ามนัออกจากเคร่ืองจกัรขั้นตอนน้ีตอ้งง
หลีกเล่ียงการสัมผสักบัน ้าโดยตรง  
 5) ลดระดบั Belt และฝาครอบลง ท าการเติมน ้าทางดา้น Infeed จนกวา่ระดบัน ้าไดร้ะดบัท่ีตอ้งการแลว้
จึงใชโ้ปรแกรมการสั่งงานแบบอตัโนมติั 
 6) ลา้ง (Pre-rinse) 3 คร้ัง คร้ังละ 20 วินาที โดยทิ้งช่วงเวลาของการลา้งแต่ละคร้ังให้ห่างกนัประมาณ 40 
วินาที แลว้ปล่อยน ้าออก 
 7) ผสมผลิตภณัฑท์ าความสะอาดในน ้ าท่ีจะใชล้า้ง ใชไ้อน ้ าท่ีไดจ้ากผสมผลิตภณัฑท์ าความสะอาดกบั
น ้า เขา้ไปในระบบหรือเคร่ืองมือท่ีตอ้งการลา้ง 
 8) ควบคุมการหมุนเวียนของสารในขอ้ 7 ในระบบดงักล่าวดว้ยความร้อนนาน 10-12 นาที 
 9) ลา้งออกดว้ยน ้ าสะอาด 2 คร้ัง คร้ังละประมาณ 20 วินาที โดยทิ้งช่วงห่างของการลา้งแต่ละคร้ังนาน
ประมาณ 40 วินาที 
 10) ลา้งคร้ังสุดทา้ยดว้ยน ้าผสมกรด ใหมี้ pH ประมาณ 4.5-5.0 แช่ไวร้าว 3 นาที 
 11) ปล่อยน ้าออก แลว้ท าใหแ้หง้ 
ข้อควรระวัง 
 1) ทุกช่วงขั้นตอนการลา้ง Thermal Oil ไม่ควรเกิน 130 องศาเซลเซียส 
 2) ในขณะลา้งและตม้หมุนเวียนสาร Exhaust fan ตอ้งเปิดอยูเ่สมอ 
 3) ในส่วนของ Heat Exchange (Coil) ไม่ควรจะให้อุณหภูมิแตกต่างกนัเกิน 130 องศาเซลเซียส เพราะ
จะท าใหเ้กิด Thermal shock ได ้
 
 3. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองนึ่ง 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 5) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดน ้า เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู 
เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสเพื่อลา้งคราบไขมนัทั้งดา้นนอกและดา้นในถงั 
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 8) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความ
ปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 9) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
 10) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจาก
บนลงล่าง 
 11) ท าการฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 12) ปล่อยทิ้งไวอ้ยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิ 
 13) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
 14) ปล่อยใหแ้หง้ 
 
 4. ข้ันตอนการท าความสะอาดเคร่ืองชุบแป้งเหลว 
 1) ท าความสะอาดช่วงพกักลางวนัและหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 5) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดน ้า เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู 
เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นกรณีท่ีมีคราบไขมนัติดอยู ่และฉีดลา้งบริเวณ Pump M-plate unit, Delivery pipes 
และ Blower unit ของเคร่ืองชุบแป้งเหลวทั้งดา้นในและดา้นนอกอยา่งทัว่ถึง โดยตอ้งแน่ใจวา่ไม่มีเศษแป้งหรือ
คราบแป้งติดอยู่ 
 8) พนกังานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 9) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 10) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 11) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์ 
 12) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 13) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
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     14) ปล่อยทิ้งไวใ้หแ้หง้ 
 

5. ขั้นตอนการท าความสะอาด ฮอท แอร์ โอเว่น 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 5) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดน ้า เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู 
เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสเพื่อลา้งคราบไขมนัทั้งดา้นนอกและดา้นในถงั 
 8) พนกังานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 9) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
 10) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 11) การฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 12) ปล่อยทิ้งไวอ้ยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิ ในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 13) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
 14) ปล่อยใหแ้หง้  
 

6. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองย่าง 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจาบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4) ปิดคลุมอุปกรณ์ อิเลคทรอนิคส์ มอเตอร์ไฟฟ้า 
 4) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 5) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดน ้า เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู 
เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสเพื่อลา้งคราบไขมนั 

หนา้ 5/10 



 8) พนกังานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 9) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์โดยใชเ้คร่ืองฉีด 
ในขณะท่ี Belt ยงัร้อนอยูใ่หท้ัว่ทิ้งไว ้15 นาที 
 10) ระบาย (Drain) น ้าในอ่าง Bottom และขจดัคราบสกปรกบนพื้นผิว โดยการขดัถู เช็ด หรือฉีดลา้ง
ดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
 11) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจาก
บนลงล่าง 
 12) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์ 
 13) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 14) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
 15) ปล่อยใหแ้หง้ 
 
 7. ขั้นตอนการท าความสะอาด และฆ่าเช้ือเตาย่างแบบถ่าน 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 ตะแกรง 
 - ท าช่วงพกักลางวนัและหลงัเลิกงาน 
 - ขดูคราบสกปรก ออกจากตะแกรงของเตายา่ง 
 - ฉีดน ้ าแรงดันต ่าจากบนลงล่าง เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งด้านในและด้านนอก แต่ถา้มีคราบ
สกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 - ท าความสะอาดด้วยผลิตภณัฑ์ท าความสะอาด ท่ีผ่านการรับรองจากกรมปศุสัตว ์และขดัถู
คราบสกปรกออกใหห้มด 
 - ลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 - ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ ท่ีผ่านการรับรองจากกรมปศุสัตว ์หรือใชน้ ้าร้อนอุณหภูมิไม่นอ้ย
กวา่ 82 องศาเซลเซียส 
      - ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 - ปล่อยใหแ้หง้ 
  ช่องอากาศบริสุทธ์ิ 
 - ท าตามโปรแกรมท่ีจดัไว ้เช่น สัปดาห์ละคร้ัง 
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 - ถอดเคร่ืองกรองอากาศและตวักรอง (Screen) ออกมาลา้งดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่น
การรับรองจากกรมปศุสัตว ์และขดัถูคราบสกปรกออกใหห้มด 
 - ลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 - ปล่อยใหแ้หง้ 
                 ปล่องดูดความร้อน 
 - ท าตามโปรแกรมท่ีจดัไว ้เช่น เดือนละคร้ัง 
 - ขดูคราบสกปรก ออกจากปล่องดูดความร้อน 
 - ท าความสะอาดด้วยผลิตภณัฑ์ท าความสะอาด ท่ีผ่านการรับรองจากกรมปศุสัตว ์และขดัถู
คราบสกปรกออกใหห้มด 
 - ลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 - ปล่อยใหแ้หง้  
 
 8. ข้ันตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองชุบแป้งขนมปัง 
 1) ท าความสะอาดช่วงพกักลางวนัและหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4) ปิ ดสวิทช์ ท่ี  Electric และ  Pneumatic power ไป สู่ เค ร่ืองจัก ร  Cleaning preparations โดยการ 
Emptying the machine ใส่ Receiving binใตว้าลว์ โดยใหอ้ยูข่า้งล่าง Flap- pump เปิดวาลว์ แลว้เดินเคร่ืองสายพาน 
 5) เม่ือน าแป้งขนมออกจากเคร่ืองจักรแล้ว ให้ท าการถอดบางส่วนของเคร่ืองจกัร คือ Lifting auger 
Lower hopper และ Feeding hopper ออกจากเคร่ืองชุบแป้งเหลวติดตั้งอยู ่ปิดสวิทชท่ี์ Main power ไปสู่เคร่ืองจกัร  
 6) ใชเ้คร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง (High-pressure) ฉีดท่ีเคร่ือง โดยใชน้ ้าท่ีมีอุณภูมิ 55องศาเซลเซียส 
 7) ใหฉี้ดไล่ตั้งแต่บนลงล่าง 
 8) ฉีดลา้งบริเวณ Pump M-plate unit, Delivery pipes และ Blower units ของเคร่ืองชุบแป้งเหลวทั้งดา้น
ในและดา้นนอกอยา่งทัว่ถึง โดยตอ้งแน่ใจวา่ไม่มีเศษแป้งหรือคราบแป้งติดอยู ่
 9) พนกังานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 10) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผ่านการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 11) ฉีดลา้งดว้ยน ้ าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑ์ท าความสะอาดท่ีอยู่บนพื้นผิวออกให้หมด โดยฉีดจาก
บนลงล่าง 
 12) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 13) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
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 14) ฉีดลา้งดว้ยน ้ าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑ์ฆ่าเช้ือท่ีติดอยู่บนพื้นผิวออกให้หมด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
 15) ปล่อยใหแ้หง้ 
 
 9. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ Hot air fryer 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 4) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 5) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดน ้า เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู 
เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 7) ปิดสวิทชท่ี์ power ไปสู่ Motor ของเคร่ืองจกัร 
 8) ระบายน ้าทิ้งจาก Bottom water cistern และ Belt brushing cistern โดยการใชว้าลว์ หลงัจากcistern 
วา่งเปล่าแลว้ ใหเ้ปิดวาลว์ระหวา่ง Cisternใหติ้ดต่อกนั 
 9) ยก Hood ดูดความร้อนจนระดบัสูงสุด และใช ้Safety pins ยดึอยูใ่ต ้Lifting level ปกคลุม Hygrophill 
เพื่อป้องกนัน ้าเขา้ไป 
 10) พนักงานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตาม
ความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 11) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผ่านการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 12) ฉีดลา้งดว้ยน ้ าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑ์ท าความสะอาดท่ีอยู่บนพื้นผิวออกให้หมด โดยฉีดจาก
บนลงล่าง 
 13) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 14) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 15) ฉีดลา้งดว้ยน ้ าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑ์ฆ่าเช้ือท่ีติดอยู่บนพื้นผิวออกให้หมด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
 16) ปล่อยใหแ้หง้ 
 
 10. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือถัง Chiller  
 1) ท าความสะอาดระหวา่งพกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
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 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 5) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดน ้า เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ควรใชก้ารขดัถู 
เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสเพื่อลา้งคราบไขมนัทั้งดา้นนอกและดา้นในถงั 
 8) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความ
ปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 9) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
 10) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจาก
บนลงล่าง 
 11) ท าการฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 12) ปล่อยทิ้งไวอ้ยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิ 
 13) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
 14) ปล่อยใหแ้หง้ 
 
 11. ขั้นตอนการท าความสะอาดบ่อลวก 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 4) ปิดระบบท าความร้อนของบ่อลวกและปล่อยน ้าออกจากบ่อลวก 
 5) เก็บเศษส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 6) รวบรวมเศษส่ิงสกปรกลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 7) ฉีดน ้าแรงดนัต ่าจากบนลงล่าง เพื่อลา้งคราบสกปรกทั้งดา้นในและดา้นนอก แต่ถา้มีคราบสกปรกติด
แน่น ควรใชก้ารขดัถู เช็ด หรือฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงร่วมดว้ย  
 8) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดย
พิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช้ 
 9) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
 10) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
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 12. ขั้นตอนการท าความสะอาด และฆ่าเช้ือเคร่ืองถอนขน 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เก็บเศษขนท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 4) รวบรวมเศษขนลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) ฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง เพื่อลา้งเศษขนท่ีเหลืออยูใ่หห้มด 
 6) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความ
ปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 7) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
    8) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
    9) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 10) ฉีดลา้งดว้ยน ้ าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑ์ฆ่าเช้ือท่ีติดอยู่บนพื้นผิวออกให้หมด โดยฉีดจากบนลง
ล่าง 
 
 13.ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ IQF (INDIVIDUAL QUICK FREEZER) 
               1) ท าความสะอาดช่วงพกักลางวนัและหลงัเลิกงาน 
               2) ใชเ้คร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง ลา้งบริเวณพื้น ผนงั และเพดานหอ้ง 
               3) ใชผ้ลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีบริเวณพื้น ผนงั และเพดาน 
 4) ใชเ้คร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง ฉีดลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดออกใหห้มด 
  
เอกสารท่ีเกีย่วข้อง 
1. แบบ สพส. 009 รายงานการตรวจสอบความสะอาดก่อนการผลิต (สุกร) 
2. แบบ สพส. 010 รายงานการตรวจสอบระบบควบคุมอุณหภูมิ และการฆ่าเช้ือระหวา่งการผลิต (สุกร) 
3. แบบ สพส. 011 รายงานการตรวจสอบระบบควบคุมอุณหภูมิและการฆ่าเช้ือระหวา่งการผลิต (สัตวปี์ก) 
4. แบบ สพส. 002/1(F) รายงานการตรวจเช็คความสะอาด ก่อนการผลิต(โรงงานแปรรูปผลิตภณ์ัจากเน้ือสัตวส่์วนดิบ) 
5. แบบ สพส. 002/2(F) รายงานการตรวจเช็คความสะอาด ก่อนการผลิต(โรงงานแปรรูปผลิตภณ์ัจากเน้ือสัตวส่์วนสุก) 
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ข้ันตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองมือและอุปกรณ์การผลติในโรงฆ่าสัตว์ 
และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 

 
วัตถุประสงค์ 
 1. เพื่อใหม้ัน่ใจวา่เคร่ืองมือและอุปกรณ์การผลิตมีความสะอาด ปราศจากเช้ือจุลินทรีย ์
 2. ป้องกนัการปนเป้ือนของเช้ือจุลินทรียไ์ปสู่เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
ขอบข่าย 
 การท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเคร่ืองมือและอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิต 
นิยามศัพท์ 
 Metal detector หมายถึง เคร่ืองมือตรวจจบัโลหะในสินคา้ 
เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 
 1. ผลิตภณัฑท์ าความสะอาด 
 2. ผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ 
 3. แปรงขดั 
 4. น ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียส 
 5. เคร่ืองท าน ้าร้อนเพื่อฆ่าเช้ืออุปกรณ์ 
 6. ฟองน ้า 
 7. ท่ีปาดน ้า 
 8. เคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง  
ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
 1. ข้ันตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือกล่องบรรจุสัตว์ และรถบรรทุกสัตว์ 
   1) ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือหลงัการใชง้าน 
   2) ฉีดลา้งมูลสัตว ์และส่ิงสกปรกดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
   3) พนกังานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
   4) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
   5) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 

  6) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
  7) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์

   8) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
   9) ปล่อยใหแ้หง้ 
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              2. ขั้นตอนการท าความสะอาด และฆ่าเช้ือเคร่ืองแต่งกายพนักงาน 
 2.1 รองเทา้บู๊ท 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อขจดัคราบสกปรกบนพื้นผิว  
 3) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 4) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 5) ผ่ึงรองเทา้บู๊ทใหแ้หง้ก่อนน ามาใชง้าน 
 2.2 ผา้กนัเป้ือนหรือเอ๊ียม 
 1) ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือระหวา่งท าการผลิต ช่วงพกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อขจดัคราบสกปรกบนพื้นผิว 
 3) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 4) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 

      5) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 6) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 8) ปล่อยใหแ้หง้ 
 2.3 ถุงมือยาง 
 1) ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือระหวา่งท าการผลิต ช่วงพกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) ลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อขจดัคราบสกปรกบนพื้นผิว 
 3) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 4) ลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 

      5) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
           6) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
    7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
           8) ท าใหแ้หง้ โดยใชก้ระดาษหรือลมร้อนเป่า 
 2.4 ชุดแต่งกาย หมวก ผา้ปิดปาก 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) ซกัดว้ยผงซกัฟอก 
 3) ลา้งออกดว้ยน ้าใหส้ะอาด 
 4) อบหรือตากใหแ้หง้ก่อนน ามาใชง้าน 
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 3. ข้ันตอนการท าความสะอาดอ่างล้างมือ และอ่างจุ่มรองเท้าบู๊ท 
 1) ท าความสะอาดระหวา่ง พกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) เก็บเศษสกปรกท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 4) รวบรวมส่ิงสกปรกลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งคราบสกปรก 
 6) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดย
พิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
    7) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
   8) ลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 
         4. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือมีด เขียง เหลก็งัดเคร่ืองใน เหลก็ดึงหลอดลม และหลอดอาหาร  
 1) ท าความสะอาดระหวา่งปฏิบติังาน พกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 4) รวบรวมเศษเน้ือลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเเพื่อขจดัคราบสกปรก 
 6) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความ
ปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 7) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 8) ลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 9) ฆ่าเช้ือดว้ยน ้าร้อนท่ีอุณหภูมิไม่นอ้ยกวา่ 82 องศาเซลเซียส  
 10) ผึ่งใหแ้หง้  
 
 5. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ ถัง ตะกร้า ถาดสแตนเลส สายพานการผลิต ราวแขวนสัตว์ และ
ซากสัตว์ 
 1) ท าความสะอาดระหวา่งท าการผลิต ช่วงพกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3)  เก็บเศษเน้ือหรือส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 4) รวบรวมเศษเน้ือ และส่ิงสกปรกลงในถงัขยะหรือถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
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 5) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสเพื่อลา้งคราบไขมนั 
 6) พนกังานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 7) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 8) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 9) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 10) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 11) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 12) ปล่อยใหแ้หง้  
 
 6. ขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ โต๊ะ รถเข็นสินค้าแช่เย็น/แช่แข็ง 
 1) ท าความสะอาดช่วงพกักลางวนัและหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือเพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4)  เก็บเศษเน้ือท่ีตกคา้งออกใหห้มด 
 5) รวบรวมเศษเน้ือ และส่ิงสกปรกลงในถงัขยะหรือถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดลา้งดว้ยน ้าอุ่นท่ีอุณหภูมิ 40-60 องศาเซลเซียสเพื่อลา้งคราบไขมนั  
 7) พนกังานท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความ
เป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใช ้
 8) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 9) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 10) ฆ่าเช้ือดว้ยผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 11) ทิ้งไวเ้ป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อใหผ้ลิตภณัฑฆ่์าเช้ือออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย ์
 12) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีติดอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 13) ปล่อยใหแ้หง้  
 
 7. ขั้นตอนการท าความสะอาดเคร่ืองวัดและเคร่ืองช่ัง เช่น ตาช่ัง และเทอร์โมมิเตอร์ 
 1) ท าความสะอาด ช่วงพกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) ใชฟ้องน ้าชุบน ้าสะอาด บิดพอหมาด ๆ แลว้น ามาเช็ดหรือขดัถูเพื่อขจดัคราบส่ิงสกปรกออก 
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 4) พนกังานท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็น
อนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดเช้ือท่ีใช ้
 5) น าฟองน ้าชุบผลิตภณัฑท์ าความสะอาด เช็ดและขดัถูคราบสกปรกออกใหห้มด 
 6) น าฟองน ้าชุบน ้าสะอาดเช็ดจนผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีติดพื้นผิวออกใหห้มด เพื่อป้องกนัสารเคมี
ตกคา้ง และปนเป้ือนไปสู่เน้ือสัตว ์
 7) ปล่อยใหแ้หง้ 
 
             8. ข้ันตอนการท าความสะอาด ระบบระบายอากาศ เช่นพดัลมดูดอากาศ และฟิลเตอร์กรองอากาศ 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) ถอดใบพดัและส่วนประกอบท่ีสามารถถอดออกได ้
 4) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาด เพื่อขจดัฝุ่ นละอองและคราบสกปรก 
 5) พนกังานท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็น
อนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช ้
 6) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 8) ผึ่งใหแ้หง้  
 
 9. ขั้นตอนการท าความสะอาดหลอดไฟ และฝาครอบหลอดไฟ 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3) ปิดไฟ 
 4) ถอดฝาครอบหลอดไฟออก 
 5) ใชฟ้องน ้าชุบผลิตภณัฑท์ าความสะอาด เช็ด หลอดไฟ และฝาครอบหลอดไฟ 
 6) ใชฟ้องน ้าชุบน ้าสะอาด น ามาเช็ดผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีติดพื้นผิวออกใหห้มด 
 7) ปล่อยใหแ้หง้ 
 8) ปิดฝาครอบหลอดไฟใหอ้ยูใ่นต าแหน่งเดิม 
 9) ตรวจเช็คสภาพของฝาครอบหลอดไฟ หลอดไฟ และอุปกรณ์ ทุกคร้ังหลงัท าความสะอาด  
 
             10.ขั้นตอนการท าความสะอาดเคร่ือง Metal detector, Vacuum pack 
 1) ท าความสะอาด ช่วงพกักลางวนั และหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
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 3) ใชฟ้องน ้าชุบน ้าสะอาด บิดพอหมาด ๆ แลว้น ามาเช็ดหรือขดัถูเพื่อขจดัคราบส่ิงสกปรกออก 
 4) พนกังานท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็น
อนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช ้
 5) น าฟองน ้าชุบผลิตภณัฑท์ าความสะอาด เช็ดและขดัถูคราบสกปรกออกใหห้มด 
 6) น าฟองน ้าชุบน ้าสะอาดเช็ดจนผลิตภณัฑา์มท าความสะอาด ดท่ีติดพื้นผิวออกหมด เพื่อป้องกนัการ
ตกคา้งของสารเคมีบนพื้นผิวและเกิดการปนเป้ือนไปสู่เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 7) ปล่อยใหแ้หง้      
เอกสารท่ีเกีย่วข้อง 
1. แบบ สพส. 009 รายงานการตรวจสอบการลา้งความสะอาดและฆ่าเช้ือรถบรรทุก (สุกร) 
2. แบบ สพส. 009 รายงานการตรวจสอบการลา้งความสะอาด/การฆ่าเช้ือรถบรรทุก และภาชนะบรรจุสัตวปี์ก 
3. แบบ สพส. 009 รายงานการตรวจสอบความสะอาดก่อนการผลิต (สุกร) 
4. แบบ สพส. 010 รายงานการตรวจสอบระบบควบคุมอุณหภูมิ และการฆ่าเช้ือระหวา่งการผลิต (สุกร) 
5. แบบ สพส. 011 รายงานการตรวจสอบระบบควบคุมอุณหภูมิและการฆ่าเช้ือระหวา่งการผลิต (สัตวปี์ก) 
6. แบบ สพส. 002/1(F) รายงานการตรวจเช็คความสะอาด ก่อนการผลิต(โรงงานแปรรูปผลิตภณ์ัจากเน้ือสัตวส่์วนดิบ) 
7. แบบ สพส. 002/2(F) รายงานการตรวจเช็คความสะอาด ก่อนการผลิต(โรงงานแปรรูปผลิตภณ์ัจากเน้ือสัตวส่์วนสุก) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หนา้ 6/6 



ข้ันตอนการท าความสะอาดห้องผลติในโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 
 
 

วัตถุประสงค์ 
 1. เพื่อใหม้ัน่ใจวา่หอ้งผลิตมีความสะอาดและปราศจากเช้ือจุลินทรีย ์
 2. ป้องกนัการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรียจ์ากพื้น ผนัง เพดาน รางระบายน ้ า ไปสู่เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑ์จาก
เน้ือสัตว ์
ขอบข่าย 
 พื้น ผนงั เพดาน รางระบายน ้า หอ้งผลิตในโรงฆ่าสัตวแ์ละโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
นิยามศัพท์ 
 Insulation wall หมายถึงผนังห้องท่ีท าจากวัสดุท่ีป้องกนัการสูญสียอุณหภูมิได้ 
ผู้รับผิดชอบ 

พนกังานผูมี้หนา้ท่ีท าความสะอาดและฆ่าเช้ือในหอ้งผลิตต่างๆ 
เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 
 1. เคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
 2. ผลิตภณัฑท์ าความสะอาด 
 3. ผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ 
 4. อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยัของผูป้ฏิบติังานเก่ียวขอ้งกบัผลิตภณัฑท์ าความสะอาดและผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ 
เช่น ถุงมือ รองเทา้บู๊ท 
 5. ไมก้วาดชนิดพลาสติก 
 6. ท่ีปาดน ้า 
 7. แปรงขดั 
 8. เคร่ืองท าน ้าร้อนเพื่อฆ่าเช้ืออุปกรณ์ 
 9. เคร่ืองดูดฝุ่ น 
 10. ฟองน ้า 
 11. ถงัขยะหรือถุงเก็บขยะ 
 12. ผา้สะอาด  
 ขั้นตอนการปฏิบัติงาน  
 1. ข้ันตอนการท าความสะอาดห้องผลิตท่ีต้องควบคุมอุณหภูมิ เช่น ห้องเย็นเก็บเน้ือแช่เย็น(Chilled 
Room) หอ้งแช่แขง็ (Freezer Room) หอ้งเก็บสินคา้แช่แขง็ (Cold Storage Room) 
 1.1 พื้น  
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
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 1.1) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 1.2) กวาดเศษน ้าแขง็ เศษขยะ และส่ิงสกปรกบนพื้นหอ้งออกใหห้มด 
 1.3) รวบรวมเศษขยะ ส่ิงสกปรกลงในถงัขยะและถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 2) ท าความสะอาดประจ าสัปดาห์ 
 2.1) เปิดระบบละลายน ้าแขง็(ดีฟรอส) 
 2.2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 2.3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาด เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 2.4) กวาดเศษน ้าแขง็ เศษขยะ และส่ิงสกปรกบนพื้นหอ้ง 
 2.5) รวบรวมเศษขยะ ส่ิงสกปรกลงในถงัขยะและถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 2.6) ฉีดน ้าลา้งพื้นผิว ถา้มีน ้าแขง็เกาะติดแน่นใหใ้ชเ้คร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูงหรือใชอุ้ปกรณ์อ่ืนตาม
ความเหมาะสม 
 2.7) พนกังานท่ีปฏิบติัหนา้ท่ีท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณา
ตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช้  
 2.8) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นหอ้ง 
 2.9) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นออกใหห้มด  
 2.10) ปาดน ้าท่ีพื้น หรือใชเ้คร่ืองดูดน ้าส าหรับพื้น เพื่อให้พื้นแหง้เร็วท่ีสุด 
 1.2 ผนงั 
 1.)ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2.) เปิดระบบดีฟรอสและจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3.) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาด เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4.) กวาดเศษน ้าแขง็บนผนงัออกใหห้มด 
 5.) ฉีดน ้าลา้งพื้นผิว ถา้มีน ้าแขง็เกาะติดแน่นใหใ้ชเ้คร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
 6.) พนกังานท่ีปฏิบติัหนา้ท่ีท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั 
โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช้  
 7.) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นผนงั 
 8.) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นผนงัออกใหห้มด  
 9.) ปาดน ้าท่ีผนงั หรือใชผ้า้สะอาดเช็ดผนงัใหแ้หง้ 
 1.3 เพดาน 
 1.) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
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 2.) เปิดระบบละลายน ้าแขง็(ดีฟรอส) และจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 3.) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาด เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 4.) กวาดเศษน ้าแขง็บนเพดานออกให้หมด 
 5.) ฉีดน ้าลา้งเพดานดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัต ่า แต่ถา้มีน ้าแขง็เกาะติดแน่นใหใ้ชเ้คร่ืองฉีดน ้าแรงดนั
สูง 
 6.) พนกังานท่ีปฏิบติัหนา้ท่ีท าความสะอาดและฆ่าเช้ือจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั 
โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช้  
 7.) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นเพดาน 
 8.) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นเพดานออกใหห้มด  
 9.) ใชผ้า้สะอาดเช็ดเพดานให้แหง้ 
 1.4 รางระบายน ้า 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) เก็บเศษส่ิงสกปรก ออกจากตะแกรงดกั 
 4) รวบรวมเศษขยะ ส่ิงสกปรกลงในถงัขยะและถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) พนกังานท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็น
อนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช ้
 6) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 
 2. ขั้นตอนการท าความสะอาดห้องผลิตท่ีไม่ต้องการให้เปียกช้ืน  เช่น ห้องเก็บสารผสม (Ingredient) ห้อง
เก็บวสัดุและบรรจุภณัฑ ์
 3.1 พื้น 
 1) ท าความสะอาดช่วงพกักลางวนัและหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) กวาดเศษขยะ และส่ิงสกปรกบนพื้นห้อง 
 4) ใชเ้คร่ืองดูดฝุ่ น ดูดฝุ่ นละอองท่ีอยูต่ามซอกมุมหอ้ง 
 5) รวบรวมเศษขยะ ส่ิงสกปรกลงในถงัขยะและถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ใชผ้า้สะอาดจุมแช่ในผลิตภณัฑท์ าความสะอาด แลว้บิดผา้ใหห้มาด แลว้น าไปเช็ดถูพื้น เพื่อขจดั
ส่ิงสกปรกท่ีติดตามพื้นออกใหห้มด 
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 7) ใชผ้า้สะอาดชุบน ้าแลว้น าไปเช็ดพื้นเพื่อขจดัคราบผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นออกให้
หมด  
 8) ปล่อยใหแ้หง้  
 2.2 ผนงั 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) กวาดส่ิงสกปรก และฝุ่ นละอองท่ีติดตามผนงัหอ้ง 
 4) รวบรวมส่ิงสกปรกลงในถงัขยะและถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) ใชผ้า้สะอาดจุมแช่ในผลิตภณัฑท์ าความสะอาด แลว้บิดผา้ใหห้มาด แลว้น าไปเช็ดถูผนงั เพื่อ
ขจดัส่ิงสกปรกออกให้หมด 
 6) ใชผ้า้สะอาดชุบน ้าแลว้น าไปเช็ดผนงัเพื่อขจดัคราบผลิตภณัฑท์ าความสะอาดออกใหห้มด  
 7) ปล่อยใหแ้หง้  
 2.3 เพดาน 
 1) ท าความสะอาดประจ าสัปดาห์ 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) กวาดฝุ่ นละอองท่ีเกาะตามเพดานห้องออก 
 2.4 รางระบายน ้า 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) เก็บส่ิงสกปรก ออกจากตะแกรงดกั 
 4) รวบรวมส่ิงสกปรกลงในถงัขยะและถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) พนกังานท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็น
อนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาด 
 6) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
 

3. การท าความสะอาดห้องผลติท่ัว ๆ ไป เช่น หอ้งเตรียมและตดัแต่ง หอ้งลา้งภาชนะ 
 3.1 พื้น 
 1) ท าความสะอาดช่วงพกักลางวนัและหลงัเลิกงาน 
        2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
        3) เคล่ือนยา้ยอาหารออกจากบริเวณท่ีตอ้งการท าความสะอาด เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนไปสู่
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
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        4) ปิดคลุมอุปกรณ์ อิเลคทรอนิคส์ มอเตอร์ไฟฟ้า 
        5) เก็บเศษเน้ือและส่ิงสกปรกท่ีอยูต่ามพื้น ออกให้หมด 
        6) รวบรวมเศษเน้ือและส่ิงสกปรกลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
        7) ฉีดน ้าเพื่อลา้งคราบสกปรก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
        8) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดย
พิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช้ 
        9) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
      10) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
      11) ปาดน ้าเพื่อใหพ้ื้นแหง้ 
 3.2 ผนงั 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
        2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
        3) ปิดคลุมอุปกรณ์ อิเลคทรอนิคส์ มอเตอร์ไฟฟ้า 
        4) ฉีดน ้าเพื่อลา้งคราบสกปรก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
        5) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดย
พิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช้ 
        6) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
        7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
        8) ปาดน ้าเพื่อใหผ้นงัแห้ง 
 3.3 เพดาน 
 3.3.1 กรณีเพดานเป็น Insulation wall หรือเป็นชนิดท่ีไม่ดูดความช้ืน 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) ปิดคลุมอุปกรณ์ อิเลคทรอนิคส์ มอเตอร์ไฟฟ้า 
 4) ก าจดัส่ิงสกปรกท่ีอยูต่ามเพดานออกใหห้มด 
 5) รวบรวมส่ิงสกปรกลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 6) ฉีดน ้าเพื่อลา้งคราบสกปรก แต่ถา้มีคราบสกปรกติดแน่น ฉีดลา้งดว้ยเคร่ืองฉีดน ้าแรงดนัสูง 
 7) พนกังานท่ีปฏิบติังานเก่ียวกบัการท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั 
โดยพิจารณาตามความเป็นอนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช้ 
 8) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
 9) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด 
 10) ปาดน ้าเพื่อใหแ้หง้ 
 3.3.2 กรณีเพดานท ามาจากวสัดุท่ีดูดซบัความช้ืน 
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 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) กวาดส่ิงสกปรกออก 
      4) รวบรวม ส่ิงสกปรกลงในถงัขยะหรือถุงเก็บขยะท่ีจดัเตรียมไว ้

3.4 รางระบายน ้า 
 1) ท าความสะอาดหลงัเลิกงาน 
 2) การจดัเตรียมอุปกรณ์ส าหรับการท าความสะอาด 
 3) เก็บเศษส่ิงสกปรก ออกจากตะแกรงดกั 
 4) รวบรวมเศษขยะ ส่ิงสกปรกลงในถงัขยะและถุงขยะท่ีจดัเตรียมไว ้
 5) พนกังานท าความสะอาดจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์เพื่อความปลอดภยั โดยพิจารณาตามความเป็น
อนัตรายของผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใช ้
 6) ท าความสะอาดดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์พร้อมทั้งขดัถู 
เพื่อขจดัส่ิงสกปรกท่ีตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว 
 7) ฉีดลา้งดว้ยน ้าสะอาดเพื่อชะลา้งผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีอยูบ่นพื้นผิวออกใหห้มด  
เอกสารท่ีเกีย่วข้อง 
1. แบบ สพส. 009 รายงานการตรวจสอบความสะอาดก่อนการผลิต (สุกร) 
2. แบบ สพส. 010 รายงานการตรวจสอบระบบควบคุมอุณหภูมิ และการฆ่าเช้ือระหวา่งการผลิต (สุกร) 
3. แบบ สพส. 011 รายงานการตรวจสอบระบบควบคุมอุณหภูมิและการฆ่าเช้ือระหวา่งการผลิต (สัตวปี์ก) 
4. แบบ สพส. 002/1(F) รายงานการตรวจเช็คความสะอาด ก่อนการผลิต(โรงงานแปรรูปผลิตภณ์ัจากเน้ือสัตวส่์วนดิบ) 
5. แบบ สพส. 002/2(F) รายงานการตรวจเช็คความสะอาด ก่อนการผลิต(โรงงานแปรรูปผลิตภณ์ัจากเน้ือสัตวส่์วนสุก) 
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การเลือกใช้ผลติภัณฑ์ท าความสะอาด และผลติภ ณฑ์ฆ่าเช้ือในโรงฆ่าสัตว์และ 
โรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์  

 
วัตถุประสงค์  
 1. เพื่อให้สามารถเลือกใชผ้ลิตภณัฑ์ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือให้ตรงตามขอ้ก าหนดของกฎหมาย และ
กฎระเบียบของกรมปศุสัตว ์
 2. ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดและผลิตภณัฑมี์ประสทธิภาพดีและมีความปลอดภยั 
 3. เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตวมี์ความปลอดภยัไม่มีสารเคมีตกคา้ง  
ขอบข่าย  
 ผลิตภณัฑท์ าความสะอาด และผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใชใ้นการผลิต 
ผู้รับผิดชอบ 
 พนกังานผูไ้ดรั้บมอบหมายใหจ้ดัหาผลิตภณัฑท์ าความสะอาดและผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใชใ้นการผลิต 
ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
1.คุณสมบัติท่ีดีของผลติภัณฑ์ท าความสะอาดและผลติภัณฑ์ฆ่าเช้ือ 
              1.1 ผลิตภณัฑท์ าความสะอาด 
 1) ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีใชต้อ้งผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
 2) ละลายน ้าไดอ้ยา่งรวดเร็วและสมบูรณ์ 
 3) ไม่มีฤทธ์ิกดักร่อนพื้นผิวโลหะหรือวสัดุอ่ืน ๆ ท่ีใชใ้นโรงงาน 
 4) ลดความกระดา้งของน ้าไดส้มบูรณ์ 
 5) ใชไ้ดอ้ยา่งประหยดั 
 6) ไม่เป็นพิษต่อส่ิงแวดลอ้ม และสามารถสลายไดโ้ดยจุลินทรียต์ามธรรมชาติ (Biodegradable) 
 7) มีความสามารถในการแทรกซึมหรือท าให้พื้นผิวเปียกได้ดี (Good Wetting or Penetrating 
Action) ดงันั้น ส่ิงสกปรกท่ีจบัอยู่ท่ีพื้นผิวจะถูกผลิตภณัฑ์ท าความสะอาดแทรกเขา้ไป ท าให้ส่ิงสกปรกนั้นหลุด
ออกมา 
 8) ท าใหไ้ขมนัแตกตวั (Emulsifying action on fat) 
 9) สามารถละลายพวกเศษอาหารท่ีจบัเกาะตามพื้นผิว (Dissolving action of food solids) 
 10) ท าให้เกิดการแตกตัวหรือแขวนลอยของส่ิงสกปรกต่าง ๆ ได้ (Dispersing of suspending 
action) 
 11) ไม่ก่อใหเ้กิดการตกคา้งในเน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์  
 1.2 ผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือ 
  1) ผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใชต้อ้งผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
  2) สามารถออกฤทธ์ิในการฆ่าเช้ือไดอ้ยา่งกวา้งขวาง 

หนา้ 1/5 



  3) ไม่มีฤทธ์ิกดักร่อนพื้นผิวโลหะหรือวสัดุอ่ืน ๆ ท่ีใชใ้นโรงงาน 
  4) ราคาประหยดั 

                                5) ง่ายต่อการลา้งออก และไม่ก่อใหเ้กิดการตกคา้งในเน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
                  6) ไม่เป็นพิษต่อส่ิงแวดลอ้ม และสามารถสลายไดโ้ดยจุลินทรียต์ามธรรมชาติ  
 7) ไม่มีสีหรือกล่ินท่ีส่งผลกระทบกบัเน้ือสัตว ์หรืออาหาร 
 8) เตรียม และจดัการไดง้่ายและตอ้งมีความปลอดภยัต่อผูป้ฏิบติังาน   
2.การเลือกใช้ประเภทของผลติภัณฑ์ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 2.1 ประเภทของส่ิงสกปรก และผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีควรเลือกใช ้

ประเภท ผลติภัณฑ์ท าความสะอาด 
  
คาร์โบไฮเดรต • ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทด่างอ่อน ๆ หรือสารชะลา้งท่ีเป็นกลางหรือ

ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดท่ีเป็นด่างอ่อนท่ีมีส่วนผสมของเอนไซม ์amylase เช่น 
Sodium  meta silicate ,Sodium  phosphates, Sodium carbonate 

ไขมนั •  ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทด่างแก่ท่ีมีโซเดียมเป็นหลกั เช่น Sodium  
Hydroxide (โซดาไฟ)Sodium sesquisilicate 

โปรตีน • ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทด่างอ่อน ๆ เช่น 
Sodium  meta silicate, Sodium  phosphates, Sodium carbonate 
•  ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทด่างแก่ท่ีมีโซเดียมเป็นหลกั เช่น Sodium  
Hydroxide (โซดาไฟ),Sodium sesquisilicate 

ประเภทน ้ามนัเคร่ือง •ผลิตภณัฑท์ าความสะอาด ท่ีเป็นกลางหรือด่างอ่อน ๆเช่น Caronatae และ Phosphate 
ส่ิงสกปรกท่ีเป็นสารผสม
ของ สารอินทรีย ์และ
สารอนินทรีย ์

• ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทกรดอ่อน ๆ (pH ต ่ากวา่ 5) เช่น Citric acid และลา้ง
สลบัดว้ยผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทด่างอ่อน ๆ เช่น 
Sodium  meta silicate, Sodium  phosphates, Sodium carbonate 
• ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทกรดแก่ pH ต ่ากวา่ 3) เช่น Nitric acid ,Sulphamic 
acid ,Phosphoric acid และลา้งสลบัดว้ยสารชะลา้งประเภทด่างแก่ เช่น Sodium  
Hydroxide (โซดาไฟ)Sodium sesquisilicate EDTA Na-salt  
 

ส่ิงสกปรกประเภทสาร 
อนินทรีย ์

• ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทกรดอ่อน ๆ (pH ต ่ากวา่ 5) เช่น Citric acid 
• ผลิตภณัฑท์ าความสะอาดประเภทกรดแก่ 
pH ต ่ากวา่ 3) เช่น Nitric acid ,Sulphamic acid ,Phosphoric acid 
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 2.2 ประเภทของจุลินทรียแ์ละผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีควรเลือกใช ้
  
ผลติภัณฑ์ฆ่าเช้ือ จุลนิทรีย์ ความเข้มข้นที่ใช้ ข้อควรระวงัในการใช้ 

Ethanol • แบคทีเรีย 
     gram-positive  
และ gram-negative  
แต่ ไม่มีผลกบั spore 
• ไวรัส 

•ฆ่ า เ ช้ื อ ท่ี มื อ แ ล ะ น้ิ ว  
เคร่ืองจักรอุปกรณ์ และอาคาร   
70 % v/v 
 

•  ระเหยง่าย เม่ือระเหยแลว้ฤทธ์ิ 
      การฆ่าเช้ือจะหายด้วย  มีความ
ไวไฟต้องระวงัในเร่ืองของการติด
ไฟ 
•  ไม่มีสี ล้างง่าย มีความปลอดภัย
สูง 
•  เป็นสารละลายสารฆ่าเช้ืออ่ืน ซ่ึง
จะให้ผลดีย่ิงขึ้นเม่ือใชผ้สม 
•  นอกจากน้ียงัสามารถใช ้
     isopropanol (30-70%) เป็นสาร 
     ฆ่าเช้ือกลุ่มแอลกอฮอลด์ว้ย 
 

Sodium  hypochlorite • แบคทีเรีย 
      gram-positive 
แ ล ะ gram-negative 
แ ต่ มี ผ ล น้ อ ย กั บ 
spore 
• ไวรัส 

•ฆ่ า เ ช้ื อ ท่ี มื อ แ ล ะ น้ิ ว  
เค ร่ืองจักรอุปกรณ์   35-36% 
w/v) 
 

•  มี พิ ษ อ่ อ น  แต่ มี ก ล่ิ น ไ ม่ พึ ง
ประสงค ์ระคายเคืองผิวหนงั 
•  ท าให้โลหะสึกกร่อน 
•  จะสลายตวัเม่ืออุณหภูมิสูงและ 
     เม่ือถูกแสงแดด จึงตอ้งเก็บรักษา 
     ในท่ีมืดและในท่ีท่ีมีอุณหภูมิต ่า
กว่า  20 C 
 
 

Iodophors  
สารผสม 
ของไอโอดีนและ 
พอลิไวนิล 
ไพโรริดอน 

• แบคทีเรีย 
      gram-positive  
แ ล ะ gram-negative 
bacteria แต่ ไม่ มี ผล
กบั spore 
• เช้ือรา 

• ฆ่ าเช้ือ ท่ี มือและน้ิว 25-87 
ppm (200-700 เท่า)  
• เค ร่ืองจักรอุปกรณ์  58-67 
ppm 
    (300-700 เท่า) 
• อาคารการผลิต 87 ppm 
 (200 เท่า) 
 
 
 
 
 

• โดยทัว่ไปไอโอดีนและสารกลุ่ม 
     ไอโอดีนท าให้โลหะสึกกร่อน 
      เกิดการยอ้มสี มีกล่ินเฉพาะตวั  
      ระคายผิว แต่สารประกอบ 
      Iodophors จะลดขอ้เสียต่าง ๆ 
      เหล่าน้ีลง 
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ชนิด ผลติภัณฑ์ฆ่าเช้ือ ความเข้มข้นที่ใช้ ข้อควรระวงัในการใช้ 

Benzalkonium  
Chloride 

• แบคทีเรีย 
      gram-positive  
และ eukaryotes 

•ฆ่าเช้ือ  เค ร่ืองจักรอุปกรณ์ 
และอาคารการผลิต 10% - 50%  
  

•  จะถูกดูดซึมโดยยางสังเคราะห์ 
แล ะ   synthetic resin ท าให้ ห ม ด
ฤทธ์ิใน การฆ่าเช้ือ 
•  มีผลท าให้โลหะสึกกร่อนบา้ง 
 

Alkyl diamino-ethyl 
Glycine 
hydrochloride 

• แบคทีเรีย 
      gram-positive  , 
      gram-negative 
ไม่มีผลกบั spore 
 และeukaryotes 

• ฆ่าเช้ือท่ีมือและน้ิว 0.5-2% 
• เคร่ืองจกัรอุปกรณ์ 0.2-0.5% 
• อาคารการผลิต 0.3-0.5% 
 

• มีฤทธ์ิในการกดักร่อนโลหะอ่อน  
เช่น ทองแดง 
 

Chlorhexidine 
 

• แบคทีเรีย 
      gram-positive 
bacteria และ 
      gram-negative 
bacteria 

  •ฆ่ า เ ช้ื อ ท่ี มื อ แ ล ะ น้ิ ว  
เคร่ืองจกัรอุปกรณ์   20% 

• ท า ป ฏิ กิ ริ ย า กั บ sodium 
hypochlorite เกิดเป็นสารผสมท่ีท า
ให้เกิดการ ปนเป้ือน ซ่ึงลา้งท าความ
สะอาดไดย้าก 

Polyhexamethylene 
Biguanide 

• แบคทีเรีย 
      gram-positive  
และ gram-negative  

• ฆ่ าเช้ือ เคร่ืองจักรอุปกรณ์ 
0.1-0.25% 

• ท าปฎิกิริยากับสบู่  สารกระตุ้น 
anion (เช่น  LAS) และ  phosphate 
เป็นต้นท าให้เกิดตะกอนสีขาว ไม่
ละลายน ้า และหมดฤทธ์ิ 
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3. การให้ความร้อนเพ่ือฆ่าเช้ือจุลนิทรีย์ 

เช้ือท่ีเป็นสาเหตุของโรคภัย ช่วง pH ท่ีเช้ือ
เจริญเติบโต  

ช่วงอุณหภูมิ 
ท่ีเช้ือเจริญ 

เติบโต (C) 

สภาวะในการฆ่าเช้ือด้วยความ
ร้อน* 

Shigella  dysenteriae 
Salmonella  typhi 
Salmonella  paratyphi 
Vibrio  cholerae 

6-8 
6-8 
6-8 

6.4-9.6 

10-40 
15-41 
15-41 
23-37 

60 °C, 5 นาที 
60 °C, 5-15 นาที 
60 °C, 10 นาที 
56 °C, 15 นาที 

Brucella  abortus 
Mycobacterium  tuberculosis 
Bacillus  anthrasis 
Streptococcus  pyogenes 
(Hemolyticus) 
Corynebacterium  diphtheriae 
Staphylococcus  aureus 
Yersinea  enterocolitica 
Campylobacter  jejuni 
Salmonella  enteritidis 
Escherichia  coli 

6.6-7.2 
4.5-8.0 
(7.0-7.2) 
5.7-9.0 

 
(7.2-7.8) 
4.5-9.8 
4.4-7.8 
4.9-9.0 

6-8 
5-9.6 

8-43 
30-44 
12-43 
20-40 

 
15-40 
12-54 
0-44 

25-45 
15-41 
10-45 

60 °C, 10 นาที 
60 °C, 20-30 นาที 
100 °C, 2-15 นาที 
60 °C, 0.4-2.5 นาที (D) 
 
58 °C, 10 นาที 
60 °C, 30-60 นาที 
62.8 °C, 0.24-0.96 นาที (D) 
55 °C, 0.74-1.00 นาที  (D) 
55 °C, 5.5 นาที(D) 
60 °C, 15 นาที 

Vibrio  parahaemolyticus 
Pseudomonas  aeruginosa 
Proteus  vulgaris 
Clostridium  perfringens 
Streptococcus  faecalis 
Clostridium  botulinum  A 
 Clostridium  botulinum    B 
 Clostridium  botulinum  E 
Bacillus  cereus 

6-9 
6-9.3 

4.4-9.2 
5-9.0 
4-9.6 

4.7-8.5 
4.7-8.5 
5.0-9.0 
4.9-9.3 

10-37 
5-42 

10-43 
15-50 
10-45 
10-37 
10-37 
3.3-30 
10-45 

60 °C, 15  นาที 
50 °C, 14-60 นาที 
55 °C, 60 นาที 
100 °C, 0.3-17 นาที  (D) 
60 °C, 30-60 นาที 
110 °C, 1.6-4.4 นาที  (D) 
110 °C, 0.74-13.6 นาที  (D) 
77-80 °C, 0.6-4.3 นาที  (D) 
100 °C, 0.8-14 นาที  (D) 

* (D) คือเวลา (นาที) ท่ีใชเ้พื่อท าลายเช้ือจุลินทรียล์ง 90% 
1.รายช่ือวตัถุอนัตรายท่ีผา่นการขึ้นทะเบียนจากกรมปศุสัตว ์ 
2. รายช่ือสารเคมีท่ีอนุญาตให้ใชใ้นโรงฆ่าสัตว ์และโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑเ์น้ือสัตว ์ 
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การเตรียมสารเคมีส าหรับท าความสะอาดและฆ่าเช้ือในโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 

 
วัตถุประสงค์  
 1. เพื่อใหส้ามารถเตรียมสารเคมีท าความสะอาดและฆ่าเช้ือใหต้รงตามอตัราส่วนการใชท่ี้ระบุในฉลาก 
 2. บุคคลผูท้  าหนา้ท่ีในการเตรียมผลิตภณัฑ์ท าความสะอาดและผลิตภณัฑ์มีความปลอดภยั และไม่ไดรั้บ
อนัตรายจากการเตรียมสารเคมี 
 3.  เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตวมี์ความปลอดภยัไม่มีสารเคมีตกคา้ง  
ขอบข่าย  
 ครอบคลุมถึงการเตรียมผลิตภณัฑท์ าความสะอาดและผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใชใ้นการผลิต 
ผู้รับผิดชอบ 
 พนกังานผูไ้ดรั้บมอบหมายใหจ้ดัเตรียมสารเคมีท่ีใชใ้นการผลิต 
เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 

1. อุปกรณ์ตวงวดั เช่น ตราชัง่ และถว้ยตวงวดัปริมาตร 
2. เคร่ืองคิดเลข 
3. อุปกรณ์ความปลอดภยัส าหรับผูเ้ตรียม เช่น ถุงมือ หนา้กาก  รองเทา้บู๊ท  
4. อุปกรณ์ดูดซบัสารเคมี เช่น ขี้ เล่ือย ทราย แผน่ดูดซบัสารเคมี 
5. อุปกรณ์ปฐมพยาบาลเบ้ืองตน้ กรณีท่ีเกิดอุบติัเหตุจากสารเคมี เช่น อ่างลา้งมือ หอ้งอาบน ้า  

วิธีปฏิบัติงาน 
 1.  การเตรียมผลิตภณัฑ์ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ ตอ้งจดัเตรียมในบริเวณท่ีจดัไวเ้ฉพาะ อยู่ห่างจาก
บริเวณผลิต มีอากาศถ่ายเทสะดวก เพื่อป้องกนัสารเคมีท่ีอาจหรือร่ัวไหล และป้องกนัการปนเป้ือนของสารเคมี
ไปสู่เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
 2.  การเตรียมอุปกรณ์ในการชัง่ตวง หรืออุปกรณ์ส าหรับวดัปริมาตร ท่ีไดม้าตรฐาน 
 3.  การเตรียมอุปกรณ์ความปลอดภยัส าหรับผูเ้ตรียมสารเคมี โดยจดัเตรียมให้เหมาะสมกบัลกัษณะของ
สารเคมี เช่น กรณีสารเคมีเป็นชนิดท่ีมีไอระเหย ผูเ้ตรียมจะตอ้งจดัเตรียม หนา้กากเพื่อกรองไอระเหย 

4. การเตรียมอุปกรณ์ดูดซับสารเคมี เช่น ขี้ เล่ือย ทราย แผ่นดูดซับสารเคมี เพื่อให้สามารถท าความสะอาด
ไดท้นัที กรณีเกิดการหกหรือร่ัวไหลของสารเคมีขณะท่ีมีการเตรียม 

5. การเตรียมอุปกรณ์ปฐมพยาบาลเบ้ืองตน้ เช่น อ่างลา้งมือ หอ้งอาบน ้า กรณีท่ีเกิดอุบติัเหตุจากสารเคมี  
 6. เตรียมภาชนะและอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผสม โดยพิจารณาตามคุณสมบติัของสารเคมี เช่น กรณีสารเคมีท่ี
เตรียมเป็นสารกดักร่อน ภาชนะและอุปกรณ์ท่ีใชจ้ะตอ้งทนต่อการกดักร่อน 
 7. ตรวจสอบช่ือสารเคมีท่ีตอ้งการเตรียมวา่ เป็นช่ือเดียวกนักบัช่ือสารเคมีท่ีระบุไวบ้นฉลาก หรือท่ีระบุไว้
บนชั้นวางสารเคมีในหอ้งเก็บสารเคมีหรือไม่ 
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 8. ตรวจสอบอตัราส่วนท่ีใช ้โดยอา้งอิงจากอตัราส่วนการใชท่ี้ระบุในฉลาก 
 9.  ก่อนการเตรียมสารเคมีผูป้ฏิบติังานจะตอ้งสวมใส่อุปกรณ์ความปลอดภยั 
 10. ค  านวณปริมาณของสารเคมีท่ีตอ้งการเตรียม โดยใชสู้ตร C1V1 = C2V2  
  C1   หมายถึงความเขม้ขน้ของสารตั้งตน้    
  V1  หมายถึงปริมาตรของสารเคมีตั้งตน้ 
  C2    หมายถึงความเขม้ขน้ของสารท่ีตอ้งน าไปใชง้าน    
  V2  หมายถึงปริมาตรของสารละลายทั้งหมดท่ีตอ้งการ  
 11. ชัง่ตวงหรือวดัปริมาตรของน ้าและสารเคมีตามท่ีค านวณไดใ้นขอ้ 10 
 12. กรณีผสมสารเคมีท่ีเป็นกรด ห้ามเทน ้ าลงในสารเคมีเขม้ขน้ เพราะจะเกิดปฏิกิริยาทางเคมีท่ี ให้ความ
ร้อนขึ้น ซ่ึงอาจก่อใหเ้กิดอนัตรายแก่ผูเ้ตรียมสารเคมี 
 13. เม่ือเตรียมสารเคมีแลว้ ใหปิ้ดฝาภาชนะบรรจุสารเคมีทุกคร้ังก่อนไปเก็บท่ีหอ้งเก็บสารเคมี   
 14. ถา้หากมีการเปล่ียนถ่ายภาชนะบรรจุจะตอ้งมีการระบุท่ีภาชนะบรรจุให้ชัดเจนว่าเป็นผลิตภณัฑ์ท า
ความสะอาดหรือผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือชนิดใด เพื่อป้องกนัการน าไปใชง้านผิดวตัถุประสงค ์
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การประเมินการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือในโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 
 

วัตถุประสงค์ 
 1. เพื่อยืนยนัว่าขั้นตอนการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือท่ีใช้ สามารถท างานไดต้ามวตัถุประสงค์ คือ ลด
ชนิดและจ านวนจุลินทรียล์งมาใหอ้ยูใ่นระดบัท่ียอมรับได ้
 2. เพื่อหาวิธีการเฝ้าระวงั หรือหาขอ้มูลส าหรับการตรวจประเมิน ซ่ึงแสดงใหเ้ห็นวา่สามารถท าให้ 
จุลินทรียล์ดจ านวนลงมาไดใ้นระดบัท่ีน่าพอใจ 
ขอบข่าย 
 การประเมินการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ โดยวิธี Visual inspection และวิธี Swab test 
นิยามศัพท์ 
 Swab test หมายถึง เทคนิคการตรวจวดัปริมาณของจุลินทรีย ์โดยใชวิ้ธีป้ายเช้ือ 
ผู้รับผิดชอบ 
 ผูท่ี้ไดรั้บมอบหมายใหมี้หนา้ท่ีท าการประเมินการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
เคร่ืองมือ และอุปกรณ์ 

1. ไมพ้นัส าลีท่ีสะอาด ผา่นการฆ่าเช้ือ 
2. น ้ายาเก็บตวัอยา่ง (Buffer distilled water 4.1 ml.) 
3. จานเพาะเช้ือ 
4. น ้ากลัน่ท่ีฆ่าเช้ือแลว้ 
5. ปิเปตท่ีปลอดเช้ือ (ขนาด 1 และ 10 ml.) 
6. อาหารเพาะเช้ือ  

ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
 1. การประเมินการท าความสะอาดด้วยวิธี Visual inspection 
 1) การประเมินจากการดูดว้ยตา โดยดูทั้งดา้นนอกและดา้นในว่าสะอาด ไม่มีคราบสกปรก และดูน ้ าท่ี
ตกคา้งอยูบ่นพื้นผิว ถา้หากมีหยดน ้าแสดงวา่ยงัลา้งไม่สะอาด 
 2) ถา้หากบริเวณท่ีตอ้งการประเมิน เป็นบริเวณท่ีมืด ให้ใชไ้ฟฉายส่องตรวจบริเวณดา้นในหรือซอกมุม 
เพื่อสามารถดูไดช้ดัเจนขึ้น 
 3) การตรวจประเมินดว้ยการดมกล่ิน เพราะหากมีส่ิงสกปรกตกคา้งอยูก่็จะท าใหเ้กิดกล่ินผิดปกติขึ้น 
 4) การประเมินดว้ยการใชมื้อสัมผสั เช่น จะตอ้งมีผิวเรียบ ไม่มีฝุ่ นละอองหรือคราบสกปรก 
 5) การประเมินดว้ยการเช็ดพื้นผิว โดยอาจใชเ้ป็นผา้ขาว ผา้ด า หรือกระดาษกรอง 
 2. การประเมินการท าความสะอาดด้วยวิธี Swab test 



 1) การจดัเตรียมเคร่ืองมือและอุปกรณ์ส าหรับการท า swab test  
 2) รวมรวมรายการเคร่ืองมือและอุปกรณ์ เคร่ืองจักร และอ่ืน ๆ ท่ีจะท าการ Swab จากนั้ นจัดท า
โปรแกรมการท า Swab test 
 3) ท าการ Swab ภายหลงัการท าความสะอาด โดยก่อน Swab จะตอ้งท าฉลากติดขวดน ้ายาทดสอบก่อน 
 4) ผูต้รวจสอบลา้งมือใหส้ะอาดและฉีดฆ่าเช้ือดว้ยแอลกอฮอล ์
 5)น าไมป้ลายพนัส าลีจุ่มลงในน ้ายาทดสอบใหพ้อหมาด ๆ 
 6) น าไมป้ลายพนัส าลีท่ีจุ่มน ้ายาทดสอบแลว้เช็ดอุปกรณ์การผลิตทั้งภายในและภายนอก 
 7) จุดตะเกียงแอลกอฮอลล์นปากขวดเพื่อฆ่าเช้ือ ใส่ไมป้ลายพนัส าลีลงในน ้ายาทดสอบขวดเดิมแลว้หัก
ไมใ้หสู้งไม่เกินปากขวด 
 8) หลงัจากท่ีใส่ไมป้ลายพนัส าลีลงไปแลว้จึงลนปากขวดท่ีตะเกียงแอลกอฮอลอี์กคร้ังเพื่อฆ่าเช้ือ แลว้จึง
ปิดฝาขวดใหส้นิท 
 9) ก่อนท าการ swab อุปกรณ์ช้ินต่อไป ผูต้รวจสอบตอ้งฆ่าเช้ือท่ีมือดว้ยแอลกอฮอลท์ุกคร้ัง 
 10) เม่ือ swab ครบแลว้ น าไปบ่มเช้ือท่ีอุณหภูมิ 35-37 องศาเซลเซียสเป็นเวลา 48 ชัว่โมง 
 11) อ่านผลและบนัทึกผล 
 

เกณฑ์การประเมินผลจุลนิทรีย์หลงัการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 
 

เกณฑ ์ จ านวนจุลินทรีย(์cfu)ต่อตารางฟุต จ านวนจุลินทรีย(์cfu)ต่อตารางน้ิว 
ดี 0-5,000 0-540 

พอใช ้ 5,000-25,000 540-2,700 
ตอ้งปรับปรุง มากกวา่ 25,000 มากกวา่ 2,700 

 
ท่ีมา สมาคมผูผ้ลิตอาหารส าเร็จรูปแห่งสหรัฐอเมริกา 
เอกสารท่ีเกีย่วข้อง 
. คู่มือการประเมินการท าความสะอาดด้วยวิธี Swab test ของ ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา กระทรวง
สาธารณสุข 
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การจัดเกบ็สารเคมีส าหรับท าความสะอาดและฆ่าเช้ือในโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 

 
วัตถุประสงค์ 

1. ป้องกนัการใชส้ารเคมีท่ีผิดวิธีและผิดวตัถุประสงค ์ 
2. ป้องกนัการปนเป้ือนของสารเคมีไปสู่เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์

ขอบข่าย  
        เฉพาะสารเคมีท่ีเป็นผลิตภณัฑท์ าความสะอาดและผลิตภณัฑฆ่์าเช้ือท่ีใชใ้นกระบวนการผลิตเท่านั้น 
นิยามศัพท์ 
  First in - First Out หมายถึง การจัดล าดับการจัดเก็บ และใช้งานสารเคมี โดยเรียงล าดับจากวนัท่ีน า
สารเคมีมาเก็บในโรงงานจากก่อนไปหลงั 
ผู้รับผิดชอบ 
  พนกังานผูไ้ดรั้บมอบหมายใหจ้ดัเก็บสารเคมีท่ีใชใ้นการผลิต 
เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 

1. ชั้นวางสารเคมี 
2. เอกสารการเบิกรับ –จ่าย 
3. อุปกรณ์ความปลอดภยัของพนกังานผูป้ฏิบติังานเก่ียวกบัสารเคมี เช่น หนา้กาก ถุงมือ รองเทา้บู๊ท 
4. อุปกรณ์ดูดซบัสารเคมี เช่น ขี้ เล่ือย ทราย 
5. อุปกรณ์ปฐมพยาบาลเบ้ืองตน้ กรณีท่ีเกิดอุบติัเหตุจากสารเคมี เช่น อ่างลา้งมือ หอ้งอาบน ้า 

ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
1. สารเคมีท่ีอยูใ่นหอ้งตอ้งเป็นสารเคมีท่ีผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตว ์
2. การเบิก รับ- จ่าย ชนิดและจ านวนสารเคมีท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิต 

2.1 เอกสารการเบิก รับ – จ่าย สารเคมี ต้องประกอบด้วย ชนิด  ปริมาณรับเข้าและจ่ายออก ปริมาณ 
คงเหลือ วนัท่ีรับเขา้และวนัท่ีจ่ายออก  ลายเซ็นตข์องผูเ้บิก รับ-จ่าย 

2.2 เอกสารการเบิก รับ – จ่าย ของชนิดและปริมาณสารเคมี ตอ้งตรงกบัจ านวนจริงท่ีเบิกรับ และคงเหลือ
อยูใ่นหอ้งเก็บสารเคมี และจ านวนจริงท่ีเบิกจ่ายไปใชง้าน 

2.3 การเบิกจ่ายสารเคมีควรด าเนินการอย่างน้อยวนัละ 1 คร้ัง และใช้ให้หมดวนัต่อวนั ห้ามเก็บ Stock 
สารเคมี  ในบริเวณการผลิต  

3. การจดัวางสารเคมีในหอ้งเก็บสารเคมี 
3.1 ชั้นวางสารเคมีในแต่ละแถวตอ้งมีช่องว่างเพียงพอให้พนกังาน รถเขน็ สามารถเขา้ไปได ้และสามารถ

ขนส่งสารเคมีได ้
3.2 ชั้นวางสารเคมีจะตอ้งมีความสูงจากพื้นไม่นอ้ยกวา่ 30  เซนติเมตร  
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3.3 สารเคมีแต่ละชนิดตอ้งมีการช้ีบ่งช่ือ การคา้และช่ือสารส าคญั ท่ีภาชนะบรรจุ    
3.4 ดา้นหน้าชั้นวางสารเคมีแต่ละแถวตอ้งติดป้ายบอกชนิดของสารเคมี และวนัท่ีรับเขา้เพื่อสะดวกใน

การเบิกจ่ายและขนส่งสารเคมีโดยใหเ้ป็นลกัษณะ First in  - First Out 
3.5 ชั้นวางตอ้งไม่ชิดติดผนงัหอ้ง เพื่อใหส้ามารถเขา้ไปท าความสะอาดได ้

4. พื้น ผนัง เพดานห้องเก็บสารเคมี  จะตอ้งสะอาด ปราศจากขยะและส่ิงสกปรกและได้รับการท าความ
สะอาดอยา่งสม ่าเสมอ  

5. หอ้งเก็บสารเคมี ตอ้งไม่อยูใ่นบริเวณท่ีก่อใหเ้กิดการปนเป้ือนไปสู่เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์
6. หอ้งจดัเก็บสารเคมีจะตอ้งมีการระบายอากาศท่ีดีเพื่อป้องกนัการไดรั้บอนัตราย จากไอระเหยของสารเคมี 
7. หอ้งจดัเก็บสารเคมีจะตอ้งมีแสงสวา่งท่ีเพียงพอ เพื่อใหส้ามารถมองเห็นชนิดของสารเคมี  เพื่อป้องกนัการ

น าไปใชผ้ิดประเภท 
8. หอ้งเก็บสารเคมี จะตอ้งจดัให้มีอุปกรณ์ความปลอดภยัส าหรับพนกังาน กรณีท่ีภาชนะบรรจุ แตก สารเคมี 

หกหรือร่ัว  อาทิ เช่น รองเทา้บู๊ท ถุงมือ หนา้กาก เป็นตน้  
9. หอ้งจดัเก็บสารเคมี จะตอ้งจดัให้มีอุปกรณ์ดูดซับ กรณีท่ีสารเคมี หกกบัพื้น เช่น ทราย ขี้ เล่ือย แผ่นดูดซับ

สารเคมี 
10. หอ้งจดัเก็บสารเคมี จะตอ้งจดัให้มีอุปกรณ์ปฐมพยาบาลเบ้ืองตน้ กรณีท่ีเกิดอุบติัเหตุจากสารเคมี เช่น อ่าง

ลา้งมือ หอ้งอาบน ้า 
11. ประตูห้องจดัเก็บสารเคมีจะตอ้งมีการล็อกกุญแจห้อง และสามารถเขา้ได้เฉพาะผูท่ี้มีหน้าท่ีรับผิดชอบ

เท่านั้น เน่ืองจากสารเคมีถือวา่เป็นสารท่ีตอ้งควบคุมอยา่งเคร่งครัด  
เอกสารท่ีเกีย่วข้อง  

1.รายช่ือวตัถุอนัตรายท่ีผา่นการขึ้นทะเบียนจากกรมปศุสัตว ์ 
2. รายช่ือสารเคมีท่ีอนุญาตใหใ้ชใ้นโรงฆ่าสัตว ์และโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑเ์น้ือสัตว ์ 
3. รายช่ือวตัถุอนัตรายชนิดท่ี 1 ท่ีกรมปศุสัตวไ์ดรั้บแจง้เรียบร้อยแลว้  
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การสุขาภิบาลโรงฆ่าสัตว์และโรงงานแปรรูปผลติภัณฑ์จากเน้ือสัตว์ 
 

การสุขาภิบาลมีความส าคญั ส าหรับโรงฆ่าสัตวแ์ละโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์ ในการผลิต
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตวท่ี์มีคุณภาพและปลอดภยัต่อผูบ้ริโภค ซ่ึงในการจดัท าระบบสุขาภิบาลจะตอ้ง
ประกอบดว้ย 

1. กฎหมายการสุขาภิบาล : ระบบการสุขาภิบาลของโรงงานจะตอ้งสอดคลอ้งกบักฎหมายการสุขาภิบาล 
 2. การวางผงัและการออกแบบโรงงาน :โรงฆ่าสัตว ์ และโรงงานแปรรูปผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตวจ์ะตอ้ง
ตั้งอยูใ่นบริเวณท่ีเหมาะสม ขนาดของอาคารจะตอ้งมีความเหมาะสมกบัก าลงัการผลิต และมีการแบ่งพื้นท่ี
ปฏิบติังานท่ีมีความเส่ียงสูงและความเส่ียงต ่าออกจากกนัอยา่งชดัเจน เพื่อลดความเส่ียงในการปนเป้ือนขา้ม
ระหวา่งผลิตภณัฑ ์
 3. การออกแบบและสร้างเคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์การผลิต : หลกัการในการออกแบบเคร่ืองมือ 
เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์การผลิต คือตอ้งง่ายการถอดช้ินส่วนและเคล่ือนยา้ยต่อการท าความสะอาด และตอ้งท ามา
จากวสัดุท่ีไม่เกิดการกดักร่อน 
 4. การจดัส่ิงอ านวยความสะดวกส าหรับพนกังาน : ส่ิงอ านวยความสะดวกจะตอ้งมีจ านวนเพียงพอ ไม่วา่
จะเป็นห้องน ้า น ้าด่ืม อ่างลา้งมือ หอ้งเปล่ียนเส้ือผา้ ห้องปฐมพยาบาลและโรงอาหาร ซ่ึง ส่ิงอ านวยความ
สะดวกเหล่า น้ีจะต้องมีการรักษาความสะอาดและดูแลสภาพให้สามารถใช้งานได้เสมอ  
 5. การจดัหาน ้าใชภ้ายในโรงงาน : น ้าท่ีใชส้ าหรับท าความสะอาด หรือเก่ียวขอ้งกบักระบวนการใดๆ ใน
การผลิตตอ้งเป็นน ้าท่ีมีคุณภาพระดบัน ้าด่ืม  ปริมาณน ้าจะตอ้งมีเพียงพอส าหรับการลา้งพื้น , ผนงัและอุปกรณ์การ
ผลิตต่างๆ  

6. การท าความสะอาด : วตัถุประสงคข์องการท าความสะอาดคือ การลดปริมาณส่ิงสกปรกและจุลินทรีย์
บนพื้นผิว วิธีการท าความสะอาดมี 2 วิธีดว้ยกนัคือ การท าความสะอาดทางกายภาพ และการใชส้ารเคมี 

7. การฆ่าเช้ือ : การฆ่าเช้ือมีจุดประสงคเ์พื่อลดปริมาณจุลินทรียบ์นพื้นผิวสัมผสัอาหาร วิธีการฆ่าเช้ือ
สามารถท าได ้3  วิธีคือ การใชค้วามร้อน ,การฉายรังสี และการใชส้ารเคมี 
 8. สุขอนามยัส่วนบุคคล : สุขอนามยัส่วนบุคคลเป็นส่ิงท่ีตอ้งท าการควบคุม โดยครอบคลุมถึง สุขภาพ
พนกังาน การลา้งมือ ชุดพนกังาน หมวกคลุมผม และถุงมือ เพราะการท่ีมีสุขอนามยัท่ีไม่เหมาะสมเป็นสาเหตุท่ีท า
ใหเ้กิดการปนเป้ือนไปสู่ผลิตภณัฑ ์ 

9. การสุขาภิบาลสถานท่ีจดัเก็บสินคา้ : บริเวณท่ีเก็บรักษาจะตอ้งสะอาด และมีการควบคุมอุณหภูมิหอ้ง 
สินคา้จะตอ้งมีการบ่งช้ีท่ีชดัเจนและมีการแยกจดัเก็บ การจดัเก็บตอ้งใชร้ะบบหมุนเวียนแบบ FIFO และตอ้งจดัท า
เอกสารเบิกจ่าย ส าหรับวตัถุดิบ  ผลิตภณัฑ ์ระหวา่งกระบวนการ สินคา้ส าเร็จรูปและบรรจุภณัฑ ์ 
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 10. การก าจดัส่ิงปฏิกูล : การก าจดัส่ิงปฏิกูลท่ีเป็นขยะและน ้าเสียจะตอ้งมีการก าจดัตามหลกัการสุขาภิบาล
และจะตอ้งเป็นไปตามขอ้ก าหนดกฎหมาย 
 
            
 11. การตวบคุมแมลงและสัตวพ์าหะน าโรค : บริเวณผลิตและสถานท่ีจดัเก็บจะตอ้งมีการควบคุมแมลง
และสัตวพ์าหะน าโรค (แมลง หนูและนก) หลกัการในการควบคุมแมลงและสัตวพ์าหนะน าโรคมี 3 ประเภท คือ  
การควบคุมโดยใชส้ารเคมี การควบคุมทางกายภาพ และการควบคุมทางชีวภาพ 

12. การตรวจสอบและการรายงานผล : มีวตัถุประสงคเ์พื่อประเมินประสิทธิภาพการจดัการสุขาภิบาลของ
โรงงาน 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หนา้ 1/2 



 
 
 
            
 

Sanitation for slaughterhouse and Further processing plant 
       Sanitation was important for slaughterhouse and further processing plant that the processing of 

meats and meat  products which were quality and safe for human consumption. The processes for  prepared of sanitation system 
were divide on : 
  1. Sanitation’s law : The sanitation system of establishment should be complied with Sanitation’s 
law.  
 2. Building design and construction : The slaughterhouse and further processing plant should be 
located on appropriate area. Area of Buildings should be a reasonable relationship between the size of capacity. 
Buildings should be complete separate between high risk and low risk operations to minimize the risk of product 
cross contaminate.  
  3. Equipment design and construction :The principle for equipment design should be easy to 
dismantle or remove to facilitate cleaning and  made from  non-corrosive materials.  
  4. Sanitary facilities : Sanitary facilities must be provides in sufficient number with including  
toilets, drinking water, hand washing facilities, changing room,  first aid room and  canteen. These facilities 
must be kept clean and well maintenance. 
  5. Water supplies : All water supplies used  for cleaning , or in connection  with any operation in 
the manufacture of product shall be potable. The sufficient water shall be provided and arranged so as to permit 
although washing of walls, floors and equipments.  
    6. Cleaning : The objective of cleaning is to decrease quantity of soil and microorganism on 
surface. Cleaning method can divided  into two group ; physical method and chemical method. 
 7. Disinfection : The objective is to reduce microorganisms of food contact surface. The major 
types of sanitation are thermal, radiation and chemical. 
 8. Personal hygiene : Personal hygiene are included the personal health ; hand – washing ,working 
clothes, hair covering and gloves. Improper personal hygiene is cause of product contaminate. 
   9. Storage :   Storage area must be kept clean and control temperature room. Product shall be 
clearly identified and segregated. First In / First Out (FIFO) rotation practices are used and documented for all 
raw material, in-process products, finished  product and packaging. 
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  10. Waste disposal :  Disposal of waste material and waste water shall be disposed of  Sanitary 
manner and Shall meet legislative requirements.   
         11. Pest control : Pest (insect, rodent and birds) should be controlled to prevent them to  production  
areas and storage departments.  The principle in pest control can be divided on 3 ways ; chemical control, 
physical control and biological control.  

12.Inspection and report : The object to assessed efficiency of sanitation system. 


