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บทคัดย่อ 
 

ผลการส ารวจ และประเมินสภาพโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศ ตามกฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 (พ.ศ.2539) ออกตามความ
ในพระราชบญัญติัควบคุมการฆ่าสัตวแ์ละจ าหน่ายเน้ือสัตว ์พ.ศ. 2535 จ านวน 817 โรง ใน 58 จงัหวดั  ระหวา่งปี 2546-2549 
พบวา่โรงฆ่าสัตวท์ุกชนิด มีใบอนุญาตฯ เพียงร้อยละ 18.68  ดา้นสถานท่ีตั้ง และโครงสร้างของโรงฆ่าสัตวพ์บวา่ แสงสว่าง
ในอาคาร การระบายอากาศ และท าเลท่ีเหมาะสมของสถานท่ีตั้ง ผ่านเกณฑป์ระเมินร้อยละ75.87, 63.64 และ 60.58 ตามล าดบั 
ในขณะท่ีโครงสร้างอ่ืนๆของโรงฆ่าสัตว ์ไดแ้ก่พื้นห้อง ผนงั และเพดานห้อง หอ้งเก็บอุปกรณ์ หอ้งน ้าหอ้งส้วม การติดตั้ง
เคร่ืองมือท่ีติดตั้งประจ าท่ี และเคร่ืองมือเคร่ืองใชเ้ฉพาะท่ีสัมผสักบัเน้ือสัตวผ์า่นเกณฑป์ระเมินไม่เกินร้อยละ 50 เช่นเดียวกบั
ดา้นสุขาภิบาล   ดา้นกระบวนการฆ่าสัตวพ์บวา่ ไม่มีการตรวจโรคสัตวภ์ายใน 24 ชัว่โมงก่อนท าการฆ่า และมีบริเวณท าลายเน้ือสัตว์
ท่ีไม่เหมาะสมใชเ้ป็นอาหารร้อยละ 32.31  ในขณะท่ีท าการขนส่งเน้ือสัตวน์ั้น พบวา่มีการควบคุมอุณหภูมิเน้ือสัตว ์และการป้องกนั
การปนเป้ือนสู่เน้ือสัตวร์ะหว่างขนส่งเพียงร้อยละ 4.17  ส่วนการประเมินดา้นคุณภาพเน้ือสัตว ์ ในปีงบประมาณ 2548 และ 
2549 ท าการตรวจสอบยาปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตวจ์ านวน 16,524 ตวัอยา่ง และ 3,902 ตวัอยา่ง ตามล าดบั พบยาปฏิชีวนะ
ตกคา้งในเน้ือสัตวร้์อยละ 2.77 และ 1.79 ตามล าดบั ซ่ึงไม่มีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05)  ในปีงบประมาณ 
2549 ตรวจสอบเช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp. ในเน้ือสัตว ์จ านวน 4,014 ตวัอยา่ง พบร้อยละ 46.93 ตรวจเช้ือ Coliform จ านวน 
2,101 ตวัอยา่ง พบร้อยละ 40.50 และตรวจเช้ือ E.coli จ านวน 1,915 ตวัอยา่ง พบร้อยละ 52.32 ตามล าดบั จากผลการประเมิน
ดงักล่าว สามารถน ามาเป็นขอ้มูลเบ้ืองตน้ ในการพฒันาระบบการผลิตเน้ือสัตว ์ให้เขา้สู่มาตรฐานต่อไป 
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Assessment of Domestic Slaughterhouses and Meat Quality in Thailand 
 

Wasan   Kueylaw1    Sudarat   Kueylaw1    Anucha   Moom-on1   
 

Abstract 
 

  A survey and assessment of the domestic slaughterhouses were conducted in 817 plants 58 provinces 
during 2003-2006 whether They were complied with the Animal Slaughter and Sale of Meats Control Acts B.E. 
2535(1992). Generally, only 18.68 % of the domestic slaughterhouses are the approved slaughterhouses with the 
licenses. The assessment of location and construction of slaughterhouse which higher than were 50 % in the following  
aspects : lighting in operation rooms (75.87 %), ventilation (63.64 %) and appropriated location of slaughterhouse 
(60.58 %). In spite of the other aspects of construction, such as floor, wall, ceiling, stored room for equipment, 
lavatory, equipment fixed in place and directly contacted with meat /carcass equipments, which scored less than 
50 % as well as the sanitation. No evidence of ante-mortem inspection prior to killing process was 
practiced. The facilities for condemned meat and meat not fit for human consumption were found only 32.31 %. 
In terms of logistics, temperature control and protection against contaminated during transportation were found 
only 4.17 %. For assessment of meat quality from domestic slaughterhouse in 2005 and 2006, antibiotic residue  in meat  
was found  2.77 % and 1.79 %, respectively which was not significantly different (P<0.05). Bacterial contamination in meats 
such as; Salmonella spp., Coliform  and  E.coli  were  found  46.93 %, 40.50 % and 52.32 %, respectively.  
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บทน า 

ประเทศไทยมีการเล้ียงสัตว ์และผลิตเน้ือสัตวท์ั้งเพื่อการบริโภคภายในประเทศ และเพื่อส่งออกไปยงั
ต่างประเทศปริมาณมากในแต่ละปี โดยปี 2549 มีจ านวนปศุสัตวใ์นประเทศไทยรวม 222,500,102 ตวั และปริมาณ
ส่งออกเน้ือสัตวไ์ปต่างประเทศรวม 292,218,259 กิโลกรัม มูลค่า 34,670,211,948 บาท โดยเน้ือสัตวปี์กเป็นสินคา้
เน้ือสัตวส่์งออกท่ีส าคญั และมีปริมาณการส่งออกทั้งส้ิน 279,868,287 กิโลกรัม รวมมูลค่า 33,812,425,517 บาท 
(ที่มา : ศูนยส์ารสนเทศ กรมปศุสัตว์) ซ่ึงการตลาดเน้ือสัตว์ในปัจจุบนั มีการแข่งขนั และการกีดกันทางการคา้
ในระดบัสูง ประเด็นท่ีน ามาใชเ้ป็นขอ้อา้งในการกีดกนัทางการคา้ ส่วนใหญ่จะเป็นประเด็นเร่ืองความปลอดภยัของ
อาหาร (Food safety) ซ่ึงรัฐบาลไทยไดต้ระหนกั และให้ความส าคญัเก่ียวกบัการผลิตอาหาร (เน้ือสัตว)์ ทั้งในส่วนท่ี
บริโภคภายในประเทศ และการผลิตเพื่อการส่งออก โดยก าหนดมาตรการควบคุมการผลิตในระดบัฟาร์ม โรงฆ่าสัตว ์
โรงงานผลิตเน้ือสัตว ์จนถึงสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์เพื่อให้ไดเ้น้ือสัตวท่ี์ปลอดภยัส าหรับการบริโภค ซ่ึงตอ้งมีการ
ควบคุมตั้งแต่การเล้ียงท่ีฟาร์มเล้ียงสัตว ์การฆ่าสัตว ์และการผลิตเน้ือสัตวท่ี์โรงฆ่าสัตว ์การขนส่งเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตว์
ไปสู่สถานท่ีจ าหน่าย และมีสถานท่ีจ าหน่ายท่ีถูกสุขลกัษณะ  

โรงฆ่าสัตว์เป็นสถานท่ีฆ่าสัตว์ และผลิตเน้ือสัตว์ท่ีมีความส าคัญ ซ่ึงต้องมีโครงสร้างของโรงฆ่าสัตว ์
อุปกรณ์ เคร่ืองมือท่ีใช้ในการผลิตท่ีเหมาะสม ไม่ก่อให้เกิดการปนเป้ือนสู่เน้ือสัตว ์และมีกระบวนการฆ่าสัตวแ์ละ
ผลิตเน้ือสัตวท่ี์ถูกสุขอนามยั รวมทั้งการจดัการดา้นสุขาภิบาลท่ีดี ท าให้เน้ือสัตวท่ี์ผลิตจากโรงฆ่าสัตวส์ะอาด และ
ปลอดภยัต่อการบริโภค หากมีการตรวจสอบ ควบคุม ก ากบัดูแลจากเจา้หนา้ที่ภาครัฐที่เกี่ยวขอ้งให้เป็นไปตาม
หลกัเกณฑ์ หรือกฎหมายท่ีเก่ียวขอ้ง  รวมทั้งผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวมี์ความรู้ ความเขา้ใจท่ีถูกตอ้งในการด าเนินการ
โรงฆ่าสัตว ์กระบวนการผลิตเน้ือสัตวท่ี์ถูกตอ้งตามหลกัสุขอนามยั จะส่งผลให้เน้ือสัตวท่ี์ผลิตจากโรงฆ่าสัตวส์ะอาด 
และปลอดภยัต่อการบริโภค 
 ในปีพ.ศ. 2545 รัฐบาลได้โอนภารกิจเร่ืองโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศจากกระทรวงมหาดไทยให้กรมปศุสัตว์
เป็นผูดู้แล ตามแผนปรับโครงสร้างกระทรวง ทบวง กรม โดยโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศตอ้งด าเนินการตามพระราชบญัญติั
ควบคุมการฆ่าสัตวแ์ละจ าหน่ายเน้ือสัตว ์พ.ศ. 2535 และกฎ ระเบียบท่ีเก่ียวขอ้งเช่น กฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 (พ.ศ.2539) ซ่ึงมี
เน้ือหาเก่ียวกบัการจดัตั้งโรงฆ่าสัตว ์เป็นตน้ การด าเนินการตั้งโรงฆ่าสัตวต์อ้งพิจารณาทั้งสถานท่ีตั้ง โครงสร้าง อุปกรณ์ 
การจดัการดา้นสุขาภิบาล การจดัการส่ิงแวดลอ้ม และการจดัการดา้นสุขภาพสัตวห์รือโรคสัตว ์ท่ีเหมาะสม ตามท่ีระบุไวใ้น
กฎกระทรวงฯ ทั้งน้ีจากการศึกษาของสมบติัและคณะ (2548) พบว่าโรงฆ่าสัตวส่์วนใหญ่ ร้อยละ 90.2 เป็นโรงฆ่าสัตว์
ขนาดเล็ก ท าการฆ่าสัตว ์1-50 ตวัต่อวนั และร้อยละ 63.6 ไม่มีพนกังานตรวจโรคสัตวป์ฏิบติังานในโรงฆ่าสัตว ์นอกจากน้ี
สุขลกัษณะการขนส่งเน้ือสัตวก์็เป็นส่ิงส าคญัท่ีควรควบคุม เช่นเดียวกบัโรงฆ่าสัตว ์

กรมปศุสัตว ์โดยกระทรวงเกษตร และสหกรณ์ ไดรั้บมอบหมายจากรัฐบาล ในการด าเนินการพฒันาโรงฆ่าสัตว์
ภายในประเทศ ตั้งแต่ปีพ.ศ. 2545 เพื่อให้ด าเนินการไดอ้ย่างถูกตอ้งตามพระราชบญัญติัควบคุมการฆ่าสัตวแ์ละจ าหน่าย
เน้ือสัตว ์พ.ศ. 2535 และกฎ ระเบียบท่ีเก่ียวขอ้ง อนัเป็นการพฒันาโรงฆ่าสัตวใ์ห้เขา้สู่มาตรฐานสากล ปรับปรุงระบบการ
ขนส่งเน้ือสัตว ์และร้านจ าหน่ายเน้ือสัตว ์ให้ถูกสุขอนามยั รวมทั้งเผยแพร่ความรู้ให้แก่ผูบ้ริโภคในเร่ืองการบริโภค
เน้ือสัตวป์ลอดภยั  
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การศึกษาการประเมินโรงฆ่าสัตว ์และคุณภาพเน้ือสัตวภ์ายในประเทศ มีวตัถุประสงค์เพื่อประเมินสภาพ
โรงฆ่าสัตวใ์นเร่ืองการขอรับใบอนุญาตฯ สถานท่ีตั้งและโครงสร้างของโรงฆ่าสัตว ์การสุขาภิบาล กระบวนการฆ่าสัตว ์
การขนส่งเน้ือสัตว ์และคุณภาพของเน้ือสัตวใ์นภาพรวมทัว่ประเทศ เพื่อเสนอแนะต่อหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้งถึงแนวทางการ
ปรับปรุงโรงฆ่าสัตว์ให้ได้มาตรฐาน และการผลิตเน้ือสัตว์ภายในประเทศให้สะอาด ปลอดภยัต่อการบริโภค 
ตามนโยบายของรัฐบาล 
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อุปกรณ์และวิธีการ 
 

วิธีด าเนินการ 
ท าการศึกษาขอ้มูลท่ีเก่ียวขอ้งดงัน้ี 
1. ขอ้มูลโรงฆ่าสัตว ์

ส ารวจและรวบรวมขอ้มูลทัว่ไป ของโรงสัตวท์ุกชนิด ทั้งท่ีมี และไม่มีใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว์
และการฆ่าสัตว ์(ฆจส.2) จากส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยั (สสอ.) ท่ี 1-9 ในปีงบประมาณ 2550 
2. สภาพของโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศ 

ศึกษาสภาพโรงฆ่าสัตว ์โดยรวบรวมขอ้มูลจากแบบบนัทึกการตรวจสอบโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่า
สัตว ์และใชข้อ้มูลจาก 9 สสอ. (58 จงัหวดั) รวมจ านวนโรงฆ่าสัตว ์817 โรง ในระหวา่งปี พ.ศ. 2546-2549  มีหัวขอ้ท่ีศึกษา  
4 หวัขอ้หลกัคือ สถานท่ีตั้งและโครงสร้าง การสุขาภิบาล กระบวนการฆ่าสัตว ์และการขนส่งเน้ือสัตว ์
3. คุณภาพของเน้ือสัตว ์

ศึกษาขอ้มลูผลวิเคราะห์ตวัอยา่งเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศ 9 สสอ. (76 จงัหวดั) ในปีงบประมาณ 
2548-2549 จ านวน 3 พารามิเตอร์คือ  

ยาปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตว ์ตามคู่มือปฏิบติังานส านักพฒันาระบบและรับรองมาตรฐานสินคา้
ปศุสัตวส่์งตรวจท่ีส านกัตรวจสอบคุณภาพสินคา้ปศุสัตวแ์ละศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทย  ์   ตรวจวิเคราะหโ์ดย 
วิธีจุลินทรียว์ิเคราะห์ (Micro Assay : MA) 

เช้ือแบคทีเรียชนิด Salmonella spp.ตามคู่มือปฏิบติังานส านกัพฒันาระบบและรับรองมาตรฐานสินคา้ 
ปศุสัตว ์ส่งตรวจท่ีส านกัตรวจสอบคุณภาพสินคา้ปศุสัตวแ์ละศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทย ์   และตรวจวิเคราะห์ 
โดยวิธี Conventional Method 

เช้ือแบคทีเรียชนิด Coliform และ E.coli โดยใชแ้ผน่ตรวจสอบส าเร็จรูป (Test kit) ซ่ึงส านกังานปศุสัตว์
จงัหวดัด าเนินการตรวจวิเคราะห์  
การวิเคราะห์ข้อมูล 

1. เปรียบเทียบจ านวนและร้อยละของโรงฆ่าสัตว์แต่ละชนิดสัตว์ท่ีได้รับใบอนุญาตฯกับโรงฆ่าสัตว์
ภายในประเทศทั้งหมด ในแต่ละสสอ.(สสอ.ท่ี 1-9)  

2. เปรียบเทียบจ านวนและร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผา่นเกณฑป์ระเมิน กบัโรงฆ่าสัตวท่ี์ท าการศึกษา จากการศึกษา
สภาพของโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศใน 4 หวัขอ้หลกั โดยใชเ้กณฑก์ารประเมินตามบนัทึกการตรวจสอบโรงฆ่าสัตว ์
โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์ ซ่ึงเป็นไปตามพระราชบญัญติัควบคุมการฆ่าสัตว ์และจ าหน่ายเน้ือสัตว ์พ.ศ. 2535 และ
กฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 (พ.ศ.2539) 

3. เปรียบเทียบจ านวนตัวอย่างและร้อยละของเน้ือสัตว์ท่ีตรวจพบยาปฏิชีวนะตกค้างโดยวิธีจุลินทรีย์
วิเคราะห์ (MA) จ านวนตวัอยา่งเน้ือสัตวท่ี์ตรวจพบเช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp.และจ านวนตวัอย่างเน้ือสัตวท่ี์ตรวจ
พบเช้ือแบคทีเรีย Coliform และ E.coli ในแต่ละสสอ. วิเคราะห์ขอ้มูล และแปรผลโดยใชว้ิธีทางสถิติ โปรแกรม SAS 
(1996)  

4. ขอ้มูลท่ีไม่น ามาวิเคราะห์ คือขอ้มูลท่ีไม่สมบูรณ์ (ไม่มีการประเมินในบางหวัขอ้ท่ีท าการศึกษาในแต่ละดา้น) 
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ผล 

 

การประเมินผลการขอรับใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตวแ์ละการฆ่าสัตว ์(ฆจส.2) ในสสอ.ท่ี 1-9 ตาม
ตารางท่ี 1 พบว่าโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศเพียงร้อยละ 18.68 เป็นโรงฆ่าสัตวท่ี์มีใบอนุญาตฯ แยกเป็นชนิดคือโรงฆ่าสุกร
ร้อยละ 23.40 โรงฆ่าโค กระบือร้อยละ 17.50 โรงฆ่าสัตวปี์กร้อยละ 3.25 โรงฆ่าแพะ แกะ ร้อยละ 50 และโรงฆ่าสุกร 
โคกระบือร้อยละ 55.20   
 ตามกฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 (พ.ศ. 2539) ในการประเมินสถานท่ีตั้งและโครงสร้างของโรงฆ่าสัตว ์ตามตาราง
ท่ี 2 พบวา่หัวขอ้ท่ีผา่นเกณฑป์ระเมินเกินร้อยละ 50 ไดแ้ก่ท าเลท่ีเหมาะสมของสถานท่ีตั้งโรงฆ่าสัตว ์โครงสร้างดา้น
แสงสว่างในอาคาร และดา้นการระบายอากาศ ส่วนหัวขอ้ท่ีผ่านเกณฑป์ระเมินต ่ากว่าร้อยละ 50  ไดแ้ก่ หัวขอ้พื้นห้อง 
ผนัง เพดานห้อง ห้องเก็บอุปกรณ์ ห้องน ้ า ห้องส้วม การติดตั้งเคร่ืองมือท่ีติดตั้งประจ าท่ี และเคร่ืองมือเคร่ืองใช้
เฉพาะท่ีสัมผสักบัเน้ือสัตว ์   

จากตารางท่ี 3 พบว่าโรงฆ่าสัตวส่์วนใหญ่ผ่านเกณฑป์ระเมินต ่ากว่าร้อยละ 50 ในดา้นสุขาภิบาลของโรงฆ่าสัตว์
ทุกหัวขอ้ที่ประเมินได้แก่ มาตรการป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือเน้ือสัตว์ปนเป้ือนกับส่ิงสกปรกร้อยละ 26.94 
การก าจดัมูลฝอยและการป้องกนัเหตุร าคาญร้อยละ 42.65 การท าความสะอาดเคร่ืองมือ อุปกรณ์โรงฆ่าสัตวร้์อยละ 
38.07 การก าจดัสัตวพ์าหะน าโรคร้อยละ 31.15 และระบบระบายน ้าทิ้งและการบ าบดัน ้าเสีย ร้อยละ 30.98    

ในประเด็นการประเมินเก่ียวกับกระบวนการฆ่าสัตว ์ตามตารางท่ี 4 นั้น พบว่าโรงฆ่าสัตวท์ุกชนิดท่ีส ารวจ 
ไม่มีการตรวจโรคสัตว์ภายใน 24 ชั่วโมงก่อนท าการฆ่า และโรงฆ่าสัตว์ที่ส ารวจมีบริเวณท าลายเน้ือสัตว์
ท่ีไม่เหมาะสมใชเ้ป็นอาหารเพียงร้อยละ 32.31 ในขณะท่ีโรงฆ่าสัตวส่์วนใหญ่มีพนกังานตรวจโรคสัตวท์ าการตรวจ
เน้ือสัตวห์ลงัการฆ่า ร้อยละ 74.87    

 ผลการประเมินดา้นการขนส่งเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตว ์ตามตารางท่ี 5 พบว่ามีโรงฆ่าสัตวเ์พียงร้อยละ 4.17  
ท่ีมีการควบคุมอุณหภูมิเน้ือสัตว ์และมีการป้องกนัการปนเป้ือนส่ิงสกปรกขณะขนส่ง  

เมื่อได้ประเมินด้านคุณภาพเน้ือสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ ตามตารางที่ 6 พบว่าผลการตรวจ
ยาปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตวโ์ดยวิธี MA ในปีงบประมาณ 2548 มีการตรวจ 16,524 ตวัอย่าง พบยาปฏิชีวนะ
ตกคา้งในเน้ือสัตว์ 458 ตวัอย่าง หรือคิดเป็นร้อยละ 2.77 และในปีงบประมาณ 2549 มีการตรวจ 3,902 ตวัอย่าง 
พบยาปฏิชีวนะตกคา้ง 70 ตวัอย่าง หรือคิดเป็นร้อยละ 1.79  หากเปรียบเทียบเน้ือสัตว์ที่พบยาปฎิชีวนะตกคา้ง
ในปีงบประมาณ2548 และปีงบประมาณ 2549 พบว่าไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติ (P<0.05)  
ผลวิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp.ในเน้ือสัตว์ปีงบประมาณ 2549 จากตารางท่ี 7 พบเช้ือ 1,884 ตวัอยา่ง 
จากจ านวนตวัอย่างเน้ือสัตว์ท่ีส่งตรวจทั้งหมด 4,014 ตวัอย่าง (ร้อยละ 46.93) ผลการตรวจวิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย 
E.coli และ Coliform ในปีงบประมาณ 2549 ในภาพรวมทั่วประเทศ พบเชื้อ E.coli เกินมาตรฐาน 1,002 
ตัวอย่าง จากจ านวนตวัอย่างท่ีตรวจ 1,915 ตวัอย่าง หรือคิดเป็นร้อยละ 52.32 และพบเช้ือ Coliform เกินมาตรฐาน 
851 ตวัอยา่งจากตวัอยา่งท่ีตรวจ 2,101 ตวัอยา่ง หรือคิดเป็นร้อยละ 40.50  
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ตารางที่1. เปรียบเทียบจ านวน และร้อยละของโรงฆ่าสัตวแ์ต่ละชนิด ท่ีไดรั้บใบอนุญาตฯ (ฆจส.2)  กบัโรงฆ่าสัตวท์ั้งหมด 
 

 
สสอ.ท่ี 

ร้อยละของโรงฆ่าสัตว ์
ท่ีมีใบอนุญาตฯ(ฆจส.2) / 
โรงฆ่าสัตวท์ั้งหมด (%) 

ร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์มีใบอนุญาตฯ(ฆจส.2)/ จ านวนโรงฆ่าสัตวท์ั้งหมด แยกตามชนิดของโรงฆ่าสัตว ์(%) 
สุกร โค กระบือ แพะ แกะ สัตวปี์ก สุกร โค กระบือ 

1 15.83 
(69/436) 

21.09 
 (31/147) 

22.55 
 (23/102) 

0  
(0/0) 

3.37  
(6/178) 

100  
(9/9) 

2 57.99  
(98/169) 

79.07  
(68/86) 

91.67  
(11/12) 

0  
(0/0) 

9.09  
(5/55) 

87.50  
(14/16) 

3 6.31 
(46/729) 

5.70  
(15/263) 

9.20  
(15/163) 

0  
(0/0) 

2.98  
(7/235) 

13.24  
(9/68) 

4 7.66 
(57/744) 

1.27  
(3/236) 

1.83  
(5/273) 

0  
(0/1) 

0.60  
(1/167) 

71.64  
(48/67) 

5 39.52  
(49/124) 

38.24  
(26/68) 

0  
(0/6) 

0  
(0/0) 

20  
(2/10) 

52.50  
(21/40) 

6 19.27  
(46/239) 

13.85 
 (27/195) 

25  
(3/12) 

0  
(0/0) 

8.33  
(1/12) 

75  
(15/20) 

7 43.30  
(152/351) 

56.52  
(91/161) 

100  
(43/43) 

100  
(1/1) 

5.84  
(8/137) 

100  
(9/9) 

8 17.13 
(31/181) 

34.78  
(16/46) 

100  
(7/7) 

0  
(0/0) 

0  
(0/116) 

66.67  
(8/12) 

9 34.78  
(16/46) 

45  
(9/20) 

40  
(2/5) 

0  
(0/0) 

0  
(0/12) 

55.56  
(5/9) 

 
รวม 

18.68  
(564/3,019) 

23.40 
(286/1,222) 

 

17.50 
(109/623) 

50 
(½) 

3.25  
(30/922) 

 

55.20  
(138/250) 
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ตารางที่ 2  เปรียบเทียบจ านวน   และร้อยละของโรงฆ่าสัตว ์ท่ีผา่นเกณฑป์ระเมิน กบัโรงฆ่าสัตวท่ี์ท าการศึกษาในดา้น 
           สถานท่ีตั้งและโครงสร้างของโรงฆ่าสัตว ์

 
 

หวัขอ้ท่ีประเมิน 
ร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผ่านเกณฑป์ระเมิน /โรงฆ่าสัตวท่ี์ศึกษา แยกตามชนิดของโรงฆ่าสัตว ์ 

สุกร โค กระบือ 
 

สัตวปี์ก 
 

รวม จ านวนขอ้มูลท่ี 
ไม่สมบูรณ์/จ านวน 
ขอ้มูลท่ีศึกษา 

1.ท าเลท่ีเหมาะสมของสถานท่ีตั้ง 
โรงฆ่าสัตว ์

63.38  
(199/314) 

60.17 
(71/118) 

11.76 
(2/17) 

60.58 
(272/449) 

368/817 

2. พ้ืนห้องอาคารโรงฆ่าสัตว ์ 29.27 
(84/287) 

42.86 
(51/119) 

4.76 
(1/21) 

31.85 
(136/427) 

390/817 

3.ผนงั และเพดานห้อง 32.81 
(84/256) 

45.63 
(47/103) 

25 
(2/8) 

36.24 
(133/367) 

450/817 

4. ห้องเก็บอุปกรณ์ ห้องน ้า  ห้องส้วม 36.16 
(81/224) 

22.50 
(18/80) 

0 
(0/2) 

32.35 
(99/306) 

511/817 

5. เคร่ืองมือ เคร่ืองใชเ้ฉพาะท่ีสัมผสั 
กบัเน้ือสัตว ์

36.16 
(81/224) 

22.50 
(18/80) 

0 
(0/2) 

32.35 
(99/306) 

511/817 

6. การติดตั้งเคร่ืองมือท่ีติดตั้งประจ าท่ี 43.72 
(87/199) 

40.74 
(22/54) 

0 
(0/6) 

42.08 
(109/259) 

558/817 

7. แสงสว่างในอาคาร 76.81 
(159/207) 

75.73 
(78/103) 

40 
(2/5) 

75.87 
(239/315) 

502/817 

8. การระบายอากาศ 61.75 
(134/217) 

73.26 
(74/101) 

16.67 
(2/12) 

63.64 
(210/330) 

487/817 

 
ตารางที่ 3 เปรียบเทียบจ านวน และร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผ่านเกณฑป์ระเมิน กบัโรงฆ่าสัตวท่ี์ท าการศึกษาในดา้นสุขาภิบาลของโรงฆ่าสัตว ์

 
 
 

หวัขอ้ท่ีประเมิน 

ร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผ่านเกณฑป์ระเมิน /โรงฆ่าสัตวท่ี์ศึกษา แยกตามชนิดของโรงฆ่าสัตว ์ 
สุกร โค กระบือ 

 
สัตวปี์ก 

 
รวม จ านวนขอ้มูลท่ี 

ไม่สมบูรณ์/จ านวน 
ขอ้มูลท่ีศึกษา 

1.มาตรการป้องกนัไม่ให้ซากสัตวห์รือ
เน้ือสัตวป์นเป้ือนกบัส่ิงสกปรก 

23.67 
(75/317) 

37.27 
(41/110) 

18.18 
(2/11) 

26.94 
(118/438) 

379/817 

2. การก าจดัมูลฝอยและการป้องกนั 
เหตุร าคาญ 

38.55 
(96/249) 

52.13 
(49/94) 

75 
(¾) 

42.65 
(148/347) 

470/817 

3. การท าความสะอาดเคร่ืองมือ 
อุปกรณ์โรงฆ่าสัตว ์

35.23 
(99/281) 

49.57 
(57/115) 

10.53 
(2/19) 

38.07 
(158/415) 

402/817 

4. การก าจดัสัตวพ์าหะน าโรค 28.18 
(62/220) 

38.27 
(31/81) 

50 
(2/4) 

31.15 
(95/305) 

512/817 

5. ระบบระบายน ้าทิ้งและการบ าบดั 
น ้าเสีย 

30.41 
(97/319) 

32.46 
(37/114) 

33.33 
(2/6) 

30.98 
(136/439) 

378/817 
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ตารางที่ 4 เปรียบเทียบจ านวน และร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผ่านเกณฑป์ระเมิน กบัโรงฆ่าสัตวท่ี์ท าการศึกษาในดา้นกระบวนการฆ่าสัตว ์

 
 

หวัขอ้ท่ีประเมิน 
ร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผ่านเกณฑป์ระเมิน /โรงฆ่าสัตวท่ี์ศึกษา แยกตามชนิดของโรงฆ่าสัตว ์ 
สุกร โค กระบือ สัตวปี์ก 

 
รวม จ านวนขอ้มูล 

ท่ีไม่สมบูรณ์/จ านวน 
ขอ้มูลท่ีศึกษา 

1. การตรวจโรคสัตวภ์ายใน 24 ชัว่โมง
ก่อนท าการฆ่า 

0 
(0/84) 

0 
(0/31) 

0 
(0/2) 

0 
(0/117) 

700/817 

2. การตรวจเน้ือสัตวห์ลงัการฆ่า 
โดยพนกังานตรวจโรคสัตว ์

75.16 
(115/153) 

77.27 
(34/44) 

0 
(0/2) 

74.87 
(149/199) 

618/817 

3. บริเวณท าลายเน้ือสัตว ์
ท่ีไมเ่หมาะสมใชเ้ป็นอาหาร 

37.75 
(57/151) 

14.29 
(6/42) 

0 
(0/2) 

32.31 
(63/195) 

622/817 

 
ตารางที่ 5 เปรียบเทียบจ านวน และร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผ่านเกณฑป์ระเมิน กบัโรงฆ่าสัตวท่ี์ท าการศึกษาในการศึกษาดา้นการขนส่งเน้ือสัตว ์

 
 

หวัขอ้ท่ีประเมิน 
 

ร้อยละของโรงฆ่าสัตวท่ี์ผ่านเกณฑป์ระเมิน /โรงฆ่าสัตวท่ี์ศึกษา 
 แยกตามชนิดของโรงฆ่าสัตว ์ 

สุกร โค กระบือ สัตวปี์ก 
 

รวม 
 

จ านวนขอ้มูล 
ท่ีไม่สมบูรณ์/จ านวน 

ขอ้มูลท่ีศึกษา 
1. การควบคุมอุณหภูมิเน้ือสัตว ์
เพือ่ป้องกนัการเพ่ิมจุลินทรีย ์

4.76 
(8/168) 

2.17 
(1/46) 

0 
(0/2) 

4.17 
(9/216) 

601/817 

2. การป้องกนัการปนเป้ือนขณะขนส่ง 4.37 
(8/183) 

3.64 
(2/55) 

0 
(0/2) 

4.17 
(10/240) 

577/817 

 
ตารางที่ 6  เปรียบเทียบผลวิเคราะห์ยาปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตว ์โดยวิธีจุลินทรียวิ์เคราะห์ (Micro Assay : MA)  ปีงบประมาณ 2548 

กบั ปีงบประมาณ 2549 
 
สสอ.ท่ี 

ปีงบประมาณ 2548 ปีงบประมาณ 2549 
จ านวนตวัอยา่ง
เน้ือสัตวท่ี์ตรวจ 

ร้อยละของตวัอย่างเน้ือสัตวท่ี์พบ 
ยาปฏิชีวนะตกคา้ง (จ านวนตวัอยา่งท่ีพบ) 

จ านวนตวัอยา่ง 
เน้ือสัตวท่ี์ตรวจ 

ร้อยละของตวัอย่างเน้ือสัตวท่ี์พบ 
ยาปฏิชีวนะตกคา้ง (จ านวนตวัอยา่งท่ีพบ) 

1 5,155 2.71 (140)  624 0.80 (5)  
2 511 1.37 (7)  169 4.73 (8)  
3 2,739 0.98 (27)  466 3.43 (16)  
4 981 0.41 (4) 680 1.91 (13)  
5 1,176 0.17 (2)  660 3.33 (22)  
6 1,994 4.41 (88)  763 0 (0) 
7 2,091 7.51 (157)  204 1.47 (3)  
8 968 2.17 (21)  135 1.48 (2)  
9 909 1.32 (12)  201 0.49 (1)  

รวม 16,524 2.77ns (458)  3,902 1.79 ns(70)  
   

 ns  = ไม่แตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) 
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ตารางที่ 7 ผลวิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp. ในเน้ือสัตว ์ปีงบประมาณ 2549 

 
สสอ.ท่ี จ านวนตวัอยา่งเน้ือสัตวท่ี์ตรวจ ร้อยละของตวัอย่างเน้ือสัตวท่ี์พบเช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp. 

(จ านวนตวัอยา่งเน้ือสัตวท่ี์ตรวจพบ) 
1 550 54.18 (298) 
2 197 30.96 (61) 
3 466 38.62 (180) 
4 642 17.75 (114) 
5 639 44.28 (283) 
6 763 59.50 (454) 
7 204 30.39 (62) 
8 179 72.62 (130) 
9 374 80.75 (302) 

รวม 4,014 46.93 (1,884) 

 
  ตารางที่ 8 ผลวิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย Coliform และ E.coli โดยการใชแ้ผน่ตรวจสอบส าเร็จรูป (Test kit) ปีงบประมาณ 2549 

 
 
 

สสอ.ท่ี 

จ านวนตวัอยา่งเน้ือสัตวท่ี์ตรวจ ร้อยละของตวัอย่างเน้ือสัตวท่ี์พบเช้ือแบคทีเรีย 
เกินมาตรฐาน (จ านวนตวัอยา่งเน้ือสัตวท่ี์ตรวจพบ) 

Coliform E.coli Coliform E.coli 
1  342 342 51.17 (175) 47.39 (162) 
2  147 97 38.09 (56) 57.73 (56) 
3  326 326 76.69 (250) 83.43 (272) 
4  559 559 24.68 (138) 48.12 (269) 
5  387 213 16.28 (63) 21.12 (45) 
6  179 175 42.46 (76) 58.28 (102) 
7 80 128 83.75 (67) 54.69 (70) 
8 57 51 3.51 (2) 3.92 (2) 
9 24 24 100 (24) 100 (24) 

รวม 2,101 1,915 40.50 (851) 52.32 (1,002) 
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วิจารณ์ 
 

 การประเมินสภาพโรงฆ่าสัตวใ์นภาพรวมทัว่ประเทศ ตามตารางท่ี1 เร่ืองการขอรับใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์
โรงพกัสัตว์และการฆ่าสัตว์ (ฆจส.2) โดยพระราชบญัญติัควบคุมการฆ่าสัตว์และจ าหน่ายเน้ือสัตว์ (พ.ศ. 2535) 
ท่ีก าหนดให้โรงฆ่าสัตวท์ุกโรงตอ้งมีใบอนุญาตฯ ทั้งน้ีตั้งแต่ปี พ.ศ. 2547 เป็นตน้มา กรมปศุสัตวไ์ดม้อบอ านาจให้
ผูว้่าราชการจงัหวดัเป็นผูอ้อกใบอนุญาตฯ แทนอธิบดีกรมปศุสัตว์ พบว่าโรงฆ่าสัตว์ชนิดต่างๆในสสอ .ที่ 1-9 
ยงัด าเนินการให้โรงฆ่าสัตวม์าขอใบอนุญาตฯได้ในระดับหน่ึง ซ่ึงโรงฆ่าสัตว์ท่ียงัไม่ได้รับใบอนุญาตฯ ตอ้งก าหนด
มาตรการให้โรงฆ่าสัตว์ดังกล่าวมาขอรับใบอนุญาตฯ เพื่อจะได้ผลกัดันในเบ้ืองตน้ให้มีการปฏิบัติตามกฎหมาย 
ในขณะที่โรงฆ่าสัตวที์่ไดร้ับใบอนุญาตฯแลว้ ควรท าการพฒันาให้เขา้สู่มาตรฐานในการปฏิบตัิตามหลกัการ
ปฏิบ ตั ิที ่ดีในโรงฆ่าสัตว์ (Good Manufacturing Practice : GMP) ต่อไป ทั้ งน้ี  เน่ืองจากโรงฆ่าสัตว์ถือว่าเป็น
กระบวนการหน่ึง ซ่ึงเป็นส่วนประกอบส าคญัของความปลอดภยัอาหาร (Food Safety) ดา้นการผลิตเน้ือสัตว ์

  การประเมินโรงฆ่าสัตวต์ามตารางท่ี  2, 3 และ4 อา้งถึงหลกัเกณฑ์ท่ีตอ้งปฏิบติัตามกฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 
(พ.ศ.2539) ออกตามความในพระราชบญัญัติควบคุมการฆ่าสัตวแ์ละจ าหน่ายเน้ือสัตว ์พ.ศ. 2535 ขอ้ 4 เร่ืองหลกัเกณฑ ์
วิธีการ และเง่ือนไขในการตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์ ตามตารางท่ี 2 ในเร่ืองสถานที่ตั้งและโครงสร้าง
ของโรงฆ่าสัตว ์พบว่าในหวัขอ้แสงสว่างในอาคาร การระบายอากาศ และท าเลท่ีเหมาะสมของสถานท่ีตั้งโรงฆ่าสัตว ์
ผ่านเกณฑ์ประเมินในระดับร้อยละ 75.87, 63.64 และ 60.58 ตามล าดับ ในขณะท่ีการประเมินเก่ียวกับ พื้นห้อง ฝาผนัง 
และเพดานหอ้ง ห้องเก็บอุปกรณ์ หอ้งน ้ า ห้องส้วม เคร่ืองมือเคร่ืองใชเ้ฉพาะท่ีสัมผสักบัเน้ือสัตว ์และการติดตั้งเคร่ืองมือ
ท่ีติดตั้งประจ าท่ี ผ่านเกณฑ์ประเมินไม่ถึงระดับร้อยละ 50 โดยพื้นฐานท่ีส าคัญในหลักการปฏิบัติท่ีดีในโรงฆ่าสัตว ์
ก าหนดให้โครงสร้างของโรงฆ่าสัตวท์ุกองคป์ระกอบ ตามหัวขอ้ในตารางท่ี 2 ตอ้งเป็นไปตามมาตรฐาน Code of Hygienic 
Practice for Meat : CAC/RCP 58-2005 (Codex Codes of Practices, 2005) ซ่ึงตอ้งเน้นย  ้าทุกสสอ.ให้ความส าคญักับ
หวัขอ้ในเร่ืองโครงสร้างท่ีผ่านเกณฑป์ระเมินไม่ถึงระดบัร้อยละ 50 ต่อไป   เม่ือไดว้ิเคราะห์ดา้นสุขาภิบาลของโรงฆ่าสัตว ์
ตามตารางท่ี 3 พบว่าโรงฆ่าสัตวส่์วนใหญ่ (ร้อยละ 26.94-42.65) ผ่านเกณฑ์ประเมินไม่ถึงระดบัร้อยละ50 ทุกหัวขอ้
ได้แก่มาตรการป้องกันไม่ให้ซากสัตว์หรือเน้ือสัตว์ปนเป้ือนกับส่ิงสกปรก การก าจดัมูลฝอยและการป้องกัน
เหตุร าคาญ การท าความสะอาดเคร่ืองมือ อุปกรณ์โรงฆ่าสัตว ์การก าจดัสัตวพ์าหะน าโรค และระบบระบายน ้ าทิ้ง
และการบ าบัดน ้ าเสีย ทั้งน้ีการสุขาภิบาลถือเป็นหลักส าคัญตามมาตรฐาน GMP ว่าด้วยสุขลักษณะทั่วไปหรือ
โปรแกรมพื้นฐาน (Pre - requiste Programmes) โดยตอ้งมีการจดัการความพร้อมดา้นสุขาภิบาลโครงสร้าง รวมถึงอุปกรณ์
ในกระบวนการผลิตท่ีใชใ้นโรงฆ่าสัตว ์(สุวิมล, 2543)   นอกจากนั้น ในการประเมินกระบวนการฆ่าสัตวต์ามตารางท่ี 4  
พบว่าโรงฆ่าสัตวท์ุกโรงท่ีส ารวจ ไม่มีการตรวจโรคสัตวภ์ายใน 24 ชัว่โมงก่อนท าการฆ่าสัตว ์และโรงฆ่าสัตวเ์พียงร้อยละ 
32.31 ที่มีบริเวณท าลายเน้ือสัตวท่ี์ไม่เหมาะสมใชเ้ป็นอาหาร จึงตอ้งท าการจดัฝึกอบรมให้ความรู้ และตอ้งเขม้งวด
ในการก ากับดูแลการปฎิบัติหน้าท่ีของพนักงานตรวจโรคสัตว์ให้ปฎิบัติหน้าท่ี ท่ีได้รับมอบหมายตามกฎหมาย   
อย่างไรก็ตามเม่ือเน้ือสัตว์ผ่านกระบวนการผลิตในโรงฆ่าสัตว์แล้ว กระบวนการขนส่งก็เป็นขั้นตอนท่ีส าคัญ
เช่นเดียวกนั ทั้งน้ีผลการศึกษาเบ้ืองตน้ในการขนส่งเน้ือสุกร เน้ือโคกระบือ และเน้ือสัตวปี์ก มีการควบคุมอุณหภูมิ
เน้ือสัตว ์และมีการป้องกนัการปนเป้ือนส่ิงสกปรกสู่เน้ือสัตวร้์อยละ 4.17 ตามตารางที่ 5 สอดคลอ้งกบัการศึกษา
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ของเรณู และคณะ (2550) ซ่ึงท าการศึกษาการเปล่ียนแปลงจ านวนเช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp.บนซากสุกร
ระหว่างการขนส่ง (อุณหภูมิซากอยู่ระหว่าง 26.7 - 35.5 องศาเซลเซียส)  ซ่ึงก่อนการขนส่ง ไม่พบเช้ือแบคทีเรีย
ดงักล่าวในซากสุกรจ านวน 8  ซาก  แต่ภายหลงัการขนส่ง พบเช้ือ 6 ซาก จาก 8 ซาก   

การประเมินคุณภาพเน้ือสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ ตามตารางท่ี 6 , 7 และ 8 การผลิตเน้ือสัตว์
ท่ีมีคุณภาพตอ้งมีความปลอดภยัจากสารตกคา้งเช่นยาปฏิชีวนะ และเช้ือจุลินทรียก่์อโรค ซ่ึงจากการศึกษาขอ้มูลการตรวจ
วิเคราะห์ยาปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตว ์โดยวิธี Micro Assay (MA) ตามตารางท่ี6 พบยาปฏิชีวนะตกคา้งในภาพรวม
ไม่มากนกั กล่าวคือในปีงบประมาณ 2548 พบร้อยละ 2.77 และปีงบประมาณ 2549 พบร้อยละ 1.79 เม่ือเปรียบเทียบ
ผลทั้ง 2 ปี ไม่มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติ แต่จากผลดังกล่าวยงัแสดงให้เห็นว่าปัญหายาปฏิชีวนะ
ตกคา้งในเน้ือสัตวส์ามารถพบไดใ้นทุกสสอ. ซ่ึงสอดคลอ้งกบัผลวิเคราะห์ยาปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตว์ในเขต
ภาคเหนือตอนบน ที่ได้ศึกษาเน้ือสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์และตลาด พบในเน้ือไก่ร้อยละ 0.65 และเน้ือสุกรร้อยละ 
16.53 (ปราโมทย ์และอภิชยั, 2550)  เช่นเดียวกบัรายงานของเพชรรัตน์ และคณะ (2548) ที่ไดร้ายงานผลวิเคราะห์
ยาปฎิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวใ์นเขตภาคตะวนัตก ระหว่างเดือนพฤศจิกายน2547 - พฤษภาคม 2548 
พบยาปฎิชีวนะตกคา้งในเน้ือสุกรร้อยละ 44.39 เน้ือไก่ร้อยละ 52.13 และเน้ือโคร้อยละ 40 เม่ือได้ศึกษาผลตรวจ
วิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp. ในเน้ือสัตวท์ัว่ประเทศปีงบประมาณ 2549 ตามตารางท่ี7 พบเช้ือในเน้ือสัตว์
ค่อนขา้งสูงคือร้อยละ 46.93 โดยสาเหตุหน่ึงของการปนเป้ือนเช้ืออาจเกิดจากกระบวนการฆ่าสัตว ์และช าแหละเน้ือสัตว์
บนพื้นท่ีไม่สะอาด ทั้งน้ีจากการศึกษาของพิทกัษ ์ (2548) พบว่าระหว่างเดือน มกราคม-เมษายน 2546 เน้ือสุกรจาก
โรงฆ่าสัตวเ์ทศบาลนครขอนแก่นท่ีไม่มีระบบราวแขวนซากสุกรมีการปนเป้ือนเช้ือ Salmonella spp. ร้อยละ 41  แต่เน้ือสุกร
จากโรงฆ่าสัตวเ์ทศบาลเมืองเลย มีระบบแขวนซากสุกร พบเช้ือเพียงร้อยละ 7 ส่วนสาเหตุอ่ืนๆท่ีท าให้เช้ือ Salmonella spp. 
ปนเป้ือนเน้ือสัตวไ์ด ้เช่น มีการปนเป้ือนเช้ือจากเคร่ืองในและล าไส้ของสัตวสู่์เน้ือสัตว ์(Gill and Jones, 1997)  ดงันั้น
เพื่อลดจ านวนเช้ือ Lo Fo Wong et al. (2002) จึงมีขอ้แนะน าในการลดจ านวนเช้ือโดยใช้น ้ าร้อนอุณหภูมิ  62 องศา
เซลเซียสในขั้นตอนลวกซากสุกรก่อนท าการถอนขน และเพิ่มกระบวนการ ใชไ้ฟลนเพื่อถอนขนอ่อน (Singering) โดยใช้
อุณหภูมิ 1300-1500 องศาเซลเซียส จะช่วยลดจ านวนเช้ือลงได้   การศึกษาผลการตรวจวิเคราะห์ เชื้อแบคทีเรีย 
Coliform และ E.coli โดยใช้แผ่นตรวจสอบส าเร็จรูป (Test kit ) ปีงบประมาณ 2549 ในภาพรวมทัว่ประเทศตามตารางท่ี 8  
พบเช้ือ Coliform ร้อยละ 40.50 และพบเช้ือ E.coli ร้อยละ 52.32  ซ่ึงสาเหตุของการปนเป้ือนเช้ือ Coliform  และ 
E.coli ในเน้ือสัตว ์เกิดจากการปนเป้ือนเช้ือจากล าไส้ของสัตวสู่์เน้ือสัตวโ์ดยตรง หรือโดยทางออ้มเกิดจากการปนเป้ือน
เช้ือผ่านภาชนะ อุปกรณ์ หรือเคร่ืองมือในกระบวนการฆ่า และผลิตเน้ือสัตวท่ี์ไม่สะอาด โดย Berrang et al. (2000) 
พบวา่จ านวนเช้ือ Coliform  และ E.coli ท่ีซากสัตวปี์กเพิ่มขึ้นหลงัจากผ่านเคร่ืองถอนขนท่ีสกปรก เช่นเดียวกบัการวิจยั
ของจุฑารัตน์และคณะ (2548) พบว่าจ านวนเช้ือ Coliform  และ E.coli เพิ่มขึ้นในซากสุกรที่ออกจากเคร่ืองลวกขนสุกร 
ตามปริมาณของซากสุกรที่ลวกในหมอ้ลวกขนสุกร และได้แนะน าให้ถ่ายน ้ าร้อน เติมน ้ าใหม่หลงัลวกซากสุกร
กรทุกๆ 7-10 ซาก จะช่วยลดปริมาณเช้ือได ้
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สรุปและข้อเสนอแนะ 
 

การประเมินโรงฆ่าสัตวต์ามพระราชบญัญติัควบคุมการฆ่าสัตวแ์ละจ าหน่ายเน้ือสัตว ์ พ.ศ.2535 พบว่าการขอรับ
ใบอนุญาตฯ ด าเนินการไดใ้นระดบัหน่ึง การประเมินดา้นสถานท่ีตั้งและโครงสร้างของโรงฆ่าสัตวใ์นส่วนของพื้นห้อง 
ผนงัและเพดานห้อง ห้องเก็บอุปกรณ์ ห้องน ้าห้องส้วม เคร่ืองมือเคร่ืองใชเ้ฉพาะท่ีสัมผสักบัเน้ือสัตว ์การติดตั้งเคร่ืองมือ
ท่ีติดตั้งประจ าท่ี รวมถึงการสุขาภิบาลผา่นเกณฑไ์ม่ถึงร้อยละ 50 ดา้นกระบวนการฆ่าสัตวไ์ม่มีการตรวจโรคสัตวก่์อน
ท าการฆ่า ส่วนการขนส่งเน้ือสัตวมี์การควบคุมอุณหภูมิเน้ือสัตว ์และการป้องกนัการปนเป้ือนร้อยละ 4.17  การประเมิน
ดา้นคุณภาพเน้ือสัตว ์ พบยาปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตวร้์อยละ 2.77 และ 1.79 ในปีงบประมาณ 2548 และ 2549   
และพบเช้ือแบคทีเรีย Salmonella spp., Coliform และ E.coli เกินมาตรฐานค่อนขา้งสูงในทุกสสอ. ดงันั้นเพื่อใหก้าร
ด าเนินการดา้นอาหารปลอดภยั (Food Safety) บรรลุวตัถุประสงค ์ ตามนโยบายของรัฐบาล จึงควรมีนโยบายในการ
ด าเนินการดงัต่อไปน้ี 

1. การขอใบอนุญาตฯ (ฆจส.2) ตามกฎหมาย มีมาตรการกระตุน้ให้ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวม์าขอใบอนุญาตฯ
โดยเจา้หนา้ท่ีกรมปศุสัตวท์ั้งในส่วนกลาง และในส่วนภูมิภาค ในฐานะพนกังานเจา้หนา้ท่ีควรประสาน
ขอความร่วมมือไปยงัเจา้หนา้ท่ีต ารวจ ในการตรวจสอบโรงฆ่าสัตวใ์นพื้นท่ีรับผิดชอบ ในส่วนของโรงฆ่าสัตว์
ท่ีเป็นขององคก์รปกครองส่วนทอ้งถ่ินนั้น กรมปศุสัตวค์วรหารือกบักรมส่งเสริมการปกครองทอ้งถ่ิน เพื่อให้
โรงฆ่าสัตวท่ี์อยูใ่นความรับผิดชอบขององคก์รปกครองส่วนทอ้งถ่ินต่างๆ ด าเนินการขอใบอนุญาตฯ ต่อไป 

2. การปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์นดา้นโครงสร้างและการสุขาภิบาล โดยการจดัโปรแกรมตรวจติดตามทุก 6 เดือน 
รวมทั้งอบรมเชิงปฏิบติัการ (On the Job Training) ใหค้วามรู้ดา้นหลกัการปฏิบติัท่ีดีในโรงฆ่าสัตวก์บั
เจา้หนา้ท่ีกรมปศุสัตวใ์นพื้นท่ีสสอ.ต่างๆเป็นระยะอย่างต่อเน่ือง ส่วนดา้นกระบวนการฆ่าสัตวค์วรจดั
ฝึกอบรมใหก้บัพนกังานตรวจโรคสัตว ์รวมทั้งใหส้ านกังานปศุสัตวจ์งัหวดัก ากบัดูแล และเขม้งวดในการ 
ปฎิบติังานของพนกังานตรวจโรคสัตว ์

3. ในการขนส่งเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตว ์ ควรท าการควบคุมอุณหภูมิเน้ือสัตวใ์หต้ ่ากวา่ 7 องศาเซลเซียส 
(ส านกังานมาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ, 2549) และขนส่งโดยใชร้ถขนส่งระบบปิด หากไม่
สามารถควบคุมอุณหภูมิเน้ือสัตวไ์ด ้ใหค้วบคุมเวลาระหวา่งการขนส่งใหน้อ้ยท่ีสุด ท าการอบรมสุขลกัษณะ
ส่วนบุคคล (Personal Hygiene) และควบคุมผูข้นส่งให้ปฏิบติัตามหลกัสุขลกัษณะส่วนบุคคลอย่างเคร่งครัด 
นอกจากนั้นควรอบรมวิธีการท าความสะอาดรถ และอุปกรณ์ท่ีใชข้นส่งเน้ือสัตวท่ี์ถูกตอ้ง ใหก้บัผูป้ฏิบติังานท่ี
เก่ียวขอ้งดว้ย ทั้งน้ีควรมีโปรแกรมตรวจติดตาม (Monitoring) โดยใชแ้ผน่ตรวจสอบเช้ือแบคทีเรีย Coliform 
และ E.coli ส าเร็จรูป ทดสอบท่ีรถและภาชนะขนส่งเน้ือสัตวก่์อน และหลงัการขนส่ง รวมทั้งท ารายงาน 
เพื่อตรวจสอบผลการปฏิบติังานในพื้นท่ีจริง 

4. กรณียาปฎิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตว ์ควรท าการพฒันาฟาร์มเล้ียงสัตวใ์นภาพรวมทัว่ประเทศ ให้เขา้สู่ระบบ
ฟาร์มมาตรฐาน ควบคุมสัตวแพทยผ์ูค้วบคุมฟาร์มเล้ียงสัตวใ์หป้ฏิบติัตามมาตรฐานผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม
เร่ือง “ขอ้ก าหนดการควบคุมการใชย้าส าหรับสัตว”์ (มอก.7001-2540)  กรณีท่ีตรวจพบตอ้งท าการทวนสอบ
การใชย้า เพื่อหาสาเหตุ และป้องกนัไม่ให้เกิดปัญหาซ ้าในอนาคต เพื่อให้ผูบ้ริโภคไดบ้ริโภคเน้ือสัตวท่ี์
สะอาด และปลอดภยัต่อไป 
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