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บทคัดย่อ 
  การศึกษาน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อส ารวจและวิเคราะห์สภาพโรงฆ่าสัตวจ์งัหวดัชยัภูมิตามหลกัเกณฑ์
มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ  พบวา่ สภาพของสถานประกอบการโรงฆ่าสัตวส่์วนใหญ่มีขนาด
เล็ก ร้อยละ 96.43  มีการฆ่าสัตว์เพื่อจ าหน่ายเฉพาะของตนเอง ร้อยละ 78.57 มีใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์ 
โรงพกัสัตวแ์ละการฆ่าสัตว ์(ฆจส.2) ร้อยละ 77.66  เป็นโรงฆ่าโค-กระบือ ร้อยละ 51.19  เป็นโรงฆ่าสุกร  
ร้อยละ 11.90  เป็นโรงฆ่าสุกร-โค-กระบือ ร้อยละ 11.90  และเป็นโรงฆ่าสัตวปี์ก ร้อยละ 8.33  วิธีการฆ่าสัตว์
ใชว้ิธีการทุบหวัและแทงคอ ร้อยละ 65.21  ศกัยภาพของโรงฆ่าสัตวจ์งัหวดัชยัภูมิ ตามขอ้ก าหนด มกษ.9004-
2547 มีความเหมาะสม ในดา้นโรงพกัสัตว ์ร้อยละ83.33 ดา้นสถานท่ีตั้ง ร้อยละ80.77  ดา้นอาคารโรงฆ่าสัตว์
ร้อยละ 64.29  และมีสภาพปรับปรุงไม่ไดห้รือไม่มีการปฏิบติัการ ในดา้นห้องแช่เยน็  ร้อยละ100 ดา้นการ
จดัการและควบคุมสุขลกัษณะ ร้อยละ100  ด้านการบนัทึกขอ้มูล ร้อยละ100  ด้านพาหนะขนส่งซากและ
เน้ือสัตว ์ร้อยละ 97.62 และด้านการฆ่าสัตว์ ร้อยละ 96.43  ในส่วนความคิดเห็นของผูป้ระกอบการโรงฆ่า
สัตวท์ุกราย  เห็นว่าหากปรับปรุงโรงฆ่าสัตวเ์ป็นมาตรฐานแลว้ใหผ้ลตอบแทนไม่คุม้ทุน ส่วนผูป้ระกอบการ
จ าหน่ายเน้ือสัตว ์เห็นว่า  โรงฆ่าสัตว์มีสภาพไม่เหมาะสม ร้อยละ 64.05 ส่วนใหญ่เห็นว่ามีปัญหาในการ
จดัการสุขาภิบาลการฆ่าและการดูแลความสะอาดภายในโรงฆ่าสัตว์  และผูบ้ริโภคมีความเห็นว่า  โรงฆ่า
สัตวย์งัไม่เหมาะสม ร้อยละ 23.33 และตอ้งการให้พฒันาให้เป็นโรงฆ่าสัตวม์าตรฐาน ร้อยละ 71.98   ส่วน
การประเมินดา้นคุณภาพเน้ือสัตว ์ในโรงฆ่าสัตวท่ี์ไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์ในปี 2553 และ 2554 ท าการ
ตรวจวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตว ์จ านวน 217 ตวัอย่าง และ 230  ตวัอย่าง ตามล าดบั พบว่าโรงฆ่าโค-กระบือ โรงฆ่า
สุกร โรงฆ่าสัตวปี์ก มีผลการตรวจวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตวผ์่านเกณฑม์าตรฐานในทุกรายการวิเคราะห์เพียงร้อย
ละ 56.7  49.7  46.2 ตามล าดับ และพบความแตกต่างอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติ(p- value<0.05)ของโรงฆ่าโค-
กระบือกับโรงฆ่าสุกร ในการตรวจไม่พบเช้ือ Salmonella spp. และ S.aureus  เม่ือเปรียบเทียบระหว่าง ปี 2553 
กับปี 2554 พบว่ามีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  (p - value<0.05) ในการตรวจไม่พบเช้ือ 
Salmonella spp. S.aureus และ  E.coli  ของโรงฆ่ าโค-กระบือ และในการตรวจไม่พบ เช้ือ   S.aureus  และ 
Coliforms  ของโรงฆ่าสุกร  จากผลการศึกษาในคร้ังน้ี สามารถน ามาเป็นขอ้มูลส าหรับพฒันาระบบการผลิต
เน้ือสัตว ์ในพื้นท่ีจงัหวดัชยัภูมิใหเ้ขา้สู่มาตรฐานต่อไป 
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ABSTRACT 

The objectives of this study were to explore and characterize the slaughterhouse in 
Chaiyaphum Province in accordance to the Thai Agricultural Standard (TAS). Mostly, the 
establishments of a slaughterhouse are small (96.43 %),there are killing for own sale for 78.57 %. 
They have got a license to slaughter were 77.66 %, there are for cattle are 51.19 %, for swine 
11.90%,for cattle and swine 11.90 %,and for poultry 8.33 %.Either the items of lairage (83.33 %), 
the location of the slaughterhouse (80.77 %), the building of slaughterhouse (64.29 %) can be 
approved to the better according to TAS 9004-2004 requirements, nor the chilling room, 
management and hygienic control, the record, the transportation, and the method to killed 
animal cannot be develop. The opinion of the slaughterhouse’s operators was that if improved 
the slaughter processes to standard the outcome is not worth, as the meat sellers and 
consumers suggested that the slaughterhouse should to run out to the standard, especially the 
sanitation of the meat processing. Analysis of the meat quality that collected from having license 
slaughterhouses in the year 2010 (217samples) and the year 2011 (230 samples) , the results 
showed that monitoring in bacterial contamination count in the cattle’s slaughterhouse, swine’s 
slaughterhouse and poultry’s slaughterhouse were passed the standard only 56.7, 49.7, and 
46.2 samples, respectively. And the result rerealed significant of cattle slaughterhouse and 
swine (p<0.05),The comparison in the year 2010 and 2011 showed significant of the analysis 
Salmonella spp. , S. aureus  and E.coli of  cattle slaughterhouse and  significant of the analysis 
S. aureus  and E.coli  of  swine slaughterhouse. From the results of such assessment can be 
taken as preliminary in the development of meat production and in order to access the Thai 
Agricultural Standard. 
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บทน า 

  จากปัญหาโรงงานช าแหละไก่เถ่ือนในพื้นท่ีต าบลกลางดง  อ าเภอปากช่อง  จงัหวดันครราชสีมา 
ประกอบกบัมีข่าวการแพร่ระบาดของเช้ือ E. coli สายพนัธุ์ใหม่ (E. coli O104) ท่ีประเทศเยอรมนัซ่ึงท าให้
ผูป่้วยเสียชีวิตหลายราย จึงเป็นค าถามท่ีกรมปศุสัตวจ์ะตอ้งตอบและหาทางแกไ้ขปัญหาดงักล่าว ประกอบกบั
ในปี 2552  มี การพบเช้ือ  Salmonella จ านวน 32.37%  และ E. coli.จ านวน 22.54% ในโรงฆ่าสัตว์ท่ี  ่

ไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตวแ์ละการฆ่าสัตว(์ฆจส.2)ของจงัหวดัชยัภูมิ  ซ่ึงปัญหาดงักล่าวเป็น
ปัญหาท่ีตอ้งหาทางแกไ้ข  เพราะส่งผลกระทบต่อผูบ้ริโภคโดยตรง  เน่ืองจากโรงฆ่าสัตวเ์ป็นปัจจยัท่ีส าคญั
ต่อกระบวนการผลิตอาหารท่ีปลอดภยั  เพราะเป็นจุดท่ีมีความเส่ียงต่อการปนเป้ือนเช้ือโรคต่างๆ  และส่ิงไม่
พึงประสงค์ในวตัถุดิบจนเป็นสาเหตุให้เกิดการเจ็บป่วยในผูบ้ริโภคได้  นอกจากน้ีโรงฆ่าสัตว์ท่ีไม่ถูก
สุขลกัษณะ ขาดการสุขาภิบาลท่ีถูกตอ้งเป็นตวัก่อให้เกิดปัญหาในดา้นส่ิงแวดลอ้มและผลกระทบต่อชุมชน  
(ประมุข และคณะ 2551)2  ท าให้กรมปศุสัตวมี์การสั่งการให้หน่วยงานในพื้นท่ีด าเนินงานมาตรการต่างๆ
เพิ่มขึ้นในการจดัการและป้องกนัปัญหาดงักล่าว  รวมทั้งเร่งรัดการพฒันาโรงฆ่าสัตวใ์ห้ถูกตอ้งตามกฎหมาย
พร้อมทั้งการบงัคบัใชก้ฎหมายกบัโรงฆ่าสัตว์ท่ีฝ่าฝืนอย่างเคร่งครัด   ดงันั้น จึงมีความจ าเป็นท่ีจะตอ้งศึกษา 
ปัญหาดงักล่าว ให้เขา้ใจและเขา้ถึงสถานภาพโรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิ ในมิติต่างๆ ของผูท่ี้เก่ียวขอ้งกบั
โรงฆ่าสัตว ์แลว้จึงด าเนินการพฒันาโรงฆ่าสัตวเ์พื่อแกไ้ขปัญหาดงักล่าวให้ตรงจุด จึงเห็นควรอนัเชิญพระ
ราชด ารัส “ เข้ำใจ เข้ำถึง พัฒนำ” มาเป็นแนวทางในการศึกษาวิจยั เพื่อพฒันาโรงฆ่าสัตว์ของจงัหวดัชยัภูมิ 
ซ่ึงการพฒันาโรงฆ่าสัตวใ์ห้เขา้สู่ระบบมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) มาตรฐานสินคา้
เกษตรและอาหารแห่งชาติ   จะตอ้งพิจารณาองคป์ระกอบแต่ละภาคส่วนท่ีเก่ียวขอ้งกบัการพฒันาโรงฆ่าสัตว์
แลว้ บูรณาการร่วมกนัในการพฒันาโรงฆ่าสัตว ์  จากการศึกษาวิจยัของประมุขและคณะ2 ยนืยนัใหค้วามเห็น
ว่าความส าเร็จของการพฒันาโรงฆ่าสัตว์ชุมชนตน้แบบขึ้นอยู่กับ กระบวนการคือการมีส่วนร่วมและการ
ยอมรับจากผูท่ี้มีส่วนเก่ียวขอ้งในทุกภาคส่วน ซ่ึงจะพบว่ามี 3 ภาคส่วน    คือ  1. ภาครัฐ ไดแ้ก่ นโยบายรัฐ
หรือประเทศ ยุทธศาสตร์จังหวดั และหน่วยงานรัฐและเจ้าหน้าท่ีรัฐท่ีเก่ียวข้องกับการฆ่าสัตว์  2. ภาค
ผูป้ระกอบการ ไดแ้ก่ ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว ์ผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์รวมถึงองคก์รปกครองส่วน
ทอ้งถ่ิน ซ่ึงมีหนา้ท่ีตอ้งจดัใหมี้โรงฆ่าสัตว ์ส าหรับใหบ้ริการ หรือองคบ์ริหารส่วนต าบลท่ีมีโรงฆ่าสัตว์ท่ีตอ้ง
ควบคุมก ากบัดูแลหรือจดัตั้งโรงฆ่าสัตว ์  3. ภาคประชาชนหรือผูบ้ริโภค ซ่ึงเป็นผูเ้สียหายจากการบริโภค
เน้ือสัตว์ท่ีไม่ปลอดภัย   จะต้องด าเนินการแบบมีส่วนร่วมไตรภาคี   ดังนั้ น การศึกษาในคร้ังน้ีจึงมี
วตัถุประสงค์ในการศึกษา  เพื่อให้ทราบถึงศกัยภาพและความเป็นไปได้ในการปรับปรุงโรงฆ่าสัตว์ของ
จงัหวดัชยัภูมิ ให้เป็นไปตามมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์(GMP) มกษ. 9004-25578 การปฏิบติั
ท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตวปี์ก  มกษ. 9008-2547 9 การปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตวสุ์กร มกษ. 9009-254910 และ
การปฏิบัติท่ีดีส าหรับโรงฆ่าโค-กระบือ  มกษ. 9019-255011  มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ   
และศึกษาสภาพปัญหา  อุปสรรคและแนวทางการพฒันาโรงฆ่าสัตว์ในพื้นท่ีจงัหวดัชยัภูมิให้ไดม้าตรฐาน
การปฏิบัติท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์(GMP) มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ เพื่อลดปัญหาการ
ปนเป้ือนเช้ือโรคในเน้ือสัตว ์ซ่ึงจะช่วยลดปัญหาสุขภาพของผูบ้ริโภคจากการบริโภคเน้ือสัตวไ์ม่ปลอดภยัอีก
ทางหน่ึง  อีกทั้งเป็นการส่งเสริมอาชีพ ความยัง่ยนืทางเศรษฐกิจดา้นปศุสัตวต์่อไป 



อุปกรณ์และวิธีการ 
 1.  ประชากรส าหรับการวิจยั 
  ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว ์ท่ีขึ้นทะเบียนกบัส านกังานปศุสัตวจ์งัหวดัชยัภูมิ  จ านวน  84 ราย  
จ าแนกเป็น  3  ขนาด  คือ   ตามหลกัเกณฑข์องกรมปศุสัตว ์ตารางท่ี  1 ในภาคผนวก 

2.  การเก็บรวบรวมขอ้มูล 
  2.1  ประเมินสถานภาพของโรงฆ่าสัตว์(สุกร โค-กระบือ และสัตวปี์ก) และส ารวจขอ้มูล
ศกัยภาพ ความคิดเห็นของผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวใ์นการปรับปรุงโรงฆ่าสัตว ์ ให้เป็นไปตามมาตรฐาน
การปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ  จ านวน 84  ราย ซ่ึงเป็น
ผูป้ระกอบการท่ีขึ้นทะเบียนกบัส านกังานปศุสัตวจ์งัหวดัชยัภูมิ  ในพื้นท่ี  16  อ าเภอ ไดแ้ก่  อ าเภอเมืองชยัภูมิ  
อ าเภอจตัุรัส    อ าเภอบ าเหน็จณรงค ์   อ าเภอเนินสง่า    อ าเภอซับใหญ่   อ าเภอเทพสถิต   อ าเภอภกัดีชุมพล  
อ าเภอหนองบัวแดง    อ าเภอเกษตรสมบูรณ์    อ าเภอภูเขียว    อ าเภอคอนสาร   อ าเภอบา้นแท่น   อ าเภอ
แกง้คร้อ    อ าเภอคอนสวรรค ์   อ าเภอหนองบวัระเหว  และ อ าเภอบา้นเขวา้ 
  2.2  ส ารวจขอ้มูลและความคิดเห็นจากผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว ์จ านวน 84 รายและส ารวจ
ขอ้มูลและความคิดเห็นผูจ้  าหน่ายเน้ือสัตวใ์นตลาดสดของจงัหวดัชยัภูมิ จ านวน 27 ตลาดสด โดยใชเ้ทคนิค
การสุ่มแบบเจาะจง(Purposive Sampling) เลือกมาเป็นตวัอย่างตลาดละ  5 ราย ได้ตวัอย่างทั้งส้ิน จ านวน
135 ตวัอยา่ง 
  2.3  ส ารวจขอ้มูลและความคิดเห็นของผูบ้ริโภคของจงัหวดัชยัภูมิ ในการพฒันาโรงฆ่าสัตว์
ในตลาดสดของจงัหวดัชยัภูมิ จ านวน 27 ตลาดสด โดยใชเ้ทคนิคการสุ่มแบบเจาะจง(Purposive Sampling) 
โดยสุ่มเลือกผูบ้ริโภคท่ีมาซ้ือเน้ือสัตวม์าเป็นตวัอยา่งตลาดละ 30 ราย  ไดต้วัอยา่งทั้งส้ิน จ านวน 810 ตวัอยา่ง 

 2.4  ศึกษาขอ้มูลผลวิเคราะห์ตวัอย่างเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวท่ี์ไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์
โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์(ฆจส.2) ในปีงบประมาณ 2553-2554 จ านวน 7  พารามิเตอร์คือ ยาปฏิชีวนะตกคา้ง
ในเน้ือสัตว ์ตรวจวิเคราะห์โดย วิธี Micro Assay : MA เช้ือแบคทีเรียชนิด Salmonella spp.ตรวจวิเคราะห์โดย
วิธี Horizontal  Method for the detection of Salmonella spp.  เช้ือแบคทีเรียชนิด Coliform โดยวิธี Enumeration 
of Coliform  เช้ือแบคทีเรียชนิด E.coliโดยวิธี Enumeration of E.col เช้ือแบคทีเรียชนิดStaphylococcus aureus โดย
วิ ธี  Enumeration of Coagulase – Positive Staphylococci and Staphylococcus aureus  เช้ื อแบ ค ที เรียช นิ ดTotal 
bacterial countโดยวิ ธี  Enumeration of Total bacterial count  และเช้ื อแบ ค ที เรียช นิ ดEnterococcus sppโดย
วิธีEnumeration of Enterococcus spp โดยส่งตรวจวิเคราะห์ห้องปฏิบติัการศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทยภ์าค
ตะวนัออกเฉียงเหนือตอนล่าง จงัหวดัสุรินทร์ 
 3.  เคร่ืองมือส าหรับการวิจยั 

           3.1  แบบบนัทึกตรวจประเมินโรงฆ่าสัตว ์ ตามมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 
(GMP) มกษ. 9004-2557  การปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตวปี์ก  มกษ. 9008-2547   การปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรง
ฆ่าสัตว์สุกร มกษ. 9009-2549 และการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าโค-กระบือ  มกษ. 9019-2550  มาตรฐาน
สินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ  ซ่ึงไดข้อ้มูลจากการสังเกตุและสอบถามผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว ์  เพื่อจะ
ไดท้ราบผล/สถานภาพโรงฆ่าสัตวแ์ต่ละประเภท ซ่ึงจะน ามาสู่การแกไ้ขไดต้รงจุด 



          3.2  แบบสัมภาษณ์ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว์ ประกอบดว้ยขอ้ค าถาม  4  ส่วนไดแ้ก่  ค  าถาม
ทัว่ไปของผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว ์  ค  าถามเก่ียวกบัการด าเนินงานของโรงฆ่าสัตว์     ค  าถามส าหรับเป็น
ขอ้มูลในการประเมินศกัยภาพหรือความพร้อมในการปรับปรุงให้เป็นโรงฆ่าสัตวท่ี์ไดม้าตรฐานการปฏิบติัท่ี
ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์(GMP) มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ   ค  าถามเก่ียวกบัความคิดเห็น  และ
ขอ้เสนอแนะท่ีเก่ียวขอ้งกบัการปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์หเ้ป็นไปตามมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์
(GMP) มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ  

            3.3 แบบส ารวจความคิดเห็นของผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์ ประกอบดว้ยขอ้ค าถาม  3
ส่วน  ไดแ้ก่  ค  าถามทัว่ไปของผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์  ค  าถามเก่ียวกบัการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์  ค  าถาม
เก่ียวกบัความคิดเห็นและขอ้เสนอแนะในการพฒันาโรงฆ่าสัตว ์
                            3.4  แบบส ารวจความคิดเห็นของผูบ้ริโภค  ประกอบดว้ยขอ้ค าถาม  3 ส่วน  ไดแ้ก่  ค  าถาม
ทัว่ไปของผูบ้ริโภค   ค  าถามเก่ียวกบัการบริโภคเน้ือสัตว ์  ค  าถามเก่ียวกบัความคิดเห็นและขอ้เสนอแนะใน
การพฒันาโรงฆ่าสัตว ์    
 4.  การวิเคราะห์และการเสนอขอ้มูล 
  การวิเคราะห์ขอ้มูล  โดยใชโ้ปรแกรมการวิเคราะห์ทางสถิติ  SPSS  version 14   วิเคราะห์
ข้อมูลผลการตรวจวิเคราะห์คุณภาพตัวอย่างเน้ือสัตว์ด้วยPearson Chi-Square  เพื่อเปรียบเทียบความ
แตกต่างทางสถิติในการไม่พบเช้ือโรคปนเป้ือนในเน้ือสัตว์ของแต่ละประเภทของโรงฆ่าสัตว์และ
เปรียบเทียบความแตกต่างระหวา่งปีงบประมาณ 2553 กบั 2554 และน าเสนอขอ้มูลในลกัษณะตารางร้อยละ   

 

ผล 
ส่วนท่ี 1.  ศกัยภาพ และความเป็นไปไดข้องโรงฆ่าสัตวใ์นการปรับปรุงใหเ้ป็นไปตามมาตรฐานการ

ปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์(GMP) มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ    
ตารางท่ี 2  แสดงศกัยภาพของโรงฆ่าสัตวท์ุกชนิดสัตวใ์นการปรับปรุงให้เป็นไปตามมาตรฐาน GMP มกษ.9004-2547 

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9004-2547 

มี เหมาะสม 
 (โรง) 

มี  ไม่เหมาะสม
ปรับปรุงได(้โรง) 

มี  ไม่เหมาะสม
ปรับปรุงไม่ได ้(โรง) 

ไม่มี 
(โรง) 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
1. ใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์ 65 77.38 - - - - 19 22.62 
2. สถานท่ีตั้ง 63 80.77 7 8.97 - - 14 16.67 
3.โรงพกัสัตว ์ 65 83.33 9 10.71 - - 10 11.90 
4.  อาคารโรงฆ่าสัตว ์ 54 64.29 17 20.24 9 10.71 4 4.76 

5.  เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ - - 84 100 - - - - 

6. ห้องแช่เยน็   - - - - - - 84 100 

7. ระบบบ าบดัน ้าเสีย  - - 1 1.19 64 76.19 19 22.62 

8. การขนส่งและเคลื่อนยา้ยสัตวม์ีชีวิต 36 42.86 27 32.14 - - 21 25.00 

9. พาหนะขนส่งซากและเน้ือสัตว ์ 2 2.38 - - - - 82 97.62 

10. การฆ่าสัตว ์ 3 3.57 - - 81 96.43 - - 

11.การตรวจสัตวก์่อนและหลงัฆ่า  4 4.76 59 70.24 - - 21 25.00 

12. การจดัการและการควบคุมสุขลกัษณะ - - - - - - 84 100 

13. การบนัทึกขอ้มูล - - - - - - 84 100 



จากขอ้มูลตารางท่ี 2 จะเห็นว่าศกัยภาพของโรงฆ่าสัตวจ์งัหวดัชยัภูมิตามขอ้ก าหนดมกษ.9004-25478 
ซ่ึงเป็นมาตรฐานทัว่ไป  มีความเหมาะสม ใน 4 ดา้น คือ ในดา้นโรงพกัสัตวร้์อยละ 83.33  ดา้นสถานท่ีตั้ง
ร้อยละ 80.77  อาคารโรงฆ่าสัตวร้์อยละ 64.29และการขนส่งและเคล่ือนยา้ยสัตวมี์ชีวิตร้อยละ 42.86  และมี
สภาพไม่เหมาะสมแต่ปรับปรุงได ้ ใน 2 ดา้น คือ ดา้นเคร่ืองมือ เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ร้อยละ100 และดา้น
การตรวจสัตวก่์อนและหลงัฆ่าร้อยละ70.24 และมีสภาพปรับปรุงไม่ไดห้รือไม่มีการปฏิบติั ใน 4 ดา้น คือ ใน
ดา้นหอ้งแช่เยน็ร้อยละ100  การจดัการและควบคุมสุขลกัษณะร้อยละ 100 การบนัทึกขอ้มูลร้อยละ100   
พาหนะขนส่งซากและเน้ือสัตวร้์อยละ 97.62  การฆ่าสัตวร้์อยละ 96.43    

ในส่วนศกัยภาพของโรงฆ่าโค-กระบือ จงัหวดัชยัภูมิ   ตามขอ้ก าหนด มกษ. 9019-255011  มีความ
เหมาะสม ร้อยละ100 ใน 2 ดา้นคือ  ดา้นการรับโคและกระบือมีชีวิตและการผา่ซีกซากโคและกระบือ  และมี
สภาพไม่เหมาะสมแต่ปรับปรุงได ้ใน 9 ดา้น คือ การฆ่าโค – กระบือ ร้อยละ 100  การตดัหางและตดัขอ้ขา 
ร้อยละ 100  การตดัแต่งซาก ร้อยละ 90.57  คอกพกัโคและกระบือ และการตรวจสัตวก่์อนฆ่าร้อยละ 79.25 
การแยกเคร่ืองในออกร้อยละ71.70  การท าความสะอาดซากโค-กระบือร้อยละ71.70  หลกัสุขลกัษณะทัว่ไป
ร้อยละ71.70 และการขนส่งโคและกระบือ ร้อยละ 45.28  และมีสภาพปรับปรุงไม่ไดห้รือไม่มีการปฏิบติัร้อย
ละ100 ใน 7 ดา้น คือ   การแยกหัวออก   การท าเคร่ืองหมายรับรองซาก   การลดอุณหภูมิซากโค -กระบือ   
การบรรจุ  การขนส่งซากโคและกระบือ เน้ือโค-กระบือและผลผลิต   การบ าบัดน ้ าเสียและขั้นตอนการ
ปฏิบติัภายในโรงฆ่า (ตารางท่ี 3) 
ตารางท่ี  3  แสดงศกัยภาพของโรงฆ่าโค-กระบือในการปรับปรุงให้เป็นไปตามมาตรฐาน GMP( มกอช.9019-2550)9 

ขอ้ก าหนด 
มกอช.9019-2550 

มี 
เหมาะสม(โรง) 

มี  ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุงได(้โรง) 

มี  ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุงไม่ได ้(โรง) 

ไม่มี 
(โรง) 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
1. การขนส่งโคและกระบือมีชีวิต 19 35.85 24 45.28 6 11.32 4 7.55 

2.การรับโคและกระบือมีชีวิต 53 100 - - - - - - 

3. คอกพกัโคและกระบือ และการ ตรวจสัตวก์่อนฆ่า   42 79.25 - - 11 20.75 

4. การฆ่าโคและกระบือ   53 100   - - 
5. การแยกหวัออก  - - - - - - 53 100 

6. การตดัหางและตดัขอ้ขา   53 100 - - - - 

7. การน าหนงัออก 15 31.25 33 68.75 - -   
8. การแยกเคร่ืองในออก   38 71.70  - 15 28.30 

9. การผา่ซีกซากโคและกระบือ 53 100 - - - - - - 
10. การท าความสะอาดซากโคและกระบือ - - 38 71.70 5 9.43 10 18.87 
11. การท าเคร่ืองหมายรับรองซาก   - - - - - - 53 100 
12. การลดอุณหภูมิซากโคและกระบือ   - - - - - - 53 100 

13. การตดัแต่งซาก  - - 48 90.57 - - 5 9.43 

14. การบรรจุ  - - - - - - 53 100 

15.การขนส่งซากโคและกระบือ  เน้ือโคและกระบือ 

และผลผลิต 

- 
 

- 
 

- 
 

- 
 

- 
 

- 
 

53 
 

100 
 

16. การบ าบดัน ้าเสีย       53 100 

17. หลกัสุขลกัษณะทัว่ไป    38 71.70 10 18.87 5 9.43 

18.ขั้นตอนการปฏิบติัภายในโรงฆ่า  - - - - - - 53 100 



ในส่วนศกัยภาพของโรงฆ่าสุกรจงัหวดัชยัภูมิ ตามขอ้ก าหนด มกษ. 9009-254910  มีความเหมาะสม 
ใน 4 ดา้น คือ การขนส่งสุกรมีชีวิต ร้อยละ 83.78  การตดัหัว ร้อยละ 82.35  คอกพกัสุกร ร้อยละ 73.53 และ 
การลวก ขูดขนและการดึงกีบร้อยละ 44.12  และมีสภาพไม่เหมาะสมแต่ปรับปรุงได้ ใน 5 ด้าน คือหลัก
สุขาภิบาลทัว่ไปร้อยละ 73.53  การรับสุกรมีชีวิตร้อยละ 64.71 การท าความสะอาดซากสุกรร้อยละ 55.88 
การผ่าซีกซากสุกรร้อยละ 55.88 และการฆ่าสุกรร้อยละ 35.29 และมีสภาพปรับปรุงไม่ได้หรือไม่มีการ
ปฏิบติั ใน 5 ดา้น คือ  การแยกเคร่ืองในออกร้อยละ 55.88  การลดอุณหภูมิซากสุกรหรือเน้ือสุกรร้อยละ 100 
การตดัแต่งร้อยละ 55.88 การขนส่งซากสุกร เน้ือสุกรและผลผลิตร้อยละ 100 และการบ าบดัน ้ าเสียร้อยละ
100 (ตารางท่ี 4) 
ตารางท่ี  4  แสดงศกัยภาพของโรงฆ่าสุกรในการปรับปรุงใหเ้ป็นไปตามมาตรฐานGMP   

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9009-2549 

มี 
เหมาะสม (โรง) 

มี  ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุงได ้(โรง) 

มี  ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุงไม่ได ้(โรง) 

ไม่มี   
(โรง) 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
1.การขนส่งสุกรมีชีวิต 28 83.78 - - - - 6 16.22 

2. การรับสุกรมีชีวิต  3 8.82 22 64.71 - - 9 26.47 

3. คอกพกัสุกร  25 73.53 - - - - 9 26.47 

4. การฆ่าสุกร 3 8.82 12 35.29 9 26.47 10 29.41 
5. การลวก ขดูขนและการดึงกีบ 15 44.12 10 29.41 -  9 26.47 

6. การตดัหวั  28 82.35 6 17.65 - - - - 

7. การแยกเคร่ืองในออก 3 8.82 12 35.29 - - 9 55.88 

8. การผา่ซีกซากสุกร   15 44.12 19 55.88 - - - - 

9.การท าความสะอาดซากสุกร    15 44.12 19 55.88 - - - - 

10. การลดอุณหภูมิซากสุกรหรือเน้ือสุกร - -* - - - - 34 100 

11.การตดัแต่ง - - 15 44.12 - - 19 55.88 

12.การบรรจุ  - - 15 44.12 19 55.88 - - 
13.ขั้นตอนการปฏิบติัภายในโรงฆ่า  - - - - 25 73.53 9 26.47 

14. การขนส่งซากสุกร เน้ือสุกรและผลผลิต - - - - - - 34 100 

15. หลกัสุขาภิบาลทัว่ไป  - - 25 73.53 - - 9 26.47 

16. การบ าบดัน ้าเสีย  - - - - - - 34 100 

 

ในส่วนศกัยภาพของโรงฆ่าสัตวปี์กจงัหวดัชยัภูมิ ตามขอ้ก าหนด มกษ. 9008-25499 มีความ
เหมาะสมดา้นเดียว คือ การท าความสะอาดซากสัตวปี์กร้อยละ100 และมีสภาพไม่เหมาะสมแต่ปรับปรุงได ้
ใน 3 ดา้น คือการลวกและถอนขนร้อยละ 100 การแยกเคร่ืองในร้อยละ100 การฆ่าสัตวปี์กร้อยละ 85.71และ
มีสภาพปรับปรุงไม่ไดห้รือไม่มีการปฏิบติั ใน 9 ดา้น คือ การแยกหวัและตดัแขง้ร้อยละ100  การลดอุณหภูมิ
ซากสัตวปี์กและเน้ือสัตวปี์กร้อยละ100  การบรรจุร้อยละ100  การบ าบดัน ้าเสียร้อยละ100   ขั้นตอนการ
ปฏิบติัภายในโรงฆ่าสัตวปี์กร้อยละ85.71 การรับสัตวมี์ชีวิตร้อยละ85.71 หลกัสุขาภิบาลทัว่ไปร้อยละ71.43  
การตดัแต่งร้อยละ71.43  และการขนส่งสัตวปี์กมีชีวิตร้อยละ 50  (ตารางท่ี 5)  
 
 
 



ตารางท่ี  5  แสดงศกัยภาพของโรงฆ่าสัตวปี์กในการปรับปรุงใหเ้ป็นไปตามมาตรฐานGMP 
ขอ้ก าหนด 

มกษ.9008-2549 
มี เหมาะสม 

(โรง) 
มี  ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุงได(้โรง) 

มี  ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุงไม่ได(้โรง) 

ไม่มี 
(โรง) 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 
1. การขนส่งสัตวปี์กมีชีวิต 2 33.33 1 16.67 3 50.00 - - 
2. การรับสัตวปี์กมีชีวิต  1 14.29 - - - - 6 85.71 

3. การฆ่าสัตวปี์ก  - - 6 85.71 1 14.29 - - 

4. การลวกและถอนขน  - - 7 100 - - - - 

5. การแยกหวัและตดัแขง้  - - - - - - 7 100 

6. การแยกเคร่ืองใน  - - 7 100 - - - - 

7. การท าความสะอาดซากสัตวปี์ก   7 100 - - - - - - 

8. การลดอุณหภูมิซากสัตวปี์ก หรือเน้ือสัตวปี์ก - - - - - - 7 100 

9. การตดัแต่ง  - - 2 28.57 5 71.43 - - 

10. การบรรจุ  - - - - - - 7 100 

11. ขั้นตอนการปฏิบติัภายในโรงฆ่าสัตวปี์ก     1 14.29 - - 6 85.71 

12. หลกัสุขาภิบาลทัว่ไป - - 2 28.57 - - 5 71.43 

13. การบ าบดัน ้าเสีย   - - - - - - 7 100 

 
ส่วนท่ี  2  สถานภาพสถานประกอบการโรงฆ่าสัตว์และจ าหน่ายเน้ือสัตว ์ สภาพปัญหา  อุปสรรค  

ของโรงฆ่าสัตวใ์นพื้นท่ีจงัหวดัชยัภูมิ 
1.จากการส ารวจผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว์ และจ าหน่ายเน้ือสัตว์ จ านวน  84  ราย  มีสถานภาพสถาน
ประกอบการโรงฆ่าสัตว ์ ดงัน้ี 

1.1 มี ใบอนุญาตตั้ งโรงฆ่าสัตว์โรงพักสัตว์ และการฆ่าสัตว์  (แบบ ฆจส.2) จ านวน 65โรง 
(77.38%)ไม่มีใบอนุญาตฯ  จ านวน  19 โรง  (22.62%) โดยส่วนใหญ่เป็นโรงฆ่าสัตว์เอกชนหรือกิจการ
ส่วนตวั  จ านวน 76 โรง  (90.48%  )และเป็นโรงฆ่าสัตวข์องหน่วยงานราชการ จ านวน 8 โรง ( 9.52 %) 

1.2  เป็นโรงฆ่าโค-กระบือ จ านวน 43 โรง  (51.19%)เป็นโรงฆ่าสุกร  จ านวน 24 โรง ( 28.97%)  
เป็นโรงฆ่าสุกร –โค-กระบือ  จ านวน 10  โรง (11.90%)  เป็นโรงฆ่าสัตวปี์ก  จ านวน 7  โรง ( 8.33 %)  ไม่มี
โรงฆ่าขนาดใหญ่  โดยส่วนใหญ่เป็นโรงฆ่าขนาดเล็ก จ านวน 81 โรง ( 96.43%)และเป็นโรงฆ่าขนาดกลาง  
จ านวน 3 โรง (3.57%)  อยู่ในการควบคุมของเทศบาลเมือง 1 แห่ง (1.19%) เทศบาลต าบล 8 แห่ง( 9.52%) 
และองคก์ารบริหารส่วนต าบล  75  แห่ง (89.29%) 

1.3 ระยะเวลาการประกอบกิจการโรงฆ่าสัตว ์ระยะเวลา 1 - 5 ปี จ านวน 9 ราย ( 10.71% ) ระยะเวลา 
10 – 15 ปี  จ านวน 59 ราย  ( 70.23 %) ระยะเวลา 15 - 20  ปี  จ านวน 10  ราย ( 11.90% )ระยะเวลา 20  ปี 
จ านวน  6 ราย ( 7.14 %) เป็นการฆ่าสัตวเ์พื่อจ าหน่าย จ านวน 66 โรง (78.57%)  เป็นการฆ่าสัตวเ์พื่อจ าหน่าย
และรับจา้งฆ่าสัตว ์จ านวน 10 โรง (11.91%) เป็นการรับจา้งฆ่าสัตวเ์พียงอยา่งเดียว จ านวน 8 โรง (9.52%) 

1.4 มีพนักงานเจ้าหน้าท่ีโรงฆ่าสัตว์ จ านวน 8 ราย (9.52% ) ไม่มีพนักงานเจ้าหน้าท่ีโรงฆ่าสัตว ์
จ านวน  75 ราย  (89.29% ) มีพนักงานตรวจโรคสัตว ์ จ านวน  65 ราย (77.38%  )  ไม่มีพนักงานตรวจโรค



สัตว์  จ านวน19  ราย (22.62  %)  จ านวนคนงานประจ าโรงฆ่าสัตว์  1 -  5 คน จ านวน 81 ราย ( 96.43% ) 
จ านวนคนงานประจ าโรงฆ่าสัตว ์ ขนาด  5 – 10  คน จ านวน  3  ราย  ( 3.57% )   

 1.5 จ านวนสุกรท่ีถูกฆ่าต่อวนั 1-5 ตวั  จ านวน 31 ราย ( 91.18 %) ขนาด 5-10 ตวัต่อวนั จ านวน 2 
ราย (5.88%) ขนาด  50-100  ตวัต่อวนั  จ านวน  1  ราย  ( 2.94%) จ านวนโค-กระบือท่ีถูกฆ่าต่อวนั 1 - 5 ตวั 
จ านวน  52 ราย ( 98.11%)  ขนาด 5 - 20 ตวัต่อวนั จ านวน 1 ราย (1.89%) จ านวนสัตว์ปีกท่ีถูกฆ่าต่อวนั  
น้อยกว่า 500 ตัวต่อวนั จ านวน 6 ราย ( 85.71%) ขนาด 500 – 4,000  ตวัต่อวนั จ านวน 1  ราย (14.29%)  
วิธีการฆ่าสัตว์  ท าสลบด้วยการซ๊อตไฟฟ้า  จ านวน 4 โรง (4.76%) ทุบหัวและแทงคอ จ านวน 73 โรง 
(86.90%) แทงคอเชือด จ านวน 7 โรง ( 8.3%) ท่ีมาของสัตวท่ี์น ามาฆ่า ซ้ือจากพ่อคา้คนกลาง จ านวน 8ราย 
(9.52%)  รับจากฟาร์มโดยตรง จ านวน 2 ราย ( 2.38%) ซ้ือจากเกษตรกรรายยอ่ย จ านวน 4ราย (4.76%) น ามา
จากหลายช่องทาง จ านวน70 ราย (83.33%) 

1.6 ท่ีมาของรายได้ของโรงฆ่าสัตว์ รับจ้างฆ่าสัตว์  จ านวน 18 ราย (11.32%) จ าหน่ายเน้ือสัตว์
จ านวน 75 ราย (47.17%) การแปรรูปเน้ือสัตวจ์ านวน 66 ราย (41.51%)   ผลก าไรของสถานประกอบการโรง
ฆ่าสัตว ์ มีความพอใจจ านวน 46 ราย ( 54.76%) ไม่มีความพอใจจ านวน  38  ราย  (45.24% )   

1.7 เงินทุนในการปรับปรุงโรงฆ่าสัตว์  มี  ทุนเพียงพอ  จ านวน 4 ราย (4.76 %)  มีทุนไม่เพียงพอ   
จ านวน 80 ราย  (95.24%)  ผลตอบแทนสถานประกอบการปัจจุบนั คุม้ทุน จ านวน 4 ราย ( 4.76 %) ไม่คุม้
ทุน  จ านวน 80 ราย ( 95.24%)  ผลตอบแทนหากปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์หเ้ป็นมาตรฐาน  ไม่คุม้ทุน 84 (100%) 

1.8 ความเหมาะสมของกฎหมายท่ีใช้บงัคบั   ควรปรับปรุง จ านวน 46 ราย( 54.76 %) ดีเหมาะสม
แลว้   จ านวน  38   ราย  (45.24%)   

1.9 ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวไ์ม่เห็นดว้ยกบัให้มีห้องเยน็  จ านวน 80 ราย( 95.24%) แต่เห็นดว้ยกบั
การใหมี้รถหอ้งเยน็ส าหรับขนส่งเน้ือสัตวไ์ปจ าหน่าย  จ านวน 59 ราย  ( 70.23 %)   
2. จากการสอบถามส าหรับผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตวใ์นตลาดสดของจงัหวดัชยัภูมิ จ านวน 27 ตลาด
สด จ านวน  153  แบบสอบถาม พบวา่  
               2.1 ประเภทสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์ตลาดสดเทศบาล จ านวน 111 ราย  (72.55%)  ตลาดสด
เอกชน จ านวน  15 ราย (9.80%)   ตลาดนดั  จ านวน 18 ราย  ( 11.76 %)   รถเร่  จ านวน 9 ราย  (5.88%)    
               2.2 ประเภทเน้ือสัตวท่ี์ผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์จ าหน่าย  เน้ือโค จ านวน  43 ราย  (27.04%)  
เน้ือกระบือ จ านวน  2 ราย  (1.26%)  เน้ือสุกร จ านวน 84 ราย  (52.83%)  ช้ินส่วนไก่ จ านวน 14 ราย  
(8.81%)  ไก่กลม (ไก่ทั้งตวั) จ านวน 3 ราย  (1.89%)   ผลิตภณัฑเ์น้ือสัตว ์(ลูกช้ิน ไส้กรอก) จ านวน 13 ราย 
(8.18%) เป็นลกัษณะการขายปลีก  จ านวน 39 ราย  (25.49%)  ขายส่ง จ านวน 8 ราย  (5.23%) เป็นทั้งขาย
ปลีกและขายส่งจ านวน  106  ราย  (69.28%)     
                 2.3  แหล่งท่ีมาของเน้ือสัตว ์ ฆ่าในโรงฆ่าสัตว ์ จ านวน  89 ราย  (47.59%)   ฆ่าสัตวห์ลงับา้น  
จ านวน 43 ราย  (22.99%)    ซ้ือจากพ่อคา้คนกลางทราบแหล่งท่ีมาของเน้ือสัตว ์ จ านวน 27 ราย   (14.44%)    
ซ้ือจากพ่อคา้คนกลางไม่ทราบแหล่งท่ีมาของเน้ือสัตว ์  จ านวน  5  ราย  ( 2.67%)  ซ้ือจากหา้งสรรพสินคา้  
จ านวน  15  ราย  (8.02%)  ซ้ือจากร้านจ าหน่ายเน้ือสัตวข์องบริษทั  จ านวน  8 ราย  (4.28%)    



           2.4 ผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตวเ์ห็นว่าสภาพโรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิ  มีการพฒันาในเร่ือง
ความสะอาด ถูกสุขลักษณะมากขึ้น เหมาะสม จ านวน 32 ราย (20.92%) ไม่เหมาะสม จ านวน 98 ราย            
( 64.05%)   มีปัญหาในเร่ืองสุขลกัษณะท่ีดีผูฆ้่าสัตว ์จ านวน 17  ราย  (11.11  %)    มีปัญหาเร่ืองส่ิงแวดลอ้ม 
จ านวน54 ราย  (35.29  %)   มีปัญหาเร่ืองการบริการ จ านวน 9 ราย  ( 5.88%)     มีปัญหาการจัดการ
สุขาภิบาลการฆ่าสัตวแ์ละการดูแลความสะอาดภายในโรงฆ่าสัตว ์จ านวน 73 ราย (47.71 %)   และไม่เคยเขา้
ไปดูโรงฆ่าสัตว ์จ านวน 23 ราย  (  15.03%)    

2.5  ผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตวต์อ้งการให้จงัหวดัชัยภูมิพฒันาโรงฆ่าสัตว์ให้เป็นมาตรฐาน  
จ านวน  98  ราย  (64.05 %)   ไม่ตอ้งการจ านวน  55  ราย  ( 35.95%)   
  3. จากการขอ้มูลเก่ียวกบัการเลือกซ้ือเน้ือสัตวแ์ละทศันคติการพฒันาโรงฆ่าสัตวแ์ละสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือใน
ตลาดสดของจงัหวดัชยัภูมิ จ านวน 27  ตลาดสด   จ านวน  810  ราย พบวา่ 

3.1 ผูบ้ริโภคจงัหวดัชยัภูมิชอบซ้ือเน้ือสัตวจ์าก  ตลาดสด จ านวน 268 ราย (33.09%)  เขียงเน้ือทัว่ไป  
จ านวน 179 ราย  ( 22.10 %)     ตลาดนัด    จ านวน 112 ราย  ( 13.83%)  ซุปเปอร์มาร์เก็ต  จ านวน  99  ราย  
( 12.22 %)  ร้านจ าหน่ายเน้ือสัตว ์ จ านวน  76 ราย  (9.38%)   รถเร่จ านวน  76 ราย  (9.38%)    
            3.2 ปัจจยัท่ีมีผลต่อการตดัสินใจในการเลือกซ้ือเน้ือสัตว ์   พิจารณาจากคุณภาพเน้ือสัตวแ์ละความ
ปลอดภยั จ านวน 293 ราย  ( 33.41%)   พิจารณาจากราคาหรือการลดแลกแจก จ านวน164  ราย  ( 18.70%)    
พิจารณาจากสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตวแ์ละผูข้าย  จ านวน 154 ราย  ( 17.56%)   พิจารณาจากความสะดวกซ้ือ
จ านวน  159  ราย  (18.13%)    พิจารณารักษาบรรจุภณัฑ ์ จ านวน 107 ราย  ( 12.20%)    
               3.3 ประเภทเน้ือสัตว์ท่ีท่านชอบบริโภคมากท่ีสุด   เน้ือร้อน  ( เน้ือท่ีไม่ได้ผ่านการแช่เย็นจาก
กระบวนการฆ่าตั้ งแต่โรงฆ่าสัตว์)จ านวน  668  ราย  ( 82.47%) เน้ือเย็น  ( เน้ือท่ีผ่านการแช่เย็นจาก
กระบวนการฆ่าตั้งแต่โรงฆ่าสัตว)์ จ านวน  142  ราย  ( 17.53%)   

3.4  ผูบ้ริโภคเห็นวา่สภาพโรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิ มีสภาพเหมาะสม ( มีความสะอาด ปลอดภยั
ต่อผูบ้ริโภค ) จ านวน  72  ราย(8.89%) และเห็นว่าไม่เหมาะสม (ความสะอาดไม่เพียงพอหรือสกปรก ) 
จ านวน 189 ราย( 23.33%)  มีปัญหาในเร่ืองสุขลกัษณะจ านวน 109 ราย ( 55.05 %)มีปัญหาเร่ืองส่ิงแวดลอ้ม 
จ านวน 89 ราย ( 44.95 %) และไม่เคยเขา้ไปดูในโรงฆ่าสัตว ์ จ านวน 549 ราย ( 67.78 %)   

3.5  ผู ้บริโภคต้องการให้จังหวัดชัยภูมิพัฒนาโรงฆ่าสัตว์ให้ เป็นมาตรฐาน  จ านวน 583 ราย                
( 71.98%)   ไม่ตอ้งการใหจ้งัหวดัชยัภูมิพฒันาโรงฆ่าสัตวใ์หเ้ป็นมาตรฐาน  จ านวน   227   ราย  ( 28.02%)   

ส่วนท่ี 3  ขอ้มูลผลวิเคราะห์ตวัอยา่งเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวท่ี์ไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว์
และการฆ่าสัตว(์ฆจส.2) 

 ในปีงบประมาณ 2553 และ 2554 ท าการตรวจวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตว ์จ านวน 217 ตวัอยา่ง และ 230  
ตวัอยา่ง ตามล าดบั  พบวา่โรงฆ่าโค-กระบือ โรงฆ่าสุกร โรงฆ่าสัตวปี์กท่ีไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกั
สัตวแ์ละการฆ่าสัตว ์(ฆจส.2) มีผลการตรวจวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตวผ์า่นเกณฑม์าตรฐานในทุกรายการวิเคราะห์
เพียงร้อยละ 56.7  49.7  46.2 ตามล าดบั และมีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ(p- value<0.05)ของโรงฆ่า
โค-กระบือกบัโรงฆ่าสุกร ในการตรวจวิเคราะห์เช้ือ Salmonella spp. และ S.aureus  ส่วนรายการวิเคราะห์คุณภาพ
เน้ือสัตวอ่ื์นๆไม่มีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p- value<0.05) (ตารางท่ี 6)   



เม่ือเปรียบเทียบผลการตรวจวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตว ์ระหวา่งปีงบประมาณ 2553 กบั ปี2554 พบวา่
มีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p - value<0.05) ของโรงฆ่าโค-กระบือ ในการตรวจวิเคราะห์เช้ือ 
Salmonella spp. S.aureus และ E.coli  และมีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p - value<0.05) ของโรง
ฆ่าสุกร ในการตรวจวิเคราะห์เช้ือ  S.aureus  และ Coliform  ส่วนรายการวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตวอ่ื์นๆไม่มี
ความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ(p- value<0.05) (ตารางท่ี 6) 

เม่ือเปรียบเทียบการตรวจวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตว์ ของโรงฆ่าโค-กระบือ สุกร และสัตว์ปีก ใน
ปีงบประมาณ 2553 พบวา่มีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ(p - value<0.05)ในการตรวจวิเคราะห์เช้ือ 
Salmonella spp.และมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติ(p - value<0.05)ในโรงฆ่าโค-กระบือกบัโรงฆ่า
สุกร ในการตรวจวิเคราะห์ S.aureus  และในปีงบประมาณ 2554 พบว่ามีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติ 
(p - value<0.05) ในโรงฆ่าโค-กระบือกบัโรงฆ่าสุกร ในการตรวจวิเคราะห์ Salmonella spp.และมีความแตกต่าง
อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ(p - value<0.05) ในโรงฆ่าโค-กระบือกับโรงฆ่าสัตว์ปีก ในการตรวจวิเคราะห์ 
S.aureus  (ตารางท่ี 6) 

ตารางท่ี 6 แสดงผลวิเคราะห์ตวัอยา่งเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวท่ี์ไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตวแ์ละการฆ่า
สัตว(์ฆจส.2) ในปีงบประมาณ 2553-2554 

รายการตรวจ
วิเคราะหค์ุณภาพ
เน้ือสัตวจ์าก
ห้องปฏิบติัการ 

ปีงบประมาณ 2553 ปีงบประมาณ2554 รวมปี 2553-2554 

โรงฆ่า 
โค-กระบือ 

โรงฆ่า 
สุกร 

โรงฆ่า 
สัตวปี์ก 

โรงฆ่า 
โค-กระบือ 

โรงฆ่า 
สุกร 

โรงฆ่า 
สัตวปี์ก 

โรงฆ่า 
โค-กระบือ 

โรงฆ่า 
สุกร 

โรงฆ่า 
สัตวปี์ก 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

ผา่น 
(%) 

MA(Micro Assay) 99.3 
(137/138) 

100 
(72/72) 

100 
(7/7) 

100 
(107/107) 

100 
(117/117) 

100 
(6/6) 

99.6 
(244/245) 

100  
(189/189) 

100 
(13/13) 

Salmonella spp. 86.2 a,b,1 
(119/138) 

61.1a 
(44/72) 

57.1b 
(4/7) 

96.3c,1 
(103/107) 

66.7c 
(78/117) 

100 
(6/6) 

90.6d 
(222/245) 

64.61d 
(122/189) 

76.9 
(10/13) 

S.aureus 96.4a,1 
(133/138) 

86.1a,2 
(62/72) 

100 
(7/7) 

100b,1 
(107/107) 

96.62 
(113/117) 

83.3b 
(5/6) 

98c 
(240/245) 

92.6c 
(175/189) 

92.3 
(12/13) 

Colifrom 93.5 
(129/138) 

87.51 
(63/72) 

85.7 
(6/7) 

97.2 
(104/107) 

98.31 
(115/117) 

100 
(6/6) 

95.1 
(233/245) 

94.2 
(178/189) 

92.3 
(12/13) 

E.coli 88.41 
(122/138) 

88.9 
(64/72) 

100 
(7/7) 

98.11 
(105/107) 

94 
(110/117) 

100 
(6/6) 

92.7 
(227/245) 

92.1 
(174/189) 

100 
(13/13) 

Total bacterial 
count 

69.6 
(96/138) 

73.6 
(53/72) 

71.4 
(5/7) 

74.8 
(80/107) 

70.9 
(83/117) 

83.3 
(5/6) 

71.8 
(176/245) 

72 
(136/189) 

76.9 
(10/13) 

Enterococcus 
spp. 

72.5 
(100/138) 

79.2 
(57/72) 

71.4 
(5/7) 

79.4 
(85/107) 

83.8 
(98/117) 

66.7 
(4/6) 

75.5 
(185/245) 

82 
(155/189) 

69.2 
(9/13) 

รวม 52.9 
(73/138) 

51.4 
(37/72) 

28.6 
(2/7) 

61.7 
(66/107) 

48.7 
(57/117) 

66.7 
(4/6) 

56.7 
(139/245) 

49.7 
(94/189) 

46.2 
(6/13) 

หมายเหต ุ
1. อกัษรยกท่ีเหมือนกนัในแต่ละรายการวิเคราะห์ของแต่ละปี แสดงถึงมีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p- valve<0.05) 

2.เลขยกท่ีเหมือนกนั ในปี 2553 และ 2554 ในแต่ละชนิดโรงฆ่าแสดงถึงมีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ(p- valve<0.05) 

 



ผลและการวิจารณ์ 
เม่ือพิจารณาศกัยภาพในการพฒันาโรงฆ่าสัตวต์ามขอ้ก าหนดมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่า

สัตวท์ัว่ไป มกษ. 9004-25478 พบปัญหาหรือส่ิงท่ีจะตอ้งปรับปรุงแกไ้ข  คือ  ดา้นเคร่ืองมือ เคร่ืองจกัรและ
อุปกรณ์ ไม่เหมาะสม   ดา้นการตรวจสัตวก่์อนและหลงัฆ่า ไม่ไดป้ฏิบติัหรือไม่มีการตรวจเป็นประจ าของ
พนกังานเจา้หนา้ท่ีและพนกังานตรวจโรคสัตวป์ระจ าโรงฆ่าสัตว์   ดา้นห้องแช่เยน็ทุกโรงฆ่าสัตวย์งัไม่มีหอ้ง
แช่เยน็ส าหรับเก็บรักษาคุณภาพเน้ือสัตว ์  ดา้นระบบบ าบดัน ้ าเสียโดยส่วนใหญ่จะเป็นบ่อพกัน ้ าเสียยงัไม่มี
ระบบบ าบดัน ้ าเสีย หรือมีแต่ไม่เหมาะสม  ดา้นพาหนะขนส่งซากและเน้ือสัตว ์ไม่ใช่ยานพาหะท่ีออกแบบ
ส าหรับการขนส่งเน้ือสัตวโ์ดยเฉพาะ  การบนัทึกขอ้มูลทุกโรงฆ่าสัตวไ์ม่มีการบนัทึกขอ้มูลเลย   ด้านการ
จดัการและควบคุมสุขลกัษณะ ระบบการควบคุมสัตวพ์าหะและการตรวจสุขภาพประจ าปีไม่มีการปฏิบติั   
และด้านการฆ่าสัตว์ ยงัใช้วิธีทุบหัวและแทงคออยู่ซ่ึงไม่เป็นวิธีการฆ่าสัตว์แบบมีมนุษยธรรม(Humane 

slaughtering)  ซ่ึงสภาพปัญหาดงักล่าวสอดคลอ้งกบัการศึกษาของสมบติัและคณะ(2548)6 ในการส ารวจ
และวิเคราะห์สถานภาพโรงฆ่าสุกรในประเทศไทย  และสอดคล้องกับการศึกษาของวสันต์และคณะ
(2550)5ในการประเมินโรงฆ่าสัตวแ์ละคุณภาพเน้ือสัตว์ ของประเทศไทย   เม่ือพิจารณาปัญหาของโรงฆ่า
สัตวแ์ต่ละชนิดสัตวต์ามขอ้ก าหนดการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตวปี์ก มกษ. 9008-25479   การปฏิบติัท่ีดี
ส าหรับโรงฆ่าสัตวสุ์กร มกษ. 9009-254910 และการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าโค-กระบือ  มกษ. 9019-255011 
จะเห็นว่า มีปัญหาท่ีเหมือนกนั คือ  การบ าบดัน ้ าเสีย  ขั้นตอนการปฏิบติังานภายในโรงฆ่าสัตว์  การบรรจุ  
การตดัแต่งเน้ือสัตว ์   หลกัสุขาภิบาล/สุขลกัษณะทัว่ไป    การขนส่งซากสัตวแ์ละเน้ือส ตว(์เฉพาะโรงฆ่าโค-
กระบือและโรงฆ่าสุกร  โรงฆ่าสัตวปี์กไม่ได้มีขอ้ก าหนดในเร่ืองน้ี) และการลดอุณหภูมิซากหรือเน้ือสัตว ์
ซ่ึงเป็นปัญหาส าคญัในการพฒันาโรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชัยภูมิ เน่ืองจากการบริโภคเน้ือสัตวข์องจงัหวดั
ชยัภูมิ ผูบ้ริโภคส่วนใหญ่ร้อยละ 82.47 ชอบบริโภคเน้ือร้อน (เน้ือท่ีไม่ไดผ้่านการแช่เยน็จากกระบวนการฆ่า
สัตวต์ั้งแต่โรงฆ่าสัตว)์ ซ่ึงเป็นค่านิยมท่ีไม่สอดคลอ้งกบัหลกัเกณฑม์าตรฐานโรงฆ่าสัตว์ (GMP)  มาตรฐาน
สินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ  มกษ. 9004-25478  ขอ้ 6  ท่ีก าหนดให้มีห้องเยน็เพื่อควบคุมคุณภาพซาก
สัตวใ์หใ้จกลางซากมีอุณหภูมิ ระหวา่ง 4-10 องศาเซลเซียส   และจะตอ้งลดอุณหภูมิซากสัตวแ์ละเน้ือสัตวใ์ห้
มีอุณหภูมิท่ีศูนยก์ลางซากสุกรหรือเน้ือ ไม่เกิน 7 องศาเซลเซียส ก่อนจ าหน่ายหรือระหวา่งการเก็บรักษาเพื่อ
รอจ าหน่าย    ตามขอ้ก าหนด มกษ. 9008-25499ของโรงฆ่าสัตวปี์ก ขอ้ 8   ตามขอ้ก าหนด มกษ. 9019-255011

ของโรงฆ่าโค-กระบือ  ขอ้12   และตามขอ้ก าหนด มกษ.9009-254910 ของโรงฆ่าสุกรขอ้ 10  เพื่อเก็บรักษา
คุณภาพเน้ือสัตวใ์หมี้คุณภาพ   

จากปัญหาของสภาพโรงฆ่าสัตวด์งักล่าวก่อให้เกิดการปนเป้ือนเช้ือโรคต่างๆซ่ึงจะเห็นไดจ้ากผล
ตรวจวิเคราะห์คุณภาพเน้ือสัตวใ์น โรงฆ่าโค-กระบือ โรงฆ่าสุกร และโรงฆ่าสัตวปี์กท่ีไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่า
สัตว ์โรงพกัสัตวแ์ละการฆ่าสัตว์ (ฆจส.2)  ในปีงบประมาณ 2553และ2554 พบว่ามีตวัอย่างเน้ือสัตวผ์่านเกณฑ์
มาตรฐานในทุกรายการวิเคราะห์เพียงร้อยละ 56.7  49.7  46.2 ตามล าดับ ซ่ึงมีเช้ือโรคปนเป้ือนในเน้ือสัตว์
ค่อนขา้งสูงโดยสาเหตุหน่ึงของการปนเป้ือนเช้ืออาจเกิดจากกระบวนการฆ่าสัตว ์และช าแหละเน้ือสัตวบ์นพื้นท่ี
ไม่สะอาด และไม่มีระบบราวแขวน ซ่ึงสอดคล้องกับการศึกษาของพิทักษ์  (2548)3 พบว่าระหว่างเดือน 
มกราคม-เมษายน 2546 เน้ือสุกรจากโรงฆ่าสัตว์เทศบาลนครขอนแก่นท่ีไม่มีระบบราวแขวนซากสุกรมีการ



ปนเป้ือนเช้ือ Salmonella spp. ร้อยละ 41  แต่เน้ือสุกรจากโรงฆ่าสัตวเ์ทศบาลเมืองเลย มีระบบแขวนซากสุกร  พบ
เช้ือเพียงร้อยละ 7    ส่วนสาเหตุอ่ืนๆท่ีท าให้เช้ือ Salmonella spp. ปนเป้ือนเน้ือสัตวไ์ด ้เช่น มีการปนเป้ือนเช้ือจาก
เคร่ืองในและล าไส้ของสัตว์สู่เน้ือสัตว์ (Gill and Jones, 1997)13 ดังนั้ นเพื่อลดจ านวนเช้ือ Wong,L.F et al. 
(2002)14จึงมีขอ้แนะน าในการลดจ านวนเช้ือโดยใช้น ้ าร้อนอุณหภูมิ  62  องศาเซลเซียสในขั้นตอนลวกซาก
สุกรก่อนท าการถอนขน และเพิ่มกระบวนการ ใชไ้ฟลนเพื่อถอนขนอ่อน (Singering) โดยใช้อุณหภูมิ 1300-1500 
องศาเซลเซียส จะช่วยลดจ านวนเช้ือลงได ้ ซ่ึงยงัไม่มีการปฏิบติัในขั้นตอนน้ีส าหรับผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว์
จงัหวดัชยัภูมิ  จึงท าให้ตรวจพบเช้ือ Salmonella spp. โรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิ(โค-กระบือ สุกร และสัตวปี์ก)
(ตารางท่ี 6) แต่ในปี 2554  พบว่าโรงฆ่าสัตว์ปีก ไม่พบเช้ือ Salmonella spp  เลยนั่นอาจจะเกิดจากมีการท าความ
สะอาดซากท่ีถูกตอ้งเหมาะสมซ่ึงสอดคลอ้งกบัการตรวจประเมินตามขอ้ก าหนด มกษ. 9008-25499(ตารางท่ี 3) ท่ี
ประเมินการท าความสะอาดซากสัตว์ปีก มีความเหมาะสมร้อยละ 100   นอกจากน้ีปัญหาการขนส่งซากหรือ
เน้ือสัตวเ์ป็นปัญหาท่ีส าคญัท่ีจะตอ้งใหค้วามส าคญั เพราะเป็นปัจจยัเส่ียงท่ีก่อใหเ้กิดการปนเป้ือนเช้ือโรค ซ่ีง
จะเห็นไดจ้ากการศึกษาของเรณู และคณะ (2550)4 ซ่ึงท าการศึกษาการเปล่ียนแปลงจ านวนเช้ือแบคทีเรีย 
Salmonella spp.บนซากสุกรระหว่างการขนส่ง (อุณหภูมิซากอยูร่ะหวา่ง 26.7 - 35.5 องศาเซลเซียส)  ซ่ึงก่อน
การขนส่ง ไม่พบเช้ือแบคทีเรียดงักล่าวในซากสุกรจ านวน 8  ซาก  แต่ภายหลงัการขนส่ง พบเช้ือ 6 ซาก จาก 8 
ซาก  ส่วนปัญหาการปนเป้ือนเช้ือ Coliform  และ E.coli ถึงแมจ้ะพบการปนเป้ือนท่ีไม่สูงมาก(ตารางท่ี 6)ก็
จะตอ้งจดัการไม่ให้มีการปนเป้ือน ซ่ึงสาเหตุของการปนเป้ือนเช้ือ Coliform  และ E.coli ในเน้ือสัตว ์เกิดจาก
การปนเป้ือนเช้ือจากล าไส้ของสัตว์สู่เน้ือสัตว์โดยตรง หรือโดยทางออ้มเกิดจากการปนเป้ือนเช้ือผ่านภาชนะ 
อุปกรณ์ หรือเคร่ืองมือในกระบวนการฆ่า และผลิตเน้ือสัตวท่ี์ไม่สะอาด โดย Berrang et al. (2000) 12พบว่า
จ านวนเช้ือ Coliform  และ E.coli ท่ีซากสัตวปี์กเพิ่มขึ้นหลงัจากผ่านเคร่ืองถอนขนท่ีสกปรก เช่นเดียวกบัการ
วิจยัของจุฑารัตน์และคณะ (2548)1 พบวา่จ านวนเช้ือ Coliform  และ E.coli เพิ่มขึ้นในซากสุกรที่ออกจากเคร่ือง
ลวกขนสุกร ตามปริมาณของซากสุกรที่ลวกในหมอ้ลวกขนสุกร และได้แนะน าให้ถ่ายน ้ าร้อน เติมน ้ า
ใหม่หลงัลวกซากสุกรทุกๆ 7-10 ซาก จะช่วยลดปริมาณเช้ือได ้ซ่ึงจะตอ้งให้ความรู้แก่ผูป้ระกอบการโรงฆ่า
สัตว์ในการพฒันากระบวนการฆ่าสัตว์ให้ถูกสุขลักษณะและปลอดภัยต่อผูบ้ริโภคต่อไป ทั้งน้ีถือว่าการ
สุขาภิบาลเป็นหลกัส าคญัตามมาตรฐานGMP(Good Manufacturing Practice)ว่าดว้ยสุขลกัษณะทัว่ไปหรือ
โปรแกรมพื้นฐาน(Pre- requiste Programmes ) โดยตอ้งมีการจดัการความพร้อมดา้นสุขาภิบาลโครงสร้าง 
รวมถึงอุปกรณ์ในกระบวนการผลิตท่ีใช้ในโรงฆ่าสัตว ์(สุวิมล ,2543)7 ส าหรับกรณีการตรวจวิเคราะห์ยา
ปฏิชีวนะตกคา้งในเน้ือสัตว์ โดยวิธี Micro Assay(MA)ในโรงฆ่าโค-กระบือ ในปี 2553  จ านวน 1ตวัอย่าง 
นั้นเป็นป ญหาท่ีเกิดขึ้นในงานฟาร์มเล้ียงสัตวเ์น่ืองจากไม่ไดมี้การหยุดยาก่อนส่งโรงฆ่าสัตวห์รืออาจจะเกิด
จากความบกพร่องของพนักงานโรคสัตว์ ท่ีไม่ได้มีการตรวจสัตว์ก่อนฆ่าอย่างสม ่าเสมอ เพราะพนักงาน
ตรวจโรคสัตวใ์นปัจจุบนัของจงัหวดัชยัภูมิจะใชเ้จา้หนา้ท่ีปศุสัตวเ์ป็นหลกัซ่ึงไม่สามารถปฏิบติัไดป้ระจ า ณ 
โรงฆ่าสัตว ์ซ่ึงเป็นขอ้จ ากัดขอ้ในการพฒันาโรงฆ่าสัตว์เขา้สู่ระบบมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่า
สัตว ์(GMP) 

จากผลการศึกษา จะเห็นว่าศกัยภาพโรงฆ่าสัตว ์(โค-กระบือ สุกร และสัตวปี์ก) ของจงัหวดัชยัภูมิ ยงั
ไม่สามารถเขา้สู่ระบบมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหาร
แห่งชาติได ้ เน่ืองจากมีปัญหา อุปสรรค และขอ้จ ากดัในหลายดา้น ไดแ้ก่สภาพโรงฆ่าสัตวส่์วนใหญ่เป็นโรง



ฆ่าขนาดเล็ก(96.43%) มีอายุการใช้งาน 10-15ปี (70.43%)ซ่ึงมีสภาพเส่ือมโทรม ลกัษณะการฆ่าสัตวเ์พื่อ
จ าหน่ายของตนเอง(78.57%)ไม่ใช่ลกัษณะธุรกิจรับจา้งฆ่าสัตว ์ท าให้มีรายไดน้้อยเพราะท่ีมาของรายไดจ้ะ
ไดจ้ากการจ าหน่ายเน้ือสัตว(์47.17%)และการแปรรูปเน้ือสัตว ์(41.51%)เป็นหลกั ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่
เป็นภาคเอกชน(90.48%)ไม่มีเงินทุนเพียงพอ(95.24%)ส าหรับการพฒันาโรงฆ่าสัตวแ์ละระบบการขนส่ง
เน้ือสัตวต์ามระบบมาตรฐานไดเ้หมือนโรงฆ่าสัตวข์องราชการซ่ึงมีงบประมาณสนับสนุนจากรัฐบาลและ
ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว์  เห็นว่าหากปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์ห้เป็นโรงฆ่ามาตรฐานแลว้ไม่คุม้ทุน(100%)ซ่ึง
สอดคลอ้งกบัการศึกษาของสมบติัและคณะ(2548)6 นอกจากน้ีขอ้ก าหนดบางขอ้ เช่นเร่ืองห้องแช่เยน็ยงัไม่
สอดคลอ้งกบับริบททางสังคมในพฤติกรรมการบริโภคเน้ือสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิ ซ่ึงนิยมเลือกซ้ือเน้ือร้อน
คือ เน้ือท่ีไม่ได้ผ่านการแช่เย็นจากกระบวนการฆ่าตั้ งแต่โรงฆ่าสัตว์ (82.47%)ซ่ึงปัญหาทัศนคติของผู ้
ประกอบและผูบ้ริโภคดงักล่าวเป็นปัญหาท่ีตอ้งใชเ้วลาในการเปล่ียนทศันคติ แต่อย่างไรก็ตามจากขอ้มูลการ
สอบถามผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์(64.05%)และผูบ้ริโภค(23.33%)รู้สภาพโรงฆ่าสัตวไ์ม่เหมาะสม
และมีปัญหาความสะอาดไม่เพียงพอและต้องการให้จงัหวดัชัยภูมิพฒันาโรงฆ่าสัตว์ให้เป็นโรงฆ่าสัตว์
มาตรฐานทั้งในส่วนผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์(64.05%)และผูบ้ริโภค(71.98%)ตอ้งการพฒันาโรงฆ่า
สัตวใ์ห้เป็นโรงฆ่าสัตว์มาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) หากหน่วยงานราชการ องค์กร
ปกครองส่วนท้องถ่ิน และภาคเอกชนท่ีเก่ียวข้องกับการพัฒนาโรงฆ่าสัตว์ของจังหวัดชัยภูมิ มีการ
ประชาสัมพันธ์หรือให้ความรู้ความปลอดภัยทางอาหาร เพื่อช้ีให้เห็นโทษของการบริโภคอาหารท่ีไม่
ปลอดภยัอย่างต่อเน่ือง สม ่าเสมอ  โดยใช้ส่ือท่ีเขา้ถึงผูบ้ริโภค ก็จะท าให้มีการเปล่ียนแปลงทศันคติหรือ
ค่านิยมท่ีผิดได ้เพราะเม่ือผูซ้ื้อ(ผูบ้ริโภคและผูจ้  าหน่ายเน้ือสัตว)์ เลือกซ้ือเน้ือสัตวท่ี์มาจากโรงฆ่าสัตวท่ี์ได้
มาตรฐานเท่านั้นก็จะท าให้เกิดสภาพบงัคบัทางสังคม เพื่อกระตุน้ใหผู้ป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวต์อ้งพฒันาโรง
ฆ่าสัตวเ์ขา้สู่มาตรฐาน(GMP)ต่อไป ซ่ึงเป็นสภาพบงัคบัท่ีย ัง่ยืนเน่ืองจากมีการตรวจสอบซ่ึงกนัและกนั ใน
ส่วนการบงัคบัใช้กฎหมายนั้นไม่ใช้ทางแก้ไขท่ีเหมาะสม เน่ืองจากขอ้กฎหมายท่ีใช้อยู่ในปัจจุบันยงัไม่
สอดคลอ้งกบัขอ้เท็จจริงของการฆ่าสัตวใ์นปัจจุบนัซ่ึงผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวเ์ห็นว่าควรมีการปรับปรุง
กฎหมายร้อยละ 54.76  

สรุป 
จากผลท่ีได้จากการศึกษา จะเห็นว่าศักยภาพและความเป็นไปได้ในการปรับปรุงให้เข้าสู่ระบบ

มาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP)ของโรงฆ่าสัตว์โค-กระบือ สุกร และสัตวปี์กของจงัหวดั
ชยัภูมิ ไม่สามารถเขา้สู่ระบบมาตรฐานฯไดใ้นปัจจุบนั เน่ืองจากไม่ครบองคป์ระกอบและไม่มีการปฏิบติัตาม
ขอ้ก าหนดหลายขอ้ก าหนด รายละเอียดตามตารางท่ี 2, 3, 4และ5 กรณีโรงฆ่าสัตวท่ี์ไม่สามารถเขา้สู่ระบบ
มาตรฐานฯนั้น มีปัจจัยและข้อจ ากัดในหลายด้านท่ีไม่เอ้ืออ านวยต่อการพัฒนาโรงฆ่าสัตว์เข้าสู่ระบบ
มาตรฐานฯไดแ้ก่สภาพโรงฆ่าสัตวเ์ส่ือมโทรมและมีขนาดเล็กและวิถีการฆ่าสัตวไ์ม่ใช่ลกัษณะธุรกิจรับจา้ง
ฆ่าสัตว ์ ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่เป็นภาคเอกชนและไม่มีเงินทุนเพียงพอส าหรับการพฒันาโรงฆ่าสัตว์และ
ระบบการขนส่งเน้ือสัตวต์ามระบบมาตรฐาน ทศันคติของผูป้ระกอบการมองว่าหากปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์ห้
เป็นโรงฆ่ามาตรฐานแลว้ไม่คุม้ทุน  นอกจากน้ีขอ้ก าหนดบางขอ้ เช่นห้องแช่เยน็ ไม่สอดคลอ้งกบับริบททาง
สังคมในพฤติกรรมการบริโภคเน้ือสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิ เน่ืองจากผูบ้ริโภคนิยมเลือกซ้ือเน้ือท่ีไม่ไดผ้า่นการ



แช่เยน็จากกระบวนการฆ่าตั้งแต่โรงฆ่าสัตวแ์ละไม่ให้ความส าคญัของระบบทวนสอบในท่ีมาหรือแหล่งผลิต
เน้ือสัตว ์ดงันั้น การจะพฒันาโรงฆ่าสัตวจ์งัหวดัชยัภูมิให้เขา้สู่ระบบมาตรฐานฯนั้นจะตอ้งเขา้ใจ เขา้ถึง เพื่อ
พิจารณาองคป์ระกอบแต่ละภาคส่วนท่ีเก่ียวขอ้งและด าเนินพฒันาโรงฆ่าสัตว ์โดยบูรณาการแบบมีส่วนร่วม
และการยอมรับจากผูท่ี้มีส่วนเก่ียวข้องในทุกภาคส่วน ซ่ึงได้แก่. ภาครัฐ  ภาคผูป้ระกอบการ และภาค
ประชาชนหรือผูบ้ริโภค จะตอ้งด าเนินการแบบมีส่วนร่วมไตรภาคี  เพื่อใหเ้กิดสภาพบงัคบัทางสังคม และให้
มีพฒันาโรงฆ่าสัตวเ์ขา้สู่มาตรฐานปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์(GMP)ต่อไป  

ข้อเสนอแนะ 
การจะด าเนินงานพฒันาโรงฆ่าสัตวใ์ห้เขา้สู่ระบบมาตรฐานการปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP)  

นั้ น  จะต้องบูรณาการแบบมีส่วนร่วมและการยอมรับจากผูท่ี้มีส่วนเก่ียวข้องในทุกภาคส่วนพิจารณา
องคป์ระกอบแต่ละภาคส่วนท่ีเก่ียวขอ้งกบัการพฒันาโรงฆ่าสัตว ์ ซ่ึงจะพบว่ามี 3 ภาคส่วน    คือ  1. ภาครัฐ 
ไดแ้ก่ นโยบายรัฐหรือประเทศ ยุทธศาสตร์จงัหวดั และหน่วยงานรัฐและเจา้หน้าท่ีรัฐท่ีเก่ียวขอ้งกบัการฆ่า
สัตว ์ 2. ภาคผูป้ระกอบการ ไดแ้ก่ ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว ์ผูป้ระกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์รวมถึงองคก์ร
ปกครองส่วนทอ้งถ่ิน ซ่ึงมีหนา้ท่ีตอ้งจดัใหมี้โรงฆ่าสัตว ์ส าหรับใหบ้ริการ หรือองคบ์ริหารส่วนต าบลท่ีมีโรง
ฆ่าสัตวท่ี์ตอ้งควบคุมก ากบัดูแลหรือจดัตั้งโรงฆ่าสัตว ์  3. ภาคประชาชนหรือผูบ้ริโภค ซ่ึงเป็นผูเ้สียหายจาก
การบริโภคเน้ือสัตวท่ี์ไม่ปลอดภยั   จะตอ้งด าเนินการแบบมีส่วนร่วมไตรภาคี โดยมีแนวทางด าเนินการ ดงัน้ี 
        1.ในส่วนภาครัฐ  
            1.1 บูรณาการกบัหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้งและองค์กรปกครองส่วนทอ้งถ่ิน  เพื่อร่วมกนัพฒันาโรงฆ่า
สัตวม์าตรฐาน(GMP) โดยเสนอแผนการพฒันาโรงฆ่าสัตวม์าตรฐาน(GMP) ใหเ้ป็นยุทธศาสตร์หรือนโยบาย
ของจงัหวดั หรือของประเทศ  โดยก าหนดใหมี้โรงฆ่าสัตวม์าตรฐาน ทุกพื้นท่ี 

1.2 สร้างเครือข่ายกบัสถาบนัการศึกษาหรือหน่วยงานท่ีมีความช านาญดา้นต่างๆ เช่น ดา้นการตลาด 
ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์  ด้านการก่อสร้าง  ด้านอุตสาหกรรม  เพื่อพัฒนาความรู้โรงฆ่าสัตว์
มาตรฐาน(GMP) แก่ผูป้ระกอบการ รวมทั้งการเพิ่มมูลค่าในการท าอาชีพการฆ่าสัตวแ์ละจ าหน่ายเน้ือสัตว์
หรือผลิตภัณฑ์สัตว์ รวมทั้ งวิเคราะห์ความคุ ้มทุนและความคุ ้มค่าในการจัดท าโรงฆ่าสัตว์มาตรฐาน
(GMP)รวมทั้งประสานงานการส่งเสริมการตลาดเน้ือสัตวก์บัองค์กรการคา้หรือห้างสรพสินคา้ขายปลีก-ส่ง
ดว้ย 

1.3 จัดหาแหล่งทุนหรือสินเช่ือดอกเบ้ียต ่า สนับสนุนภาคเอกชนองค์กรปกครองส่วนท้องถ่ิน
จดัสร้างหรือปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์หเ้ขา้สู่ระบบมาตรฐาน(GMP) 

1.4  จัดท าแบบแปลนโรงฆ่าสัตว์มาตรฐาน (GMP) มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ 
ตน้แบบ ในขนาดย่อย เล็ก กลาง ใหญ่ เพื่อสนบัสนุนองคก์รปกครองส่วนทอ้งถ่ินและผูป้ระกอบการเอกชน
ท่ีสนใจ 

1.5 หน่วยงานจัดท ามาตรฐานทวนสอบหลักเกณฑ์มาตรฐานท่ีใช้อยู่ ให้สอดคล้องกับสภาพ
เศรษฐกิจและสังคม เพื่อใหร้ะบบมาตรฐานคงสภาพอยูแ่ละผลผลิตเน้ือสัตวส์ะอาดและปลอดภยัต่อผูบ้ริโภค
ท่ีแทจ้ริง 
          1.6 ปราบปรามผูล้กัลอบฆ่าสัตวเ์ถ่ือนอยา่งจริงจงั เม่ือมีโรงฆ่าสัตวม์าตรฐาน(GMP)เพยีงพอ  



 
       2. ในส่วนภาคผูป้ระกอบการ   

2.1 สร้างจิตส านึกรับผิดชอบต่อผูบ้ริโภค และซ้ือสัตยต่์ออาชีพของตน ส่งเสริมการเพิ่มมูลค่าจาก
เน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑแ์ปรรูปเน้ือสัตว ์

2.2 ให้ความร่วมมือกับเจ้าหน้าท่ีภาครัฐในการพฒันาโรงฆ่าสัตว์เขา้สู่มาตรฐาน โดยเฉพาะองค์
ปกครองส่วนทอ้งถ่ินตอ้งให้ความส าคญัในการพฒันาโรงฆ่าสัตว ์และอย่ามองเร่ืองการคุม้ทุนเป็นท่ีตั้ง ให้
มองเร่ืองความคุม้ค่าในการพฒันาคุณภาพชีวิตเป็นหลกั 

2.3  องค์กรปกครองส่วนทอ้งถ่ินซ่ึงเป็นเจา้ของตลาดสดจะตอ้งส่งเสริมให้น าเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่า
สัตว์มาตรฐาน(GMP) มาจ าหน่ายในตลาดสดของตนเอง รวมทั้งให้การรับรองเขียงหรือสถานท่ีจ าหน่าย
เน้ือสัตวท่ี์น าเน้ือสัตวม์าจากโรงฆ่าสัตวม์าตรฐาน(GMP)   
      3.ในส่วนภาคประชาชนหรือผูบ้ริโภค เป็นภาคท่ีเป็นกลไกส าคญัท่ีจะก่อให้เกิดการพฒันาโรงฆ่าสัตว์
รวมถึงสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์เน่ืองจากหากประชาชนหรือผูบ้ริโภคไม่เลือกซ้ือเน้ือสัตวท่ี์ไม่ปลอดภยั มี
ผลกระทบโดยตรงต่อผูป้ระกอบการ ดงัเช่นในอดีตผูบ้ริโภคไม่บริโภคเน้ือไก่หรือไข่ไก่ในช่วงท่ีโรคระบาด
ไขห้วดันกส่งผลกระทบต่อผูป้ระกอบการซ่ึงเป็นการบงัคบัผูป้ระกอบการทางสังคม(SOCAIL SANGTION) 
ท่ีไดผ้ล   ดงันั้นแผนการด าเนินงานในภาคน้ีคือ 

3.1 สร้างจิตส านึกให้ผูบ้ริโภคเห็นความส าคญัในการเลือกซ้ืออาหารท่ีปลอดภยั เพื่อสร้างสภาพ
บงัคบัทางสังคม ใหผู้ป้ระกอบการผลิตอาหารท่ีปลอดภยัเท่านั้น 

3.2 เนน้การประชาสัมพนัธ์ท่ีเขา้ถึงและต่อเน่ือง ในรูปแบบต่างๆ เพื่อสร้างเครือข่ายประชาสัมพฯัธ์
การเลือกซ้ืออาหารท่ีปลอดภยัและสร้างสภาพบงัคบัทางสังคม   
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ม ี
  เหมาสม  

ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

1. ใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว(์ไดรั้บอนุญาตและจดทะเบียนกบั
กรมปศุสัตว ์ให้ตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว)์ 

    

2. สถานท่ีตั้ง 
2.1 ไม่ตั้งอยูใ่กลแ้หล่งชุมชน 

2.2 สามารถป้องกนัการปนเป้ือนของวตัถุมีพิษจากเกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 

    

3.โรงพกัสัตว ์
3.1 สามารถรองรับกบัจ านวนสัตว ์ท่ีเขา้ฆ่า 
3.2 มีพ้ืนท่ีส าหรับสัตวป่์วยหรือสงสัยว่าป่วย 

    

3.3 วสัดุท่ีใชม้ีความแขง็แรงไม่ท าให้เกิดอนัตรายกบัสัตวแ์ละสามารถป้องกนัสัตวจ์าก
สภาพแวดลอ้มภายนอกท่ีไม่เอ้ืออ านวยได ้

3.4 มีระบบการระบายน ้าหรือของ เสียจากสัตว ์

    

4.  อาคารโรงฆ่าสัตว ์
4.1 วสัดุท่ีใชท้ั้งภายนอกและภายในมีความแขง็แรงไม่ท าให้เกิดอนัตรายกบัสัตว ์ท าความ
สะอาดไดง่้ายและป้องกนัสัตวจ์ากสภาพแวดลอ้มภายนอกท่ีไม่เอ้ืออ านวยได ้

4.2 มีการกั้นพ้ืนท่ีส่วนสัตวม์ีชีวิตแยกออกจากห้องผลิต 

4.3 มีการกั้นแยกพ้ืนท่ีสะอาดแยกออกจากพ้ืนท่ีผลิตส่วนท่ีสกปรก 

4.4 มีการกั้นห้องผลิตส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไดแ้ยกจากส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไม่ได ้

4.5 มีระบบสาธารณูปโภค ระบบท าความสะอาดและระบบระบายของเสีย 
4.6 สามารถควบคุมอุณหภูมิในห้องท่ีตอ้งใชอุ้ณหภูมิเฉพาะได้ 

    

5.  เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ 
5.1 สามารถลา้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือได ้

5.2 ไม่ท าให้เกิดการปนเป้ือนของโลหะหนกัและอ่ืนๆ ท่ีเป็นอนัตรายกบัผูผู้บ้ริโภค 

    

6.ห้องแช่เยน็ตอ้งควบคุมอุณหภูมิซากสัตวไ์ดโ้ดยอุณหภูมิใจกลางซากระหว่าง4-10 องศา
เซลเซียส 

    

7. ระบบบ าบดัน ้าเสียมีระบบบ าบดัน ้าเสียเป็นไปตามประกาศกระทรวงอุตสาหกรรมและ
กฎหมายอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง 

 
 

 
 

 
 

 
 

8. การขนส่งและเคลื่อนยา้ยสัตวม์ีชีวิต 
8.1 มีการปฏิบติัท่ีค านึง ถึง สวสัดิภาพสัตว์ 
8.2ให้เป็นไปตามระเบียบกรมปศุสัตวว่์าดว้ย การอนุญาต การ ตรวจโรค และการท าลาย
เช้ือโรค ในการเคลื่อนยา้ยสัตวห์รือซากสัตวภ์ายในราชอาณาจกัรและกฎหมายอ่ืนๆ ท่ี
เก่ียวขอ้งท่ีเป็นปัจจุบนั 

8.3 มีรายงานการตรวจสัตวท่ี์ฟาร์ม 

    

9. พาหนะขนส่งซากและเน้ือสัตว ์
9.1 เป็นพาหนะท่ีออกแบบส าหรับการขนส่งเน้ือสัตวโ์ดยเฉพาะ 

    



9.2 มีระบบควบคุมอุณหภูมิภายในบริเวณจดัเก็บเน้ือสัตว ์
9.3 สามารถท าความสะอาดพาหนะบริเวณจดัเก็บทั้งภายในและภายนอกได ้
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10. การฆ่าสัตว ์
10.1 ตอ้งเป็นการฆ่าสัตวแ์บบมีมนุษยธรรม(humaneslaughtering) 

    

10.2 มีขั้นตอนท าให้สัตวส์ลบก่อนฆ่า เลือกใชวิ้ธีการฆ่าสัตวท่ี์เหมาะสมกบัสัตวแ์ต่ละชนิด 

โดยค านึงถึงสวสัดิภาพสัตว ์ยกเวน้การฆ่าตามพิธีกรรมหรือขอ้บญัญติัทางศาสนา 
    

11.การตรวจสัตวก์่อนและหลงัฆ่ามีพนักงานตรวจโรคสัตวแ์ละพนกังานเจา้หนา้ท่ีในการ
ตรวจสัตวก์่อนฆ่าและหลงัฆ่า 

    

12. การจดัการและการควบคุมสุขลกัษณะ 
12.1 มีระบบการควบคุมสัตวพ์าหะน าโรค การจดัเก็บและท าลายของเสีย 
12.2 มีการตรวจสุขภาพของพนกังานอยา่งน้อยปีละ1 คร้ัง 

    

13. การบนัทึกขอ้มูล 
13.1 มีบนัทึกการตรวจสุขภาพสัตวก์่อนฆ่า และหลงัฆ่า 
13.2 รายงานการตรวจสอบความสะอาดก่อนผลิต 
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1. การขนส่งโคและกระบือมีชีวิต 
1.1 พาหนะขนส่งโคและกระบือตอ้งแขง็แรง และมีพ้ืนท่ีเหมาะสม 

    

1.2 การขนส่งให้เป็นไปตามความกฎหมายท่ีเก่ียวขอ้งของกรมปศุสัตว์ 
1.3 ระหว่างการขนส่งตอ้งป้องกนัไม่ให้โคและกระบือบาดเจ็บหรือเครียด 

1.4 ไม่ขนส่งโคและกระบือป่วยหรือมีสภาพร่างกายไม่สมบูรณ์ร่วมไปกบัโคและกระบือ
ปกติ 

1.5 ลา้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือพาหนะท่ีใชบ้รรทุกโคและกระบือแลว้ทุกคร้ัง 

    

2.การรับโคและกระบือมีชีวิต 

2.1 โคและกระบือตอ้งมาถึงโรงฆ่า ก่อนเวลาเขา้ฆ่าอยา่งนอ้ย 4 h 

2.2 ตอ้งไม่ให้โคและกระบืออดอาหารเกิน 24 h ติดต่อกนั 

2.3 ตรวจรับโคและกระบือก่อนเขา้คอก 

2.4 คดัแยกโคและกระบือป่วยหรือสงสัยว่าป่วยไวใ้นคอกโคและกระบือป่วย และแจง้
เจา้หนา้ท่ีผูเ้ก่ียวขอ้ง 
2.5 คดัแยกโคและกระบือท่ีบาดเจ็บรุนแรงเขา้ฆ่าอย่างไม่ทรมานทนัทีโดยแยกจาก
สายการผลิตปกติ 

    

3. คอกพกัโคและกระบือ และการตรวจสัตวก์่อนฆ่า 
3.1คอกพกัตอ้งรับกบัจ านวนโคและกระบือท่ีเขา้ฆ่าโดยมีพ้ืนท่ีเฉลี่ยไม่นอ้ยกว่า 2m2 ต่อ1
ตวั 
3.2 วสัดุท่ีใชต้อ้งมีความแขง็แรง มี ผิวเรียบ ไม่มีส่วนคมหรือแตก ไม่ก่อให้เกิดอนัตรายกบั
โคและกระบือ และพ้ืนตอ้งไม่ลื่น 

3.3 มีน ้าให้โคและกระบือกินอยา่ง เพียงพอ 

3.4 มีการตรวจสัตวก์่อนฆ่า 
3.5 มีทางเดินต่อจากคอกเพ่ือเขา้ห้องท าให้สลบ 

3.6 ตอ้งท าความสะอาดโคและกระบือ ก่อนเขา้ฆ่า 
3.7 ตอ้งลา้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือบริเวณคอกพกัหลงัโคและกระบือเขา้ฆ่าหมดแลว้ 
และตอ้งมีน ้าใชล้า้งคอกอยา่งเพียงพอตรวจพินิจและตรวจบนัทึก 

    



4. การฆ่าโคและกระบือ 

4.1ใหใ้ชวิ้ธีฆ่าแบบไม่ทรมาน                                     
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4.2 ตอ้งท าให้โคและกระบือสลบก่อนฆ่าหรือใชวิ้ธีการตามพิธีกรรมหรือขอ้บญัญติัทาง
ศาสนา 
4.3 กรณีใชร้ะบบราวแขวน ให้รีบแขวนขาหลงัโคและกระบือทนัทีท่ีสลบ                                              
4.4 น าเลือดออกจากตวัโคและกระบืออยา่งสมบูรณ์เป็นระยะเวลาประมาณ 5 minถึง6 min 

4.5 มีดหรืออุปกรณ์ท่ีใชน้ าเลือดออก  ตอ้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือทุกคร้ัง ก่อนและหลงั
ใชง้านกบัตวัต่อไป 

4.6 ให้ท าความสะอาดบริเวณท่ีน าเลือดออกเป็นระยะๆและท าความสะอาดภายหลงัเสร็จ
งาน 

    

5. การแยกหวัออก 
5.1 แยกหวัออกตรงบริเวณกระดูกสันหลงัส่วนคอขอ้ท่ีหน่ึงและตอ้งมีวิธีการท่ีแสดงให้
ทราบว่าเป็นหวัของซากนั้นเพ่ือให้เจา้หนา้ท่ีตรวจซากโคและกระบือ สามารถตรวจได้
สะดวกและถูกตอ้ง 

    

6. การตดัหางและตดัขอ้ขา 
6.1 ตดัหางท่ีบริเวณกระดูกหางขอ้แรกกบักระดูกสันหลงัขอ้สุดทา้ย 
6.2 ตดัขอ้ขาบริเวณขอ้ต่อขอ้ขาหรือกระดูกส่วนตน้ใตข้อ้ขาและแยกขอ้ขาออกใส่ภาชนะ
ไม่ให้สัมผสัพ้ืน 

    

7. การน าหนงัออก 

7.1 ให้เร่ิมเลาะจากแนวกลางล าตวัส่วนอกและทอ้ง จากนั้นเลาะหนงัส่วนขาและแขง้ทั้งส่ี 

และส่วนหลงั หรือใชอุ้ปกรณ์ดึงหนงัออกจากตวั        
7.2ให้น าหนงัออกโดยไม่ให้ส่วนเน้ือสัมผสัพ้ืนและตอ้งไม่ให้มีการปนเป้ือนจากหนงัสู่เน้ือ 
7.3 มีภาชนะรองรับหนงั เพ่ือน าหนังออกไปจากส่วนปฏิบติังานท่ีเก่ียวกบัเน้ือ 

    

8. การแยกเคร่ืองในออก 

8.1 ตอ้งน าเคร่ืองในออกให้หมด 

8.2 ในกรณีท่ีเคร่ืองในแตกตอ้งท าความสะอาดซากให้สะอาดทนัที ห้ามใชน้ ้าลา้ง 
8.3 ตรวจสัตวห์ลงัฆ่า 

    

9. การผา่ซีกซากโคและกระบือ 

9.1 ผา่ก่ึงกลางกระดูกสันหลงัและน าเส้นไขสันหลงัออกให้หมด แลว้ท าลายเส้นไขสัน
หลงัดว้ยวิธีท่ีเหมาะสม 

    

10. การท าความสะอาดซากโคและกระบือ 

10.1 ลา้งซากโคและกระบือหลงัขั้นตอนการน าเลือดออกการแยกเคร่ืองในออก และการผา่
ซีก(ทัว่ทั้งซากดว้ยน ้าจนสะอาด) 

    

11. การท าเคร่ืองหมายรับรองซาก 

11.1 มีการประทบัตรารับรอง และเคร่ืองหมายรับรองอ่ืนท่ีซาก 

    

12. การลดอุณหภูมิซากโคและกระบือ                                                         
12.1 ใหล้ดอุณหภูมิซากโคและกระบือให้มีอุณหภูมิท่ีศูนยก์ลางเน้ือไม่เกิน 7 oC ก่อน
จ าหน่ายหรือในระหว่างการเก็บรักษาเพื่อรอจ าหน่าย                                     
12.2 บนัทึกอุณหภูมิซากโคและกระบือ 

    

12.3 ภายในห้องเก็บซากโคและกระบือ ตอ้งไม่มีหยดน ้าจากการควบแน่นของไอน ้ าสัมผสั
กบัซาก 

    

13. การตดัแต่งซาก  

13.1 ให้ท าความสะอาดอุปกรณ์ตดัแต่ง 
    



13.2 บริเวณท่ีตดัแต่งตอ้งกั้นแยกจากพ้ืนท่ีผลิตอ่ืนๆและควบคุมการเขา้ออกของพนกังาน
อยา่งเขม้งวด 

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9019-2550 

 

    มี 
เหมาะสม 

ไม่มี 
ไม่เหมาะสม 

ปรับปรุง
ได ้

ปรับปรุง
ไม่ได ้

14. การบรรจุ  
14.1ภาชนะบรรจุตอ้งทนทานและปลอดภยัในการใชบ้รรจุอาหารและทนทานต่อการขนส่ง 
14.2 มีฉลากก ากบั และขอ้ความท่ีระบุบนฉลากตอ้งอ่านไดช้ดัเจน 

    

15. การขนส่งซากโคและกระบือ เน้ือโคและกระบือ และผลผลิต 

15.1 พาหนะท่ีใชใ้นการขนส่งตอ้งควบคุมอุณหภูมิท่ีศูนยก์ลางเน้ือ ให้มีอุณหภูมิไม่เกิน 7 

oC ตลอดเวลาและป้องกนัไม่ให้เกิดการปนเป้ือนระหว่างการขนส่ง 
15.2 ห้ามขนส่งโดยยานพาหนะคนัเดียวกบั ท่ีขนส่งโคและกระบือมีชีวิตหรือสัตวม์ีชีวิต
ชนิดอ่ืน 

15.3 รถบรรทุกหรือตูเ้ก็บจะตอ้งลา้งท าความสะอาดให้เรียบร้อยก่อนและหลงัจากการ
ขนส่ง 

    

16. การบ าบดัน ้าเสีย  
16.1 ตอ้งมีระบบบ าบดัน ้ าเสีย เพ่ือปรับปรุงคุณภาพของน ้าทิ้ง โดยให้เป็นไปตามกฎหมาย
ท่ีเก่ียวขอ้ง 

    

17. หลกัสุขลกัษณะทัว่ไป 

17.1 สุขลกัษณะในการผลิต  

17.2 สุขลกัษณะส่วนบุคคล  

    

18.ขั้นตอนการปฏิบติัภายในโรงฆ่า 
18.1 เป็นไปตามล าดบัท่ีเหมาะสม  และป้องกนัการปนเป้ือนขา้ม
(crosscontamination)ของเช้ือจุลินทรียไ์ด ้
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ขอ้ก าหนด 
มกษ.9004-2547 

 

 
ม ี

เหมาะสม 
ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

1. ใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว(์ไดรั้บอนุญาตและจดทะเบียนกบั
กรมปศุสัตว ์ให้ตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว)์ 

    

2. สถานท่ีตั้ง 
2.1 ไม่ตั้งอยูใ่กลแ้หล่งชุมชน 

2.2  สามารถป้องกนัการปนเป้ือนของวตัถุมีพิษจากเกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 

    

3.โรงพกัสัตว ์
3.1 สามารถรองรับกบัจ านวนสัตวท่ี์เขา้ฆ่า 
3.2 มีพ้ืนท่ีส าหรับสัตวป่์วยหรือสงสัยว่าป่วย 

    

3.3 วสัดุท่ีใชม้ีความแขง็แรงไม่ท าให้เกิดอนัตรายกบัสัตวแ์ละสามารถป้องกนัสัตวจ์าก
สภาพแวดลอ้มภายนอกท่ีไม่เอ้ืออ านวยได ้

3.4 มีระบบการระบายน ้าหรือของเสียจากสัตว ์

    

4.  อาคารโรงฆ่าสัตว ์
4.1 วสัดุท่ีใชท้ั้งภายนอกและภายในมีความแขง็แรงไม่ท าให้เกิดอนัตรายกบัสัตว ์ท าความ
สะอาดไดง่้ายและป้องกนัสัตวจ์ากสภาพแวดลอ้มภายนอกท่ีไม่เอ้ืออ านวยได ้
4.2 มีการกั้นพ้ืนท่ีส่วนสัตวม์ีชีวิตแยกออกจากห้องผลิต 
4.3 มีการกั้นแยกพ้ืนท่ีสะอาดแยกออกจากพ้ืนท่ีผลิตส่วนท่ีสกปรก 

4.4 มีการกั้นห้องผลิตส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไดแ้ยกจากส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไม่ได ้

4.5 มีระบบสาธารณูปโภค ระบบท าความสะอาดและระบบระบายของเสีย 
4.6 สามารถควบคุมอุณหภูมิในห้องท่ีตอ้งใชอุ้ณหภูมิเฉพาะได้ 

    

5.  เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ 
5.1 สามารถลา้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือได ้

5.2 ไม่ท าให้เกิดการปนเป้ือนของโลหะหนกัและอ่ืนๆ ท่ีเป็นอนัตรายกบัผูบ้ริโภค 

    

6. ห้องแช่เยน็ ตอ้งควบคุมอุณหภูมิซากสัตวไ์ดโ้ดยอุณหภูมิใจกลางซากระหว่าง4-10 องศา
เซลเซียส 

    

7. ระบบบ าบดัน ้าเสียมีระบบบ าบดัน ้าเสียเป็นไปตามประกาศกระทรวงอุตสาหกรรมและ
กฎหมายอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง 

    

8. การขนส่งและเคลื่อนยา้ยสัตวม์ีชีวิต 
8.1มีการปฏิบติัท่ีค านึงถึงสวสัดิภาพสัตว์ 
8.2ให้เป็นไปตามระเบียบกรมปศุสัตวว่์าดว้ย การอนุญาต การตรวจโรค และการท าลาย
เช้ือโรค ในการเคลื่อนยา้ยสัตวห์รือซากสัตวภ์ายในราชอาณาจกัรและกฎหมายอ่ืนๆ ท่ี
เก่ียวขอ้ง ท่ีเป็นปัจจุบนั 

8.3 มีรายงานการตรวจสัตวท่ี์ฟาร์ม 

    

9. พาหนะขนส่งซากและเน้ือสัตว ์
9.1 เป็นพาหนะท่ีออกแบบส าหรับการขนส่งเน้ือสัตวโ์ดยเฉพาะ 

9.2 มีระบบควบคุมอุณหภูมิภายในบริเวณจดัเก็บเน้ือสัตว ์
9.3 สามารถท าความสะอาดพาหนะบริเวณจดัเก็บทั้งภายในและภายนอกได ้

    



 

 

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9004-2547 

 

 
ม ี

เหมาะสม 
ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

10. การฆ่าสัตว ์
10.1 ตอ้งเป็นการฆ่าสัตวแ์บบมีมนุษยธรรม(humaneslaughtering) 

    

10.2 มีขั้นตอนท าให้สัตวส์ลบก่อนฆ่า เลือกใชวิ้ธีการฆ่าสัตวท่ี์เหมาะสมกบัสัตวแ์ต่ละชนิด 

โดยค านึงถึง สวสัดิภาพสัตว ์ยกเวน้การฆ่าตามพิธีกรรมหรือขอ้บญัญติัทางศาสนา 
    

11.การตรวจสัตวก์่อนและหลงัฆ่ามีพนักงานตรวจโรคสัตวแ์ละพนกังานเจา้หนา้ท่ีในการ
ตรวจสัตวก์่อนฆ่าและหลงัฆ่า 

    

12. การจดัการและการควบคุมสุขลกัษณะ 
12.1 มีระบบการควบคุมสัตวพ์าหะ น าโรค การจดัเก็บและท าลายของเสีย 
12.2 มีการตรวจสุขภาพของพนกังานอยา่งน้อยปีละ1 คร้ัง 

    

13. การบนัทึกขอ้มูล 
13.1 มีบนัทึกการตรวจสุขภาพสัตวก์่อนฆ่า และหลงัฆ่า 
13.2 รายงานการตรวจสอบความสะอาดก่อนผลิต 

    

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9009-2549 

 

 
ม ี

เหมาะสม 
ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

1. การขนส่งสุกรมีชีวิต 

1.1พาหนะขนส่งสุกรตอ้งแขง็แรงและมีพ้ืนท่ีเหมาะสม 

1.2 การขนส่งตอ้งไดรั้บอนุญาตจากกรมปศุสัตว์ 
1.3ไม่ขนส่งสุกรป่วยหรือตั้งทอ้งร่วมไปกบัสุกรปกติ 

1.4สุกรตอ้งมาถึงโรงฆ่าก่อนเวลาฆ่าอยา่งน้อย 2ชัว่โมง และตอ้งไม่ให้สุกรอดอาหารเกิน 

12 ชัว่โมงติดต่อกนั 

    

2. การรับสุกรมีชีวิต  

2.1 ตรวจสุขภาพสุกรก่อนฆ่า 
2.2 คดัแยกสุกรป่วยหรือสงสัยว่าป่วยไวใ้นคอกสุกรป่วยและฆ่าในห้องฉุกเฉินหลงัจากฆ่า
สุกรปกติแลว้ 
2.3 ลา้งท าความสะอาดและใชย้าฆ่าเช้ือพาหนะท่ีใชบ้รรทุกสุกรทุกคร้ัง 

    

3. คอกพกัสุกร  
3.1 สามารถรองรับกบัจ านวนสุกรท่ีเขา้ฆ่า โดยมีพ้ืนท่ีเฉลี่ยไม่น้อยกว่า 0.8 m2 ต่อ 1 ตวั 
3.2 วสัดุท่ีใชม้คีวามแขง็แรง มีผิวเรียบไม่มีส่วนคมหรือแตก ไม่ก่อให้เกิดอนัตรายกบัสุกร 
และพ้ืนตอ้งไม่ลื่น 

3.3 มีน ้าให้สุกรกินอยา่งเพียงพอ 

3.4 มีทางเดินต่อจากคอกมาเขา้ห้องท าให้สลบ 

3.5 ฉีดน ้าท าความสะอาดตวัสุกรทุกตวัก่อนสุกรเขา้ห้องฆ่า 
3.6 ลา้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือบริเวณคอกพกัสุกรหลงัตอ้นสุกรเขา้ฆ่าหมดแลว้ และมี
น ้าใชล้า้งคอกอยา่งเพียงพอ 

    

4. การฆ่าสุกร 
4.1ใชวิ้ธีฆ่าแบบไม่ทรมาน 

4.2 ตอ้งท าให้สุกรสลบก่อนฆ่า 
4.3 สุกรตอ้งไม่สัมผสัพ้ืนห้องขณะฆ่า 
4.4 อุปกรณ์ท่ีใชแ้ทงคอตอ้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือทุกคร้ังหลงัใชง้าน 

4.5 ปล่อยใหเ้ลือดออกจากตวัสุกรอย่างสมบูรณ์นานไม่นอ้ยกว่า40 นาที 

    



4.6 ลา้งสุกรท่ีถกูฆ่าแลว้ท าความสะอาดอุปกรณ์ และบริเวณปล่อยเลือดออก 

 
ขอ้ก าหนด 

มกษ.9009-2549 
 

 
ม ี

เหมาะสม 
ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

5. การลวก ขดูขนและการดึงกีบ 

5.1 อุณหภูมิน ้าตอ้งไม่ต ่ากว่า 58 ๐C ระยะเวลาท่ีใชล้วกตอ้งสัมพนัธ์กบัอุณหภูมิของน ้ า
และขนาดของสุกร 
5.2 สุกรท่ีถูกฆ่าแลว้ตอ้งขดูขนออกหมด 

5.3 ดึงกีบขาหนา้และขาหลงัสุกรท่ีถูกฆ่าแลว้ออกหมด 

5.4 ลา้งสุกรท่ีถกูฆ่าแลว้ 

    

6. การตดัหวั  
6.1 ตดัท่ีต าแหน่งหลงัหูสุกรท่ีบริเวณหนา้กระดูกคอขอ้ท่ี 1 

    

7. การแยกเคร่ืองในออก 

7.1เคร่ืองในตอ้งแยกออกไดห้มด และเคร่ืองในตอ้งไม่แตกปนเป้ือนซากสุกร 
7.2 มีการตรวจซากสุกรและเคร่ืองในเพ่ือความปลอดภยัต่อผูบ้ริโภค 

    

8. การผา่ซีกซากสุกร  
8.1 ผา่ซีกซากสุกรโดยผา่ก่ึงกลางกระดูกสันหลงั และดึงเส้นไขสันหลงัออก 

    

9.การท าความสะอาดซากสุกร 
9.1ลา้งซากสุกรหลงัขั้นตอนการน าเลือดออกการขดูขนการแยกเคร่ืองในออกและการผา่
ซีก 

    

10. การลดอุณหภูมิซากสุกรหรือเน้ือสุกร 
10.1 ลดอุณหภูมิซากสุกรหรือเน้ือให้มอุีณหภูมิท่ีศูนยก์ลางซากสุกรหรือเน้ือไม่เกิน 7 ๐C 

ก่อนจ าหน่ายหรือระหว่างการเก็บรักษาเพ่ือรอจ าหน่าย 
10.2บนัทึกอุณหภูมิซากสุกรหรือเน้ือภายในห้องเก็บซากสุกรหรือเน้ือตอ้งไม่มีหยดน ้าจาก
การควบแน่นของไอน ้าสัมผสักบัซาก 

    

11. การตดัแต่ง  
11.1 ท าความสะอาดอุปกรณ์ตดัแต่งเน้ือ 

11.2 บริเวณท่ีตดัแต่งตอ้งกั้นแยกจากพ้ืนท่ีผลิตอ่ืนๆและควบคุมการเขา้ออกของ
ผูป้ฏิบติังานในห้องตดัแต่งอย่างเขม้งวด 

    

12. การบรรจุ  
12.1ภาชนะบรรจุตอ้งทนทานและปลอดภยัในการใชบ้รรจุอาหารและทนทานต่อการขนส่ง 
12.2 มีฉลากก ากบั และขอ้ความท่ีระบุบนฉลากตอ้งอ่านไดช้ดัเจน  

12.3 บริเวณท่ีบรรจุลงภาชนะเฉพาะท่ีท าจากวสัดุท่ีไม่สามารถลา้งท าความสะอาดได้ ตอ้ง
กั้นแยกจากพ้ืนท่ีผลิตอ่ืนๆ 

    

13.ขั้นตอนการปฏิบติัภายในโรงฆ่า 
13.1เป็นไปตามล าดบัท่ีเหมาะสม และป้องกนัการปนเป้ือนขา้มของจุลินทรียไ์ด ้

    

14. การขนส่งซากสุกร เน้ือสุกรและผลผลิต 

14.1 พาหนะท่ีใชใ้นการขนส่งตอ้งสามารถควบคุมอุณหภูมิศูนยก์ลางเน้ือ ให้มีอุณหภูมิไม่
เกิน 7 ๐Cตลอดเวลา 
14.2 ห้ามขนส่งโดยยานพาหนะคนัเดียวกบัท่ีขนส่งสุกรมีชีวิต 

14.3 รถบรรทุกหรือตูเ้ก็บจะตอ้งลา้งท าความสะอาดให้เรียบร้อยก่อนและหลงัจากการ
ขนส่ง 

    

15. หลกัสุขาภิบาลทัว่ไป 

15.1 จดัให้มีสุขลกัษณะในการผลิต ตามภาคผนวก ข.1 

15.2 จดัให้มีสุขอนามยัส่วนบุคคล  

    



 

 
ขอ้ก าหนด 

มกษ.9009-2549 
 

 
ม ี

เหมาะสม 
ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

16. การบ าบดัน ้าเสีย  
16.1 มีระบบบ าบดัน ้าเสียเพ่ือการปรับปรุงคุณภาพของน ้าทิ้ง โดยให้เป็นไปตามกฎหมายท่ี
เก่ียวขอ้ง 
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แบบท่ี 3 
แบบประเมินโรงฆ่าสัตวปี์กตามมาตรฐาน มกษ.9004-2547 และมกษ.9008-2549 

ช่ือโรงฆ่าสัตว.์................................................................. ใบอนุญาตเลขท่ี(ถา้มี).................................................................. 
.ช่ือผูป้ระกอบการ............................................................ท่ีอยู ่เลขท่ี................หมู่ท่ี.............ต าบล......................................... 
อ าเภอ.....................................................จงัหวดัชยัภูมิ        หมายเลขโทรศพัท.์...................................................................... 

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9004-2547 

 

 
ม ี

เหมาะสม 
ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

1. ใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว(์ไดรั้บอนุญาตและจดทะเบียนกบั
กรมปศุสัตว ์ให้ตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว)์ 

    

2. สถานท่ีตั้ง 
2.1 ไม่ตั้งอยูใ่กลแ้หล่งชุมชน 

2.2  สามารถป้องกนัการปนเป้ือนของวตัถุมีพิษจากเกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 

    

3.โรงพกัสัตว ์
3.1 สามารถรองรับกบัจ านวนสัตวท่ี์เขา้ฆ่า 
3.2 มีพ้ืนท่ีส าหรับสัตวป่์วยหรือสงสัยว่าป่วย 

    

3.3 วสัดุท่ีใชม้ีความแขง็แรงไม่ท าให้เกิดอนัตรายกบัสัตวแ์ละสามารถป้องกนัสัตวจ์าก
สภาพแวดลอ้มภายนอกท่ีไม่เอ้ืออ านวยได ้

3.4 มีระบบการระบายน ้าหรือของเสียจากสัตว ์

    

4.  อาคารโรงฆ่าสัตว ์
4.1 วสัดุท่ีใชท้ั้งภายนอกและภายในมีความแขง็แรงไม่ท าให้เกิดอนัตรายกบัสัตว ์ท าความ
สะอาดไดง่้ายและป้องกนัสัตวจ์ากสภาพแวดลอ้มภายนอกท่ีไม่เอ้ืออ านวยได ้

4.2 มีการกั้นพ้ืนท่ีส่วนสัตวม์ีชีวิตแยกออกจากห้องผลิต 

4.3 มีการกั้นแยกพ้ืนท่ีสะอาดแยกออกจากพ้ืนท่ีผลิตส่วนท่ีสกปรก 

4.4 มีการกั้นห้องผลิตส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไดแ้ยกจากส่วนท่ีบริโภคเป็นอาหารไม่ได ้

4.5 มีระบบสาธารณูปโภค ระบบท าความสะอาดและระบบระบายของเสีย 
4.6 สามารถควบคุมอุณหภูมิในห้องท่ีตอ้งใชอุ้ณหภูมิเฉพาะได้ 

    

5.  เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ 
5.1 สามารถลา้งท าความสะอาดและฆ่าเช้ือได ้

5.2 ไม่ท าให้เกิดการปนเป้ือนของโลหะหนกัและอ่ืนๆ ท่ีเป็นอนัตรายกบัผูบ้ริโภค 

    

6. ห้องแช่เยน็ตอ้งควบคุมอุณหภูมิซากสัตวไ์ดโ้ดยอุณหภูมิใจกลางซากระหว่าง4-10 องศา
เซลเซียส 

    

7. ระบบบ าบดัน ้าเสียมีระบบบ าบดัน ้าเสียเป็นไปตามประกาศกระทรวงอุตสาหกรรมและ
กฎหมายอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง 

    

8. การขนส่งและเคลื่อนยา้ยสัตวม์ีชีวิต 
8.1มีการปฏิบติัท่ีค านึงถึงสวสัดิภาพสัตว์ 
8.2ให้เป็นไปตามระเบียบกรมปศุสัตวว่์าดว้ย การอนุญาต การตรวจโรค และการท าลาย
เช้ือโรค ในการเคลื่อนยา้ยสัตวห์รือซากสัตวภ์ายในราชอาณาจกัรและกฎหมายอ่ืนๆ ท่ี
เก่ียวขอ้ง ท่ีเป็นปัจจุบนั 

8.3 มีรายงานการตรวจสัตวท่ี์ฟาร์ม 

    

9. พาหนะขนส่งซากและเน้ือสัตว ์
9.1 เป็นพาหนะท่ีออกแบบส าหรับการขนส่งเน้ือสัตวโ์ดยเฉพาะ 

9.2 มีระบบควบคุมอุณหภูมิภายในบริเวณจดัเก็บเน้ือสัตว ์
9.3 สามารถท าความสะอาดพาหนะบริเวณจดัเก็บทั้งภายในและภายนอกได ้

    



 

 

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9004-2547 

 

 
ม ี

เหมาะสม 
ไม่มี 

ไม่เหมาะสม 
ปรับปรุง

ได ้
ปรับปรุง
ไม่ได ้

10. การฆ่าสัตว ์
10.1 ตอ้งเป็นการฆ่าสัตวแ์บบมีมนุษยธรรม(humaneslaughtering) 

    

10.2 มีขั้นตอนท าให้สัตวส์ลบก่อนฆ่า เลือกใชวิ้ธีการฆ่าสัตวท่ี์เหมาะสมกบัสัตวแ์ต่ละชนิด 

โดยค านึงถึง สวสัดิภาพสัตว ์ยกเวน้การฆ่าตามพิธีกรรมหรือขอ้บญัญติัทางศาสนา 
    

11.การตรวจสัตวก์่อนและหลงัฆ่ามีพนักงานตรวจโรคสัตวแ์ละพนกังานเจา้หนา้ท่ีในการ
ตรวจสัตวก์่อนฆ่าและหลงัฆ่า 

    

12. การจดัการและการควบคุมสุขลกัษณะ 
12.1 มีระบบการควบคุมสัตวพ์าหะ น าโรค การจดัเก็บและท าลายของเสีย 
12.2 มีการตรวจสุขภาพของพนกังานอยา่งน้อยปีละ1 คร้ัง 

    

13. การบนัทึกขอ้มูล 
13.1 มีบนัทึกการตรวจสุขภาพสัตวก์่อนฆ่า และหลงัฆ่า 
13.2 รายงานการตรวจสอบความสะอาดก่อนผลิต 

    

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9008-2549 

 

 
ม ี
 

ไม่มี 
ไม่เหมาะสม 

ปรับปรุง
ได ้

ปรับปรุง
ไม่ได ้

1. การขนส่งสัตวปี์กมีชีวิต 

1.1 พาหนะขนส่งตอ้งแขง็แรงและเหมาะสมกบัชนิดสัตวปี์กและจ านวนของกรงบรรจุสัตว์
ปีกมีชีวิต 
1.2 การขนส่งตอ้งไดรั้บอนุญาตจากกรมปศุสัตว์ 
1.3ไม่ขนส่งสัตวปี์กท่ีเจ็บป่วยร่วมร่วมไปกบัสัตวปี์กปกติ 

1.4 สัตวปี์กตอ้งถึงโรงฆ่าก่อนเวลาฆ่าอยา่งนอ้ย 30 นาที 

    

2. การรับสัตวปี์กมีชีวิต  

2.1 ตรวจสุขภาพสัตวปี์กก่อนฆ่า 
2.2 คดัแยกสัตวปี์กป่วยหรือสงสัยว่าป่วยไวใ้นโรงพกัสัตวปี์กป่วยและฆ่าในห้องฉุกเฉิน
หลงัจากฆ่าสัตวปี์กปกติแลว้ 
2.3 ลา้งท าความสะอาดและใชย้าฆ่าเช้ือกรงบรรจุ และพาหนะท่ีใชบ้รรทุกสตัวปี์กทุกคร้ัง 

    

3. การฆ่าสัตวปี์ก  

3.1 ใชวิ้ธีฆ่าแบบไม่ทรมาน 
3.2 มีดท่ีใชเ้ชือดคอตอ้งท าความสะอาดทุกคร้ังก่อนใช ้
3.3 สัตวปี์กตอ้งไม่สัมผสัพ้ืนขณะฆ่า 
3.4 ปล่อยให้เลือดออกจากตวัสัตวปี์กอยา่งสมบูรณ์ไม่น้อยกว่า 2 นาที 

3.5 ลา้งสัตวปี์กท่ีถูกฆ่าแลว้ 
3.6 ท าความสะอาดอุปกรณ์และบริเวณท่ีน าเลือดออก 

    

4. การลวกและถอนขน  
4.1น ้าท่ีใชล้วกตอ้งมีอุณหภูมิไม่ต ่ากว่า58 oCและสูงเพียงพอท่ีจะถอนขนออก 

4.2ระยะเวลาปริมาณและอุณหภูมิของน ้าท่ีใชล้วกตอ้งสัมพนัธ์กบัขนาดและชนิดของสัตว์
ปีก 

4.3 ขนบนสัตวปี์กท่ีถูกฆ่าแลว้ ตอ้งถอนออกหมด 

4.4 กรณีท่ีใชก้าวในการถอนขนตอ้งใชก้าวท่ีมีคุณภาพใชส้ าหรับอาหาร 

    

5. การแยกหวัและตดัแขง้ 
5.1 ให้แยกหวัและตดัแขง้(ยกเวน้ไดใ้นกรณีท่ีจ าเป็น)ดว้ยเคร่ืองดึงหวัหรือมีด 

    



 
 

ขอ้ก าหนด 
มกษ.9008-2549 

 

 
ม ี
 

ไม่มี 
ไม่เหมาะสม 

ปรับปรุง
ได ้

ปรับปรุง
ไม่ได ้

6. การแยกเคร่ืองใน  

6.1 ควกัเคร่ืองในออกให้หมดดว้ยอุปกรณ์ท่ีเหมาะสม 

6.2 เคร่ืองในตอ้งไม่แตก ปนเป้ือนซากสัตวปี์กและ เรียงคู่ไปกบัซากสัตวปี์ก 
6.3 ตรวจซากสัตวปี์กและ เคร่ืองในหลงัฆ่า 

    

7. การท าความสะอาดซากสัตวปี์ก 

7.1 ลา้งซากสัตวปี์กจน สะอาดดว้ยน ้าหลงัขั้นตอนการน าเลือดออกการถอนขน และแยก
เคร่ืองใน 

    

8. การลดอุณหภูมิซาก สัตวปี์ก หรือเน้ือสัตวปี์ก 
8.1 ลดอุณหภูมิซากสัตวปี์กหรือเน้ือใหม้ีอุณหภูมิท่ีศูนยก์ลางซากสัตวปี์กหรือเน้ือไม่เกิน7 

oCหลงัแช่เยน็1 ชัว่โมงหรือระหว่างการเก็บรักษาเพ่ือรอจ าหน่าย 
8.2 บนัทึกอุณหภูมิซากสัตวปี์กหรือเน้ือและอุณหภูมิห้อง 
8.3 ภายในห้องเก็บซากสัตวปี์กตอ้งไม่มีหยดน ้าจากการควบแน่นของไอน ้าสัมผสัซาก 

    

9. การตดัแต่ง  
9.1 ท าความสะอาดอุปกรณ์ในการตดัแต่งเน้ือ 

9.2 บริเวณตดัแต่งตอ้งกั้นแยกจากพ้ืนท่ีผลิตอ่ืนๆและควบคุมการเขา้ออกของพนกังานใน
ห้องตดัแต่งอยา่งเขม้งวด 

    

10. การบรรจุ  
10.1 ภาชนะบรรจุตอ้งทนทานและปลอดภยัส าหรับใชบ้รรจุอาหาร 
10.2 มีฉลากก ากบั และขอ้ความท่ีระบุบนฉลากตอ้งอ่านไดช้ดัเจน 

10.3 บริเวณท่ีบรรจุลงกล่องตอ้งกั้นแยกจากพ้ืนท่ีผลิตอ่ืนๆ 

    

11. ขั้นตอนการปฏิบติัภายในโรงฆ่าสัตวปี์ก 

11.1เป็นไปตามล าดบัท่ีเหมาะสมและป้องกนัการปนเป้ือนขา้มของจุลินทรียไ์ด ้
    

12. หลกัสุขาภิบาลทัว่ไป 

12.1 มีสุขลกัษณะในการผลิต  

12.2 มีสุขอนามยัส่วนบุคคล 

    

13. การบ าบดัน ้าเสีย  
13.1 มีระบบบ าบดัน ้าเสียเพ่ือการปรับปรุงคุณภาพของน ้าทิ้ง โดยให้เป็นไปตามกฎหมายท่ี
เก่ียวขอ้ง 

    

 
 
ลงช่ือ............................................ผูป้ระเมิน   ลงช่ือ.................................ผูป้ระเมิน   ลงช่ือ.... ..................................ผูป้ระเมิน 
        (..........................................)                           (.................................)                         (.....................................) 
         ............/............../............                              ............/............/...........                        ........../............./............. 

 
 
 
 
 
 



 
แบบที่  4 

แบบสอบถำมส ำหรับผู้ประกอบกำรโรงฆ่ำสัตว์ 
ค ำช้ีแจงแบบสอบถำม   เป็นกำรส ำรวจและวิเครำะห์สถำนภำพโรงฆ่ำในพื้นท่ีจังหวัดชัยภูมิ  เพ่ือปรับปรุงให้เป็นโรงฆ่ำสัตว์
มำตรฐำนกำรปฏิบตัิที่ดีทำงกำรเกษตร(GMP) ตำมมำตรฐำนสินค้ำเกษตรและอำหำรแห่งชำต ิ
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
ช่ือสถานประกอบการ………………………………………………………………………………………... 
ช่ือเจา้ของ………………………………………..นามสกุล…………………………………………………. 
ส่วนที่  1 ขอ้มูลทัว่ไปของผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตว ์
1. ท่านประกอบการโรงฆ่าสัตวม์าเป็นเวลา ............... ปี 
2. โรงฆ่าสัตวท่ี์ท่านประกอบการ 
      มีใบอนุญาต        รอใบอนุญาต 
3. โรงฆ่าสัตวท่ี์ท่านประกอบการเป็น 
      รัฐบาล / หน่วยงานราชการ      บริษทั / ห้างหุ้นส่วน  
      กิจการส่วนตวั       อื่น ๆ ระบุ ........................................................................... 
4. ท่ีตั้งของสถานประกอบการโรงฆา่สัตว ์ตั้งอยูเ่ลขท่ี ............หมูท่ี.......... ต าบล .......................................  
        อ าเภอ .................................จงัหวดัชยัภูมิ โทร............................... พ้ืนท่ี.................ไร่.............ตารางวา 
5. สถานท่ีตั้งโรงฆ่าสัตวข์องท่านอยูห่่างจากชุมชน,สถานประกอบกิจกรรมทางศาสนา เช่นวดั ,โรงเรียน,โรงพยาบาล,

สถานท่ีราชการหรือไม่ 
  ห่าง ระยะทาง..................กิโลเมตร                              อยูใ่กล ้ระยะทาง..................กิโลเมตร   

ส่วนที่ 2 การด าเนินการของโรงฆ่าสัตว ์
6. ท่านลงทนุปรับปรุงโรงฆ่าสัตวเ์สียค่าใชจ้่ายทั้งส้ิน 

            1-2 แสนบาท                                  2-3  แสนบาท 
            3-5 แสนบาท                                  5 แสน - 1 ลา้นบาท 
            1ลา้น- 2 ลา้นบาท                           มากกว่า 2 ลา้นบาท 

7. โรงฆ่าสัตวข์องท่านฆ่าสัตวช์นิดใดบา้ง (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
     โค       กระบือ      สุกร      อื่น ๆ ระบุ.................................... 
8. ขนาดของโรงฆ่าสัตว ์ ( ก าลงัการผลิตจริง ) 

          จ านวน...................... ตวัต่อวนั               จ านวน......................ตวัต่อเดือน 
9. ท่านขออนุญาตฆ่าสัตวท่ี์ใด (ระบช่ืุอเทศบาลหรือองคก์ารบริหารส่วนต าบลท่ีขออนุญาตฯ) 

.........................................................................................................................โดยขออนุญาต 
        ทุกวนั    ทุกสัปดาห์      เดือนละคร้ัง     2-3 เดือนคร้ัง     อื่น ๆ ระบุ ...................................... 

10. โรงฆ่าสัตวข์องท่านซ้ือสัตวม์าจากแหล่งใด  (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
10.1ประเภท สุกร                                                                                 
  พ่อคา้คนกลางเป็นผูจ้ดัการซ้ือมาขายให้                   ซ้ือจากฟาร์มเล้ียงสัตว ์
 ซ้ือจากผูเ้ล้ียงสัตวร์ายยอ่ย                                     อื่น ๆ ระบุ …………………………………… 

10.2ประเภท โค-กระบือ                                                                                 
  พ่อคา้คนกลางเป็นผูจ้ดัการซ้ือมาขายให้                    ซ้ือจากฟาร์มเล้ียงสัตว ์
 ซ้ือจากผูเ้ล้ียงสัตวร์ายยอ่ย                                      อื่น ๆ ระบุ …………………………………… 



10.3ประเภท สัตวปี์ก                                                                                
  พ่อคา้คนกลางเป็นผูจ้ดัการซ้ือมาขายให้                      ซ้ือจากฟาร์มเล้ียงสัตว ์
 ซ้ือจากผูเ้ล้ียงสัตวร์ายยอ่ย                                        อื่น ๆ ระบุ ………………………………… 

11. การประกอบธุรกิจโรงฆ่าสัตวข์องท่าน 
 ฆ่าจ าหน่ายเอง                                                       ฆ่าจ าหน่ายเอง และ รับจา้งฆ่า 
 รับจา้งฆ่า                                                                อื่น ๆ ระบุ ……………………………… 

12. โรงฆ่าสัตวข์องท่าน ใชวิ้ธีการฆ่าสัตวล์กัษณะใด 
 ท าให้สลบก่อน                                                ทุบหวัและแทงคอ 
 แทงคอหรือเชือดคอเลย                                       อื่นๆ ระบุ ................................................................. 

ส่วนที่ 3  ค าถามส าหรับเป็นขอ้มูลในการประเมินศกัยภาพหรือความพร้อมในการปรับปรุงให้เป็นโรงฆ่าสัตวท่ี์ไดม้าตรฐาน
การปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์(GMP) มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ   
13. ท่านคิดว่า สถานประกอบการโรงฆ่าสัตวข์องท่านไดม้าตรฐานตามขอ้ก าหนดของกรมปศุสัตวห์รือไม่ 

 ไดม้าตรฐาน                                                       ไม่ไดม้าตรฐาน   
14. ท่านคิดว่า สถานประกอบการโรงฆ่าสัตวข์องท่านมีทุนเพียงพอสามารถปรับปรุงให้ไดม้าตรฐานตามขอ้ก าหนดของ

กรมปศุสัตวไ์ดห้รือไม่ 
 มีทุนเพียงพอ                                                      ไม่เพียงพอ   

15. ท่านคิดว่าปัจจุบนั ผลตอบแทนท่ีสถานประกอบการของท่านไดรั้บผลตอบแทนคุม้ทนุหรือไม่ 
 คุม้ทุน                                                                 ไม่คุม้ทุน  

16. ถา้มีการปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์ห้ไดม้าตรฐาน ท่านคาดว่าผลตอบแทนท่ีไดรั้บจะคุม้หรือไม่ 
 คุม้                                                                   ไม่คุม้  

17. ท่านคิดว่า การท าโรงฆ่าช าแหละสุกรท่ีไดม้าตรฐานจะให้ประโยชน์อะไรกบัผูป้ระกอบการ  
       (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 

 ผลิตเน้ือสัตวท่ี์ไดม้าตรฐาน                               พฒันาไปสู่การส่งออกเน้ือสัตวท่ี์ไดม้าตรฐาน 
 ยงัไม่เห็นประโยชนที์เป็นรูปธรรม                  อื่น ๆ ระบุ …………………………… 

ส่วนที่ 4   ค  าถามเก่ียวกบัความคิดเห็น  และขอ้เสนอแนะท่ีเก่ียวขอ้งกบัการปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์ห้เป็นไปตามมาตรฐานการ
ปฏิบติัท่ีดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์(GMP) มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ  
18. ระเบียบและกฎหมายท่ีใชบ้งัคบัส าหรับโรงฆ่าสัตวมี์ความเหมาะสมมากนอ้ยเพียงใด 

  ดีแลว้                               ควรปรับปรุง   ประเด็นใด ....................................................................... 
19. ท่านเห็นดว้ยกบัการให้มีห้องเยน็ส าหรับเก็บซากในโรงฆ่าสัตว ์หรือไม่ เพราะเหตใุด                                                          

  เห็นดว้ย                                             ไม่เห็นดว้ย 
20. ท่านเห็นดว้ยกบัการให้มีรถห้องเยน็ส าหรับขนส่งเน้ือสัตวไ์ปจ าหน่าย หรือไม่ เพราะเหตุใด  
          เห็นดว้ย                                              ไม่เห็นดว้ย 
 

                                                  ลงช่ือ..........................................ผูสั้มภาษณ์ 
                                                                                          (..........................................) 

                                                  .........../................/............... 
 
 
 



 
 

แบบที่  5 
แบบสอบถำมส ำหรับผู้ประกอบกำรจ ำหน่ำยเน้ือสัตว์ 

ค ำช้ีแจงแบบสอบถำม       เป็นกำรส ำรวจและวิเครำะห์สถำนภำพโรงฆ่ำในพื้นท่ีจังหวัดชัยภูมิ  เพ่ือปรับปรุงให้เป็นโรงฆ่ำ
สัตว์มำตรฐำนกำรปฏบิัติที่ดีทำงกำรเกษตร(GMP) ตำมมำตรฐำนสินค้ำเกษตรและอำหำรแห่งชำต ิ
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
ช่ือสถานประกอบการ………………………………………………………………………………………... 
ช่ือเจา้ของ………………………………………..นามสกุล…………………………………………………. 
ส่วนที่  1 ขอ้มูลทัว่ไปของผูป้ระกอบการจ าหน่ายเนท้ือสัตว ์
        1.     เพศ            ชาย          หญิง 

2. อาย ุ    ต ่ากว่า 15 ปี     15-25  ปี      26-35  ปี    35-45  ปี    45-50  ปี    50ปี ขึ้นไป 
3. การศึกษา 

      ประถมศึกษา      มธัยมศึกษา/ปวช     อนุปริญญา/ปวส      ปริญญาตรี     สูงกว่าปริญญาตรี 
4. รายไดต้่อเดือน 

     ต ่ากว่า 5,000 บาท      5,000 – 10,000 บาท    10,001- 20,000 บาท    20,001-30,000 บาท 
     30,001-40,000 บาท   40,001-50,000 บาท       50,000 บาท ขึ้นไป 

5. ท่ีตั้งของสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์(เขียง)ตั้งอยู ่ ตลาดสด....................................................เลขท่ี ............หมูท่ี.......... 
ต าบล .......................................   อ าเภอ .................................จงัหวดัชยัภูมิ โทร...............................  

6. ท่านประกอบการจ าหน่ายเน้ือสัตวม์าเป็นเวลา ............... ปี 
ส่วนที่ 2 การด าเนินการของสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์ 

1.    ลกัษณะ/ประเภทสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์
            ตลาดสดเทศบาล        ตลาดสดเอกชน         ซุปเปอร์มาร์เก็ต          ตลาดนดั        รถเร่ 

2. ประเภทเน้ือสัตวท่ี์ท่านจ าหน่าย  (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
     เน้ือโค          เน้ือกระบือ          เน้ือสุกร         ช้ินส่วนไก่        ไก่กลม(ไก่ทั้งตวั)     เป็ดกลม                                                                      
               ผลิตภณัฑเ์น้ือสัตว ์(ลูกช้ิน ไส้กรอก)    เคร่ืองในสัตว ์      เน้ือติดกระดูก     อื่นๆ...................................... 

3. ปริมาณการจ าหน่ายเน้ือต่อวนั  
           เน้ือสุกร 

      ต ่ากว่า 50 กิโลกรัม      50-100 กิโลกรัม    101-200 กิโลกรัม    201-300 กิโลกรัม   มากกว่า 300กิโลกรัม 
            เน้ือโค-กระบือ 

              ต ่ากว่า 50 กิโลกรัม      50-100 กิโลกรัม    101-200 กิโลกรัม    201-300 กิโลกรัม   มากกว่า 300กิโลกรัม 
                          เน้ือสัตวปี์ก (ช้ินส่วนไก่ ) 
              ต ่ากว่า 50 กิโลกรัม      50-100 กิโลกรัม    101-200 กิโลกรัม    201-300 กิโลกรัม   มากกว่า 300กิโลกรัม 
                          ไก่หรือเป็ดทั้งตวั 
            1-5 ตวั/วนั   6-10  ตวั/วนั   11-15 ตวัต่อวนั    16-25 ตวัต่อวนั    26-50 ตวัต่อวนั   มากกว่า 50 ตวัต่อวนั 
 

4. เน้ือสัตวท่ี์น ามาจ าหน่ายมาจากแหล่งใด  (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
    ฆ่าสัตวห์ลงับา้น        ฆ่าในโรงฆ่าสัตว ์       ซ้ือจากพ่อคา้คนกลางทราบแหล่งท่ีมาของเน้ือสัตว ์
    ซ้ือจากพ่อคา้คนกลางไม่ทราบแหล่งท่ีมาของเน้ือสัตว ์    ซ้ือจากห้างสรรพสินคา้เช่น แมค็โคร โลตสั 



  ซ้ือจากร้านจ าหน่ายเน้ือสัตวข์องบริษทั                   อ่ืนๆ.ระบุ........................................................................... 
         5.     ลกัษณะของการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์

            ขายปลีก                        ขายส่ง                      ทั้งขายปลีกและขายส่ง 
         6.     ช่วงเวลาในการจ าหน่ายเน้ือสัตว ์

            04.00-06.00                 06.00-18.00                 18.00-20.00                         10.00-22.00 
7. กลุ่มลูกคา้ส่วนใหญ่ท่ีมาซ้ือเน้ือสัตว ์ (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 

                   ประชาชนทัว่ไป         พ่อคา้แม่คา้จ าหน่ายขายปลีก         ผูป้ระกอบการแปรรูปเน้ือสัตว ์    รถเร่     
8.  ท่านใชเ้ทคนิคหรือส่ือประชาสัมพนัธ์อะไรในการดึงดูดลูกคา้มาซ้ือเน้ือสัตวข์องตนเอง (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 

   คุณภาพเน้ือสัตว ์ใหม่ สด สะอาด                           ความซ้ือสัตย ์เท่ียงตรง    
    การบริการถึงบา้น                                                   การมีหน่วยงานราชการรับรองคุณภาพ 
    การลดแจกแถม                                                       การประชาสัมพนัธ์ทางส่ือวิทยชุุมชน 
ส่วนที่ 3 ความคิดเห็นและขอ้เสนอแนะในการพฒันาโรงฆ่าสัตว ์

        11. ท่านคิดว่าสภาพโรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิปัจจุบนัมีสภาพอยา่งไร  

      เหมาะสม   มีการพฒันาความสะอาด ถูกสุขลกัษณะ ปลอดภยัต่อผูบ้ริโภคมากขึ้น 
      ไม่เหมาะสม    
     ไม่เคยเขา้ไปดู 

       12. ท่านคิดว่าในปัจจุบนัน้ี โรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิมีปัญหาเร่ือง อะไร(ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
    ปัญหาการจดัการสุขาภิบาล การฆ่าสัตวแ์ละการดูแลความสะอาดภายในโรงฆ่าสัตว ์
 ปัญหาเร่ืองสุขลกัษณะท่ีดีของผูฆ้่าสัตว ์
 ปัญหาเร่ืองการให้บริการ 
 ปัญหาเร่ืองส่ิงแวดลอ้ม 
 ปัญหาอื่นๆ ระบุ........................................................................................................ 

 
                                                                              ลงช่ือ..........................................ผูสั้มภาษณ์ 

                                                                                                        (..........................................) 
                                                                        .........../................/............... 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

แบบที่ 6 
แบบสอบถามพฤติกรรมการเลือกซ้ือเน้ือสัตว์และทัศนคติการพฒันาโรงฆ่าสัตว์และของผู้บริโภคจังหวัดชัยภูม ิ

ค ำช้ีแจงแบบสอบถำม   เป็นกำรส ำรวจและวิเครำะห์สถำนภำพโรงฆ่ำในพื้นท่ีจังหวัดชัยภูมิ  เพ่ือปรับปรุงให้เป็นโรงฆ่ำสัตว์
มำตรฐำนกำรปฏิบตัิที่ดีทำงกำรเกษตร(GMP) ตำมมำตรฐำนสินค้ำเกษตรและอำหำรแห่งชำติ   
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
ส่วนท่ี 1 ขอ้มูลเก่ียวกบัประวติัของผูต้อบแบบสอบถาม 

1. เพศ        ชาย                            หญิง 
2. อาชีพ      นกัเรียน/นกัศึกษา      อาชีพอิสระ/ธุรกิจส่วนตวั       พนกังาน/เจา้หนา้ท่ีบริษทั 
                        เกษตรกร                     ขา้ราชการ/เจา้หนา้ท่ีของรัฐ    ร้านขายอาหาร 
                        เขียงจ าหน่ายเน้ือสัตว/์แปรรูปเน้ือสัตว ์            อื่นๆ............................................. 
3.  การศึกษา     ต ่ากว่าประถมศึกษา       ประถมศึกษา          มธัยมศึกษา/ปวช. 
                          อนุปริญญา/ปวส          ปริญญาตรี              สูงกว่าปริญญาตรี 
4.  รายไดต้่อเดือน    ต ่ากว่า 5,000 บาท              5,000-10,000 บาท          
                                10,000- 15,000 บาท         ตั้งแต่  15,000 บาทขึ้นไป 
5.  อาย ุ      ต ่ากว่า 15 ปี      15-25 ปี               26-35 ปี 

                   36-40 ปี              41-50 ปี               สูงกว่า 50ปี 
ส่วนท่ี 2  ขอ้มูลเก่ียวกบัพฤติกรรมการเลือกซ้ือเน้ือสัตวแ์ละทศันคติการพฒันาโรงฆ่าสัตวแ์ละสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์
 1.ท่านชอบซ้ือเน้ือสัตวจ์ากท่ีไหน (ตอบไดม้ากกว่า  1 ขอ้) 
   ตลาดสด                  เขียงเน้ือทัว่ไป          ซุปเปอร์มาร์เก็ต      ร้านจ าหน่ายเน้ือสัตว ์เช่น ซีพีเฟรชมาร์ค  
   ตลาดนดั                 รถเร่             อื่นๆ   ระบุ................................................ 
 2.ปัจจยัท่ีมีผลต่อการตดัสินใจในการเลือกซ้ือเน้ือสัตว ์(ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
                    พิจารณาจากคุณภาพเน้ือสัตวแ์ละความปลอดภยัทางอาหาร เช่น สะอาด  มีคุณภาพเน้ือสัตว ์ใหม่ สด   การ
เก็บรักษาเน้ือ   มีระบบทวนสอบ    การป้องกนัแมลงวนัและส่ิงแปลมปลอมอ่ืนๆ  
                  พิจารณาจากราคาหรือการลดแลกแจกแถม    ประหยดั    มีรายการลดแจกแถม    

    พิจารณาจากสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตวแ์ละผูข้าย 
                    พิจารณาจากความสะดวกซ้ือ    มีสินคา้ให้เลือกมากมาย    มีท่ีจอดรถ   สะดวกต่อการเดินทาง    

   พิจารณารักษาบรรจุภณัฑ ์  บรรจุภณัฑน่์าซ้ือ  มีฉลากวนัเดือนปีผลิตและหมดอาย ุ มีหน่วยงานราชการรับรอง   

              3. ประเภทเน้ือสัตวท่ี์ทา่นชอบบริโภคมากท่ีสุด 

             เน้ือเยน็  ( เน้ือท่ีผา่นการแช่เยน็จากกระบวนการฆ่าตั้งแต่โรงฆ่าสัตว)์ 
                           เน้ือร้อน  ( เน้ือท่ีไม่ไดผ้า่นการแช่เยน็จากกระบวนการฆ่าตั้งแต่โรงฆ่าสัตว ์

4.  ท่านบริโภคเน้ือสัตวห์รือใชเ้น้ือในการจ าหน่ายหรือแปรรูปในแต่ละวนัประมาณเท่าไร 

            นอ้ยกว่า 0.5 กิโลกรัม    0.5 กิโลกรัม       1 กิโลกรัม      1.5 กิโลกรัม       2 กิโลกรัม 
             3 กิโลกรัม                       4 กิโลกรัม        5 กิโลกรัม      มากกว่า 5  กิโลกรัม 
5.  ท่านบริโภคเน้ือสัตวห์รือใชเ้น้ือในการจ าหน่ายหรือแปรรูปประเภทใดมากท่ีสุด 
              เน้ือโค                        เน้ือกระบือ          เน้ือสุกร        เน้ือไก่      เน้ือเป็ด  
             เคร่ืองในโค-กระบือ     เคร่ืองในสุกร     เคร่ืองในสัตวปี์ก 



 
 
6.  เหตุผลส าคญัท่ีสุดในการเลือกรับประทานเน้ือสัตว ์

                              คุณค่าทางโภชนาการ                 ความเคยชินในการบริโภคเน้ือสัตว ์
                             ความชอบ                                   รสชาติดีกว่าอาหารทุกประเภทอื่นๆ 

        7.  ความถ่ีของการซ้ือเน้ือสัตวข์องท่าน 
              ทุกวนั         2-3 วนั         ทุกสัปดาห์          ทุก2 สัปดาห์           ทุกเดือน         

                8   ส่ือประเภทใดบา้งท่ีมีผลต่อการเลือกซ้ือเน้ือสัตวข์องท่าน 
             หนงัสือพิมพ ์    วิทย ุ   หอกระจายข่าว/เสียงตามสาย     แผน่ป้ายโฆษณา    นิตยสาร 
             โทรทศัน์            อินเตอร์เน็ต      บุคคลใกลชิ้ดแนะน า      อื่นๆ..................................... 
ส่วนที่ 3 ความคิดเห็นและขอ้เสนอแนะในการพฒันาโรงฆ่าสัตว ์
 9. ท่านคิดว่าสภาพโรงฆ่าสัตวข์องจงัหวดัชยัภูมิปัจจุบนัมีสภาพอยา่งไร  

             เหมาะสม   มีความสะอาด ถูกสุขลกัษณะ ปลอดภยัต่อผูบ้ริโภค 
             ไม่เหมาะสม    
             ไม่เคยเขา้ไปดู 
             

                                                                              ลงช่ือ..........................................ผูสั้มภาษณ์ 
                                                                                                        (..........................................) 

                                                                              .........../................/............... 

 
 
 
 
 
 

ตารางท่ี 1   การแยกขนาดเลก็  กลาง ใหญ่ของโรงฆ่าสัตวข์องแต่ละชนิดสัตว ์

เน้ือสัตว ์
โรงฆ่าสัตว ์

ขนาดเลก็ (ตวั/วนั) ขนาดกลาง (ตวั/วนั) ขนาดใหญ่ (ตวั/วนั) 
สุกร 1-50 > 50-100 > 100 

โค-กระบือ 1-5 > 5-20 > 20 
แพะ-แกะ 1-5 > 5-50 > 50 
สัตวปี์ก ≤ 500 > 500-4,000 > 4,000 

 


