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                                                             บทคัดย่อ 

 การศึกษาสภาวะของเช้ือซัลโมเนลลาในเน้ือสัตวข์องโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศ ระหวา่งปี 2549 
-2551 โดยการเก็บตวัอย่างเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวท์ัว่ประเทศ  ในส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 
1-9  พ บ ว่ า  ปี  2 5 4 9   พ บ เ ช้ื อ ซั ล โ ม เน ล ล า  (Salmonella) 1,884 ตั ว อ ย่ า ง  จ า ก ตั ว อ ย่ า ง 
ท่ีส่งตรวจทั้งหมด 4,014 ตวัอย่างคิดเป็นร้อยละ 46.93 ปี 2550 พบเช้ือซัลโมเนลลา 2,033  ตวัอย่าง จาก
ตวัอยา่งท่ีส่งตรวจทั้งหมด 4,360 ตวัอยา่ง คิดเป็นร้อยละ 46.62  ปี 2551 พบเช้ือซลัโมเนลลา 835  ตวัอยา่ง 
จากตัวอย่างท่ีส่งตรวจทั้ งหมด 1,642  ตัวอย่างคิดเป็นร้อยละ 50.85  จากการเปรียบเทียบผลการตรวจ
วิเคราะห์เช้ือซัลโมเนลลาระหว่าง ปี 2549-2551 พบเช้ือซัลโมเนลลาแตกต่างกนัมีนัยส าคญั  (P<0.05) 
โดยมีแนวโนม้เพิ่มขึ้น และพบวา่ส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 9 และส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละ
สุขอนามยัท่ี 8   พบเช้ือซัลโมเนลลามากท่ีสุด คิดเป็นร้อยละ 80.48 และ 74.55 ตามล าดบั และส านกัสุข
ศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี  7  และส านักสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 4         พบเช้ือซัลโมเนลลา
น้อยท่ีสุด คิดเป็นร้อยละ  30.78  และ 27.86  ตามล าดับ    จากการศึกษาการปนเป้ือนของเช้ือ ซัล
โมเนลลาในเน้ือสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศในคร้ังน้ี เป็นข้อมูลเพื่อใช้น าไปสู่การปรับปรุง
พฒันากระบวนการผลิตเน้ือสัตวแ์ละการปรับปรุงโรงฆ่าสัตวใ์ห้ไดม้าตรฐานเพื่อให้ไดเ้น้ือสัตวท่ี์ไม่มี
การปนเป้ือนเช้ือซลัโมเนลลา หรือลดลงสู่ระดบัท่ีปลอดภยัต่อไป  
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Abstract 

        The prevalence of Salmonella in meat from domestic slaughterhouse in Thailand was studied 
from 2006-2008. The meat samples were collected by the Regional Bureau of Animal Health and 
Sanitary 1-9. In 2006, Salmonella was found in 1,884 out of 4,014 samples (46.93%). In 2007, Salmonella 
was found in 2,033 out of 4,360 samples (46.62%). In 2008,   Salmonella was found in 835 out of 1,642 
samples (50.85%). In 2006-2008, Salmonella was significantly different each year (P<0.05). The most 
prevalence of Salmonella is in the Regional Bureau of Animal Health and Sanitary 9 and 8 which are 
80.48 % and 74.55 %, respectively, and the least prevalence of Salmonella is in the Regional Bureau of 
Animal Health and Sanitary 7 and 4 which are 30.78% and 27.86%, respectively. The result of this 
study is proposed to improve slaughtering and meat processing in domestic slaughterhouses that can be 
reduced contaminated meat for consumer. 
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บทน า 
 

ตามท่ีรัฐบาลไดก้ าหนดใหปี้ 2547 เป็นปีแห่งความปลอดภยัดา้นอาหาร (Food Safety Year) และ
ไดใ้หค้วามส าคญัในการปรับปรุงพฒันาการผลิตอาหารตลอดห่วงโซ่อาหารตั้งแต่ระดบัฟาร์มจนถึง
สถานท่ีจ าหน่าย โดยก าหนดระยะเวลาการพฒันา 3 ปี (2546 - 2548)โดยการสนบัสนุนสินเช่ือในการ
พฒันาปรับปรุงระบบการผลิตตลอดห่วงโซ่อาหารมีผูส้นใจขอสินเช่ือจ านวน 24 ราย ในระยะเวลา 3 ปี 
ซ่ึงถือวา่ไม่บรรลุวตัถุประสงค ์ จากการส ารวจขอ้มูลโรงฆ่าสัตวท์ัว่ประเทศของฝ่ายพฒันาโรงฆ่าสัตว์
ภายในประเทศ ส านกัพฒันาระบบและรับรองมาตรฐานสินคา้ปศุสัตว ์ กรมปศุสัตว์    พบวา่ปี 2548 
ประเทศไทยมีโรงฆ่าสัตวท์ั้งหมด 4,466 แห่ง แบ่งเป็นโรงฆ่าท่ีมีใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์ โรงพกัสัตว ์
และการฆ่าสัตว ์(แบบ ฆจส. 2) 435 แห่ง และไม่มีใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์
(แบบ ฆจส. 2) 4,031 แห่ง พบวา่ยงัมีโรงฆ่าสัตวเ์ป็นจ านวนมากท่ียงัไม่ถูกสุขลกัษณะและไม่ถูกกฎหมาย  

กระทรวงเกษตรและสหกรณ์จึงไดมี้นโยบายในการปรับปรุงโรงฆ่าสัตวแ์ละการฆ่าสัตวจ์นถึง
สถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตวใ์หไ้ดม้าตรฐานและถูกสุขลกัษณะเพื่อให้ไดเ้น้ือสัตวท่ี์ปลอดภยัสู่ผูบ้ริโภคโดยมี
แผนการพฒันา 3 ปี (2548 - 2550) ให้โรงฆ่าทุกแห่งไดรั้บใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการ
ฆ่าสัตว ์(แบบ ฆจส. 2) ภายในปี 2550  จากการส ารวจเดือนพฤษภาคม 2551 มีจ านวนโรงฆ่าสัตว์ท่ีมี
ใบอนุญาตตั้งโรงฆ่าสัตว์โรงพกัสัตว์ และการฆ่าสัตว ์(แบบ ฆจส. 2) 1,189 แห่งและไม่มีใบอนุญาต 
ตั้งโรงฆ่าสัตว์โรงพกัสัตว์ และการฆ่าสัตว์ (แบบ ฆจส. 2) 4,687 แห่ง กระทรวงเกษตรและสหกรณ์  
ได้สั่งการให้กรมปศุสัตว์ด าเนินการก าหนดแผนงานในการพัฒนาโรงฆ่าสัตว์ให้ได้มาตรฐานและ 
มีสุขลกัษณะในการผลิตเน้ือสัตวใ์ห้ไดเ้น้ือสัตวท่ี์ปลอดภยัสู่ผูบ้ริโภค  โดยก าหนดเป้าหมายการปรับปรุง 
5 ปี ตั้งแต่ปี 2551 - 2555 (ส านกัพฒันาระบบและรับรองมาตรฐานสินคา้ปศุสัตว,์ 2551) 

ตวัช้ีวดัตวัหน่ึงท่ีช่วยบ่งบอกวา่เน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวแ์ห่งนั้นถูกสุขลกัษณะหรือไม่คือการเก็บ
ตวัอย่างเน้ือสัตว์มาตรวจวิเคราะห์หาการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย ์โดยเฉพาะอย่างยิ่งเช้ือซัลโมเนลลา 
(Salmonella)  ซ่ึ ง เป็ น เช้ื อ ท่ี ติ ด ต่ อ สู่ คน โด ยก ารบ ริโภคอ าห าร ท่ี มี เช้ื อ  (Food Borne Disease) 
เขา้สู่ร่างกายและก่อให้เกิดโรค เน้ือสัตว์จึงถือเป็นพาหะส าคญัของการแพร่เช้ือซัลโมเนลลาไปสู่คน 
(CX/FH 04/10-Add.3, 2003)  โดยมีรายงานผูป่้วยของประเทศไทย ปี พ.ศ. 2549 ส านักระบาดวิทยา
ได้รับรายงานการระบาดของโรคอาหารเป็นพิษจากเช้ือซัลโมเนลลา 8 เหตุการณ์ จังหวดันนทบุรี  
2 เหตุการณ์ กรุงเทพมหานคร นครนายก ก าแพงเพชร น่าน อ่างทอง นครสวรรค ์จงัหวดัละ 1 เหตุการณ์ 
สาเหตุได้แก่ การบริโภคเน้ือสัตว์ท่ีปรุงไม่สุก และพบเช้ือ Salmonellae gr E มากท่ีสุด 3 เหตุการณ์ 
Salmonellae gr B  2 เหตุการณ์  Salmonellae gr C 1 เหตุการณ์  และไม่ ระบุ  serotype 2 เหตุการณ์  
(ส านกัระบาดวิทยา, 2549 ) รวมทั้งมีรายงานการเกิดโรคเน่ืองจากเช้ือซัลโมเนลลาในผูป่้วยอยูต่ลอดเช่น
รายงานการเฝ้าระวังทางระบาดวิทยาระหว่างวันท่ี  5 - 11 กุมภาพันธ์  2549 พบผู ้ป่วยใน จังหวัด
ก าแพงเพชร 114 ราย ทั้งหมดเป็นชาวอีสาน อายรุะหวา่ง 1 - 75 ปีท่ีพกัอยูบ่ริเวณบา้นพกัคนงานคนงานท่ี



  

ไปรับจา้งตดัออ้ย ต าบลคลองพิไกร อ าเภอพรานกระต่าย จงัหวดัก าแพงเพชร เร่ิมป่วย ดว้ยอาการถ่ายเป็น
น ้ า ปวดทอ้ง คล่ืนไส้ อาเจียน เขา้รับการรักษาท่ีโรงพยาบาลของรัฐ 3 แห่ง รวมทั้งสถานีอนามยั จ านวน 
66 ราย ท่ีเหลือเป็นผูป่้วยท่ีคน้หาในชุมชน แพทยใ์ห้การรักษา ท า Rectal swab culture ผูป่้วยทุกราย พบ
เช้ือ Salmonella serogroup B 10 ราย จากการสอบสวนคาดว่า แหล่งโรคน่าจะมาจากเน้ือววั ท่ีผูป่้วยซ้ือ
จากตลาดนัดใกลเ้คียงกับท่ีพกั น ามาปรุงเป็นลาบรับประทานแบบสุก ๆ ดิบ ๆ เม่ือมีการเก็บตวัอย่าง
อุจจาระโดยท า Rectal swab culture แม่คา้เน้ือววั 6 ราย และเก็บตวัอย่างเน้ือววั ส่งตรวจท่ีห้องปฏิบติัการ
โรงพยาบาลก าแพงเพชร พบเช้ือ Salmonella serogroup B จากตวัอย่างเน้ือววั ท่ีส่งตรวจ(ส านักระบาด
วิทยา, 2549) 

โรคท่ีเกิดจากเช้ือซลัโมเนลลา (Salmonella)  แบ่งออกไดเ้ป็น 2 กลุ่มใหญ่คือ  
1.กลุ่มไขเ้อนเทอริก (Enteric Fever) ท าใหเ้กิดโรคไทฟอยด์ (Typhoid fever) และโรคไข้

รากสาดนอ้ย (Paratyphoid fever) โดยโรคไทฟอยด์จะมีอาการรุนแรงกวา่ไขร้ากสาดนอ้ย ระยะฟักตวั 7 - 
28 วนั ผูป่้วยจะมีอาการทอ้งเสีย ไขสู้ง ปวดทอ้ง ปวดศีรษะ อ่อนเพลีย สามารถตรวจแยกเช้ือจากเลือด
หรือปัสสาวะในระยะแรกของการติดเช้ือ และตรวจพบในอุจจาระหลงัจากเร่ิมมีอาการแลว้  

2. กลุ่มทางเดินอาหารอกัเสบ (Gastroenteritis) มีระยะฟักตวั 8 - 27 ชัว่โมง อาการจะไม่รุนแรง
เท่ากลุ่มแรก พบอาการทอ้งเสียไม่มีเลือดปน ร่วมกับอาการปวดท้อง ปวดศีรษะ เกิดจาก Salmonella  
spp. อย่างไรก็ตามเช้ือ Salmonella Dublin และ Salmonella Cholerasuis มีแนวโน้มแพร่กระจายไปยงั
อวยัวะส่วนต่างๆของร่างกาย เช่น สมอง กระดูก ทางเดินหายใจ และทางเดินปัสสาวะ ( อนุชา และคณะ, 
2550 )  เพื่อเป็นการตรวจสอบว่าเน้ือสัตวท่ี์ผลิตจากโรงฆ่าสัตว์มีความปลอดภยัจึงมีความจ าเป็นตอ้ง
ทราบสภาวะของเช้ือซัลโมเนลลาในโรงฆ่าสัตว ์ ซ่ึงกรมปศุสัตวไ์ดด้ าเนินการมาตลอดตั้งแต่รัฐบาลมี
นโยบายปี 2547 เร่ืองอาหารปลอดภยั (Food Safety) 

การศึกษาน้ี  มีวตัถุประสงค์เพื่อส ารวจสภาวะของเช้ือซัลโมเนลลา (Salmonella) ของโรงฆ่าสัตว ์
ของประเทศไทย ระหว่าง ปีงบประมาณ 2549 - 2551 เปรียบเทียบว่ามีผลการตรวจวิเคราะห์พบเช้ือมาก
ขึ้นหรือลดลงอยา่งไร เพื่อการวางแผนการพฒันาโรงฆ่าสัตวต์่อไป 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 

1.การเกบ็ตัวอย่าง 
 เก็บตวัอยา่งเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศ โดยเจา้หนา้ท่ีส านกังานปศุสัตวจ์งัหวดั  
76 จงัหวดั ระหวา่งปีงบประมาณ 2549-2551 ตามคู่มือการปฏิบติังานส านกัพฒันาระบบและรับรอง
มาตรฐานสินคา้ปศุสัตวป์ระจ าปี 2547 (ส านกัพฒันาระบบและรับรองมาตรฐานสินคา้ปศุสัตว,์ 2547) ส่ง
ตรวจวิเคราะห์หาเช้ือซลัโมเนลลาท่ีหอ้งปฏิบติัการโดยส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 1 ส่งตรวจท่ี
หอ้งปฏิบติัการส านกัตรวจสอบคุณภาพสินคา้ปศุสัตว ์ ส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 2 ส่งตรวจท่ี



  

หอ้งปฏิบติัการศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทยภ์าคตะวนัออก ส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี3ส่ง
ตรวจท่ีห้องปฏิบติัการศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทยภ์าคตะวนัออกเฉียงเหนือตอนล่าง ส านกัสุศาสตร์
สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี4 ส่งตรวจท่ีห้องปฏิบติัการศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทยภ์าตะวนัออกเฉียงเหนือ
ตอนบน ส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 5 ส่งตรวจท่ีห้องปฏิบติัการศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตว
แพทยภ์าคเหนือตอนบน ส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 6 ส่งตรวจท่ีหอ้งปฏิบติัการศูนยว์ิจยัและ
พฒันาการสัตวแพทยภ์าคเหนือตอนล่าง ส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 7 ส่งตรวจท่ีหอ้งปฏิบติัการ
ศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทยภ์าคตะวนัตก และส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 8 และ9 ส่งตรวจ
ท่ีหอ้งปฏิบติัการศูนยว์ิจยัและพฒันาการสัตวแพทยภ์าคใต ้กรมปศุสัตว์ 
 

2. วิธีการ  
1. ในการวิเคราะห์เช้ือซัลโมเนลลา ตดัช้ินเน้ือปริมาณ 25 กรัม ใส่ใน Buffer Peptone Water (BPW) 

225 มิ ล ลิ ลิ ตร บ่ ม เช้ื อด้วยอุณห ภู มิ  37 องศาเซลเซี ยส  นาน 18 - 24 ชั่ วโมง แล้ววิ เคราะห์ เช้ื อ 
ซลัโมเนลลาดว้ยวิธีมาตรฐาน ISO 6579 (2002) 

2. การวิเคราะห์ผลทางสถิติ โดยค านวณค่าร้อยละของการปนเป้ือนเช้ือซัลโมเนลลาในเน้ือสัตว์
แลว้เปรียบเทียบความแตกต่างของการปนเป้ือนเช้ือซัลโมเนลลา ระหว่างปี 2549 - 2551 โดยใช้วิธี analysis 
of variance ของโปรแกรมวิเคราะห์ผลทางสถิติ SAS (SAS Inst, Inc., Cary, NC)   
 

ผล  

ผลการตรวจวิเคราะห์เช้ือซัลโมเนลลาในเน้ือสัตว์ระหว่างปีงบประมาณ 2549 - 2551 พบว่า      
ปี 2549 พบเช้ือซัลโมเนลลา 1,884 ตวัอย่าง จากตวัอย่างท่ีส่งตรวจทั้งหมด 4,014 ตวัอย่างคิดเป็นร้อยละ 
46.93 โดย สสอ. ท่ี 9 พบเช้ือซัลโมเนลลา มากท่ีสุด 302 ตวัอย่าง จากตวัอย่างท่ีส่งตรวจ 374 ตวัอย่างคิด
เป็นร้อยละ 80.75 สสอ. ท่ีพบเช้ือซัลโมเนลลาในอนัดบัรองลงมาไดแ้ก่ สสอ. ท่ี 8 พบเช้ือซัลโมเนลลา
ร้อยละ 72.62 (130/179) สสอ. ท่ี 6 พบเช้ือซัลโมเนลลาร้อยละ 59.50 (454/763) และสสอ. ท่ี 1 พบเช้ือ 
ซลัโมเนลลาร้อยละ 54.18 (298/550) ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 1 

ปี 2550 พบเช้ือซัลโมเนลลา 2,033 ตัวอย่าง จากตัวอย่างท่ีส่งตรวจทั้ งหมด 4,360 ตัวอย่าง  
คิดเป็นร้อยละ 46.62 โดย สสอ. ท่ี 9 พบเช้ือซัลโมเนลลา มากท่ีสุด 147 ตวัอย่าง จากตวัอย่างท่ีส่งตรวจ 
171 ตวัอย่าง คิดเป็นร้อยละ 85.96 สสอ. ท่ีพบเช้ือซัลโมเนลลาในอนัดบัรองลงมาไดแ้ก่ สสอ. ท่ี 8 พบ
เช้ือซัลโมเนลลาร้อยละ 76.19 (160/210) สสอ.ท่ี 6 พบเช้ือซัลโมเนลลาร้อยละ 71.84 (426/593) และ
สสอ. ท่ี 2 พบเช้ือซลัโมเนลลาร้อยละ 43.85 (132/301) ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 2 

ปี 2551 พบเช้ือซัลโมเนลลา 835 ตวัอย่าง จากตวัอย่างท่ีส่งตรวจทั้งหมด 1,642 ตวัอย่างคิดเป็น
ร้อยละ 50.85 โดยสสอ.ท่ี 9 พบเช้ือซัลโมเนลลลา มากท่ีสุด115 ตัวอย่างจากตัวอย่างท่ีส่งตรวจ 124 



  

ตวัอย่างคิดเป็นร้อยละ 92.74 สสอ.ท่ีพบเช้ือซัลโมเนลลาในอันดับรองลงมาได้แก่ สสอ.ท่ี 6 พบเช้ือ 
ซัลโมเนลลาร้อยละ 76.87 (113/147) สสอ.ท่ี 8 พบเช้ือซัลโมเนลลาร้อยละ 74.85 (112/163) และสสอ.ท่ี 5 
พบเช้ือซลัโมเนลลาร้อยละ 67.65 (92/136) ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 3 

จากการเปรียบเทียบผลการตรวจวิเคราะห์เช้ือซลัโมเนลลาระหวา่ง ปี 2549-2551 ( ตารางท่ี 4 ) 
พบเช้ือซลัโมเนลลาแตกต่างกนัมีนยัส าคญั  (P<0.05) และพบวา่ส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 9 
และส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 8   พบเช้ือซลัโมเนลลา มากท่ีสุด คิดเป็นร้อยละ 80.48 และ 
74.55 ตามล าดบั และส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 7 และส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 
4 พบเช้ือซลัโมเนลลานอ้ยท่ีสุด คิดเป็นร้อยละ 30.78 และ 27.86 ตามล าดบั  

 

ตารางท่ี 1 ผลวิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย Salmonellaในเน้ือสัตว ์ปีงบประมาณ 2549 แยกตาม สสอ. 
 

สสอ.ท่ี จ านวนตวัอยา่งท่ีส่งตรวจ 

 จ านวนตวัอยา่งท่ีตรวจพบ
แบคทีเรีย Salmonella 

ร้อยละของตวัอยา่งท่ีพบ
เช้ือแบคทีเรีย Salmonella  

 
1 550  298 54.18 
2 197  61 30.96 
3 466  180 38.62 
4 642  114 17.75 
5 639  283 44.28 
6 763  454 59.50 
7 204 62 30.39  
8 179  130 72.62 
9 374 302 80.75  

รวม 4,014  1,884 46.93 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

ตารางท่ี 2 ผลวิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย Salmonellaในเน้ือสัตว ์ปีงบประมาณ 2550 แยกตาม สสอ. 
 
 

สสอ.ท่ี จ านวนตวัอยา่งท่ีส่งตรวจ 
จ านวนตวัอยา่งท่ีตรวจพบ

แบคทีเรีย Salmonella 

ร้อยละของตวัอยา่งท่ีพบ
เช้ือแบคทีเรีย Salmonella 

1 578 237 41.00 
2 301  132 43.85 
3 351  124 35.33 
4 524  205 39.12 
5 848  328 38.68 
6 593  426 71.84 
7 784  274 34.95 
8 210  160 76.19 
9 171  147 85.96 

รวม 4360  2033 46.62 

 
ตารางท่ี 3 ผลวิเคราะห์เช้ือแบคทีเรีย Salmonellaในเน้ือสัตว ์ปีงบประมาณ 2551 แยกตาม สสอ. 
 

 

สสอ.ท่ี จ านวนตวัอยา่งท่ีส่งตรวจ 
จ านวนตวัอยา่งท่ีตรวจพบ

แบคทีเรีย Salmonella 

ร้อยละของตวัอยา่งท่ีพบ
เช้ือแบคทีเรีย Salmonella 

1 146  74 50.68 
2 236  124 52.54 
3 164  60 30.49 
4 176  47 26.7 
5 136  92 67.65 
6 147  113 76.87 
7 352  95 26.99 
8 146  122 83.56 
9 124  115 92.19 

รวม 1642  835 50.85 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

ตารางท่ี 4 เปรียบเทียบรัอยละของตวัอยา่งเน้ือสัตวท่ี์พบเช้ือ Salmonellaในเน้ือสัตว ์ปีงบประมาณ 2549-2551 

สสอ. 
ร้อยละของตัวอย่างเน้ือสัตว์ที่พบเช้ือ Salmonella spp. 

 

 ปี 2549   ปี 2550    ปี 2551  

1 54.18 41.00 50.68 

2 30.96 43.85 52.54 

3 38.62 35.33 36.59 

4 17.75 39.12 26.70 

5 44.28 38.68 67.65 

6 59.50 71.84 76.87 

7 30.39  34.95 26.99 

8 72.62 76.19 83.56 

9 80.75  85.96 92.19 

รวม 46.93a 46.62a 50.85b 

หมายเหต ุ a แตกต่างจาก b อยา่งมีนยัส าคญั (P<0.05) 
 
 
 
 

 

สรุปผลและวิจารณ์ 

ผลการศึกษาสภาวะของเช้ือซลัโมเนลลาของโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศระหวา่ง ปี 2549 - 2551 
พบวา่มีแนวโนม้เพิ่มขึ้นและแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญั (p<0.05) โดยในปี 2549 พบเช้ือซลัโมเนลลา เฉล่ีย
ร้อยละ 46.93 ปี 2550 ปรากฏวา่พบเช้ือซลัโมเนลลาเฉล่ียร้อยละ 46.62 ลดลงเลก็นอ้ย และในปี 2551 พบ
เช้ือซลัโมเนลลาร้อยละ 50.85 สูงขึ้นกวา่ทั้งสองปีท่ีผา่นมาอยา่งมีนยัส าคญั (p<0.05) โดยเฉพาะอยา่งยิง่
ในสสอ.ท่ี 6 8 และ 9 พบเช้ือซลัโมเนลลาในปริมาณท่ีสูงกวา่ สสอ. อ่ืน จากสรุปรายงานการสัมมนาเชิง
ปฏิบติัการระดมความคิดเห็นเพื่อพฒันาโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศ ระหวา่งวนัท่ี 18-21 มีนาคม 2551 ณ 

จงัหวดัอุบลราชธานี ซ่ึงจดัโดยกรมปศุสัตว ์พบวา่ สสอ. ท่ี 6 มีจ านวนโรงฆ่าท่ีผา่นเกณฑต์าม
กฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 จ านวน 53 โรง สสอ. ท่ี 8 มีจ านวนโรงฆ่าท่ีผา่นเกณฑต์ามกฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 
จ านวน 7 โรง และ สสอ. ท่ี 9 มีจ านวนโรงฆ่าท่ีผา่นเกณฑต์ามกฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 จ านวน 12 โรง จาก
รายงานการวิจยัของวสันต ์และคณะ เร่ืองการประเมินโรงฆ่าสัตว ์และคุณภาพเน้ือสัตวภ์ายในประเทศ 

 พบวา่ สสอ. ท่ี 6 มีจ านวนโรงฆ่าท่ีไดรั้บใบอนุญาต ฆจส. 2 จ านวน 46 จาก 239 โรง คิดเป็นร้อยละ 
19.27 สสอ. ท่ี 8 มีจ านวนโรงฆ่าท่ีไดรั้บใบอนุญาต ฆจส. 2 จ านวน 31 จาก 181 โรง คิดเป็นร้อยละ 
17.13 และ สสอ. ท่ี 9 มีจ านวนโรงฆ่าท่ีไดรั้บใบอนุญาต ฆจส. 2 จ านวน 16 จาก 46 โรง คิดเป็นร้อยละ 
34.78 (วสันตแ์ละคณะ, 2550) จากขอ้มูลดงักล่าวแสดงใหเ้ห็นวา่โรงฆ่าท่ีไม่ได ้ ฆจส. 2 และไม่ผา่น



  

เกณฑต์ามกฎกระทรวงฉบบัท่ี 5 พบปริมาณเช้ือซลัโมเนลลาท่ีสูงกวา่โรงฆ่าท่ีไม่ผา่นเกณฑก์ฎกระทรวง
ฉบบัท่ี 5  โดยมีรายงานการศึกษาของรัชพล และวิสุทธ์ิเร่ืองการศึกษาการปนเป้ือนเช้ือแบคทีเรียของเน้ือ
สุกรในโรงฆ่าสัตวจ์งัหวดัอุดรธานีระหวา่งเดือนตุลาคม 2546 - เมษายน 2549 สรุปว่าโรงฆ่าสัตวท่ี์ได้
มาตรฐานและผา่นการรับรองจากกรมปศุสัตวผ์า่นเกณฑม์าตรฐานการทดสอบเช้ือซลัโมเนลลา 
เช้ือจุลินทรียโ์ดยรวม และเช้ือสแตฟฟิโลค็อกคสั ออเรียส สูงกวา่โรงฆ่าสัตวท่ี์ไม่ไดม้าตรฐานและไม่
ผา่นการรับรองของกรมปศุสัตว ์(รัชพลและวิสุทธ์ิ 2550)และการศึกษาของพิทกัษ ์ (2548) พบวา่ระหวา่ง
เดือน มกราคม-เมษายน 2546 เน้ือสุกรจากโรงฆ่าสัตวเ์ทศบาลนครขอนแก่นท่ีไม่มีระบบราวแขวนซากสุกร
มีการปนเป้ือนเช้ือ Salmonella spp. ร้อยละ 41  แต่เน้ือสุกรจากโรงฆ่าสัตวเ์ทศบาลเมืองเลย มีระบบแขวนซาก
สุกร พบเช้ือเพียงร้อยละ 7  
 จากการศึกษาของเพญ็นภา(2551) พบวา่การปรับปรุงสุขลกัษณะในขบวนการฆ่าสัตวปี์กช่วยลด
ความเส่ียงของการปนเป้ือนเช้ือแซลโมเนลลาในซากสัตวปี์ก โดยเฉพาะอยา่งยิง่ขั้นตอนการเอาเคร่ืองในออก
จากซาก ตอ้งไม่ใหเ้กิดการฉีกขาดของทางเดินอาหารและล าไส้ โรงฆ่าสัตวปี์กแต่ละแห่งมีการจดัการท่ี
แตกต่างกนั ดงันั้นเม่ือพบปัญหาการปนเป้ือนเช้ือแซลโมเนลลา จะตอ้งรวบรวมขอ้มูลและด าเนินการ
แกไ้ขใหเ้หมาะสมกบัการจดัการของโรงฆ่านั้น การมีมาตรการเฉพาะส าหรับจดัการในทุกขั้นตอนการ
ผลิต ตั้งแต่การผลิตสัตวมี์ชีวิต การขนส่งสัตว ์ และในขบวนการฆ่าสัตว ์ จะช่วยลดความเส่ียงของการ
ปนเป้ือนเช้ือแซลโมเนลลาในโรงฆ่าสัตวปี์กไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ และลดอุบติัการของการปนเป้ือนเช้ือ
แซลโมเนลลาในเน้ือสัตวปี์ก(เพญ็นภา,2551) 

ดงันั้นกรมปศุสัตวต์อ้งส่งเสริมให้ผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวด์ าเนินการขอรับใบอนุญาต ฆจส .2 
ซ่ึงนอกจากจะเป็นการปฏิบัติตามกฎหมาย ยงัเป็นการช่วยพัฒนากระบวนการผลิตเน้ือสัตว์ ให้ได้
เน้ือสัตวท่ี์ สะอาด ปลอดภยัไม่เป็นอนัตรายต่อผูบ้ริโภค รวมทั้งเป็นพื้นฐานของระบบคุณภาพการปฏิบติั
ท่ีดีในการผลิต (Good Manufacture Practice) และระบบวิเคราะห์อนัตรายและควบคุมจุดวิกฤต(Hazard 
analysis and Critical control point) ซ่ึงเป็นระบบควบคุมคุณภาพท่ีเป็นมาตรฐานสากลยอมรับ ท าให้เกิด
ความเช่ือมัน่ต่อผูบ้ริโภคทั้งในและต่างประเทศ รวมทั้งนักท่องเท่ียวจากต่างประเทศท่ีมาเท่ียวเมืองไทย
เกิดความมัน่ใจในการบริโภคอาหารของไทยเป็นการส่งเสริมรายไดใ้หแ้ก่ประเทศอีกทางหน่ึง 



  

ภาคผนวก 1 

ตารางท่ี 1 ANOVA แสดงผลการวิเคราะห์การศึกษาสภาวะการปนเป้ือนเช้ือซลัโมเนลลา ของส านกั    
สุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 1-9 ระหวา่งปีงบประมาณ 2549 – 2551 

 

SOURCE OF 
VARIATION 

DF SS MS F Value Pr>F 

สสอ.                     8             10080.47160741                 1260.05895093      18.81 0.0001* 
ปีงบประมาณ                   2              487.66436296                        243.83218148 3.64 0.0498* 
ค่าความผิดพลาด (Error)                     16               1071.76190370              66.98511898   
รวม 26             11639.89787407                 

* = Significant at 5% level 
ns = Not significant 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

กติติกรรมประกาศ 

ขอขอบคุณสัตวแพทยห์ญิง ดร. วิมลพร ธิติศกัด์ิ ผูอ้  านวยการส านกัพฒันาระบบและรับรองมาตรฐาน
สินค้าปศุสัตว์ น ายส ัตวแพทย จ์ ีระ  ส รน ุว ตัร   ผู เ้ชี ่ย วชาญ เฉพ าะด า้นมาตรฐานการปศ ุส ัตว ์  
สัตวแพทยห์ญิง ดร. เพ็ญนภา มธัยมพงศ์ ผูอ้  านวยการส่วนตรวจสอบและรับรองผลิตภณัฑ์ปศุสัตว์  
สัตวแพทยห์ญิงนิดารัตน์ ไพรคณะฮก นายสัตวแพทยส์มบติั ศุภประภากร นายสัตวแพทยอ์นุชา มุมอ่อน 
นายวสันต ์เคยเหล่า และนายสัตวแพทยป์ราโมทย ์ ศรีสังข ์ท่ีช่วยตรวจสอบ ให้ค  าปรึกษา ท าให้การศึกษา
ส าเร็จลุล่วงดว้ยดี 
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