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มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ เร่ือง การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศ เปนขอกําหนด
สําหรับใหการรับรองโรงฆานกกระจอกเทศ และเพ่ือใชเปนแนวทางในการนําไปปฏิบัติภายในโรงฆา
นกกระจอกเทศของผูประกอบการ โดยครอบคลุมทุกข้ันตอน ตั้งแตรับนกกระจอกเทศมีชีวิตจากฟารมจนถึง
สถานที่จําหนาย  เพ่ือใหสามารถผลิตซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิต ที่ปลอดภัยและมี
คุณภาพเหมาะสมตอการบริโภค  

มาตรฐานนี้กําหนดขึ้นโดยอาศัยขอมูลจากผลการศึกษาโครงการศึกษาเกณฑช้ีวัดการปฏิบัติที่ดีในโรงฆาโค 
กระบือ และนกกระจอกเทศ ของสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ซึ่งไดรับความ
รวมมือในการดําเนินการจาก คณะสัตวแพทยศาสตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 





 มกอช. 9018-2550 

 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาต ิ

การปฏิบัตทิี่ดีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศ 

1 ขอบขาย 

1.1 มาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาติ การปฏิบตัิที่ดีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศ กําหนด
รายละเอียดที่สําคัญเกี่ยวกบั การขนสงนกกระจอกเทศมีชีวิตจากฟารมเขาโรงฆา การฆานกกระจอกเทศ
แบบไมทรมาน การจดัการซากนกกระจอกเทศ วิธีปฏิบัติในโรงฆานกกระจอกเทศที่ดีและถูกสุขลักษณะ 
(good hygienic practice) ตลอดจนการขนสงซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิตของ
นกกระจอกเทศจากโรงฆาถึงสถานที่จําหนาย เพ่ือการบริโภค 

1.2 มาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาตินี้ ใหใชประกอบกับมาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติ การปฏิบัติทีด่ีสําหรับโรงฆาสัตว มาตรฐานเลขที่ มกอช. 9004  

2 นิยาม 

ความหมายของคําที่ใชในมาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาตินี ้มีดังตอไปนี ้

2.1 นกกระจอกเทศ (ostrich) หมายถึง สัตวปกในกลุม Ratites ชนิด Struthio camelus  

2.2 โรงฆานกกระจอกเทศ (ostrich abattoir) หมายถึง สถานที่หรืออาคารที่จัดตั้งข้ึนโดยมีวัตถุประสงค
เพ่ือฆานกกระจอกเทศ และอาจรวมถึงการตัดแตงซากนกกระจอกเทศ เพ่ือใหไดซากและผลผลิตเพื่อการ
บริโภค 

2.3 ซากนกกระจอกเทศ (ostrich carcass) หมายถึง นกกระจอกเทศทั้งตวั ที่ผานกระบวนการฆาแบบ
ไมทรมาน เพ่ือใชเปนอาหารมนษุย โดยนาํเลือด ขน หนัง หัว แขง และอวัยวะภายในออกแลว  

2.4 เนื้อนกกระจอกเทศ (ostrich meat) หมายถึง สวนของซากนกกระจอกเทศที่มีกลามเนื้อโครงราง 
(skeletal muscle) เปนสวนใหญ ที่มีความปลอดภัยและเหมาะสมในการบริโภค  อาจผานกระบวนการ 
แชเย็น แตไมผานกรรมวิธีในการถนอมอาหาร 

2.5 ผลผลิต (products) หมายถึง สวนอื่นของสัตวที่ไมใชเนื้อและยังไมแปรรูป แตใชเปนอาหารของ
มนุษย เชน กระเพาะ ตบั ลําไส หัวใจ อุงเทา เอ็น คอ ปกปลาย  
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2.6 หนังนกกระจอกเทศ (ostrich skin) หมายถึง หนังที่เลาะออกจากนกกระจอกเทศที่ถูกฆาแลว 

2.7 อวัยวะภายใน (visceral organ) หมายถึง อวัยวะทั้งหมดที่อยูภายในตัวนกกระจอกเทศ 
ประกอบดวยสวนที่สามารถบริโภคได และสวนที่ไมควรบริโภค 

2.8 การทําใหสลบ (stunning) หมายถึง วิธีการที่ทําใหสัตวสลบ และมีผลนานพอที่สัตวจะไมรูสึก
เจ็บปวดจนกระทั่งเลือดไหลออกอยางสมบูรณ 

2.9 การฆาแบบไมทรมาน (humane slaughtering) หมายถึง วิธีการทําใหสัตวเสียชวีิตโดยไมทรมาน 

2.10 การขนสงนกกระจอกเทศมีชีวิต (transportation for ostrich) หมายถึง การเคลื่อนยาย
นกกระจอกเทศ ดวยพาหนะที่เหมาะสมจากฟารมถึงโรงฆา 

2.11 พาหนะขนสงนกกระจอกเทศมีชีวิต (vehicle for ostrich) หมายถึง ยานพาหนะ เชน รถบรรทุก 
รวมถึงสวนพวงที่ใชบรรทุกนกกระจอกเทศ 

2.12 การตัดแตง (cutting) หมายถึง การตัดแยกซากสัตวออกเปนชิ้นสวนตามที่ตองการ 

2.13 การขนสงซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิต (transportation for ostrich 
carcass, ostrich meat and products) หมายถึง การเคล่ือนยายซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ 
และผลผลติ ดวยพาหนะขนสงเฉพาะจากโรงฆาถึงสถานที่จาํหนาย 

2.14 พาหนะขนสงซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลติ (vehicle for ostrich carcass, 
ostrich meat and products) หมายถึง ยานพาหนะที่สามารถควบคุมอุณหภูมิได สําหรับใชในการขนสง
ซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลติ  

2.15 ภาชนะบรรจ ุ (package) หมายถึง บรรจุภณัฑหรือภาชนะที่ใชบรรจุซากสัตว เนือ้สัตว  
และผลผลติ 

2.16 พนักงานตรวจโรคสัตว (official inspector) หมายถึง สัตวแพทยหรือบุคคลอืน่ ผูซึ่งอธบิดหีรือ
ราชการสวนทองถ่ินแตงตั้งใหมีอํานาจหนาที่ตรวจโรคซึง่มีในสัตวหรือเนื้อสัตว ตามกฏหมายที่วาดวยการ
ควบคุมการฆาและจาํหนายเนื้อสัตว  

2.17 พนักงานเจาหนาที่ (competent person) หมายถึง ผูซึ่งรัฐมนตรี อธิบดี หรือราชการสวนทองถ่ิน
แตงตั้งใหปฏิบัติการตามกฏหมายที่วาดวยการควบคมุการฆาและจาํหนายเนื้อสัตว  

2.18 การตรวจพินจิ (visual inspection) หมายถึง การตรวจสอบลักษณะปรากฏภายนอกของสิ่งใดสิ่งหนึ่ง  
เชน เนื้อ ผลผลิต สภาพแวดลอมที่ปรากฏ โดยการตรวจดวยตาเปนหลัก และอาจใชประสาทสัมผสัอ่ืนประกอบ 
เชน การสัมผัส การดมกลิ่น หรือใชเครื่องมือประกอบ เชน แวนขยายชวยในการตรวจสอบ ขึ้นกับปจจัยคุณภาพ
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ที่ตองการตรวจสอบ แลวประเมินวาลักษณะปรากฏหรือสภาพแวดลอมที่ตรวจสอบสอดคลองกับเกณฑที่ใชใน
การตรวจหรือไมอยางไร ทั้งนี้รวมถึงการสังเกต การสัมภาษณการปฏิบัติงาน หรือกระบวนการทํางานดวย 

2.19 การตรวจสัตวกอนฆา (ante-mortem inspection) หมายถึง การตรวจสุขภาพสัตวกอนฆาดวย 
วิธีการใดๆ โดยพนักงานตรวจโรคสัตว เพ่ือความปลอดภัยของผูบริโภค 

2.20 การตรวจสัตวหลังฆา (post-mortem inspection) หมายถึง การตรวจซากสัตวและผลผลิตดวย 
วิธีการใดๆ โดยพนักงานตรวจโรคสัตว เพ่ือความปลอดภัยและเหมาะสมตอผูบรโิภค 

3  เกณฑกําหนด และวิธีตรวจประเมิน  

เกณฑกําหนดและวิธีตรวจประเมิน การปฏิบัติทีด่ีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศใหเปนไปตามตารางที่ 1 
และขอ 3 ขอกําหนดวธิีปฏิบัติ เกณฑกําหนด และวิธตีรวจประเมิน ของมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติ มกอช. 9004 

ตารางที่ 1 เกณฑกําหนดและวิธีตรวจประเมิน 

รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

1. การขนสง
นกกระจอกเทศมี
ชีวิต 

1.1 พาหนะขนสงตองแข็งแรงและมีพ้ืนที่เหมาะสมกับ
ขนาดและจํานวนของนกกระจอกเทศ 

1.2 การขนสงใหเปนไปตามความกฎหมายที่เก่ียวของของ
กรมปศุสัตว 

1.3 ระหวางการขนสงตองปองกันไมใหนกกระจอกเทศ
บาดเจ็บหรือเครียด 

1.4 ไมขนสงนกกระจอกเทศปวย หรือมีสภาพรางกายไม
สมบูรณรวมไปกับนกกระจอกเทศปกต ิ

1.5 ลางทําความสะอาดและฆาเช้ือพาหนะที่ใชบรรทุก
นกกระจอกเทศแลวทุกครั้ง 

ตรวจพินิจและตรวจ
เอกสารที่เก่ียวของ 

2. การรับ
นกกระจอกเทศ 
มีชีวิต 
 
 
 
 

2.1 นกกระจอกเทศตองมาถึงโรงฆากอนเวลาเขาฆาอยาง
นอย 4 h 

2.2 ตองไมใหนกกระจอกเทศอดอาหารเกิน 12 h ติดตอกัน 

2.3 ตรวจรับนกกระจอกเทศกอนเขาคอก 
2.4 คัดแยกนกกระจอกเทศปวยหรือสงสัยวาปวยไวในคอก

ตรวจพินิจ และตรวจ
บันทึก 
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 
นกกระจอกเทศปวยและแจงเจาหนาทีผู่เก่ียวของ 

2.5 คัดแยกนกกระจอกเทศที่บาดเจ็บรุนแรงเขาฆาอยางไม
ทรมานทันที โดยแยกจากสายการผลิตปกต ิ 

3. คอกพัก
นกกระจอกเทศ 
และการตรวจสัตว
กอนฆา  

 

3.1 คอกพักตองรับกับจํานวนนกกระจอกเทศที่จะเขาฆา โดย
มีพื้นที่เฉลี่ยไมนอยกวา 1.5 m2 ตอ 1 ตัว 
3.2 วัสดุที่ใชตองมีความแข็งแรงมีผิวเรียบ ไมมีสวนคม 
หรือแตก ไมกอใหเกิดอันตรายกับนกกระจอกเทศ  
และพ้ืนตองไมล่ืน 

3.3 มีน้ําใหนกกระจอกเทศกินอยางเพียงพอ 

3.4 มีการตรวจสัตวกอนฆา 
3.5 มีทางเดินตอจากคอกเพื่อเขาหองทําใหสลบ  

3.6 ตองลางทําความสะอาดและฆาเช้ือบริเวณคอกพัก  
หลังนกกระจอกเทศเขาฆาหมดแลว และตองมีน้ําใชลาง
คอกอยางเพียงพอ 

ตรวจพินิจและตรวจ
บันทึก 

4. การฆา
นกกระจอกเทศ 
 
 

4.1 ใหใชวิธีฆาแบบไมทรมาน 
4.2 ตองทําใหนกกระจอกเทศสลบกอนฆา หรือใชวิธีการ
ตามพธิีกรรมหรือขอบัญญตัิทางศาสนา 
4.3 กรณีใชระบบราวแขวน ใหรีบแขวนขอเทา
นกกระจอกเทศทันทีที่สลบ  
4.4 นําเลือดออกจากตัวนกกระจอกเทศอยางสมบูรณ 
เปนระยะเวลาไมนอยกวา 3 min 

4.5 มีดหรืออุปกรณที่ใชนําเลือดออก ตองทําความสะอาด
และฆาเช้ือทุกครั้ง กอนและหลังใชงานกับตัวตอไป 
4.6 ใหทําความสะอาดบริเวณที่นําเลือดออกเปนระยะๆ 
และภายหลังเสร็จงาน  

ตรวจพินิจ  

5. การถอนขนออก 5.1 ถอนขนนกกระจอกเทศที่ถูกฆาแลวออกใหหมด และ
มีการปองกันไมใหขนฟุงกระจาย 

 

ตรวจพินิจ 
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

6. การนําหนังออก 6.1  แยกหนังออกหลังถอนขนเสร็จทันที 
6.2 ใหนําหนังออกโดยไมใหสวนเนื้อสัมผัสพ้ืน และตอง
ไมใหมีการปนเปอนจากหนังสูเนื้อ  

6.3 กรณีใชโตะวางนกกระจอกเทศที่แยกหนังออกแลว 
โตะตองสะอาด 

6.4 ใหมีภาชนะรองรับหนัง เพ่ือนําหนังออกไปจากสวน
ปฏิบัติงานที่เก่ียวกับเนื้อ 

ตรวจพินิจ 

7. การแยกหัว ตัด
แขงและปกออก 

7.1 แยกหัว ตัดปก และตดัแขงออกใสภาชนะไมใหสัมผัส
พ้ืน 

ตรวจพินิจ 

8. การแยกอวัยวะ
ภายในออก 

8.1  ตองนาํอวัยวะภายในออกใหหมด  

8.2 ในกรณีที่อวัยวะภายในแตกตองทําความสะอาดซาก
ใหสะอาดทันที หามใชน้าํลาง 

8.3 มีการตรวจสัตวหลังฆา     

ตรวจพินิจ และตรวจ
บันทึก 

9. การทําความ
สะอาดซาก
นกกระจอกเทศ 

9.1 ลางซากนกกระจอกเทศหลังข้ันตอน การถอนขน 
การนําหนังออก และการแยกอวัยวะภายในออก 

ตรวจพินิจ 

10. การลดอุณหภูมิ
ซากนกกระจอกเทศ 
และเนื้อ
นกกระจอกเทศ 

10.1 ใหลดอุณหภูมิซากนกกระจอกเทศ หรือเนื้อ
นกกระจอกเทศใหมีอุณหภมูิที่ศูนยกลางเนื้อ ไมเกิน 7 oC 
กอนจําหนาย หรือในระหวางการเก็บรักษาเพื่อรอจําหนาย 

10.2 บันทึกอุณหภูมิซากนกกระจอกเทศ หรือ 
เนื้อนกกระจอกเทศ 

10.3 ภายในหองเก็บซากนกกระจอกเทศ หรือ 
เนื้อนกกระจอกเทศ ตองไมมีหยดน้ําจากการควบแนนของ
ไอน้าํสัมผัสกับซากนกกระจอกเทศหรือเนื้อนกกระจอกเทศ 

ตรวจพินิจ  
วัดอุณหภูมิและตรวจ
บันทึก 

11. การตัดแตง 
 

11.1 ใหทําความสะอาดอุปกรณตดัแตง 
11.2 บริเวณที่ตัดแตงตองก้ันแยกจากพื้นที่ผลติอื่นๆ 
และควบคุมการเขาออกของพนักงานอยางเขมงวด 

ตรวจพินิจ 

12. การบรรจ ุ 12.1 ภาชนะบรรจุตองทนทานและปลอดภัยในการใช
บรรจุอาหารและทนทานตอการขนสง 

ตรวจพินิจ 
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12.2 ตองมีฉลากกํากับ และขอความที่ระบุบนฉลากตอง
อานไดชัดเจน และมีขอความตามภาคผนวก ก.12.4 
12.3 บริเวณบรรจุลงกลองตองก้ันแยกจากพื้นทีผ่ลิต
อ่ืนๆ  

13. การขนสง 
ซากนกกระจอกเทศ  
เนื้อนกกระจอกเทศ 
และผลผลติ 

 

13.1  พาหนะที่ใชในการขนสง และภาชนะที่ใชเก็บซากตอง
ควบคุมอุณหภูมิที่ศูนยกลางเนื้อ ใหมีอุณหภูมิไมเกิน 7 oC 
ตลอดเวลา และปองกันไมใหเกิดการปนเปอนระหวางการ
ขนสง 
13.2  หามขนสงโดยยานพาหนะคนัเดยีวกันกับที่ขนสง
นกกระจอกเทศมีชีวิตหรือสัตวมีชีวิตชนดิอื่น 
13.3  รถบรรทุกหรือตูเก็บจะตองลางทาํความสะอาด และ
ฆาเช้ือกอนและหลังจากการขนสง 

ตรวจพินิจ ตรวจ
เอกสารที่เก่ียวของ
และวัดอุณหภมูิ 

 

 

14. การบําบัดน้ํา
เสีย 

14.1 ตองมีระบบบาํบัดน้าํเสีย เพ่ือปรับปรุงคณุภาพของ
น้ําทิ้ง ใหเปนไปตามกฎหมายที่เก่ียวของ 

ตรวจพินิจและตรวจ
เอกสารที่เก่ียวของ 

15. หลักสุขลักษณะ
ทั่วไป 

15.1 สุขลักษณะในการผลติ ใหปฏิบตัิตามภาคผนวก ข.1 
15.2 สุขลักษณะสวนบุคคล ใหปฏิบตัติามภาคผนวก ข.2 

ตรวจพินิจ  
และตรวจเอกสารที่
เก่ียวของ 

16. ข้ันตอนการ
ปฏิบัตภิายในโรงฆา 

16.1 เปนไปตามลําดับที่เหมาะสมตามภาคผนวก ค และ
ปองกันการปนเปอนขาม (cross contamination) ของ
เช้ือจุลินทรียได 

ตรวจขั้นตอนการผลิต  

 
4 คําแนะนําการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศ 

คําแนะนาํหลักการปฏิบัติทีด่ีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศนี้มีไวเพ่ือใชแนะนาํผูประกอบการ เพ่ือใหได
ซากนกกระจอกเทศ เนือ้นกกระจอกเทศ และผลผลิต ทีป่ลอดภัยและเหมาะสมตอการบริโภค 
ซึ่งรายละเอียดอธบิายไวในภาคผนวก ก ภาคผนวก ข ภาคผนวก ค และภาคผนวก ง ตามลําดบั  
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ภาคผนวก ก 
คําแนะนําการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศ 

(ขอ 3 และ ขอ 4) 

ก.1    การขนสงนกกระจอกเทศมีชีวิต (transportation for ostrich) 

ก.1.1 พาหนะขนสงนกกระจอกเทศ 

ก.1.1.1 พาหนะขนสงตองแข็งแรง และเหมาะสมกับนกกระจอกเทศที่จะขนสง 

ก.1.1.2 มีชองระบายอากาศอยางพอเพียง  พ้ืนไมล่ืน  สามารถปองกันไมใหมีการระบายของเสียและน้ํา
ในระหวางการขนสง 

ก.1.1.3   ผนังดานขางพาหนะสวนทีสั่มผัสกับนกกระจอกเทศ ตองทําจากวัสดผุิวเรียบ และควรมีความสูง
เทากับหรือมากกวาความสูงของนกกระจอกเทศเมื่อยืน และใหมีแผงวัสดุก้ันระหวางตัวนกสูงไมนอยกวา 
150 cm  

ก.1.1.4   พ้ืนของพาหนะสวนบรรทกุและผนังดานขาง ตองไมมีชองวางที่เส่ียงตอการยื่นของอวัยวะสวนใด
สวนหนึ่งของนกกระจอกเทศออกนอกพาหนะสวนบรรทุก 

ก.1.1.5   ในการขนสงนกกระจอกเทศ ควรมีพ้ืนทีข่องพาหนะสวนบรรทุกนกกระจอกเทศ เพียงพอสําหรับ
สัตวทุกตัวในการยืนระหวางการขนสง โดยลักษณะการยืนนัน้ตองไมแออัดจนเกินไป และไมกวางจน
สามารถกลับตัวได โดยกําหนดใหนกกระจอกเทศโตเตม็วัยควรมีพ้ืนที่ไมนอยกวา 1 m2 ตอ 1 ตัว  

ก.1.2 วิธีการขนสง 
ก.1.2.1 การขนสง ใหปฏิบัตติามระเบียบของกรมปศุสัตว  

ก.1.2.2 ควรมีทางเชื่อมสําหรับลําเลียงนกกระจอกเทศขึ้นพาหนะ โดยมีการปฏิบัติทีค่ํานึงถึงสวัสดิภาพ
สัตว 

ก.1.2.3 ขณะขนสงตองหลีกเล่ียงความเสี่ยงที่จะกอใหเกิดการบาดเจบ็ ทรมาน และความตื่นเตนกับ
นกกระจอกเทศ เชน ขับเคลื่อนรถบรรทุกนกกระจอกเทศดวยความนุมนวล ไมออกรถโดยเร็วหรือหยุด 
โดยกระทันหนั มีอุปกรณปองกันใหนกกระจอกเทศเกิดความเครียดระหวางขนสงนอยที่สุด 

ก.1.2.4 ตองไมขนสงนกกระจอกเทศที่เจ็บปวย หรือมีสภาพรางกายไมสมบูรณรวมไปกับนกกระจอกเทศ
ปกติ  

ก.1.2.5 ควรขนสงนกกระจอกเทศในตอนเชาตรูหรือตอนค่าํและในกรณีที่อากาศรอนจดัควรมีวิธีลด
ความรอน ในกรณีที่มีแดดหรือฝนควรมีวัสดุสําหรับปองกันแดดและฝน 
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ก.1.2.6 ตรวจสภาพนกกระจอกเทศขณะขนสงเปนระยะๆ หากพบอันตรายที่อาจเกิดขึ้นกบัสัตว ใหผู
ขนสงดําเนนิการแกไข 

ก.1.2.7 ภายหลังจากนกกระจอกเทศลงจากพาหนะหมดแลว ใหลางทาํความสะอาดและใชยาฆาเช้ือพาหนะ 
ที่ใชบรรทกุนกกระจอกเทศทกุครั้ง 

ก.2 การรับนกกระจอกเทศมีชีวิต (reception of ostrich) 

ก.2.1 นกกระจอกเทศตองมาถึงโรงฆากอนเวลาฆาอยางนอย 4 h เพ่ือใหนกกระจอกเทศไดพักกอนฆา 

ก.2.2 ตองใหนกกระจอกเทศอดอาหารไมนอยกวา 4 h แตไมเกิน 12 h  

ก.2.3 เมื่อนกกระจอกเทศถึงโรงฆา ใหมีเจาหนาที่ตรวจสอบความถูกตองของเอกสารที่เก่ียวของตาม
กฏหมาย  

ก.2.4   ควรมีทางเชื่อมระหวางพาหนะกบัคอกพัก โดยมีการปฏิบัติทีค่ํานึงถึงสวัสดภิาพสตัว  

ก.2.5 ในกรณีที่พบนกกระจอกเทศที่ปวยหรือสงสัยวาปวยใหแยกกักไวในคอกสัตวปวย และแจงเจาหนาที ่
เพ่ือดําเนนิการตามกฏหมายที่เก่ียวของ  

ก.2.6  กรณีพบนกกระจอกเทศที่ไดรับบาดเจ็บรุนแรง เพ่ือไมใหนกกระจอกเทศไดรับความทรมานจะตอง
ฆานกกระจอกเทศนั้นอยางไมทรมานทันท ีโดยแยกจากสายการผลิตปกต ิ

ก.3 คอกพักนกกระจอกเทศ (lairage/resting pen) 

ก.3.1 คอกพกันกกระจอกเทศควรมีหลังคาท่ีสามารถปองกันแสงแดดและฝนได มีระบบระบายอากาศที่ดี 
อุณหภูมิเหมาะสม มีผนังที่แข็งแรงไมดดูซึมน้าํ เชน อาจกัน้ดวยทอโลหะ หรือวัสดุอ่ืนที่มีผิวเรียบ 
ไมเปนสนิม และ ไมมีสวนที่คมหรือแตก โดยสูงจากพื้นเพียงพอที่ก้ันนกกระจอกเทศได พ้ืนตองไมล่ืน 
และเอียงเล็กนอย  

ก.3.2 คอกพักสัตวปวยใหแยกตางหากจากคอกพักนกกระจอกเทศปกต ิ ระบบระบายน้าํตองไมผาน 
คอกพัก และระบบการผลิตนกกระจอกเทศปกต ิ

ก.3.3 ภายในคอกพกัตองมีน้ําใหนกกระจอกเทศกินตลอดเวลา และความหนาแนนของนกกระจอกเทศ 
ในคอกพักมีพ้ืนที่เฉล่ียไมนอยกวา 1.5 m2 ตอ 1 ตัว 

ก.3.4 ตรวจสัตวกอนฆา ภายในระยะเวลาไมเกิน 24 h กอนเขาฆา โดยตรวจสขุภาพและความผิดปกติ 
เชน การหายใจ การเคลื่อนไหว ช่ังน้าํหนักนกกระจอกเทศทีละตัว และบนัทึกผลลงในรายงานการตรวจ
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สัตวกอนฆา โดยพนักงานตรวจโรคสตัว หากไมสามารถนาํนกกระจอกเทศเขาฆาภายในเวลาที่กําหนด  
ตองมีการใหอาหารและน้าํแกนกกระจอกเทศ และตรวจสัตวกอนฆาซ้าํ กอนนาํเขาฆา 

ก.3.5   มีชองทางเดนิตอจากคอกพักมาเขาหองฆา   และชองทางเดนิควรแคบพอประมาณเพือ่ไมให
นกกระจอกเทศหนัหลังกลับ 

ก.3.6 นํานกกระจอกเทศเขาฆาตามลําดบัที่กําหนด 

ก.3.7 ลางทาํความสะอาดและฆาเช้ือบริเวณคอกพักนกกระจอกเทศ ภายหลังนกกระจอกเทศเขาฆา
หมดแลว 

ก.4 การฆานกกระจอกเทศ (slaughter)  

ก.4.1 การทําใหสลบ (stunning) 
ก.4.1.1 นํานกกระจอกเทศเขาบริเวณทําใหสลบท่ีจาํกัดพืน้ที่ โดยมปีระตูเปดปดหรืออุปกรณก้ันเพื่อ 
ปองกันไมใหนกกระจอกเทศถอยหลังออกจากบริเวณทําใหสลบ 
ก.4.1.2  การทําใหสลบควรตรวจสอบเครื่องมือทําใหสลบวาสามารถทํางานไดอยางสมบูรณและปลอดภัย
ตอผูปฏิบัติงาน กอนปฏบิัตงิานทกุครั้ง 

ก.4.1.3   นกกระจอกเทศตองไดรับการควบคุมเปนอยางดีและไมทรมานกอนการทําสลบ เพ่ือไมให
นกกระจอกเทศเตะหรือดิ้นรนในชวงเขาสูการสลบ โดยผูปฏิบัติตองกระทําโดยนกกระจอกเทศไมทรมาน
และไดรับการฝกฝนมาเปนอยางดี 
ก.4.1.4   นกกระจอกเทศตองถูกทําใหสลบทันท ี หลังจากใชเครื่องมือทําใหสลบแลว โดยผูปฏิบัตติอง
กระทําโดยนกกระจอกเทศไมทรมานและไดรับการฝกฝนมาเปนอยางดี  
ก.4.1.5  วิธีการที่ใชในการทําสลบควรเปนการใชไฟฟา หรือวิธีอ่ืนๆ ตามที่พนักงานเจาหนาที่อนญุาต 
ก.4.1.6 กรณีที่ใชกระแสไฟฟา อุปกรณที่ใชทําใหสลบควรเปนอปุกรณที่ออกแบบมาเฉพาะสาํหรับการ
ปฏิบัติงาน มมีาตรวัดแสดงกระแสไฟฟา นกกระจอกเทศตองไดรับการทําใหสลบโดยการหนีบบริเวณหูทั้ง
สองขาง ตองไมโดนตา และตองไมรูสึกเจบ็ปวดจากการช็อต   

ก.4.1.7  อาจใชเครื่องควบคุมหนบีบริเวณขากอนนาํนกกระจอกเทศขึ้นราวแขวนเพื่อปองกันอุบัติเหตุที่
เกิดแกตัวนกขณะนําข้ึนแขวนและอันตรายของผูปฏิบัตงิานจากการเตะของนกในระยะไมรูสึกตัว  
ก.4.1.8 ควรนํานกกระจอกเทศขึ้นแขวนภายหลังการทาํใหสลบทนัท ี โดยใชโซหรืออุปกรณที่ไมดูดซึมน้ํา
คลองขอเทา (metatarsal joint)  ทั้ง 2 ขาง 

ก.4.1.9   นกกระจอกเทศตองสลบนานเพียงพอที่สามารถปลอยเลือดไหลออกไดโดยสมบูรณ 
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ก.4.2     การนําเลือดออก (bleeding) 
ก.4.2.1  ตาํแหนงที่นาํเลือดออกตองชิดใตขากรรไกรลางบริเวณลําคอ และทําใหเสนเลือดแดงและเสน
เลือดดาํใหญบริเวณคอขาดโดยสมบูรณทัง้ 2 ขาง หรือใชมีดแทงเขาสูเสนเลือดแดงและเสนเลอืดดาํใหญ
ของหัวใจ  
ก.4.2.2 ตองนําเลือดออกทันทีภายหลังการทําใหนกกระจอกเทศสลบ และหามกระทําการถอนขนหรือ 
ตัดแตงสวนใด กอนทีน่กกระจอกเทศจะถูกนําเลือดออกโดยสมบูรณแลว 

ก.4.2.3  ปลอยใหเลือดออกจากตัวเปนระยะเวลาไมนอยกวา 3 min เพ่ือใหเลือดออกอยางสมบูรณ  
ก.4.2.4  มีดหรืออุปกรณที่ใชนําเลือดออก ตองทําความสะอาดและฆาเช้ือทุกครั้งกอนใชกับตัวตอไปและ
หลังปฏิบัติงานเสร็จ  เชน ฆาเช้ือดวยน้าํรอนที่อุณหภมูิไมต่าํกวา 82  oC  

ก.4.2.5 ลางทําความสะอาดอุปกรณ และพ้ืนที่บริเวณนําเลือดออกเปนระยะๆ และลางใหสะอาดทั่วถึง 
ภายหลังเสร็จงานแลวทุกครัง้ 

ก.5 การถอนขนออก (defeathering) 

ก.5.1 ตองถอนขนออกทันทีภายหลังการนําเลือดออกจากตัวโดยสมบูรณแลว และมีการปองกันไมใหขน
ฟุงกระจาย 

ก.5.2 ถอนขนออกใหหมด และบรรจุขนลงในภาชนะรองรับทีจ่ัดไวเฉพาะ 

ก.5.3 ลางนกกระจอกเทศที่ฆาและถอนขนแลวใหสะอาดดวยน้ํา  

ก.5.4 ลางทําความสะอาดอปุกรณ และพ้ืนทีบ่ริเวณถอนขนเปนระยะๆ และลางใหสะอาดทั่วถึงภายหลัง
เสร็จงาน  

ก.6 การนําหนังออก (dehiding/skinning) 

ก.6.1 การนําหนังออกตองกระทําทนัทีภายหลังถอนขนออกเรียบรอย โดยใชมีดเปดหนังจากแนวกลาง
ลําตัวสวนทองและอก แลวจงึเลาะหนังสวนหลังออกใหเปนผืนเดียวกนั 

ก.6.2 ตองไมใหมีการปนเปอนใดๆ จากหนังสูเนื้อ  

ก.6.3 มีภาชนะรองรบัหนัง เพ่ือนาํหนังออกไปจากสวนปฏิบัติงานที่เก่ียวกับเนื้อ 

ก.6.4 ตองลางทําความสะอาดอปุกรณ และพ้ืนที่บริเวณนําหนังออกเปนระยะๆ และลางใหสะอาดท่ัวถึง 
ภายหลังเสร็จงาน 
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ก.7 การแยกหัว ตดัแขงและปกออก (head, shank and wing cutting)  

ก.7.1 ปลดนกกระจอกเทศที่นําหนังออกแลวลงบนแครหรือโตะที่สะอาด 

ก.7.2 แยกหัวออกตรงบริเวณกระดูกสันหลังสวนคอขอที่หนึ่ง  

ก.7.3 การตัดแขง ใหตัดบริเวณขอขา (tarsal joint)  

ก.7.4 การตัดปก ใหตัดบริเวณปกปลาย (two joint wing) 

ก.7.5 ใชโซหรืออุปกรณที่ไมดดูซึมน้ําคลองปลายปกบน ยกใหสูงจากพื้นไมนอยกวา 30 cm 

ก.7.6   เครื่องมือที่ใชในการแยกหัว ตดัแขง และตดัปก ตองดูแลใหอยูในสภาพดีและสามารถใชงานได
ตลอดเวลา 

ก.8 การแยกอวัยวะภายในออก (evisceration) 

ก.8.1 ใชมีดหรือเล่ือยเปดชองอก โดยตดักระดูกหนาอก (sternum) ออก และเปดชองทองใหมีขนาด
กวางพอที่จะนาํอวัยวะภายในออกไดสะดวก  

ก.8.2 มัดหลอดอาหารและลําไสใหญสวนปลาย เพ่ือปองกันไมใหส่ิงที่อยูในกระเพาะและลําไสออกมา 

ก.8.3 นําอวัยวะภายใน ยกเวนถุงลม ออกดวยความระมดัระวังจนหมด โดยอวัยวะภายในไมแตกปนเปอน
ซาก   

ก.8.4 ถาอวัยวะภายใน  แตกปนเปอนซาก ตองทําความสะอาดซากทนัที หามใชน้ําลาง ใหใชการตดัสวน
ที่ปนเปอนออก หรือใชวิธีอ่ืนที่สามารถปองกันไมใหมกีารปนเปอนสูสวนอื่นของซาก   

ก.8.5 อวัยวะภายในตองจัดใหตรงกับซาก หรือมีเครื่องหมายแสดงใหตรงกับซาก เพ่ือใหพนักงานตรวจ
โรคสัตวสามารถตรวจไดสะดวก 

ก.8.6 พนักงานตรวจโรคสัตวทาํการตรวจเนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลติ และบนัทกึผลในรายงาน  
สําหรับซากนกกระจอกเทศและผลผลติคดัออกใหอยูในอํานาจของพนักงานเจาหนาที่ 

ก.9  การทําความสะอาดซากนกกระจอกเทศ (carcass washing) 

ลางซากนกกระจอกเทศ หลังข้ันตอนการถอนขน การนําหนัง และการแยกอวัยวะภายในออก ทั่วทั้งซาก
ดวยน้ําจนสะอาด เพ่ือนําส่ิงสกปรกที่มองเห็นไดดวยตาเปลาออกไปจนหมด หลังจากนั้นใหทาํเครือ่งหมาย
รับรองการตรวจสัตวหลังฆา 
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ก.10 การลดอุณหภมูิซากนกกระจอกเทศและเนือ้นกกระจอกเทศ (chilling) 

ก.10.1  หลังจากลางซากนกกระจอกเทศดวยน้าํแลว ใหเคลื่อนยายซากนกกระจอกเทศที่สะอาดแลวมาที่
หองเย็น เพ่ือทําการลดอุณหภูมิโดยทันท ี หรืออาจทําการผาซากนกกระจอกเทศเปนสวน แลวจึงนําเขาสู
กระบวนการแชเย็น 

ก.10.2   แชเย็นซากนกกระจอกเทศและเนื้อนกกระจอกเทศใหไดอุณหภูมิที่ศูนยกลางเนื้อ ไมเกิน 7 oC 
ภายใน 24 h หลังการฆา โดยวัดที่กลามเนือ้สะโพก (thigh) 

ก.10.3 จัดเรียงซากนกกระจอกเทศและเนื้อนกกระจอกเทศตามระบบ โดยจัดเรียงใหซากนกกระจอกเทศ
และเนื้อนกกระจอกเทศที่เขาแชกอน นําออกกอน  

ก.10.4   จดัเรียงซากนกกระจอกเทศใหมชีองวางระหวางซากเพ่ือใหอากาศเย็นไหลเวียนไดอยางทั่วถึง   

ก.10.5   ภายในหองเก็บซากนกกระจอกเทศหรือเนื้อนกกระจอกเทศควรมีระบบจัดการเพื่อไมใหเกิดการ
ควบแนนของไอน้ําภายในหอง 

ก.10.6   หองเย็นตองสะอาด ไมมีเศษเนื้อ และเลือดนกกระจอกเทศตกหลนบนพื้นหอง และไมมีน้ําขัง 
รวมทั้งตองทําความสะอาดหองอยางสม่ําเสมอ 

ก.10.7  พนกังานตองตรวจสอบการจดัเก็บซากนกกระจอกเทศหรือเนื้อนกกระจอกเทศ พรอมทั้งตรวจสอบ
อุณหภูมซิากนกกระจอกเทศหรือเนื้อนกกระจอกเทศ และอุณหภูมิหอง แลวจดบันทกึในรายงานการตรวจวัด
อุณหภูม ิ

ก.10.8  ตองควบคุมการเขาออกของพนักงานในหองเย็นอยางเขมงวด หามมใิหผูไมเก่ียวของเขาไปใน
หองเย็นโดยเด็ดขาด 

ก.10.9  ตองมีอุปกรณเปดประตูและมีสัญญาณแจงภยัจากดานใน  

ก.11    การตดัแตง (cutting) 

ก.11.1  การตัดแตงตองกระทําดวยความรวดเร็ว ไมใหอุณหภูมิศูนยกลางเนื้อเกิน 7 oC เพ่ือปองกันการ
เจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย 

ก.11.2  กรณีใชสายพานลาํเลียงเนื้อนกกระจอกเทศ สายพานลาํเลียงชิ้นสวน และถาดเลื่อนตองสะอาดไม
มีน้ําเลือดเจิ่งนอง ถามนี้ําเลือดใหลางออกดวยน้ําสะอาด และปาดน้าํใหแหงทันทีโดยใชใบปาดน้ํา 
หามใชฟองน้ําเช็ดเด็ดขาด  

ก.11.3  ในระหวางการตดัแตง ตองไมมีเนื้อกองบนโตะหรือสายพานมากจนเกนิไป สวนทีต่ดัแตงเสร็จ
กอนใหนาํเขาบรรจุกอน 
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ก.11.4  พนักงานตองลางมือใหสะอาดดวยสบูและน้าํยาฆาเช้ืออยางสม่ําเสมอทุกคน 

ก.11.5 ควบคุมการเขาออกของพนักงานในหองตดัแตงอยางเขมงวด หามผูไมเก่ียวของเขาไปในพื้นที่ 
ตัดแตงนีโ้ดยเด็ดขาด 

ก.11.6  มีดและอุปกรณที่ใชในการตดัแตงตองสะอาด และผานการฆาเช้ือ  

ก.12  การบรรจุ (packaging) 

ก.12.1 การบรรจุตองกระทําดวยความรวดเร็ว และควบคุมอุณหภูมศิูนยกลางซากนกกระจอกเทศ  
เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิต ไมเกิน 7 oC ตลอดเวลาจนถงึข้ันตอนขนสง ซากนกกระจอกเทศ 
เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิตของนกกระจอกเทศ  

ก.12.2 ภาชนะบรรจุตองสะอาด ถาทําจากพลาสติกตองมีคุณภาพมาตรฐานซึ่งออกตามความกฎหมาย
วาดวยอาหาร 

ก.12.3 ภาชนะบรรจุตองมีความทนทานตอการขนสง 

ก.12.4 ใหแสดงเครื่องหมายฉลากบนภาชนะบรรจุ ฉลากที่ใชกํากับทุกหนวยอยางนอยตองมีขอความที่
อานไดชัดเจนไมลอกหลุด และแสดงรายละเอียด ตอไปนี้ 
 (1) ประเภทของซากนกกระจอกเทศ เนือ้นกกระจอกเทศ หรือผลผลิต 
 (2) น้ําหนักสุทธิเปนกรัม หรือ กิโลกรัม 
 (3) วัน เดือน ป ที่ผลติ (วันที่ฆา) และวัน เดือน ป ทีค่วรบริโภคกอน 

 (4) ขอแนะนาํในการเก็บรกัษา 
 (5) ช่ือผูผลิต ผูจัดจําหนาย หรือเคร่ืองหมายการคาและสถานทีต่ั้ง 

ก.12.5 ในกรณีที่ใชภาชนะบรรจุทําจากวัสดุที่ลางทําความสะอาดหรือกําจัดฝุนไมได ตองก้ันแยกหอง
บรรจุออกจากหองอ่ืนๆ  

ก.13 การขนสงซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิต (transportation for ostrich 
carcass, ostrich meat and products) 

ก.13.1  พาหนะที่ใชขนสง หรือภาชนะที่ใชเก็บซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิตตอง
สามารถควบคมุอุณหภูมิ โดยอุณหภูมิศนูยกลางเนื้อไมเกิน 7 oC ตลอดเวลา และปองกันไมให 
ซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลติ เกิดการปนเปอนระหวางการขนสง  
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ก.13.2 การเคลื่อนยายซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลติเพื่อการขนสง ตองทําดวย
ความระมัดระวัง ไมใหสัมผสักับพื้นหรือผนังของพาหนะ หากมีการหอหุมชิ้นสวนของเนื้อนกกระจอกเทศ
ตองปองกันมใิหฉีกขาดเสียหาย  

ก.13.3 ประตูรถบรรทุกหรือภาชนะที่สามารถรักษาอุณหภูมิซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ 
และผลผลติตองปดสนิท ถาจําเปนใหใสกุญแจ หรือมัดแนนดวยลวด หรือวัสดุอ่ืนที่มีเครื่องหมายแสดงวา
ไมมีการเปดขณะขนสง 

ก.13.4 หามขนสงดวยยานพาหนะคันเดียวกบัที่ขนสงนกกระจอกเทศมีชีวิต 

ก.13.5 พาหนะขนสงหรือตูเก็บซาก เนื้อและผลผลิตนกกระจอกเทศตองลางทําความสะอาดและฆาเช้ือ
กอนและหลังจากการขนสง 

ก.14 การบําบัดน้ําเสีย (waste water treatment) 

ตองมีระบบบาํบดัน้าํเสีย เพ่ือปรับปรุงคณุภาพของน้าํทิ้ง ใหเปนไปตามกฎหมายที่เก่ียวของ  
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ภาคผนวก ข 
หลักสขุลักษณะทั่วไป 
(ตารางที่ 1 รายการ 15 และ ขอ 4) 

ข.1 สุขลักษณะในการผลิต (hygienic operation) 

ข.1.1 ตองควบคุมกระบวนการผลติภายในโรงฆา โดยใหเปนไปตามขั้นตอนการปฏิบตัทิี่ดีสําหรับโรง
ฆานกกระจอกเทศตามภาคผนวก ค  

ข.1.2     ตรวจสอบความสะอาดกอนผลิตและบันทกึในรายงาน 

ข.1.3 ตองจัดการปองกันและกําจดัแมลงและสัตวพาหะนาํโรค ทั้งภายในและภายนอกอาคารผลติ
อยางมีประสิทธิภาพ 

ข.1.4 จัดการบาํรุงรักษาและทาํความสะอาดสถานที่ผลิต เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณใน 
การผลิต ใหอยูในสภาพทีส่ะอาดกอนและหลังการผลิต ดวยวิธีการที่ถูกตองเหมาะสมและมีประสิทธิภาพ 
โดยเฉพาะพื้นผิวสวนที่สัมผสักับอาหาร 

ข.1.5 ใหมีที่สําหรับลางมืออยางเพียงพอ  

ข.1.6 หองลางภาชนะและอุปกรณควรมีพ้ืนที่เพียงพอ เปนสัดสวนกับจํานวนภาชนะและอุปกรณที่ทํา
ความสะอาด อาจจัดอยูบริเวณดานใดดานหนึ่งของโรงงานโดยเฉพาะ 

ข.1.7 อางที่ใชในการลางภาชนะและอุปกรณ ควรมีขนาดเพยีงพอที่จะนําภาชนะและอุปกรณตางๆ 
ลงไปลางได 

ข.1.8 มีสถานที่จดัเก็บวัสด ุ ภาชนะ อุปกรณ หรือสารเคมีตางๆ และตองไมกอใหเกิดการปนเปอน 
หรือเปนแหลงทําใหเกิดการปนเปอน 

ข.1.9 สถานที่จดัเก็บวัสดุและอุปกรณ เชน วัสดุบรรจุหีบหอ เครื่องปรุงอาหาร เส้ือผาพนักงาน น้ํายา 
ทําความสะอาด และน้ํายาฆาเช้ือ ควรมีการกั้นแยกระหวางวัสดุและอุปกรณ และใสกุญแจได 

ข.1.10 ตองเก็บแยกสารเคมีออกจากบริเวณผลิต และมีปายแสดงไวชัดเจน 

ข.1.11 จัดถังขยะพรอมฝาปดไวประจําที่ และใหขนขยะทิ้งในชวงเวลาหลังเลิกงานแตละชวง หามขน
ขยะในขณะผลิต เพราะจะทําใหเกิดการปนเปอนได  
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ข.1.12 ใหลางทําความสะอาดโรงงานรวมทั้งอุปกรณที่ติดตั้ง ในเวลากอนการผลิต ระหวางพัก และหลัง
การผลิต การลางทําความสะอาดหลังการผลิตครั้งสุดทายตองลางใหสะอาด ไมใหมีเศษเนื้อตกคางขามคนื 
โดยเดด็ขาด เมื่อลางสะอาดแลวใหฆาเช้ืออีกครั้งหนึ่ง 

ข.1.13  น้ําและน้ําแข็งที่สัมผัสซากและเนื้อ ผูปฏิบัติงานหรอือุปกรณปฏิบัติงานที่สัมผสัซากและเนื้อ 
ตองเปนน้าํสะอาดที่มีคุณสมบัตติามมาตรฐานของกระทรวงสาธารณสุข 

ข.2 สุขลักษณะสวนบุคคล (personal hygiene) 

ข.2.1   พนักงานตองไดรับการตรวจสุขภาพอยางนอยปละ 1 ครั้ง 

ข.2.2   หามบุคคลที่ทราบแนชัดหรือสงสัยวาเปนโรค กําลังเจ็บปวย หรือเปนพาหะนําโรคที่อาจติดตอโดย
ผานทางอาหารได เขาไปในพื้นที่การผลิต เชน โรคและอาการ ดังตอไปนี ้

(1) เปนโรคดีซาน หรือวณัโรค 

(2) มีอาการทองรวงอาเจียน หรือเปนไข 

(3) มีแผลตดิเชื้อที่ผิวหนัง 

(4) มีอาการติดเชื้อที่หู ตา คอ หรือจมูก  

ข.2.3 ผูที่มีบาดแผลหรือไดรับบาดเจบ็ที่ไดรับอนุญาตใหปฏิบัติงานตอได ควรปดแผลดวยผาพันแผล/ 
พลาสเตอรที่กันน้ําได 

ข.2.4 เล็บมือตองตดัใหส้ัน ลางมอืดวยสบูและน้ํายาฆาเช้ือทกุครั้ง กอนเขาบริเวณผลิตและหลังจากใช
หองสุขา  

ข.2.5 ในระหวางการปฏิบัติงาน ทุกคนที่เขาไปในหองปฏิบตังิานตองสวมเสื้อคลุม สวมผากันเปอน 
สวมหมวกที่สามารถคลุมเกบ็ผมไดมดิชิด มีผาปดปาก พรอมทั้งสวมรองเทาบูทที่สะอาดและฆาเช้ือแลว 

ข.2.6 หามนําสมบัตสิวนตัวและอาหารเก็บไวในหองผลิตเนื้อนกกระจอกเทศ โดยเดด็ขาด ใหเก็บไว
ในสถานที่ที่โรงงานจัดไวให 

ข.2.7 เส้ือคลุม ผากันเปอน หมวกคลุมผม ผาปดปาก รองเทาบูท และอุปกรณเครื่องมือทํางานตางๆ 
ตองทําความสะอาดหลังการใชงาน และตองนําไปเก็บไวในหองโดยเฉพาะ 

ข.2.8 พนักงานในแตละหองตองอยูประจําหอง หามเดินไปหองอ่ืนๆ โดยเดด็ขาด ยกเวนไดรับ
อนุญาต เพ่ือปองกันการปนเปอนขามระหวางพ้ืนที่ผลติสวนสะอาดและพื้นที่ผลติสวนไมสะอาด  

ข.2.9 หามสูบบุหร่ี รับประทานอาหาร หรือของขบเคี้ยวใดๆ รวมทั้งพฤติกรรมที่ไมเหมาะสม ซึ่งอาจ
กอใหเกิดการปนเปอนในหองปฏิบัติงาน 
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ภาคผนวก ค 
แผนภูมขิั้นตอนการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆานกกระจอกเทศ 

(ตารางที่ 1 รายการ 16 และ ขอ 4) 

              ขนสงนกกระจอกเทศมีชีวิต 
 

รับนกกระจอกเทศเขาคอกพัก 

ช่ังน้ําหนัก 

ทําสลบ 

นําเลือดออก 

ถอนขน 

นําหนังออก 

แยกหัวออกตัดแขงและปกออก 

เปดชองอก ชองทอง 

แยกอวัยวะภายในออก 

ลดอุณหภูม ิ

ตัดแตง 

ช่ังน้ําหนัก-เกรดเนื้อ 

บรรจุ 

ขนสง 
 

หมายเหตุ หลังการถอนขน การนําหนังออก และการแยกอวัยวะภายในออกแลว  ใหลางซากนกกระจอกเทศ
ดวยน้ําจนสะอาด 

ตรวจสัตวหลังฆา 

คอกพัก
ตรวจสัตวกอนฆา 

ตรวจรับนกกระจอกเทศ 
และเอกสารที่เก่ียวของตามกฎหมาย 

 

 

 

พ้ืนที่ผลิตสวน
ไมสะอาด 

 

 

 

พ้ืนที่ผลิตสวน
สะอาด 

 



มกอช. 9018-2550 18

ภาคผนวก ง 
เครื่องมือและอุปกรณที่จําเปนตองมีในโรงฆานกกระจอกเทศ 

(ขอ 4) 

เครื่องมือและอุปกรณที่จําเปนตองมใีนโรงฆานกกระจอกเทศ ประกอบดวย 

(1) เครื่องมือทําสลบ 

(2) อุปกรณนําเลือดออก อุปกรณเปดชองอกและชองทอง และอุปกรณตัดแตงเนื้อ  

(3) มีด 

(4) อุปกรณลับมีด  

(5) อุปกรณนําหนงัออก 

(6) อุปกรณฆาเช้ือ  

(7) ภาชนะใสอวัยวะภายใน 

(8) อุปกรณตัดกระดูก อาจเปนเลื่อยมือหรือเล่ือยไฟฟา  

(9) อุปกรณแขวนเนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลิต  

(10) แครหรือโตะ 

(11) อุปกรณเคลื่อนยายซาก เชน แคร สายพานลําเลียง  

(12) อุปกรณทําความเย็น  

(13) เครื่องช่ังนกกระจอกเทศมีชีวิต และเคร่ืองช่ังซากนกกระจอกเทศ เนื้อนกกระจอกเทศ และผลผลติ 

(14) เส้ือคลุม ผากันเปอน หมวก ผาปดปาก รองเทาบูท   

(15) เครื่องมือและอุปกรณที่ใชทําความสะอาด  

(16) อุปกรณในการบันทึก และทําเครื่องหมาย 
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ภาคผนวก จ 
หนวย 

หน วยและสัญลักษณที่ใชในมาตรฐานนี ้ และหนวยที่ SI (International System of Units หรือ  
Le Système International d’ Unités) ยอมรับใหใชได มีดังนี ้
 

 รายการ ช่ือหนวย สัญลักษณหนวย SI 
กรัม (gram) g มวล 

กิโลกรัม (kilogram) kg 
เซนติเมตร (centimeter) cm ความยาว 

เมตร (meter) m 

พ้ืนที่ ตารางเมตร  
(square meter) m2

 

อุณหภูม ิ องศาเซลเซียส  
(degree Celsius) 

oC 

นาที (minute) min 

เวลา 
ช่ัวโมง (hour) h 

 
 
 

 

 

 
 

 

 

 




