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มาตรฐานระบบการตรวจไกกอนฆาในโรงงานผลิตเนื้อไก  

  

  
                        คํานาํ  
  

 ผูจัดทาํศึกษา คนควา รวบรวม และประเมินขอมูล รวมทัง้เอกสารการตรวจสัตวกอนฆาในโรงงาน การ

จัดทําระบบควบคุมคุณภาพในโรงงานฆาสัตวปก การจัดทําระบบบริหารจัดการเชงิคุณภาพ การมาตรฐาน

และมาตรฐานไอเอสโอ(ISO) การออกแบบโรงงานฆาสตัวปก การตรวจสอบขอมูลยอนกลับ ตลอดจน

เอกสารดานสขุอนามัยของโรงงานฆาสัตวปก และกฎ ระเบียบ ขอกําหนดของตางประเทศที่เกี่ยวกับการ

ตรวจไกกอนฆาในโรงงาน อีกทัง้ เอกสารจากหลกัสูตรและการดูงานการตรวจไกกอนฆาในโรงงานใน

ประเทศตาง ๆ แลวนํามาประมวลกบัประสบการณจากการเรียนรูและทํางานรวมกับนายสตัวแพทยของ

ประเทศตางๆ ที่เขามาทําการอบรมดานการตรวจสัตวกอนฆาในโรงงาน การปฏิบัติหนาที่ของนายสัตว

แพทย ตรวจเนื้อในสวนการผลิตตางๆ ของโรงงาน ความปลอดภัยอาหาร และกระบวนการตรวจรับรอง

โรงงานฆาไกเพื่อการสงออกแลวนํามาวิเคราะหจนสามารถกําหนดรูปแบบ(Model)ของมาตรฐานระบบการ

ตรวจไกกอนฆาที่โรงงานและแบบแผน(Work pattern)การปฏิบัติงาน รวมทัง้การบริหารขอมูลดานความ

ปลอดภัยของเนื้อสัตวปกของนายสัตวแพทยตรวจเนื้อในโรงงานผลิตเนื้อไก เพื่อพฒันางานดานการตรวจ

ไกกอนฆาทีโรงงานใหดําเนนิการอยางเปนระบบและมมีาตรฐาน โดยคลอบคลุมถึงความปลอดภัยอาหาร

และสุขภาพของมนษุยและสัตว อีกทั้งสอดคลองกับระบบการผลิตและควบคุมคุณภาพที่มกีารพัฒนามุงเน

นดานความปลอดภัยอาหารและการคุมครองผูบริโภค รวมทัง้การเสริมสรางสุขภาพของสาธารณชน   

  

ผูจัดทําไดจัดเรียงลําดับการดําเนนิงานตามขั้นตอนของการวิเคราะหขอมูลและเอกสารผสมผสาน

กับประสบการณจากการทาํงานแลวสรุปผลการวิเคราะหในที่สุด เพือ่ชวยใหผูนําเอกสารไปศึกษาสามารถ

เรียนรูและทําความเขาใจไดอยางเปนระบบ  

  

   

  

  
                  ผูจัดทํา  

                นายวันชัย ผลประเสริฐกุล  
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ผูบริโภคมีความสนใจและตืน่ตัวดานความปลอดภัยอาหาร วัตถุดิบประเภทเนื้อสัตวปก เชน เนื้อ

ไกเขามาเกี่ยวของกับความปลอดภัยอาหารมากขึน้ เพราะผูบริโภคมีความนิยมในอาหารที่ปรุงจากเนื้อไก

เพิ่มข้ึน นอกจากนี ้ผูบริโภคยังมีความตองการใหอาหารมาจากสวนประกอบที่ไดจากแหลงผลิตทีม่รีะบบ

การผลิต การควบคุมคุณภาพและการบริหารจัดการที่มปีระสิทธิภาพและนาเชื่อถือ ดังนัน้ โรงงานผลิต

วัตถุดิบที่ใชประกอบอาหาร เชน โรงงานฆาไกจึงมกีารพฒันาการผลิตและควบคุมคุณภาพโดยอาศัย

เทคนิควชิาการดานโรงงานและอุปกรณผลิตอาหารพรอมทั้งการออกแบบอาคารและจดัทําวธิีทาํงานและข

อมูลเอกสารเชื่อมโยงกันเปนระบบ รวมทัง้ความรูทางวชิาการดาน Hazard Analysis and Critical Control 

Points (HACCP) ดานการมาตรฐานและมาตรฐาน (Standardization and Standard) และดานบริหาร

จัดการเชิงคุณภาพ ตลอดจนดานกฎ ระเบียบและขอกาํหนดดานสุขภาพและอาหารปลอดภัย อีกทั้งดาน

ระบบการตรวจสอบยอนกลบั (Traceability System)เพื่อทําใหเนื้อไกที่ผลิตไดมีความปลอดภัยตอสุขภาพ

ของผูบริโภคและเพิ่มความสามารถในการแขงขันทางการคา  
  

 การตรวจไกกอนฆาในโรงงานอยูในสวนการผลิตสัตวปกมีชีวิตที่เชื่อมโยงกับสวนการผลิตอื่นที่อยูถัดไป ที่

การปฏิบัติงานตรวจไกกอนฆาเปนการจัดเตรียมวัตถุดิบข้ันปฐมทีม่ีคณุสมบัติหลาย ๆ อยาง เชน การลด

ความเสีย่งในการนาํโรคที่เปนอันตรายตอสุขภาพไปสูมนุษยและสัตวที่เปนผูบริโภคปลายทาง (End users)  

การลดความเสี่ยงของสารเคมีตกคางที่ไมปลอดภัยตอสุขภาพ การลดความเสี่ยงจากการแพรเชือ้จุลชีพไปสู

บุคคลากรในการผลติ การลดความเสี่ยงจากการแพรเชื้อจุลชีพจากไกปวยไปสูไกสุขภาพดีที่ผลิตติดต

อเนื่องกันไป การลดความเสี่ยงจากเชื้อจุลชีพทีท่ําใหเนือ้ไกดอยคุณภาพหรือเนาเสยีเร็ว การลดความเสีย่ง

จากการนาํโรคระบาดสัตวรายแรงจากฟารมหนึง่ไปสูอีกฟารมหนึง่ และการทาํใหเกดิการสูญเสียทาง

เศรษฐกิจเพราะเนื้อไกไมเหมาะแกการบริโภค เปนตน การตรวจไกดังกลาวจงึมีบทบาทในการพฒันาดานค

วามปลอดภัยอาหารที่เปนการคุมครองผูบริโภคและพฒันาสงัคมดานอาหารและโภชนาการ และมีหนาที่ที่

มีขอบเขตและเนื้อหาครอบคลุมประเด็นเกีย่วกับโรคสัตวปกที่ติดตอรายแรง โรคสัตวปกทีท่ําใหเกิดความ

สูญเสียทางเศรษฐกิจระดับประเทศ เชื้อโรคในสัตวปกที่ทาํใหอาหารไมปลอดภัยสําหรับผูบริโภค สารเคมี

ตกคางในเนื้อไกที่เปนอันตรายตอสุขภาพ และการปนเปอนทีท่ําใหเนื้อไกเสื่อมคุณภาพเร็ว เปนตน ซึ่งตอง

อาศัยการจัดทาํระบบที่เปนมาตรฐาน โดยมีรูปแบบ(Model)ของโครงสรางและองคประกอบอยางชัดเจน 

และมีแบบแผน(Work pattern)การทํางานพรอมขอมูลเอกสารประกอบการทาํงานที่สอดคลองกับบทบาท



และหนาที่ของการตรวจไกกอนฆาในโรงงาน  

  

  

1  

บทที่ 1  
แนวความคิดในการจัดทํารูปแบบและแบบแผนการดําเนินการ  

  

 ในปจจุบัน สถานทีห่รืออาคารผลิตเนื้อไกแบบเปนตัว เชน ไกไหวเจาในวนัตรุษจีน หรือ แบบเปนชิ้นสวนมี

การพัฒนาแบบแปลนของสิง่กอสรางใหเปลี่ยนแปลงเปนรูปแบบโรงงานที่วัตถุดิบในการผลิต ไดแก ไกมี

ชีวิต ไมมีการสัมผัสพื้นตัง้แตเร่ิมเขาสูข้ันตอนแรกของกระบวนการผลติ คือ ข้ันตอนทําใหไกสลบ ที่ทาํให

ข้ันตอนการเอาเลือดออกถูกตองตามหลกัวิชาการสุขศาสตรเนื้อสัตวและทําใหสามารถผลิตเนื้อไกที่ไมเน

าเสียเร็วเกินไป จนกระทัง่ถงึขั้นตอนสุดทายที่ไดผลผลิตคือเนื้อไก  

 การออกแบบกอสรางที่ไมใหมีการสัมผัสพื้นในกระบวนการผลิตไดมกีารพิสูจนมานานแลววาสามารถยืด

อายุการเก็บรักษาสภาพและคุณภาพเนื้อ ดังนัน้ มาตรฐานระบบการตรวจไกกอนฆาในโรงงาน จงึมีรูปแบบ

และแบบแผนการทาํงานสาํหรับโรงงานฆาไกที่ใชราวแขวนเคลื่อนทีด่วยเครื่องยนต ตั้งแตข้ันตอนการแขวน

ไกมีชีวิตเมื่อเร่ิมเขาสูกระบวนการผลิต  

 เมื่อโรงงานฆาไกมีการออกแบบโครงสรางและสวนการผลิตพรอมทั้งติดตั้งเครื่องจักร อุปกรณ และกลไก

ใหสามารถทาํงานสัมพนัธกนัเพื่อใหทําการผลิตไดมากขึ้นภายในเวลาเทาเดิม แตก็จะทําใหผลผลิตเกิดการ

ปนเปอนและเกิดความเสยีหายมากขึ้น  ยิ่งกวานัน้ ผลผลิตก็จะมีปญหาดานความปลอดภัยอาหารและมี

ความเสีย่งดานอันตรายตอสุขภาพเพิ่มข้ึนดวย  

 ดังนัน้ ในทางวิชาการและวทิยาศาสตรดานอาหารจงึมีการพัฒนาระบบบริหารจัดการและการควบคุม

ความปลอดภยัอาหาร รวมทั้งคุณภาพ ในขณะเดียวกนั หนวยงานดานความปลอดภัยอาหาร และคุณภาพ

เนื้อสัตวของภาครัฐในประเทศตางๆ ไดออกขอบังคับ ระเบียบและเงือ่นไขในใบอนญุาตนําเขา (Import 

pormit) ที่มีสาระสําคัญและจําเปนสําหรบัการประกนัดานความปลอดภัยอาหารและควบคุมคุณภาพ ซึง่

ภาคเอกชนไดนํามาเปนเนื้อหาและขอกําหนดในการจัดทําระบบที่มีมาตรฐานโดยทีก่ารพัฒนาโรงงานฆ

าไกมุงเนนดานการออกแบบโครงสราง พืน้ทีท่ํางาน สวนการผลิต เครื่องจักร อุปกรณ และการมีแบบ

แผนการผลิตตามแนวทางและหลักการของวิธกีารผลิตทีด่ี (Good Manufacturing Practice) รวมทั้งวิธี

ตรวจการทาํงาน ตลอดจนการจัดทําวิธีการทํางานใหเปนระบบและมมีาตรฐานเพื่อผลิตเนื้อไกที่ถูก

สุขอนามัย ตามความประสงคของผูบริโภค โดยการปองกันและการลดการปนเปอนระหวางการผลิตทุก

ข้ันตอนที่เกิดจากสิ่งตางๆทีป่ระกอบกันเปนสภาวะของการทํางาน นอกจากการทีเ่นือ้ไกตองถูกสุขอนามยั

แลว ผูบริโภคยังมีความตองการใหอาหารมีความปลอดภยั เหมาะแกการบริโภค(Wholesome) มีคุณภาพ

และมีคุณคาทางโภชนาการที่เปนประโยชนตอสุขภาพ ดังนัน้ แนวทาง หลักการ ระเบียบและขอกาํหนดด

านการตรวจไกกอนฆาของภาครัฐในประเทศตางๆ จึง  

  



  

2  

ครอบคลุมประเด็นทีก่ลาวขางตนและจึงทาํใหผูประกอบการโรงงานฆาไกมีการพฒันาตามขอกําหนดตางๆ

ของภาครัฐเพือ่ใหการตรวจไกกอนฆาในโรงงานเปนระบบและเปนการมาตรฐาน (Standardization) ของ

ประเทศทีน่ายสัตวแพทยผูปฏิบัติหนาที่ทีเ่กี่ยวกบัการตรวจไกกอนฆานําไปปฏิบัติเพื่อใหบรรลุวัตถุประสงค

ดังกลาวและเพื่อใหการตรวจไกกอนฆาที่โรงงานสามารถทํางานประสานและเชื่อมโยงกับระบบการผลิต

และมาตรฐานการดําเนินการในโรงงานทั้งหลาย  เชน มาตรฐาน ไอเอสโอ (ISO) มาตรฐาน ทีคิวเอ (Total 

Quality Assurance – TQA) และมาตรฐาน ทีควิเอ็ม (Total Quality Management – TQM) เปนตน   

 การทํางานอยางเปนระบบและมีมาตรฐานตองอางอิงแนวทาง คําแนะนํา และหลกัการจากองคกรที่เกี่ยวข

องกับการบริหารจัดการดานคุณภาพมาประกอบกับ แนวทาง หลักการ ระเบียบและขอกําหนดของประเทศ

ที่มีความกาวหนาในทางวิชาการดานความปลอดภัยอาหารและมีการประยุกตใชไดอยางมีประสิทธิภาพ 

ซึ่งประเทศอื่นๆ ไดนํามาเปนรูปแบบในการจัดทําแบบแผนการทํางานของประเทศ โดยการใชความรูทาง

วิชาการและประสบการณจากการทํางาน รวมทั้ง การเรยีนรูจากการทาํงานรวมกับบุคลากรที่เชีย่วชาญ

ของประเทศทีม่ีความกาวหนาดานระบบคุณภาพและมาตรฐานอาหาร เพื่อทําใหเกิดรูปแบบการตรวจไกก

อนฆาที่โรงงาน ที่เปนระบบและมีมาตรฐาน รวมทัง้มีแบบแผนการดําเนินงาน  
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ที่ 2  
คํานิยามและความหมาย  

  

 การใชนิยามและเขาใจในความหมายของมาตรฐานระบบและการตรวจสัตวกอนฆา จะทําใหรูปแบบและ

แบบแผนการดําเนนิการมโีครงสรางและรายละเอยีดที่ครอบคลุมบทบาทและหนาทีต่รวจไกกอนฆาที่

โรงงานฆาไก  
  

นิยามของการมาตรฐาน (Standardization) จากองคกรการคาระหวางประเทศวาดวย
มาตรฐาน (International Organization for Standardination – ISO)    
 หมายถึง  กจิกรรมในการวางขอกําหนดที่เกี่ยวเนื่องกบัปญหาสาํคัญที่มีอยูหรือทีจ่ะเกิดขึ้น เพื่อใหเปนหลัก

เกณฑใชกันทัว่ไปจนเปนปกติวิสัย โดยมุงเนนใหบรรลุถึงความสาํเร็จสูงสุดตามขอกําหนดทีว่างไว  

  
นิยามของมาตรฐาน (Standard) จากองคกรการคาระหวางประเทศวาดวยมาตรฐาน   

 หมายถึง เอกสารที่จัดทาํขึน้จากการเห็นพองตองกันและไดรับความเห็นชอบจากองคกรอันเปนทีย่อมรับ

กันทั่วไป เพื่อวางระเบียบแนวทางปฏิบัติหรือลักษณะเฉพาะแหงกิจกรรม หรือผลที่เกิดขึ้นของกจิกรรมนั้นๆ 

เพื่อใหเปนหลกัเกณฑใชกันทั่วไปจนเปนปกติวิสัย โดยมุงใหบรรลุถึงความสาํเร็จสูงสุดตามขอกําหนดที่วาง

ไว โดยมาตรฐานควรตั้งอยูบนผลที่แนนอนทางวทิยาศาสตร เทคโนโลยแีละประสบการณ  

  
นิยามของมาตรฐานจากพจนานกุรมฉบับราชบณัฑติสถาน พ.ศ. 2525   
หมายถงึ ส่ิงทีถ่ือเปนหลักสาํหรับเทียบกาํหนดขององคการระหวางประเทศวาดวยการมาตรฐาน 

(International Organization for Standardization – ISO)   

  
นิยามของระบบ(ออนไลน)เขาไดถึงจากhttp://www.geocities.com/5Analysis/index.html  

 หมายถึง การทําใหสวนประกอบทั้งหมด ซึง่ตองมีการติดตอสัมพันธระหวางกนับรรลตุามเปาหมายไดอย

างงายดาย  

  
นิยามของระบบ(ออนไลน)เขาไดถึงจากhttp://www.primesoft.co.th  
หมายถงึ ส่ิงทีป่ระกอบขึ้นมาจากหนวยยอย หรือองคประกอบยอย ทีค่วามสัมพันธและทําหนาทีร่

วมกนัเพื่อใหบรรลุวัตถุประสงคที่กาํหนดไว  

  

  

4  
นิยามของระบบ(ออนไลน)เขาไดถึงจากhttp://www.sko.moph.go.th  
หมายถงึ กลุมขององคการตางๆ ที่ทาํงานรวมกนัเพื่อจุดประสงคอันเดยีวกนั ระบบอาจจะ

ประกอบดวย บุคลากร เครื่องมือ เครื่องใช พัสดุ วธิีการ ซึง่ทัง้หมดนี้จะตองมีระบบจดัการอันหนึง่เพื่อให



บรรลุจุดประสงคอันเดียวกนั  

  
นิยามของระบบการจัดการของสาํนักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  
หมายถงึ ขอกําหนดหรือข้ันตอนในการบริหาร  กระบวนการทาํงานตางๆ  ขององคกร  เพื่อใหเกิด

การพัฒนา ประสิทธิภาพและประสิทธิผลของการดําเนนิงานและบรรลุตามวัตถุประสงคที่วางไว   

นอกจากนีย้ังมีตัวอยางจากเอกสารมาตรฐานดานขอมูลทั่วไปของ กองสงเสริมและพัฒนาดานการ

มาตรฐาน สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ดังนี้  

 - มาตรฐานระบบการบริการงานคุณภาพ ISO 9000  

 - มาตรฐานระบบการจัดการสิ่งแวดลอม ISO 14001  

 - มาตรฐานระบบการจัดการอาชีวอนามยัและความปลอดภัย มอก. 18001  

 - มาตรฐานหองปฏิบัติการสอบเทียบและหองปฏิบัติการทดสอบ  

 - มาตรฐานระเบียบการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตทีต่องควบคุมในการผลิตอาหาร  
 

  
นิยามของการตรวจสัตวมีชีวิตกอนฆา(Codex Alimentarius-Meat Hygiene)  
หมายถงึ การตรวจสัตวมีชีวติที่นํามาผลิตเปนอาหาร โดยนายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐ

หรือโดยพนักงานตรวจเนื้อภายใตการกาํกบัดูแลของนายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐ  

  
 นิยามของสตัวมีชีวิตทีน่าํมาผลิตเปนอาหาร(Codex Alimentarius-Meat Hygiene)  

หมายถงึ สัตวในตระกูลสัตวเลี้ยงลูกดวยน้าํนมหรือสัตวปกทีน่ํามาฆาและผลิตเปนเนื้อเพื่อการ

บริโภค และมีระบบการตรวจสอบการดําเนินงานผลิตเนือ้สัตวปกเพื่อการบริโภค   

  
นิยามของการตรวจโรคสตัว(Codex Alimentarius-Meat Hygiene)  
หมายถงึ การตรวจสัตวปกตัวอยาง จากสัตวที่ขนสงเขามาเพื่อการผลิตเนื้อและการตรวจยืนยนั

หรือการตรวจติดตามภายในกระบวนการผลิตและการตรวจเอกสารขอมูลของฝูงสตัวปกที่ขนสงเขามาเพื่อ

การผลิตเนื้อ  
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บทที่ 3  
หลักการและขอมูลอางอิงสําหรับการกําหนดมาตรฐานระบบการตรวจไกกอนฆา  ใน

โรงงานฆาไก  



  
             เนื้อหาในกฎระเบยีบ และขอบังคบัของหลายประเทศมีหลกัการ ขอมูล และรายละเอียดเกีย่วกับ

การตรวจไกกอนฆาที่โรงงานที่สามารถนาํมาวางมาตรฐานระบบการตรวจไกกอนฆาที่โรงงาน โดยอาศัย

ความรูทางวิชาการ และประสบการณจากการทาํงานอยูในระบบการผลิตและควบคุมคุณภาพและความ

ปลอดภัยอาหารในโรงงานฆาไก รวมทัง้การเรียนรูจากวิธกีารทาํงานของนายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของ

ประเทศตาง ๆ ที่ผานการอบรมเชิงปฏิบัติการและไดปฏิบัติงานในโรงงานฆาไก ตลอดจนการทํางานภายใต

ระบบการผลิตและควบคุมคุณภาพของบุคคลากรในโรงงานเอกชน  

ระเบียบกรรมาธกิาร 92/116/ EEC ของสหภาพยุโรป  
(Council Directive 92/116/EEC 17 December 1992 amending and updating   

Directive 71/118/EEC on health problems affecting trade in fresh poultrymeat)   

การตรวจสัตวปกกอนฆาที่โรงงาน  
 นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐจะอนุญาตใหทําการฆาสัตวที่ขนสงเขาโรงงาน เมื่อ  

 1. มีหนังสือรับรองสุขภาพสัตวปกมาพรอมกับสัตวปก หรือ  

 2. ไดรับเอกสารที่เห็นชอบ โดยหนวยงานผูมีอํานาจลวงหนา 72 ชั่วโมงกอนสัตวปกมาถงึ

โรงงาน  

 

เอกสารมีขอมูล ดังนี ้ 

 2.1 ขอมูลของฝูงสัตว โดยเฉพาะอยางยิ่ง มีขอมูลรายละเอียดที่มาจากบันทึกตางๆ ของ  

 

ฟารมที่ครอบคลุมสัตวปกทีเ่ขามา  

 2.2 ขอมูลที่พสูิจนวา ฟารมอยูภายใตการควบคุมกํากับดูแลของนายสัตวแพทยประจํา  

 

ฟารมของภาครัฐที่นายสัตวแพทยผูตรวจเนือ้ประจําโรงงานของภาครัฐตองประเมนิขอมูลฟาร

มดังกลาวกอนตัดสินวาจะใชมาตรการใดดําเนนิการตอสัตวปกของฟารมนัน้ โดยเฉพาะอยา

งยิ่งประเภทและวิธีการตรวจสัตวกอนฆา  

 2.3 หากพบวามีการไมสอดคลองกับเงื่อนไขในขอ 2.2 นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของ  

 

ภาครัฐอาจใหเลื่อนการฆาโดยดําเนนิการใหสอดคลองกับระเบียบสวสัดิภาพสัตวหรืออนุญาต

ใหทาํการฆาโดยที่ตองมีการทดสอบตามที่ระบุไวในเรื่องการตรวจสัตวปกกอนฆา พรอมทัง้ต

องมีการตรวจสอบฟารม โดยนายสัตวแพทยของภาครัฐเพื่อใหไดขอมูลฟารมที่จําเปน  

 2.4 นายสัตวแพทยของภาครัฐตองทําการตรวจสัตวกอนฆาตามหลกัวิชาชพี โดยมแีสงสว

าง  

 



อยางพอเพยีง  
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การตรวจสุขภาพสัตวปกกอนฆาที่ฟารม  
การตรวจสัตวปกมีชีวิตที่ฟารมกอนขนสงไปยังโรงงานฆาสัตวปก ประกอบดวย  

 1. การตรวจบนัทกึตางๆ ของฟารม ซึง่ตองประกอบดวยขอมูลดังตอไปนี้เปนอยางนอย  

 1.1 วันที่นาํสตัวเขาฟารม  

 1.2 แหลงทีม่าของสัตวที่นาํเขาฟารม  

 1.3 จํานวนตวัสัตว  
 1.4 ผลการเลีย้งที่แทจริงของสัตวปกพันธุนั้น  

 1.5 อัตราการตาย  

 1.6 แหลงอาหารสัตวของฟารม  

 1.7 ชนิดและระยะเวลาที่ใหกินและหยุดกิน วัตถทุี่เติมในอาหารสัตว  

 1.8 ปริมาณการกินอาหารสัตวและน้ํา  

 1.9 ผลการตรวจและวนิิจฉัยของนายสัตวแพทยประจําฟารมพรอมดวยผลการตรวจ  

 วิเคราะหทางหองปฏิบัติการ  

1.10 ชนิดของยาสัตวพรอมดวยวนัที่ใหและหยุดยา  

1.11 ชนิดของวัคซินและวันที่ทาํวัคซนิใหแกสัตว  

1.12 น้ําหนักสัตวที่เพิ่มข้ึนระหวางการเลีย้ง  

1.13 ผลตรวจสุขภาพสัตวคร้ังกอนๆ ของสัตวปกฝูงนั้น โดยเจาหนาทีท่างการ  

1.14 จํานวนสตัวปกที่ขนสงไปโรงงานฆาสตัวปก  

1.15 คาดการณกําหนดวนัทีข่นสงสัตวปกไปสูโรงงานฆาสัตว  

 

      2.   กําหนดใหมีการตรวจสัตวปกเพิ่มเติมในกรณีที่สัตวปก  

      2.1 กําลังปวยดวยโรคทีส่ามารถติดตอไปยังมนษุย หรือสัตวกําลังแสดงพฤติกรรม  

      ลักษณะทีช่ี้วาโรคอาจเกดิขึ้น  

      2.2 แสดงพฤติกรรมผิดปกติ หรือ อาการปวยที่อาจทําใหเนื้อไมเหมาะสมตอการบริโภค  

                  3.   การเก็บตัวอยางน้ําและอาหารสัตวอยางสม่ําเสมอ เพือ่ตรวจวาสอดคลองกับระยะเวลา  

                        การหยุดยา   

      4.  ผลการตรวจเชื้อจุลชีพทางหองปฏิบัติการที่สอดคลองกับระเบียบที ่92/117/EEC ในการ  

           นี้เมื่อสัตวปกไดรับการขนสงมาถงึโรงงานแลว  

           นายสตัวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐจะตรวจยนืยนัวา  

 1. สัตวปกมีการบงชี้แหลงทีม่า  

 2. มีการปฏิบตัิตามบทที่ 2 ของระเบียบ 91/628/EEC (2)วาดวยสวัสดิภาพสัตวปก  

 3. สัตวไดรับบาดเจ็บจากการขนสงหรือไม  
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ทั้งนี้ หากสงสยัเกี่ยวกับการบงชี้แหลงทีม่าของสัตวปกที่สงเขาโรงงานหรือเปนกรณีทีตอง

มีการตรวจสัตวกอนฆาที่โรงงาน เพราะเปนฟารมที่เล้ียงสัตวปกพ้ืนเมืองไมเกิน 20,000 ตัว หรือเปด ไมเกิน 

15,000 ตัว หรือไกงวงไมเกิน 10,000 ตัว หรือหานไมเกิน 10,000 ตัว ตอป หรือสัตวปกแสดงอาการตามที่ระบุ

ในขอ 2.1 และ 2.2 ของการตรวจสุขภาพสัตวปกอนฆาที่ฟารม นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐตองทํา

การตรวจสัตวปกทีละภาชนะบรรจุ  

 4. หากมิไดทําการฆาสัตวที่ไดรับการตรวจสัตวกอนฆา แลวภายใน 3 วนั และมีการ  

 

                         ออกหนังสือรับรองสุขภาพแลว  

      4.1  ขอใหทําการออกหนงัสือรับรองสุขภาพฉบับใหม หากยังมิไดขนสงสัตวออกจาก  

                                ฟารม  หรือ  

      4.2 นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐในโรงงานฆาสัตวจะอนุญาตการฆาหากไมมี  

       เหตุผลทางดานสุขภาพใหงดเวนการฆาหลังจากทําการประเมินเหตผุลของการลาชา  

       แลว และหากจําเปน  จะมีการตรวจสัตวเพิ่มเติม  

จากนั้นโดยไมเปนการขัดแยงกับขอกําหนดของระเบียบ 91/494/EECที่วาดวยเรื่องโรคสัตว

และโรคสัตวตดิคน  เห็นควรงดเวนการฆาสัตวเพื่อการบริโภค หากพบอาการของโรคดังตอไปนี ้ 

 1. Ornithosis  

 2. Salmonellosis  

 

หากเจาของสัตวหรือผูแทนมีคํารองขอทําการฆาสัตว นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาค  

รัฐอาจจะอนญุาตใหทําการฆาเมื่อกระบวนการฆาตามปกติ ส้ินสุดลงและใหมีความระมัดระวังเรื่องการลด

ความเสี่ยงของการกระจายหรือแพรเชื้อจุลชีพ โดยควบคมุใหอยูในระดบันอยที่สุด นอกจากนี้  

      นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อ ของภาครัฐตอง  

      1.  ระงับการฆาเมื่อมีหลักฐานวาเนื้อสัตวปกที่ไดจากสัตวนั้นจะไมเหมาะแกการบริโภค  

      2.  เล่ือนการฆาเมื่อระยะเวลาหยุดการใหสารเคมีที่กอใหเกิดการตกคางไมไดมีการปฏิบัติ  

      3.  รับประกันวาสัตวที่มาจากฝูงที่ตองอยูในโปรแกรมควบคุมโรคติดตอ จะเขาทําการฆา  

      เมื่อส้ินสุดการฆาสัตวสุขภาพปกติ หรือใหทําการฆาโดยใหหลีกเลี่ยงการปนเปอนไปสูสัตวอื่น  

      4.  นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐตองแจงหนวยงานผูมีอํานาจเรื่องระงับการฆา  

      พรอมใหเหตุผล และจัดสถานที่ใหสัตวเหลานั้นอยูโดยไมปะปนกับสัตวอื่น  

      5.  สัตวปกมีชีวิตเทานั้นที่เขาสูโรงงานฆาสัตวและ ในทันทีที่เขาในโรงงาน สัตวเหลานี้ตอง  

      เขาสูกระบวนการฆาทันทหีลังการทําใหสลบ  

คุณสมบัติของพนักงานตรวจเนื้อ  



 1. ผานการอบรมภาคทฤษฎี และการศึกษาจากหองปฏิบัติการ โดยเปนหลักสูตรที่เห็นชอบโดย  

 

หนวยงานผูมีอาํนาจ  
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 2. ผานการฝกภาคปฏิบัติภายใตการกาํกบัดูแลของนายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐ การ  

 

            ฝกภาคปฏิบัติตองฝกในโรงงานฆาสัตวปก โรงงานตัดแตงเนื้อสัตวปก หองเย็นเก็บสินคา  

             และในจุดปฏิบัติงานของการตรวจเนื้อสัตวดิบที่โรงงานการตรวจสัตวปกกอนฆาที่โรงงานและที่  

             ฟารม  

 3. ผานการทดสอบภาคทฤษฎีและปฏิบัติที่ประกอบดวยการทดสอบ  

 3.1 การตรวจสัตวปกกอนฆาทีฟ่ารม  

 3.1.1 ภาคทฤษฎี  
 3.1.1.1 ขอมูลทั่วไปของอุตสาหกรรมสัตวปก ไดแก องคกร ความสําคญัทาง  

 เศรษฐกิจ วิธกีารผลิต การคาระหวางประเทศ เปนตน  

 3.1.1.2 ความผิดปกติและปกติทางกายภาพของสัตวปก  

 3.1.1.3 ความรูพื้นฐานเกี่ยวกับโรค ไดแก ไวรัส แบคทีเรีย พยาธ ิเปนตน  

 3.1.1.4 การตรวจติดตามโรคและการใชผลิตภัณฑยาหรือวัตถุดิบและการ
ทดสอบ  

 หาสารตกคาง  

 3.1.1.5 การตรวจสอบดานสุขภาพและอนามยั  

 3.1.1.6 สวัสดิภาพสัตวปกที่ฟารม ระหวางการขนสงและที่โรงงานฆาสัตว  

 3.1.1.7 การควบคุมสภาวะแวดลอม เชน ในอาคาร ในฟารม และความรูทัว่ไป  

 3.1.1.8 ระเบียบภายในประเทศและระหวางประเทศ  

 3.1.1.9 ทัศนะคติของผูบริโภคและการควบคุมคุณภาพ  

 3.1.2  ภาคปฎิบัติ  

 3.1.2.1 การเยี่ยมชมฟารมสัตวปกประเภทตางๆ ทีม่ีการเลี้ยงแตกตางกัน  

 3.1.2.2 การเยี่ยมชมสถานประกอบการผลิตอาหารประเภทตางๆ  

 3.1.2.3 การเคลื่อนยายสัตวเขาและออกจากรถขนสง  
 3.1.2.4 การเยี่ยมชมหองปฏิบัติการ  
 3.1.2.5 การตรวจสอบการผลิตตามเอกสารของหนวยงานผูมีอํานาจ  

 3.1.2.6 การจัดการเอกสาร  
 3.1.2.7 การฝกความชํานาญ  

   



 

       3.2  การตรวจสัตวปกที่โรงงานฆาสัตว  

 3.2.1 ภาคทฤษฎี  
 

                               3.2.1.1  ความรูพื้นฐานดานกายภาพและสรีระของสัตวปก  

                               3.2.1.2  ความรูพื้นฐานดานความผดิปกติของรางกายสัตวปก  

                               3.2.1.3  ความรูพื้นฐานดานความผดิปกติทางกายภาพของสัตวปก  
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                               3.2.1.4  ความรูพื้นฐานดานสุขภาพอนามยัในอุตสาหกรรม การทําการฆา การตัด  

                               แตง การเก็บสินคาและงานดานสุขศาสตร   

 3.2.1.5  ความรูดานวธิีและขั้นตอนการฆา การตรวจสอบ การเตรียมเนื้อ การ

บรรจุ  

 

หีบหอ และการเคลื่อนยายเนื้อสัตวปก  

 3.2.1.6 ความรูดานกฎ ระเบยีบและบริหารจัดการที่เกี่ยวกับหนาที่การงาน  

 3.2.1.7 การเก็บตัวอยาง  
 

                         3.2.2   ภาคปฏิบัติ  

3.2.2.1  การตรวจและประเมินสัตวที่จะเขาทาํการฆา  

3.2.2.2  การตรวจสวนของรางกายสัตว เพือ่ใหทราบชนดิของสัตว  

3.2.2.3    การตรวจสวนของรางกายสัตวปกที่มกีารเปลี่ยนแปลงและการตั้งขอสังเกต  

3.2.2.4   การควบคุมดานสขุอนามัย  

3.2.2.5   การเก็บตัวอยาง  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  

  

  

  

  

  

  

  

  

10คูมือปฏิบัติงานดานสุขอนามัยเนื้อ  (Meat Hygiene Manual of Procedures)ของประเทศ
แคนาดา  

  
 ขอมูลของฟารม  
 1. รหัสหรือเลขที่ประจําฟารม  

 2. เหตุการณผิดปกติในฝูงสัตวที่เปนเหตใุหมีการใชยากับฝูงสัตว  
 3. แหลงที่มาของอาหารสัตวและขอมูลอาหารสัตวที่ผสมในฟารม  

 4. เวลาที่งดใหอาหารสัตวกอนเคลื่อนยายออกจากฟารมเพื่อขนสงไปสูโรงงานฆาสตัว  

ขอมูลจากผูดําเนินการเคลื่อนยาย และ/หรือขนสงไปสูโรงงานฆาสัตว  
1. เวลาเริ่มตนและเสร็จส้ินการจับเพื่อเคลื่อนยายไกข้ึนสูรถขนสง  
2. จํานวนไกที่ขนสง  
3. จํานวนภาชนะบรรจุไกมีชีวิต  

ขอมูลของโรงงานฆาสัตว  
 

 จํานวนไกตายระหวางการขนสง  

ขอมูลลวงหนาของไกในฟารมกอนขนสงไปสูโรงงานฆาสัตว  
 ขอมูลต้ังแต ขอ 1 – 3 ตองสงจากฟารมถงึโรงงานฆาสัตวกอนการขนสงไก 3 วนั  

เอกสารขอมูลฟารม   
 หากการขนสงไกจากฟารมเดียวกนัไปยังโรงงานฆาสัตวแหงเดียวตองใชรถขนสงมากกวา 1 คัน จะกําหนด

ใหมีเอกสารขอมูลฟารมฉบับจริงฉบับเดียว รถขนสงที่ไมไดนําเอกสารฉบับจริงสามารถใชสําเนาเอกสาร

ของฉบับจริงทีม่ีลายเซน็ของนายสัตวแพทยประจําฟารมรับรองความถกูตองของไกบนรถขนสง และ

เอกสารฉบับจริงใหมาพรอมกับรถขนสงคันสุดทาย  

 หากรถขนสงจากฟารมเดียวกันไปยังโรงงานฆาสัตวคนละแหง เนื่องจากมีการซื้อขายสัตวปกระหวางบ



ริษัทผูประกอบการโรงงานฆาสัตว เหน็ควรกําหนดใหเอกสารขอมูลฟารมฉบับจริงมีฉบับเดียว สวนรถขนส

งที่ไมไดนําเอกสารฉบับจริงสามารถใชสําเนาเอกสารฉบับดังที่กลาวขางตนและใชสําเนาเอกสารแสดงการ

ซื้อขายที่รับรองโดยผูประกอบการ  

การขนสง  
 บุคคลหรือผูประกอบการทีรั่บผิดชอบการเคลื่อนยายสัตวปกออกจากฟารมข้ึนรถขนสง รถขนสงที่ใชและ

การขนสงจากฟารมไปสูโรงงานฆาสัตวมีหนาที่รับผิดชอบดานสวัสดิภาพสัตวปกตั้งแตการเคลื่อนยายสัตว

ปกออกจากฟารมไปจนถงึการเคลื่อนยายสัตวปกออกจากรถขนสงเขาสูกระบวนการฆาสัตว  
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 ขอกําหนดภายใตบทที ่7 ของ the Health of Animals Regulations ครอบคลุมถึงเรื่องตางๆ ดงัตอไปนี้  

 1. การใหน้ําและใหอาหาร  
 2. การเคลื่อนยายสัตวปกออกจากฟารมข้ึนรถขนสงและการเคลื่อนยายสัตวปกออกจากรถ  

 

ขนสงเขาสูกระบวนการฆา  

 3. การหลกีเลีย่งความแออดัของสัตวปกในการขนสง  
 4. การคัดแยกสัตวปกตางชนิดกนั  

 5. การระบายและหมนุเวียนอากาศ  

 6. การปองกนัผลกระทบจากสภาพภูมิอากาศ  

 7. การปองกนัมิใหสัตวปกไดรับความทุกขทรมาน  

 

การจับเพื่อเคลื่อนยายสตัวปก  
 ผูประกอบการที่มีหนาที่ความรับผิดชอบในการจับเพื่อเคลื่อนยายสัตวปกกอนเขาสูระบบการฆาสัตวตอง

กระทําอยางมมีนุษยธรรม  

คอกพักสัตวกอนเขาสูกระบวนการฆาสัตวและการปฏิบัติตอสัตว   
 ผูประกอบการตองเอาใจใสตอสภาพคอกพักสัตวที่ไมเหมาะสมกอนทีส่ภาพคอกพกัทําใหเกิดผลเสียด

านสวัสดิภาพสัตว  

 การใชคอกพกัสัตวที่ผิดขอกําหนดภายใตพระราชบัญญัติตรวจเนื้อ (Meat Inspection Act) และระเบียบที่

เกี่ยวของตองระงับการใชโดยทนัทีจนกวาคอกพักสัตวจะมีการปรับปรุงใหสอดคลองกับมาตรฐาน  

 นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐตองไมยินยอมใหมีการปฏิบัติตอสัตวอยางไรมนุษยธรรม  

 นอกจากนี้  ขอมูลบางสวนของระเบียบอืน่ทีน่ํามาพิจารณา ไดแก  

ระเบียบการตรวจเนื้อสัตวป 1990 ของประเทศแคนาดา(Meat Inspection Regulations, 1990 



CANADA)  
            สภาพที่มกีารปลอมปน (Adulterated) หมายถงึ เนื้อเพื่อการขาย  การใชหรือการบริโภคที่มี  

 1. ยาฆาแมลง โลหะหนกั มลพิษทางอุตสาหกรรม ยา เภสัชเคมีภัณฑหรือสารอ่ืนใดใน  

 

ปริมาณมากเกินกวาระดับสูงสุดที่กาํหนดในระเบียบอาหารและยา   

 2. สารพิษ สารที่ยอยสลายแลวหรือ การปนเปอนที่มองเหน็ได  

 3. จุลชีพที่ทาํใหเกิดโรคในปริมาณมากเกินกวาระดับที่กําหนดไวในคูมือข้ันตอนการทํางาน  

 

(Meat Hygiene Manual of Procedures)หรือไมสอดคลองกับมาตรฐานที่กาํหนดไวในระเบียบนี้ 

(Meat Hygiene Manual of Product)  
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ระเบียบการตรวจเนื้อและผลิตภัณฑสตัวปกของสหรัฐอเมรกิา (Code of Federal Regulations, 
Animals and animal Product, Subchapter C-Mandatory Poultry Products Inspection Subject J-
Ante Mortem Inspection)  

 1. การตรวจสตัวปกกอนฆาตองทําในวนัทีท่ําการฆาสัตวปก   

 2. สัตวปกที่แสดงอาการโรคหรือลักษณะที่ทาํใหเกิดการทําลายซากหากทาํการตรวจสัตว  
 

ภายหลงัฆา ตองถูกกาํหนดใหทําลายซาก  

 3. สัตวที่ถกูกาํหนดใหทําลายซากแลวขณะทําการตรวจสัตวกอนฆา หามนําไปเขาสู  

 

กระบวนการเอาเครื่องในออกหรือเคลื่อนยายไปสูสวนการผลิตใดๆของโรงงานททาํการผลิตเนื้อ

สัตวปกหรือเกบ็เนื้อสัตวปก  

 4. สัตวที่ถกูกาํหนดใหทําลายซากขณะทาํการตรวจสัตวกอนฆาและถูกนาํไปฆาหรือทําใหตาย  

 

 ตองอยูภายใตการดูแลรับผิดขอบของพนกังานตรวจเนือ้ของภาครัฐ  

 5. สัตวปกที่ไมแสดงอาการโรคขณะทําการตรวจสัตวกอนฆา แตมีเหตสุงสัยวาไดรับ

ผลกระทบ  

 

จากโรคหรือมลัีกษณะผิดปกติตามที่ระบุไวในระเบยีบนีจ้นอาจจะทาํใหมีการทาํลายซากทั้งตวัหรอื

บางสวนเมื่อทาํการตรวจสัตวภายหลังฆา ตองคัดแยกจากสัตวปกตัวอ่ืนและเก็บรอเพื่อแยกฆ

าและ ลวงเครือ่งใน  แลวจึงทําการตรวจสตัวภายหลงัฆาอีกครั้ง  ในการนี้พนักงานตรวจเนื้อจะได

รับแจงเมื่อสัตวชุดนี้มาใหทาํการตรวจสัตวภายหลังฆา โดยการตรวจสัตวภายหลงัฆาจะไมทําพร

อมกับซากสัตวอ่ืน หากสัตวปกที่ไดรับผลกระทบจากโรคติดเชื้อที่ติดตอถึงมนุษยถกูนําเขามาใน

โรงงาน สัตวปกเหลานัน้จะถกูแยกออกจากสัตวปกอื่น การทําการฆาสัตวปกเหลานัน้ตองเลื่อน

ออกไปและใหดําเนนิการดงันี้  



       1.  หากนายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อพจิารณาแลวเห็นวา การทําการผลิตสัตวปกเหลานี้ตอไป  

       จะไมกอใหเกิดอันตรายตอสุขภาพของบุคคลากรในกระบวนการผลิต สัตวชุดนี้จะทําการ  

       ฆาแยกตางหาก สําหรบัการตรวจสัตวกอนฆาและภายหลงัฆาจะตองดําเนินการตามที่ระบ ุ 

       ในระเบียบนี้  

                          2.  หากนายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อพจิารณาแลวเหน็วา การทาํการผลิตสัตวปกเหลานี้ต

อไป  

                          จะกอใหเกิดอันตรายตอสุขภาพของบคุคลากรในกระบวนการผลติ สัตวปกชุดนี้จะไดรับ  

                           การยายออกไปจากโรงงานเพื่อทาํการรักษาภายใตการควบคุมของภาครัฐ แตหากการ

ขนยายเพื่อไปทําการรักษาไมอาจทาํไดในทางปฏิบัติ เหน็ควรใหทําการตรวจสัตวกอนฆ

าสัตวปกทีละตัวและสัตวปกที่พบหรือสงสัยวาไดรับผลกระทบจากโรคที่ติดตอถึงมนุษยจะ

ถูกนาํไปทาํลายซากเมื่อสงสัยวาสัตวปกไดรับการรักษาหรือสัมผัสกับสารที่ทาํใหเกิดการ

ตกคางของสารชวีภาพที่ทาํ ใหเนื้อที่ผลิตไดมีการปนเปอน สัตวปกเหลานัน้ อาจจะเขาทาํ

การผลิตโดยทีซ่ากและสวนอื่นของซากจะถูกกักกันไวเพือ่รอการขนยายไปทิ้งโดยวิธทีี่ระบุไว

ในระเบียบนี้ หรือ อาจจะนาํไปฆาแลว  ฝงหรือเผาตามวิธีทีน่ายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อ

เห็นชอบ  
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ขอกําหนดดานสัตวแพทยสาธารณสขุของ ประเทศสิงคโปร (Veterinary Public Health 
Requirements, Agri-food and Veterinary Authority of Singapore)  
  
การตรวจสัตวมีชีวิตกอนฆา  

 1. หามทาํการฆาสัตวกอนที่พนักงานตรวจเนื้อทําการตรวจสัตวกอนฆา  

 2. สัตวที่ขนสงมาถึงโรงงานจะไดรับการตรวจสัตวกอนฆาภายใน 24 ชั่วโมง  

 

3.  วิธีการระบุหรือแสดงแหลงที่มาของสัตวที่จะเขาสูกระบวนการผลติ ตองไดรับการรับรองจากหน

วยงานผูมีอํานาจ  

 4. โรงงานตองมีการจัดการใหสัตวไดรับการตรวจสัตวกอนฆาอยางพอเพียง  
 

5. การตรวจสัตวกอนฆาดําเนินการเพื่อตรวจสภาพที่ผิดปกติและอาการของโรค รวมทั้ง ความ

สะอาดของสัตวที่เขาสูการตรวจ   

 6. การตรวจสตัวกอนฆาตองมุงเนนรายละเอียดเหลานี้เปนพิเศษ คือ  

 - ทาทางการยนืและเคลื่อนไหว  

 - ความสมบูรณของรางกาย  

 - อาการตอบสนองตอส่ิงแวดลอม  

 - สภาพของผวิหนังและขน  



 - ระบบการหายใจ  

 - อาการบาดเจ็บ บวม หรือบวมน้าํ  

 

7. สัตวใดที่ไดรับการตรวจสตัวกอนฆาแลวไมไดรับอนุญาตใหเขาสูระบบการผลิตตอไป ตองไดรับ

การตรวจโดยนายสัตวแพทยเพื่อการตัดสินในขั้นสุดทายเกี่ยวกับการกําจัดทาํลายซาก  

8. สัตวที่ตายแลว และสัตวที่ไดทําการตรวจสัตวกอนฆาแลวไมผานและถูกกาํหนดใหนาํไปกําจัด

ทําลาย เมื่อกาํจัดทาํลายแลว จะตองเคลือ่นยายออกไปสูบริเวณที่กาํหนดไวทันท ีและระบุว

าบริโภคไมได  

9. สัตวที่สงสยัวาปวยโดยสตัวมีอาการผิดปกติเปนที่นาสงสัย ตองนาํออกจากกระบวนการฆ

าและใหอยูในสถานทีท่ี่แยกตางหาก เพื่อรอการตรวจอยางละเอยีดหรอื การสงัเกตดอูาการหรือทํา

การรักษา หรือ ทําการฆาภายใตเงื่อนไขพิเศษสําหรับตัวที่สงสยัวาปวย เพื่อปองกันการปนเปอนใน

โรงงาน เครื่องจักร อุปกรณ และบุคลากร  

10. การทําลายซากสัตวที่แสดงอาการปวยดวยโรคติดตอหรือโรครายแรง หรือแสดงอาการปวย

จากพษิของสารเคมีหรือสารชีวภาพและมีความเปนไปไดวาเนื้อไมเหมาะแกการบริโภค เหน็ควรให

ระงับการฆาและกําหนดใหมีการทาํลายซาก  
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บทที่ 4  
ขอบเขตของมาตรฐานระบบการตรวจไกกอนฆาที่โรงงานฆาไก  

  

ขอมูลกฎระเบียบและขอบังคับที่นาํมาประมวลและวิเคราะหแลว ทาํใหกําหนดขอบเขตของบทบาทและหน

าที่ดังนี ้ 

1.  เพื่อตรวจและคัดแยกสัตวที่แสดงอาการปวย หรือมีสภาพที่สงสัยวาปวยจนเนื้ออาจไมเหมาะสมตอกา

รบริโภค  

2. เพื่อตรวจวาสัตวมีอาการปวยหรือสงสัยวาปวยดวยโรคที่ติดตอมาถึงมนุษย ซึง่ไมสมควรนาํเขาสู

กระบวนการผลิต  

3.    เพื่อตรวจและคัดแยกสัตวที่กอใหเกิดความเสีย่งตอการปนเปอนทีไ่มจําเปนในกระบวนการผลติ  

4.   เพื่อคัดแยกสัตวที่อาจมสีารเคมีตกคางในรางกาย ซึง่อยูในระดับทีอ่าจเปนอันตรายตอผูบริโภคหรือมี

สารเคมีตองหาม  

5.    เพื่อตรวจและแกไขสภาพที่กอใหเกิดอันตรายตอสัตวในดานสวัสดิภาพ  

6.    เพื่อคัดแยกสัตวตาย พกิาร แคระแกรน หรือแสดงอาการโคมาแลวจัดการผลิตหรือควบคุมให

เหมาะสม  

7.   เพื่อรวบรวมขอมูลทาํการวิเคราะหตนเหตุความผดิปกติวาเกิดจากการเลี้ยงทีฟ่ารม การปฏบิัตติอสัตว



ระหวางการขนสงและหรือการผลิตในโรงงาน  

8.    เพื่อปฏิบัติใหสอดคลองกับหลักการและแนวทางปฏิบัติดานความปลอดภัยอาหารของแตละประเทศ  

9.    เพื่อตรวจหาหรือระบุสัตวปกที่สามารถกอใหเกิดภัยคุกคามตอสุขภาพของผูปฏิบัติงานในการผลิตเนื้อ

สัตว  

10.   เพื่อตรวจหาหรือระบุสัตวที่ตองการการปฏิบัติเปนพิเศษในดานมนุษยธรรม  

11.   เพื่อการคัดแยกและทาํลายสัตวที่ไมเหมาะสมตอการบริโภค(Unwholesome)  

12.  เพื่อการจดัเตรียมและสงขอมูลที่ไดจากการตรวจสัตวมีชีวิตกอนฆาใหแกผูปฏิบัติงานในกระบวนการ

ตรวจซากสัตวภายหลงัฆาตามความเหมาะสม  

13.   เพื่อตรวจหาหรือระบุสัตวที่แสดงอาการหรือมีสภาพทีท่ําใหเนื้อทีผ่ลิตไดอาจเปนอันตรายตอสุขภาพ

ของสัตวอ่ืน  
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บทที่ 5  
โครงสรางและองคประกอบของมาตรฐานระบบการตรวจไกกอนฆาที่โรงงาน  

 นายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อจะสามารถบริหารจัดการและปฏิบัติงานไดอยางมีประสิทธิผลตามขอบเขตและ

วัตถุประสงคของการตรวจไกกอนฆาและเปนไปตามรูปแบบและแบบแผน (Model and work patterns) ที่

กําหนดไวตองอาศัยโครงสรางที่มีองคประกอบหลายอยาง เนื่องจากการปนเปอนบนรางกายหรือที่เกิดจาก

ส่ิงขับถายหรือที่เกิดจากอาการเจ็บปวยของสัตวปกทําใหมีความจาํเปนในการกาํหนดรูปแบบโครงสราง

และการออกแบบสถานที ่เครื่องจักรอุปกรณและกําหนดตําแหนงทาํงานของผูตรวจสัตว ดังนั้น องค

ประกอบเหลานี้ ไดแก  

 1.   การออกแบบโครงสรางและพืน้ทีท่ํางานรวมทั้งตาํแหนงทาํงานของลานรับและแขวนไก  

 2.   เครื่องจักรและอุปกรณ  

3.   บุคคลากรที่มีระเบียบ ความรูและ ความชํานาญในหนาทีก่ารงาน   

4.   รูปแบบของการจัดวางพื้นที่ เครื่องจกัร อุปกรณและจํานวนบุคคลากรรวมทั้งแบบแผนและ

วิธีทาํงานตลอดจนเอกสารบนัทกึขอมูลที่เหมาะสม  

การออกแบบโครงสราง อาคาร สถานที่ และพื้นที่ทํางานของลานรบัและแขวนไก ตองกําหนดให
จัดเตรียม  

 1. อาคาร สถานที่ หรือพืน้ทีเ่พื่อแยกสัตวปวยและ/หรือสงสัยวาปวย  

 2. อาคาร สถานที่ หรือพืน้ทีเ่พื่อแยกสัตวทีส่งสัยวามีสารตองหามตกคาง  
 3. อาคาร สถานที่ หรือพืน้ทีเ่พื่อแยกสัตวแคระแกรน ขาพิการและมีอาการโคมา  



 4. อาคาร สถานที่ หรือพืน้ทีเ่พื่อแยกสัตวทีต่ายเนื่องจากการขนสง  
 5. แสงสวางอยางพอเพียง  
 6. ตําแหนงและพื้นทีท่ํางานอยางพอเพียงสําหรับนายสตัวแพทยและพนักงานตรวจเนื้อ   

 7. พื้นที่วางอยางพอเพียงสาํหรับกรณีฉุกเฉิน เชนไฟฟาดับที่จะทําใหเกิดปญหาดานสวัสดิ

ภาพสัตวหรือขาดแคลนน้ําระหวางการผลิตเพราะจะกอปญหาดานสขุอนามัยของคนงาน

เคลื่อนยายไก ภาชนะบรรจุไกและแขวนไกบนราวเคลื่อนที่ เปนตน  

 

เครื่องจักรและอุปกรณ ตองกําหนดใหจัดเตรียม  
 1. ปุมหยุดการเคลื่อนที่ของราวแขวนไกมชีีวิต  

 2. ปุมปรับความเร็วของราวแขวนไกเคลื่อนที ่ 
 3. ภาชนะบรรจุไกที่ตายจากการขนสง  
 4. ภาชนะบรรจุไกแคระแกรน ขาพิการและมีอาการโคมา  

 5. อางลางมือและน้ํายาฆาเชื้อ  
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ทั้งนี้ ภาชนะบรรจุซากไกที่ตายระหวางการขนสงและทีท่าํการฆาเพื่อกาํจัดทาํลายซากตองได  

รับการเหน็ชอบจากหนวยงานภาครัฐ รวมทั้งจัดทําใหสามารถปองกนัการรั่วไหลของสิ่งที่บรรจุอยูภายใน

และมีเครื่องหมายระบุชัดเจนและ สังเกตงาย  

  
บุคลากรในกระบวนการตรวจไกกอนฆา  

ตองจัดเตรียมบุคคลากรที่มคีุณสมบัติและผานการฝกอบรมภายใตการดูแลของหนวยงานผูมี  

อํานาจใหมีจํานวนพอเพียงสําหรับกระบวนการตรวจสัตวมีชีวิตกอนฆารวมทั้งการจบัและเคลื่อนยายสัตว 

ซึ่งตองมกีารแตงกายที่สามารถปองกันการติดเชื้อจากไกที่เขาสูกระบวนการผลิต  

  
หนาที่ในการตรวจไกกอนฆา  

1. สังเกตสัตวในภาชนะบรรจุที่อยู ณ.จุดเคลื่อนยายสัตวออกจากรถขนสง ซึ่งใกลกับบริเวณราว

แขวนหรือที่คอกพักสัตว โดยวิธีสุมตรวจไกหลายตัวและณ.จุดแขวนกอนเขาสูกระบวนการทาํให

สลบ เพราะสามารถเหน็สวนตางๆ ของรางกายไกไดมากและสามารถตรวจไกมีชีวิตจํานวนมาก

ภายในเวลาสัน้ๆ   

2. การบันทึกขอมูลการตรวจสัตวมีชีวิตกอนฆา การจัดการและผลการทําลายซาก  

3. การบังคับใชกฎหมาย  

4. การตรวจแหลงที่มาของสัตววาสัตวมาจากพืน้ที่ที่อยูภายใตพระราชบัญญัติโรคระบาดสัตวและ/

หรือขอกําหนด ระเบียบที่เกีย่วของหรือไม  

5. การตรวจวาสัตวมีชีวิตเขาสูโรงงานฆาสัตว ตองเขาสูกระบวนการฆาสัตวภายใน 24 ชั่วโมง   



6. การตรวจสัตวอีกครั้งภายหลังผานการตรวจขั้นแรก ซึง่กระทําโดยการมุงเนนเฉพาะจุด หรือโดย

ใหไดขอมูลทีต่องการเพิ่มข้ึน  

7. การเก็บตัวอยางจากสัตวในฝูง  

8. การสังเกตวาสัตวมีชีวิตเทานั้น ทีถู่กใสบนราวแขวนเพื่อเขาสูกระบวนการทาํใหสลบ  

9. การตรวจสอบวาสัตวปกที่มีสารชวีภาพตกคางตองกําจัดทาํลายโดยวิธีเผาหรือฝง  

10. กรณีที่สงสัยวาสัตวติดเชื้อที่ติดตอถึงมนุษยและพิจารณาแลววาการรอหรือเขาสูกระบวนการ

ผลิตตอไป อาจเปนอนัตรายตอสุขภาพของบุคคลากรในกระบวนการผลิตเห็นควรอนญุาตใหทํา

การเคลื่อนยายเพื่อการรักษาภายใตการควบคุมของหนวยงานภาครัฐแต หากการปฏิบัติดังกลาว

ไมสามารถทําได ไกที่ติดเชื้อหรือสงสัยวาติดเชื้อตองกําหนดใหกําจัดทาํลาย  

11. ไกตายหรือมีชีวิตทีถู่กกาํหนดหรือระบุใหมีการกําจดัทําลายโดยกระบวนการตรวจสัตวกอนฆ

าตองมีการนับจํานวน ชั่งน้าํหนกัและทาํใหไมเหมาะแกการบริโภค  
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แบบแผนการดําเนินงาน  
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รถขนสงไกเขาโรงงาน  

 

อาคารพักสัตวกอนฆา  

การตรวจเอกสาร  

 1. ขอมูลฟารม  

 2. ผลตรวจไขหวัดนก  

 3. การอนุญาตเคลื่อนยายไกออกจากฟารม  

 4. การรับรองสุขภาพไก  
 

 

การเคลื่อนยายไกมาบนลานรับ  

 



ไกบนลานรอการแขวน  

การตรวจไกกอนฆา  

 1. การตรวจไกในภาชนะบรรจุ  
 2. การตรวจไกที่สุมออกจากภาชนะบรรจุ  
 3. การคัดแยกไกที่ไมเหมาะตอการบริโภค  

 

 

การแขวนไกบนราวเคลื่อนที ่ 

การตรวจสัตวกอนฆา  

 1. การตรวจไกบนราวแขวนกอนเขากระบวนการทาํใหสลบ  

 2. การคัดแยกไกที่ไมเหมาะแกการบริโภค  

 3. การปรับความเร็วของราวแขวนเคลื่อนทีใ่หเหมาะสมกบัการตรวจไกกอนฆา  

 

 
แบบแผนการปฏิบัติงานและการจัดการขอมูลประจําวัน  

 1. การตรวจขอมูลไขหวัดนกลาสุด  

 1.1 เพื่อทราบสถานะและขอมูลของพืน้ทีท่ี่มีการระบาดและพื้นที่รัศมี 10 กิโลเมตรจากพืน้ที่ที่

มีการระบาด  

 1.2 เพื่อการเฝาระวงัแหลงที่มาของไก และดําเนนิการตามความเหมาะสมหากพบวาแหลงที่
มาของไกหรือเอกสารขอมูลฟารมมีเหตุนาสงสัย  

 2. การตรวจขอมูลไกที่มีกาํหนดนําเขาผลิตประจําวนัที่รายงานลวงหนา  

 2.1 เพื่อทราบแหลงที่มาและจํานวนไกที่เขาผลิตลวงหนา ซึ่งเปนฐานขอมูลที่แสดง

ประสิทธิภาพของการกาํหนดชุดผลิตยอยของไกที่นาํเขาผลิตประจําวนั เนื่องจากการกําหนด

ชุดผลิตยอยเปนสวนสําคัญสวนหนึง่ของการจัดทําขอมูลการตรวจสอบยอนกลับที่เกีย่วกับ

การคุมครองผูบริโภค  

 2.2 เพื่อเปนขอมูลในการประเมินและบรหิารจัดการในการตรวจไกกอนฆา เพราะจาํนวนไกที่

มากจะทาํใหความเรว็ราวแขวนไกมีชีวิตเคลื่อนที่เพิ่มข้ึนมาก ซึ่งมีผลตอประสิทธิภาพการ

ตรวจไกกอนฆา ดังนัน้ จะตองมีการจัดการใหไมเกิดผลเสียตอประสิทธิภาพการตรวจไกก

อนฆา  

 

3.   การตรวจขอมูลผลวิเคราะหทางหองปฏิบัติการของสารเคมีและยาตกคางประจาํวนัที่รายงานล

วงหนา  

3.1 เพื่อนําขอมูลไปตรวจยืนยันวาไกมาจากฟารมที่ผานการตรวจสารตกคางกอนทีจ่ะอนุญาต

ใหเขาสูกระบวนการฆาสําหรับรถขนสงไกแตละคัน  



 3.2 เพื่อยืนยนัวาระบบการทํางานดําเนินการตามลาํดับปกติ  
 

4.   การตรวจขอมูลผลวิเคราะหทางหองปฏิบัติการของไขหวัดนกประจําวนัที่รายงานลวงหนา  

4.1 เพื่อนําขอมูลไปตรวจยืนยันวาไกมาจากฟารมที่ผานการตรวจเชื้อไขหวัดนกกอนที่จะ

อนุญาตใหเขาสูกระบวนการฆาสําหรับรถขนสงไกแตละคัน  

 4.2 เพื่อยืนยนัวาระบบการทํางานดําเนินการตามลาํดับปกติ  
 

5.   การตรวจเอกสารขอมูลฟารมและการเลี้ยงที่มาพรอมกับรถขนสงไก  

5.1 เอกสารมขีอมูลสมบูรณและครบถวนกอนทีจ่ะอนุญาตใหเขาสูกระบวนการฆา หากมีขอ

สงสัยใหตรวจสอบขอมูลเพือ่ยืนยนักอน  

 5.2 เพื่อยืนยนัวาระบบการทํางานดําเนินการตามลาํดับปกติ  
 

6. การตรวจขอมูลผลวิเคราะหทางหองปฏิบัติการของไขหวัดนกที่มาพรอมกับรถขนสงไก หากมไิด

สงมาลวงหนา  

6.1 เพื่อทราบสถานะและขอมูลของพืน้ทีท่ี่มีการระบาดและพื้นที่รัศมี 10 กิโลเมตรจากพืน้ที่ที่มี

การระบาด  
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6.2 เพื่อการเฝาระวังแหลงทีม่าของไกและดําเนนิการตามเหมาะสมหากพบวาแหลงที่มีของไก

หรือเอกสารขอมูลฟารมมีเหตุนาสงสัย  

 6.3 เพื่อยืนยนัวาระบบการทํางานดําเนินการตามลาํดับปกติ  
 

 7. การตรวจเอกสารหรือการยืนยนัที่แสดงการรับรองสขุภาพไก  
 8. การตรวจเอกสารแสดงการอนุญาตเคลื่อนยายไกจากฟารมเขาสูโรงงาน  

 

9. การตรวจเอกสารการจัดทาํชุดผลิตยอยของไกที่นาํเขาผลิตประจําวนัเพื่อนําไปตรวจยนืยนัวา

การจัดทาํชุดผลิตและการบันทกึขอมูลถูกตอง  

 10. การตรวจการใชเครื่องหมายระบุชุดผลิตยอยเพื่อแบงแยกชุดผลติออกเปนชุดผลิตยอย  

 

11. การตรวจไกที่อยูในภาชนะบรรจุบนลานรับไกกอนเขาสูการแขวนบนราวเคลื่อนที่เพื่อเปนกา

รยืนยนัวามีการตรวจทุกฟารม  

12. การตรวจการสุมคัดเลือกตัวอยางไกออกจากภาชนะบรรจุบนลานรับไกกอนเขาสูการแขวนบน

ราวเคลื่อนที่เพื่อตรวจสุขภาพ และสภาพรางกายและ เพื่อเปนการยนืยันวามกีารตรวจทกุฟารม  

 13. การสุมคัดเลือกตัวอยางไกออกจากภาชนะบรรจุ เพือ่ตรวจสุขภาพและสภาพรางกาย  

 



14. การตรวจไกที่อยูบนราวแขวนเคลื่อนทีก่อนเขาสูกระบวนการทาํใหสลบ เนื่องจากไกอยูใน

ลักษณะที่สังเกตเห็นของเหลวที่ออกจากจมูกและปากไดงายและสงัเกตเห็นความผดิปกติของ

สะโพก รอบทวารและขาไดชัดเจนมากขึ้น รวมทั้งสามารถตรวจดูไกเปนจํานวนมากภายในเวลาอัน

ส้ัน ทําใหไดขอมูลเพื่อแจงตอสวนการผลติถัดไป เพื่อปรับการทํางานของเครื่องจักร อุปกรณและ

บุคคลากร รวมทั้งกระบวนการตรวจไกภายหลงัฆาใหสอดคลองกับสภาพไกที่เขามา  

15. การตรวจการแขวนไกบนราวเคลื่อนทีว่าไมมีการแขวนไกตายแลวและไกอาการโคมา เพราะ

เนื้อไมเหมาะสมตอการบริโภค เนื่องจากการเอาเลือดออกไมสมบูรณ  

16. การตรวจการแขวนไกบนราวเคลื่อนทีว่าไมมีการแขวนไกแคระแกรน เพราะไกแคระแกรนจะไม

ไดรับกระแสไฟฟาจากเครื่องทาํใหสลบอยางพอเพียง ทําใหไดรับความเจ็บปวดจากกระบวนการ

เอาเลือดออกและเนื้อที่ผลิตไดจะดอยคุณภาพเนื่องการเอาเลือดออกไมสมบูรณ  

 17. การตรวจการแขวนไกบนราวเคลื่อนทีว่าไมมีการแขวนไกปวย  

 18. การตรวจการทาํงานของเครื่องควบคมุความเรว็ของราวแขวนเคลื่อนที ่ 
 

19. สัตวที่ไดจัดแบงเปนชุดผลิตและผานกระบวนการตรวจสัตวมีชีวิตกอนฆา ตองไดรับการ

บันทกึขอมูล ดังนี้  

 - จํานวนสัตวปกของแตละชุดการผลิต  

 - วันและเวลาที่ทาํการตรวจสัตว  
 - ลายเซ็นหรือขอมูลอ่ืนของพนักงานตรวจเนื้อทีท่ําการตรวจสัตวมีชีวิตในขั้นแรก(Ante-

mortem screening)  
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 20. ฝูงสัตวทั้งหมดทีถู่กคัดแยกออกระหวางกระบวนการตรวจสัตวมีชีวติในข้ันแรก ตองไดรับ  

 

การตรวจโดยละเอียดจากนายสัตวแพทยผูตรวจเนื้อของภาครัฐแลวตองดําเนินการดังนี้  

 - อนุญาตใหเขาสูกระบวนการฆาตามปกติตอไป  

 - ดําเนินการใหฝูงสัตวที่เขาขายสงสัยไปเขากลุมฝูงตองสงสัยและมกีารแยกการฆา
โดยกระทาํหลงัจากกระบวนการฆาปกติ  

 - ดําเนินการใหฝูงสัตวที่เขาขายสงสัยเขาสูกระบวนการฆาทนัทีดวยเหตุผลทาง
มนุษยธรรม  

 - ดําเนินการกาํจัดทาํลายสตัว  
 

21. ภาชนะบรรจุสัตวที่เขาขายสงสยัตองติดปายระบุสถานะ  
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กิตติกรรมประกาศ  
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