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บทคัดยอ 

 สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว เปนหนวยงานภาครัฐภายใตกรมปศุสัตว 

กระทรวงเกษตรและสหกรณ มีหนาที่รับผิดชอบในการกํากับดูแลการสงออกสินคาปศุสัตวเพื่อใหสอดคลอง

ตอขอกําหนดของประเทศคูคาและขอกําหนดในระดับสากลการศึกษาครั้งนี้จึงมีวัตถุประสงคเพ่ือเปน

การศึกษาเปรียบเทียบขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศผูนําเขาเนื้อสุกรดิบที่สําคัญ 

ของประเทศไทย ไดแก เขตบริหารพิเศษฮองกง ประเทศมาเลเซีย และสหพันธรัฐรัสเซีย รวมถึงการศึกษา

ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศผูนําเขาเนื้อสุกรดิบที่สําคัญของโลก ไดแก สาธารณรัฐ

ประชาชนจีน สหภาพยุโรปและประเทศสิงคโปร โดยนําขอมูลท่ีไดจากการศึกษามาทําการวิเคราะห

เปรียบเทียบขอกําหนด ท้ังขอกําหนดหลักและขอกําหนดรอง รวมถึงหลักเกณฑแนวปฏิบัติที่เกี่ยวของ 

ในข้ันตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศดังกลาว เพื่อเปนแนวทางในการปฏิบัติงานสําหรับ

เจาหนาที่กรมปศุสัตวผูปฏิบัติงานดานการควบคุม กํากับดูแลการผลิตในโรงฆาและชําแหละเนื้อสุกร 

เพ่ือการสงออก รวมถึงเปนแนวทางใหเกษตรกรและผูประกอบการที่เ ก่ียวของสามารถนําไปปรับใช 

เพ่ือยกระดับกระบวนการผลิตใหสอดคลองกับขอกําหนดของประเทศคูคาและมาตรฐานสากล พรอมท้ังสงเสริม

การพัฒนาระบบการผลิตเนื้อสุกรดิบของไทย รวมถึงเพ่ือเปนการเตรียมความพรอมเพ่ือขยายตลาดการสงออก

เนื้อสุกรดิบทั้งประเทศผุนําเขาเดิมและประเทศผูนําเขารายใหม 
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A comparative study of the exportprocedures for raw pork products to 

theHong Kong Special Administrative Region, Malaysia, Singapore, the Russian 

Federal, the People's Republic of Chinaand the European Union 

Dolnarat Yamtang1* Morakod Pichayasatit2 

Abstract 

 Bureau of Livestock Standards and Certification (BLSC) is a government agency under 

the Department of Livestock Development (DLD), Ministry of Agriculture and Cooperatives. 

The BLSC is responsible for overseeing the export of livestock products to ensure 

compliance with the requirements of importing countries and international 

standards.Therefore, the objective of this study is to conduct a comparative analysis of the 

export procedures for raw pork products to major importing countries, namely the Hong 

Kong Special Administrative Region, Malaysia, and the Russian Federation. In addition, the 

comparative study will examine the export procedures for raw pork products to major 

global importers, including the People's Republic of China, the European Union, and 

Singapore. The data obtained from the study will be analyzed to compare both primary 

and secondary requirements, as well as relevant guidelines in the export procedures to 

these countries.This study will provide a framework for DLD officials responsible for 

supervising and regulating production in pig slaughterhouses and pork processing plants for 

export. It will also serve as a guideline for farmers and related entrepreneurs to improve 

production processes to meet the requirements of importing countries and international 

standards. Furthermore, it aims to promote the development of pork production system in 

Thailand and prepare for expanding export market to both existing and new importing 

countries. 
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(ค) 

คํานํา 

 

ในยุคท่ีการคาระหวางประเทศมีบทบาทสําคัญตอเศรษฐกิจโลก การสงเสริมการสงออกสินคาเนื้อ

สุกรดิบเปนหนึ่งในกลยุทธที่ชวยเสริมสรางการเติบโตและขยายตลาดสําหรับประเทศผูผลิต โดยเฉพาะอยางยิ่ง 

ในภูมิภาคที่มีความตองการบริโภคเนื้อสุกรสูง ซึ่งการสงออกสินคาดังกลาวตองมีการปฏิบัติตามขอกําหนดและ

ขั้นตอนของประเทศคูคา เพ่ือใหสามารถดําเนินการสงออกไปยังตางประเทศไดอยางราบรื่นและมีประสิทธิภาพ 

การศึกษาในครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือเปรียบเทียบขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขต

บริหารพิเศษฮองกง ประเทศมาเลเซีย ประเทศสิงคโปร สหพันธรัฐรัสเซีย สาธารณรัฐประชาชนจีน และสหภาพ

ยุโรป โดยมุงหวังใหไดขอมูลท่ีเปนประโยชนสําหรับเกษตรกรผูเลี้ยงสุกร ผูประกอบการโรงฆาและสงออกเนื้อ

สุกร รวมถึงเจาหนาที่กรมปศุสัตวที่เก่ียวของ ทั้งนี้เพ่ือเปนการเสริมสรางความเขาใจและความสามารถในการ

แขงขันในตลาดโลกที่มีความเปลี่ยนแปลงอยูเสมอ 
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บทท่ี 1 

บทนํา 

 

1.1  ความเปนมาและความสําคัญของผลงาน 

 จากขอมูลสถิติสํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว พบวาในชวง 5 ปท่ีผานมา 

ประเทศไทยสงออกเนื้อสุกรดิบภายใตการกํากับดูแลของกรมปศุสัตว ไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกงกวารอยละ 95 

รองลงมาคือ ประเทศเมียนมาร กัมพูชา เปนตน โดยการออกตรวจสอบกระบวนการผลิตในโรงฆาและ

ชําแหละเนื้อสุกร รวมถึงการออกใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) สําหรับสินคาเนื้อสุกรดิบ  

เปนหนาที่ความรับผิดชอบของสํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว กรมปศุสัตว ซึ่งเปน

หนวยงานที่ทําหนาที่เกี่ยวกับการตรวจสอบ ควบคุมมาตรฐานการผลิตสินคาเนื้อสุกรดิบเพ่ือการบริโภค

ภายในประเทศและเพ่ือการสงออกไปตางประเทศ  

 โดยที่ผานมานั้นการผลิตเนื้อสุกรดั้ ง เดิมของไทย เปนเพียงเกษตรกรรายยอยท่ีเลี้ยงสัตว 

เพื่อตอบสนองตอการบริโภคภายในประเทศ ตอมาเริ่มมีการขยายตัวเปนฟารมรายใหญเลี้ยงสุกรระดับ

อุตสาหกรรม ทําใหไดผลผลิตเนื้อสุกรมากขึ้นเพ่ือตอบสนองตอความตองการบริโภคท่ีเพ่ิมมากข้ึน อยางไรก็ตาม

การมีผลผลิตเนื้อสุกรที่ออกสูตลาดมาก สงผลใหราคาเนื้อสุกรภายในประเทศมีการขาดเสถียรภาพ จึงมีผลิต

เพื่อการสงออก วัตถุประสงคเพ่ือบริหารจัดการสมดุลอุปทาน และชวยรักษาเสถียรภาพราคาเนื้อสุกร

ภายในประเทศ 

 ท้ังนี้ สินคาเนื้อสุกรที่ไทยสงออกลวนผลิตมาจากฟารมที่ไดรับรองมาตรฐานกรมปศุสัตว รวมถึง 

ทําการฆา ตัดแตงและจัดเก็บในสถานที่ผลิตท่ีไดรับการตรวจสอบโดยเจาหนาที่กรมปศุสัตว เพ่ือใหสอดคลอง

ตอกฎระเบียบ ขอกําหนดของประเทศผูนําเขา ซึ่งแตละประเทศมีขอกําหนดที่แตกตางกันออกไป  

ดังนั้น การจัดการฟารมและโรงฆาสุกรใหเปนไปตามระบบความปลอดภัยทางชีวภาพอยางมีมาตรฐาน  

การควบคุมปองกันโรคสุกรที่ดี มีกระบวนการสอบยอนกลับไปยังแหลงที่มาของสินคา รวมถึงระบบ 

การตรวจสอบสินคากอนทําการสงออกและมีการออกเอกสารรับรองสุขอนามัยของสินคาโดยเจาหนาที่ 

กรมปศุสัตว เปนการสรางความเชื่อมั่นในระบบคุณภาพและความปลอดภัยทางดานอาหาร โนมนําให

ตางประเทศสนใจนําเขาเนื้อสุกรดิบไทยจากเพิ่มข้ึนโดยเฉพาะประเทศในแถบเอเชีย ดังนั้น เกษตรกรและ

ผูผลิตเนื้อสุกรดิบเพื่อการสงออกจึงตองมีการพัฒนาปรับปรุงฟารมรวมถึงโรงฆาและชําแหละใหมีมาตรฐาน  

มีความรูและเขาใจในขอกําหนด กฎระเบียบการนําเขาสินคาเนื้อสุกรดิบของแตละประเทศ รวมถึงเจาหนาที่

กรมปศุสัตวผูรับผิดชอบในการกํากับดูแลสินคาดังกลาว ซึ่งเปนตัวแปรสําคัญที่จะเปนที่ยอมรับและสรางความเชื่อมั่น

ตอผูบริโภคภายในและตางประเทศ จึงไดมีการศึกษาขอกําหนดกฎระเบียบและขั้นตอนการสงออกสินคา 

เนื้อสุกรดิบไปยังประเทศคูคาที่สําคัญ ไดแก เขตบริหารพิเศษฮองกง ประเทศมาเลเซีย รวมถึงกฎระเบียบ 

ขอกําหนดและขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบของประเทศผูนําเขาเนื้อสุกรดิบที่สําคัญของโลก ไดแก 



2 

 

ประเทศสิงคโปร สหพันธรัฐรัสเซีย สาธารณรัฐประชาชนจีนและสหภาพยุโรปและนําขอมูลที่ไดวิเคราะห

เปรียบเทียบขอกําหนด ทั้งขอกําหนดหลักและขอกําหนดรอง รวมถึงหลักเกณฑแนวปฏิบัติท่ีเกี่ยวของในการ

สงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศดังกลาว เพ่ือเปนแนวทางปฏิบัติงานใหแกเจาหนาที่ผูปฏิบัติงานและ

ผูประกอบการในดานการขอใบรับรองสุขอนามัยเพ่ือการสงออกเนื้อสุกรดิบ อีกทั้งเปนแนวทางในการยกระดับ

และพัฒนาอุตสาหกรรมการผลิตเนื้อสุกร เพ่ือการขยายตลาดการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังนานาประเทศ 

1.2 วัตถุประสงคของผลงาน 

  1.2.1 เจาหนาที่รัฐสามารถนําขอมูลไปปรับใชในการตรวจสอบกระบวนการผลิตรวมถึงการ

รับรองสินคาเนื้อสุกรดิบเพ่ือการสงออกเพ่ือใหสอดคลองตอขอกําหนดของประเทศคูคา  

  1.2.2 ผูประกอบการสงออกเนื้อสุกรดิบ มีศักยภาพและความรูความเขาใจในระเบียบ  

ขอกําหนดการสงออกเนื้อสุกรดิบ รวมถึงสามารถนําขอมูลไปปรับปรุงกระบวนการผลิตสินคาเนื้อสุกรดิบ

เพ่ือใหสอดคลองตอขอกําหนดของประเทศคูคา 

  1.2.3 เพ่ือเตรียมความพรอมในการขยายตลาดการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศตาง ๆ  

1.3 ระยะเวลาการดําเนินการ 

มกราคม 2567 – กันยายน 2567 

1.4 ผูมีสวนรวมในผลงาน  

1.4.1 นางมรกต พิชญาสาธิต ตําแหนง นายสัตวแพทยชํานาญการ สังกัดสวนมาตรฐานการปศุสัตว 

สํานักงานปศุสัตวเขต 7 สัดสวนผลงานรอยละ 20 
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บทท่ี 2 

ความรูทางวิชาการหรือแนวคิดทฤษฎีท่ีเกี่ยวของ 

 

ผลงานเรื่องการศึกษาเปรียบเทียบข้ันตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง 

ประเทศมาเลเซีย ประเทศสิงคโปร  สหพันธรัฐรัสเซีย สาธารณรัฐประชาชนจีนและสหภาพยุโรป 

ผูขอรับการประเมินไดใชความรูทางวิชาการ ความชํานาญงาน หรือความเชี่ยวชาญและประสบการณ  

ในการดําเนินการ ดังนี้   

2.1 ความรูทางวิชาการท่ีเก่ียวของ 

   2.1.1 ความรูดานการตรวจสอบและกํากับดูแลในโรงฆาและชําแหละเนื้อสุกร 

เพ่ือการสงออก 

   2.1.2 ความรูดานขั้นตอนการออกใบรับรองสุขอนามัยสินคาปศุสัตวเพ่ือการสงออก 

  2.2 กฎหมาย /ระเบียบที่เกี่ยวของ 

   2.2.1 ระเบียบการนําเขาเนื้อสัตวปา เนื้อสัตวปศุสัตว เนื้อสัตวปก และผลิตภัณฑไข

เขาสูเขตบริหารพิเศษฮองกงฉบับปรับปรุงวันท่ี 17 กุมภาพันธ 2565 (Imported Game, Meat, Poultry 

and Eggs Regulations) 

   2.2.2 ขั้นตอนทั่วไปในการนําเขาเนื้อสุกรไปยังประเทศมาเลเซีย (General Procedure 

to Import Pork Meat to Malaysia) โดยกรมสัตวแพทยบริการแหงมาเลเซีย 

   2.2.3 เงื่อนไขทางสัตวแพทยสําหรับการนําเขาเนื้อสุกรและผลิตภัณฑเนื้อสุกรแปรรูป 

โดยหนวยงาน Singapore Food Agency ประเทศสิงคโปร (Veterinary Conditions for Importation of 

Pork and Pork Products) ลงวันท่ี 2 มีนาคม 2566 

   2.2.4 บันทึกขอตกลง เรื่องขอกําหนดการสงออกเนื้อสุกรไทยไปจําหนายยังประเทศ

รัสเซีย (Russian-Thai Protocol on safety assurance of pork exported to the Territory of the 

Russian Federation) 

   2.2.5 มาตรฐานของสาธารณรัฐประชาชนจีน GB 12694-2016 วาดวยมาตรฐาน

ความปลอดภัยดานอาหารแหงชาติดานสุขอนามัยขอกําหนดสําหรับสินคาปศุสัตวและสัตวปกดานการฆาและ

การแปรรูป (National Standard of the People’s Republic of China GB 12694-2016 National Food 

Safety Standard Hygienic Specification for Livestock and Poultry Slaughtering and Processing) 

   2.2.6 ขอกําหนดสหภาพยุโรปดานสุขภาพสัตวที่ควบคุมการผลิต การแปรรูป  

การจําหนาย และการนําเสนอสินคาที่มีแหลงกําเนิดมาจากสัตวสําหรับมนุษยบริโภค Council Directive No. 

2002/99/EClaying down the animal health rules governing the production, processing, distribution 

and introduction of products of animal origin for human consumption 

   2.2.7 Regulation (EC) No. 2017/625 Official Control Regulation วาดวย
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การตรวจสอบและควบคุมการบังคบัใชกฎระเบียบอาหารและอาหารสัตวกฎระเบียบสุขภาพและสวัสดิภาพสัตว

กฎระเบียบสุขอนามัยพืชและผลิตภัณฑ 

โดยมีรายละเอียดดังนี้ 

2.1 ความรูทางวิชาการที่เกี่ยวของ 

 2.1.1 ความรูดานการตรวจสอบและกํากับดูแลในโรงฆาและชาํแหละเนือ้สุกรเพื่อการสงออก 

 เจาหนาที่รัฐ ผูที่ปฏิบัติงานในโรงฆาสุกรเพ่ือการสงออกจะตองผานการอบรมหลักสูตรพนักงานตรวจเนื้อ 

ที่จัดโดยสํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว กรมปศุสัตวรวมถึงตองปฏิบัติตามคูมือ

ปฏิบัติงานในโรงงานผลิตเนื้อสุกร ทั้งในดานการกํากับดูแลกระบวนการผลิตสินคาปศุสัตวใหสอดคลองตามกฎ 

ระเบียบของประเทศคูคา การควบคุมสุขอนามัยตลอดกระบวนการผลิตและการจัดการดานสวัสดิภาพสัตว 

 2.1.2 ความรูดานขั้นตอนการออกใบรับรองสุขอนามัยสินคาปศุสัตวเพื่อการสงออก 

 เจาหนาที่รัฐผูมีอํานาจในการอนุมัติและลงนามในใบรับรองสุขอนามัยสินคาปศุสัตวเพื่อการสงออก  

จะตองผานการอบรมในดานกฎ ระเบียบการสงออกสินคาปศุสัตวไปยังตางประเทศ รวมถึงขั้นตอนการออก

ใบรับรองสุขอนามัยสินคาปศุสัตวเพ่ือการสงออก ที่จัดโดยสํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว  

2.2 กฎหมาย/ระเบียบที่เกี่ยวของ 

 2.2.1ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง 

  2.2.1.1 ระเบียบการนําเขาเนื้อสัตวปา เนื้อสัตวปศุสัตว เนื้อสัตวปก และผลิตภัณฑไข 

เขาสูเขตบริหารพิเศษฮองกงฉบับปรับปรุงวันที่ 17 กุมภาพันธ 2565 (Imported Game, Meat, 

Poultry and Eggs Regulations) (Cap. 132 sub. leg. AK) 

  การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิ เศษฮองกงมีขอกําหนดและกฎระเบียบ 

ดานสุขอนามัยและความปลอดภัยอาหารที่เขมงวด ดังนี้ 

 1) คํานิยามของสินคากลุมเนื้อสัตว 

 เนื้อสัตว หมายถึง เนื้อแชเย็นหรือแชแข็ง รวมทั้งเครื่องในที่กินไดซึ่งไดมาจากเนื้อโค เนื้อแกะ 

เนื้อสุกร เนื้อลูกวัว หรือลูกแกะ  

 เนื้อสัตวแชเย็น หมายถึง เนื้อสัตวที่ถูกเก็บรักษาไวที่อุณภูมิ 0 – 4 องศาเซลเซียส 

 2) ประเทศผูสงออกจะตองรบัรองสินคาเนื้อสุกรดิบในใบรับรองสุขอนามัย (Health certificate) 

โดยระบุ 

   (1) สถานท่ีผลิตสินคาเนื้อสุกรดิบ 

   (2) เนื้อสัตวผานการตรวจสอบกอนฆา (Ante-mortem inspection) และตรวจสอบ

ภายหลังจากการฆา (Post-mortem inspection) 
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   (3) กระบวนผลิตสินคาสอดคลองตามระเบียบที่กําหนด รวมถึงมีการใชมาตรการ

ปองกันอันตรายตอสุขภาพของผูบริโภค ตลอดข้ันตอนการผลิตและการบรรจุเนื้อสัตว 

 3) ขอจํากัดในการนําเขาสินคาปศุสัตว 

   (1) การนําเขาเนื้อสุกรดิบโดยปราศจากใบรับรองสุขอนามัย 

   (2) การขนถายสินคาที่ไมมีใบรับรองการขนยาย (Transshipment Certificate) 

 4) เนื้อสัตวตองหามนําเขา 

  (1) เศษเนื้อ 

  (2) เนื้อสัตวทีม่ีตอมน้ําเหลือง 

  (3) หัวของสัตวที่ไมมีตอมใตขากรรไกร 

 2.2.2 ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศมาเลเซีย 

  2.2.2.1 ขั้นตอนท่ัวไปในการนําเขาเนื้อสุกรไปยังประเทศมาเลเซีย (General Procedure 

to Import Pork Meat to Malaysia) 

  กรมสัตวแพทยบริหารแหงมาเลเซีย (Department of Veterinary Services หรือ DVS) 

ประเทศมาเลเซีย ไดออกขั้นตอนของการนําเขาออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศมาเลเซีย ซึ่งประกอบดวย 

4 ขัน้ตอนหลักทีป่ระเทศผูสงออกตองปฏิบัตติาม ดังนี้ 

  ขั้นตอนที่ 1 รัฐบาลประเทศผูประสงคสงออกเน้ือสุกรดิบยื่นคํารองและแบบประเมินความเสี่ยง

ดานโรคสัตวและการสาธารณสุขตอ DVS 

  ขั้นตอนที่ 2 หากผลการวิเคราะหความเสี่ยงฯ ผานการประเมินใหผูประกอบการที่สนใจสงออก 

ดําเนินการจัดทําเอกสารใบสมัครตามแบบฟอรมที่กําหนด พรอมจัดสงให DVS พิจารณาดานความสอดคลอง 

ของเอกสาร 

  ขั้นตอนท่ี 3 หากการตรวจสอบเอกสารใบสมัครเปนที่เรียบรอย DVS ดําเนินการจัดสง

เจาหนาท่ีเขาตรวจสอบกระบวนการผลิต ณ สถานประกอบการท่ียื่นความประสงค 

  ขั้นตอนท่ี 4 โรงฆาและชําแหละที่ไดรับการขึ้นทะเบียนจาก DVS เทานั้น จึงจะสามารถสง

เนื้อสุกรดิบไปยังมาเลเซียได โดยผูนําเขาจะตองลงทะเบียนผานระบบ e-permit เพื่อขอรับใบอนุญาตกอน

สงออกในทุกตูสินคา 

  2.2.2.2 ขอกําหนดในการนําเขาเนื้อสุกรและผลิตภัณฑเนื้อสุกรแปรรูปเขาประเทศมาเลเซีย

ฝงตะวันตก (Regulations for the importation of pork and pork products into West Malaysia)

ฉบับปรับปรุงวันที่ 31 ตุลาคม 2554โดยมีการระบุขอกําหนดดานการรับรองสุขอนามัยทางสัตวแพทยในดานการ

ควบคุม ปองกันโรคระบาดในสุกร การปองกันการตดคางของสารเคมีในสินคา การจัดการสินคาในบรรจุภัณฑ 

การจัดการสุขอนามัยการจัดเก็บและการขนสง 
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 2.2.3 ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศสิงคโปร 

  หนวยงาน Singapore Food Agency (SFA) ประเทศสิงคโปรในฐานะคณะกรรมการ 

ตามกฎหมาย เพ่ือการกํากับดูแลดานความปลอดภัยและความมั่นคงดานอาหารของปประเทศสิงคโปร 

ไดประกาศเงื่อนไขทางสัตวแพทยสําหรับการนําเขาเนื้อสุกรและผลิตภัณฑเนื้อสุกรแปรรูปโดยครอบคลุม 

ถึงขอกําหนดทางดานสุขภาพสัตว และดานความปลอดภัยทางอาหาร 

  2.2.3.1 เงื่อนไขทางสัตวแพทยสําหรับการนําเขาเนื้อสุกรดิบและผลิตภัณฑเนื้อสุกรแปรรูป 

โดยหนวยงาน Singapore Food Agency ประเทศสิงคโปร (Veterinary Conditions for Importation 

of Pork and Pork Products) ลงวันที่ 2 มีนาคม 2566 

  (1) ประเทศผูสงออกตองไมพบการประกาศโรค African Swine Fever (ASF) และโรค 

Classical Swine Fever (CSF) 

  (2) ประเทศ/เขตพื้นท่ีตองปราศจากโรคปากและเทาเปอย (Foot and Mouth หรือ FMD) 

โรค ASF และโรค CSF เปนระยะเวลาอยางนอย 3 เดือนกอนการสงออก 

  (3) สินคาเนื้อสุกรที่ผลิตในประเทศที่มีการพบโรค FMD จะตองผานกระบวนการ 

ใหความรอนอยางเหมาะสมตามขอแนะนําขององคการอนามัยสัตวโลก (World Organization for Animal 

Health หรือ WOAH) สําหรับการฆาเชื้อ FMD 

  (4) เนื้อสุกรผานการตรวจกอน-หลังฆาโดยเจาหนาที่กรมปศุสัตว และไมพบวิการของโรค 

ASF และโรค CSF 

  (5) เนื้อสุกรดิบถูกฆา ชําแหละ แปรรูป บรรจุและจัดเก็บภายใตสภาวะสุขอนามัยการผลิตที่ดี 

รวมถึงภายใตการกํากับดูแลของเจาหนาที่สัตวแพทย รวมถึงสถานประกอบการตองไดรับการข้ึนทะเบียนโดย

อธิบดีสํานักงานคณะกรรมการอาหารเพื่อการสงออกไปยังประเทศสิงคโปร 

  (6) เนื้อสุกรตองไมมีการใชสารเคมี สารกันเสียหรือสารอื่น ๆ ที่สงผลอันตรายตอผูบริโภค 

  (7) ประเทศผูผลิตตองไมพบโรคทริคิโนซิสเปนระยะเวลา 6 เดือนกอนวันเขาฆาหรือซากสุกร

ไดรับการตรวจวิเคราะหจากหองปฏิบัติการวาไมพบโรคทริคิโนซิส 

  (8) เนื้อสุกรแชเย็น ตองไดมาจากสุกรสาวและสุกรที่ผานการตอน และผลิตภัณฑตองไมพบ

สารตกคางท่ีเปนอันตราย 

  (9) เนื้อสุกรแชเย็นตองดําเนินการผลิตภายใตสุขอนามัยการผลิตที่ดีมีการใชบรรจุภัณฑ 

แบบสุญญากาศและมีอายุการเก็บรักษามากกวา 6 สัปดาห 

 2.2.4 ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังสหพันธรัฐรัสเซีย 

  2.2.4.1 บันทึกขอตกลง เรื่องขอกําหนดการสงออกเนื้อสุกรไทยไปจําหนายยังประเทศ

รัสเซีย (Russian-Thai Protocol on safety assurance of pork exported to the Territory of 

the Russian Federation) 
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  ดวยทางการรัสเซียอนุญาตใหประเทศไทยสามารถสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังสหพันธรัฐ

รัสเซียรัสได กรมสัตวแพทยและสุขอนามัยพืช (Federal service for Veterinary and Phytosanitary 

Surveillance หรือ FSVPS) สหพันธรัฐรัสเซีย จึงไดทําบันทึกขอตกลงรวมกับกรมปศุสัตวในการสงออก 

เนื้อสุกรจากไทยไปยังสหพันธรัฐรัสเซีย โดยครอบคลุมทั้งดานการควบคุมโรคในสุกร การกํากับดูแลสุขอนามัย

การผลิต การเก็บรักษาผลิตภัณฑ และเงื่อนไขการรับรองในใบรับรองสุขอนามัยดังนี ้

  1) เนื้อสุกรจะตองไดรับการฆาและเก็บรักษาในโรงงานแปรรูปของไทยที่ไดรับการรับรอง

รายชื่อโรงงานของ Customs Union 

  2) สุกรจะตองเลี้ยงในฟารมที่ตั้งอยูในเขตเดียวกันกับโรงฆาสุกร และไมพบโรคระบาดตามที่ 

Customs Union และประเทศรัสเซียกําหนด 

  3) สัตวแพทยของทางการรัสเซีย จะตองมาปฏิบัติงานที่โรงงาน ในขณะที่มีการเตรียมการ

ผลิตและการสงออกเนื้อสุกรไปประเทศรัสเซีย พรอมลงนามรับรองในใบรับรองสุขอนามัยประกอบการสงออก 

  4) การตรวจกอน-หลังการฆา (Ante-mortem / Post-mortem inspection) ในสุกร 

จะตองดําเนินการโดยเจาหนาที่ที่ผานการฝกอบรมตามขอกําหนดทางสัตวแพทย สําหรับการฆาสัตวและการ

ตรวจสอบสุขภาพสัตวและเนื้อสัตว 

  5) สุกรที่สงโรงฆา จะตองไมมีการฉีดวัคซีนแอนแทรกซชนิดเชื้อเปน อยางนอย 14 วันกอนเขาฆา 

  6) ในการผลิตเนื้อสุกร จะตองไมมีการปนเปอนจากสวนหัว ขาอวัยวะภายในชองอกและ

อวัยวะภายในชองทอง 

  7) โรงงานผูผลิตตองดําเนินการผลิตภายใตระบบ HACCP ที่ไดกําหนดไว 

  8) หองเย็นที่ใชเก็บรักษาเนื้อสุกรดิบท่ีจะสงไปประเทศรัสเซีย จะตองแยกหองออกมา

ตางหาก และตองไมมีสินคาที่จะสงออกไปยังประเทศอ่ืนปะปนอยูในหอง 

  9) เนื้อสุกรดิบที่สงออกไปยังประเทศรัสเซีย จะตองสงไปเพ่ือเปนวัตถุดิบในการผลิตของ 

อุตสาหกรรมแปรรูปเทานั้น 

  10) กรมสัตวแพทยและสุขอนามัยพืชรัสเซีย จะมีแผนสุมตรวจติดตามความสอดคลองตอ

ขอกําหนดและมาตรฐานทางสุขอนามัยและการสัตวแพทยของ Customs Union 

 2.2.5 ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน 

  2.2.5.1 ระเบียบฉบับท่ี 248 วาดวยการขึ้นทะเบียนผูผลิตอาหารนําเขาจากตางประเทศ 

(Regulations on the Registration and Administration of Overseas Producers of Imported Food: 

Decree 248) และระเบียบฉบับที่ 249 วาดวยมาตรการความปลอดภัยสําหรับอาหารนําเขาและสงออก 

(Administrative Measures on Import and Export Food Safety: Decree 249) ระเบียบดังกลาว

กําหนดใหผูผลิตอาหารจากตางประเทศตองมีการข้ึนทะเบียนกับหนวยงาน GACC กอนการสงออกไปยังจีน 

  2.2.5.2 มาตรฐานของสาธารณรัฐประชาชนจีน GB 12694-2016 วาดวยมาตรฐาน

ความปลอดภัยดานอาหารแหงชาติดานสุขอนามัย ขอกําหนดสําหรับสินคาปศุสัตวและสัตวปกดานการฆา
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และการแปรรูป (National Standard of the People’s Republic of China GB 12694-2016 

National Food Safety Standard Hygienic Specification for Livestock and Poultry 

Slaughtering and Processing) 

  สํานักงานศุลกากรแหงประเทศจีน (General Administration of Customs of China หรือ 

GACC) ออกขอกําหนดดานความปลอดภัยในกระบวนการผลิตอาหารประเภทสินคาเนื้อสัตวและผลิตภัณฑ

จากเนื้อสัตวไดแก เนื้อสัตวแชเย็น เนื้อสัตวแชแข็ง และผลพลอยไดจากสัตวโดยครอบคลุมถึงกระบวนการคัด

สรรแหลงที่มาของวัตถุดิบ การขนสง การตรวจสอบยอนกลับ การจัดเก็บเปนตน 

 2.2.6 ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังสหภาพยุโรป 

 สหภาพยุโรปเปนสหภาพทางเศรษฐกิจและการเมืองที่ประกอบดวยประเทศสมาชิกท้ังหมด 

27 ประเทศซึ่งมีการใชกฎระเบียบในการคาขายสินคาเกษตรท่ีเปนหนึ่งเดียวกัน โดยครอบคลุมประเทศที่เปน

สมาชิกในสหภาพยุโรปดวยกันและประเทศท่ีสามที่มีการคาขายกับประเทศในกลุมสมาชิกของสหภาพยุโรปอีกดวย 

 สําหรับการนําเขาสินคาเนื้อสุกรดิบ สหภาพยุโรปไดมีขอกําหนดที่มีการควบคุม กํากับดูแล 

ทั้งทางดานสุขภาพสัตวและทางดานอาหารปลอดภัยดังนี ้

 2.2.6.1 ขอกําหนดดานความปลอดภัยทางอาหาร  

 ประกอบดวย ขอกําหนดหลักทั่วไปทางดานอาหาร (General Food Law Regulation (EC) 

No.178/2002 of The European Parliament and of The Council of 28 January 2002) ที่ไดระบุถึง

หลักการและขอกําหนดของกฎระเบียบดานอาหารที่ถูกจัดทําขึ้นมาโดยหนวยงานความปลอดภัยดานอาหาร

ของสหภาพยุโรป ซึ่งใจความสําคัญคือกลาวถึงขอกําหนดเบื้องตนที่มีความจําเปนในการปกปองสุขภาพของ

มนุษยจากการบริโภคอาหาร รวมถึงวัตถุดิบที่นํามาใชในโรงงานผลิตอาหารเพ่ือการบริโภคของมนุษยดวย  

โดยใหอํานาจในการควบคุมความปลอดภัยเหลานี้ไวกับหนวยงานของรัฐบาล เพ่ือสามารถใชอํานาจในการเขา 

ควบคุม ดูแล และตรวจสอบในทุกขั้นตอนการผลิตไดตั้งแตการผลิตข้ันปฐมภูมิจนกระทั้งออกขายสูทองตลาด  

  2.2.6.2 ขอกําหนดสหภาพยุโรปดานสุขภาพสัตวที่ควบคุมการผลิต การแปรรูป การจําหนาย 

และการนําเสนอสินคาที่มีแหลงกําเนิดมาจากสัตวสําหรับมนุษยบริโภค Council Directive No. 2002/99/EC 

laying down the animal health rules governing the production, processing, distribution and 

introduction of products of animal origin for human consumption โดยมีการวางกฎเกณฑดานสุขภาพสัตว

เก่ียวกับกระบวนการผลิต การแปรรูป การจําหนาย และการแนะนําผลิตภัณฑจากสัตวเพ่ือการบริโภคของ

มนุษย 

  2.2.6.3 Regulation (EC) No. 2017/625Official Control Regulation วาดวยการ

ตรวจสอบและควบคุมการบังคับใชกฎระเบียบอาหารและอาหารสัตวกฎระเบียบสุขภาพและสวัสดิภาพสัตว

กฎระเบียบสุขอนามัยพืชและผลิตภัณฑในสหภาพยุโรป 

  กฎระเบียบวาดวยการควบคุมและตรวจสอบสินคาอาหาร อาหารสัตว สุขอนามัยและ 

สวัสดิภาพสัตว สุขอนามัยพืชและผลิตภัณฑอารักขาพืชของภาครัฐ เปนกฎหมายดานการควบคุมและ
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ตรวจสอบสินคาเกษตรและอาหารที่สําคัญยิ่งของสหภาพยุโรป โดยมีการผนวกเนื้อหาของกฎหมายดานการ

ควบคุมและตรวจสอบอาหารและอาหารสัตว กฎเกณฑขอบังคับดานสุขอนามัยและสวัสดิภาพสัตว รวมถึง

สุขอนามัยพืชและผลิตภัณฑอารักขาพืชเขาไวดวยกันในฉบับเดียว มีการปรับปรุงแนวทางของกฎหมายให

สอดคลองกัน และขยายขอบเขตใหครอบคลุมตลอดทั้งหวงโซอาหารและสินคาเกษตรโดยใหความสําคัญกับ

แนวทางในการกํากับดูแลบนพ้ืนฐานความเสี่ยงและเนนลดภาระของภาคธุรกิจใหนอยลงที่สุด พรอมทั้งเพิ่ม

ความโปรงใสและประสิทธิภาพในการเผยแพรแลกเปลี่ยนขอมูลอยางครบวงจร 

2.2.6.4 เงื่อนไขในการอนุญาตนําเขาจากประเทศนอกกลุมสหภาพยุโรป 

การอนุญาตนําเขาจากประเทศนอกกลุมสหภาพยุโรป 

  ประเทศที่ตองการสงสินคาไปยังประเทศในกลุมสหภาพยุโรปนั้น ตองสงหนังสือแสดงความ

จํานงตอ Directorate-General (DG) for Health and Consumer Protection of the European 

Commission เพ่ือที่จะใหการพิจารณาเปนรายสินคานั้น และหลังจากนั้น DG for Health and Consumer 

Protection จะสงเอกสาร Questionnaire ใหทาง Chief Veterinary Officer (CVO) กรอกขอมูลเพิ่มเติม

และสงกลับไปยัง DG for Health and Consumer Protection และหลังจากนั้นเอกสารตางๆจะถูกนําไป

พิจารณาหารือกันกับประเทศสมาชิกในกลุมสหภาพยุโรป และหากประเทศสมาชิกมีความเห็นพองตองกันแลว 

ทาง European Commission จะปรับขอกําหนดในการนําเขาสินคาและแจงใหแกประเทศนั้นรับทราบ 

นอกจากนั้นจะตองปฏิบัติตาม Commission Decision (EC) No 2006/696/EC ที่ใหหนวยงานดานสัตวแพทย

ของประเทศผูสงออกปฏิบัติตาม 
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บทท่ี 3 

วิธีการและผลการดําเนินงาน 
 

3.1 วิธีการ/ขั้นตอนการดําเนินการ 

 การศึกษาเปรียบเทียบขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง ประเทศ

มาเลเซีย ประเทศสิงคโปร สหพันธรัฐรัสเซีย สาธารณรัฐประชาชนจีนและสหภาพยุโรปมีข้ันตอนการ

ดําเนินการ ดังนี ้

  3.1.1 ทําการศึกษาและรวบรวมขอมูล กฎระเบียบ ขอกําหนด และขอตกลงระหวางประเทศ

ที่เกี่ยวของกับการผลิตและการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศประเทศสิงคโปรประเทศมาเลเซีย เขตบริหารพิเศษ

ฮองกง สาธารณรัฐประชาชนจีนและสหภาพยุโรป 

  3.1.2 นําขอมูลที่ไดมาจัดระเบียบเปนชุดขอมูล วิเคราะหและเปรียบเทียบขอมูลในสวนที่

เก่ียวของกับการสงออกเนื้อสุกรดิบ  

  3.1.3 สรุปผลการศึกษา จัดทํารายงานในรูปการณอธิบายเชิงพรรณนา  

  3.1.4 เผยแพรผลการศึกษาดังกลาวผานเว็บไซตสํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐาน

สินคาปศุสัตว กรมปศุสัตว (https://certify.dld.go.th) 
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3.2 ผลการดําเนินการ/วิจารณผล 

ผลการดําเนินการ 

 การศึกษาเปรียบเทียบขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง ประเทศ

มาเลเซีย ประเทศสิงคโปร สหพันธรัฐรัสเซยี สาธารณรัฐประชาชนจีนและสหภาพยุโรป 

ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง 
 ปจจุบัน ประเทศไทยสามารถสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกงไดโดยมีขอกําหนด

สําหรับการนําเขากลาวคือตองนําเขาจากสถานประกอบการที่ไดรับอนุญาตเทานั้น อีกทั้งผูนําเขาจะตองแสดง

ใบรับรองสุขอนามัยที่ออกโดยหนวยงานภาครัฐผูมีอํานาจของประเทศผูผลิตซึ่งมรีายละเอียดท่ีสําคัญดังนี้ 

1. หนวยงานท่ีเกี่ยวของในการกํากับดูแลเนื้อสุกรดิบนําเขา 

 กรมสุขอนามัยดานอาหารและสิ่งแวดลอม (Food and Environmental Hygiene Department 

หรือ FEHD) มีหนาที่ในการกํากับดูแลดานสุขอนามัยสําหรับสินคาปศุสัตวที่นําเขาไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง 

2. การขออนุญาตนําเขา  

 ผูประกอบการท้ังโรงฆาสุกรและตัดแตงเนื้อสุกร ตองไดรับการขึ้นทะเบียนเปนโรงงานเพ่ือการสงออก

ไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกงจากกรม FEHD โดยข้ันตอนการข้ึนทะเบียนปฏิบัติตามแนวทางดังตอไปนี้  

 (1) สถานประกอบการที่ไดหมายเลขรับรองโรงงานเพ่ือการสงออกจากกรมปศุสัตว (EST. No.) จัดทํา

หนังสือแสดงความประสงคขอข้ึนทะเบียนสถานประกอบการเพื่อสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปเขตบริหารพิเศษ

ฮองกงโดยยื่นความประสงคตอสํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว (สพส.) กรมปศุสัตว 

พรอมพรอมเอกสารสนับสนุนท่ีเก่ียวของ 

 (2) กรมปศุสัตวทําหนังสือแจงการขอขึ้นทะเบียนโรงงานเพ่ือขอสงออกเนื้อสุกรดิบถึง FEHD 

 (3) FEHD แจงผลการข้ึนทะเบียนผานจดหมายอิเล็กทรอนิกสมาท่ีสํานักพัฒนาระบบและรับรอง

มาตรฐานสินคาปศุสัตว  

 (4) สถานประกอบการที่ไดรับการขึ้นทะเบียน ทําหนังสือแจงฟารมสุกรที่ไดรับรองมาตรฐานฟารม (GAP) 

จากกรมปศุสัตว เพ่ือขอข้ึนทะเบียนฟารมสุกรขุนที่จะสงสุกรมีชีวิตเขาฆาและชําแหละเปนสินคาเพ่ือสงออกไป

เขตบริหารพิเศษฮองกง ตอหนวยงาน สพส.กรมปศุสัตว พรอมเอกสารประกอบที่เก่ียวของ 

 (5) กรมปศุสัตวทําหนังสือแจงความประสงคเพิ่มรายชื่อฟารมสุกรขุนที่จะสงสุกรมีชีวิตเขาฆาและ

ชําแหละเปนสินคาเพ่ือสงออกไปยัง FEHD เพ่ือพิจารณาขึ้นทะเบียนฟารมสุกรดังกลาว 

 (6) กรณีทีต่องการเพ่ิมฟารมสุกรขุนฟารมใหม ใหดําเนินการตามขอ (4) 

 สําหรับผูสงออกเนื้อสุกรดิบไปเขตบริหารพิเศษฮองกงยังตองไดรับใบอนุญาตนําเขาจาก FEHD 

โดยใบอนุญาตนําเขานี้เปนขอบังคับสําหรับการนําเขาสินคาอาหาร โดยเฉพาะสินคาประเภทเนื้อสัตว 

 นอกจากนี้ ผูขอนําเขาจะตองจัดเตรียมเอกสารที่จําเปน เชน ใบรับรองสุขอนามัย และเอกสาร 

ที่เก่ียวของกับการขนสงสินคาตามขอกําหนดของ FEHD 
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3. ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทยและดานสุขอนามัยที่เกี่ยวของ 

 3.1 การรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) 

 เนื้อสุกรที่สงออกไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกงตองมีใบรับรองสุขอนามัยที่ออกโดยหนวยงานดาน

สุขภาพสัตวหรือหนวยงานที่ไดรับการรับรองในประเทศตนทาง  

 ท้ังนี้ กรมปศุสัตวไดทําขอตกลงกับ FEHD ถึงเงื่อนไขที่ระบุในแบบฟอรมใบรับรองสุขอนามัยสําหรับ

การสงออกเนื้อสุกรดิบและเนื้อสุกรแปรรูปไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง (แบบฟอรม 1-HK-S) โดยมี

รายละเอียดดังนี ้

  (1) สุกรตองมีแหลงกําเนิดและถูกเลี้ยงในประเทศไทย 

  (2) พ้ืนที่การเลี้ยงสุกรตองปราศจากโรคระบาดในสุกร ไดแก โรคปากและเทาเปอย (Foot 

and Mouth Disease, FMD) โรครินเดอรเปส (Rinderpest) โรคอหิวาตแอฟริกาในสุกร (African Swine 

Fever, ASF) เปนตนเปนเวลา 12 เดือนกอนการสงออก 

  (3) เนื้อสุกรผานการตรวจสอบกอนฆา (Ante-mortem inspection) และตรวจสอบภายหลัง 

จากการฆา (Post-mortem inspection) โดยเจาหนาที่กรมปศุสัตว โดยผลการตรวจสอบตองพบวา 

มีความเหมาะสมตอการบริโภคของมนุษย ปราศจากการปนเปอนของโรคติดตอและปรสิตในสุกร ไดแก FMD, 

ASF, Classical Swine Fever (CSF), Rinderpest, Trichinosis, Anthrax, Aujesky’s Disease, Rabies, 

Tuberculosis, Brucellosis และ Nipah 

  (4) มีการควบคุมตลอดกระบวนการผลิตสินคาภายใตขอกําหนดทางดานการสาธารณสุข

กฎระเบียบของประเทศผูนําเขาและของประเทศไทย 

  (5) สุกรผานการฆา รวมถึงเนื้อสุกรผานการชําแหละ ตัดแตง การบรรจุและจัดเก็บภายใน

สถานประกอบการท่ีไดรับการขึ้นทะเบียนจากกรมปศุสัตว 

  (6) กรมปศุสัตวจัดทําแผนการเก็บตัวอยางเนื้อสุกร เพ่ือเฝาระวังทางดานสารเคมีและยาสัตว

ตกคาง และผลการวิเคราะหทางหองปฏิบัติการตองไมพบสารตกคางท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพมนุษย 

  (7) ไมพบการตกคางของยาสัตวกลุม Beta-agonist เชน Clenbuterol และ Salbutamol 

เปนตน 

3.2 มาตรฐานดานระบบHACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)  

 ผูประกอบการผลิตเนื้อสุกรตองดําเนินการวิเคราะหอันตรายและควบคุมความเสี่ยง (ระบบ HACCP) 

ที่อาจเกิดขึ้นในแตละขั้นตอนการผลิต รวมถึงการดําเนินการผลิตภายใตระบบ HACCP ที่กําหนดไวเพื่อเปน

มาตรฐานในการควบคุมความปลอดภัยอาหาร  

 3.3 การควบคุมสารตกคาง  

 เนื้อสุกรตองผานการตรวจสอบเพ่ือใหม่ันใจวาไมมีการปนเปอนของสารตกคาง เชน ยาปฏิชีวนะ  

สารเรงการเจริญเติบโต และสารเคมีที่เปนอันตรายตอผูบริโภค ตามกฎระเบียบดานอาหารของเขตบริหาร

พิเศษฮองกงและของประเทศไทย 
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 3.4 เนื้อสัตวตองหามนําเขา 

  (1) เศษเนื้อ 

  (2) เนื้อสัตวทีม่ีตอมน้ําเหลือง 

  (3) หัวของสัตวที่ไมมีตอมใตขากรรไกร 

4. มาตรฐานการบรรจุภัณฑและฉลากสินคา 

 4.1 การบรรจุภัณฑ 

 เนื้อสุกรตองถูกบรรจุในบรรจุภัณฑท่ีปองกันการปนเปอนจากภายนอก และบรรจุภัณฑจะตองปดผนึก

อยางดีเพ่ือปองกันการปนเปอนระหวางการขนสงและจัดเก็บ 

 4.2 การควบคุมอุณหภูมิ 

 ในกรณีของเนื้อสุกรแชแข็งหรือแชเย็น อุณหภูมิที่ใชในการขนสงตองเหมาะสมและอยูภายใตการ

ควบคุม เพ่ือรักษาคุณภาพและความปลอดภัยของเนื้อสุกร 

 4.3 ฉลากสินคา 

 สินคาเนื้อสัตวดิบเปนสินคาที่ไดรับการยกเวนไมตองแสดงฉลากโภชนาการของสินคา แตทั้งนี้ฉลาก

บนบรรจุภัณฑตองมีรายละเอียดครบถวนตามขอกําหนดของเขตบริหารพิเศษฮองกง เชน ชื่อสินคา แหลงท่ีมา

ของเนื้อสุกร วันที่ผลิต วันหมดอายุ และคําแนะนําเก่ียวกับการจัดเก็บ ฉลากทั้งหมดตองเปนภาษาอังกฤษ

และ/หรือภาษาจีน 

5. การตรวจสอบกอนและหลังการนําเขา  

 5.1 การตรวจสอบสินคากอนการนําเขา 

 กอนที่เนื้อสุกรจะถูกสงออกไปเขตบริหารพิเศษฮองกง ผูสงออกอาจตองมีการตรวจสอบคุณภาพและ

ความปลอดภัยของสินคา รวมถึงการตรวจสอบเอกสารตาง ๆ เพื่อใหแนใจวาเปนไปตามขอกําหนดของเขต

บริหารพิเศษฮองกง 

 5.2 การตรวจสอบสินคาหลังการนําเขา 

 เม่ือเนื้อสุกรมาถึงเขตบริหารพิเศษฮองกง หนวยงานภายใต FEHD จะทําการตรวจสอบสินคา ไดแก 

การสุมตรวจสอบทางกายภาพของเนื้อสุกร การสุมตรวจโรคการปนเปอนเชื้อจุลทรียหรือการตรวจสอบสาร

ตกคาง เพ่ือยืนยันวาเนื้อสุกรมีความปลอดภัยและเปนไปตามมาตรฐานสุขอนามัย 

6. กฎระเบียบดานการศุลกากร  

 การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกงตองผานการปฏิบัติตามขอกําหนดดานศุลกากร 

โดยผูสงออกจะตองจัดเตรียมเอกสารท่ีเกี่ยวของอยางครบถวน เชน ใบรับรองสุขอนามัยใบรับรองการขนยาย 

และใบแจงรายการสินคา 

 เขตบริหารพิเศษฮองกงมีกฎระเบียบทางศุลกากรที่คอนขางผอนปรนเมื่อเปรียบเทียบกับหลาย

ประเทศ แตก็ยังคงเนนการตรวจสอบดานความปลอดภัยอาหารเปนหลัก 
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7. การปฏิบัติตามกฎหมายดานความปลอดภัยอาหาร  

 เขตบริหารพิเศษฮองกงมีกฎหมายความปลอดภัยอาหารที่เขมงวด เนื้อสุกรที่สงออกตองเปนไปตาม

ขอกําหนดของกฎหมายความปลอดภัยอาหาร ซึ่งเนนการปองกันการปนเปอนของโรคและสารเคมีที่เปน

อันตรายตอสุขภาพของผูบริโภค 

 หากพบวาเนื้อสุกรมีการปนเปอนเชื้อจุลินทรีย ยาหรือสารเคมีหรือไมเปนไปตามขอกําหนดของ

กฎหมาย เนื้อสุกรดังกลาวจะถูกปฏิเสธการนําเขา มีการสงคืนหรือทําลาย รวมถึงมีการแจงเตือนไปยัง

หนวยงานรัฐบาลของประเทศตนทาง เพ่ือใหดําเนินการแกไขปญหาดังกลาว 

ขอสรุป 

 ประเทศไทยสามารถสงออกเนื้อสุกรดิบไปเขตบริหารพิเศษฮองกงไดโดยตองปฏิบัติตามขอกําหนด 

กฎระเบียบทางดานสัตวแพทย การตรวจสอบสุขภาพสัตว การตรวจสอบดานสุขอนามัยการผลิตการควบคุม

สารตกคางและความปลอดภัยอาหารรวมถึงการขออนุญาตนําเขาจากกรม FEHD  

ขัน้ตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศมาเลเซีย 

 การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศมาเลเซีย มีขอกําหนดและกฎระเบียบที่ตองปฏิบัติตามอยาง

เครงครัด เนื่องจากมาเลเซียเปนประเทศที่มีประชากรสวนใหญเปนชาวมุสลิม จึงมีกฎระเบียบที่เก่ียวของกับ

ความปลอดภัยอาหาร สุขอนามัย และการปองกันการปนเปอนกับผลิตภัณฑฮาลาล ถึงแมวาเนื้อสุกรจะไมตอง

ไดรับการรับรองฮาลาลก็ตาม ขอกําหนดหลักที่ผูสงออกเนื้อสุกรไปมาเลเซีย สรุปไดดังนี้ 

1. หนวยงานท่ีเกี่ยวของในการกํากับดูแลเนื้อสุกรดิบนําเขา 

 (1) กรมสัตวแพทยบริหารแหงมาเลเซีย (Department of Veterinary Services หรือ DVS) 

 (2) กรมการตรวจสอบและกักกันแหงมาเลเซีย (Malaysian Quarantine and Inspection Services 

Department หรือ MAQIS)  

 (3) กระทรวงสาธารณสุขแหงมาเลเซีย (Ministry of Health Malaysia หรือ MOH) 

2. การขออนุญาตนําเขา  

 กรมสัตวแพทยบริหารแหงมาเลเซีย (DVS) ไดออกข้ันตอนของการนําเขาออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยัง

ประเทศมาเลเซีย ซึ่งประกอบดวยข้ันตอนท่ีประเทศผูสงออกตองปฏิบัตติาม ดังนี้ 

 ขั้นตอนท่ี 1 การประเมินความเสี่ยงดานโรคสัตว 

 หนวยงานรัฐบาลผูมีอํานาจของประเทศผูประสงคสงออกเน้ือสุกรดิบไปยังมาเลเซียดําเนินการยื่นคํารอง

และจัดทําแบบประเมินความเสี่ยงดานโรคสัตวและการสาธารณสุข (Questionnaire on Animal and Public 

Health Services Information (Pig)) เสนอตอ DVS เพ่ือพิจารณา โดยหากทางการมาเลเซียพิจารณาการ

ประเมินความเสี่ยงในสวนที่เก่ียวของเรียบรอยแลว จะทําการสงรายงานผลการพิจารณาดังกลาวผานหนวยงาน

ภาครัฐของประเทศผูสงออก 
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 ขั้นตอนท่ี 2 การจัดทําใบสมัครของผูประกอบการ 

 DVS แจงผลการวิเคราะหความเสี่ยงฯ โดยหากผานการประเมินและพบวามีความเสี่ยงในระดับต่ํา  

ใหผูประกอบการที่ประสงคข้ึนทะเบียนเพื่อการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังมาเลเซีย ดําเนินการจัดทําเอกสาร 

ใบสมัครตามแบบฟอรมที่กําหนด พรอมจัดสงให DVS พิจารณาดานความสอดคลองของเอกสาร 

 ขั้นตอนท่ี 3 การตรวจสอบความเพียงพอของขอมูล 

 หากการตรวจสอบเอกสารใบสมัครเปนที่เรียบรอย DVS จะดําเนินการแจงประเทศตนทางพรอมจัดทํา

แผนการตรวจสอบกระบวนการผลิต ณ สถานประกอบการที่ยื่นความประสงค 

 ขั้นตอนท่ี 4 การตรวจสอบความสอดคลอง 

 เจาหนาท่ี DVS และ/หรือเจาหนาที่ MOH เขาตรวจสอบกระบวนการผลิต ณ สถานประกอบการที่ยื่น

ความประสงคขอข้ึนทะเบียน โดยจะสงผลการตรวจสอบใหกรรมการทางเทคนิคดานการตรวจสอบสถาน

ประกอบการตางประเทศ (Technicial Committee on Inspection of Foreign Abattoir and Processing 

Plants) พิจารณาใหการขึ้นทะเบียน 

 โดย DVS จะทําการการประกาศรายชื่อสถานประกอบการที่ข้ึนทะเบียนบนเว็บไซตพรอมนําสงใบรับรอง

การขึ้นทะเบียนของสถานประกอบการ (Certificate of Approval) ผานหนวยงานภาครัฐของประเทศ 

ผูสงออกซึ่งมีอายุการข้ึนทะเบียนเปนเวลา 3 ป 

 ท้ังน้ีหากมีการสงออก ผูนําเขาตองทําการลงทะเบียนผานระบบ e - permit ของ MAQIS เพ่ือขอรับ

ใบอนุญาตกอนสงออก (Import permit) ในทุกต ูสินคา 

ขั้นตอนท่ี 5 การตรวจทบทวนสถานประกอบการ 

 (1) สถานประกอบการที่ไดรับการข้ึนทะเบียนกับ DVS นั้น หากมีความประสงคตออายุการข้ึนทะเบียน 

จะตองดําเนินการจัดทําเอกสารเพ่ือขอตออายุการข้ึนทะเบียนอกอนหมดอายุการรับรองอยางนอย6 เดือน 

พรอมนําสง DVS ผานหนวยงานภาครัฐของประเทศตนทางโดยหาก DVS ทําการตรวจสอบเอกสารท่ีเก่ียวของ

เรียบรอยแลว จะจัดสงเจาหนาที่ DVS และ/หรือเจาหนาท่ี MOHเขาตรวจสอบ ณ สถานประกอบการ 

 (2) ในชวงระหวางท่ีไดรับการขึ้นทะเบียน หนวยงานภาครัฐของประเทศผูสงออกและผูประกอบการตอง

จัดทําแบบประเมินผลการปฏิบัติงานของสถานประกอบการประจําป (Annual Performance Evaluation)พรอม

นําสง DVS เพ่ือพิจารณา 

3. ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทยและดานสุขอนามัยที่เกี่ยวของ 

 3.1 ใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) 

 ผูสงออกเนื้อสุกรตองจัดเตรียมใบรับรองสุขอนามัยที่ออกโดยหนวยงานท่ีมีอํานาจในประเทศตนทาง 

โดยมีรายระเอียดการรับรองดังนี ้

 ขอกําหนดดานการรับรองสุขอนามัยทางสัตวแพทย 

  (1) ประเทศผูผลิตตองไมพบการระบาดของโรค Foot and Mouth Disease (FMD), 

Rinderpest, Anthrax, African Swine Fever (ASF), Classical Swine Fever, Aujeszky’s Disease, 
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Swine Vesicular, Porcine Respiratory and Reproductive Syndrome (PRRS) เปนเวลาอยางนอย 12 

เดือนกอนสงออก 

  (2) สุกรตองถูกเลี้ยงและเติบโตในฟารมที่ไดรับรองมาตรฐาน (GAP) 

  (3) ฟารมสุกรตองปลอดจาก PRRS, Leptospirosis, Aujeszky’s รวมถึงโรคติดตอชนิด

รุนแรงอ่ืนเปนเวลาอยางนอย 6 เดือนกอนสงออก 

  (4) เนื้อสัตวตองผานการตรวจสอบกอนฆา (Ante-mortem inspection) และตรวจสอบ

ภายหลังจากการฆา (Post-mortem inspection) 

  (5) สินคาถูกบรรจุในบรรจุภัณฑที่สะอาด มีการจัดเก็บในสถานท่ีที่มีการจัดการ 

ดานสุขอนามัยอยางเหมาะสม ไมพบการปนเปอนของสารกันเสีย สี สารตกคางหรือสิ่งแปลกปลอมที่เปน

อันตรายตอผูบริโภค 

 3.2 มาตรฐานดานระบบ HACCP   

 ผูประกอบการผลิตเนื้อสุกรดิบตองดําเนินการวิเคราะหอันตรายและควบคุมความเสี่ยงที่อาจเกิดข้ึน 

ในแตละขั้นตอนการผลิต รวมถึงการขอรับรองระบบ HACCP จากหนวยงานภาครัฐหรือหนวยงานที่ทําหนาที่

ใหการรับรอง และมกีารดําเนินการผลิตภายใตระบบ HACCP ตามที่กําหนดไวเพ่ือเปนมาตรฐานในการควบคุม

ความปลอดภัยอาหาร  

 3.3 การตรวจสอบดานสุขอนามัย 

 กอนสงออก เนื้อสุกรตองผานการตรวจสอบและไดรับการยืนยันวาปลอดจากสารตกคางที่เปน

อันตราย เชน ยาปฏิชีวนะ สารเคมีที่ใชในการเลี้ยงสัตวและสารเรงการเจริญเติบโต  

4. ขอกําหนดเกี่ยวกับมาตรฐานฮาลาล  

 4.1 การแยกผลิตภัณฑเนื้อสุกร 

 เนื้อสุกรถือเปนสินคาท่ีไมไดรับอนุญาตตามกฎหมายฮาลาล เนื่องจากชาวมุสลิมไมไดบริโภคเนื้อสุกร 

ดังนั้นผูสงออกจะตองมั่นใจวามีกระบวนการแยกเนื้อสุกรจากผลิตภัณฑฮาลาลในทุกขั้นตอน ตั้งแตการผลิต 

การจัดเก็บ การขนสง จนถึงการจําหนาย 

 4.2 การปองกันการปนเปอนขาม (Cross-contamination Prevention) 

 การขนสงและการจัดการเนื้อสุกรตองดําเนินการในลักษณะที่แยกออกจากผลิตภัณฑที่ไดรับการ

รับรองฮาลาลอยางเด็ดขาด เพ่ือปองกันไมใหเกิดการปนเปอนระหวางกัน 

5. ขอกาํหนดดานการบรรจุภัณฑและการติดฉลาก  

 5.1 การบรรจุภัณฑ 

 เนื้อสุกรตองถูกบรรจุในบรรจุภัณฑท่ีปลอดภัย ปองกันการปนเปอนและการรั่วซึม บรรจุภัณฑตองมี

การปดผนึกที่แนนหนาและออกแบบเพ่ือใหมั่นใจไดวารักษาความสดใหมและคุณภาพของเนื้อสุกรตลอด 

การขนสงและการจัดเก็บ 
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 5.2 การควบคุมอุณหภูมิ 

 เนื้อสุกรดิบตองเก็บรักษาดวยการแชแข็งที่อุณหภูมิใจกลางสินคา ≤ -18 องศาเซลเซียส อีกทั้งมีการ

ควบคุมอุณหภูมิหองจัดเก็บหรือระหวางการขนสงใหเหมาะสม เพ่ือปองกันการเสื่อมสภาพหรือการลดคุณภาพ

ของเนื้อสุกร 

 5.3 การติดฉลาก 

 ฉลากสินคาบนบรรจุภัณฑภายนอกและบรรจุภัณฑภายในตองมีขอมูลชัดเจนและครบถวนตามที่

มาเลเซียกําหนด เชน ชื่อสินคา ชื่อและที่อยูผูผลิต วันท่ีผลิต วันหมดอายุ และคําแนะนําในการเก็บรักษา 

ฉลากตองเปนภาษาอังกฤษและ/หรือภาษามลาย ู

6. การตรวจสอบกอนและหลังการนําเขา  

 6.1 การตรวจสอบกอนการนําเขา 

 ผูสงออกจะตองผานการตรวจสอบคุณภาพและความปลอดภัยของเนื้อสุกรจากหนวยงานที่เก่ียวของ

ในประเทศตนทาง เพ่ือใหแนใจวาสินคาเปนไปตามขอกําหนดของมาเลเซีย 

 6.2 การตรวจสอบหลังการนําเขา 

 เม่ือสินคาเนื้อสุกรดิบมาถึงมาเลเซีย เจาหนาที่ DVS และ/หรือเจาหนาที่ MAQIS จะทําการตรวจสอบ

เพ่ิมเติม เชน การตรวจสอบเอกสาร สุมตรวจโรค และการตรวจสอบสารตกคาง เพ่ือยืนยันวาเนื้อสุกรดิบ 

มีคุณภาพและความปลอดภัยตามมาตรฐานของมาเลเซีย 

7. ขอกาํหนดดานการศุลกากร  

 การนําเขาเนื้อสุกรดิบไปมาเลเซียตองผานกระบวนการทางศุลกากร โดยตองแสดงเอกสารสําคัญ 

ใหครบถวนตามขอกําหนดของกรมศุลกากรมาเลเซีย เชน ใบอนุญาตนําเขา ใบรับรองสุขอนามัย เอกสาร

ประกอบการขนสง และใบแจงรายการสินคา 

 เจาหนาที่ศุลกากรอาจตรวจสอบสินคาเพ่ือยืนยันวาการนําเขาเปนไปตามกฎหมายและขอกําหนดทาง

สุขอนามัย 

8. กฎหมายและขอบงัคับดานความปลอดภัยอาหาร  

 มาเลเซียมีกฎหมายเก่ียวกับความปลอดภัยอาหารที่เขมงวด โดยการสงออกเนื้อสุกรดิบตองปฏิบัติ

ตามขอกําหนดดานความปลอดภยัทางดานอาหาร เชน กฎหมายอาหารป ค.ศ. 1983 (Food Act 1983) และ

กฎขอบังคับอาหารป ค.ศ. 1985 (Food Regulations 1985) ซึ่งระบุถึงมาตรฐานดานความปลอดภัย  

สารตกคางและสุขอนามัยในกระบวนการผลิต 

 หากเจาหนาที่มาเลเซียตรวจพบวาเนื้อสุกรมีการปนเปอนจากยาปฏิชีวนะหรือสารตกคางอ่ืน ๆ หรือ

เชื้อจุลินทรียกอโรคท่ีเปนอันตรายตอผูบริโภคสินคาดังกลาวจะถูกปฏิเสธการนําเขาและถูกทําลายตามข้ันตอน

ของหนวยงาน DVS และ/หรือ MAQIS พรอมแจงเตือนไปยังรัฐบาลประเทศผูผลิตเพ่ือดําเนินการสอบสวนหา

สาเหตุ พรอมแนวทางการแกไขปญหาและรายงานผลใหแกทางการมาเลเซียทราบ 

 นอกจากนี้ หากประเทศผูผลิตพบการระบาดของโรคระบาดรายแรงในสุกรหรือตองสงสัยวาเกิดโรคระบาด
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อธิบดีของ DVS หรือผูอํานวยการฝายบริการสัตวแพทยของรัฐมาเลเซีย (State Director of Veterinary 

Services Malaysia) จะใชอํานาจในการระงับการนําสินคาเนื้อสุกรดิบเปนการชั่วคราวหรือถาวร 

ขอสรุป 

 การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังมาเลเซียตองปฏิบัติตามกฎระเบียบดานสุขภาพสัตว สุขอนามัยการผลิต 

การควบคุมฉลากและการแยกผลิตภัณฑออกจากสินคาฮาลาลที่เขมงวด เนื้อสุกรที่สงออกไปยังมาเลเซีย

จะตองผานการตรวจสอบอยางละเอียดทั้งกอนและหลังการนําเขา เพ่ือใหมั่นใจวาสินคาไมมีการปนเปอนของ

เชื้อโรคตดิตอในสุกรและไมมีการปนเปอนจากสารตกคางท่ีเปนอันตราย 

 

ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศสิงคโปร 

 การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังประเทศสิงคโปรตองปฏิบัติตามขอกําหนดและกฎระเบียบที่เขมงวด

เพ่ือใหมั่นใจในความปลอดภัยดานอาหารและการปองกันการแพรระบาดของโรคในสัตว จึงขอสรุปขอกําหนด

ในการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสิงคโปร ดังนี ้

1. หนวยงานท่ีเกี่ยวของในการกํากับดูแลเนื้อสุกรดบินําเขา 

 หนวยงานอาหารแหงสิงคโปร (Singapore Food Agency หรือ SFA) 

2. การขออนุญาตนําเขา 

 2.1 การรับรองของประเทศผูสงออก 

 หนวยงานภาครัฐผูมีอํานาจของประเทศผูประสงคสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสิงคโปรดําเนินการยื่นคํารอง

และจัดทําแบบประเมินความเสี่ยงดานโรคสัตวและการสาธารณสุข เสนอตอหนวยงาน SFA เพ่ือพิจารณา โดย

หากทางการสิงคโปรพิจารณาการประเมินความเสี่ยงในสวนที่เก่ียวของเรียบรอยแลว จะทําการสงรายงานผลการ

พิจารณาดังกลาวผานหนวยงานภาครัฐของประเทศผูสงออก 

 2.2 การรับรองและขึ้นทะเบียนสถานประกอบการ 

 ภายหลังจากหนวยงาน SFA อนุญาตใหนําเขาสินคาเนื้อสุกรดิบแลว ผูประกอบการที่ประสงคขึ้น

ทะเบียนเพ่ือการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสิงคโปรดําเนินการจัดทําเอกสารใบสมัครตามแบบฟอรมที่กําหนด 

พรอมจัดสงผานหนวยงานรัฐบาลผูมีอํานาจ เพ่ือใหหนวยงาน SFA พิจารณาดานความสอดคลองของเอกสาร

และจัดทําแผนการตรวจสอบกระบวนการผลิต ณ สถานประกอบการที่ยื่นความประสงค 

 โดยภายหลังจากเจาหนาที่ SFA เขาตรวจสอบกระบวนการผลิต ณ สถานประกอบการเรียบรอบแลว 

จะสงผลการตรวจสอบใหกรรมการที่เก่ียวของพิจารณากอนใหการข้ึนทะเบียน และแจงผลการข้ึนทะเบียนมายัง

หนวยงานภาครัฐของประเทศผูผลิต พรอมทําการการประกาศรายช่ือสถานประกอบการที่ข้ึนทะเบียนบนเว็บไซต

ของหนวยงาน SFA 
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 ท้ังนี้หากมีการสงออก ผูสงออกตองไดรับใบอนุญาตนําเขา (Import Permit) จากหนวยงาน SFA  

โดยยื่นคําขอผานระบบออนไลนพรอมแนบเอกสารประกอบ ไดแก ใบรับรองสุขอนามัยและเอกสารรับรอง

ความปลอดภัยดานอาหารจากหนวยงานตรวจสอบในประเทศตนทาง 

3. ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทยและดานสุขอนามัยที่เกี่ยวของ 

 3.1 ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทย 

 เนื้อสุกรท่ีสงออกไปยังสิงคโปรตองไดรับการรับรองสุขภาพสัตวจากหนวยงานภาครัฐผูมีอํานาจ 

ของประเทศตนทาง โดยมีรายละเอียดที่สําคัญดังนี ้

  (1) ประเทศผูสงออกตองไมพบโรค African Swine Fever (ASF) และโรค Classical Swine 

Fever (CSF) 

  (2) ประเทศ/เขตพ้ืนที่ตั้งของสถานประกอบการ ตองปราศจากโรคFoot and Mouth 

(FMD), ASF และ CSF เปนระยะเวลาอยางนอย 3 เดือนกอนการสงออก 

  (3) สินคาเนื้อสุกรที่ผลิตในประเทศที่มีการพบโรค FMD จะตองผานกระบวนการ 

ใหความรอนอยางเหมาะสมตามขอแนะนําขององคการอนามัยสัตวโลก (World Organization for Animal 

Health หรือ WOAH) สําหรับการฆาเชื้อไวรัสFMD 

  (4) เนื้อสุกรผานการตรวจกอนฆา (Ante-mortem inspection) และการตรวจสอบหลังฆา 

(Post-mortem inspection) โดยเจาหนาที่กรมปศุสัตว และตองไมพบวิการของโรค ASF และโรค CSF 

  (5) เนื้อสุกรดิบถูกฆา ชําแหละ แปรรูป บรรจุและจัดเก็บภายใตสภาวะสุขอนามัยการผลิตที่ดี 

รวมถึงภายใตการกํากับดูแลของเจาหนาที่สัตวแพทย รวมถึงสถานประกอบการตองไดรับการข้ึนทะเบียนโดย 

SFA กอนสงออกไปยังประเทศสิงคโปร 

  (6) เนื้อสุกรตองไมมีการใชสารเคมี สารกันเสียหรือสารอื่น ๆ ที่สงผลอันตรายตอผูบริโภค 

  (7) ประเทศผูผลิตตองไมพบโรคทริคิโนซิสเปนระยะเวลา 6 เดือนกอนวันเขาฆาหรือซากสุกร

ไดรับการตรวจวิเคราะหจากหองปฏิบัติการวาไมพบโรคทริคิโนซิส 

  (8) ผลิตภัณฑตองไมพบสารตกคางที่เปนอันตราย 

 3.2 มาตรฐานสุขอนามัย  

 เนื้อสุกรตองผานกระบวนการผลิตและการแปรรูปที่สอดคลองกับมาตรฐานสุขอนามัยของสิงคโปร 

กระบวนการผลิตตองเปนไปตามมาตรฐานความปลอดภัยอาหาร โดยมีการรับรองระบบ HACCP (Hazard 

Analysis and Critical Control Points) จากหนวยงานรัฐบาลผูมีอํานาจหรือจากหนวยงานรับรองที่ไดรับ

การยอมรับในระดับสากล 

4. ขอกาํหนดดานการบรรจุภัณฑและการติดฉลาก  

 4.1 การบรรจุภัณฑ  

 เนื้อสุกรตองถูกบรรจุในบรรจุภัณฑท่ีถูกสุขอนามัย ปองกันการปนเปอน และบรรจุภัณฑตองมีการปด

ผนึกที่แนนหนาเพ่ือรักษาคุณภาพและความสดใหมของเนื้อสุกรระหวางการขนสง 
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 4.2 การควบคุมอุณหภูมิ  

 เนื้อสุกรแชเย็น 

 เนื้อสุกรแชเย็นตองดําเนินการผลิตจัดเก็บและขนสงภายใตอุณหภูมิที่เหมาะสม มีการใชบรรจุภัณฑ 

แบบสุญญากาศและมีอายุการเก็บรักษามากกวา 6 สัปดาห 

 เนื้อสุกรแชแข็ง 

 เนื้อสุกรแชแข็งตองดําเนินการผลิต จัดเก็บและขนสงภายใตอุณหภูมิที่เหมาะสม 

 4.3 การติดฉลาก  

 บรรจุภัณฑของเนื้อสุกรตองมีฉลากที่ระบุรายละเอียดสําคัญ เชน ชื่อสินคา ชื่อและที่อยูผูผลิต วันที่

ผลิต วันหมดอายุ คําแนะนําในการเก็บรักษา และฉลากตองเปนภาษาอังกฤษ 

5. การตรวจสอบกอนและหลังการนําเขา 

 5.1 การตรวจสอบกอนการนําเขา  

 เนื้อสุกรตองผานการตรวจสอบจากหนวยงานที่เก่ียวของในประเทศตนทางเพ่ือยืนยันวาปลอดจากโรค

และสารตกคางที่อาจเปนอันตรายตอผูบริโภค 

 5.2 การตรวจสอบหลังการนําเขา  

 เม่ือเนื้อสุกรถูกนําเขามายังสิงคโปร เจาหนาที่จาก SFA จะทําการตรวจสอบเพ่ิมเติมเพื่อยืนยันวาเนื้อ

สุกรเปนไปตามมาตรฐานความปลอดภัยของสิงคโปร การสุมตรวจสินคาเพ่ือตรวจหาโรคหรือสารตกคางอาจ

ถูกดําเนินการในขั้นตอนนี ้

6. มาตรการควบคุมสารตกคาง  

 สิงคโปรมีกฎระเบียบที่เขมงวดเกี่ยวกับสารตกคางในเนื้อสัตว เชน ยาปฏิชีวนะ สารเรงการ

เจริญเติบโต และสารเคมีที่ใชในการเลี้ยงสัตว เนื้อสุกรที่นําเขาจะตองผานการตรวจสอบเพ่ือใหแนใจวาไมมี

สารตกคางเกินคามาตรฐานท่ีกําหนด 

 หนวยงาน SFA จะทําการตรวจสอบเนื้อสุกรท่ีนําเขามายังสิงคโปรเพ่ือยืนยันวาไมมีการปนเปอนจาก

สารเคมีหรือสารอันตรายอ่ืนๆ และมีการปฏิบัติตามมาตรฐานความปลอดภัยอาหาร 

7. ขอกาํหนดดานการศุลกากร  

 การนําเขาเนื้อสุกรตองปฏิบัติตามข้ันตอนและขอกําหนดดานศุลกากรของสิงคโปร โดยจะตอง

จัดเตรียมเอกสารท่ีเก่ียวของกับการนําเขา เชน ใบอนุญาตนําเขา ใบรับรองสุขอนามัย และเอกสาร

ประกอบการขนสงใหครบถวน 

 เจาหนาที่ศุลกากรอาจทําการตรวจสอบสินคาเพ่ิมเติมเพื่อตรวจสอบความถูกตองของเอกสารและ

คุณภาพของเนื้อสุกร 

8. กฎหมายและขอบงัคับดานความปลอดภัยอาหาร  

 เนื้อสุกรที่สงออกไปยังสิงคโปรจะตองปฏิบัติตามกฎหมายความปลอดภัยอาหารของสิงคโปร  

ซึ่งครอบคลุมมาตรฐานความปลอดภัยอาหาร การตรวจสอบสารตกคาง และการปองกันการปนเปอน 
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 การนําเขาอาหารทั้งหมดจะตองเปนไปตามกฎหมายอาหารป ค.ศ. 2002 (Sale of Food Act 2002)

และกฎขอบังคับอาหารป ค.ศ. 2005 (Food Regulations 2005) ซึ่งระบุขอกําหนดดานความปลอดภัย  

การติดฉลาก และการควบคุมสารตกคางในผลิตภัณฑอาหาร 

ขอสรุป 

 การสงออกเนื้อสุกรไปยังสิงคโปรตองเปนไปตามกฎระเบียบท่ีเขมงวดเก่ียวกับสุขภาพสัตว สุขอนามัย

การผลิต การบรรจุภัณฑ การควบคุมสารตกคางและการปฏิบัติตามขอกําหนดดานการนําเขา  

 ผูสงออกตองเตรียมเอกสารที่จําเปนและปฏิบัติตามขอกําหนดทั้งหมดเพ่ือใหสามารถสงออกเนื้อสุกร

ไปยังสิงคโปรไดอยางถูกตอง 

 

ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังสหพันธรฐัรัสเซีย 

 ปจจุบันประเทศไทยสามารถสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสหพันธรัฐรัสเซียรวมถึงประเทศอ่ืน ๆ ในสหภาพ

เศรษฐกิจยูเรเซีย (ประเทศคาซัคสถานและประเทศเบลารุส) ได โดยตองปฏิบัติตามกฎระเบียบและขอกําหนด

ดานสุขภาพสัตวรวมถึงความปลอดภัยทางอาหาร โดยเฉพาะการปฏิบัติตามบันทึกขอตกลง เรื่องขอกําหนด

การสงออกเนื้อสุกรไทยไปจําหนายยังประเทศรัสเซีย (Russian-Thai Protocol on safety assurance of 

pork exported to the Territory of the Russian Federation) ซึ่งขอกําหนดในการสงออกเนื้อสุกรไปยัง

สหพันธรัฐรัสเซียสามารถสรุปไดดงันี้ 

1. หนวยงานท่ีเกี่ยวของในการกํากับดูแลเนื้อสุกรดิบนําเขา 

 กรมสัตวแพทยและสุขอนามัยพืช (Federal service for Veterinary and Phytosanitary 

Surveillance หรือ FSVPS) 

2. ขอกาํหนดดานการอนุญาตนําเขา  

 2.1 การขออนุญาตนําเขา 

 ผูสงออกเนื้อสุกรตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกรม FSVPS ซึ่งเปนหนวยงานท่ีดูแลดานการกํากับดูแล

การนําเขาสินคาเกษตรและผลิตภัณฑเนื้อสัตวของรัสเซีย ใบอนุญาตนี้จะตองยื่นคําขอลวงหนาและจะตองแนบ

ใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) จากกรมปศุสัตวของประเทศไทย 

 2.2 การรับรองและขึ้นทะเบียนสถานประกอบการ 

 โรงงานผลิตเนื้อสุกรดิบที่สงออกไปยังรัสเซียตองผานการตรวจสอบและรับรองมาตรฐาน 

ความปลอดภัยและสุขอนามัยโดยกรมปศุสัตว และไดรับการขึ้นทะเบียนสถานประกอบการจากกรม FSVPS 

โดยมีการแจงผลการข้ึนทะเบียนมายังหนวยงานภาครัฐของประเทศผูผลิต พรอมทําการการประกาศรายชื่อ

สถานประกอบการท่ีขึ้นทะเบียนบนเว็บไซตของกรม FSVPS 

3. ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทยและดานสุขอนามัยที่เกี่ยวของ 

 3.1 ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทย 



22 

 

 เนื้อสุกรที่สงออกไปยงัสหพันธรัฐรัสเซียจะตองมีใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) ท่ีออกโดย

หนวยงานที่มีอํานาจของประเทศผูผลิตโดยการรับรองในใบรับรองสุขอนามัยตองสอดคลองตอขอกําหนดหรือ

บันทึกความตกลงฯ ดังนี ้

 (1) สุกรตองเลี้ยงในฟารมท่ีตั้งอยูในเขตเดียวกันกับโรงฆาสุกร และไมพบโรคระบาดตามที่สหพันธรัฐ

รัสเซียกําหนด 

 (2) สัตวแพทยของทางการรัสเซียจะตองมาปฏิบัติงานที่โรงงาน ในขณะที่มีการเตรียมการผลิตและ

การสงออกเนื้อสุกรไปสหพันธรัฐรัสเซยี พรอมลงนามรับรองในใบรับรองสุขอนามัยประกอบการสงออก 

 (3) การตรวจสัตวกอน-หลังการฆา (Ante-mortem / Post-mortem inspection) ในสุกร จะตอง

ดําเนินการโดยเจาหนาที่ที่ผานการฝกอบรมตามขอกําหนดทางสัตวแพทย สําหรับการฆาสัตวและการ

ตรวจสอบสุขภาพสัตวและเนื้อสัตว 

 (4) สุกรที่สงโรงฆา จะตองไมมีการฉีดวัคซีนแอนแทรกซชนิดเชื้อเปน อยางนอย 14 วันกอนเขาฆา 

 (5) สุกรตองมาจากฟารมหรือมาจากพื้นที่ทีป่ลอดจากโรคติดตอในสัตว ดังนี้ 

  5.1 พื้นท่ีปลอดโรค Foot and Mouth Disease (FMD) และโรค Classical Swine Fever 

(CSF) เปนเวลาอยางนอย 12 เดือน 

  5.2 พื้นที่ที่ปลอดโรค African Swine Fever (ASF) เปนเวลาอยางนอย 3 ป  

  5.3 พื้นที่ปลอดโรค Swine Vesicular Disease เปนเวลาอยางนอย 9 เดือน 

  5.4 พ้ืนที่ปลอดโรค Porcine Enteroviral Encephalomyelitis (Teksovirusnogo 

encephalomyelitis pigs, Teschen disease) เปนเวลาอยางนอย 6 เดือน 

  5.5 ในกรณีมีการสงหัวและอวัยวะภายในสุกรมายังรัสเซีย สุกรตองมาจากพื้นที่ปลอดโรค 

Aujeszky’s Disease  

  5.6 ฟารมปลอดโรค Trichinellosis เปนเวลาอยางนอย 3เดือน 

  5.7 ฟารมปลอดโรค Anthrax เปนเวลาอยางนอย 20 วัน 

  5.8 ฟารมปลอดโรค Porcine Reproductive and Reproductive Syndrome (PRRS) 

เปนเวลาอยางนอย 6 เดือน 

 3.2 ขอกาํหนดดานสุขอนามัยการผลิต 

 กระบวนการผลิตและแปรรูปเนื้อสุกรตองปฏิบัติตามขอกําหนดดานสุขอนามัยตามมาตรฐานสากล 

หรือมาตรฐานอ่ืนๆ ที่ไดรับการยอมรับ โดยมีรายละเอียดเพ่ิมเติมดังนี ้

 (1) ในการผลิตเนื้อสุกร จะตองไมมีการปนเปอนจากสวนหัว ขา อวัยวะภายในชองอกและอวัยวะ

ภายในชองทอง 

 (2) โรงงานผูผลิตตองดําเนินการผลิตภายใตระบบ HACCP ที่ไดกําหนดไว 

 (3) ตองทําการแยกหองเย็นที่ใชเก็บรักษาเนื้อสุกรดิบที่สงไปสหพันธรัฐรัสเซียและตองไมมีสินคา 

ที่สงออกไปยังประเทศอ่ืนปะปนอยูในหองเย็นดังกลาว 
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4. ขอกาํหนดดานการตรวจสอบสินคานําเขา  

 4.1 การตรวจสอบสินคากอนนําเขา 

 สินคาเนื้อสุกรจะตองไดรับการตรวจสอบกอนนําเขาเ พ่ือตรวจสอบวาเปนไปตามขอกําหนด 

ดานสุขภาพสัตวและสุขอนามัย 

 4.2 การตรวจสอบหลังการนําเขา 

 กรมสัตวแพทยและสุขอนามัยพืชรัสเซีย จะมีแผนสุมตรวจติดตามความสอดคลองตอขอกําหนดและ

มาตรฐานทางสุขอนามัยและการสัตวแพทยของสหภาพเศรษฐกิจยูเรเซีย เชน การสุมตรวจสินคาเพ่ือตรวจหา

เชื้อกอโรค สารตกคางและสารเคมีอ่ืน ๆ ที่อาจเปนอันตรายตอสุขภาพผูบริโภค  

5. ขอกาํหนดดานการบรรจุภัณฑและการติดฉลาก  

 5.1 การบรรจุภัณฑ 

 เนื้อสุกรตองบรรจุในบรรจุภัณฑที่ปดสนิทและสามารถปองกันการปนเปอนระหวางการขนสง 

 5.2 การควบคุมอุณหภูมิ 

 สําหรับเนื้อสุกรแชเย็นหรือแชแข็ง ผูสงออกตองควบคุมอุณหภูมิใหเหมาะสมตามมาตรฐานที่ 

กรม FSVPS กําหนดเพ่ือรักษาคุณภาพของสินคา 

 5.3 การติดฉลาก 

 ฉลากสินคาบนบรรจุภัณฑตองระบุขอมูลที่สําคัญ เชน ชื่อสินคา แหลงที่มา วันที่ผลิต วันหมดอายุ 

วิธีการเก็บรักษา และขอมูลทางโภชนาการ ฉลากตองเปนภาษารัสเซียและมีขอมูลที่ชัดเจน 

6. ขอกาํหนดดานศุลกากร  

 การนําเขาเนื้อสุกรไปยังสหพันธรัฐรัสเซียตองผานกระบวนการตรวจสอบดานศุลกากรตามกฎหมาย

ของรัสเซยี ผูสงออกจะตองเตรียมเอกสารท่ีจําเปน เชน ใบอนุญาตนําเขา ใบรับรองสุขอนามัย ใบกํากับสินคา 

และใบแสดงรายการสินคาใหครบถวนตามขอกําหนด 

 เจาหนาที่ศุลกากรของรัสเซียอาจทําการตรวจสอบเอกสารและสินคานําเขาเพ่ิมเติมเพ่ือตรวจสอบ

ความถูกตองและคุณภาพของสินคา 

7. ขอกาํหนดดานกฎหมายและขอบังคับความปลอดภัยอาหาร  

 เนื้ อสุกรดิบที่ส งออกไปยังสหพันธรัฐรัสเซีย จะตองสงไปเ พ่ือเปนวัตถุดิบในการผลิตของ 

อุตสาหกรรมแปรรูปเทานั้น โดยการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสหพันธรัฐรัสเซียตองปฏิบัติตามกฎหมาย 

ดานความปลอดภัยอาหารของรัสเซีย ซึ่งมีขอกําหนดเก่ียวกับการปองกันการปนเปอนขาม การควบคุมสาร

ตกคางและความปลอดภัยทางสุขอนามัยการผลิต 

 โดยกฎหมายที่เกี่ยวของ ไดแก กฎหมายวาดวยสุขภาพสัตวและพืชและกฎหมายวาดวยมาตรฐาน

ความปลอดภัยอาหาร ซึ่งมีการกําหนดมาตรฐานดานความปลอดภัยของอาหารอยางเขมงวด หากตรวจพบวา

เนื้อสุกรมีการปนเปอนหรือไมเปนไปตามขอกําหนด สินคาอาจถูกปฏิเสธการนําเขาและถูกทําลายตาม

กระบวนการทีก่รม FSVPS กําหนด 
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ขอสรุป 

 การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสหพันธรัฐรัสเซียผูสงออกตองขอใบอนุญาตนําเขาและผูผลิตตองไดรับ

การข้ึนทะเบียนสถานประกอบการโดยหนวยงาน FSVPS อีกทั้งตองปฏิบัติตามบันทึกขอตกลงฯ ระหวาง

ประเทศผูผลิตกับทางการรัสเซีย รวมถึงการปฏิบัติตามกฎระเบียบดานสุขภาพสัตวและสุขอนามัย นอกจากนี ้

ผูสงออกยังตองตรวจสอบมาตรการคว่ําบาตรทางการคาที่อาจมีผลตอการนําเขาสินคา 

 

ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน 

 การสงออกเนื้อสุกรไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีนตองปฏิบัติตามกฎและระเบียบที่เขมงวดจาก

ทางการจีน ท้ังในดานขอกําหนดดานสุขอนามัย การตรวจสอบจากหนวยงานที่เกี่ยวของ และมาตรฐาน 

การบรรจุและฉลากอาหารดังนี ้

1. หนวยงานท่ีเกี่ยวของในการกํากับดูแลเนื้อสุกรดิบนําเขา 

 (1) สํานักงานศุลกากรแหงสาธารณรัฐประชาชนจีน (General Administration of Customs of 

the People's Republic China หรือ GACC) 

2. ขอกาํหนดดานการอนุญาตนําเขา  

 2.1 การขออนุญาตนําเขา 

 ขั้นตอนการขออนุญาตนําเขาเนื้อสุกรดิบไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีนประกอบดวย 6 ขัน้ตอน ดังนี ้

ขั้นตอนที่ 1 ประเทศผูสงออกยื่นความประสงคเพื่อขอสงออกเนื้อสุกรดิบไปสาธารณรัฐ

ประชาชนจีนตอสํานักงาน GACC  

ขั้นตอนที่ 2 สํานักงาน GACC สงแบบสอบถามเพ่ือประเมินความเสี่ยงในการนําเขาสินคา

ไปยังประเทศผูแจงความประสงค 

ขั้นตอนที่ 3 ภายหลังจากไดรับขอมูลตามแบบสอบถามที่ครบถวนสมบูรณแลว 

สํานักงาน GACC จะจัดตั้งคณะกรรมการประเมินความเสี่ยงเพ่ือพิจารณา

ขอมูลที่เ ก่ียวของ โดยอาจมีขอขอมูลเพ่ิมเติมจากประเทศผูแจงความ

ประสงคเพ่ือประกอบการพิจารณา 

ขั้นตอนที่ 4 สํานักงาน GACC จัดสงคณะผูเชี่ยวชาญเขาตรวจประเมิน ณ ประเทศ 

ผูแจงความประสงค (On-site spot inspection) 

ขั้นตอนที่ 5 หากไดรับการพิจารณาอนุญาตนําเขาเนื้อสุกรดิบ สํานักงาน GACC จะ

ดําเนินการนําสงรางระเบียบการกักกัน (Quarantine Protocol) หรือ

ขอกําหนดทางดานสุขอนามัยสําหรับการสงออกเนื้อสุกรดิบมายัง

สาธารณรัฐประชาชนจีน ใหแกประเทศผูแจงความประสงคเพ่ือพิจารณา

รวมกัน 
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ขั้นตอนที่ 6 เมื่อผลการพิจารณาขอกําหนดรวมกันเปนท่ีเรียบรอยแลว ประเทศผูแจง

ความประสงคสามารถสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีนได

ภายใตเงื่อนไขที่กําหนด 

 2.2 การรับรองและขึ้นทะเบียนสถานประกอบการ 

 สํานักงานGACC ประกาศระเบียบในการนําเขาสินคาอาหารฉบับที่ 248 วาดวยการข้ึนทะเบียนผูผลิต

อาหารนําเขาจากตางประเทศ(Regulations on the Registration and Administration of Overseas 

Producers of Imported Food: Decree 248) และระเบียบฉบับที่ 249 วาดวยมาตรการความปลอดภัย

สําหรับอาหารนําเขาและสงออก (Administrative Measures on Import and Export Food Safety: 

Decree 249) โดยระเบียบดังกลาวกําหนดใหผูผลิตสินคากลุมเนื้อสุกรดิบจากตางประเทศตองไดรับการ

ตรวจสอบและรับรองอยางมีประสิทธิภาพจากหนวยงานภาครัฐผูมีอํานาจของประเทศผูสงออก (Competent 

Authorityหรือ CA) และไดรับการข้ึนทะเบียนกับหนวยงาน GACC ผานระบบ CIFER กอนการสงออกไปยังจีน 

3. ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทยและดานสุขอนามัยที่เกี่ยวของ 

 3.1 ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทย 

 เนื้อสุกรที่สงออกไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีนจะตองมีใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) ท่ี

ออกโดยหนวยงานที่มีอํานาจของประเทศผูผลิตเพื่อยืนยันวาเนื้อสุกรดิบที่สงออกไปนั้นเปนไปตามขอกําหนด

ดานสุขภาพสัตวของจีน ดังนี ้

  3.1.1 สุกรท่ีนํามาผลิตตองมาจากประเทศที่ปลอดโรคระบาดในสุกรไดแก โรค Foot and 

Mouth Disease (FMD) โรค African Swine Fever (ASF) และโรค Classical Swine Fever (CSF) 

  3.1.2 สุกรที่นํามาผลิต ตองเกิดและถูกเลี้ยงในประเทศผูผลิตเทานั้น 

  3.1.3 สุกรตองผานการตรวจสอบกอนการฆา-ภายหลังจากการฆา (Ante-mortem, Post-

mortem inspection) โดยเจาหนาที่ของภาครัฐผูมีอํานาจและตองพบวาสัตวมีสุขภาพดี ไมพบวิการของโรค

ระบาดและเหมาะสมแกการบริโภคของมนุษย 

  3.1.4ทางการจีนมีขอกําหนดท่ีเขมงวดในการปองกันการปนเปอนของสารเคมี ยาปฏิชีวนะ 

สารเรงการเจริญเติบโต และสารตองหามอ่ืนๆ ที่อาจสงผลกระทบตอผูบริโภค ทั้งนี้ ผูผลิตตองมีการตรวจสอบ

ตัวอยางเนื้อสุกรเพ่ือวิเคราะหสารตกคาง เชน ยาฆาแมลง สารปฏิชีวนะ และสารเคมีอื่นๆ พรอมแสดงผลการ

ตรวจสอบและการรับรองวาผลิตภัณฑดังกลาวไมมีสารตองหามตามขอกําหนดของจีน 

  3.1.5 หากพบการระบาดของโรค FMD และ ASF หนวยงาน CA ของประเทศผูผลิตตอง

ดําเนินการรายงานตอทางการจีนโดยทันที 

  3.1.6 ใบรับรองสุขอนามัยจะตองระบุขอมูลสําคัญทั้งภาษาจีนและภาษาอังกฤษ เชน ชื่อที่อยู

ของผูผลิต หมายเลขการรับรองโรงงาน ชื่อที่อยูของผูนําเขา ชื่อสินคา น้ําหนักสินคา จํานวนบรรจุภัณฑ วันที่

เขาฆา วันที่ผลิต รวมถึงชื่อของเจาหนาที่สัตวแพทยผูลงนาม ตราประทับของหนวยงาน และวันที่ลงนามใน

ใบรับรองสุขอนามัย 
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 3.2 ขอกาํหนดทางดานสขุอนามัยการผลิต 

 (1) สํานักงาน GACC ออกขอกําหนดตามมาตรฐานของสาธารณรัฐประชาชนจีน GB 12694-2016  

วาดวยมาตรฐานความปลอดภัยดานอาหารแหงชาติดานสุขอนามัยขอกําหนดสําหรับสินคาปศุสัตวและสัตวปก

ดานการฆาและการแปรรูป(National Standard of the People’s Republic of China GB 12694-2016 

National Food Safety Standard Hygienic Specification for Livestock and Poultry Slaughtering 

and Processing) เพื่อใชควบคุมกํากับดูแลดานความปลอดภัยในกระบวนการผลิตอาหารประเภทสินคา

เนื้อสัตวและผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวไดแก เนื้อสัตวแชเย็น เนื้อสัตวแชแข็ง และผลพลอยไดจากสัตว 

โดยครอบคลุมถึงการจัดการแหลงท่ีมาของวัตถุดิบ การขนสง การตรวจสอบยอนกลับ การจัดเก็บสินคา เปนตน 

 (2) โรงงานผูผลิตตองดําเนินการผลิตภายใตระบบ HACCP ที่ไดกําหนดไว 

 (3) สุกร ตองถูกฆา ชําแหละและจัดเก็บภายในสถานประกอบการท่ีไดรับการขึ้นทะเบียนจากทางการจีน

เทานั้น 

5. มาตรฐานการบรรจุภัณฑและการติดฉลาก  

 การบรรจุภัณฑของเนื้อสุกรตองถูกปดผนึกอยางเหมาะสมและอยูในสภาพที่ปองกันการปนเปอน  

เนื้อสุกรตองถูกเก็บและขนสงในสภาวะที่ควบคุมอุณหภูมิ เชน การใชตูคอนเทนเนอรแชเย็น 

 ฉลากสินคาตองมีขอมูลครบถวนและชัดเจนตามขอกําหนดของจีน เชน รายละเอียดเก่ียวกับ

แหลงกําเนิด วันที่ผลิต วันหมดอายุ และคําเตือนดานสุขอนามัย ขอมลูที่ตองแสดงบนฉลากตองเปนภาษาจีน 

6. การตรวจสอบสินคากอนและหลังการนําเขา  

 6.1 การตรวจสอบกอนการนําเขา  

 ทางการจีนอาจมีการสุมตรวจสอบผลิตภัณฑจากผูสงออก เชน การตรวจคุณภาพของเนื้อสุกรหรือ 

การสุมตัวอยางเพ่ือตรวจโรคและสารตกคาง 

 6.2 การตรวจสอบหลังการนําเขา  

 ศลุกากรจีนจะทําการตรวจสอบสินคาอีกครั้ง เพ่ือยืนยันวาเนื้อสุกรตรงตามมาตรฐานและไมปนเปอนสาร

ที่เปนอันตราย นอกจากนี้อาจมีการสุมตรวจสอบเพิ่มเติมในบางกรณ ี

7. การปฏิบัติตามกฎระเบียบศุลกากร  

 การนําเขาเนื้อสุกรตองปฏิบัติตามขอกําหนดทางศุลกากรของจีน โดยตองเตรียมเอกสารใหครบถวน 

เชน ใบรับรองสุขอนามัย ใบอนุญาตนําเขา เอกสารแสดงรายละเอียดสินคา และใบแจงขอมูลการขนสง 

 ทางการจีนมีการตรวจสอบท่ีเขมงวดทั้งเอกสารและการตรวจสอบทางกายภาพ เพ่ือปองกัน 

การลักลอบนําเขาสินคาที่ไมไดรับการอนุญาต 

8. กฎหมายและขอกําหนดทางการคา 

 ผูสงออกตองปฏิบัติตามกฎระเบียบดานภาษีของจีน รวมถึงการชําระภาษีศุลกากร คาธรรมเนียมใน

การนําเขาสินคา และภาษีมูลคาเพ่ิม (VAT) ซึ่งอัตราภาษีอาจแตกตางกันไปตามประเภทของเนื้อสุกรและ

ประเทศตนทาง 
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 โดยทางการจีนอาจมีนโยบายดานภาษีที่แตกตางกันขึ้นอยูกับความสัมพันธทางการคาระหวางจีนกับ

ประเทศผูสงออก เชน การลดภาษีหรือการกําหนดโควตานําเขา 

ขอสรุป 

 การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีนตองปฏิบัติตามกฎระเบียบดานสุขอนามัยและ

ความปลอดภัยอาหารอยางเครงครัด การตรวจสอบและรับรองคุณภาพสินคาตั้งแตขั้นตอนการผลิตจนถึงการ

จัดจําหนายในจีนเปนสิ่งสําคัญ นอกจากนี้ ผูสงออกจําเปนตองศึกษากฎระเบียบที่เปลี่ยนแปลงอยางตอเนื่อง

และประสานงานกับหนวยงานในจีนเพ่ือใหกระบวนการนําเขาสินคาดําเนินไปอยางราบรื่น 

 

ขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังสหภาพยุโรป 

 สหภาพยุโรปมีกฎระเบียบควบคุมการผลิต การคาและการนําเขาเนื้อสัตวและผลิตภัณฑจากสัตว 

ที่เขมงวด เพื่อรับรองวาสินคาที่นําเขามีคุณภาพและมาตรฐานดานสุขอนามัยความปลอดภัยอาหาร มีการ

จัดการดานสวัสดิภาพสัตวในระดับสูงเชนเดียวกับสินคาที่ผลิตในสหภาพยุโรป  

  การนําเขาเนื้อสุกรดิบไปยังสหภาพยุโรปตองสอดคลองกับกฎระเบียบและเงื่อนไขตาง ๆ ซึ่งมี

รายละเอียดท่ีสําคัญดังนี้ 

1. หนวยงานท่ีเกี่ยวของในการกํากับดูแลเนื้อสุกรดิบนําเขา 

 1.1 คณะกรรมาธิการยุโรป (European Commission) มีหนาที่ในการเสนอรางกฎระเบียบและกํากับ

ดูแลการปฏิบัติตามกฎระเบียบของรัฐสมาชิก  

 1.2 หนวยงานตรวจสอบความปลอดภัยดานอาหารแหงสหภาพยุโรป (European Food Safety 

Authority หรือ EFSA) 

 1.3 หนวยงาน Border Inspection Posts (BIP) ทําหนาที่ควบคุมการนําเขาสินคา 

2. ขอกาํหนดดานการอนุญาตนําเขา  

 2.1 การขออนุญาตนําเขา 

 ประเทศที่ไมใชสมาชิกสหภาพยุโรปที่ประสงคสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสหภาพยุโรปตองผานการ

รับรองใหสามารถสงออกเนื้อสุกรดิบมายังประเทศสมาชิกสหภาพยุโรป โดยหนวยงานภาครัฐท่ีมีอํานาจของ

ประเทศผูสงออก (Competent authority) ตองเปนผูยื่นความประสงคตอคณะกรรมาธิการยุโรป  

พรอมดําเนินการจัดทําแบบประเมินความเสี่ยงดานโรคระบาดสัตว การจัดการดานสวัสดิภาพสัตว แผนการ

จัดการดานสารตกคางในระดับประเทศและการจัดการดานสุขอนามัยการผลิต นําเสนอตอคณะกรรมาธิการ

ยุโรปเพ่ือพิจารณา โดยหากทางการสหภาพยุโรปพิจารณาการในสวนที่เก่ียวของเรียบรอยแลว จะดําเนินการ

สงรายงานผลการพิจารณาผานหนวยงานภาครัฐของประเทศผูสงออก 

 2.2 การรับรองและขึ้นทะเบียนสถานประกอบการ 
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 ภายหลังจากสหภาพยุโปอนุญาตใหนําเขาสินคาเนื้อสุกรดิบจากประเทศผูสงออกแลว ผูประกอบการ 

ไดแก โรงฆาสัตว โรงตัดแตงเนื้อสัตวและหองคลงัที่เก็บสินคาที่ประสงคขึ้นทะเบียนเพ่ือการสงออกเนื้อสุกรดิบ

ไปยังสหภาพยุโรปนั้น ตองไดรับการตรวจสอบจากหนวยงานที่ไดรับการรับรองและมอบหมายจากสหภาพ

ยุโรป พรอมนําเสนอรายชื่อสถานประกอบการท่ีผานการตรวจสอบใหสหภาพยุโรปทําการข้ึนทะเบียน โดยจะมี

การประกาศชื่อสถานประกอบการที่ไดรับการขึ้นทะเบียนผานเว็บไซตของสหภาพยุโรป 

3. ขอกาํหนดทางดานสัตวแพทยและดานสุขอนามัยที่เกี่ยวของ 

 3.1 ขอกําหนดทางดานสัตวแพทย 

 ประเทศผูผลิตตองจัดทําแผนเฝาระวังสารตกคางแหงชาติ โดยแผนดังกลาวตองผานการอนุมัติจาก

คณะกรรมาธิการยุโรป ซึ่งแผนดังกลาวครอบคลุมการตรวจสารตกคางจากยารักษาโรคสัตว ยาฆาแมลง  

สารโลหะหนักและการปนเปอนสารอ่ืน ๆ ในสัตวที่มีชีวิตและผลิตภัณฑจากสัตว อีกทั้งประเทศผูผลิตตองมีการ

จัดทํามาตรการการควบคุมเชื้อแซลโมเนลลาในเนื้อสุกรดิบในระดับที่เทาเทียมกับขอกําหนดของสหภาพยุโรป

พรอมสงมาตรการดังกลาวใหคณะกรรมาธิการยุโรปพิจารณาเห็นชอบเชนกัน 

 เนื้อสุกรดิบที่สงออกไปยังสหภาพยุโรปตองมีใบรับรองสุขอนามัยที่ออกโดยหนวยงานที่มีอํานาจ 

ในประเทศผูผลิต โดยมีการรับรองวาเนื้อสุกรดิบผานการตรวจสัตวกอน-ภายหลังจากการฆา (Ante-mortem 

inspection, Post-mortem inspection) โดยเจาหนาที่รัฐผูมีอํานาจ รวมถึงการรับรองการปลอดโรคระบาด

ในสัตว เชน โรคอหิวาตแอฟริกาในสุกร (ASF) และโรคปากและเทาเปอย (FMD)  

 3.2 การปฏิบัติตามมาตรฐานสุขอนามัย  

 การสงออกเนื้อสุกรตองปฏิบัติตามกฎหมายความปลอดภัยอาหารและมาตรฐานสุขอนามัยที่กําหนด

โดยสหภาพยุโรป ไดแก 

  (1) Council Regulation (EC) No 178/2002เก่ียวกับการกําหนดหลักการและขอกําหนด

ทั่วไปในการกํากับดูแลความปลอดภัยของอาหาร ซึ่งครอบคลุมมาตรฐานการผลิต การควบคุมสารตกคางและ

การตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ 

  (2) Council Regulation (EC) No 852/2004 วาดวยสุขอนามัยของการผลิตอาหาร  

  (3) Council Regulation (EC) No 853/2004 วาดวยมาตรฐานสุขอนามัยเฉพาะสําหรับ

สินคาที่มีแหลงกําเนิดมาจากสัตว 

  (4) Council Directive 2002/99/EC ขอกําหนดดานสุขภาพสัตวที่ควบคุมการผลิต  

การแปรรูป การจําหนายและการนําเสนอสินคาที่มีแหลงกําเนิดมาจากสัตวสําหรับมนุษยบริโภค 

  (5) Council Regulation (EU) 2017/625 หรือ Official Controls Regulation วาดวย

การตรวจสอบและควบคุมการบังคับใชกฎระเบียบอาหารและอาหารสัตวกฎระเบียบสุขภาพและสวัสดิภาพสัตว

กฎระเบียบสุขอนามัยพืชและผลิตภัณฑ 

 3.3 ขอกําหนดดานสวัสดิภาพสัตว 
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 เจาหนาที่รัฐผูมีอํานาจของประเทศผูผลิตตองทําการตรวจสอบและดูแลดานสวัสดิภาพสัตวในขั้นตอน

การฆาสุกรใหเปนไปตามกฎระเบียบสหภาพยุโรปวาดวยการควบคุมดานสวัสดิภาพสัตวขณะทําการฆา 

(Council Regulation (EC) No.1099/2009 on the protection of animals at the time of killing) 

4. ขอกาํหนดดานการตรวจสอบสินคานําเขา  

 4.1 การตรวจสอบสินคานําเขา  

 สินคาเนื้อสุกรตองไดรับการตรวจสอบจากหนวยงานที่เกี่ยวของในประเทศตนทางกอนนําเขามา 

ยังสหภาพยุโรป 

 4.2 การตรวจสอบท่ีดานนําเขา 

 เนื้อสัตวและผลิตภัณฑจากสัตวที่สงมาสหภาพยุโรปตองผานข้ันตอนตรวจสอบทาง Veterinary 

checks ณ ดานนําเขาของประเทศสมาชิกสหภาพยุโรป (Border Inspection Post หรือ BIP) โดยเจาหนาที่

จะทําการตรวจสอบสินคาตามใบรับรองสุขอนามัยและอาจมีการสุมตรวจสอบดานความปลอดภัยของสินคา

ตามการประเมินความเสี่ยงและตามทีก่ฎหมายกําหนด  

  หากพบวาสินคาที่ไมสอดคลองตอขอกําหนดของสหภาพยุโรป จะมีการปฏิเสธการนําเขา โดยสินคา

ดังกลาวจะถูกทําลายหรือสงคืนประเทศตนทาง 

 4.3 การสุมตรวจตัวอยาง 

 สหภาพยุโรปมีแผนการสุมตรวจสินคาที่ดานนําเขา หองคลังสินคาและที่สินคาที่วางขายในทองตลาด 

เพ่ือควบคุมคุณภาพและปองกันการปนเปอนจากเชื้อโรคหรือสารตกคางที่เปนอันตรายแกผูบริโภค 

5. ขอกาํหนดดานการบรรจุภัณฑและการติดฉลาก  

 5.1 บรรจุภัณฑ  

 เนื้อสุกรตองถูกบรรจุในบรรจุภัณฑที่ถูกสุขอนามัยและสามารถรักษาคุณภาพได โดยบรรจุภัณฑ 

ตองปองกันการปนเปอนจากเชื้อโรค 

 5.2 การติดฉลาก  

 บรรจุภัณฑตองมีฉลากที่ระบุขอมูลสําคัญ เชน ชื่อสินคา ชื่อและที่อยูผูผลิตเลขทะเบียนของโรงฆาสัตว/

โรงงานตัดแตง ประเทศแหลงกําเนิด วันท่ีผลิต เลขรหัสการผลิต วันหมดอายุ โดยตองเปนภาษาราชการ

ทางการของประเทศที่นําเขาอยางนอย 1 ภาษาและตามทีส่หภาพยุโรปกําหนด  

  ทั้งนี้บรรจุภัณฑตองมีการประทับตราเครื่องหมายสุขภาพ (Health mark) ที่รับรองโดยหนวยงานรัฐ 

ผูมีอํานาจของประเทศผูผลิต  

5. ขอกาํหนดดานศุลกากร  

 การนําเขาเนื้อสุกรตองผานกระบวนการตรวจสอบศุลกากรตามกฎหมายของสหภาพยุโรป โดยผูสงออก

จะตองเตรียมเอกสารที่จําเปน เชน ใบอนุญาตนําเขา ใบรับรองสุขอนามัย เอกสารประกอบการขนสง รวมถึง

คาธรรมเนียมและภาษีสินคาที่นําเขา 

6. การสอบยอนไปแหลงที่มาของผลิตภัณฑ 
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 สหภาพยุโรปใชระบบ TRACES (Trade Control and Expert System) ในการตรวจสอบยอนกลับ

ผลิตภัณฑอาหาร โดยจัดเก็บขอมูลของสินคาและเอกสารรับรองตาง ๆ ไวในระบบ TRACES ที่สามารถ

เช่ือมโยงขอมูลเขาสูสวนกลาง รวมถึงอนุญาตใหหนวยงานที่เก่ียวของของประเทศคูคาสามารถเขาถึงขอมูล

เก่ียวกับสินคาได ซึ่งชวยใหการทํางานดานเอกสารมีความสะดวกรวดเร็ว อีกทั้งชวยใหสามารถจัดการปญหา 

ที่เกิดจากผลิตภัณฑอาหารไดอยางรวดเร็วและมีประสิทธิภาพ 

7. มาตรฐานโดยสมัครใจ 

 นอกจากกฎระเบียบและขอกําหนดตาง ๆ ของสหภาพยุโรปที่ผูประกอบการและหนวยงานภาครัฐ

ของประเทศตนทางตองปฏิบัติตามแลว เพ่ือเปนการรับรองดานคุณภาพ ดานความปลอดภัยทางอาหาร  

ดานการผลิตที่ยั่งยืนและคํานึงถึงสวัสดิภาพสัตว ผูนําเขาบางรายจึงมีขอกําหนดใหผูผลิตติดฉลากอาหาร 

เพ่ือแสดงการจัดการดานมาตรฐานความยั่งยืนดานสิ่งแวดลอม เชน ฉลากวัดระดับ Carbon footprint รวมถึง

มาตรฐานที่แสดงความยั่งยืนดานสุขภาพและความปลอดภัยทางอาหาร การแสดงขอมูลโภชนาการท่ีบงชี้วา 

ไมมีการใชอาหารสัตวที่ผานการดัดแปรพันธุกรรม เปนตน 

ขอสรุป 

 การสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังสหภาพยุโรป ประเทศผูสงออกจะตองไดรับการอนุญาตนําเขารวมถึง

โรงงานผูผลิตตองไดรับการขึ้นทะเบียนจากสหภาพยุโรป นอกจากนั้นตองปฏิบัติตามขอกําหนดที่เขมงวด

เก่ียวกับสุขภาพสัตว ดานสวัสดิภาพสัตว ดานสุขอนามัยและความปลอดภัยทางอาหาร มีการปฏิบัติตาม

กฎระเบียบดานบรรจุภัณฑ การติดฉลากและการตรวจสอบไปยังแหลงที่มาของสินคา เพ่ือใหสามารถสงออก

เนื้อสุกรดิบไปยังสหภาพยุโรปไดอยางถูกตองและปลอดภัย 

 

 

สรุปผลการศึกษา 

จากการศกึษาในครั้งนี้ เปนการศึกษาเปรียบเทียบขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกรดิบไปยังเขต

บริหารพิเศษฮองกง ประเทศมาเลเซีย ประเทศสิงคโปร สหพันธรัฐรัสเซีย สาธารณรัฐประชาชนจีนและสหภาพ

ยุโรป เพ่ือนํามาเปรียบเทียบแนวทางการปฏิบัต ิรวมถึงการนําแนวทางท่ีไดจากการศึกษาในครั้งนี้ไปเปนขอมูล

ประกอบเพื่อการเตรียมความพรอมทั้งในสวนภาครัฐและภาคเอกชนที่เก่ียวขอ งสําหรับการขยายตลาดสินคา

เนื้อสุกรดิบไดอยางทันที และเปนการสงเสริมการสงออกสินคาปศุสัตวไทยไปสูตลาดโลก เพ่ือเพ่ิมรายไดจาก

การสงออกสินคาเกษตรของไทยใหมากขึ้นภายใตขอตกลงและมาตรฐานระหวางประเทศที่เขมขนมากขึ้น  
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3.3 การนําไปใชประโยชน/ผลกระทบ 

3.3.1 เจาหนาที่รัฐสามารถนําขอมูลไปปรับใชในการตรวจสอบกระบวนการผลิตรวมถึงการ

รับรองสินคาเนื้อสุกรดิบเพ่ือการสงออกเพ่ือใหสอดคลองตอขอกําหนดของประเทศคูคา  

3.3.2 ผูประกอบการสงออกเนื้อสุกรดิบ มีศักยภาพและความรูความเขาใจในระเบียบ ขอกําหนดการ

สงออกเนื้อสุกรดิบ รวมถึงสามารถนําขอมูลไปปรับปรุงกระบวนการผลิตสินคาเนื้อสุกรดิบเพ่ือใหสอดคลองตอ

ขอกําหนดของประเทศคูคา 

3.3.3 ประเทศคูคามีความเชื่อมั่นดานการกํากับดูแลความปลอดภัยทางอาหาร และการจัดการ

โรคระบาดในสุกรของประเทศไทย 

3.3.4 เพื่อเปนการเตรียมความพรอมในการขยายตลาดการสงออกเนื้อสุกรดิบไปยังตางประเทศ

เพ่ิมข้ึนสงผลใหอัตราการสงออกเพ่ิมสูงขึ้น และเศรษฐกิจภายในประเทศดีข้ึน 

3.4 ความยุงยากและซบัซอนในการดําเนินการ 

3.4.1 ผูทําการศึกษาตองมีความรู ความเขาใจในการสืบคนกฎระเบียบ และขอกําหนด 

ที่เก่ียวของในการสงออกเนื้อสุกรดิบของประเทศคูคาท่ีสําคัญไดแก เขตบริหารพิเศษฮองกง ประเทศมาเลเซีย 

สหพันธรัฐรัสเซีย รวมถึงประเทศผูนําเขาสินคาเนื้อสุกรดิบที่สําคุญของโลก ไดแก สหภาพยุโรป สาธารณรัฐ

ประชาชนจีน ประเทศสิงคโปร เพื่อใหไดขอมูลที่เปนปจจุบันและครบถวน รวมถึงตองมีการตรวจสอบและเรียบเรียง

ขอมูลกอนการนําไปวิเคราะหเปรียบเทียบ เพ่ือใหจัดทําผลการวิเคราะหเปรียบเทียบขอมูลเปนไปอยางถูกตอง 

สอดคลองตอเปาประสงคของผลงาน 

3.5 ปญหาและอุปสรรคในการดําเนินการ 

3.5.1 กรมสุขอนามัยดานอาหารและสิ่งแวดลอมเขตบริหารพิเศษฮองกง ขอใหกรมปศุสัตว

ดําเนินการปรับเงื่อนไขของการรับรองสุขอนามัยสินคาปศุสัตวเพ่ือการสงออกไปยังเขตบริหารพิเศษฮองกง 

ดังนั้น ผูจัดทําจึงตองมีการเรียบเรียงขอมูลใหม เพ่ือใหเกิดความถูกตองและเปนปจจุบันกอนเผยแพร 
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บทท่ี 4 

ขอเสนอแนะ 
 

4.1 กรมปศุสัตว ควรดําเนินแผนการพัฒนาอุตสาหกรรมการผลิตเนื้อสุกรครบทั้งวงจรการผลิต  

ทั้งในภาคเกษตรกรรม ภาคอุตสาหกรรม การสนับสนุนดานการเลี้ยงอยางมีมาตรฐาน มีมาตรการควบคุมและ

ปองกันโรคระบาดอยางตอเนื่อง มีการบูรณาการในการดําเนินรวมกันระหวางภาครัฐและภาคเอกชน รวมถึง

องคกรระหวางประเทศ ในการปรับปรุงแกไขกฎระเบียบขอกําหนดท่ีเก่ียวของในอุตสาหกรรมการผลิต 

และการสงออกเนื้อสุกร เพ่ือสนับสนุนการพัฒนาตลาดสงออกเนื้อสุกรใหมีความมั่นคงและยั่งยืน 

4.2 หนวยงานภาครัฐที่เก่ียวของ อาทิเชน กระทรวงเกษตรและสหกรณ กระทรวงการตางประเทศ 

กระทรวงพาณชิย ตองประสานความรวมมือกันในการเปดตลาดตางประเทศอยางตอเนื่อง  

4.3 ควรมีการพัฒนาความรู ความเขาใจในขอกําหนด ระเบียบและขั้นตอนการสงออกสินคาเนื้อสุกร

ใหแกเจาหนาที่ภาครัฐ เกาตรกรและผูประกอบการที่เก่ียวของ 

4.4 หนวยงานภาครัฐที่ เ ก่ียวของ ควรจัดทําคูมือและจัดอบรมดานการดําเนินการสําหรับ

ผูประกอบการเพ่ือขอขึ้นทะเบียนโรงฆาและชําแหละเนื้อสุกรกับประเทศคูคาที่สําคัญ รวมถึงขั้นตอน 

การขออนุมัติใบรับรองสุขอนามัยเพ่ือการสงออกสําหรับสินคาเนื้อสุกรดิบแชเย็นและแชแข็ง เพ่ือเปนแนวทาง

ใหแกผูประกอบการไดปฏิบัติไดถูกตอง 

 

 

  


