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คํานํา 
 
แนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก 

(Guidance on sampling for slaughterhouse and processing plant for export) ฉบับน้ีจัดทําขึ้นเพ่ือประ
โยชย์กับผู้เก็บตัวอย่าง ที่เป็นสัตวแพทย์ประจําโรงงาน เจ้าหน้าที่ภาครัฐ และเจ้าหน้าที่ภาคเอกชนที่ปฏิบัติงาน
หรือผู้ที่สนใจนําแนวทางการเก็บตัวอย่างน้ี ไปใช้ประโยชน์ ใช้เป็นแนวทาง หลักวิธีปฏิบัติการเก็บตัวอย่างให้เป็นไป
ตามกฎระเบียบกรมปศุสัตว์ และกฎระเบียบของประเทศคู่ค้า เพ่ือให้ผู้ปฏิบัติงานสามารถเก็บตัวอย่างให้เป็นใน
แนวทางเดียวกัน เพ่ือเป็นมาตรฐาน เพ่ือตรวจสอบคุณภาพเน้ือสัตว์ให้มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค เพ่ือนําผล
วิเคราะห์ไปปรับปรุงสุขอนามัยในการผลิต เพ่ือใช้ประกอบการตัดสินซากถึงเหมาะสมต่อการบริโภค เพ่ือ
ประกอบการอนุญาตส่งออก และเพ่ือเป็นเอกสารอ้างอิงทางวิชาการ แนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่า
สัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออกน้ี สําหรับโรงงานฆ่าสัตว์ปีก โรงงานฆ่าสุกร โรงงานตัดแต่ง
เน้ือสัตว์ปีก  โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสุกรปรุงสุก และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก 
เพ่ือการส่งออก  

ผู้จัดทําได้ศึกษา ค้นคว้า เรียบเรียง และรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้ปฏิบัติงานท่ีเก่ียวข้อง และ
ผู้จัดทําหวังเป็นอย่างย่ิงว่าแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการ
ส่งออก ฉบับน้ีจะเป็นประโยชน์ต่อสัตวแพทย์ประจําโรงงาน เจ้าหน้าท่ีภาครัฐ เจ้าหน้าที่ภาคเอกชนที่เก่ียวข้อง 
และผู้ที่สนใจ ได้นําไปใช้ และเพ่ือเป็นเอกสารอ้างอิงในทางวิชาการต่อไปได้เป็นอย่างดี  

แนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก 
ฉบับน้ี หากพบข้อบกพร่องประการใด ผู้จัดทํายินดีน้อมรับความคิดเห็นและข้อเสนอแนะเพื่อนํามาพัฒนาให้มี
ความสมบูรณ์ชัดเจนมากยิ่งขึ้น ท้ายน้ีขอขอบคุณทุกท่านที่ได้นําแนวทางการปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่า
สัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก ฉบับน้ีไปใช้ให้เกิดประโยชน์ย่ิงข้ึน 
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บทท่ี 1  
บทนํา 

 ประเทศไทยเป็นประเทศผู้ผลิตสินค้าเน้ือสัตว์ และผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์แปรรูป ได้มีการผลิต และส่งออกไป
จําหน่ายยังประเทศต่าง ๆ โดยประเทศไทยเป็นประเทศผู้ผลิตเพ่ือการส่งออกเป็นอันดับต้น ๆ ของโลก จากข้อมูล
ปริมาณและข้อมูลการส่งออกเน้ือสัตว์และผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์แปรรูป ปี 2561 มีปริมาณ 920,231,376 กิโลกรัม 
มูลค่า 114,009,390,951 บาท (สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์, 2561) และมี
แนวโน้มทิศทางการส่งออกปริมาณ และมูลค่าเพ่ิมสูงขึ้นมาโดยตลอด 
 สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ เป็นหน่วยงานของกรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตร
และสหกรณ์ ที่รับผิดชอบด้านการควบคุมดูแลขบวนการผลิต ตั้งแต่ต้นทาง ฟาร์มเลี้ยงสัตว์ โรงงานฆ่าสัตว์ 
โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์ โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปรุงสุก และปศุสัตว์ด้านอ่ืน ๆ จนถึงการส่งออกสินค้าปศุสัตว์
จําหน่ายทั้งภายในประเทศ และต่างประเทศ  

สัตวแพทย์ประจําโรงงานเป็นเจ้าหน้าที่ภาครัฐ สังกัดกลุ่มตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ สํานัก
พัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ ที่ปฏิบัติหน้าที่ ณ โรงงานฆ่าสัตว์ปีก โรงงานฆ่าสุกร 
โรงงานฆ่าโค โรงงานตัดแต่งเนื้อสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเนื้อสุกร โรงงานผลิตภัณฑ์เนื้อสุกรปรุงสุก และโรงงาน
ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก เพ่ือการส่งออก มีบทบาทหน้าที่ความรับผิดชอบในการตรวจสอบกระบวนการผลิต
ของสินค้าปศุสัตว์เพ่ือเป็นอาหาร ประเภทเน้ือสัตว์ปีก (ไก่, เป็ด) เน้ือสุกร เน้ือโค และผลิตภัณฑ์ด้านปศุสัตว์อ่ืน ๆ 
สําหรับบริโภคภายในประเทศ และเพ่ือการส่งออกไปยังต่างประเทศ รวมทั้งต้องรับการตรวจประเมินเพ่ือให้ได้การ
รับรองจากต่างประเทศหรือประเทศคู่ค้า เช่น กลุ่มประเทศในสหภาพยุโรป ประเทศญี่ปุ่น ประเทศแคนาดา 
สหพันธรัฐรัสเซีย สหพันธรัฐอาหรับเอมิเรตส์ สาธารณรัฐแอฟริกาใต้ ประเทศสิงคโปร์ สาธารณรัฐเกาหลี 
ประเทศมาเลเซีย สาธารณรัฐประชาชนจีน เขตบริหารพิเศษฮ่องกง และสาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม เป็นต้น 
ซึ่งการเก็บตัวอย่างเป็นหน้าที่ส่วนหน่ึงในความรับผิดชอบของสัตวแพทย์ประจําโรงงาน  
 สัตวแพทย์ประจําโรงงาน มีหน้าที่ในการเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) 
ตามแผนการเก็บตัวอย่างของภาครฐั และควบคุมการเก็บตัวอย่างของผู้ประกอบการภาคเอกชน (Company own check) 
ให้เป็นไปตามระเบียบกรมปศสุัตว์ และสอดคล้องกับระเบียบประเทศคู่คา้ ระเบียบต่างประเทศที่เป็นมาตรฐานสากล 
 กรมปศุสัตว์ โดยกลุ่มตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้า 
ปศุสัตว์ มีบทบาทหน้าที่ความรับผิดชอบในการดําเนินการตรวจสอบกระบวนการผลิตของสินค้าอาหารด้านปศุสัตว์ 
ประเภทเน้ือสัตว์ และผลิตภัณฑ์ด้านปศุสัตว์อ่ืน ๆ เพ่ือการส่งออกไปยังต่างประเทศ และมีหน้าที่ในการออกเอกสาร 
เพ่ือให้การรับรองสุขอนามัยด้านอาหาร (Health Certificate) เพื่อสําหรับการส่งออก รวมทั้งต้องรับการตรวจ
ประเมินเพ่ือให้ได้รับการรับรองจากต่างประเทศหรือประเทศคู่ค้า  
 กลุ่มตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศสุัตว์ สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์  
มีเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์จํานวนหลายอัตรา ที่ไปปฏิบัติหน้าทีค่วบคมุตรวจสอบโรงงานผู้ผลติตลอดเวลาเพ่ือให้โรงงาน
ผู้ผลิตปฏิบัติตามข้อกําหนด กฎระเบียบ และกฎหมายอยู่เสมอ ฉะน้ันแนวทางการปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์
และโรงงานผลติภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก ทีม่ีเน้ือหารายละเอียดถูกต้อง ชัดเจน เป็นไปตามระเบียบกรมปศุสัตว์ 
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และสอดคล้องกับระเบียบต่างประเทศที่เป็นมาตรฐานสากล จึงมีความจําเป็นสําหรับใช้เป็นแนวทางประกอบการ
ปฏิบัติงานของเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ประจําโรงงาน เพื่อให้การปฏิบัติงานเป็นไปในทิศทางเดียวกัน นํามาซึ่งความ
มั่นใจในความปลอดภัยด้านอาหาร ความน่าเช่ือถือจากผู้บริโภคทั้งจากภายในประเทศและจากต่างประเทศที่เป็น
ประเทศคู่ค้า 

วัตถุประสงค์ 
1. เพ่ือปฏิบัติตามหลักเกณฑ์และวิธีการสุ่มเก็บตัวอย่างให้เป็นไปตามกฎระเบียบกรมปศุสัตว์และประเทศคู่ค้า 
2. เพ่ือตรวจสอบคุณภาพเน้ือสัตว์ให้มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
3. เพ่ือนําผลวิเคราะห์ไปปรับปรุงสุขอนามัยในการผลิต 
4. เพ่ือใช้ประกอบการตัดสินซากว่าเหมาะสมต่อการบริโภค 
5. เพ่ือประกอบการอนุญาตส่งออก 
6. เพ่ือเป็นเอกสารอ้างอิงทางวิชาการ 
7. เพ่ือปรับปรุงกระบวนการเก็บตัวอย่างให้สอดคล้องกับกฎหมายของประเทศและประเทศคู่ค้า 
8. เพ่ือลดปัญหาอุปสรรคและต้นทุนในการเก็บตัวอย่าง  

 
ขอบเขตเนื้อหา 
 แนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก (Guidance 
on sampling for slaughterhouse and processing plant for export) เป็นแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างของ
โรงงานฆ่าสัตว์ปีก โรงงานฆ่าสุกร โรงงานฆ่าโค โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร และโรงงาน
ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก เพ่ือการส่งออก มีขอบเขตเนื้อหาการเก็บตัวอย่างด้านจุลชีววิทยา เฉพาะมุ่งเน้นที่
เช้ือจุลินทรีย์ ที่เป็นสาเหตุของการปนเป้ือนและสาเหตุการเป็นเช้ือก่อโรค ที่มีผลเสียต่อด้านสุขภาพของผู้บริโภค 
เช่น Aerobic Plat Count, Coliform, Escherich coli, Clostridium prefringens, Staphylococus 
aureus, Enterococci sp., Salmonella spp.,Yeasts and molds, Listeria monocytogenes, 
Campylobacter jenjuni/coli เป็นต้น โดยมีเน้ือหาประกอบด้วยเน้ือหาหลักจํานวน 6 บท ซึ่งประกอบด้วย 
 บทที่ 1 บทนํา 
 บทที่ 2 ระเบียบและกฎหมายที่เก่ียวข้องกับการเก็บตัวอย่าง 

บทที่ 3 วิเคราะห์สาเหตุของปัญหาการเก็บตัวอย่างและส่งตัวอย่าง 
บทที่ 4 แนวทางการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก  
บทที่ 5 ปัญหาอุปสรรคและข้อเสนอแนะ 
บทที่ 6 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับจากแนวทางการเก็บตัวอย่าง 

 เน้ือหาแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก 
ฉบับนี้ มีเนื้อหาเกี่ยวกับเหตุผลและความจําเป็นในการจัดทําแนวทางการเก็บตัวอย่าง กฎระเบียบข้อบังคับที่
เก่ียวข้อง ร่วมถึงข้อกําหนดของประเทศคู่ค้าต่าง ๆ เกณฑ์ผลวิเคราะห์ เกณฑ์ข้อกําหนดเฉพาะของกรมปศุสัตว์ 
และเกณฑ์ข้อกําหนดเฉพาะประเทศคู่ค้าต่าง ๆ ข้อปฏิบัติกรณีผลการตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ไม่ผ่านเกณฑ์
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มาตรฐาน การเตรียมตัวก่อนการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงงานฆ่าสัตว์ปีก โรงงานฆ่าสุกร โรงงานฆ่าโค โรงงานตัดแต่ง
เน้ือสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสุกรปรุงสุก 
ขั้นตอนการดําเนินการปฏิบัติการเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) รวมถึงการ
เก็บตัวอย่างของผู้ประกอบการภาคเอกชนเอง (Company own check) โดยที่การเก็บตัวอย่าง Official sample 
เป็นหน้าที่ของเจ้าหน้าที่ภาครัฐ กรมปศุสัตว์ เป็นผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่างโดยตรง ส่วนการเก็บตัวอย่างของโรงงาน 
Company own check จะเป็นหน้าที่ของผู้ประกอบการภาคเอกชนเป็นผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง โดยมีสัตวแพทย์
ประจําโรงงาน ซึ่งเจ้าหน้าที่ภาครัฐ กรมปศุสัตว์ เป็นผู้ควบคุมตรวจสอบ มีเน้ือหาเก่ียวกับปัญหาอุปสรรค
ข้อเสนอแนะ และประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับจากแนวทางการเก็บตัวอย่าง เป็นต้น 

ประโยชน์ที่สัตวแพทย์ประจําโรงงานจะได้รับ 
 แนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก ปฏิบัติ
ตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) รวมถึงการเก็บตัวอย่างของผู้ประกอบการภาคเอกชน 
(Company own check) ตามข้อกําหนด กฎระเบียบ ของประเทศคู่ค้า เล่มน้ี ใช้เป็นแนวทางการปฏิบัติงานของ
สัตวแพทย์ประจําโรงงาน สําหรับปฏิบัติงาน และใช้ควบคุมการเก็บตัวอย่างที่โรงงาน ซึ่งมีความจําเป็นในการ
ดําเนินการเก็บตัวอย่างให้ถูกต้อง สอดคล้องตามหลักวิชาการหรือมาตรฐานข้อกําหนดที่เก่ียวข้อง การเก็บตัวอย่าง
จะต้องป้องกันการปนเป้ือนข้ามของเช้ือจุลินทรีย์ระหว่างการดําเนินการ โดยปฏิบัติตามหลักเทคนิคการกีดก้ันเช้ือ 
(Aseptic technique) ใช้วัสดุอุปกรณ์ที่สะอาดปราศจากเช้ือ จะทําให้ได้ตัวอย่างเน้ือสัตว์ที่เก็บน้ันมีความเหมาะสม
สําหรับนําไปทดสอบก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่างต้องคํานึงถึงข้อกําหนดที่จําเพาะหรือเง่ือนไขด้านการทดสอบที่
เก่ียวข้อง เช่น ตัวอย่างที่เก็บ วิธีการเก็บ วิธีทดสอบ วิธีการแปลผล ซึ่งวิธีทดสอบจะเช่ือมโยงไปสู่ความจําเพาะหรือ
เง่ือนไขในการเก็บตัวอย่าง เช่น ชนิดตัวอย่าง จํานวนหรือปริมาณที่เก็บต่อครั้ง เป็นต้น การเก็บตัวอย่างควร
กําหนดวิธีปฏิบัติงานไว้ให้ชัดเจน ต้องครอบคลุมต้ังแต่ขั้นตอนการจัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์สําหรับเก็บตัวอย่างไป
จนถึงการขนส่งตัวอย่างไปยังห้องปฏิบัติการ ซึ่งจะต้องไม่ให้มีผลกระทบกับตัวอย่าง สามารถรักษาสภาพตัวอย่างได้
ตลอดเวลาขณะนําส่ง และป้องกันการปนเป้ือนข้าม (Cross contamination) รวมถึงการป้องกันการสับเปลี่ยนตัวอย่าง
ในระหว่างการขนส่ง นอกจากน้ีแล้ว การเก็บตัวอย่างยังต้องคํานึงถึงตัวอย่างที่เก็บน้ันต้องเป็นตัวแทนที่เหมาะสมของ
แต่ละชุดการผลิต ดังน้ัน การเก็บตัวอย่างจะต้องเป็นไปหลักวิชาการ และตามหลักการที่ดี 
 
คําศัพท์สําคัญที่ใช้ในแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่าง 
 เจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ (Veterinary Officer) หมายถึง ผู้ปฏิบัติหน้าที่ในฐานะสัตวแพทย์ตามคําสั่งกรม 
ปศุสัตว์ เป็นหัวหน้าหน่วยสัตวแพทย์ (Veterinary In charge) เป็นผู้กํากับดูแลการปฏิบัติงานของสัตวแพทย์
ตรวจเน้ือ (Veterinary meat inspector) และพนักงานตรวจเนื้อ (Meat Inspector) เป็นสัตวแพทย์ตรวจเนื้อ 
(Veterinary meat inspector) ปฏิบัติหน้าที่ในโรงงานที่รับผิดชอบ 
 สัตวแพทย์ประจําโรงงาน (Veterinary inspector) หมายถึง นายสัตวแพทย์ สัตวแพทย์ ผู้ปฏิบัติหน้าที่
เป็นสัตวแพทย์ โดยปฏิบัติหน้าที่ประจําโรงงานที่ได้รับคําสั่งมอบหมายเป็นผู้ปฏิบัติหน้าที่ ประจําโรงงานฆ่าสัตว์ 
(สัตว์ปีก สุกร โค) โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก และ
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โรงงานผลิตภัณฑ์เนื้อสุกรปรุงสุก เพื่อการส่งออกจําหน่ายไปยังต่างประเทศ หรือโรงงานอื่น ๆ ที่กรมปศุสัตว์
มอบหมายให้มีเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ปฎิบัติงานประจําโรงงาน รับผิดชอบในการควบคุมตรวจด้านสวัสดิภาพสัตว์ 
(Animal welfare) ตรวจสัตว์มีชีวิตก่อนฆ่า (Ante-mortem) ตรวจซากสัตว์หลังฆ่า (Post-mortem) ดําเนินการ
วางแผนการเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ ควบคุมตรวจสอบคุณภาพเน้ือสัตว์ และผลิตภัณฑ์
เน้ือสัตว์ปรุงสุก เพ่ือประกอบพิจารณาอนุญาตให้จําหน่ายหรือส่งออกต่างประเทศ ปฏิบัติหน้าที่ตรวจสอบควบคุม
เน้ือสัตว์ และผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ให้เป็นไปตามคุณลักษณะ (Specification) และข้อกําหนดของประเทศผู้นําเข้า
หรือประเทศคู่ค้า   

 เจ้าพนักงานตรวจเนื้อ (Meat inspector) หมายถึง ผู้ปฏิบัติงานมีหน้าที่เป็นผู้ช่วยสัตวแพทย์ประจําโรงงาน 
ในการตรวจสวัสดิภาพสัตว์ (Animal welfare) ตรวจสัตว์มีชีวิตก่อนฆ่า (Ante-mortem) ตรวจซากสัตว์หลังฆ่า 
(Post-mortem) ดําเนินการเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ และข้อกําหนดระเบียบประเทศคู่
ค้า เป็นต้น ภายใต้การควบคุมกํากับของสัตวแพทย์ประจําโรงงาน ปฏิบัติหน้าที่รับผิดชอบประจําโรงงานฆ่าสัตว์ปีก 
โรงงานฆ่าสุกร โรงงานฆ่าโค โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก 
โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสุกรปรุงสุก เพ่ือการส่งออกจําหน่ายไปยังต่างประเทศ ที่กรมปศุสัตว์มอบหมายให้มี 
เจ้าพนักงานตรวจเน้ือประจําโรงงาน  

 โรงงานฆ่าสัตว์เพื่อการส่งออก (Slaughterhouses for export) หมายถึง โรงงานฆ่าสัตว์ปีก (เป็ด ไก่) 
โรงงานฆ่าสุกร โรงงานฆ่าโค โดยต้องขึ้นทะเบียนกับกรมปศุสัตว์สําหรับเป็นโรงงานฆ่าสัตว์เพ่ือการส่งออก ซึ่งกรมปศุสัตว์
จะกําหนดหมายเลขโรงงานเป็น Establishment number (EST.No.) เช่น EST.01 EST.02 ตามลําดับการให้การรับรอง 

 โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก (Cutting plants for export) หมายถึง โรงงานที่รับเน้ือสัตว์ปีก 
เน้ือสุกร จากโรงงานฆ่าสัตว์ปีก โรงงานฆ่าสุกร ที่กรมปศุสัตว์ให้การรับรองอนุญาตให้ผลิตสําหรับเพ่ือการส่งออก 
โดยรับมาดําเนินการตัดแต่งเน้ือสัตว์ ให้มีลักษณะช้ินส่วนตามต้องการเพ่ือการส่งออกหรือนํามาแปรรูปเป็น
ผลิตภัณฑ์ เพ่ือการส่งออก ซึ่งกรมปศุสัตว์จะกําหนดหมายเลขโรงงานเป็น Establishment number (EST.No.) 

 โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสุกรปรุงสุก เพ่ือการส่งออก (Further processing 
plants for export) หมายถึง โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีก โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสุกรปรุงสุก ผ่านการปรุงสุกด้วย
ความร้อน เช่น น่ึง ทอด อบ ย่าง แล้วแช่เย็นจนแข็ง ได้รับรองเป็นโรงานผลิตภัณฑ์ปรุงสุก สําหรับการผลิตเพ่ือการส่งออก 
ซึ่งกรมปศุสัตว์จะกําหนดหมายเลขโรงงานเป็น Establishment number (EST.No.)  

ตัวอย่างส่งตรวจ (Laboratory sample) หมายถึงตัวอย่างซึ่งได้เตรียมการสําหรับนําส่งวิเคราะห์ทดสอบ
ห้องปฏิบัติการเพ่ือทําการวิเคราะห์หรือทดสอบ (Sample intended for a laboratory) 

ห้องปฏิบัติการตรวจวิเคราะห์ (Laboratory) หมายถึง ห้องปฏิบัติการตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา 
(Microbiology laboratory) 
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สําหรับตัวอย่างส่งตรวจตามข้อกําหนดภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) ส่งตรวจสํานักตรวจสอบ
คุณภาพสินค้าปศุสัตว์ (สตส.) ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนล่าง จังหวัดสุรินทร์ 
(ศวพ.สุรินทร์) ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคตะวันออก จังหวัดชลบุรี (ศวพ.ชลบุรี) ห้องปฏิบัติการ
ภาครัฐหน่วยงานอ่ืน ตามท่ีกรมปศุสัตว์ให้การรับรอง หรือเป็นห้องปฏิบัติการอ่ืนที่กรมปศุสัตว์ให้การรับรองหรือถ่ายโอนภารกิจ 

สําหรับตัวอย่างส่งตรวจเพ่ือทวนสอบกระบวนการผลิต หรือตามข้อกําหนดของประเทศผู้นําเข้า (Company 
own check) ส่งตรวจห้องปฏิบัติการเอกชนที่กรมปศุสัตว์ให้การรับรอง เป็นห้องปฏิบัติการทางด้านจุลชีววิทยา 
ที่สามารถตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ ด้วยวิธี อุปกรณ์และเคร่ืองมือทางวิทยาศาสตร์ ที่เป็นไปตามมาตรฐานสากล 
(International Organization for Standardization) และมาตรฐานที่กรมปศุสัตว์กําหนด เช่น ห้องปฏิบัติการ 
ที่ได้มาตรฐาน ISO 17025 วิธีการตรวจเป็นไปตามมาตรฐาน เป็นต้น  

ชุดการผลิต (Lot number) หมายถึง เลขท่ีบ่งช้ีชุดการผลิตของผลิตภัณฑ์ ซึ่งเป็นตัวแทนของรอบการผลิต โดย
ผู้ผลิตเดียวกัน จากแหล่งผลิตเดียวกัน ชนิดและคุณภาพเท่ากัน ผลิตภัณฑ์มีการบ่งช้ี ติดฉลากแบบเดียวกันและถือว่า
ผลิตภัณฑ์น้ันมีความเหมือนกันเป็นหน่ึงเดียวกัน โดยกรมปศุสัตว์ได้กําหนดชุดการผลิต (Lot number) สําหรับเน้ือสัตว์ 
แก่โรงงานผลิตเน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก เป็นหมายเลขกําหนด ดังน้ี โดยตัวเลขสองหรือสามตัวแรกเป็นหมายเลขลําดับการ
รับรองโรงงาน (EST.No.) ตัวเลขสองตัวถัดมาเป็นปีพุทธศักราช (พ.ศ.) และตัวเลขสามตัวท้ายเป็นวันผลิตในระบบเลข
ประจําวัน (Julian date) เช่น 0162001 หมายถึงเน้ือสัตว์ผลิตวันที่ 1 เดือน มกราคม ปี พ.ศ.2562 ของโรงงาน 
ฆ่าสัตว์ปีกหมายเลข EST. 01 เป็นต้น 

ตัวอย่างของชุดการผลิต (Lot number sample) หมายถึง ตัวอย่างที่ได้จากการรวบรวมจากตัวอย่างย่อย 
(Sub sample) หรือส่วนย่อยที่เก็บรวบรวมจาก Lot number ใด ๆ หรือเก็บจากตัวอย่างที่รวบรวมมาโดยเป็น
ตัวแทนของชุดการผลิต (Lot number)  

ตัวอย่างที่เป็นตัวแทน (Representative sample) หมายถงึ ตัวอย่างที่เก็บโดยวัตถุประสงค์เพ่ือเป็นตัวแทน 
ที่ดีในการแสดงคุณสมบัติของชุดการผลิต (Lot number) ที่ตัวอย่างถูกเก็บมา 

ปริมาณตัวอย่าง (Sample amount) หมายถึง จํานวนของผลิตภัณฑ์ หรือปริมาณของสินค้า วัตถุดิบผลิตภัณฑ์  
ที่ประกอบกันเป็นตัวอย่าง หรือจํานวนหน่วยของตัวอย่างหรือตัวอย่างย่อย 

แผนการเก็บตัวอย่าง (Sampling plan) หมายถึง แผนการเก็บตัวอย่างของโรงงานเพ่ือการส่งออก เช่น
แผนเก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ในโรงงานฆ่าสัตว์และผลิตภัณฑ์ กิจกรรมตรวจสอบโรงฆ่าสัตว์และแปรรูปเพ่ือการส่งออก 
กลุ่มตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ และ
แผนการเก็บตัวอย่างของภาคเอกชนเพ่ือทวนสอบกระบวนการผลิต ตามข้อกําหนดของประเทศผู้นําเข้าหรือ
ข้อกําหนดประเทศคู่ค้า เป็นต้น 
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ฉลากตัวอย่าง (Label sample) หมายถึงป้ายบ่งบอกรายละเอียดสําคัญ เท่าที่จําเป็นของตัวอย่างสําหรับส่ง
ตรวจน้ัน ระบุเป็นตัวอย่างจากสถานที่เก็บใด ชนิดตัวอย่างน้ันเป็นตัวอย่างชนิดอะไร มีความประสงค์ต้องการส่งตรวจ
เพ่ือวิเคราะห์หาอะไร วัน/เวลา/ชุดผลิตใดในเก็บตัวอย่าง และระบุช่ือผู้เก็บตัวอย่าง เป็นต้น 

ผู้ปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) หมายถึง สัตวแพทย์ประจําโรงงานเพ่ือการ
ส่งออกตามท่ีกรมปศุสัตว์มอบหมาย (Official Veterinary Inspector) โดยสัตวแพทย์ประจําโรงงาน ประกอบด้วยสัตวแพทย์
ประจําโรงงาน (Veterinary Incharge) และสัตวแพทย์ตรวจเน้ือ (Veterinary Meat Inspector) โดยมีพนักงาน
ตรวจเน้ือ (Meat Inspector) เป็นผู้ช่วยในการปฏิบัติหน้าที่ 
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บทท่ี 2 
ระเบียบ และกฎหมายท่ีเก่ียวข้องกับการเก็บตัวอย่าง 

 กรมปศุสัตว์เป็นผู้มีอํานาจหน้าที่ตามกฎหมาย (Competent Authority) มีหน้าที่รับผิดชอบในการข้ึนทะเบียน 
การควบคุม การตรวจสอบ และการกํากับดูแลอุตสาหกรรมสัตว์ปีก สัตว์กีบ ตลอดจนวงจรการผลิตต้ังแต่การผลิต
อาหารสัตว์ ฟาร์มเลี้ยงสัตว์ โรงงานฆ่าสัตว์ ตลอดจนโรงงานผลิตผลิตภัณฑ์อาหารที่ใช้เน้ือสัตว์ เพ่ือเน้ือสัตว์สะอาด 
ปลอดภัย ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ที่มีคุณภาพ อาหารท่ีมีความปลอดภัย (Food safety) โดยการผลิตเพ่ือบริโภคภายในประเทศ 
และการส่งออกไปจําหน่ายยังต่างประเทศ ทั้งน้ีสัตวแพทย์ประจําโรงงาน ต้องปฏิบัติหน้าที่ตามกฎหมาย กฎระเบียบ
ต่าง ๆ ของกรมปศุสัตว์ และกฎระเบียบต่าง ๆ ของประเทศคู่ค้า อาทิ โรงงานผลิตเพ่ือการส่งออกจะต้องได้รับรอง
จากกรมปศุสัตว์ มีระบบมาตรฐานการผลิตผลิตภัณฑ์ที่ดี (Good Manufacturing Practice) หรือ GMP มีระบบ
การวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมที่มีมาตรฐานการป้องกันอันตราย (Hazard Analysis Critical 
Control Point) หรือ HACCP โรงงานฆ่าสัตว์ต้องปฏิบัติตามพระราชบัญญัติ ควบคุมการฆ่าสัตว์เพ่ือการจําหน่าย
เน้ือสัตว์ พ.ศ. 2559 ข้อกําหนดกรมปศุสัตว์ว่าด้วยเร่ืองสุขศาสตร์ อนามัย ความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน และ
การใช้อุปกรณ์เครื่องจักรเครื่องมือที่เก่ียวข้อง เพ่ือผลิตเน้ือสัตว์ที่มีคุณภาพและความปลอดภัยต่อผู้บริโภค ปฏิบัติ
ตามกฎระเบียบของประเทศคู่ค้า ที่เป็นมาตรฐานสากล อาทิ กฎระเบียบของกลุ่มสหภาพยุโรป Council Directive 
96/23/EC of 29 April 1996. Measure to monitor certain substances and residues thereof in 
live animals and animal product, and other applicable Community legislation, Council Directive 
98/83/EC, 1998. On the quality of water intended for human consumption, Commission 
Regulation (EC) No 2073/2005, of 15 November 2005, on microbiological criteria for foodstuffs และ 
Commission Regulation (EU) No 2017/1495 of 23 August 2017 การเก็บตัวอย่างหนังคอเพ่ือตรวจวิเคราะห์เช้ือ 
Campylobacter และกฎระเบียบของประเทศคู่ค้าอ่ืน ๆ เช่น ญี่ปุ่น เกาหลีใต้ มาเลเซีย แคนาดา สหรัฐอาหรับ 
เอมิเรตส์ จีน ฮ่องกง และเวียดนาม เป็นต้น  

ดังน้ัน การเก็บตัวอย่างเพ่ือส่งตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ ตามข้อกําหนดของภาครัฐกรมปศุสัตว์ 
(Official sample) และการควบคุมการเก็บตัวอย่างของผู้ประกอบการภาคเอกชน (Company own check)  
ก็เป็นหน้าที่ที่สําคัญส่วนหน่ึงของสัตวแพทย์ประจําโรงงานเพ่ือการส่งออก การเก็บตัวอย่าง Supervision on 
sampling สัตวแพทย์ประจําโรงงาน เจ้าพนักงานตรวจเน้ือ ซึ่งเป็นเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์น้ัน มีหน้าที่สุ่มเก็บตัวอย่าง
ของเน้ือสัตว์ดิบ (สัตว์ปีก สุกร โค) ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปรุงสุก (สัตว์ปีก สุกร) นํ้าและนํ้าแข็งที่ใช้ภายในโรงงาน เป็นต้น 
เพ่ือเก็บตัวอย่างส่งไปวิเคราะห์ทางด้านจุลชีววิทยา เพ่ือตรวจหาเช้ือจุลินทรีย์ เพ่ือให้เป็นไปตามมาตรฐานกรมปศุสัตว์ 
และมาตรฐานของประเทศคู่ค้า   
 การแปลผลวิเคราะห์ หมายถึง การพิจารณาผลวิเคราะห์ตัวอย่างกับเกณฑ์มาตรฐานที่กําหนด ซึ่งโดยส่วนใหญ่
จะแปลผลได้ 2 แบบ คือ ได้ตามเกณฑ์มาตรฐาน และไม่เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน  
 โดยกรมปศุสัตว์ได้กําหนดพิจารณามาตรฐานของเช้ือจุลินทรีย์ สําหรับเน้ือสัตว์ประเภทต่าง ๆ เพ่ือการส่งออก 
สามารถแยกประเภทการตรวจวิเคราะห์ ดังน้ี 
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เกณฑ์กรมปศุสัตว์ ประเทศไทย 
 ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่องเกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก วันที่ 30 ธันวาคม 2551  

- มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของเน้ือสัตว์แช่เย็น และแช่แข็ง 
- มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์ปรุงสุก  
- มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของนํ้า และน้ําแข็งใช้ในโรงงาน  

 
เกณฑ์กลุ่มสหภาพยุโรป 
 กลุ่มสหภาพโรปกําหนดมาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของของเน้ือสัตว์ดิบ และมาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
ของเน้ือสัตว์ปรุงสุก  

- COMMISSION REGULATION (EC) No 2073/2005 of 15 November 2005 on microbiological 
criteria for foodstuffs. 

- COMMISSION REGULATION (EC) No 1441/2007 of 5 December 2007 amending Regulation 
(EC) No 2073/2005 on microbiological criteria for foodstuffs  

- COMMISSION REGULATION (EU) No 365/2010 of 28 April 2010 amending Regulation 
(EC) No 2073/2005 on microbiological criteria for foodstuffs as regards 
Enterobacteriaceae in pasteurised milk and other pasteurised liquid dairy products 
and Listeria monocytogenes in food grade salt. 

 
เกณฑ์ประเทศญี่ปุ่น 

ประเทศญี่ปุ่นกําหนดมาตรฐานพิจารณาด้านจุลชีววิทยาของของเน้ือสัตว์ปีก และเน้ือสัตว์ปรุงสุก 
- Specifications and Standards for Foods, Food Additives, etc. Under the Food 

Sanitation Act. (Japan Exteral Trade Organisation,2011) 
- Notification No. 370: Specifications and Standards for Food, Food Additives, Etc. 

(Minister of Health and Welfare, 1959)  
 

เกณฑ์ประเทศแคนาดา  
ประเทศแคนาดา กําหนดมาตรฐานพิจารณา คือ ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกอาหารปรุงสุก ต้องตรวจไม่พบเช้ือ 

Salmonella spp. ในตัวอย่าง 25 กรัม และต้องตรวจไม่พบเช้ือ Listeria monocytogenes ในตัวอย่าง 25 กรัม 
แหล่งที่มาของวัตถุดิบเน้ือสัตว์ปีก ซึ่งได้จากโรงงานฆ่าและชําแหละเน้ือสัตว์ปีกที่ได้รับการรับรองจากกรมปศุสัตว์ 
และประเทศแคนาดา 

- Health Products and Food Branch (HPFB) Standards and Guidelines for Microbiological 
Safety of Food. (Health Products and Food Branch, 2008). 
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เกณฑ์สหพันธรัฐรัสเซีย  
เกณฑ์สหพันธรัฐรัสเซีย กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพิ่มขึ้น คือ กําหนดเกณฑ์ทางด้านจุลชีววิทยา 

เกณฑ์สารกัมมันตรังสี โดยสัตว์ปีกต้องมาจากฟาร์มที่ปลอด Salmonellosis ตาม OIE Code การตรวจ Post-mortem 
เน้ือต้องไม่มีการปนเป้ือนเช้ือ Salmonella spp., L.monocytogenes และเน้ือสุกรต้องไม่มีการปนเป้ือนเช้ือ 
Salmonella spp. หรือแบคทีเรียก่อโรค 

- Decision No.341 of 17.08.2010 of goods subject to Sanitary – and – epidemiologic 
supervision (control) at the customs border and on the customs territory of the 
Customs Union. (Decision of the Commission of Custom, 2010).  

 
เกณฑ์กลุ่มประเทศร่วมมืออ่าวอาหรับ  

เกณฑ์กลุ่มประเทศร่วมมืออ่าวอาหรับ ประกอบด้วยสมาชิก 6 ประเทศ คือ ซาอุดีอาระเบีย คูเวต โอมาน 
สหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ กาตาร์ และบาร์เรน เพ่ือเสริมสร้างความสัมพันธ์ด้ารการทูต เศรษฐกิจ การค้า การลงทุน 
ภายใต้ข้อตกลงร่วมกัน Gulf Cooperation Council (GCC) ดําเนินตามเงื่อนไขของคณะกรรมการผู้ส่งออก
ภายใต้ระเบียบขององค์การอาหาร และเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) และระเบียบขององค์การอนามัยโลก 
(WHO) และใช้ระเบียบสหภาพยุโรปประกอบ ภายใต้กรอบและมีความตระหนักและบรรลุถึงเป้าหมายตามยุทธศาสตร์
ในสิ่งที่เก่ียวข้องและมีส่วนร่วมในการคุ้มครองความปลอดภัยด้านอาหารเพ่ือประโยชน์ 

- Microbiological Criteria for Foodstuffs - Part 1. (Emirates Authority for Standardization 
and Metrology, 2000).  

 
เกณฑ์สาธารณรัฐแอฟริกาใต้  

เกณฑ์สาธารณรัฐแอฟริกาใต้ กําหนดมาตรฐานพิจารณา คือ ต้องไม่พบ Salmonella Enteritidis 
และ Salmonella Typhi ซึ่งการเก็บตัวอย่างให้เก็บแยกเป็นชนิดประเภทตามความต้องการส่งออก เช่น เน้ือ
หน้าอก เน้ือน่องสะโพรก เน้ือบด หนัง เป็นต้น การเก็บให้เก็บทุกวันที่มีการผลิตส่งออกไปสาธารณรัฐแอฟริกาใต้ โดย
วิธีเก็บตัวอย่างให้กระจาย และเก็บในช่วงเวลาที่ต่าง ๆ กัน เป็นต้น 

- Official Certificate for the Exportation of Poultry Meat from Thailand to the Republic of 
South Africa. (กรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 2560) 
 

เกณฑ์ประเทศสิงคโปร์ 
ข้อกําหนดของประเทศสิงคโปร์ในการ Monitoring ด้านจุลชีววิทยาสําหรับการนําเข้าเน้ือสัตว์ปีก และผลิตภัณฑ์

เน้ือสัตว์ปีกน้ัน ให้เก็บตัวอย่าง 1 ตัวอย่าง/ชนิดสินค้า (Item) ส่วนการควบคุม Surveillance กําหนดเก็บ 5 ตัวอย่าง
ต่อชนิดสินค้า และสามารถพิจารณาลดเป็นเก็บ 3 ตัวอย่างต่อชนิดสินค้าได้ หากมีผลวิเคราะห์ไปในทางที่ดีขึ้นอย่างต่อเน่ือง 

- Microbiological Specifications for Imported Meat. (Agri-food and Veterinary Authority, 2000).  
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เกณฑ์สาธารณรัฐเกาหลี 

เกณฑ์สาธารณรัฐเกาหลี กําหนดมาตรฐานพิจารณาด้านจุลชีววิทยาสําหรับการนําเข้าเน้ือสัตว์ปีก และ
ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก 

- MAF’s Public Notification No. 2004-14: Thai Import Sanitation Condition on poultry 
products treated by heat. (Ministry of Agricuture, Food and Rural Affairs, Republic of 
Korea, 2004).  

 
เกณฑ์ประเทศมาเลเซีย 

ประเทศมาเลเซีย มีสองหน่วยงาน ที่มาดําเนินการตรวจ เพื่อให้การรับรองสําหรับโรงงานฆ่าสัตว์ 
โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปรุงสุก หรือโรงงานด้านปศุสัตว์ ให้กับประเทศอ่ืนที่มีความประสงค์ขอส่งออกสินค้าด้าน
ปศุสัตว์ไปยังมาเลเซีย คือ ต้องผ่านการตรวจรับรองจากหน่วยงาน Department of veterinary Services (DVS) 
และหน่วยงาน Department of Islamic Development Malaysia (JAKIM) เกณฑ์ประเทศมาเลเซียกําหนด
มาตรฐานพิจารณา คือ เน้ือสัตว์ปีก และผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก ต้องผ่านการตรวจก่อนฆ่า Ante-mortem 
ผ่านการตรวจหลังการฆ่า Post-mortem   

- Code of Practice for Poultry Processing Plant. (Department of Veterinary Service, 2017).  
 

เกณฑ์สาธารณรัฐประชาชนจีน 
เกณฑ์สาธารณรัฐประชาชนจีนกําหนดมาตรฐานพิจารณา คือ แผนการเก็บตัวอย่าง และค่าจํากัดที่กําหนด

สําหรับการตรวจสอบเชื้อจุลินทรีย์  โดยการดําเนินการเก็บตัวอย่างให้ทําการเก็บตัวอย่างจากจํานวน 5 กล่อง 
หรือตัวอย่างชุดผลิตใหญ่ด้วยวิธีการสุ่ม ซึ่งตัวอย่างต้องถูกเก็บจากส่วนต่าง ๆ กันในแต่ละบรรจุภัณฑ์มาผสม
รวมกันเป็น 1 ตัวอย่างนํ้าหนักอย่างน้อย 500 กรัม  การเก็บรักษาตัวอย่าง และการขนส่งตัวอย่างจะต้องถูกเก็บใน
ภาชนะที่แยกต่างหาก และมีนํ้าแข็ง หรือวัสดุให้ความเย็น ตัวอย่างจะต้องไม่ถูกแช่แข็ง หรือสัมผัสโดยตรงกับนํ้าแข็ง 
หรือวัสดุให้ความเย็น ตัวอย่างจะต้องถูกทําการทดสอบในห้องปฏิบัติการไม่เกิน 1 ช่ัวโมงหลังถูกเก็บตัวอย่าง มิเช่นน้ัน
ตัวอย่างจะต้องถูกเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0 - 4 องศาเซลเซียสเป็นเวลาไม่เกิน 24 ชั่วโมง โดยการแปลผลหากผล 
การทดลองพบว่าจํานวนจุลินทรีย์ไม่เกินเกณฑ์ค่าที่กําหนด ซึ่งหมายถึงเป็นที่น่าพอใจนั้นสามารถนํามาพิจารณา
เพ่ือลดความถ่ีของการเก็บตัวอย่างลงได้ตามท่ีกําหนด 

- Protocol between the Ministry of Agriculture and Cooperatives of the Kingdom of 
Thailand and the General administration of Customs of the People’s Republic of China 
on inspection, quarantine and veterinary sanitary requirements for frozen poultry meat 
and by-products to be exported from Thailand to China. (The General Administration of 
Customs of the P.R. China, 2018).  
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เกณฑ์เขตบรหิารพเิศษฮ่องกง 
เกณฑ์เขตบริหารพิเศษฮ่องกง กําหนดมาตรฐานพิจารณา คือ ด้านจุลชีววิทยาสําหรับการนําเข้าเน้ือสัตว์ปีก 

เน้ือสุกร และผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปรุงสุก 

- Microbiological Guidelines for Food (For ready-to-eat food in general and specific 
food items). (The Centre for Food Safety, Food and Environmental Hygiene 
Department, 2014). 

 
เกณฑ์สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม 

เกณฑ์สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนามกําหนดมาตรฐานพิจารณา คือ ต้องไม่พบเช้ือ Salmonella spp. 
ใน Meat and meat products, Meat preparations, Minced meat or meat preparation made form 
poultry meat intended to be eaten cooked, Meat products made form poultry meat intended 
to be eaten cooked,  Edible offal of cattle and poultry เป็นต้น 

- Promulgating the lists of food safety criteria and maximum levels thereof in certain 
domestically-produced or imported foodstuffs of animal origin under the management of 
the Ministry of Agriculture and Rural Development. (Ministry of Agriculture and Rural 
Development, 2010).  

 
วิจารณเ์กณฑ์เปรียบเทียบความสําคัญมุ่งเน้นของแต่ละประเทศ  
 เห็นได้ว่าประเทศต่าง ๆ หรือกลุ่มประเทศต่าง ๆ มีเกณฑ์ข้อกําหนด ระเบียบ กฎหมาย หรือข้อตกลงร่วม
ภายในกลุ่ม หรือภายในประเทศของตนเอง ที่มุ่งเน้น ตระหนัก ถึงความปลอดภัยด้านอาหารให้กับประชาชนตนเอง
หรือคํานึงความปลอดภัยของผู้บริโภคด้วยกันทั้งสิ้น ประเทศไทยก็เช่นกัน มีข้อกําหนด เรื่องเกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้า
ปศุสัตว์ เพ่ือการส่งออก วันที่ 30 ธันวาคม 2551 เก่ียวกับด้านมาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของเน้ือสัตว์แช่เย็นและแช่แข็ง 
ด้านมาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์ปรุงสุก ด้านมาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของนํ้า และน้ําแข็งใช้ในโรงงาน 
เป็นต้น ฉะน้ันสินค้าด้านปศุสัตว์จําพวก เน้ือสัตว์ปีกดิบ เน้ือสุกรดิบ เน้ือโคดิบ ผลิตเน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก ผลิตเน้ือสัตว์
สุกรปรุงสุก เป็นต้นน้ัน การพิจารณาผลวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา เพ่ือใช้ประกอบการพิจารณาว่าเน้ือสัตว์ดิบ และ
ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์กปรุงสุก ต้องเป็นไปตามคุณลักษณะ (Specification) ตามข้อกําหนดเป็นพ้ืนฐานเบ้ืองต้นก่อน คือ
จะต้องผ่านเกณฑ์มาตรฐานการส่งออกตามข้อกําหนดของกรมปศุสัตว์ ประเทศไทยน้ีก่อน จึงจะนําเกณฑ์ข้อกําหนด
ของประเทศคู่ค้าที่จะส่งสินค้าด้านปศุสัตว์ออก นํามาพิจารณาประกอบตามมาตรฐานของประเทศนั้น ๆ เพ่ือใช้
พิจารณาสําหรับอนุญาตผลิตเพ่ือการส่งออกต่อไป   

ฉะน้ันสัตวแพทย์ประจําโรงงานต้องมีความรู้ ความเข้าใจ ทั้งเกณฑ์ข้อกําหนดประเทศไทยและเกณฑ์
ข้อกําหนดของประเทศคู่ค้า ตามท่ีได้รับการรับรองว่าสามารถส่งออกไปประเทศเหล่าน้ันได้ หากผลการวิเคราะห์ทาง
จุลชีววิทยาไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานข้อกําหนด สัตวแพทย์ประจําโรงงาน (Veterinary Incharge) เมื่อได้รับทราบ
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ผลวิเคราะห์ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานน้ันแล้ว สัตวแพทย์ประจําโรงงาน (Veterinary Incharge) ต้องรีบดําเนินการ
ตรวจสอบ โดยดําเนินตามขั้นตอนดังน้ี 

1. ตรวจสอบผลวิเคราะห์ว่าตัวอย่างเน้ือสัตว์หรือผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ในวันที่ผลิต ชุดการผลิต (Lot number) 
หรือชุดการผลิตย่อย (Sub lot nuber) ใดไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานใด โดยปฏิบัติตามมาตรฐานกรมปศุสัตว์ 
ประเทศไทย และมาตรฐานของประเทศคู่ค้าที่ประสงค์จะนําสินค้าไปจําหน่าย 

2. ดําเนินการระงับการส่งออกสินค้าชุดผลิตหรือชุดผลิตย่อย ที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน โดยทําหนังสือ
แจ้งผู้ประกอบการผลิตทราบ และให้ดําเนินการแยกสินค้าชุดดังกล่าวไว้ในบริเวณที่กักสินค้า 
(Holding area) เพื่อทําการตรวจสอบโดยละเอียดอีกครั้งหนึ่ง ทั้งนี้ผู้ประกอบการผลิตจะแจ้ง
รายละเอียดของสินค้า จํานวนที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 

3. ในการพิจารณาขออนุญาตให้นําสินค้าชุดที่ตรวจพบเช้ือจุลินทรีย์เกินเกณฑ์มาตรฐาน เพ่ือขอส่งออกได้
อีกครั้งหน่ึงน้ัน ทางผู้ประกอบการผลิตจะต้องแจ้งขั้นตอนการผลิตที่จะนําสินค้ากลับไปปรุงสุกใหม่
โดยเฉพาะอุณหภูมิในการปรุง (Cooking temperature) อุณหภูมิใจกลางสินค้า (Core temperature) และ
เวลาที่ใช้ เพ่ือนําข้อมูลทั้งหมดไปประกอบพิจารณาอนุญาต หรือไม่อนุญาต แต่กรณีที่ผลวิเคราะห์ 
พบสารพิษที่เกิดจากเช้ือจุลินทรีย์ เจ้าหน้าที่สัตวแพทย์จะให้ระงับการส่งออก ของสินค้าชุดดังกล่าว 
และคัดแยกสินค้าออกเพ่ือรอการทําลาย ทั้งน้ีเพ่ือความปลอดภัยของผู้บริโภค 

4. นําผลวิเคราะห์ที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานมาประเมินผล วิเคราะห์หาสาเหตุต่าง ๆ ที่ก่อปัญหาการปนเป้ือน
ของเช้ือจุลินทรีย์ในขบวนการผลิต และมีมาตรการในการป้องกัน กําจัด เพ่ือลดการปนเปื้อน เช่น การเพ่ิม
ความถี่ในการทําความสะอาด การพิจารณาประสิทธิภาพของสารฆ่าเช้ือ สุขลักษณะในการผลิต 
และสุขอนามัยของพนักงาน  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



13 
 

บทท่ี 3 
แนวทางปฏบิัติการเก็บตวัอย่างสําหรบัโรงฆ่าสตัว ์และโรงงานผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์เพื่อการส่งออก 

 ผู้ที่ทําหน้าที่เก็บตัวอย่าง และควบคุมการเก็บตัวอย่าง เพื่อทดสอบด้านจุลชีววิทยา ต้องเป็นสัตวแพทย์
ประจําโรงงาน เจ้าหน้าที่ภาครัฐที่เก่ียวข้อง หรือผู้ที่ได้รับมอบหมายในการปฏิบัติงานในโรงงานน้ัน ๆ ฉะน้ันสัตวแพทย์
ประจําโรงงาน (Veterinary Inspector) หรือพนักงานตรวจเน้ือ (Meat inspector) ควรจะต้องได้รับการฝึกอบรม
เรื่องการเก็บตัวอย่าง สร้างประสบการณ์ในเรื่องเทคนิคการเก็บตัวอย่างเพื่อทดสอบด้านจุลชีววิทยา โดยเฉพาะ
เทคนิคปลอดเช้ือ และต้องเป็นผู้มีความเข้าใจในชนิดของตัวอย่าง และผลิตภัณฑ์ที่จะเก็บตัวอย่าง การเก็บตัวอย่าง
จะต้องไม่ให้มีผลกระทบต่อการเปลี่ยนแปลงจํานวนเช้ือจุลินทรีย์พ้ืนฐานที่อาจมีในตัวอย่างน้ัน ๆ และระมัดระวัง
เรื่องการปนเป้ือนข้ามขณะปฏิบัติหน้าที่การเก็บตัวอย่าง 

สิ่งที่ผู้ทําหน้าที่เก็บตัวอย่างควรทราบเมื่อจะดําเนินการเก็บตัวอย่างเพ่ือทดสอบด้านจุลชีววิทยา 
1) แผนการเก็บตัวอย่าง (Official sample) หรือแผนอ่ืน ๆ ตามท่ีกรมปศุสัตว์หรือประเทศผู้นําเข้ากําหนด 
2) ใครจะเป็นผู้เก็บตัวอย่าง ผู้นําส่งตัวอย่าง และจัดการตัวอย่าง 
3) เลือกเก็บตัวอย่างในบริเวณที่คาดว่าจะมีโอกาสพบการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์สูง เลือกช่วงระยะเวลาที่

เก็บให้ถูกต้อง ภาชนะบรรจุตัวอย่างที่เหมาะสมและปลอดเช้ือ 
4) วิธีการเก็บตัวอย่างต้องปลอดภัย และไม่ปนเป้ือน (Aseptic technique) 
5) ตัวอย่างที่เก็บมาจะต้องทราบว่าส่งตรวจเพ่ือวิเคราะห์อะไร ส่งตรวจห้องปฏิบัติการที่ไหน 
6) เก็บตัวอย่างให้ได้จํานวน และปริมาณที่เหมาะสม เพียงพอ 
7) บรรจุตัวอย่างได้ถูกต้อง และจัดเก็บตัวอย่างในอุณหภูมิที่เหมาะสม 
8) บันทึกใบส่งตัวอย่าง และติดฉลากที่ถุงตัวอย่าง โดยต้องแสดงรายละเอียดของตัวอย่างให้ชัดเจน เช่น 

ช่ือ ชนิดตัวอย่าง วัน/เดือน/ปี ที่เก็บตัวอย่าง และอ่ืน ๆ 
9) เลือกส่งห้องปฏิบัติการที่สามารถตรวจวิเคราะห์ตัวอย่างได้ ระยะเวลาตามที่กําหนด นําส่งไปยัง

ห้องปฏิบัติการอย่างรวดเร็วปลอดภัย รวมถึงลดความเสี่ยงของการแพร่ระบาดของเช้ือ 
10) ต้องมีวิธีการป้องกันการปนเป้ือนระหว่างขนส่ง และการสับเปลี่ยนตัวอย่าง 

 
เทคนิคปลอดเชื้อ (Aseptic technique) 

เป็นเทคนิคที่นํามาใช้ในการสุ่มเก็บตัวอย่าง โดยการหลีกเลี่ยงหรือป้องกันการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์ที่อาจ
ปนเป้ือนข้ามในระหว่างดําเนินการการสุ่มเก็บตัวอย่าง จากผู้เก็บตัวอย่าง วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้เก็บตัวอย่าง สถานที่และ
สภาวะแวดล้อม รวมถึงการกระทําที่ไม่เหมาะสมอ่ืน ๆ การเก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ จําเป็นต้องใช้ภาชนะ
หรือวัสดุอุปกรณ์ที่ปลอดเช้ือ การแต่งกายต้องเหมาะสม สวมเสื้อกาวน์ สวมถุงมือ ใส่หมวก สวมหน้ากากปิดปาก
และจมูก 
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การสวมถุงมือ 
1) ล้างมือและแขน ส่วนเหนือข้อมือให้สะอาด และเช็ดให้แห้ง 
2) ควรวางถุงมือหรือกล่องถุงมือไว้บริเวณที่แห้ง สะอาด ควรอยู่สูงระดับเอว เพ่ือป้องกันไม่ให้เป้ือน 
3) หยิบถุงมืออย่างระวังไม่ให้ถุงมือเกิดการปนเป้ือนหรือสัมผัสพ้ืนผิวที่สกปรก 
4) ควรใส่ถุงมือข้างที่ถนัดก่อน เพ่ือความสะดวกในการใส่ 
5) พ่นแอลกอฮอล์ 70% ใส่มือ ถูให้ทั่ว และรอให้แห้ง ก่อนหยิบอุปกรณ์เก็บตัวอย่าง 
 

การถอดถุงมือ 
1) จับที่ขอบถุงมือ ดึงถุงมือด้านนอกตรงฝ่ามือให้ด้านในตลบกลับออกมาอยู่ด้านนอก 
2) ถอดถุงมือยางอีกข้างโดยใช้น้ิวมือข้างที่ถนัดสอดเข้าด้านในของถุงมือ ดึงถุงมือออกให้ด้านในตลบกลับออกมา 
 

การฆ่าเชื้อวัสดุ และอุปกรณ์ที่ใช้ในการเก็บตัวอย่าง 
วัสดุและอุปกรณ์ต่าง ๆ ที่ใช้ในการเก็บตัวอย่าง และสัมผัสกับตัวอย่างต้องทําการฆ่าเช้ือก่อนนําไปใช้โดย

อาจเลือกใช้วิธีการใดวิธีการหน่ึงดังต่อไปน้ี 
1) น่ึงด้วยตู้อบไอนํ้าแรงดัน (Autoclave) ที่อุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียสเป็นเวลา 15 นาที 
2) ฆ่าเช้ือด้วยตู้อบความร้อนแบบแห้ง (Oven) ที่อุณหภูมิ 180 องศาเซลเซียส เป็นเวลาอย่างน้อย 1 ช่ัวโมง 
3) น่ึงด้วยไอนํ้าที่อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส นาน 1 ช่ัวโมง 
4) แช่ในแอลกอฮอล์ 95% นาน 3 วินาที แล้วใช้ไฟเผาแอลกอฮอล์ที่เหลือติดที่อุปกรณ์ 
5) แช่ในนํ้ายาคลอรีน (Hypochlorite solution) ซึ่งมีคลอรีนอิสระเข้มข้น 50 ส่วนในล้านส่วน (ppm) 
6) สําหรับถุงพลาสติกใส่ตัวอย่าง กรรมวิธีการผลิตถุง ได้ผ่านความร้อน ซึ่งสามารถทําลายเช้ือจุลินทรีย์แล้ว

ดังน้ัน ถ้าเก็บรักษาถุงดังกล่าวในสภาพมิดชิดป้องกันไม่ให้มีจุลินทรีย์ปนเป้ือนได้ ก็สามารถนําถุง 
มาใช้ได้ทันทีโดยไม่ต้องฆ่าเช้ือซ้ํา  

 
การเตรียมตัวสําหรับปฏิบัติการเก็บตัวอย่าง 

สัตวแพทย์ประจําโรงงานต้องมีหน้าที่ในการเก็บตัวอย่างตามแผนการเก็บตัวอย่างของภาครัฐ (Official 
sample) และควบคุมการเก็บตัวอย่างของภาคเอกชนหรือผู้ประกอบการ (Company own check) ให้เป็นไปตาม
ข้อกําหนด ระเบียบ ของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ และสอดคล้องกับระเบียบประเทศคู่ค้า โดยปฏิบัติหน้าที่ประจําโรงงาน
ต่าง ๆ เช่น โรงงานฆ่าสัตว์ปีก โรงงานฆ่าสุกร โรงงานฆ่าโค โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร 
โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีก และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์สุกร เพ่ือการส่งออก ฉะน้ันสัตวแพทย์ประจําโรงงาน
จะต้องเตรียมตัวก่อนการเริ่มการปฎิบัติหน้าที่การเก็บตัวอย่าง ดังน้ี  

1) ตรวจสอบแผน และจํานวนการเก็บตัวอย่างเป็นประจําในแต่ละวันของโรงงานที่ผู้ปฎิบัติงานเป็นสัตวแพทย์
ประจําโรงงานที่รับผิดชอบ  
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2) บริเวณหรือพ้ืนที่ ที่จะเข้าไปดําเนินการเก็บตัวอย่าง เช่น ห้องแช่แข็ง (Cold storage) ห้องเย็น (Chill room) 
ห้องตัดแต่งเน้ือสัตว์ (Cut-up room) ห้องบรรจุลงถุง (Packing room) ห้องล้วงเครื่องใน (Evisceration room) 
ห้องลดอุณหภูมิซากสัตว์ปีก/ซากสุกร/ซากโค (Blast freezing room) บริเวณพ้ืนที่ยกกล่องบรรจุสัตว์ปีก 
มีชีวิตลงจากรถบรรทุกก่อนแขวนสัตว์ปีก (หน้าลานไก่เป็น) เป็นต้น 

3) เตรียมอุปกรณ์การเก็บตัวอย่างให้พร้อม เช่น ชุดการเข้าปฏิบัติงาน หน้ากากอนามัย เน็ทคลุมผม 
หมวก ถุงมือ รองเท้าบูท ถุงหรือขวดสําหรับเก็บตัวอย่าง แอลกอฮอล์ 70 เปอร์เซ็นต์ ฉลาก แบบฟอร์ม
บันทึก มีด ตะเกียง ปากกา สารละลายการเก็บตัวอย่าง เป็นต้น 

4) ขั้นตอนการปฏิบัติงานการเก็บตัวอย่าง ผู้เก็บตัวอย่างต้องเข้าไปในพ้ืนที่ของการผลิต ซึ่งต้องปฏิบัติ
ตามข้ันตอนเทคนิคปราศจากเช้ือ (Aseptic technique) เพ่ือป้องกันการปนเป้ือนจากผู้ปฏิบัติ
หน้าที่เอง หรือขั้นตอนการเก็บตัวอย่างที่ไม่มีเทคนิคปราศจากเช้ือ (Aseptic technique) เพียงพอ จาก
อุปกรณ์ จากชุดปฏิบัติงาน เป็นต้น ฉะน้ันผู้ปฏิบัติงานต้องปฏิบัติตามข้ันตอน ดังน้ี 

1) กรอกเอกสารสอบถามเข้าพื้นที่การผลิต (Questionnaire) ระบุรายละเอียดก่อนเข้าพื้นที่
ของส่วนผลิตตามข้ันตอน หรือข้อกําหนดของโรงงาน 

2) ตรวจดูความพร้อม ความสะอาดของร่างกาย (Hygiene) ต่าง ๆ เรื่องความสะอาด ความเรียบร้อย 
การล้างมือ เช่น กรณีผมยาวต้องรวบรัดให้เรียบร้อย เล็บต้องสั้นสะอาด เป็นต้น  

3) ถอดเครื่องประดับต่าง ๆ ที่เป็นข้อห้าม เช่น สร้อย แหวน ตุ้มหู กําไล นาฬิกา โทรศัพท์มือถือ 
กระเป๋าสตางค์ เป็นต้น 

4) ล้างมือก่อนการแต่งกาย การล้างมือก่อนการรับชุดเข้าส่วนการผลิต ต้องปฏิบัติตามข้ันตอน 
เช่น ล้างที่อ้างล้างมือตามขั้นตอนการล้างมือ โดยมือไม่สัมผัสกับก๊อกนํ้า การเปิดนํ้าจะใช้
อาจเป็นระบบอัตโนมัติ (Automatic sensor) หรือระบบธรรมดา (Manual) ใช้หัวเข่าดัน หรือ 
ใช้เท้ากด ขึ้นกับการออกแบบของโรงงานแต่ละแห่ง ใช้นํ้ายาหรือสบู่เหลวตามการข้ึนทะเบียน
รับรองของกรมปศุสัตว์ ถูมือตามขั้นตอน และเวลาที่กําหนด เช่น ถูมือให้ทั่วจํานวน 20 รอบ 
หรือไม่น้อยกว่า 20 วินาที โรงงานอาจมีนาฬิกาให้จับเวลา หรือโดยการนับจํานวนที่กําหนด 
เสร็จแล้วเช็ดมือให้แห้งด้วยเครื่องเป่าลมมือ กระดาษซับมือ (Tissues) หรือผ้าซับมือ เป็นต้น 

5) การแต่งตัว ชุดแต่งตัวเข้าพ้ืนที่ส่วนผลิตผู้ปฏิบัติอาจเตรียมให้พร้อม หรือรับจากห้องรับชุด
ก่อนเข้าส่วนผลิตของโรงงาน โดยต้องนําชุดไปแต่งตัวที่ห้องแต่งตัว โดยหลังจากล้างมือแล้ว
เริ่มจากใส่หน้ากากปิดจมูก ใส่เน็ทคลุมผม ใส่หมวก ใส่ชุดฟอร์ม แล้วสวมรองเท้าบูท  

6) ล้างมือหลังการแต่งกายอีกครั้งเช่นเดียวกับขั้นตอนแรก แล้วสวมถุงมือชนิดทีผ่่านการฆ่าเช้ือแล้ว  
7) เก็บตัวอย่างตามวิธีและขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง ต้องคํานึงด้านเทคนิคปราศจากเชื้อ (Aseptic 

technique) เป็นหัวใจสําคัญ เพ่ือป้องกันการปนเป้ือน ซึ่งทําให้ส่งผลเสียต่าง ๆ เพราะไม่ใช่
สาเหตุการปนเป้ือนที่แท้จริง   
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 สัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือผู้ทําหน้าที่เก็บตัวอย่าง ต้องแต่งกายด้วยชุดที่สามารถช่วยป้องการปนเป้ือน 
และต้องคํานึงถึงด้านเทคนิคปราศจากเช้ือ (Aseptic technique) โดยใช้การแต่งกายด้วยชุดที่สะอาดที่ผ่านการฆ่าเช้ือ
แล้วเท่าน้ัน รวมถึงขั้นตอนการปฏิบัติต่าง ๆ ต้องปฏิบัติตามข้ันตอนการปฎิบัติอย่างเคร่งคัด ดังน้ี 
 

เครื่องแต่งกายในการเขา้เก็บตัวอย่างในสว่นผลิตของโรงงาน 
1) ชุดคลุมหรือฟอร์มสําหรับเขา้ส่วนผลิตของโรงงาน 
2) หมวกช้ันนอก 
3) หน้ากากอนามัย 
4) เน็ท (หมวกคลมุผม) 
5) ถุงมือ 
6) รองเท้า (บู๊ท) 

ขั้นตอนการแต่งตัวก่อนเข้าส่วนผลิต 
1) สวมรองเท้าบูท 
2) ล้างมือโดยใช้สบู่ หรือสารทําความสะอาด (Detergent) เพ่ือทําความสะอาดให้ทั่วตามขั้นตอน 
3) ล้างสบู่ หรือสารทําความสะอาด (Detergent) ออกด้วยนํ้าให้สะอาด 
4) เช็ดหรือซับมือให้แห้งด้วยกระดาษซับมือ  
5) ใส่หน้ากากอนามัยให้คลุมทั้งจมูกและปาก 
6) ใส่เน็ทหรือหมวกคลุมผมให้ปิดชิด 
7) ใส่หมวกคลุมช้ันนอกชนิดคลุมได้ต้ังแต่ศีรษะถึงไหล่ 
8) ใส่ชุดฟอร์มแล้วสวมถุงมือ 
9) เสร็จแล้วตรวจดูความเรียบร้อย 
10) กลิ้งเส้นผมที่อาจติดชุดแต่งกายออก 
11) พ่นมือด้วยแอลกอฮอล์ 70 เปอร์เซนต์ เป็นขั้นตอนสุดท้ายก่อนเข้าไปในส่วนผลิต 

ตารางสรปุการส่งตรวจตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) 

ลําดับ รายการตัวอย่างส่งตรวจ จํานวนตัวอย่าง และความถ่ี 

1 เน้ือสัตว์ดิบ ตรวจจุลินทรีย์ 7 เช้ือ  
(สัตว์ปีก,สุกร,โค)  

5 ตัวอย่าง/สัปดาห์ 

2 ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปรุงสุก ตรวจจุลินทรีย์ 9 เช้ือ 
(สัตว์ปีก,สุกร) 

5 ตัวอย่าง/เดือน 

3 นํ้าล้างซากสัตว์ปีก ตรวจเช้ือ Salmonella spp. 6 ตัวอย่าง/สัปดาห์ 
4 เน้ือสัตว์ปีกดิบ ตรวจเช้ือ                   

Listeria monocytogenes 
1 ตัวอย่าง/เดือน 
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5 เน้ือสัตว์ปีกดิบ ตรวจเช้ือ  
Campylobacter 

1 ตัวอย่าง/เดือน 

6 เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก ตรวจเช้ือ  
Campylobacter 

1 ตัวอย่าง/เดือน 

7 นํ้า/นํ้าแข็ง รายเดือน  
(กลุ่ม A) 

4/2 ตัวอย่าง/เดือน 

8 นํ้า/นํ้าแข็ง รายปี  
(กลุ่ม B) 

4/2 ตัวอย่าง/ปี 

 
ที่มา : แผนการเก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ในโรงฆ่าสัตว์ และผลติภัณฑ์ ส่วนตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์     
สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ 

การเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว ์(Official sample) 
1. การเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก 

 1.1 ตัวอย่างสินค้าดิบตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา 
1) ตัวอย่างสินค้าดิบตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ 7 เช้ือ  ได้แก่  Aerobic Plates Count (cfu/g), 

Coliform (cfu/g), E. coli (cfu/g), Enterococcus sp. (cfu/g), S. aureus (cfu/g), Salmonella 
spp. (in 25 g) Yeasts and Molds (cfu/g) 

2) ตัวอย่างสินค้าดิบตรวจวิเคราะห์เช้ือ Listeria monocytogenes 
3) ตัวอย่างสินค้าดิบตรวจวิเคราะห์เช้ือ Campylobacter coli/C. jejuni 

ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างเน้ือดิบตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ 
1) เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2) จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3) จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : ตามแผนการเก็บตัวอย่างของกรมปศุสัตว์ 
4) จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5) ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : สัปดาห์ละ 1 ครั้ง 
6) ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 

 
หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์เพ่ือการตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา ได้แก่ ตรวจวิเคราะห์เช้ือ 7 ชนิด ประกอบด้วย 

Aerobic Plates Count (cfu/g), Coliform(cfu/g), E. coli (cfu/g), Enterococcus sp. (cfu/g), S. aureus (cfu/g), 
Salmonella spp. (in 25 g) Yeasts and Molds (cfu/g) 

2. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์อย่างน้อย 5 ตัวอย่าง/สัปดาห์จากสินค้าชุด (Batch) เดียวกัน 
3. กรณีที่มีการผลิตสินค้าเน้ือนวดเกลือให้เก็บตัวอย่างตรวจเช่นเดียวกับเน้ือดิบ 
4. พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องชําแหละและตัดแต่ง 
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อุปกรณ์ 
1. ถุงมือฆ่าเช้ือแล้ว 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงเก็บตัวอย่าง 
4. แบบฟอร์มบันทึก ฉลากสําหรับติดถุงตัวอย่างและปากกา 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
 
การเก็บรักษาสภาพตัวอย่างและการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือพนักงานตรวจเน้ือ บันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่งตัวอย่าง

วิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์

พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 
 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
6. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรง

เก็บตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
 
 
 
 



19 
 

1.2 ตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อ Listeria monocytogenes 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อ Listeria monocytogenes 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : ตามแผนการเก็บตัวอย่าง (1-2 ตัวอย่าง/เดือน) 
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เดือนละ 1 ครั้ง 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
 
หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์เพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ Listeria monocytogenes (in 25 g) 
2. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ตามแผนการเก็บตัวอย่างกรมปศุสัตว์ 
3. พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องชําแหละและตัดแต่ง 
 
อุปกรณ์ 
1. ถุงมือฆ่าเช้ือแล้ว 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงเก็บตัวอย่าง 
4. แบบฟอร์มบันทึก ฉลากสําหรับติดถุงตัวอย่างและปากกา 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง  
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
 
การเก็บรักษาสภาพตัวอย่างและการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงานหรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่งตัวอย่าง

วิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
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3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรม 
ปศุสัตว์พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 

 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อ Listeria monocytogenes 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
6. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
 

1.3 ตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อ Campylobacter coli/C. jejuni 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อ Campylobacter coli/C. jejuni 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง: ตามแผนการเก็บตัวอย่าง  
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง: 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง: เดือนละ 1 ครั้ง 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง: สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
 
หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์เพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ Campylobacter coli/C. jejuni (in 25 g) 
2. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ตามแผนการเก็บตัวอย่างกรมปศุสัตว์ 
3. พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องชําแหละและตัดแต่ง 
 
อุปกรณ์ 
1. ถุงมือฆ่าเช้ือแล้ว 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงเก็บตัวอย่าง 
4. แบบฟอร์มบันทึก ฉลากสําหรับติดถุงตัวอย่างและปากกา 
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ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
 

การเก็บรักษาสภาพตัวอย่างและการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงานหรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่งตัวอย่าง

วิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์

พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 
 

วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อ Campylobacter coli/C. jejuni 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
6. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 

1.4 ตัวอย่างน้ําล้างซากตรวจวิเคราะห์เชื้อ Salmonella spp. 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างน้ําล้างซากตรวจวิเคราะห์เชื้อ Salmonella spp. 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. ทําความสะอาดและฆ่าเช้ือบริเวณที่จะปฏิบัติงานให้เรียบร้อย 
4. การเก็บตัวอย่างนํ้าล้างซากอย่างน้อย 100 มิลลิลิตร/ตัวอย่าง 
5. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : ตามแผนการเก็บตัวอย่าง (6 ตัวอย่าง/กะ/สัปดาห์) โดยแบ่งเก็บวันจันทร์ 

จํานวน 3 ตัวอย่าง และวันพุธ จํานวน 3 ตัวอย่าง 
6. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เก็บสัปดาห์ละ 2 ครั้ง/กะการผลิต (shift) 
7. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
8. การสุ่ม ให้ถือว่าหน่ึงซากคือหน่ึงตัวอย่าง 
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หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างนํ้าล้างซากเพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ Salmonella spp. (in 30 ml) 
2. เป็นวิธีการสําหรับใช้เก็บตัวอย่างจากซากสัตว์ทั้งตัว ข้อดีคือใช้ในการประเมินระดับการปนเป้ือน

จุลินทรีย์จากซากสัตว์ปีกทั้งตัวได้ 
3. เก็บตัวอย่าง 6 ตัวอย่าง/กะ/สัปดาห์ (3 ตัวอย่าง/กะ/สัปดาห์เก็บทุกวันจันทร์และส่งถึงก่อนเท่ียงวันของ

วันอังคารในทุกสัปดาห์ และอีก 3 ตัวอย่าง/กะ/สัปดาห์ เก็บทุกวันพุธ โดยส่งถึงก่อนเที่ยงวันของวันพฤหัส 
ในทุกสัปดาห์) 

4. พ้ืนที่การเก็บจุดแขวนซากหลังออกจากชิลเลอร์ 
 
อุปกรณ์ 
1. ถุงมือปลอดเช้ือ 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. นํ้ายา Sterile Buffered Peptone Water (BPW) ปริมาณ 400 มิลลิลิตร 
4. ถุงสะอาดปลอดเช้ือขนาดใหญ่สําหรับเขย่าล้างซากขนาดเพียงพอใส่ซากสัตว์ปีก 1 ตัว 
5. แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่างและปากกา 
6. ขวดหรือภาชนะปลอดเช้ือมีฝาปิดสําหรับใส่ตัวอย่างส่งตรวจ 
7. กล่องหรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาด สวมถุงมือปลอดเช้ือ สเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. วิธีการสุ่มเก็บโดยนับจํานวนซาก และเก็บซากตัวที่ 6 กรณีซากตัวที่ 6 ไม่สมบูรณ์ ให้เริ่มนับจํานวน

ซากใหม่อีกคร้ัง 
3. จับซากสัตว์ปีกทั้งตัวด้วยมือข้างที่ถนัด โดยจับขาห้อยหัวให้สะเด็ดนํ้า 
4. นําซากสัตว์ปีกทั้งตัวใส่ถุงพลาสติกปลอดเช้ือ ระมัดระวังการปนเปื้อนในขณะเปิดถุงพลาสติก และเปิด

ถุงขณะที่สุ่มตัวอย่างซากสัตว์ปีกเท่าน้ัน ห้ามไม่ให้มือสัมผัสภายในถุงพลาสติกปลอดเช้ือโดยเด็ดขาด 
5. ใส่นํ้ายา Sterile Buffered Peptone Water (BPW) ปริมาณ 400 มิลลิลิตรลงในถุงตัวอย่าง โดยให้

สารละลายไหลผ่านซาก 
6. ไล่อากาศออกจากถุง หมุนปากถุงแล้วพับ จับถุงให้มั่นด้วยมือข้างที่ถนัด ประคองซากสัตว์ปีกในถุงด้วย

มืออีกข้าง กลั้วซากสัตว์ปีกโดยการเขย่าถุงพลาสติกปลอดเช้ือ พลิกกลับไปกลับมา 30 ครั้ง ใช้เวลาประมาณ  
1 นาที วางถุงพลาสติกปลอดเช้ือลงบนพ้ืนที่เรียบ ระมัดระวังไม่ให้เกิดการปนเป้ือนข้าม 

7. ค่อย ๆ เปิดปากถุงอย่างระมัดระวัง และไม่สัมผัสภายในถุง 
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8. ค่อย ๆ ร่นถุงพลาสติกลงเพ่ือให้สามารถจับส่วนขาซากสัตว์ปีกได้โดยไม่ให้มือสัมผัสภายในถุง 
9. นําซากสัตว์ปีกออกจากถุงพลาสติกปลอดเช้ืออย่างระมัดระวัง โดยมืออีกข้างจับถุงพลาสติกไว้ 
10. วางซากสัตว์ปีกไว้บนโต๊ะหรือภาชนะที่เตรียมไว้ 
11. เก็บตัวอย่างนํ้าล้างซากสัตว์ปีกจากถุงพลาสติกปลอดเช้ือในทันที 
12. เปิดฝาขวดเก็บตัวอย่างขนาดบรรจุ 120 มิลลิลิตร โดยระวังการปนเป้ือนทั้งในขวดและฝาขวด 
13. ค่อย ๆ เทนํ้าล้างซากสัตว์ปีกลงในขวด โดยระวังไม่ให้ถุงสัมผัสภายในขวด ให้ได้นํ้าล้างซากสัตว์ปีก

อย่างน้อย 100 มิลลิลิตร 
14. ปิดฝาขวดให้สนิท 
15. ติดฉลากที่ระบุรายละเอียดของตัวอย่างไว้เรียบร้อยบนขวดตัวอย่างนํ้าล้างซาก แล้วใส่ลงในถุงอีกช้ันแล้ว

ปิดปากถุงให้สนิท 
 
การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส ภายใน 5 นาที และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บตัวอย่าง 

ที่มีกุญแจล็อค 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงานหรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่ง

ตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ปิดกล่องให้สนิท ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยัง

ห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่างภายใน 24 ช่ัวโมงหลังเก็บ 
 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ําล้างซากตรวจวิเคราะห์เชื้อ Salmonella spp. 
1. นับจํานวนซากและเก็บซากตัวที่ 6 กรณีซากตัวที่ 6 ไม่สมบูรณ์ ให้เริ่มนับจํานวนซากใหม่อีกคร้ัง 
2. เปิดปากถุงสําหรับล้างซากโดยระวังไม่ให้สัมผัสภายในถุง สวม และปลดซากไก่จากราวแขวน หรือให้

ผู้ช่วยหยิบซากสัตว์ปีกจากราวแขวนใส่ลงในถุง 
3. ใส่นํ้ายา Sterile Buffered Peptone Water (BPW) ปริมาณ 400 มิลลิลิตรลงในถุงตัวอย่าง โดยให้

สารละลายไหลผ่านซาก 
4. ปิดปากถุงให้สนิท จับที่ตําแหน่งคอและขาสัตว์ปีก จากนั้นเขย่าไปมาลักษณะครึ่งวงกลม 30 ครั้ง

(ประมาณ 1 นาที) 
5. นําซากสัตว์ปีกออกจากถุงโดยไม่สัมผัสภายในถุง 
6. เทนํ้าล้างซาก ลงในขวดหรือภาชนะที่ฆ่าเช้ือแล้วอย่างน้อย 100 มิลลิลิตร 
7. ติดฉลากตัวอย่างใส่ลงในถุงอีกช้ัน ปิดปากถุงให้สนิท 
8. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
 
 



24 
 

1.5 การเก็บตัวอย่างตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ในน้ํา และน้ําแข็ง ประจําเดือน (กลุ่ม A) 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างน้ํา ประจําเดือน (กลุ่ม A) 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : นํ้า จํานวน 4 ตัวอย่าง 
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 400-500 มิลลิลิตร/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เดือนละ 1 ครั้ง 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
 

หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างนํ้า เพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ 2 ชนิด ประกอบด้วย MPN Coliform (org/100 ml), 

MPN E. coli (org/100 ml.) 
2. การเก็บตัวอย่างนํ้า 4 ตัวอย่าง/เดือน 
3. ส่งตามแผนวันส่งตัวอย่างของห้องปฏิบัติการกําหนด 
4. การกําหนดจุดเก็บตัวอย่าง โดยเวียนให้ครอบคลุมทุกจุดของตําแหน่งก็อกนํ้าที่ใช้ในการผลิตทั้งหมด

ภายใน 1 ปี โดยวางแผนจากแผนผังจุดก็อกนํ้าใช้ทั้งหมดในอาคารผลิตรวมถึงจุดพักนํ้ารอใช้ 
 

อุปกรณ์ 
1. ขวดหรือภาชนะปากกว้างทนความร้อนปิดฝาได้สนิท สําหรับเก็บตัวอย่างที่ผ่านการฆ่าเช้ือและเติม 

10% Sodium Thiosulfate จํานวน 0.5 มิลลิลิตร 
2. ถุงมือปลอดเช้ือ 
3. ตะเกียงแอลกอฮอล์ 
4. ไฟแช็ค 
5. แอลกอฮอล์ 70% 
6. นํ้าแข็งสําหรับรักษาอุณหภูมิตัวอย่าง 
7. แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่างและปากกา 
8. กล่องหรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 
 

ขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ํา 
1. เตรียมฉลากติดที่ขวดเก็บตัวอย่างบันทึกรายละเอียดจุดที่เก็บและวันที่เก็บ 
2. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
3. ฆ่าเช้ือปากก๊อกนํ้าโดยใช้ตะเกียงแอลกอฮอล์ 15 วินาที จากน้ันเปิดนํ้าให้ไหลแรงสุด 3-5 นาที เพ่ือเป็นการ

ล้างก๊อกให้สะอาดมากที่สุด 
4. เก็บนํ้าใช้ให้ได้ปริมาณ 400-500 มิลลิลิตร ปิดฝาให้แน่น 
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การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่ง

ตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่าง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์พร้อม

แบบคําขอส่งตัวอย่างภายใน 24 ช่ัวโมง 
 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ํา 
1. เตรียมฉลากติดที่ขวดเก็บตัวอย่างบันทึกรายละเอียดจุดที่เก็บและวันที่เก็บ 
2. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
3. ฆ่าเช้ือปากก๊อกนํ้าโดยใช้ตะเกียงแอลกอฮอล์ 15 วินาที จากน้ันเปิดนํ้าให้ไหลแรงสุด 3-5 นาที เพ่ือเป็นการ

ล้างก๊อกให้สะอาดมากที่สุด 
4. เก็บนํ้าใช้ให้ได้ปริมาณ 400-500 มิลลิลิตร ปิดฝาให้แน่น 
 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างน้ําแข็ง ประจําเดือน (กลุ่ม A) 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : นํ้าแข็ง จํานวน 2 ตัวอย่าง 
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 1,000 กรัม/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เดือนละ 1 ครั้ง 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 

หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างนํ้าแข็ง เพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ 2 ชนิด ประกอบด้วย MPN Coliform (org/100 ml), 

MPN E. coli (org/100 ml.) 
2. การเก็บตัวอย่างนํ้าแข็งจํานวน 2 ตัวอย่าง/เดือน 
3. ส่งตามแผนปฎิทินวันส่งตัวอย่างของห้องปฏิบัติการกําหนด 
4. แผนการกําหนดจุดการเก็บเวียนตําแหน่งนํ้าแข็ง ทั้งปี โดยให้ครอบคลุมทุกจดุมากที่สุด พ้ืนที่ของอาคารผลิต 

ของส่วนห้องผลิตนํ้าแข็ง เครือ่งทํานํ้าแข็งและท่อส่งนํ้าแขง็ 
 
อุปกรณ์ 
1. ถุงมือปลอดเช้ือ 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงปลอดเช้ือสําหรับบรรจุนํ้าแข็ง 
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4. ถังเก็บตัวอย่าง 
5. เครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
6. แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่างและปากกา 
7. กล่องหรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ําแข็ง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. รองน้ําแข็งจากเครื่องทํานํ้าแข็ง ท่อส่งนํ้าแข็ง หรือจุดพักนํ้าแข็ง ปริมาณ 1,000 กรัม 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
 
การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงานหรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่งตัวอย่าง

วิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําถุงตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่าง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์

พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 
 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ําแข็ง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. รองน้ําแข็งจากเครื่องทํานํ้าแข็ง ท่อส่งนํ้าแข็ง หรือจุดพักนํ้าแข็ง ปริมาณ 1,000 กรัม 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 

1.6 การเก็บตัวอย่างตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ในน้ํา และน้ําแข็ง ประจําปี (กลุ่ม B) 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างน้ํา ประจําปี (กลุ่ม B) 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : นํ้า จํานวน 4 ตัวอย่าง 
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 400-500 มิลลิลิตร/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : ปีละ 1 ครั้ง 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
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หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างนํ้าเพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ 2 ชนิด ประกอบด้วย Clostridium perfringens (cfu/100 ml), 

Enterococci spp. (cfu/100 ml) 
2. การเก็บตัวอย่างนํ้า 4 ตัวอย่าง/ปี 
3. ส่งตามแผนปฏิทินวันส่งตัวอย่างของห้องปฏิบัติการกําหนด 
4. แผนการกําหนดจุดการเก็บเวียนตําแหน่งนํ้าของปี โดยให้ครอบคลุมในพ้ืนที่อาคารผลิตที่มีจุดนํ้าใช้ จุดพักนํ้า 
 
อุปกรณ์ 
1. ขวดหรือภาชนะปากกว้างทนความร้อนปิดฝาได้สนิท สําหรับเก็บตัวอย่างที่ผ่านการฆ่าเช้ือและเติม 

10% Sodium Thiosulfate จํานวน 0.5 มิลลิลิตร 
2. ถุงมือปลอดเช้ือ 
3. ตะเกียงแอลกอฮอล์ 
4. ไฟแช็ค 
5. แอลกอฮอล์ 70% 
6. นํ้าแข็งสําหรับรักษาอุณหภูมิตัวอย่าง 
7. แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่างและปากกา 
8. กล่องหรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ํา 
1. เตรียมฉลากติดที่ขวดเก็บตัวอย่างบันทึกรายละเอียดจุดที่เก็บและวันที่เก็บ 
2. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
3. ฆ่าเช้ือปากก๊อกนํ้าโดยใช้ตะเกียงแอลกอฮอล์ 15 วินาที จากน้ันเปิดนํ้าให้ไหลแรงสุด 3-5 นาที เพ่ือเป็นการ

ล้างก๊อกให้สะอาดมากที่สุด 
4. เก็บนํ้าใช้ให้ได้ปริมาณ 400-500 มิลลิลิตรปิดฝาให้แน่น 

 
ตัวอย่างและการเก็บรักษาสภาพการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่ง

ตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
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3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่าง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์พร้อม
แบบคําขอส่งตัวอย่างภายใน 36 ช่ัวโมงหลังเก็บ 

 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ํา ประจําปี (กลุ่ม B)  
(เช่นเดียวกับวิธีการข้ันตอนการเก็บตัวอย่างนํ้ากลุ่ม A) 
 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างน้ําแข็ง ประจําปี (กลุ่ม B) 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง: นํ้า จํานวน 2 ตัวอย่าง 
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง: 1,000 กรัม/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง: ปีละ 1 ครั้ง 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง: สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
 
หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างนํ้าแข็ง เพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ 2 ชนิด ประกอบด้วย Clostridium perfringens (cfu/100 ml), 

Enterococci spp. (cfu/100 ml) 
2. การเก็บตัวอย่างนํ้าแข็งจํานวน 2 ตัวอย่าง/ปี 
3. ส่งตามแผนวันส่งตัวอย่างของห้องปฏิบัติการกําหนด 
4. แผนการกําหนดจุดการเก็บเวียนตําแหน่งนํ้าแข็ง ทั้งปี โดยให้ครอบคลุมทุกจุดมากที่สุด พ้ืนที่ของอาคารผลิต 

ของส่วนห้องผลิตนํ้าแข็ง เครื่องทํานํ้าแข็งและท่อส่งนํ้าแข็ง 
 
อุปกรณ์ 
1. ถุงมือปลอดเช้ือ 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงปลอดเช้ือสําหรับบรรจุนํ้าแข็ง 
4. เครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่างและปากกา 
6. กล่องหรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ําแข็ง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไมส่ัมผัสถุงด้านใน 
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3. รองน้ําแข็งจากเครื่องทํานํ้าแข็ง ท่อส่งนํ้าแข็ง หรือจุดพักนํ้าแข็ง ปริมาณ 1,000 กรัม 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
 
การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงานหรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่ง

ตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําถุงตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่าง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์

พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 
 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ําแข็ง (เช่นเดียวกับวิธีการข้ันตอนการเก็บตัวอย่างนํ้าแข็งกลุ่ม A) 
 
2. การเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) ณ โรงฆ่าสุกร 
2.1 การเก็บตัวอย่างสินค้าดิบตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 

1) เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2) จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3) จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : ตามแผนกําหนดการเก็บตัวอย่าง 
4) จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5) ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เดือนละ 1 ครั้ง 
6) ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 

หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์เพ่ือการตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา ได้แก่ ตรวจวิเคราะห์เช้ือ 7 ชนิด ประกอบด้วย 

APC (cfu/g), Coliform (cfu/g),  E. coli (cfu/g), Enterococcus sp. (cfu/g), S. aureus (cfu/g), Salmonella spp. (in 25 g) 
Yeasts and Molds (cfu/g) 

2. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ตามแผนการเก็บตัวอย่าง 
3. พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องตัดแต่งหรือบรรจุถุง 

อุปกรณ์ 
1. ถุงมือฆ่าเช้ือแล้ว 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงเก็บตัวอย่าง 
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4. แบบฟอร์มบันทึก ฉลากสําหรับติดถุงตัวอย่างและปากกา 

ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 

การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงานหรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่งตัวอย่าง

วิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรม 

ปศุสัตว์พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 

วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ (เช่นเดียวกับวิธีการขั้นตอนการเก็บ
ตัวอย่างเน้ือสัตว์ปีกดิบ) 

 
2.2 ตัวอย่างน้ํา และน้ําแข็ง 

1) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําเดือน (กลุ่ม A) 
2) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําปี (กลุ่ม B) 

เก็บเช่นเดียวกับตัวอย่าง ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก 

3. การเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) ณ โรงฆ่าโค 
3.1 ตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา 
ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : ตามแผนกําหนดการเก็บตัวอย่าง 
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เดือนละ 1 ครั้ง 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
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หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์เพ่ือการตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา ได้แก่ ตรวจวิเคราะห์เช้ือ 7 ชนิด ประกอบด้วย

Aerobic Plates Count (cfu/g), Coliform (cfu/g), E. coli (cfu/g), Enterococcus sp. (cfu/g), S. aureus (cfu/g), 
Salmonella spp. (in 25 g) Yeasts and Molds (cfu/g) 

2. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ตามแผนการเก็บตัวอย่าง 
3. พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องตัดแต่งหรือบรรจุถุง 

อุปกรณ์ 
1. ถุงมือฆ่าเช้ือแล้ว 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงเก็บตัวอย่าง 
4. แบบฟอร์มบันทึก ฉลากสําหรับติดถุงตัวอย่างและปากกา 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 

การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
2. สัตวแพทย์ประจําโรงงานหรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่งตัวอย่าง

วิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์

พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 
 
3.2 ตัวอย่างน้ํา และน้ําแข็ง 

1) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําเดือน (กลุ่ม A) 
2) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําปี (กลุ่ม B) 

เก็บเช่นเดียวกับตัวอย่าง ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก 

4. การเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) ณ โรงงานตัดแต่ง 
4.1 ตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 
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ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 
1) เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2) จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3) จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : ตามแผนกําหนดการเก็บตัวอย่าง 
4) จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5) ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เดือนละ 1 ครั้ง 
6) ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 

หลักการเก็บตัวอย่าง 
1) เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์เพ่ือการตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา ได้แก่ ตรวจวิเคราะห์เช้ือ 7 ชนิด ประกอบด้วย 

Aerobic Plates Count (cfu/g), Coliform (cfu/g), E. coli (cfu/g),  Enterococcus sp. (cfu/g), 
S. aureus (cfu/g), Salmonella spp. (in 25 g) Yeasts and Molds (cfu/g) 

2) เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ตามแผนการเก็บตัวอย่าง 
3) พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องตัดแต่งหรือบรรจุถุง 

อุปกรณ์ 
1) ถุงมือฆ่าเช้ือแล้ว 
2) แอลกอฮอล์ 70% 
3) ถุงเก็บตัวอย่าง 
4) แบบฟอร์มบันทึก ฉลากสําหรับติดถุงตัวอย่าง และปากกา 

ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1) ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2) เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3) ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4) ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5) ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 

การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1) เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้ 

หรือกรงเก็บตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
2) สัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่ง

ตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3) นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของ

กรมปศุสัตว์พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 
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4.2 ตัวอย่างน้ํา และน้ําแข็ง 
1) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําเดือน (กลุ่ม A) 
2) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําปี (กลุ่ม B) 

เก็บเช่นเดียวกับตัวอย่าง ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก 
 
5. การเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) ณ โรงงานแปรรูป

ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ 
5.1 ตัวอย่างผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ปรุงสุกตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 
ข้อกําหนดการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ปรุงสุก 

1) เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2) จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3) ทําความสะอาด และฆ่าเช้ือบริเวณที่จะปฏิบัติงานให้เรียบร้อย 
4) จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5) ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : 5 ตัวอย่าง/กะ/เดือน โดยสินค้าชุดการผลิตเดียว หรือชุดย่อยการผลิต 

(Batch) เดียวกัน 
6) ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 

 
หลักการเก็บตัวอย่าง 
ปัจจุบันมีการผลิตผลิตภัณฑ์สัตว์ปีกปรุงสุกที่หลากหลายรูปแบบตามความต้องการของลูกค้า ซึ่งสาเหตุ

หลักที่ผลิตภัณฑ์เหล่าน้ีมีการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์ เกิดจากการได้รับความร้อนไม่เพียงพอ หรือเกิดการปนเปื้อน
ข้ามจากวัตถุดิบสู่ผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปแล้ว การสุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์สัตว์ปีกปรุงสุกจะช่วยในการเฝ้าระวังกระบวนการผลิต 
เพ่ือความม่ันใจในคุณภาพ และความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์อาหาร 

1) เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์แปรรูปปรุงสุกเพ่ือการตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา ได้แก่ ตรวจวิเคราะห์เช้ือ  
9 ชนิด ประกอบด้วย Aerobic Plates Count (cfu/g), Coliform(cfu/g), E. coli (cfu/g), Enterococcus sp. 
(cfu/g), S. aureus (in01.g), Salmonella spp. (in 25 g), C.perfrigens (0.2 g), L.monocytogenes 
(in 25 g) Yeasts and Molds (cfu/g) 

2) เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ตามแผนการเก็บตัวอย่าง 
3) พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องบรรจุถุง 

 
อุปกรณ์ 
1) ถุงมือปลอดเช้ือ 
2) แอลกอฮอล์ 70% 
3) ถุงพลาสติกปลอดเช้ือ 
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4) เครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5) เทปกาว 
6) แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่าง และปากกา 
7) กล่อง หรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 

ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1) ล้างมือให้สะอาด สวมถุงมือปลอดเช้ือ สเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2) เปิดปากถุงพลาสติกปลอดเช้ือจากด้านนอกโดยต้องไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3) เก็บตัวอย่างใส่ถุงให้ได้อย่างน้อย 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4) ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5) ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ัน ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
6) เก็บตัวอย่างในสภาพแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ -18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้

หรือกรงเก็บตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
7) สัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือพนักงานตรวจเน้ือบันทึกรายละเอียดในแบบคําขอส่งตัวอย่าง

วิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ 
8) นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่าง พร้อมนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการ

ของกรมปศุสัตว์พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 

การรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจ 
1. เก็บรักษาสภาพตัวอย่างผลิตภัณฑ์สัตว์ปีกในลักษณะแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ -18 องศา

เซลเซียส 
2. นําส่งห้องปฏิบัติการทดสอบในสภาพแช่แข็งตลอดระยะทางที่ขนส่ง พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 

วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ปรุงสุกตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 
1) ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2) เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3) ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4) ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5) ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
6) เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรง

เก็บตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
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5.2 ตัวอย่างผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ปรุงสุกตรวจวิเคราะห์เชื้อ Campylobacter coli/C. jejuni 
ข้อกําหนดการเก็บตัวอย่างผลติภัณฑ์เนื้อสัตว์ปรุงสุกตรวจวิเคราะห์เชื้อ Campylobacter coli/C. jejuni 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. ทําความสะอาด และฆ่าเช้ือบริเวณที่จะปฏิบัติงานให้เรียบร้อย 
4. จํานวนหรือปริมาณการเก็บตัวอย่าง : 500 กรัม/ตัวอย่าง 
5. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เดือนละ 1 ครั้ง โดยเก็บตามแผนการเก็บตัวอย่าง (1-2 ตัวอย่าง/เดือน) 
6. ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : สัตวแพทย์ประจําโรงงาน/พนักงานตรวจเน้ือ 
 
หลักการเก็บตัวอย่าง 
ปัจจุบันมีการผลิตผลิตภัณฑ์สัตว์ปีกปรุงสุกที่หลากหลายรูปแบบตามความต้องการของลูกค้า ซึ่งสาเหตุ

หลักที่ผลิตภัณฑ์เหล่าน้ีมีการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์ เกิดจากการได้รับความร้อนไม่เพียงพอ หรือเกิดการปนเป้ือน
ข้ามจากวัตถุดิบสู่ผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปแล้ว การสุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์สัตว์ปีกปรุงสุกจะช่วยในการเฝ้าระวัง
กระบวนการผลิต และเพ่ือความม่ันใจในคุณภาพและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์ 

1. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์เพ่ือการตรวจวิเคราะห์ด้านจุลชีววิทยา Campylobacter coli/C. jejuni (in25g) 
2. เก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ตามแผนการเก็บตัวอย่าง 
3. พ้ืนที่การเก็บบริเวณห้องบรรจุถุง 

อุปกรณ์ 
1. ถุงมือปลอดเช้ือ 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. ถุงพลาสติกปลอดเช้ือ 
4. เครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. เทปกาว 
6. แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่างและปากกา 
7. กล่องหรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 

ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่างใส่ถุง 500 กรัม/ตัวอย่าง 
4. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
5. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
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การรักษาสภาพตัวอย่างและการส่งตรวจ 
1. เก็บตัวอย่างแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ –18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บ

ตัวอย่างที่มีกุญแจล็อค 
2. พนักงานตรวจเน้ือ หรือสัตวแพทย์ประจําโรงงานบันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่ง

ตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ พร้อมเอกสารแนบท้ายใบส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ล็อคกุญแจ และนําส่งไปยังห้องปฏิบัติการของกรมปศุสัตว์

พร้อมแบบคําขอส่งตัวอย่าง 
 
วิธีการข้ันตอนการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ปรุงสุกตรวจวิเคราะห์เชือ้ Campylobacter coli/ C. jejuni 
(เช่นเดียวกับวิธีการข้ันตอนการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปรุงสุกตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์) 
 
5.3 ตัวอย่างน้ํา และน้ําแข็ง 

1) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําเดือน (กลุ่ม A) 
2) ตัวอย่างนํ้า และน้ําแข็ง ประจําปี (กลุ่ม B) 

เก็บเช่นเดียวกับตัวอย่าง ณ โรงฆ่าสัตว์ปีก 

การเก็บตัวอย่างเพื่อทวนสอบกระบวนการผลิต หรือตามข้อกําหนดของประเทศผู้นําเข้าหรือลูกค้า การเก็บตัวอย่าง
ของผู้ประกอบการภาคเอกชน (Company own Check) 

1. ตัวอย่าง Company own check ของโรงงานฆ่าสัตว์ปีก เพื่อการส่งออก 
1.1 การเก็บตัวอย่างหนงัคอสัตว์ปีกเพื่อตรวจวิเคราะห์เชือ้ Salmonella spp. และCampylobacter 
1) เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2) จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3) จํานวนตัวอย่างและความถ่ีในการเก็บ : เก็บตัวอย่างคร้ังละ 5 ตัวอย่าง/สัปดาห์ ในแต่ละครั้งเก็บตัวอย่าง

หนังคอจากซากสัตว์ปีก จํานวน 15 ซาก (หนังคอจาก 3 ซาก ให้รวมเป็น 1 ตัวอย่าง นํ้าหนักรวม
อย่างน้อย ตัวอย่างละ 30 กรัม) 

4) ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่าง : พนักงานของโรงงานผู้ประกอบการ ภายใต้การกํากับของสัตวแพทย์ประจํา
โรงงาน 

หลักการ 
เช้ือซัลโมเนลลาที่ปนเป้ือนมาในซากสัตว์ปีกน้ัน อาจเข้าไปอยู่ในรูขุมขนที่ผิวหนังไก่ในขั้นตอนลวกถอนขน 

ซึ่งเปิดกว้างและหดตัวถัดมาเน่ืองจากข้ันตอนการลดอุณหภูมิ ทําให้เช้ือถูกกักไว้ภายในรูขุมขน และยาก 
ต่อการถูกกําจัดออกในขั้นตอนถัดไป หนังคอสัตว์ปีกมักมีโอกาสปนเป้ือนมากกว่าหนังส่วนอ่ืน ๆ เน่ืองจากสัตว์ปีก
จะถูกห้อยหัวลง ทําให้นํ้าและของเหลวต่าง ๆ ไหลผ่านหนังคอ 
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ทําการเก็บตัวอย่างหนังคอจากซากสัตว์ปีกหลังผ่านกระบวนการทําให้ซากเย็นด้วยระบบนํ้าเย็น (Water 
Chilling) ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : ทุกสัปดาห์ สัปดาห์ละ 5 ตัวอย่าง (วันที่เก็บตัวอย่างให้ครอบคลุมทุกวันที่ทํา
การผลิตในสัปดาห์)  

 
อุปกรณ์ 
1. ถุงมือปลอดเช้ือ 
2. กรรไกรตัดตัวอย่างปลอดเช้ือ 
3. ถุงพลาสติกปลอดเช้ือสําหรับบรรจุตัวอย่าง 
4. แอลกอฮอล์ 70% 
5. แบบฟอร์มบันทึกรายละเอียดตัวอย่าง 
6. ฉลากสําหรับติดถุงตัวอย่าง และปากกา 
7. กล่องบรรจุตัวอย่างระหว่างขนส่ง 

ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. กรณีที่กรรไกรตัดตัวอย่างไม่ผ่านการฆ่าเช้ือ ก่อนใช้ให้ฆ่าเช้ือกรรไกรด้วยการจุ่มในแอลกอฮอล์ 70% 
2. ล้างมือให้สะอาด สวมถุงมือปลอดเช้ือ สเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
3. หยิบถุงพลาสติกปลอดเช้ือขึ้นมาอย่างระมัดระวัง กลับด้านถุงพลาสติกด้านในถุงซึ่งปลอดเช้ือ (sterile) 

จะกลับออกมาอยู่ด้านนอกซึ่งจะสัมผัสกับตัวอย่างใช้มืออีกข้างสวมเข้าไปในถุง 
4. สุ่มเก็บตัวอย่างหนังคอสัตว์ปีกที่แขวนอยู่ โดยเลือกซากที่มีลักษณะหนังคอยาวอย่างน้อย 4 ซม. 

เพ่ือให้แน่ใจว่าสามารถตัดตัวอย่างที่มีนํ้าหนักอย่างน้อย 10 กรัมได้ 
5. ใช้มือด้านที่สวมในถุงพลาสติกเก็บตัวอย่างจับหนังคอ และมืออีกข้างตัดหนังคอด้วยกรรไกร ให้ได้อย่างน้อย 

10 กรัม เก็บหนังคอจาก 3 ซากรวมไว้ในถุงเดียวกันถือเป็น 1 ตัวอย่าง และกลับด้านถุงพลาสติกให้ตัวอย่าง 
อยู่ด้านใน แล้วปิดปากถุงพลาสติกให้สนิท 

6. ใส่ถุงพลาสติกที่มีตัวอย่างลงในถุงพลาสติกซ้อนอีกช้ันหน่ึง และใส่แบบฟอร์มที่กรอกรายละเอียดของ
ตัวอย่างไว้ระหว่างถุง และมัดปากถุงให้แน่น 

การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจ 
1. บรรจุถุงพลาสติกที่มีตัวอย่างลงในกล่องหรือภาชนะบรรจุ ปิดกล่องให้สนิทเก็บรักษาสภาพตัวอย่างใน

ลักษณะแช่เย็น และนําส่งห้องปฏิบัติการภายใน 2 ช่ัวโมง 
2. กรณีไม่สามารถส่งได้ทันที ให้แช่เย็นตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0–4 องศาเซลเซียส และต้องส่งห้องปฏิบัติการ

ภายใน 24 ช่ัวโมง 

วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างเนื้อดิบตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ 
1. ล้างมือให้สะอาดสวมถุงมือสเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. เปิดปากถุงเก็บตัวอย่างจากด้านนอกโดยไม่สัมผัสถุงด้านใน 
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3. ให้พนักงานที่กําลังปฏิบัติงานเก็บตัวอย่าง จํานวน 15 ซาก (หนังคอจาก 3 ซาก ให้รวมเป็น 1 ตัวอย่าง 
นํ้าหนักรวมอย่างน้อยตัวอย่างละ 30 กรัม) ใส่ถุง 

4. นําใส่ถุงเก็บตัวอย่าง 
5. ปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
6. ใส่ถุงตัวอย่างที่ติดฉลากแล้วลงในถุงอีกช้ันพร้อมปิดปากถุงให้สนิทด้วยเครื่องปิดปากถุงด้วยความร้อน 
7. เก็บตัวอย่าง แช่เย็นตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส กรณีส่งตัวอย่างห้องปฏิบัติการภายใน  

24 ช่ัวโมง หรือแช่แข็งที่อุณหภูมิน้อยกว่าหรือเท่ากับ -18 องศาเซลเซียส และนําเข้าเก็บในตู้หรือกรงเก็บตัวอย่าง
ที่มีกุญแจล็อค 

กรณีที่ 1: ส่งตรวจวิเคราะห์เช้ือ Salmonella และ Campylobacter ที่ห้องปฏิบัติการเดียวกัน  
เก็บหนังคอสัตว์ปีก ตัวละ 10 กรัม สัปดาห์ละ 1 ครั้ง ครั้งละ 15 ตัว นําหนังคอสัตว์ปีก 3 ตัว จากเล้า

เดียวกัน (เก็บตัวอย่างจากไก่ที่เป็นคนเดียวกัน) มารวมกันเป็น 1 ตัวอย่าง ดังน้ัน ใน 1 สัปดาห์ เก็บตัวอย่างได้  
5 ตัวอย่าง ซึ่งสามารถใช้ ตัวอย่างน้ีตรวจได้ทั้งเช้ือ Salmonella และ Campylobacter  

เก็บตัวอย่างทุกสัปดาห์เป็นเวลา 10 สัปดาห์ติดต่อกัน โดยให้เปลี่ยนวันเก็บตัวอย่างทุกสัปดาห์ จะได้
ตัวอย่างทั้งสิ้น 50 ตัวอย่าง  

 
  กรณีที่ 2: ส่งตรวจวิเคราะห์เช้ือ Salmonella และ Campylobacter ต่างห้องปฏิบัติการกัน  

เก็บหนังคอสัตว์ปีก ตัวละ 10 กรัม สัปดาห์ละ 1 ครั้ง ครั้งละ 20 ตัว นําหนังคอสัตว์ปีก 4 ตัว จากเล้าเดียวกัน
มารวมเป็น 1 ตัวอย่าง ดังน้ัน ใน 1 สัปดาห์ เก็บตัวอย่างได้ 5 ตัวอย่าง แบ่งตัวอย่างหนังคอสัตว์ปีกออกเป็น 2 กลุ่ม  

กลุ่มที่ 1 จํานวน 5 ตัวอย่าง (5 x 25 กรัม) ส่งตรวจวิเคราะห์เช้ือ Salmonella  
กลุ่มที่ 2 จํานวน 5 ตัวอย่าง (5 x 10 กรัม) ส่งตรวจวิเคราะห์เช้ือ Campylobacter  
จะต้องเก็บรักษาตัวอย่างในอุณหภูมิระหว่าง 1 – 4 องศาเซลเซียส และทําการตรวจวิเคราะห์ภายในเวลา 

48 ช่ัวโมง  

เก็บตัวอย่างทุกสัปดาห์เป็นเวลา 10 สัปดาห์ติดต่อกันโดยให้เปลี่ยนวันเก็บตัวอย่างทุกสัปดาห์ จะได้
ตัวอย่างทั้งสิ้น 50 ตัวอย่าง  

การประเมินผลการตรวจวิเคราะห์ Salmonella เม่ือได้ผลครบ 50 ตัวอย่าง  
หากพบเช้ือ Salmonella spp. เกิน 5 ตัวอย่าง (n=50, c=5) ทางโรงงานต้องทําการปรับปรุงสุขลักษณะ

กระบวนการฆ่าสัตว์ ทบทวนสุขลักษณะขั้นตอนการฆ่า และระบบ HACCP ที่ใช้ควบคุมอันตรายในกระบวนการผลิต
ตรวจสอบและทบทวนแหล่งที่มาของสัตว์ปีก และมาตรการ Biosecurity ของฟาร์มสัตว์ปีก หากพบเช้ือ Salmonella spp.  
ไม่เกิน 5 ตัวอย่าง ติดต่อกัน 30 สัปดาห์ต่อเน่ือง (150 ตัวอย่าง) ให้ลดความถี่ในการเก็บตัวอย่างลง จากทุกสัปดาห์ 
เป็นทุก 2 สัปดาห์ 

การประเมินผลการตรวจวิเคราะห์ Campylobacter เม่ือได้ผลครบ 50 ตัวอย่าง  
ประเมินผลการตรวจวิเคราะห์เมื่อได้ผลครบ 50 ตัวอย่าง โดยกําหนดให้พบเช้ือ Campylobacter ในปริมาณ

มากกว่า 1,000 cfu/g ได้ไม่เกิน 20 ตัวอย่าง (n = 50, c = 20, m = 1,000 cfu/g)  
ต้ังแต่วันที่ 1 มกราคม 2563 (2020) กําหนดให้พบเช้ือ Campylobacter ในปริมาณมากกว่า 1,000 cfu/g  

ได้ไม่เกิน 15 ตัวอย่าง (n = 50, c = 15, m = 1,000 cfu/g)  
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ต้ังแต่วันที่ 1 มกราคม 2568 (2025) กําหนดให้พบเช้ือ Campylobacter ในปริมาณมากกว่า 1,000 cfu/g  
ได้ไม่เกิน 10 ตัวอย่าง (n = 50, c = 10, m = 1,000 cfu/g)   

หากพบเช้ือ Campylobacter ในปริมาณมากกว่า 1,000 cfu/g เกินกว่า 20 ตัวอย่าง  
ทางโรงงานต้องทําการปรับปรุงสุขลักษณะกระบวนการฆ่าสัตว์ ทบทวนสุขลักษณะขั้นตอนการฆ่า และ

ระบบ HACCP ที่ใช้ควบคุมอันตรายในกระบวนการฆ่า ตรวจสอบและทบทวนแหล่งที่มาของสัตว์ปีก และมาตรการ 
Biosecurity ของฟาร์มสัตว์ปีก 

ถ้าตรวจพบเชื้อ Campylobacter ไม่เกินเกณฑ์ที่กําหนดไว้ พบเชื้อ Campylobacter ในปริมาณ
มากกว่า 1,000 cfu/g ไม่เกิน 20 ตัวอย่าง จาก 50 ตัวอย่าง ที่เก็บภายใน 10 สัปดาห์ จากการเก็บตัวอย่าง  
52 สัปดาห์ (260 ตัวอย่าง) ติดต่อกันสามารถลดความถ่ีการเก็บตัวอย่างจากการเก็บทุกสัปดาห์เป็นเก็บทุก 2 สัปดาห์ 

1.2 การเก็บตัวอย่างเนื้อดิบ Fresh poultry meat (ติดหนงั/ติดหนงัเล็กน้อย/ไม่ติดหนัง) 
เป็นระบบเฝ้าระวังเพ่ือปรับปรุงกระบวนการผลิตของโรงงานทําการเก็บตัวอย่างเน้ือดิบบริเวณห้องตัดแต่ง 

ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : ทุกวันที่มีการผลิตสินค้าส่งออกสหภาพยุโรป ในตัวอย่างเน้ือดิบ ปริมาณ 25 กรัม ต่อ 
1 ตัวอย่าง เก็บ 5 ตัวอย่าง/Batch (Batch หรือ ชุดการผลิตโรงงานกําหนด 1 ชุดการผลิต คือ 1 วันการผลิต
อ้างอิงตาม Lot.ของสินค้า)  

 
การประเมินผลการตรวจวิเคราะห์ Salmonella 
ต้องไม่พบเช้ือ Salmonella ในตัวอย่างทั้ง 5 ตัวอย่าง (n=5, c=0) หากไม่พบเช้ือ Salmonella ติดต่อกัน 
30 สัปดาห์ต่อเน่ือง (150 ตัวอย่าง) สามารถลดความถี่ในการเก็บตัวอย่างลงจากทุกสัปดาห์ เป็นทุก 2 สัปดาห์ได้ 
  
1.3 การเก็บตัวอย่างเนื้อคลุกเกลือ (Meat preparatian) ตรวจเช้ือ Salmonella spp.  
ทําการเก็บตัวอย่างเน้ือไก่หลังหมักเกลือ มีความถี่ในการเก็บตัวอย่าง โดยเก็บทุกวันที่มีการผลิตสินค้า

ส่งออกสหภาพยุโรป เก็บ 5 ตัวอย่าง/ชุดการผลิตย่อย (Batch)  
การประเมินผลการตรวจวิเคราะห์ Salmonella ต้องไม่พบเช้ือ Salmonella spp. ในตัวอย่างทั้ง 5 ตัวอย่าง 

n=5, c=0) หากพบเช้ือ Salmonella spp. สินค้าทั้งหมดของ Lot การผลิตน้ัน จะไม่สามารถส่งออกเน้ือดิบได้ 
และหากพบเช้ือ Salmonella spp. ไม่เกิน 5 ตัวอย่าง ติดต่อกัน 30 สัปดาห์ต่อเนื่อง (150 ตัวอย่าง) ให้ลดความถ่ี
ในการเก็บตัวอย่างลง จากทุกสัปดาห์ เป็นทุก 2 สัปดาห์ได้  

 
1.4 การเก็บตัวอย่างเนื้อคลุกเกลือ (Meat preparation) ส่งตรวจเชื้อ E.coli  
เก็บเพ่ือควบคุมเรื่องกระบวนการสุขอนามัย (Process hygiene) ทําการเก็บตัวอย่างเน้ือไก่หลังหมักเกลือ 

จากชุดการผลิตย่อย (Batch) เดียวกัน ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : สัปดาห์ละ 1 ครั้ง ทุกสัปดาห์ สัปดาห์ละ 5 ตัวอย่าง  

การประเมินผลการตรวจวิเคราะห์ E.coli  
ทําการวิเคราะห์ผลในแต่ละสัปดาห์ โดยมีเกณฑ์ดังน้ี : n=5, c=2, m = 500 cfu/g, M=5000 cfu/g 

1.   ยอมรับได้อย่างย่ิง หากทั้ง 5 ตัวอย่าง ผลการตรวจมีค่า < m  
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2. ยอมรับได้ หาก 2 ใน 5 ตัวอย่าง ผลการตรวจมีค่า > m แต่ < M และ 3 ใน 5 ตัวอย่าง 
ที่เหลือ ผลการตรวจมีค่า < m  

3. ไม่ยอมรับ เมื่อมี 1 ตัวอย่างขึ้นไป มีค่าที่ตรวจได้ > M หรือ เมื่อตรวจพบว่ามีตัวอย่าง
มากกว่า 2 ตัวอย่าง ที่มีค่าอยู่ระหว่าง m และ M  

ถ้าตรวจพบเช้ือ E.coli ไม่เกินเกณฑ์ที่กําหนดไว้ จากการเก็บตัวอย่าง 6 สัปดาห์ติดต่อกัน (30 ตัวอย่าง) 
สามารถลดความถ่ีการเก็บตัวอย่างจากการเก็บทุกสัปดาห์ เป็นเก็บทุก 2 สัปดาห์) หากพบเช้ือ E.coli เกินเกณฑ์ 
ที่กําหนด ทางโรงงานต้องทําการปรับปรุงสุขลักษณะกระบวนการฆ่าสัตว์ ทบทวนสุขลักษณะขั้นตอนการควบคุม
ระบบ HACCP ที่ใช้ควบคุมกระบวนการฆ่าสัตว์ 

กรณีที่ผลิตสินค้าเน้ือดิบส่งออกไปยังประเทศอ่ืน ๆ นอกเหนือจากสหภาพยุโรป ให้เก็บตัวอย่าง Finish 
product จํานวน 1 ตัวอย่างวันผลิต (Lot) ตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ โดยอ้างอิงเกณฑ์ตามท่ีประเทศผู้นําเข้ากําหนด  

กรณีประเทศผู้นําเข้ามิได้กําหนดเกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของเน้ือสัตว์ปีกดิบไว้เป็นการเฉพาะให้สุ่ม
ตัวอย่างตรวจเช้ือจุลินทรีย์ ตามข้อกําหนดของกรมปศุสัตว์ 

 
1.5 การเก็บตัวอย่างน้าํลา้งซากเพือ่ตรวจวิเคราะห์เชือ้ E.coli  
เป็นการเก็บตัวอย่างเพ่ือตรวจวิเคราะห์ตาม United States Department of Agriculture (USDA) เพ่ือเป็นการ

ทวนทวนการปนเป้ือนในการผลิตตามระเบียบของอเมริกา และในปัจจุบันโรงงานที่อยู่ในบัญชีรายช่ือของแคนาดาต้อง
มีการเก็บตัวอย่างน้ี 
 

ข้อกําหนดในการเก็บตัวอย่างน้ําล้างซากตรวจวิเคราะห์เชื้อ E.coli 
1. เก็บตัวอย่างด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ 
2. จัดเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมก่อนดําเนินการเก็บตัวอย่าง 
3. ทําความสะอาด และฆ่าเช้ือบริเวณที่จะปฏิบัติงานให้เรียบร้อย 
4. การเก็บตัวอย่างนํ้าล้างซากอย่างน้อย 100 มิลลิลิตร/ตัวอย่าง 
5. จํานวนตัวอย่างที่เก็บต่อครั้ง : 1 ตัวอย่าง  
6. ความถี่ในการเก็บตัวอย่าง : เก็บตัวอย่าง 22,000 ตัว/ 1 ตัวอย่าง / กะ / ทุกวันที่มีการผลิต 
 
หลักการเก็บตัวอย่าง 
1. เก็บตัวอย่างนํ้าล้างซากเพ่ือการตรวจวิเคราะห์เช้ือ E.coli. (in 30 ml.) 
2. เป็นวิธีการสําหรับใช้เก็บตัวอย่างจากซากสัตว์ทั้งตัว ข้อดีคือใช้ในการประเมินระดับการปนเป้ือน

จุลินทรีย์จากซากสัตว์ปีกทั้งตัวได้ 
3. เก็บตัวอย่าง  
4. พ้ืนที่การเก็บจุดแขวนซากหลังออกจากชิลเล่อร์ 
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อุปกรณ์ 
1. ถุงมือปลอดเช้ือ 
2. แอลกอฮอล์ 70% 
3. นํ้ายา Sterile Buffered Peptone Water (BPW) ปริมาณ 400 มิลลิลิตร 
4. ถุงสะอาดปลอดเช้ือขนาดใหญ่สําหรับเขย่าล้างซากขนาดเพียงพอใส่ซากสัตว์ปีก 1 ตัว 
5. แบบบันทึก ฉลากสําหรับติดภาชนะตัวอย่างและปากกา 
6. ขวด หรือภาชนะปลอดเช้ือมีฝาปิดสําหรับใส่ตัวอย่างส่งตรวจ 
7. กล่องหรืออุปกรณ์สําหรับบรรจุ เก็บรักษาสภาพสําหรับขนส่งตัวอย่าง 
 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1. ล้างมือให้สะอาด สวมถุงมือปลอดเช้ือ สเปรย์ด้วยแอลกอฮอล์ 70% รอจนแห้ง 
2. วิธีการสุ่มเก็บโดยนับจํานวนซาก และเก็บซากตัวที่ 6 กรณีซากตัวที่ 6 ไม่สมบูรณ์ให้เริ่มนับจํานวนซาก

ใหม่อีกคร้ัง 
3. จับซากสัตว์ปีกทั้งตัวด้วยมือข้างที่ถนัด โดยจับขาห้อยหัวให้สะเด็ดนํ้า 
4. นําซากสัตว์ปีกทั้งตัวใส่ถุงพลาสติกปลอดเช้ือ ระมัดระวังการปนเป้ือนในขณะเปิดถุงพลาสติก และเปิด

ถุงขณะที่สุ่มตัวอย่างซากสัตว์ปีกเท่าน้ัน ห้ามไม่ให้มือสัมผัสภายในถุงพลาสติกปลอดเช้ือโดยเด็ดขาด 
5. ใส่นํ้ายา Sterile Buffered Peptone Water (BPW) ปริมาณ 400 มิลลิลิตรลงในถุงตัวอย่าง โดยให้

สารละลายไหลผ่านซาก 
6. ไล่อากาศออกจากถุง หมุนปากถุงแล้วพับ จับถุงให้มั่นด้วยมือข้างที่ถนัด ประคองซากสัตว์ปีกในถุงด้วย

มืออีกข้าง กลั้วซากสัตว์ปีกโดยการเขย่าถุงพลาสติกปลอดเช้ือ พลิกกลับไปกลับมา 30 ครั้ง ใช้เวลาประมาณ 1 นาที 
วางถุงพลาสติกปลอดเช้ือลงบนพ้ืนที่เรียบ ระมัดระวังไม่ให้เกิดการปนเป้ือนข้าม 

7. เปิดปากถุงอย่างระมัดระวัง และไม่สัมผัสภายในถุง 
8. นําซากสัตว์ปีกออกจากถุงพลาสติกปลอดเช้ืออย่างระมัดระวัง โดยมืออีกข้างจับถุงพลาสติกไว้ 
10. วางซากสัตว์ปีกไว้บนโต๊ะ หรือภาชนะที่เตรียมไว้ 
11. เก็บตัวอย่างนํ้าล้างซากสัตว์ปีกจากถุงพลาสติกปลอดเช้ือในทันที 
12. เปิดฝาขวดเก็บตัวอย่างขนาดบรรจุ 120 มิลลิลิตร โดยระวังการปนเป้ือนทั้งในขวด และฝาขวด 
13. ค่อยๆ เทนํ้าล้างซากสัตว์ปีกลงในขวด โดยระวังไม่ให้ถุงสัมผัสภายในขวด ให้ได้นํ้าล้างซากสัตว์ปีก

อย่างน้อย 100 มิลลิลิตร 
14. ปิดฝาขวดให้สนิท 
15. ติดฉลากที่ระบุรายละเอียดของตัวอย่างไว้เรียบร้อยบนขวดตัวอย่างนํ้าล้างซาก แล้วใส่ลงในถุงอีกช้ัน

แล้วปิดปากถุงให้สนิท 
 
 



42 
 

การเก็บรักษาสภาพตัวอย่าง และการส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
1. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส  
2. บันทึกรายละเอียดของตัวอย่างในแบบคําขอส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
3. นําตัวอย่างบรรจุลงในถังเก็บตัวอย่างที่มีนํ้าแข็ง ปิดกล่องให้สนิท ส่งไปยังห้องปฏิบัติการภายใน 24 ช่ัวโมง

หลังเก็บตัวอย่าง 
 
วิธีการขั้นตอนการเก็บตัวอย่างน้ําล้างซากตรวจวิเคราะห์เชื้อ E.coli 
1. นับจํานวนซากและเก็บซากตัวที่ 6 กรณีซากตัวที่ 6 ไม่สมบูรณ์ให้เริ่มนับจํานวนซากใหม่อีกคร้ัง 
2. เปิดปากถุงสําหรับล้างซากโดยระวังไม่ให้สัมผัสภายในถุง สวม และปลดซากไก่จากราวแขวนหรือให้

ผู้ช่วยหยิบซากสัตว์ปีกจากราวแขวนใส่ลงในถุง 
3. ใส่นํ้ายา Sterile Buffered Peptone Water (BPW) ปริมาณ 400 มิลลิลิตรลงในถุงตัวอย่าง โดยให้

สารละลายไหลผ่านซาก 
4. ปิดปากถุงให้สนิท จับที่ตําแหน่งคอ และขาสัตว์ปีก จากนั้นเขย่าไปมาลักษณะครึ่งวงกลม 30 ครั้ง 

(ประมาณ 1 นาที) 
5. นําซากสัตว์ปีกออกจากถุงโดยไม่สัมผัสภายในถุง 
6. เทนํ้าล้างซาก ลงในขวดหรือภาชนะที่ฆ่าเช้ือแล้วอย่างน้อย 100 มิลลิลิตร 
7. ติดฉลากตัวอย่างใส่ลงในถุงอีกช้ัน ปิดปากถุงให้สนิท 
8. เก็บตัวอย่างที่อุณหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส  
 

2. ตัวอย่างภาคเอกชน หรือผู้ประกอบการ (Company own check) ของโรงงานเพื่อการส่งออก 
 2.1 การเก็บตัวอย่างน้าํใช้ของโรงงาน  
      ทําการเกบ็ตัวอย่างนํ้าตามแผนผังแสดงพ้ืนที่จุดเก็บตัวอย่างนํ้าตามแผนผังท่อนํ้าใช้ 

2.1.1 การตรวจสอบทางกายภาพของน้ําและตรวจวัดความเข้มข้นของคลอรีนในน้ํา 

อุปกรณ์ที่ใช้ 
1) ขวดเก็บนํ้า 
2) ถุงเก็บตัวอย่าง 
3) แอลกอฮอล์ 
4) เครื่องมือ และอุปกรณ์วัดค่าคลอรีน Lovibond 
5) เม็ดยาวัดคลอรีน (DPD No.1)  
6) กระดาษวัด pH  
7) กระดาษวัดไนเตรท (Nitrite Test)  
8) กระดาษวัดความกระด้าง (Hardness Test) 
9) แท่งแม่เหล็ก 
10) หลอดทดลอง 
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ขั้นตอนการเก็บตัวอย่าง 
1) เปิดนํ้าจากท่อนํ้าใช้ หรืออ่างล้างมืออย่างน้อย 3-5นาที เพ่ือป้องกันปัญหาการตกค้างของน้ําในท่อ 
2) ทําการตรวจสอบทางกายภาพโดยการดูสี และดมกลิ่น 
3) กลั้วหลอดวัดคลอรีนด้วยนํ้าใช้แล้วรองรับนํ้าให้ได้ปริมาณ 10 มิลลิลิตร จํานวน 2 หลอดโดย

หลอดที่ 1 ใช้เป็น Blank สําหรับเทียบค่าคลอรีนด้วยเคร่ือง Lovibond  หลอดที่ 2 ใช้สําหรับวัด
ค่าคลอรีน 

4) นําเม็ดยา DPD No.1 จํานวน 1 เม็ด ใส่ลงในหลอดที่ 2 ใช้แท่งพลาสติกบดเม็ดยาภายในหลอดให้
ละเอียดปิดฝาให้สนิท และเขย่าจนเม็ดยาละลาย  

5) สังเกตสีชมพูที่เกิดขึ้นจากการทําปฏิกิริยาระหว่างคลอรีนและเม็ดยา DPD No.1 ภายในหลอด 
6) นําหลอดที่ 1 และ 2 วัดค่าคลอรีนด้วยเครื่อง Lovibond ซึ่งมีตารางเทียบ (Chart) สีชมพู

เป็นตัวเทียบสี เพ่ือบอกปริมาณคลอรีนเทียบสีของหลอดที่ 2 กับ ตารางเทียบ (Chart) และ
อ่านค่าตรงตําแหน่งที่สีของตารางเทียบ (Chart) เท่ากับสีของหลอดวัดคลอรีนเป็นหน่วย ppm 

7) หากพบค่าคลอรีนตํ่ากว่ามาตรฐานดําเนินการการแก้ไขและตรวจสอบซ้ํา 
8) บันทึกค่าที่วัดได้ลงในรายงาน   

2.1.2 การตรวจสอบคุณภาพทางเคมีของนํ้าใช้ ได้แก่ น้ํา Reverse Osmosis 
(RO) และน้ําอ่อน (Soft water) 

1) เปิดน้ํา RO ใส่ลงในที่ภาชนะที่สะอาดสําหรับเตรียมนํ้า 
2) กระดาษวัดค่าความเป็นกรดเป็นด่าง (pH) กระดาษวัดค่าความกระด้าง (Water hardness) 

และกระดาษวัด Nitrite จุ่มลงไปในน้ําที่เตรียมไว้ในภาชนะที่สะอาด 
3) อ่านค่า และบันทึกผล 

2.1.3 การตรวจสอบสีกลิ่นรสชาติ (Sensory test) ของน้ําใช้ (น้ํา RO / น้ํา Soft)  
1) ล้างมือและฉีดแอลกอฮอล์ฆ่าเช้ือที่มือ 
2) เปิดนํ้าจากท่อนํ้าใช้อย่างน้อย 3 นาที เพ่ือป้องกันปัญหาการตกค้างของนํ้าในท่อ 
3) เปิดนํ้าลงในภาชนะที่สะอาด 
4) เก็บตัวอย่างนํ้าใส่ขวดเก็บนํ้า 
5) ส่งตัวอย่างนํ้าเพ่ือทดสอบ Sensory test เพ่ือตรวจสอบลักษณะทางกายภาพ สีกลิ่น รสชาติ

ของน้ํา (เปรียบเทียบกับนํ้าด่ืมปกติ)  

 2.2 การเก็บตัวอย่างน้ําแข็งเพื่อตรวจสอบทางกายภาพของน้ําแข็ง 
ก่อนเริ่มการผลิตสุ่มตัวอย่างนํ้าแข็งจากห้องเก็บนํ้าแข็งอย่างน้อย 300 กรัม บรรจุในภาชนะที่กําหนด

นําแท่งแม่เหล็กใส่ลงไปในภาชนะน้ําแข็งเกล็ด จากน้ันนํามาต้ังทิ้งไว้จนนํ้าแข็งละลายเพ่ือตรวจสอบความ
สะอาดของนํ้าแข็งเกล็ด (สิ่งแปลกปลอมรวมถึงเศษโลหะ) บันทึกผลการตรวจสอบลงในรายงานตรวจสอบ
สภาพอุปกรณ์พ้ืนผนังในห้องเก็บนํ้าแข็งบันทึกลงในรายงาน 

 2.3 การตรวจสอบตรวจวัดค่า pH และ Nitrite น้ําและน้ําแข็งเกล็ด 
ขั้นตอนการเก็บตัวอย่างตรวจ 

1) เปิดนํ้าลงในภาชนะที่สะอาดสําหรับเตรียมนํ้าที่ใช้ในการผลิตสินค้าที่สะอาด 
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2) นํากระดาษวัด pH กระดาษวัด Nitrite และกระดาษวัด Hardness จุ่มลงไปในนํ้าและ
นํ้าแข็งที่เตรียมไว้ 

3) อ่านค่าและบันทึกค่าที่อ่านได้ลงในรายงาน  

 2.4 การทดสอบการปนเปื้อนของจุลินทรีย์ (Swab test)  
การทดสอบการปนเป้ือนของจุลินทรีย์ใช้เพ่ือทวนสอบประสิทธิภาพการทําความสะอาด (Cleaning validation) 

พ้ืนผิวสัมผัสอาหาร (Food contact surface) เช่น เครื่องจักร อุปกรณ์ ภาชนะ ชุดเสื้อผ้า ผ้ากันเป้ือน (เอ๊ียม) ปลอกแขน 
ถุงมือ มือพนักงานเป็นต้น เพ่ือเป็นการตรวจเพ่ือยืนยันว่าวัสดุอุปกรณ์มีการดูแลที่สะอาดถูกสุขลักษณะ และ
บุคลากร ไม่ก่อให้เกิดการปนเป้ือนข้ามอุปกรณ์ หรือพ้ืนที่ในการทดสอบ (Swab) แบ่งออกเป็น 2 รูปแบบ 

1) พ้ืนผิวเรียบสามารถระบุพ้ืนที่ในการทดสอบ (Swab) ได้ 
2) พ้ืนที่เป็นซอกมุมไม่สามารถระบุพ้ืนที่ทดสอบ (Swab) ได้ 

 
วัตถุประสงค ์

1) การทดสอบการปนเป้ือนของจุลินทรีย์ใช้เพ่ือทวนสอบประสิทธิภาพการทําความสะอาด
อุปกรณ์ในพ้ืนที่การผลิต 

2) เพ่ือให้พนักงานปฏิบัติงานได้อย่างถูกต้อง และมีความปลอดภัยในการปฏิบัติงานในพ้ืนที่ 

 อุปกรณ ์
1) ถุงมือ  
2) Alcohol 70 %    
3) หลอด Swab Test 
4) ไม้พันสําล ี 
5) อุปกรณ์กําหนดพ้ืนที่ Swab test10x10 cm2 

 
วิธีการปฏิบัติ  
1. เจ้าหน้าที่เก็บตัวอย่างรับอุปกรณ์ทดสอบ (Swab Test) จากห้องปฏิบัติการจุลชีววิทยาโดยเตรียมบันทึกจุดที่
ต้องการทดสอบ (Swab) ลงในใบบันทึกรายละเอียดใบนําส่งเพ่ือการตรวจสอบเคราะห์ทางจุลชีววิทยา 
2. เจ้าหน้าที่เก็บตัวอย่างทําการเขียนรายละเอียดฉลาก (Label) เขียนชนิดตัวอย่างส่งตรวจ (Sample ID) ลงใน
ฉลากที่หลอดตัวอย่าง เพ่ือเป็นตัวแทนหมายเลขรายการท่ีทําการทดสอบ (Swab Test)  
3. เจ้าหน้าที่เก็บตัวอย่างทําการทดสอบ (Swab) หลังการล้างทําความสะอาดก่อนเริ่มการผลิตดังน้ี 
 3.1 สวมถุงมือแพทย์ทั้ง 2 ข้างแล้วทําการสเปรย์ฆ่าเชื้อมือทั้งสองข้างด้วย Alcohol70 % ให้ทั่ว 
 3.2 เปิดปากถุงที่บรรจุไม้พันสําลี (ไม้ทดสอบ Swab) ที่เตรียมไว้โดยใช้มือข้างที่ถนัดหยิบไม้ทดสอบ Swab 
อย่างระมัดระวังพยายามไม่ให้ปลายไม้ทดสอบ (Swab) สัมผัสกับสิ่งอ่ืน ๆ 

3.3 นําไม้ทดสอบ (Swab) จุ่มนํ้ายาในหลอดน้ํายาพอชุ่มโดยใช้ก้านสําลี Swab Test ทําการ Swab ลง
บนเครื่องมือ เครื่องจักรอุปกรณ์ มือ เอ๊ียม ปลอกแขน ที่ระบุพ้ืนที่ในการ Swab Test ได้ในพ้ืนที่ Swab 10x10 cm 
(อ้างอิง ISO18593) จากน้ันนําไม้ทดสอบ (Swab) ที่ทําการทดสอบ (Swab) เรียบร้อยหักคันไม้ด้านที่พันสําลีลงใน
หลอด Swab Test เพ่ือป้องกันการปนเป้ือนจากด้ามไม้ปิดฝาหลอดน้ํายาและเก็บหลอดลงในที่เสียงหลอดทดลอง
และบันทึกรายละเอียดใบนําส่งเพ่ือการตรวจสอบวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา 



45 
 

3.4 นําไม้ทดสอบ (Swab) จุ่มนํ้ายาในหลอดน้ํายาพอชุ่มโดยใช้ก้านสําลี Swab Test ทําการทดสอบ (Swab) 
ลงบนเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์ที่ไม่สามารถระบุพ้ืนที่ในการ Swab Test ได้โดยทําการทดสอบ (Swab) ตามซอกมุม
ที่เป็นจุดเสี่ยงที่ล้างทําความสะอาดยากรูปแบบตามแต่ละส่วนงานท่ีกําหนดวิธีการเน่ืองจากมีจุดเสี่ยงไม่เหมือนกัน
จากนั้นนําไม้ทดสอบ (Swab) ที่ทําการทดสอบ (Swab) เรียบร้อยแล้วหักด้ามไม้ด้านที่พันสําลีลงในหลอด Swab 
Test เพ่ือป้องกันการปนเป้ือนจากด้ามไม้ปิดฝาหลอดน้ํายา และเก็บหลอดลงในที่เสียบหลอดทดลอง และบันทึก
รายละเอียดใบนําส่งเพ่ือการตรวจสอบวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา 

3.5 เมื่อทําการทดสอบ (Swab Test) ครบเสร็จทุกจุดตามต้องการแล้วให้นําหลอดน้ํายาแพ็คลงกล่อง
นําส่งตัวอย่าง และกลบนํ้าแข็งลงในกล่องซีลปิดปากกล่องให้สนิทนําส่งให้ทางห้องปฏิบัติการวิเคราะห์ทางจุล
ชีววิทยาพร้อมแนบรายละเอียดใบนําส่ง 
 
 2.5 การตรวจหาแบคทีเรียในอากาศ (Air test)  

การตรวจเฝ้าระวังการปนเป้ือนจากอนุภาคจุลินทรีย์ ห้องสะอาด เช่น สถานที่ผลิตอาหารที่ต้องปราศจากเช้ือ 
จะต้องมีการตรวจสอบหาเช้ือจุลินทรีย์ด้วยวิธีการวางจานเพาะเช้ือ (Settle plates) การเก็บตัวอย่างเช้ือบริเวณพ้ืนผิว 
(Surface sampling) การเก็บตัวอย่างตรวจหาแบคทีเรียในอากาศ (Air sampling) หรือวิธีการอ่ืน ๆ ที่เหมาะสม 
การตรวจสอบจะต้องมีการเก็บบันทึกไว้ถ้าผลที่ได้รับเบ่ียงเบนไปจากเดิมจะต้องแก้ไขทันที (Corrective action)  

 
2.5.1 การวางจานเพาะเชื้อ (Settle plate) 

วิธีการที่ใช้ตรวจเช้ือจุลินทรีย์  ในอากาศภายในห้องผลิตปราศจากเช้ืออย่างกว้างขวาง โดยการวางจาน
เพาะเช้ือที่บรรจุอาหารเลี้ยงเช้ือให้ถูกกับอากาศ  ภายในห้องตามเวลาที่กําหนด  การกําหนดจุดวางจานเพาะเช้ือเป็นสิ่ง
สําคัญ โดยเฉพาะอย่างย่ิงจุดวิกฤติที่มีการบรรจุ เช่น อาหาร  การวางจานเพาะเช้ือ (Settle plate) น้ัน ควรวางอย่างน้อย
ห้องละ 2 อัน ใช้เวลา 30 นาที วางตามจุดที่กําหนดไว้ในแผนผัง หลังจากน้ันนําจานเพาะเช้ือไปบ่มเช้ือ (Incubate)  
ที่อุณหภูมิที่เหมาะสม นับจํานวนโคโลนีหาชนิดของเช้ือ และนําไปประเมินผลต่อไป 

 
2.5.2 การเก็บตัวอย่างจากอากาศ (Volumetric Air Sampling) 
เป็นวิธีการท่ีใช้วัดจํานวนเช้ือ ซึ่งไม่สามารถทําได้โดยวิธีวางจานเพาะเช้ือในบริเวณปราศจากเช้ือ เครื่องมือที่ใช้ 

ได้แก่ Slit-to-agar, Impact sampler, Reuter Centrifugal sampler เครื่องมือเหล่าน้ีใช้วัดปริมาณอากาศที่ตกกระทบ 
บนผิวของอาหารเลี้ยงเช้ือ หากอากาศมีการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์จะมีโคโลนีของเช้ือปรากฏอยู่บนพ้ืนผิวของอาหาร
เลี้ยงเช้ือดังกล่าวภายหลังการบ่มเช้ือ (Incubate) ที่อุณหภูมิและเวลาที่กําหนด นําผลที่ได้ไปประเมินคุณภาพของ
อากาศต่อไป  อัตราการเก็บตัวอย่าง และ ระดับการปนเป้ือนสูงสุดถูกกําหนดขึ้นโดยผู้ทําการทดสอบตามวิธีการของ
เครื่องมือที่ใช้ โดย National Aeronautics and Space Administration (NASA) แนะนําไว้ว่าจํานวน เช้ือจุลินทรีย์
ภายใต้บรรยากาศที่เป็นการไหลของอากาศแบบสม่ําเสมอ (Laminar air flow) ควรมีไม่เกิน 0.1 โคโลนี / ลบ.ฟุต 
(5 โคโลนี/ลบ.เมตร) 
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2.5.3 จานสัมผัสเชื้อ (Contact plates)  
เป็นการเตรียมจากอาหารเลี้ยงเช้ือที่มีส่วนผสมของวุ้น (Agar) ในลักษณะของอาหารเลี้ยงเช้ือที่นูนออกมา

เหนือจานเพาะเช้ือเมื่อต้องการเก็บตัวอย่างเช้ือจุลินทรีย์ ให้เปิดฝาจานเพาะเช้ือซึ่งมีการฆ่าเช้ือก่อนแล้วออก แล้วกด
อาหารเบา ๆ ไปบนพ้ืนผิวที่ต้องการทดสอบเช้ือ ปิดฝาจานเพาะเช้ือนําไปบ่มเช้ือ (Incubate) ตามเวลาและอุณหภูมิ 
ที่กําหนดให้ นับจํานวนเช้ือต่อหน่วยพ้ืนที่   

เทคนิคน้ีเหมาะสําหรับตรวจเช้ือบนพ้ืนผิวที่มีลักษณะเรียบและแบน  เช่น  เครื่องมือผลิต พ้ืน ฝาผนัง และ
ตามถุงมือ เสื้อผ้าของพนักงาน การใช้จานสัมผัสเช้ือทดสอบเช้ือที่เครื่องแต่งตัวและถุงมือของพนักงานน้ัน ให้ทํา
หลังจากเลิกงานปกติแล้ว โดยสุ่มตัวอย่างที่ข้อศอกเสื้อ ปลายแขนเสื้อ และที่อ่ืน ๆ จุดต่าง ๆ ที่สัมผัสกับจานเพาะเช้ือ
จะต้องเช็ดด้วยนํ้ายาฆ่าเช้ือที่เหมาะสม  เพ่ือกันการตกค้างของอาหารเลี้ยงเช้ือ ซึ่งจะทําให้เกิดการปนเป้ือนต่อไป
ได้ บ่งชี้ทุกจานเพาะเชื้อโดยแสดงถึงจุดที่ทําการสุ ่มตัวอย่างอย่างชัดเจน นําจานเพาะเชื้อเข้าตู้บ่มเชื้อ 
(Incubator) ถ้ามีเช้ือขึ้นจะต้องหาสาเหตุและแก้ไข (Corrective action) เพ่ือป้องกันหรือลดปริมาณการปนเป้ือน
ที่จะเกิดขึ้นอีกและจะต้องมีการบันทึกด้วยจํานวนโคโลนีที่มากที่สุด            
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บทท่ี 4 
วิเคราะห์สาเหตุของปัญหาการเก็บตัวอย่าง และการส่งตัวอยา่ง 

 สัตวแพทย์ประจําโรงงานเป็นผู้ควบคุมกํากับดูแลโรงงานผู้ผลิตอาหารต้ังแต่สัตว์เข้ามาถึงโรงงานฆ่าสัตว์
จนถึงเป็นผลิตภัณฑ์อาหารสําเสร็จรูปก่อนบริโภค ฉะน้ันความปลอดภัยด้านอาหาร (Food safety) มีความสําคัญ
และจําเป็นอย่างมาก สัตวแพทย์ประโรงงานต้องมีความรู้ ความเข้าใจในเรื่องของความปลอดภัยอาหาร ซึ่งมีความสําคัญต่อ
ผู้บริโภค หากอาหารไม่สะอาดหรือไม่ปลอดภัยก็จะก่อให้เกิดปัญหาต่าง ๆ ต่อสุขภาพ 

การปนเป้ือนเชื้อจุลินทรีย์น้ัน สามารถก่อให้เกิดปัญหาด้านความปลอดภัยของอาหารได้ สภาวะดังกล่าวน้ี
ได้แก่ สภาวะที่ทําให้จุลินทรีย์ก่อโรคสามารถเจริญเติมโต หรือสร้างสารสารพิษ (Toxin) เมื่อเก็บผลิตภัณฑ์อาหารไว้
ในอุณหภูมิที่ไม่เหมาะสมเป็นเวลานาน  

เช้ือจุลินทรีย์ที่มีความสําคัญและความจําเป็นที่ต้องเฝ้าระวังและควบคุม เช่น Aerobic Plates Count, 
Coliform, Escherichia coli, Enterococcus sp., Staphylococcus aureus, Salmonella spp., Clostridium 
perfrigens, Listeria monocytogenes, Yeasts and Molds, Campylobacter spp. เป็นต้น 
 การส่งตัวอย่างตามแผนการเก็บตัวอย่างของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ สัตวแพทย์ประจําโรงงาน จะต้องมีการ
ทวนสอบระบบการเก็บตัวอย่าง การเก็บรักษาตัวอย่างเพ่ือส่งไปห้องปฏิบัติการ โดยการส่งตัวอย่างจากโรงงานฆ่า
สัตว์ปีก โรงงานฆ่าสุกร โรงงานฆ่าโค โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์
ปีกปรุงสุก และโรงงานเน้ือสุกรปรุงสุก เพ่ือการส่งออก จะต้องมีแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการ
กรมปศุสัตว์ หากห้องปฏิบัติการพบปัญหาตัวอย่างไม่เป็นไปตามข้อกําหนดจะถูกปฏิเสธ และแจ้งตอบกลับในแบบ
ประเมินสภาพตัวอย่างฯ 
 การนําข้อมูลจากแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการ ในช่วง ตุลาคม 2561 – มิถุนายน 2562 
มารวบรวม และวิเคราะห์ พบว่า 

1. ตัวอย่างถูกปฏิเสธ และแจ้งตอบกลับในแบบประเมินสภาพตัวอย่างฯ 
2. ผลการวิเคราะห์ข้อมูลจากแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
3. สาเหตุการแจ้งตอบกลับในแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการ  

3.1 การระบุรายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง 
3.2 ปริมาณ ไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด 
3.3 ภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม 
3.4 ตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนด 
3.5 ตัวอย่างเสื่อมสภาพ เกินเวลา ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ 
3.6 ตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด 

ได้นําข้อมูล ผลวิเคระห์ มาวางแผนเพ่ือเป็นแนวทางป้องกันปัญหาตัวอย่างถูกปฏิเสธ และแจ้งตอบกลับ
ในแบบประเมนิสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์  
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ปัญหาจากการเก็บตัวอย่างในโรงงานฆ่าสัตว์สัตว์ปีก และโรงงานผลติภัณฑ์เนื้อสัตว์ปีกปรุงสุก เพื่อการสง่ออก 

ปัญหาการปฏิเสธแจ้งกลับ ในแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ ของตัวอย่างจาก
ห้องปฏิบัติการ เป็นปัญหาหน่ึงที่ต้องนํามาวิเคราะห์ และค้นหาสาเหตุที่แท้จริง นํามาปรับปรุงแก้ไขเพ่ือแก้ปัญหา
การปฏิเสธแจ้งกลับของตัวอย่างจากห้องปฏิบัติการ  

ผู้เขียนได้ทําการศึกษาโดยการใช้วิธีการนําแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ 
และนํามาวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 

1. ใช้วิธีการนําแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ และนํามาวิเคราะห์ข้อมูลทาง
สถิติ ดังน้ี 
1.1 ข้อมูลจากประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ มาวิเคราะห์ 
 ตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับในแบบประเมินฯ ของโรงานประเภทโรงงานฆ่าสัตว์ปีก จํานวนการส่ง
ตัวอย่าง 250 ครั้ง จํานวน 4,977 ตัวอย่าง และตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับจากโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์
ปีกปรุงสุก จํานวน 45 ครั้ง จํานวน 2,385 ตัวอย่าง รวม 295 ครั้ง จํานวน 7,362 ตัวอย่าง จากโรงฆ่าสัตว์ปีก 
22 แห่ง โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก 144 แห่ง จากจํานวนตัวอย่างส่งตรวจท้ังสิ้น จํานวน 6,386 ครั้ง 
จํานวน 21,057 ตัวอย่าง ระหว่างเดือน ตุลาคม 2561 ถึง มิถุนายน 2562 
1.2 วิธีการ 

โดยมีวิธีการตรวจสอบข้อมูลจากแบบประเมินฯ แจ้งปฏิเสธกลับตัวอย่างของโรงงานฆ่าสัตว์ปีก 
และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก โดยการถูกปฏิเสธแจ้งกลับตัวอย่างจากห้องปฏิบัติการ ตัวอย่างที่
ถูกปฏิเสธดังกล่าวจะไม่ถูกนําตัวอย่างไปตรวจวิเคราะห์ต่อ สาเหตุเน่ืองจากตัวอย่างดังกล่าวน้ัน เป็น
ตัวอย่างที่ไม่เป็นไปตามข้อกําหนดที่ถูกต้อง ตัวอย่างไม่เหมาะสม ซึ่งเป็นตัวอย่าง Official sampling 
สําหรับโรงงานฆ่าสัตว์ และโรงงานผลิตเน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก เพ่ือการส่งออก 

 1.3 การแปรผลและการจัดการข้อมูล 
นําผลวิเคราะห์จากประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ แจ้งปฏิเสธกลับ

จากห้องปฏิบัติการ มาแยกเป็นสาเหตุเป็น 6 สาเหตุ จากการเลือกโรงงานแบ่งเป็น 2 กลุ่ม โรงงานฆ่าสัตว์ปีก 
และโรงงานผลิตภันฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก ดังน้ี คือ 

  1. ตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนด 
2. ปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด 
3. ภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม 
4. การระบุรายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง 
5. ตัวอย่างเสื่อมสภาพ เกินเวลา ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ  
6. ส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด 

 โดยนําข้อมูลจากแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ มาจําแนกข้อมูลเฉพาะ
ตัวอย่างของโรงงานฆ่าสัตว์ปีก และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสกุ เพ่ือการส่งออก ไปวิเคราะห์ทางสถิติ 
 1.4 การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 



49 
 

ใช้สถิติเชิงพรรณนา (Descriptive statistics) คํานวณอัตราร้อยละของตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับจากแบบ
ประเมินฯ ในแต่ละประเภทของโรงงานเน้ือสัตว์ปีกเพ่ือการส่งออก คือ โรงงานฆ่าสัตว์ปีก และโรงงานผลิตภัณฑ์
เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก แบ่งสาเหตุการตีกลับเป็น 6 สาเหตุ ในช่วงเวลา (ระหว่าง ตุลาคม 2561 ถึง มิถุนายน 2562)  

2. ใช้แบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ วิเคราะห์ข้อมูล มขีั้นตอนการศึกษา 
ดังน้ี 
2.1 ศึกษาข้อมลูจากการส่งตัวอย่างตามแผนการส่งตัวอย่างของโรงงานเพ่ือการส่งออกของกรมปศุสัตว์      

ส่งตรวจตามแผน Official sampling ของสัตวแพทย์ประจําโรงงาน 
2.2 ศึกษาข้อมูลจากแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจฯ ปฏิเสธแจ้งกลับตัวอย่างจากห้องปฏิบัติการที่

สัตวแพทย์ประจําโรงงานกํากับดูแลควบคุมกระบวนการผลิต กลุ่มตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ 
สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ ส่งตรวจตามแผน Official sampling 
และยืนยันข้อมูลความถูกต้องของข้อมูลจากสัตวแพทย์ประจําโรงงาน  

2.3 รวบรวม และตรวจสอบข้อมูลที่ได้รับแจ้งจากแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจฯ จากโรงงานฆ่า
สัตว์ปีกจํานวน 22 แห่ง โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุกจํานวน 144 แห่ง  

 

ผลการศึกษาตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับจากห้องปฏิบัติการ 

ผลการศึกษาโดยการใช้วิธีการนําแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ กรณีที่
ห้องปฏิบัติการ ปฏิเสธการรับตัวอย่าง และแจ้งกลับ นํามาวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 

 
ตารางที่ 1 ผลการวิเคราะห์จากแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ จํานวนครั้งของ
ตัวอย่าง ระหว่าง ต.ค.61 – มิ.ย.62 

ลําดับ
ท่ี 

จํานวนร้อยละตัวอย่างท่ีถูกปฏิสธแจ้งกลับ จากแบบ
ประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการ       

ประเภทโรงงาน 

โรงงานฆ่าสัตว์ปกี 
จํานวน 4,977 

ตัวอย่าง 
(n =250) 

โรงงานผลิตภัณฑ์
เนื้อสัตว์ปีกปรุงสุก 

จํานวน 2,385 ตัวอย่าง 
(n =45) 

รวม 
(n =295 ) 

1 ตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิท่ีกําหนด 
2.0 

(5/250) 
15.56 
(7/45) 

4.07 
(12/295 

2 ปริมาณ ไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด 
6.0 

(15/250) 
15.56 
(7/45) 

7.46 
(22/295) 

3 ภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม 
6.40 

(16/250) 
6.67 

(3/45) 
6.44 

(19/295) 

4 การระบุรายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง 
6.40 

(16/250) 
15.56 
(7/45) 

7.80 
(23/295) 

5 ตัวอย่างเสื่อมสภาพ เกินเวลา ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ 
3.20 

(8/250) 
4.44 

(2/45) 
3.39 

(10/295) 
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6 ส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด  
1.20 

(3/250) 
2.22 

(1/45) 
1.36 

(4/295) 

 เฉลี่ย 
4.20 

(10.5/250) 
10.00 

(4.5/45) 
5.08 

(15/295) 

 
 จากตารางที่ 1 จํานวนตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับทั้งหมดจาก เดือน ตุลาคม 2561 ถึง มิถุนายน 2562 
จํานวน 295 ครั้ง (7,362 ตัวอย่าง) แยกเป็นโรงงานฆ่าสัตว์ปีก มีการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับตัวอย่าง จํานวน 250 
ครั้ง (4,977 ตัวอย่าง) โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก มีการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ ตัวอย่าง จํานวน 45 ครั้ง 
(2,385 ตัวอย่าง) พบว่าโรงงานฆ่าสัตว์ปีกเพ่ือการส่งออก มีการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ ชนิดภาชนะบรรจุตัวอย่าง
ชํารุดไม่ปิดสนิทไม่เหมาะสม และการระบุรายละเอียดฉลากกํากับไม่ตรง หรือไม่ถูกต้อง สูงสุดเท่ากัน คือ ร้อยละ 
6.40 (16/250) ชนิดปริมาณ/ปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด รองลงมาคือ ร้อยละ 6.0 (15/250) ตัวอย่าง
เสื่อมสภาพเกินเวลาก่อนถึงห้องปฏิบัติการคือ ร้อยละ 3.20 (8/250) ตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนดคือ 
ร้อยละ 2.0 (5/250) และน้อยสุดเป็นชนิดส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด คือ ร้อยละ 1.20 (3/250) เฉลี่ยการ
ปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ คือ ร้อยละ 4.20 (10.5/250) และพบว่าโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก มีการปฏิเสธ
ตัวอย่างแจ้งกลับ ชนิดตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนด ชนิดปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด และ
ชนิดการระบุรายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุดทั้ง 3 ชนิดเท่ากัน คือ ร้อยละ 15.56 (7/45) 
ชนิดภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม คือ ร้อยละ 6.67 (3/45) ชนิดตัวอย่างเสื่อมสภาพ เกินเวลา 
ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ คือ ร้อยละ 4.44 (2/45) และน้อยสุดชนิดส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด คือ ร้อยละ 2.22 
(1/45) เฉลี่ยตัวอย่างตีกลับ คือ ร้อยละ 10.0 (4.5/45) สรุปรวมพบ มีการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ ชนิดการระบุ
รายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุด คือ 7.80 (23/295) รองลงมาชนิดปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์
มาตรฐานกําหนด คือ ร้อยละ 7.46 (22/295) ชนิดภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม คือ ร้อยละ 
6.44 (19/295) ชนิดตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนด คือ ร้อยละ 4.07 (12/295) ชนิดตัวอย่างเสื่อมสภาพ 
เกินเวลา ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ คือ ร้อยละ 3.39 (10/295) และน้อยสุดชนิดส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด 
คือ ร้อยละ 1.36 (4/295) เฉลี่ยรวมการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ  คือ ร้อยละ 5.08 (15/295)  

 จากผลการศึกษาแสดงให้เห็นว่าผลวิเคราะห์จากการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ กรณีส่งตรวจตามแผน Official 
sampling ของสัตวแพทย์ประจําโรงงาน ทั้งโรงงานฆ่าสัตว์ปีก และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก เพ่ือการ
ส่งออก ระหว่างเดือนตุลาคม 2561 – มิถุนายน 2562 พบการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับของตัวอย่าง ชนิดการระบุ
รายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุด คือ 7.80 (23/295) รองลงมาชนิดปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์
มาตรฐานกําหนด คือ ร้อยละ 7.46 (22/295) ชนิดภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม คือ ร้อยละ 
6.44 (19/295) ชนิดตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนด คือ ร้อยละ 4.07 (12/295) ชนิดตัวอย่างเสื่อมสภาพ 
เกินเวลา ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ คือ ร้อยละ 3.39 (10/295) และน้อยสุดชนิดส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด คือ 
ร้อยละ 1.36 (4/295) เฉลี่ยรวมตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับ คือ ร้อยละ 5.08 (15/295) ตามลําดับ  

 การศึกษาเฉพาะโรงงานฆ่าสัตว์ปีก พบการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับชนิดภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุดไม่ปิดสนิท
ไม่เหมาะสม และการระบุรายละเอียดฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุดเท่ากันคือ ร้อยละ 6.40 (16/250) 
ชนิดปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด รองลงมาคือ ร้อยละ 6.0 (15/250) ตัวอย่างเส่ือมสภาพเกินเวลา
ก่อนถึงห้องปฏิบัติการคือ ร้อยละ 3.20 (8/250) ตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนดคือ ร้อยละ 2.0 (5/250) 
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และน้อยสุดเป็นชนิดส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด คือ ร้อยละ 1.20 (3/250) เฉลี่ยตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับ 
คือ ร้อยละ 4.20 (10.5/250) ตามลําดับ 

 การศึกษาเฉพาะโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก พบการปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ ชนิดตัวอย่างไม่อยู่ใน
สภาพอุณหภูมิที่กําหนด ชนิดปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด และชนิดการระบุรายละเอียด ฉลากกํากับ
ไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุดทั้ง 3 ชนิดเท่ากัน คือ ร้อยละ 15.56 (7/45) ชนิดภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท 
ไม่เหมาะสม คือ ร้อยละ 6.67 (3/45) ชนิดตัวอย่างเสื่อมสภาพ เกินเวลา ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ คือ ร้อยละ 4.44 
(2/45) และน้อยสุดชนิดส่งตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด คือ ร้อยละ 2.22 (1/45) เฉลี่ยตัวอย่างตีกลับ คือ ร้อยละ 
10.0 (4.5/45) ตามลําดับ 

การปฏิเสธตัวอย่างแจ้งกลับ เน่ืองจากตัวอย่างไม่เป็นตามข้อกําหนดที่ถูกต้องของโรงงานฆ่าสัตว์ปีก และ
โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก แบ่งได้เป็น 6 ชนิดจากมากไปหาน้อยตามลําดับ คือ  

1. การระบุรายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง 
2. ปริมาณ ไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐานกําหนด 
3. ภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุด ไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม 
4. ตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนด 
5. ตัวอย่างเสื่อมสภาพ เกินเวลา ก่อนถึงห้องปฏิบัติการ 
6. ตัวอย่างไม่ตรงตามแผนกําหนด 

ซึ่งโรงงานฆ่าสัตว์ปีก พบตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับ ชนิดภาชนะบรรจุตัวอย่างชํารุดไม่ปิดสนิท ไม่เหมาะสม 
และการระบุรายละเอียดฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุดเท่ากัน ส่วนโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุกพบ
ตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับ ชนิดตัวอย่างไม่อยู่ในสภาพอุณหภูมิที่กําหนด ชนิดปริมาณไม่ตรงตามเกณฑ์มาตรฐาน
กําหนด และชนิดการระบุรายละเอียด ฉลากกํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุดทั้ง 3 ชนิดเท่ากัน ซึ่งทั้งโรงงานฆ่า
สัตว์ปีก และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก พบตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับ ชนิดการระบุรายละเอียด ฉลาก
กํากับไม่ตรงหรือไม่ถูกต้อง สูงสุดตรงกันของโรงงานท้ัง 2 ประเภท  

วิจารณ์ผลการศึกษาตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับจากห้องปฏิบัติการ 

จากการศึกษาการปฏิเสธแจ้งกลับตัวอย่างจากสาเหตุต่าง ๆ ข้างต้นที่กล่าวมาน้ัน ผู้เก็บตัวอย่างสามารถ 
ที่จะลดปัญหาการปฏิเสธแจ้งกลับตัวอย่างลงได้ หรือไม่ให้เกิดเลย หากผู้เก็บตัวอย่างมีความเข้าใจถึงปัจจัยสาเหตุของ
การถูกปฏิเสธแจ้งกลับตัวอย่าง ฉะน้ันแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์ และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ 
เพ่ือการส่งออก ที่ถูกต้องสําหรับสัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือผู้ทําหน้าที่เก็บตัวอย่าง ก็เป็นวิธีการหน่ึงที่ผู้เก็บตัวอย่าง
สามารถเข้าใจ และเก็บตัวอย่างได้ถูกต้อง ปัญหาการถูกปฏิเสธแจ้งกลับจากห้องปฏิบัติการตรวจวิเคราะห์ตัวอย่าง 
ก็จะไม่เกิดขึ้น นอกจากเหตุสุดวิสัยจากปัจจัยอ่ืนที่ไม่เก่ียวกับผู้เก็บตัวอย่าง  

 อย่างไรก็ตามการศึกษาการตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับจากแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจฯ ครั้งน้ี 
เป็นปัจจัยเพียงบางส่วน และบางช่วงเวลา ซึ่งยังมีปัจจัยอ่ืน ๆ อีกหลายประการท่ีเก่ียวกับการที่ตัวอย่างถูกปฏิเสธ
แจ้งกลับของตัวอย่าง เช่น ระยะทาง และอุปสรรคในระหว่างการขนส่งตัวอย่าง ข้อกํากัดของเวลา อุปกรณ์ และ
ภาชนะที่ใช้สําหรับการเก็บตัวอย่าง รวมถึงความเข้าใจที่ถูกต้องหรือไม่ของสัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือผู้ปฏิบัติ
หน้าที่เก็บตัวอย่าง เป็นต้น  
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 นอกจากน้ีผู้เก็บตัวอย่าง หรือหน่วยงานท่ีรับผิดชอบ หรือควบคุมการเก็บตัวอย่าง ต้องนําผล หรือปัญหา
ตัวอย่างถูกปฏิเสธแจ้งกลับตัวอย่าง นํามาวิเคราะห์หาสาเหตุของปัญหา สรุปเพ่ือหาทางการดําเนินการแก้ไข เช่น  
จัดอบรมถ่ายทอดให้ความรู้โดยตลอดเป็นระยะให้กับสัตวแพทย์ประจําโรงงานผู้ทําหน้าที่การเก็บตัวอย่างเดิม และ
อบรมให้กับสัตวแพทย์ประจําโรงงานบุคคลใหม่ที่ต้องเข้ามาทําหน้าที่ ดําเนินการปรับปรุงจัดทําคู่มือ หรือแนวทาง
ปฏิบัติการเก็บตัวอย่างฯ ที่ถูกต้องตามหลักวิชาการ ตามข้อกําหนดทั้งภายในประเทศ กรมปศุสัตว์ หรือข้อกําหนดของ
ประเทศคู่ค้า ให้ทันสมัยอยู่เสมอ เพ่ือสร้างความเช่ือมั่น ความปลอดภัยให้กับผู้บริโภคท้ังภายในและต่างประเทศต่อไป 
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บทท่ี 5  
ปัญหาอุปสรรค และข้อเสนอแนะ 

การประเมินผล 
การประเมินผลสภาพตัวอย่างส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ โดยสัตวแพทย์ประจําโรงงานจะดําเนินการเก็บ

ตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) และส่งตัวอย่างตามแผนการส่งตัวอย่างที่หน่วยงาน
กรมปศุสัตว์กําหนด โดยจะมีแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ โดยจะส่งไปควบคู่
กับใบส่งตัวอย่าง แบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจได้กําหนดเกณฑ์ให้ห้องปฏิบัติการตอบกลับกรณีพบตัวอย่าง
เหมาะสมหรือไม่เหมาะสม เช่น ส่งตัวอย่างตามเวลาที่กําหนด สภาพภาชนะบรรจุ ฉลากและใบส่งตัวอย่าง สภาพ
ตัวอย่าง อุณหภูมิตัวอย่าง ประมาณตัวอย่าง เป็นต้น  
  

สรุปขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
ผู้ที่จะทําหน้าที่เก็บตัวอย่างเพ่ือทดสอบด้านจุลชีววิทยา ต้องเป็นสัตวแพทย์ประจําโรงงาน (Veterinary 

inspector) หรือเจ้าหน้าที่ภาครัฐ กรมปศุสัตว์ ที่เก่ียวข้องในการปฏิบัติงานในโรงงานผลิตน้ัน ๆ ที่ได้รับมอบหมาย 
โดยสัตวแพทย์ประจําโรงงาน หรือเจ้าพนักงานตรวจเน้ือ (Meat inspector) น้ัน จะต้องได้รับการฝึกอบรมในเรื่อง
เทคนิคการเก็บตัวอย่างเพ่ือทดสอบด้านจุลชีววิทยา โดยเฉพาะเทคนิคปลอดเช้ือ และต้องเป็นผู้มีความเข้าใจ 
ในชนิดของตัวอย่างที่ต้องเก็บ ซึ่งการเก็บตัวอย่างต้องไม่ให้มีผลกระทบต่อการเปลี่ยนแปลงจํานวนเช้ือจุลินทรีย์
พ้ืนฐานที่อาจมีในตัวอย่างน้ัน ๆ และระมัดระวังเรื่องการปนเปื้อนข้ามขณะเก็บตัวอย่าง 

 
ปัญหาที่ได้รับแจ้งจากห้องปฏิบัติการ (กลุ่มห้องรับตัวอย่าง) 
1. ปัญหาขวดตัวอย่างนํ้าล้างซากแตก หรือภาชนะบรรจุรั่ว 
2. ปัญหาตัวอย่างนํ้าล้างซากเกิน 24 ช่ัวโมง 
3. ปัญหาการรวมตัวอย่างต่างกิจกรรมกันส่งลงไปในถังเดียวกัน เช่น ใส่ตัวอย่างนํ้าล้างซากในถังส่ง

ตัวอย่างเดียวกันกับตัวอย่างนํ้าและนํ้าแข็ง 
4. ปัญหาตัวอย่างอุณหภูมิไม่ได้  เช่น นํ้าไม่เย็น 
5. ปัญหาตัวอย่างเสื่อมสภาพ (ตัวอย่างน่ิม) 
6. ปัญหาฉลากติดตัวอย่างไม่ตรงกับใบแบบคําขอส่งตัวอย่าง 

สิ่งที่ผู้ทําหน้าที่เก็บตัวอย่างควรทราบ 
ผู้ดําเนินการเก็บตัวอย่างเพื่อทดสอบด้านจุลชีววิทยาต้องทราบดังนี้ 
1) แผนการเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดภาครัฐ กรมปศุสัตว์ (Official sample) หรือแผนอ่ืนๆ ตามท่ีกรมปศุสัตว์ 

หรือประเทศผู้นําเข้ากําหนด 
2) ใครจะเป็นผู้เก็บตัวอย่าง ผู้นําส่งตัวอย่าง และจัดการตัวอย่าง 
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3) เลือกเก็บตัวอย่างในบริเวณท่ีคาดว่าจะมีโอกาสพบการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์สูง เลือกช่วงระยะเวลาที่
เก็บให้ถูกต้อง ใส่ภาชนะบรรจุตัวอย่างที่เหมาะสม และปลอดเช้ือ 

4) วิธีการเก็บตัวอย่างต้องปลอดภัย และไม่ปนเป้ือน 
5) ตัวอย่างที่เก็บมาจะต้องทราบว่าส่งตรวจอะไร ที่ไหน 
6) เก็บตัวอย่างให้ได้จํานวน และปริมาณที่เหมาะสม เพียงพอ 
7) บรรจุตัวอย่างได้ถูกต้อง และจัดเก็บตัวอย่างในอุณหภูมิที่เหมาะสม 
8) บันทึกใบส่งตัวอย่าง และติดฉลากที่ถุงตัวอย่าง โดยต้องแสดงรายละเอียดของตัวอย่างให้ชัดเจน เช่น 

ช่ือ ชนิดตัวอย่าง วัน/เดือน/ปี ที่เก็บ และอ่ืน ๆ 
9) เลือกส่งห้องปฏิบัติการท่ีสามารถตรวจวิเคราะห์ตัวอย่างได้ตามระยะเวลาที่กําหนด นําส่งไปยัง

ห้องปฏิบัติการอย่างรวดเร็วปลอดภัย รวมถึงลดความเสี่ยงของการแพร่ระบาดของเช้ือ 
10) ต้องมีวิธีการป้องกันการปนเป้ือนระหว่างขนส่ง และการสับเปลี่ยนตัวอย่าง 
 
เทคนิคการเก็บตัวอย่างแบบปลอดเช้ือ (Aseptic techniques) 
เทคนิคปลอดเช้ือ (Aseptic technique) เป็นเทคนิคที่นํามาใช้ในการสุ่มเก็บตัวอย่าง โดยการหลีกเลี่ยง

หรือป้องกันการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์ที่อาจปนเป้ือนข้ามในระหว่างดําเนินการการสุ่มเก็บตัวอย่างจากผู้เก็บตัวอย่าง
วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้เก็บตัวอย่าง สถานที่และสภาวะแวดล้อม รวมถึงการกระทําที่ไม่เหมาะสมอ่ืน ๆ การเก็บตัวอย่าง
ด้วยเทคนิคปลอดเช้ือ จําเป็นต้องใช้ภาชนะหรือวัสดุอุปกรณ์ที่ปลอดเช้ือการแต่งกายต้องเหมาะสม เช่น สวมเสื้อ
กราวด์ สวมถุงมือ ใส่หมวก และสวมหน้ากากปิดปากและจมูก 

 
การสวมและถอดถุงมือ 
การสวมถุงมือ 
1) ล้างมือและแขน ส่วนเหนือข้อมือให้สะอาดและเช็ดให้แห้ง 
2) ควรวางถุงมือหรือกล่องถุงมือไว้บริเวณที่แห้ง สะอาด ควรอยู่สูงระดับเอว เพ่ือป้องกันไม่ให้เป้ือน 
3) หยิบถุงมืออย่างระวังไม่ให้ถุงมือเกิดการปนเป้ือนหรือสัมผัสพ้ืนผิวที่สกปรก 
4) ควรใส่ถุงมือข้างที่ถนัดก่อน เพ่ือความคล่องในการใส่ 
5) พ่นแอลกอฮอล์ 70% ใส่มือถูให้ทั่ว และรอให้แห้งก่อนหยิบอุปกรณ์เก็บตัวอย่าง 
 
การถอดถุงมือ 
1) จับที่ขอบถุงมือ ดึงถุงมือด้านนอกตรงฝ่ามือให้ด้านในตลบกลับออกมาอยู่ด้านนอก 
2) ถอดถุงมือยางอีกข้างโดยใช้น้ิวมือข้างที่ถนัดสอดเข้าด้านในของถุงมือ ดึงถุงมือออกให้ด้านในตลบกลับ

ออกมา 
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การฆ่าเชื้อวัสดุ และอุปกรณ์ที่ใช้ในการเก็บตัวอย่าง 
วัสดุ และอุปกรณ์ต่าง ๆ ที่ใช้ในการเก็บตัวอย่าง และสัมผัสกับตัวอย่างต้องทําการฆ่าเช้ือก่อนนําไปใช้โดยอาจ

เลือกใช้วิธีการใดวิธีการหน่ึงดังต่อไปน้ี 
1. น่ึงด้วยตู้อบไอนํ้าแรงดัน (Autoclave) ที่อุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียสเป็นเวลา 15 นาที 
2. ฆ่าเช้ือด้วยตู้อบความร้อนแบบแห้ง (Oven) ที่อุณหภูมิ 180 องศาเซลเซียส เป็นเวลาอย่างน้อย 1ช่ัวโมง 
3. น่ึงด้วยไอนํ้าที่อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส นาน 1 ช่ัวโมง 
4. แช่ในแอลกอฮอล์ 95% นาน 3 วินาที แล้วใช้ไฟเผาแอลกอฮอล์ที่เหลือติดที่อุปกรณ์ 
5. แช่ในนํ้ายาคลอรีน (Hypochlorite solution) ซึ่งมีคลอรีนอิสระเข้มข้น 50 ส่วนในล้านส่วน (ppm) 
6.สําหรับถุงพลาสติกใส่ตัวอย่าง กรรมวิธีการผลิตถุงได้ผ่านความร้อนซึ่งสามารถทําลายเช้ือจุลินทรีย์แล้วดังน้ัน 

ถ้าเก็บรักษาถุงดังกล่าวในสภาพมิดชิดป้องกันไม่ให้มีจุลินทรีย์ปนเป้ือนได้ ก็สามารถนําถุงมาใช้ได้ทันทีโดยไม่ต้องฆ่าเช้ือซ้ํา 
หมายเหตุ การเลือกใช้วิธีการฆ่าเช้ือวัสดุอุปกรณ์ควรพิจารณาคุณลักษณะเฉพาะของวัสดุอุปกรณ์แต่ละชนิด 

ปัญหาอุปสรรค และแนวทางแก้ไข 
 ปัญหาอุปสรรคในการเก็บตัวอย่างน้ัน ประกอบด้วย ตัวผู้ปฏิบัติหน้าที่เก็บตัวอย่าง วัสดุอุปกรณ์และสาร
รักษาตัวอย่างในการเก็บตัวอย่าง ระยะเวลาและการขนส่ง อุณหภูมิในการรักษาตัวอย่าง 
 
 ผู้ปฏิบัติหน้าที่เก็บตัวอย่าง 
 ตัวผู้ปฏิบัติหน้าที่เก็บตัวอย่างด้วยวิธีที่ยังเก็บตัวอย่างไม่ถูกต้อง ไม่ปลอดเช้ือเพียงพอ (Aseptic technique) 
ก็เป็นสาเหตุทําให้เกิดการปนเป้ือน หรือได้ผลวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการที่ไม่ถูกต้องได้ 
 
 แนวทางแก้ไข 
 ก่อนให้เจ้าหน้าที่ใหม่ไปปฏิบัติงาน ต้องมีการให้ความรู้ที่ถูกต้องก่อนแล้วทั้งภาคทฤษฎีและปฏิบัติ เช่น  
ให้ฝึกปฏิบัติการเก็บตัวอย่างกับเจ้าที่ที่มีประสบการณ์อยู่แลว้  
 
 วัสดุอุปกรณ์ และสารรักษาตัวอย่างในการเก็บตัวอย่าง 
 ตัวผู้ปฏิบัติหน้าที่เก็บตัวอย่างใช้วัสดุอุปกรณ์และสารรักษาตัวอย่างในการเก็บตัวอย่างที่ไม่ถูกต้อง ขาดคุณภาพ
หรือประสิทธิภาพ อุปกรณ์การเก็บตัวอย่างไม่ใช่ลักษณะปลอดเช้ือ (Sterilization) ก็ทําให้เกิดสาเหตุทําให้เกิดการ
ปนเป้ือน หรือได้ผลวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการที่ไม่ถูกต้องได้ 
 
 แนวทางแก้ไข 
 ก่อนให้ผู้ปฏิบัติหน้าที่เก็บตัวอย่าง ซึ่งเป็นบุคคลใหม่ไปปฏิบัติงาน ผู้ที่จะปฏิบัติหน้าที่จะต้องผ่านการ
อบรมให้มีความรู้ในการเก็บตัวอย่างก่อน โดยจัดให้มีการให้ความรู้ เช่น ความรู้เรื่องวัสดุอุปกรณ์การเก็บตัวอย่าง 
เรื่องสารเคมีที่ใช้เก่ียวกับการเก็บตัวอย่าง เพ่ือมาใช้ในการปฏิบัติงานที่ถูกต้องก่อน ให้ความรู้ทั้งภาคทฤษฎี และ
ปฏิบัติการ เช่น  ฝึกทักษะการปฏิบัติการเก็บตัวอย่าง การใช้ และการเตรียมอุปกรณ์ โดยผู้สอนหรือเจ้าที่ผู้สอน
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ต้องเป็นผู้มีประสบการณ์ในการเก็บตัวอย่าง มีความสามารถในการถ่ายทอดให้การอบรม โดยผู้เข้ารับการอบรม
น้ัน ๆ จะต้องผ่านเกณฑ์ประเมินการทดสอบ 

ระยะเวลา และการขนส่ง 
 สถานที่เก็บตัวอย่างอยู่ระยะห่างไกลจากห้องปฏิบัติการวิเคราะห์ตัวอย่าง โดยต้องใช้เวลาในการขนส่งที่
ยาวนาน ทําให้เป็นสาเหตุที่ทําให้ไม่สามารถนําตัวอย่างไปส่งวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการได้ทันเวลา  
 
 แนวทางแก้ไข 
 ตรวจสอบแผนการเก็บ ดําเนินการส่งตัวอย่างตามวันเวลาที่กําหนด โดยเลือกการขนส่งที่รวดเร็ว ทันเวลา 
เช่น จักรยานยนต์ รถยนต์ เรือ หรือ สายการบิน ที่สามารถจะส่งตัวอย่างถึงห้องปฏิบัติการวิเคราะห์ตัวอย่างตาม
เกณฑ์ข้อกําหนด หากมีห้องปฏิบัติการหลายแห่งที่สามารถรับการตรวจวิเคราะห์ได้ ก็ควรเลือกแห่งที่ใกล้ ขนส่ง
สะดวก เพ่ือประหยัดเวลาในการขนส่ง 
 
 อุณหภูมิในการรักษาตัวอย่าง 
 ประเทศไทยเป็นประเทศที่มีอากาศร้อน อุณหภูมิของบรรยากาศเหมาะสมสําหรับการเจริญโตของจุลินทรีย์ 
ที่ก่อให้เกิดโรค การผลิตอาหารในประเทศไทยจึงมีความเส่ียงต่อการเกิดอาหารเป็นพิษ (Food poisoning) ได้มากจึง
จําเป็นต้องมีการควบคุมอุณหภูมิอย่างเข้มงวด เพ่ือชะลอการเจริญของเช้ือจุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดโรค ที่อาจติดมากับ
ตัวอย่าง เช้ือต้องไม่ให้เพ่ิมจํานวนจนเกินระดับที่ยอมรับได้  

อุณหภูมิในการรักษาตัวอย่าง ถือว่าสําคัญมากเช่นกัน เพราะอุณหภูมิที่ตํ่าสามารถเป็นการควบคุมไม่ให้
เช้ือจุลินทรีย์เปลี่ยนแปลงเพ่ิมจํานวนหรือสร้างสารพิษได้ เช่น ตัวอย่างเน้ือไก่ดิบส่งตรวจเช้ือจุลินทรีย์น้ัน ต้องแช่เย็น
ด้วยนํ้าแข็งบรรจุกล่องส่งตัวอย่าง และขนส่งภายในเวลาที่กําหนด เพ่ือเป็นการควบคุมเช้ือไม่ให้เพ่ิมจํานวน เป็นต้น 

 
 แนวทางแก้ไข 
 เลือกใช้ภาชนะเก็บตัวอย่างที่มีคุณภาพดีในการเก็บและรักษาอุณหภูมิได้นาน ใช้ตัวทําความเย็น 
ที่เหมาะสม เช่น นํ้าแข็ง นํ้าแข็งแห้ง ในจํานวนที่เหมาะสมกับระยะเวลาในการขนส่งถึงห้องปฏิบัติการ  

ข้อเสนอแนะในการพัฒนาสําหรับการเก็บตัวอย่าง 
จัดการฝึกอบรมสัตวแพทย์ประจําโรงงาน เจ้าพนักงานตรวจเน้ือ ผู้ทําหน้าที่ในการเก็บตัวอย่าง ต้ังแต่ก่อนเข้า

มาปฏิบัติงานทําหน้าที่เป็นสัตวแพทย์ประจําโรงงาน (Veterinary inspector) พนักงานตรวจเน้ือ (Meat inspector) 
ซึ่งเป็นบุคลากรที่ปฏิบัติหน้าที่ของภาครัฐ กรมปศุสัตว์ โดยจัดให้มีการอบรมอย่างต่อเนื่องสม่ําเสมอ (Routine) อย่าง
น้อย 1-2 ปีต่อ 1 ครั้ง หรือตามข้อกําหนดการอบรมให้ความรู้ต่อเน่ืองของกรมปศุสัตว์ เพ่ือเสริมทักษะ และ
ทบทวนการปฏิบัติงานให้ผู้ปฏิบัติงานได้มีประสิทธิภาพมากขึ้น 
 นําข้อมูลแบบประเมินสภาพตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ ซึ่งมีการตอบกลับกรณีตัวอย่าง
ส่งตรวจไม่เป็นไปตามเง่ือนไขข้อกําหนดจากห้องปฏิบัติการ มาวิเคราะห์ ค้นหาสาเหตุ วิธีการแก้ไข และการป้องกัน
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ปัญหาเกิดซ้ํา ต้องดําเนินการให้รวดเร็ว และให้เป็นไปตามแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์ และ
โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออกที่ถูกต้อง 
 ให้สัตวแพทย์ประจําโรงงาน (Veterinary inspector) เจ้าพนักงานตรวจเน้ือ (Meat inspector) เพ่ือการส่งออก
ทุกแห่งที่กรมปศุสัตว์ควบคุม ต้องมีแนวทางการเก็บตัวอย่าง (Guideline) หรือคู่มือการปฎิบัติงานต่าง ๆ ที่เป็นปัจจุบัน 
มีเน้ือหาทันสมัย และสามารถใช้เป็นเอกสารอ้างอิง (Reference) ได้ 
 ควรมีการขยายขอบเขตเน้ือหา แนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์ และโรงงานผลิตภัณฑ์
เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก ให้มีการเพ่ิมขอบเขตเน้ือไปยังโรงงานชนิดอ่ืน ๆ ที่กรมปศุสัตว์ควบคุม ดูแลด้วย เช่น 
โรงงานผู้ผลิตนํ้าผึ้ง โรงงานผลิตเน้ือสัตว์บรรจุกระป๋อง โรงงานบรรจุนํ้านม โรงงานผลิตนมผง โรงงานผลิตภัณฑ์ไข่ 
โรงงานศูนย์รวบรวมไข่ โรงงานไอศกรีม และโรงงานผลิตรังนก เป็นต้น 
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บทท่ี 6  
ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะไดร้ับจากแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอยา่ง 

แนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์ และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก ฉบับน้ี  
ใช้เป็นแนวทางปฏิบัติในการเก็บตัวอย่างสําหรับสัตวแพทย์ประจําโรงงาน พนักงานตรวจเน้ือ รวมทั้งเจ้าหน้าที่เก็บ
ตัวอย่างของผู้ประกอบการภาคเอกชน เพ่ือให้การปฏิบัติการเก็บตัวอย่างถูกต้องตามเกณฑ์ข้อกําหนดภาครัฐ กรมปศุสัตว์ 
หรือตามเกณฑ์ข้อกําหนดของประเทศคู่ค้า และเพ่ือลดปัญหาการตีกลับตัวอย่างจากห้องปฏิบัติการ 

การเก็บตัวอย่างในโรงงานแบ่งออกเป็น 2 ประเภทหลัก ๆ คือ การเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของภาครัฐ
กรมปศุสัตว์  (Official Sample) และการเก็บตัวอย่างตามข้อกําหนดของประเทศผู้นําเข้าหรือลูกค้า (Company 
own check) ซึ่งชนิดของตัวอย่าง Official sample จะแบ่งแยกตามประเภทของโรงงานที่ได้รับการรับรอง ได้แก่
โรงงานฆ่าสัตว์ปีก (ไก่ เป็ด) โรงงานฆ่าสุกร โรงงานฆ่าโค โรงงานตัดแต่งเน้ือสัตว์ปีก โรงงานตัดแต่งเน้ือสุกร  โรงงาน
ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกปรุงสุก และโรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสุกรปรุงสุก เพ่ือการส่งออก สําหรับตัวอย่าง Company 
own check เป็นการเก็บตัวอย่างของผู้ประกอบการเอง ซึ่งต้องเก็บตัวอย่างปฏิบัติตามระเบียบของประเทศคู่ค้า และ
เพ่ือเป็นการทวนสอบกระบวนการผลิตว่าเป็นไปตามมาตรฐาน เช่น การเก็บตัวอย่างหนังคอสัตว์ปีกเพ้ือตรวจวิเคราะห์
เช้ือ Salmonella spp. และ Campylobacter การเก็บตัวอย่างเน้ือดิบไก่ Fresh poultry meat การเก็บตัวอย่าง
เน้ือไก่ดิบคลุกเกลือตรวจเช้ือ Salmonella spp. การเก็บตัวอย่างเน้ือไก่ดิบคลุกเกลือตรวจเช้ือ E-coli การตัวอย่าง
นํ้าล้างซากเพ่ือตรวจวิเคราะห์เช้ือ E-coli การเก็บตัวอย่างนํ้าใช้ของโรงงาน การเก็บนํ้าแข็งเพ่ือตรวจทางกายภาพ
ของน้ําแข็ง การเก็บตัวอย่างทดสอบการปนเป้ือนของจุลินทรีย์ (Swab test) การเก็บตัวอย่างตรวจเช้ือแบคทีเรีย
ในอากาศ (Air test) เป็นต้น  

1. ประโยชน์เพื่อใช้เป็นหลักเกณฑ์แนวทางการปฏิบัติการเก็บตัวอย่าง และวิธีการสุ่มเก็บตัวอย่าง 
ให้เป็นไปตามเกณฑ์ข้อกําหนดกฎระเบียบของกรมปศุสัตว์ และกฎระเบียบของประเทศคู่ค้า  

ประเทศไทยเป็นประเทศผู้ผลิตผลิตภัณฑ์ด้านปศุสัตว์ โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์จากสัตว์ปีก (ไก่ เป็ด)ส่งออก
เป็นลําดับที่ส่งต้น ๆ ของโลก ทั้งเน้ือสัตว์ปีกดิบ เน้ือสัตว์ปีกดิบหมักเกลือ เน้ือสุกร เน้ือโค รวมถึงผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีก
ปรุงสุก ผลิตภัณฑ์เน้ือสุกรปรุงสุก ซึ่งมีแนวโน้มในการส่งออกสูงขึ้นเรื่อย ๆ  ทุกปีอย่างต่อเน่ือง โดยประเทศไทย กรมปศุสัตว์ 
ดําเนินการประสานเพ่ือเจรจากับประเทศคู่ค้า เพ่ือขอขึ้นบัญชีรายช่ือรับการตรวจประเมินเป็นผู้ส่งออกสินค้าปศุสัตว์ 
ไปต่างประเทศ หรือประเทศคู่ค้าต่าง ๆ อย่างต่อเน่ือง และจําเป็นต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ข้อกําหนด กฎระเบียบ 
กรมปศุสัตว์ และเกณฑ์ข้อกําหนด กฎระเบียบ ของประเทศคู่ค้า 
 2. ประโยชน์เพ่ือตรวจสอบคุณภาพเน้ือสัตว์ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ให้มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค การตรวจสอบ
คุณภาพเน้ือสัตว์ ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ให้มีความปลอดภัย การสุม่เก็บตัวอย่างและวิธีการเก็บตัวอย่างที่ถูกต้อง นําไปสู่
ผลวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการที่ถูกต้อง ก็เป็นส่วนที่สําคัญและมั่นใจมากขึ้นในคุณภาพและความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
 3. ประโยชน์เพ่ือนําผลวิเคราะห์ไปปรับปรุงด้านสุขอนามัยในการผลิต เมื่อทราบผลวิเคราะห์ทาง
ห้องปฏิบัติการ ที่ไม่เป็นไปตามมาตรฐานหรือเกินมาตรฐานกําหนด นําผลมาค้นหาสาเหตุ การดําเนินการแก้ไข 
และการป้องกันปัญหาการเกิดซ้ํา เพ่ือนํากลับไปปรับปรุงกระบวนการผลิตให้สะอาดและมีความปลอดภัย 
 4. ประโยชน์เพ่ือการประกอบการตัดสินซากว่าเหมาะสมต่อการบริโภค เมื่อเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ พนักงาน
ตรวจเนื้อ ประจําโรงงาน ได้ทําการตรวจ Ante-mortem, Post-mortem แล้ว แต่ยังไม่สามารถตัดสินซากได้  
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จึงใช้ผลวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการมาพิจารณาประกอบ เพ่ือช่วยยืนยันผลการตัดสินซากว่ามีความเหมาะสมต่อ
การบริโภคหรือไม่  
 5. ประโยชน์เพ่ือใช้ประกอบการอนุญาตส่งออก การอนุญาตส่งออกได้หรือไม่น้ัน การเก็บตัวอย่างตามเกณฑ์
ข้อกําหนดระเบียบของกรมปศุสัตว์ และตามเกณฑ์ข้อกําหนดระเบียบประเทศคู่ค้าน้ันเป็นสิ่งสําคัญ ผู้มีอํานาจในการ
อนุญาตจะใช้ประกอบในการพิจารณาอนุญาตสําหรับการส่งออกต่างประเทศ 
 6. ประโยชน์เพ่ือใช้เป็นเอกสารอ้างอิงทางวิชาการแนวทางปฏิบัติการเก็บตัวอย่างสําหรับโรงฆ่าสัตว์และ
โรงงานผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์เพ่ือการส่งออก เป็นแนวทางประกอบการปฏิบัติงานเรื่องการเก็บตัวอย่างที่ถูกต้อง  
เป็นมาตรฐาน เพ่ือใช้สําหรับเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ประจําโรงงาน เจ้าพนังานตรวจเน้ือ หรือผู้ปฏิบัติหน้าที่ที่เก่ียวข้อง 
สามารถใช้ประกอบในการปฏิบัติงาน ใช้เป็นเอกสารเพ่ือการรับการตรวจสอบจากต่างประเทศ และเพ่ือใช้เป็น
เอกสารอ้างอิงทางวิชาการ 
 7. ประโยชน์เพ่ือปรับปรุงกระบวนการเก็บตัวอย่างให้สอดคล้องกับเกณฑ์ข้อกําหนด ระเบียบ ภาครัฐกรม
ปศุสัตว์ และตามเกณฑ์ข้อกําหนด ระเบียบของประเทศคู่ค้าต่าง ๆ เน่ืองจากปัจจุบันทั้งกรมปศุสัตว์ และประเทศคู่ค้า
ต่าง ๆ ได้มีการปรับปรุงแก้ไขระเบียบ ข้อกําหนดต่าง ๆ มาอย่างต่อเน่ือง ทั้งน้ีขึ้นกับการให้ความสําคัญ รวมถึง
วัฒนธรรมการบริโภค และผลกระทบของประเทศและผู้บริโภคน้ัน ๆ 
 8. ประโยชน์เพ่ือลดปัญหาอุปสรรค และต้นทุนในการเก็บตัวอย่าง ด้านการลดปัญหาอุปสรรคและต้นทุน
ในการเก็บตัวอย่าง ปัญหาการปฏิบัติการเก็บตัวอย่างในแต่ละโรงงานแต่ละสถานที่ ยังมีความแตกต่างกัน หากไม่
ปฏิบัติให้เป็นไปแนวทางเดียวกัน มีการเก็บตัวอย่างที่มากเกินความจําเป็น เก็บตัวอย่างขาดไม่ครบตามเกณฑ์
ข้อกําหนด เก็บตัวอย่างไม่ตรงตามวิธีหรือหลักเกณฑ์ที่ถูกต้อง ทําให้มีผลกระทบต่อต้นทุนที่มากข้ึน และเป็น
อุปสรรค และไม่สามารถนํามาใช้ประโยชน์ได้ ทําให้เสียทั้งเวลาและค่าใช้จ่ายต่าง ๆ มากขึ้น และยังเป็นปัญหาท่ี 
ไม่สามารถนําผลวิเคราะห์ที่ได้มาใช้ให้เกิดประโยชน์ได้ เป็นอุปสรรคในการตอบคําถามสําหรับการรับประเมินจาก
หน่วยงานภายในประเทศ และการตรวจสอบจากหน่วยงานต่างประเทศ อีกทั้งยังลดปัญหาการตีกลับของตัวอย่าง
ที่ส่งไปยังห้องปฏิบัติการตรวจวิเคราะห์จุลชีววิทยา เน่ืองจากสาเหตุการเก็บตัวอย่าง และการส่งตัวอย่างที่ไม่
ถูกต้องทําให้เป็นปัญหาอุปสรรคโดยที่ห้องปฏิบัติการ ไม่สามารถดําเนินการตรวจวิเคราะห์ และรายงานผล
วิเคราะห์ให้ได้ ทําให้เพ่ิมต้นทุน เสียค่าการขนส่ง และอ่ืน ๆ  

9. ใช้เพ่ือประโยชน์และโอกาสทางการค้า สามารถยกระดับคุณภาพเน้ือสัตว์ ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ ที่มีความ
ปลอดภัยต่อผู้บริโภค เพ่ือเพ่ิมความม่ันใจและความน่าเช่ือถือ ซึ่งมาจากส่วนหน่ึงของข้ันตอนในการควบคุมด้าน
สุขอนามัยในกระบวนการผลิต ให้เป็นที่ยอมรับทั้งภายในประเทศและต่างประเทศมากย่ิงขึ้น เพ่ือเป็นประโยชน์
และโอกาสทางการค้าของประเทศ เพ่ิมรายได้ทางด้านธุรกิจการเกษตร ด้านเศรษฐกิจ และการจ้างงาน  
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1. เกณฑ์กรมปศุสัตว์ ประเทศไทย 
ตามประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่องเกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก วันที่ 30 ธันวาคม 2551  

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของเนื้อสัตว์แช่เย็นและแช่แข็ง 
Aerobic Plat Count 

At 350C/48 h 
Or 300C/72h 

(cfu/g) 

Coliform 
(org/g) 

E.coli 
(org/g) 

Staphy
lococc

us 
aureus 
(cfu/g) 

Enteroco
cci sp. 
(cfu/g) 

Salmonella 
spp. 

(in 25 g) 

Yeasts/
Molds 
(cfu/g) 

Listeria 
monocyto

genes 
(in 25 g) 

Campylob
acter 

jejuni/coli 
(in 25 g) 

≤5.0x105 ≤5,000 ≤100 ≤100 ≤1000 N * * * 

ที่มา : ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก พ.ศ. 2551 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศสุตัว์ปรุงสุก  
อาหารสุก Aerobic Plat 

Count 
At 350C/48 h 

(or320C/48h 
For Milk 
Product) 
(cfu/g) 

Coliforma 

(org/g) 
E.colia 

(org/g) 
Clostridi
umb 

perfringe
ns 

Stap.a
ureusc 

 

Enteroc
occi sp. 
(cfu/g) 

Salmonella 
spp. 

(in 25 g) 

Yeasts
/Molds 
(cfu/g) 

Listeria 
monocyto

genes 
(in 25 g) 

Campylo
bacter 

jejuni/coli 
(in 25 g) 

Heat-
Treated 
meat 
products 
and reheat 
after 
packing 

≤1.0x105 N N N N ≤100 N ≤100 N N** 

Heat-
Treated 
meat 
products 

≤1.0x105 ≤100 N N N ≤100 N ≤100 N N** 

Cooked 
meat with 
non-heat 
coating 

≤1.0x105 ≤500 N * N ≤100 N * N N** 

ที่มา : ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก พ.ศ. 2551 
 
มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของน้ําและน้ําแข็งใช้ในโรงงาน  

นํ้าและนํ้าแข็ง MPN Coliformse 

(org/100 ml) 
E.colie 

(org/100 ml) 
Clostridiumf 
perfringens 
(org/100 ml) 

Enterococci spp. 
(cfu/100 ml) 

N N N N 
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หมายเหตุ 
 N= ตรวจไม่พบ 

*= ไม่มีเกณฑ์/มาตรฐานกําหนดแต่กรมปศสุัตว์จะทําการเฝ้าระวัง 
**= กรมปศุสตัว์ทําการตรวจสอบและเฝ้าระวัง และโรงงานทําการสุ่มตรวจเป็นระยะๆ 
a= limit of Detection = 10 org/g 
b= limit of Detection = 5 org/g 
c= limit of Detection = 10 org/g 
e= limit of Detection = 1.1 org/100ml 
f= Water originates from or influenced by surface water only 

ที่มา : ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก พ.ศ. 2551 

2. เกณฑ์กลุ่มสหภาพยุโรป  
กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของของเนื้อสัตว์ดิบ 
meat Salmonella spp. 

(in 25 g) 
(n = 5, c = 0) 

Salmonella1 
(in 25 g) 

(n = 5, c = 0) 

Listeria 
monocytogenes 

(in 25 g) 
(n = 5, c = 0) 

Fresh poultry meat - N N 
Minced meat and meat 
preparation made from 

poultry meat 

N - N 

Mechanically 
separated meat 

N - N 

Salmonella1 = Salmonella Typhimurium, Salmonella Enteritidis  
 
 

หมายเหตุ  n = จํานวนตัวอย่างที่สุ่มมา c = จํานวนตัวอย่างที่พบเช้ือ N = ตรวจไม่พบ  

ที่มา : EU 1 Commission Regulation (EC) 2073/2005 
  2 Commission Regulations (EC) 1441/2007 

            3 Commission Regulations (EC) 365/2010 
 
 
 



63 
 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของเน้ือสัตว์ปรงุสุก 
Food Total 

Plate 
Count 
(cfu/g) 

MPN 
Colifor

m 
(org/g) 

E. coli 
(in 0.3 g) 

Closti
dium 
perfrin
gens 

(in 0.2 
g) 

Faecal 
Streptococcus 
(in 0.01 g) 

Salmone
lla spp. 
(in 25 g) 

Listeria 
monocytogenes 

(in 25 g) 

Yeasts/ 
Molds 
(cfu/g) 

Poulthy 
meat 

products  
(Cooked)  

≤1.0x10 ≤500 N N N N N ≤100 

หมายเหตุ N= ตรวจไม่พบ 

ที่มา : EU 1 Commission Regulation (EC) 2073/2005 
             2 Commission Regulations (EC) 1441/2007 

   3 Commission Regulations (EC) 365/2010 

3. เกณฑ์ประเทศญี่ปุ่น 
ประเทศญี่ปุ่นกําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

เน้ือสัตว์ปีกส่งญี่ปุ่นต้องไม่มีการระบาดของโรคไข้หวัดนก ภายใน 90 วันก่อนส่งออกสินค้า หากมีการระบาด
ต้องระงับการส่งออกทันที 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
food Escherich

ia coli 
cfu/g 

Clostridium 
perfringens 

(cfu/g) 

Staphylococc
us aureus 

(cfu/g) 

Salmonella 
spp. 

Dried meat products N - - N 
Unheated meat products ≤1x102  ≤1x103 N 

Special heated meat products ≤1x102 ≤1x103 ≤1x103 N 
Heated meat products 

(Sterilized after being packed in 
package) 

N ≤1x103 
 

- N 

Heated meat products (packed 
in package after being heat-
sterilized) 

N - ≤1x103 
 

N 

หมายเหตุ  N= ตรวจไม่พบ  
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ที่มา : Japan Notification “Specifications and Standards for Food and Food Additives, etc.” 
Ministry of Health and Welfare Notification No.370, 1959 

         Lastest revision: MHLW Notification No. 336, 2010 

4. เกณฑ์ประเทศแคนาดา  
เกณฑ์ประเทศแคนาดา กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

ผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ปีกอาหารปรุงสุก ต้องตรวจไม่พบเช้ือ Salmonella spp. ในตัวอย่าง 25 g และต้อง
ตรวจไม่พบเช้ือ Listeria monocytogenes ในตัวอย่าง 25 g  
มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 

Food Salmonella spp. 
(in 25 g) 

Listeria monocytogenes 
(in 25 g) 

Poulthy meat products  
(Cooked) 

N N 

หมายเหตุ  N = ตรวจไม่พบ 

ที่มา : Health Products and Food Branch (HPFB) Standards and Guidelines for Microbiological Safety 
of Food. (Health Products and Food Branch, 2008). 

  
5. เกณฑ์สหพันธรัฐรัสเซีย  

เกณฑ์สหพันธรัฐรัสเซีย กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

Technical Regulation on Food Safety (CU TR 021/2011) กําหนดเกณฑ์ทางด้านจุลชีววิทยา 
เกณฑ์สารตกค้าง เกณฑ์สารกัมมันตรังสี โรคระบาดสัตว์และข้อกําหนดด้านสุขอนามัยเน้ือสัตว์เกณฑ์การตรวจ
วิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา สารตกค้างและสารกัมมันตรังสี ต้องเป็นไปตามกฎระเบียบของ Customs Union 

สุกร  
 - ต้องปลอดจากโรค African swine fever, Vesicular disease, Classical swine fever, Aujeszky’s 
disease, Teschen disease, Trichinellosis, PRRS 
 - ตรวจ post-mortem ต้องไม่พบวิการของ murrain, plague, anaerobic infections, tuberculosis, 
leucosis and other contagious diseases, affection by helmints (cysticercosis, trichinellosis, sarcosporidiosis, 
onchocercosis, echinococcosis, etc.) หรือปนเป้ือนสารพิษ 
 -  เน้ือต้องไม่มีการปนเป้ือนเช้ือ Salmonella spp.หรือแบคทีเรียก่อโรค 

 สัตว์ปีก 
 -  ต้องปลอดจากโรค Notifiable AI, other AI, ND, Ornithosis (Psittacosis)  
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 -  เป็ดต้องปลอดจากโรค viral enteritis, Viral hepatitis of green ducks, Plague of ducks  
 -  ต้องมาจากฟาร์มที่ปลอด Salmonellosis ตาม OIE Code 
 -  ตรวจ post-mortem ต้องไม่พบวิการของโรคระบาด พยาธิหรือการปนเป้ือนสารพิษ 
 -  เน้ือต้องไม่มีการปนเป้ือนเช้ือ Salmonella spp. 
 -  เน้ือต้องไม่มีการปนเป้ือนเช้ือ L.monocytogenes 
 - เน้ือต้องได้จากสัตว์ปีกที่ไม่มีการใช้ยาในกลุ่ม Natural or synthetically estrogenic, Hormonal 
substances, Thyreostatics, Antibiotics, Other drugs และ Pesticides ก่อนเข้าเชือด เว้นแต่มีการควบคุม
การใช้ยาและระยะหยุดยาที่เหมาะสม 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
Meat, 
Meat 

product 

APC 
cfu/g 

Coliform Clostridium 
perfringens 
(in 0.1 g) 

Staphylococcus 
aureus 

(in 0.1 g) 

Enterococci 
spp. 
cfu/g 

Salmonella 
spp. 

(in 25 g) 

Listeria  
monocytogenes 

(in 25 g) 
Smoked
/ baked 
and 
roasted 
meat 
products 

< 1x103 N 
(in 1 g) 

N - - N N 

Meat 
dishes, 
cooked, 
quick 
frozen: 
portions 
of meat 
of all 
kinds of 
slaughter 
animals 
(without 
sauce), 
fried and 
boiled 

< 1x104 N 
(in 0.01 g) 

- N < 1x103 N N 

หมายเหตุ  N = ตรวจไม่พบ 
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ที่มา : Russia Custom Union Decision 299 (as amended by Custom Union Decision 341 (Aug 17, 
2010), Sanpin 2.3.2 1078-01 

เกณฑ์มาตรฐานทางจุลชีววิทยา สารตกค้างและสารกัมมันตรังสีของ Frozen poultry meat (Customs 
Union Decision 299 upd 5-9-2014) 
The permissible levels of radionuclides cesium-137 and strontium-90  
CU HS codes: Group 02-20 

 Food products The specific activity of 
cesium-137, Bq/kg(l) 

The specific activity of 
strontium-90, Bq/kg(l) 

Meat,  
meat products and edible 

offal 

< 200 - 

ที่มา : Russia Custom Union Decision 299 (as amended by Custom Union Decision 341 (Aug 17, 
2010), Sanpin 2.3.2 1078-01 

สรุป สหพันธรัฐรัสเซียกําหนดเน้ือสัตว์ส่งออกไปยังประเทศกลุ่มรัสเซียจะต้องไม่พบเช้ือจุลินทรีย์ โดยเน้น
เชื้อ Salmonella spp. ตั้งแต่ฟาร์มเลี้ยง โรงงานฆ่าสัตว์ และโรงงานแปรรูปเนื้อสัตว์ปรุงสุก จนถึงส่งออก 
ทั้งกระบวนการผลิต และต้องมีการตรวจสารกัมมันตภาพรังสี Cesium -137 และ Strontium -90 อย่างน้อยปี
ละ 1 ครั้ง เป็นต้น 

6. เกณฑ์กลุ่มประเทศร่วมมืออ่าวอาหรับ 
เกณฑ์กลุ่มประเทศร่วมมืออ่าวอาหรับ ประกอบด้วยสมาชิก 6 ประเทศ คือ ซาอุดีอาระเบีย คูเวต โอมาน 

สหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ กาตาร์ และบาร์เรน เพ่ือเสริมสร้างความสัมพันธ์ด้ารการทูต เศรษฐกิจ การค้า การลงทุน 
ภายใต้ข้อตกลงร่วมกัน Gulf Cooperation Council (GCC) ดําเนินตามเงื่อนไขของคณะกรรมการผู้ส่งออก
ภายใต้ระเบียบขององค์การอาหารและเกษตรแห่งสหประชาชาติ (FAO) และระเบียบขององค์การอนามัยโลก 
(WHO) และใช้ระเบียบสหภาพยุโรปประกอบ ภายใต้กรอบและมีความตระหนักและบรรลุถึงเป้าหมายตาม
ยุทธศาสตร์ในสิ่งที่เก่ียวข้องและมีส่วนร่วมในการคุ้มครองความปลอดภัยด้านอาหารเพ่ือประโยชน์โดยรวม 

โดยระบุว่า ต้องมีการตรวจสอบแล้วไม่มีการตรวจพบการระบาดของไวรัสไข้หวัดนกรุนแรง Avian Influenza 
HPAI ในประเทศ ที่มีการส่งออกสัตว์ปีกในช่วง 12 เดือนที่ผ่านมา โดยจะต้องมีมาตรการดําเนินการเฝ้าระวังโรค
อย่างละเอียดตามข้อกําหนดและเง่ือนไของค์กรโรคระบาดสัตว์ระหว่างประเทศ (OIE) และจะต้องมีใบรับรองการ
ตรวจสอบทางห้องปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร์ ที่เช่ือถือได้ตามเง่ือนไขขององค์กรโรคระบาดสัตว์ระหว่างประเทศ 
(OIE) ซึ่งต้องยืนยันว่าช้ินส่วนเนื้อสัตว์ปีกในประเทศ จะต้องปราศจากโรคสัตว์ปีกโดยการตรวจสอบทาง
ห้องปฏิบัติการ เป็นต้น 
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มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
Meat and meat 

product 
APC 
cfu/g 

(n=5, c=3)  

Staphylococcus 
aureus 
cfu/g  

(n=5, c=3)  

Salmonella spp. 
(in 1 g) 

(n=5, c=0) 

Shigella spp. 
(in 1 g) 

(n=5, c=0)  

Poultry meat 
(Chilled/Frozen) 

107 (M) 
106 (m) 

- N 
 

- 

Cooked poultry 
meat 

- 104 (M) 
103 (m) 

N 
 

N 
 

หมายเหตุ n = จํานวนตัวอย่างที่สุ่มมา c = จํานวนตัวอย่างที่พบเช้ือ N = ตรวจไม่พบ  

ที่มา : GCC Gulf Standard 1016/2002 Microbiological criteria for food stuffs  

7. เกณฑ์สาธารณรัฐแอฟรกิาใต้  
เกณฑ์สาธารณรัฐแอฟริกาใต้ กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
Meat APC 

cfu/g 
Coliform 
cfu/g 

Escherichia 
coli 

cfu/g 

Staphylococcus 
aureus 
cfu/g 

Salmonella 
spp. 

(in 25 g) 

Salmonella E.coli 
0157:H

7 
Poulthy meat - - - - - N 

(S.Enteritidis) 
- 

Poulthy meat 
(mechanically 

recovered 
meat or meat 

in form of 
anatomically 
unrecognizab
le cuts e.g. 
trimmings) 

≤1x106 ≤1x104 ≤1x103 ≤1x104 N  N 
(S.Enteritidis, 

S.Typhi) 

N 

หมายเหตุ N= ตรวจไม่พบ 

ที่มา: South Africa Official certificate for the exportation of poultry meat from Thailand to the 
Republic of South Africa 
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8. เกณฑ์ประเทศสิงคโปร์ 
เกณฑ์ประเทศสิงคโปร์ กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

ประเทศสิงคโปร์ระบุสัตว์ปีกมาจากฟาร์มต้องมีการตรวจเช้ือไข้หวัดนก Avian Influenza (AI) โดยวิธี 
Egg inoculation หรือตรวจด้วย Reverse transcription polymerase chain reaction (RT-PCR) และ
สินค้าแต่ละอย่างจะต้องขอรับรองเป็นรายชนิด (Item) กับประเทศสิงคโปร์ เป็นต้น 

 

Microbiological specification for meat and meat products (5 samples) 
Group of 

food 
products 

Total Plate 
Count 
(org/g) 

(48 hrs@ 
350C) 

N=5,C=3 

E.coli 
MPN/g 

N=5,C=2 

Staphylococcus 
aureus 
 (org/g) 

N=5,C=2 

Samonella  
S.Typhi, 

S.Paratyphi 
S.Enteritidis 

(in 25 g) N=5,C=1 

VTEC 
(in 25 g) 
N=5,C=0 

Chilled meat 
cuts/offals 

1x107 (M) 
1x106 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

N N 

Frozen meat 
cuts/offals 

1x107 (M) 
5x105 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

N N 

Frozen 
comminuted 

meat 

1x107 (M) 
1x106 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

1000 (M) 
100 (m)  

N N 

ที่มา : Circular/ Directive No: 2000/1 “AVA microbiological specifications for imported meat” 

 
 

Microbiological specification for meat and meat products (3 samples) 
Group of 

food 
products 

Total Plate 
Count 
(org/g) 

(48 hrs@ 
350C) 

N=3,C=1 

E.coli 
MPN/g 

N=3,C=1 

Staphylococcus 
aureus 
 (org/g) 

N=3,C=1 

Samonella  
S.Typhi 

S.Paratyphi 
S.Enteritidis 

(in 25 g) 
N=3,C=0 

VTEC 
(in 25 g) 
N=3,C=0 

Chilled meat 
cuts/offals 

1x107 (M) 
1x106 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

N N 

Frozen meat 
cuts/offals 

1x107 (M) 
5x105 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

500 (M) 
100 (m)  

N N 
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Frozen 
comminuted 

meat 

1x107 (M) 
1x106 (m) 

500 (M) 
100 (m) 

1000 (M) 
100 (m) 

N N 

หมายเหตุ  n = จํานวนตัวอย่างที่สุ่มมา c = จํานวนตัวอย่างที่พบเช้ือ N = ตรวจไม่พบ 

ที่มา : Circular/ Directive No: 2000/1 “AVA microbiological specifications for imported meat” 
ซึ่งข้อกําหนดของประเทศสิงคโปร์ในการ Monitoring สําหรับการนําเข้าเน้ือสัตว์ปีกและผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์

ปีกน้ัน ให้เก็บตัวอย่าง 1 ตัวอย่าง/ชนิดสินค้า (Item) ส่วนการควบคุม Surveillance กําหนดเก็บ 5 ตัวอย่างต่อ
ชนิดสินค้า และสามารถพิจารณาลดเป็นเก็บ 3 ตัวอย่างต่อชนิดสินค้าได้หากมีผลวิเคราะห์ไปในทางที่ดีขึ้นอย่าง
ต่อเน่ือง 

9. เกณฑ์สาธารณรัฐเกาหลี 
เกณฑ์สาธารณรัฐเกาหลี กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

โดยที่ไก่ต้องมาจากฟาร์มที่ไม่มีการระบาดของโรค Fowl cholera, Pullurom, Fowl typhoid, Infectious 
bursal disease, Marek’s disease, Duck viral hepatitis, Duck viral enteritis เป็นเวลาหน่ึงปี 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
Food Clostridium 

perfringens 
(in 0.1 g) 

Staphylococcus 
aureus 

(in 0.1 g)  

Salmonella 
spp. 

(in 25 g) 

Listeria 
monocytogenes 

(in 25 g) 

Vibrio 
parahemolyti

cus 

E.coli  
O157:H

7 
Poulthy 
products 
treated 
by heat 

N N N N N N 

หมายเหตุ N = ตรวจไม่พบ 

ที่มา : South Korea: MAF’s Public Notification No. 2004-14, Thai Import Sanitation Condition on 
poultry products treated by heat 
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10. เกณฑ์ประเทศมาเลเซีย 
เกณฑ์ประเทศมาเลเซียกําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
Food Total Plate Count 

at 370C for 48 hr. 
Coliform Count 

at 
 370C for 48 hr. 

Escherichia 
coli 

count 
Meat and meat product ready for 
consumption, excluding meat and meat 
product in hermetically sealed 
containers. 

106 per g 
 

5x10 per g - 

Liquid egg, Liquid egg yolk and liquid 
egg white. 

5x104 per g 5x10 per g - 

Dried liquid egg, dried liquid egg yolk 
and dried liquid egg white. 

5x104 per g 5x10 per g - 

ที่มา : Microbiological standard (Malaysia) fifteenth & Schedule (Regulation 39) 

11. เกณฑ์สาธารณรัฐประชาชนจีน 
เกณฑ์สาธารณรัฐประชาชนจีนกําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

แผนการเก็บตัวอย่างและค่าจํากัดที่กําหนดสําหรับการตรวจสอบเช้ือจุลินทรีย์  โดยการดําเนินการเก็บ
ตัวอย่างให้ทําการเก็บตัวอย่างจากจํานวน 5 กล่องหรือตัวอย่างชุดผลิตใหญ่ด้วยวิธีการสุ่มซึ่งตัวอย่างต้องถูกเก็บ
จากส่วนต่าง ๆ กันในแต่ละบรรจุภัณฑ์มาผสมรวมกันเป็น 1 ตัวอย่างนํ้าหนักอย่างน้อย 500 กรัม  

การเก็บรักษาตัวอย่างและการขนส่งตัวอย่างจะต้องถูกเก็บในภาชนะที่แยกต่างหากและมีนํ้าแข็งหรือวัสดุให้
ความเย็นตัวอย่างจะต้องไม่ถูกแช่แข็งหรือสัมผัสโดยตรงกับนํ้าแข็งหรือวัสดุให้ความเย็นตัวอย่างจะต้องถูกทําการ
ทดสอบในห้องปฏิบัติการไม่เกิน 1 ช่ัวโมงหลังถูกเก็บตัวอย่างมิเช่นน้ันตัวอย่างจะต้องถูกเก็บรักษาที่อุณหภูมิ  
0 - 4 องศาเซลเซียสไม่เกิน 24 ช่ัวโมง  

การแปลผลหากผลการทดลองพบว่าจํานวนจุลินทรีย์ไม่เกินค่าที่กําหนดซึ่งหมายถึงเป็นที่น่าพอใจความถ่ี
ของการเก็บตัวอย่างสามารถลดลงได้ตามตารางที่กําหนดหากพบว่าจํานวนเช้ือจุลินทรีย์เกินค่าที่กําหนดซึ่งหมายถึง
ไม่เป็นที่น่าพอใจควรมีการปฏิบัติ ดังน้ี  

1. ตรวจสอบหาข้อมูลหรือค่าต่าง ๆ ที่ถูกควบคุมในแต่ละขั้นตอนเช่นอุณหภูมิ การสุขาภิบาล หรือความผิดปกติ 
อ่ืนใดเพ่ือค้นหาเหตุของปัญหา 

2. ดําเนินการแก้ไขด้วยวิธีที่ถูกต้องเหมาะสมเช่นเก็บตัวอย่างมากข้ึนเพ่ือที่จะยืนยันประสิทธิภาพของการ
ดําเนินการแก้ไขหรือมาตรการตรวจวัดที่ถูกต้อง 

3. เมื่อพบว่าผลไม่เป็นที่น่าพอใจสถานประกอบการควรจะมีขั้นตอนการเรียนคืนผลิตภัณฑ์หรือมีวิธีการ
ลดผลกระทบหรืออันตรายที่เกิดขึ้นหากพบว่ามีความจําเป็น 

4. ควรมีการบันทึกสาเหตุของปัญหาและการดําเนินการแก้ไขและจะต้องเก็บ ข้อมูลที่เก่ียวข้องเป็นเวลา
อย่างน้อย 2 ปี 
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มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
Meat APC 

cfu/g 
(n=5, c=2) 

Coliform 
MPN/100g 

(**) 

Escherichia coli 
cfu/g 

(n=5, c=2) 

Salmonella spp. 
(n=50, c=5) 

(in 25 g) 
Frozen poultry meat     

Edible frozen by-product 
(including viscera) 

m=5x105, 
M=5x106 

 

< 5x103 
 

m=5x101, 
M=5x102 

 

N 
5 /week 

ต่อเน่ือง 10 weeks 

หมายเหตุ : n = จํานวนตัวอย่างที่สุ่มมา c = จํานวนตัวอย่างที่พบเช้ือ N= ตรวจไม่พบ 

ที่มา : China Protocol between the Ministry of Agriculture and Cooperatives of the Kingdom of 
Thailand and the General administration of customs of the People’s Republic of China on 
inspection, quarantine and veterinary sanitary requirements for frozen poultry meat and 
by-products to be exported from Thailand to China  

12. เกณฑ์เขตบริหารพเิศษฮ่องกง 
เกณฑ์เขตบริหารพิเศษฮ่องกง กําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

เน้ือสัตว์ปีกต้องไม่มีสารตกค้าง Dienoestrol, Diethystiboestrol, Hexoestrol, Oestradiol, เน้ือสุกร 
มาจากฟาร์มที่ไม่เกิดโรคปากและเท้าเป่ือย (Foot and Mouth Disease), Swine Fever, Rinderpest ในระยะเวลา 
12 เดือน ไม่มีสารตกค้างกลุ่มสารเร่งเน้ือแดง และยากลุ่มซัลฟา เป็นต้น 
มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา อาหารพร้อมรับประทาน (Ready-to-eat food) 

APC 
Escherich

ia coli 

Clostridiu
m 

perfringe
ns 

Staphylococ
cus aureus 

Enterococci 
spp. 

Salmonella
spp. 

Listeria  
monocytoge

nes 

Campyloba
cterjejuni / 

C. coli 

Vibrio 
parahemolyti

cus 

E. coli 
O157: 

H7 

Shigella 
spp. 

Class A 
< 105,  
Class B 
105 - < 

107, 

Class A 
< 20,  

Class B 
20 - < 

102, Class 

Class A 
< 10,  

Class B 
10 - < 

104, Class 

Class A 
< 20,  

Class B 
20 - < 104, 

Class C 

Class A 
< 102,  
Class B 

102 - < 104, 
Class C 

Class A 
N 

(in 25 g),  
Class B 

Not 

Class A 
< 10,  

Class B 
10 - < 102, 

Class C 

Class A 
N 

(in 25 g),  
Class B 

Not 

Class A < 20, 
Class B 20 - < 

103, 
Class C > 103 

cfu/g 

Class A 
N 

(in 25 g),
Class B 

Not 

Class A 
N 

(in 25 g),  
Class B 

Not 
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Class C 
> 107 
cfu/g 

at 30 ◦C/ 
48h 

C 
> 102, 
cfu/g 

C 
> 104 
cfu/g 

> 104, 
cfu/g 

> 104, 
cfu/g 

applicable, 
Class C 

Detected in 
25 g 

> 102 
cfu/g 

applicable, 
Class C 

Detected in 
25 g 

V. cholerae 
Class A 

N 
(in 25 g),  
Class B 

Not 
applicable, 

Class C 
Detected in 

25 g 

applica
ble, 

Class C 
Detecte
d in 25 g 

applicable
, Class C 
Detected 
in 25 g 

    
ที่มา : Hongkong Microbiological guidelines for ready-to-eat food, August 2014 (revised), Centre 
for food safety Class A = Satisfactory, Class B = Borderline, Class C = Unsatisfactory 

13. เกณฑ์สาธารณรัฐสงัคมนิยมเวียดนาม 
เกณฑ์สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนามกําหนดมาตรฐานพิจารณาเพ่ิมขึ้น ดังน้ี 

มาตรฐานด้านจุลชีววิทยา 
Meat and meat products APC 

cfu/g 
(n=5,c=2) 

Escherichia 
coli 

cfu/g 
(n=5,c=2) 

Salmonella 
spp. 

(in 25 g) 
(n=5,c=0) 

Meat preparations - 5x103 (M) 
5x102 (m) 

N 

Minced meat or meat preparation made form 
poultry meat intended to be eaten cooked 

- - N 

 Meat products made form poultry meat 
intended to be eaten cooked 

- - N 

Edible offal of cattle and poultry 5x106 (M) 
5x105 (m) 

5x102 (M) 
5x10(m) 

N 

หมายเหตุ  n = จํานวนตัวอย่างที่สุ่มมา c = จํานวนตัวอย่างที่พบเช้ือ N = ตรวจไม่พบ 

ที่มา : Vietnam: Circular No. 29/2010/TT-BNNPTNT: Promulgating the lists of food safety criteria 
and maximum levels thereof in certain domestically-produced or imported foodstuffs of animal 
origin under the management of the Ministry of Agriculture and Rural Development 
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ตัวอย่างแบบฟอร์มขอส่งตัวอย่างทดสอบเช้ือจุลินทรีย์และยาปฏิชีวนะ/ยาต้านจุลชีพ  
สํานักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ 
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ตัวอย่างเอกสารแนบท้ายแบบคําขอส่งตัวอย่างทดสอบเช้ือจุลินทรีย์และยาปฏิชีวนะ/ยาต้านจุลชีพ 
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ตัวอย่างแบบบันทึกขอส่งตัวอย่างวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์  
ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคตะวันออกเฉียงหนือตอนล่าง 
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ตัวอย่างแบบฟอร์มรับตัวอย่างเพ่ือตรวจทางห้องปฏบัติการ 
ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคตะวันออก 
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ตัวอย่างแบบประเมินตัวอย่างส่งตรวจห้องปฏิบัติการกรมปศุสัตว์ 
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ตัวอย่างใบฉลากติดตัวอย่าง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ตัวอย่างใบฉลากติดตัวอย่างตรวจทางจุลชีววิทยา 
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