
สรุปผลการรับฟังความเห็นต่อ ร่าง ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาเพื่อการเฝ้าระวัง 

สินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์เพื่อการส่งออก พ.ศ... 

เพื่อให้เป็นไปตาม มาตรา ๕ วรรคสามและวรรคห้าแห่งพระราชบัญญัติ หลักเกณฑ์ การจัดทำ
ร่างกฎหมายและการประเมินผลสัมฤทธิ์ของกฎหมาย พ.ศ. ๒๕๖๒ กรมปศุสัตว์ได้จัดให้มีการรับฟังความเห็นต่อ 
ร่าง ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาเพื่อการเฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์เพ่ือ
การส่งออก พ.ศ.. ดังนี้ 

๑. วิธีการในการรับฟังความคิดเห็น จำนวนครั้งและระยะเวลาในการรับฟังความเห็น 

ด้วยกรมปศุสัตว์ได้จัดทำร่างประกาศกรมปศุสัตว์เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาเพื่อการเฝ้าระวัง
สินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์เพื ่อการส่งออก เพื ่อเป็นการปรับปรุงเกณฑ์สำหรับสินค้าปศุสัตว์ใน 
สถานประกอบการผลิตสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก ให้เป็นปัจจุบัน ถูกต้องตามหลักวิทยาศาสตร์และสอดคล้อง
กับข้อกำหนดสากล 

ในการนี้ เพ่ือให้การดำเนินการจัดทำร่างประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาเพ่ือการ
เฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว ์เพื ่อการส่งออก เกิดประสิทธิภาพและประสิทธิผลสูงสุด  
จึงขอให้ท ่านพิจารณาให้ความคิดเห ็นหร ือข ้อเสนอแนะต่อร ่างประกาศ ฯ ด ังกล ่าว ตามแบบฟอร์ม 
แสดงความคิดเห็นทาง QR - Code ที่แนบมาพร้อมนี้ ภายในวันที่ ๑๐ มกราคม ๒๕๖๘ 

๑.๑ ผ่านทางเว็บไซต์ของกรมปศุสัตว์ (www.dld.go.th)  

 
๑.๒ แจ้งเวียนเป็นหนังสือไปยังหน่วยงานกรมปศุสัตว์ที่เก่ียวข้องกับการบังคับใช้ร่างประกาศ  

๑.๒.๑ หน่วยงานกรมปศุสัตว์ที่เก่ียวข้องกับการบังคับใช้ร่างประกาศ 
๑.๒.๒ ผู้ประกอบการที่เก่ียวข้องกับการส่งออกสินค้าปศุสัตว์  

โดยกำหนดการรับฟังความเห็น ระหว่างวันที่ ๔ ธันวาคม ๒๕๖๗ ถึงวันที่ ๑๐ มกราคม  ๒๕๖๘ 
รวมระยะเวลา ๓๘ วัน 
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๒. พ้ืนที่ของกลุ่มเป้าหมาย  
๒.๑ ผู้ประกอบการ ผู้ผลิต ผู้ส่งออกสินค้าปศุสัตว์ 
๒.๒ เจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์ 
๒.๓ ประชาชนทั่วไป 

๓. ผลการรับฟังความคิดเห็น 
๓.๑ มีผู้แสดงความคิดเห็นผ่านทาง Google forms จำนวน ๑๐๖ ราย รวมมีผู้แสดงความคิดเห็นจำนวน 

๑๐๖ รายแบ่งเป็น 

 
๓.๑.๑ ผู้ประกอบการ ผู้ผลิต ผู้ส่งออกสินค้าปศุสัตว์ จำนวน ๗๖ ราย 
๓.๑.๒ สมาคมท่ีเกี่ยวข้องกับสินค้าปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก จำนวน ๒ ราย 
๓.๑.๓ เจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์ จำนวน ๒๐ ราย 
๓.๑.๔ ประชาชนทั่วไป จำนวน ๘ ราย 

๓.๒ สรุปผลการรับฟังความคิดเห็นตามคำถาม จำนวน ๑๑ ข้อ ซึ่งกำหนดคำถามตาม (ร่าง) ประกาศกรม 
ปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาเพื่อการเฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์เพื่อการ
ส่งออก พ.ศ... ดังนี้ 
๓.๒.๑ พบว่ามีจำนวนข้อที่มีผู้เห็นด้วย มากกว่าร้อยละ ๕๐ มีจำนวน ๑๑ ข้อ คิดเป็นร้อยละ 

๑๐๐ 
๓.๒.๒ เมื่อสรุปคำถามทุกข้อ พบว่ามีผู้ให้ความเห็นว่ามีความเหมาะสมแล้วจำนวน ๗๙๘ ครั้ง 

คิดเป็น ร้อยละ ๗๕ และมีผู้มีความเห็นว่า ไม่เหมาะสม ควรมีการแก้ไขเพิ่มเติม จำนวน ๒๖๒ 
ครั้ง คิดเป็นร้อยละ ๒๕ 

 

 

 

 



-๓- 

สรุปผลการรับฟังความเห็นต่อ ร่าง ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาเพื่อการเฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์
เพื่อการส่งออก พ.ศ....... 

 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

๑.  ท่านเห็นว่า ตามร่างประกาศ 

ด้วยปัจจุบันประเทศไทยมีการส่งออกสินค้าเนื้อสตัว์และ
ผลิตภณัฑ์จากสัตว์ไปจำหน่ายยังตา่งประเทศ ซึ่งประเทศคู่ค้า
ต่างๆ กำหนดให้หน่วยงานภาครัฐที่เกี่ยวข้องดำเนินการ
ตรวจสอบและรับรองความปลอดภัยอาหารก่อนการส่งออก 
กรมปศุสตัว์จึงต้องดำเนินการเฝ้าระวัง และกำหนดเกณฑด์้าน
จุลชีววิทยาของสินค้าปศุสตัว์และผลิตภณัฑ์จากสัตว์ เพื่อเป็น
การเฝา้ระวังให้มีการผลิตอาหารทีป่ลอดภัย เหมาะสมเพื่อการ
บริโภค 

อาศัยอำนาจตามความในมาตรา ๓๒ วรรคสอง แห่ง
พระราชบัญญัตริะเบยีบบริหารราชการแผ่นดิน พ.ศ. ๒๕๓๔ ซึ่ง
แก้ไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญตัิระเบียบบริหารราชการ
แผ่นดิน (ฉบับท่ี ๕) พ.ศ. ๒๕๔๕ อธิบดีกรมปศสุัตว์จึงออก
ประกาศไว้ ดังต่อไปนี ้

 

 

 

 

มีผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๑๐๑ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๙๕.๓ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. เนื่องจากเป็นประกาศใช้มานานแล้ว 
เหมาะสมที่มีการอัพเดตและเปลีย่นแปลง
ประกาศ 

๒. เนื่องจากประกาศกรมฯเดิม มีอายนุาน
มากแล้ว 

๓. ไม่มีข้อกังวลที่ส่งผลกระทบต่อธุรกิจ 
๔. สามารถปรับใช้เหมาะสมตามมาตรฐาน 
๕. มีการปรับใหส้อดคล้องกับ วิธีการ

ตรวจสอบปจัจุบัน 
๖. ครอบคลมุเช้ือท่ีมีความเสีย่งท้ังหมด 

 

มีผู้แสดงความเห็นว่า ไมเ่หมาะสม
เห็นสมควรแก้ไขเพิ่มเติม ๕ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๔.๗ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรจะให้มผีลบังคับใช้มากกว่า ๓๐ 
วัน นับแต่วันที่ประกาศในราช
กิจจานุเบกษา เพื่อให้ผู้ที่เกี่ยวข้อง
ได้มรีะยะเวลาที่เพียงพอในการ
สื่อสารทำความเข้าใจกับคู่คา้ และ
ห้องปฏิบัติการที่รบัถ่ายโอนภารกจิ
การตรวจสอบสินค้าปศุสตัว์ใน
ปรับปรุงวิธีการทดสอบ เครื่องมือ
อุปกรณ์ต่างๆ ให้สอดคล้องกับ
เกณฑ์ที่กำหนด 

๒. ทำไมประเทศไทยมีแตเ่กณฑ์
มาตรฐานเพื่อการส่งออก ควรจะ
ทำให้เป็นมาตรฐานภายในประเทศ
ใช้ด้วยกันไดเ้ลย 

๓. มาตรฐานนีค้รอบคลุมเกณฑ์การ
ส่งออกแต่ไม่ทันสมัยถึงวิธีการ
ส่งออก ควรที่จะมีการใช้วิธี



-๔- 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

ข้อ  ๑ ให้ยกเลิกประกาศกรมปศสุัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจลุ
ชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก ลงวันท่ี ๓๐ ธันวาคม 
๒๕๕๑ 

ประกาศนี้เรียกว่า “ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ดา้นจุล
ชีววิทยาเพื่อการเฝ้าระวังสินค้า 
ปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์เพือ่การส่งออก พ.ศ.......” 

ข้อ ๒ ประกาศนี้ให้ใช้บังคับเมื่อพ้นกำหนดสามสิบวันนับแต่วัน
ประกาศในราชกิจจานุเบกษา เปน็ต้นไป 

ข้อ ๓ บรรดา ประกาศ คำสั่งและแนวทางปฏิบัติอื่นที่กำหนดไว้
แล้วซึ่งขัดหรือแย้งกับประกาศนี้ ให้ใช้ประกาศนี้แทน 

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

ทางเลือกมากขึ้นเพื่อให้ผลการ
วิเคราะหร์วดเร็วกว่าในปัจจุบัน 

๒.  ท่านเห็นว่า ตามร่างประกาศ 

ข้อ ๔ ให้ใช้ประกาศนี้ เป็นเกณฑส์ำหรับตัวอย่างเพื่อตรวจเฝ้า
ระวังของกรมปศุสตัว์ (Official Sample) ในการผลิตเนื้อสัตว์
และผลิตภัณฑ์จากสตัว์ในสถานประกอบการทีไ่ด้รับการรับรอง
จากกรมปศสุัตว์เพื่อการส่งออก ตามเอกสารแนบท้ายประกาศนี ้

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๑๐๔ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๙๘.๑ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. เพื่อเป็นการการันตีคณุภาพสินค้าที่จะ
ส่งออกว่าเป็นไปตามมาตรฐาน 

๒. เนื่องจากจุลินทรีบางชนิดเช่น Y&M  
ไม่เคยตรวจพบเลย จึงสมควรที่ตดัออก 

๓. มีการระบุขอบข่ายในการใช้ประกาศ
ชัดเจนดีแล้ว 

๔. สามารถปรับใช้เหมาะสมตามมาตรฐาน 

 

มีผู้แสดงความเห็นว่า ไมเ่หมาะสม
เห็นสมควรแก้ไขเพิ่มเติม ๒ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๑.๙ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. รอบการตรวจวิเคราะห์ Official 
sample ไม่สอดคล้องกับการ
ส่งออก ควรปรับปรุงความถี่ในการ
ตรวจสอบ 
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ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

๓.  ท่านเห็นว่า ตามร่างประกาศ 

ข้อ ๕ กรณีที่ประเทศคู่ค้ามีเกณฑด์้านจุลชีววิทยาสำหรับสินค้า
เนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสตัว์แตกต่างจากประกาศนี้ ให้
ปฏิบัติตามเกณฑ์ดังกลา่วของประเทศคู่ค้า 
มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๙๖ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๙๐.๖ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. เหมาะสมแต่กรณีที่ประเทศคู่ค้าไม่ไดม้ี
เกณฑ์ให้ตรวจควรใหล้ะเว้นการตรวจดู 
ซึ่งอาจต้องทำเอกสารอธิบายให้ชัดเจน 

๒. ควรปรับให้ครอบคลมุทุกประเทศส่งออก
เพื่อให้ใช้งานได้อย่างคลอบคลุม 

๓. สามารถปรับใช้เหมาะสมตามมาตรฐาน 
๔. ควรปฏิบติัตามเกณฑ์ที่เข้มงวดมากกว่า 

โดยพิจารณาแต่ละรายการ 

มีผู้แสดงความเห็นว่า ไมเ่หมาะสม
เห็นสมควรแก้ไขเพิ่มเติม ๑๐ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๙.๔ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรอธิบายในเอกสารคู่มือการ
ปฏิบติังานเพื่อความชัดเจนและ
เข้าใจตรงกัน ในกรณีที่ประเทศ 
คู่ค้าไมม่ีข้อกำหนดให้ตรวจ
เช้ือจุลินทรีย์ เช่น เนื้อสัตว์ดิบส่งไป 
Japan ก็ไม่จำเป็นต้องตรวจ 

๒. กรณีที่คู่ค้าไมไ่ด้กำหนดเกณฑ์ให้
ตรวจ เช่น กรณีเนื้อสัตว์ปีกดิบส่ง
ญี่ปุ่น ไม่จำเป็นต้องตรวจ  

๓. กรณีประเทศคู่คา้ไมไ่ด้กำหนด
เกณฑ์ให้ตรวจ ก็ไม่จำเป็นต้อง
ตรวจ 
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ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

๔.  ท่านเห็นว่า 

เอกสารแนบท้ายประกาศกรมปศสุัตว ์

เรื่อง เกณฑด์้านจุลชีววิทยาเพื่อการเฝา้ระวังสำหรับสินค้า 
ปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสัตว์เพือ่การส่งออก พ.ศ....... 

ตารางที ่1 เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาสำหรับสินค้าเนื้อสัตวด์ิบแช่
เย็น/ 
แช่แข็ง (Process Hygiene Criteria) 

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

 

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๖๑ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๕๗.๕ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. เหมาะสมตามมาตรฐาน 
๒. ตารางนี้ควรนำไปใช้เพื่ออ้างอิงในการ

ปรับปรุงกระบวรการผลิตเท่าน้ัน 
 

ผู้แสดงความเห็นว่าไม่เหมาะสม เห็นสมควร
แก้ไขเพิ่มเติม ๔๕ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๔๒.๕ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรปรับช่ือเป็นเกณฑ์จลุชีววิทยา
ด้านสุขอนามยัของกระบวนการ
ผลิตเนื้อสตัว์ดิบ เเช่เย็น/เเช่เเข็ง 
(Process Hygiene Criteria) 

๒. เนื่องจากตารางนี้มีไว้เพื่อใช้ใน
การปรับปรุงกระบวนผลิต จึงควร
ปรับชื่อที่เขียนเป็นภาษาไทยให้
สอดคล้องกับคำว่า Process 
Hygiene Criteria เช่น เกณฑ ์
จุลชีววิทยาด้านสุขอนามัยของ
กระบวนการผลติเนื้อสตัว์ดิบแช่
เย็น/แช่แข็ง 

๓. ควรปรับเพิม่ชื่อตารางเป็น เกณฑ์
จุลชีววิทยาด้านสุขอนามัยของ
กระบวนการผลติเนื้อสตัว์ดิบแช่
เย็น/แช่ แข็ง (Process Hygiene 
Criteria) และระบคุวามถี่ท่ีจะให้
ตรวจสอบ เพ่ิม เช่นตามผลการ
ประเมินความเสี่ยง 

๔. ตรงหมายเหตุ หากตารางนี้ใช้เป็น
เกณฑ์เพื่อปรับปรุงสุขอนามัย 



-๗- 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

แล้วเกณฑ์ที่ใช้ตรวจปล่อยสินค้า
ต้องเป็นตามตารางใด อยากให้
เพิ่มการขยายความในส่วนหัวข้อ 

๕. หน่วยการตรวจสอบรายการเช้ือ 
Coliform, E.coli, S.aureus 
ควรระบหุน่วยท่ีเป็น MPN/g 
เพิ่มเตมิด้วย 

๕.  ท่านเห็นว่า 

ตารางที่ 2 เกณฑ์จลุชีววิทยาด้านความปลอดภัยอาหารสำหรับ
สินค้าเนื้อสัตว์ดิบแช่เย็น/แช่แข็ง (Food Safety Criteria) 

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

 

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๙๔ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๘๘.๗ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. เหมาะสมกับสินค้าปศสุัตว์และสำหรับ
วิธีการทดสอบควรระบุใหใ้ช้ได้มากกว่า ๑ 
วิธีแต่ต้องผ่านการ validate แล้วและ
ยอมรับอย่างกว้างขวาง 

๒. สำหรับเนื้อสัตว์ปีกเหมาะสมแล้ว 
๓. ค่าปรับใช้เหมาะสมตามมาตรฐาน 
๔. ควรเพิ่มหมายเหตุหรือระบุในคู่มือ

ปฏิบัติงานว่า สามารถใช้วิธีตรวจเริ่ม
ต้นแบบ Salmonella spp. ไดต้ั้งแต่ต้น 

ผู้แสดงความเห็นว่าไม่เหมาะสม เห็นสมควร
แก้ไขเพิ่มเติม ๑๒ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๑๑.๓ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรเพิ่ม วิธีการตรวจเริ่มต้นเเบบ 
Salmonella spp . ได้ หากผล 
negative ก็จะสามารถครอบคลุม
ได้ทั้ง SE ,ST 

๒. Salmonella Enteritidis, 
Typhimurium ควรใส่ Group 
และความถี่ในการตรวจ 



-๘- 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

 

 

หากไดผ้ลลบ แสดงว่า SE, ST neg 
เช่นกัน 

๓. ควรระบุวิธีทดสอบ Salmonella 
spp. ว่าสามารถใช้วิธี ISO 6579 
หรือวิธีอ่ืนท่ีเทียบเท่าได ้

๖.  ท่านเห็นว่า 

ตารางที่ 3 เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาสำหรับสินค้าเนื้อสัตว์แปรรูป
ปรุงสุก (Process Hygiene Criteria) 

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

 

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๕๙ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๕๕.๗ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรปรับช่ือตารางเป็น เกณฑ์จุลชีววิทยา
ด้านสุขอนามยัของกระบวนการผลิต 
(Process Hygiene Criteria) 

ผู้แสดงความเห็นว่าไม่เหมาะสม เห็นสมควร
แก้ไขเพิ่มเติม ๔๗ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๔๔.๓ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรมีหมายเหตุ ว่าเกณฑ์นี้ใช้เพื่อ
ปรับปรุงสุขอนามัย ไมไ่ดใ้ช้เพื่อ
ตรวจปล่อยสินค้า 

๒. ควร follow Thai FDA (E.coli 
and Step.<50) 

๓. เนื่องจากเป็นเกณฑ์เพื่อใช้ในการ
ปรับปรุงสุขอนามัย ควรพิจารณา
เพิ่มในส่วนเกณฑ์การสุ่มตัวอย่าง 
(Sampling-plan; n, c) และ 
Limits (m, M) ด้วย 

๔. Campylobacter ควรเพิ่ม 25 g 
ในวงเล็บ (in 10 g or 25 g) เพือ่
สามารถใช้วิธีวิเคราะห์ที่เร็วกว่าได ้

๕. แก้ไขเกณฑ์ S. aureus เป็น <20 
ตามเกณฑ์ของ EU 

๖. เช้ือ Campylobacter spp. และ 
Clostridium perfringens ควรอยู่
ในตารางที่ 3 



-๙- 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

 

๗.  ท่านเห็นว่า 

ตารางที่ 4 เกณฑ์จลุชีววิทยาด้านความปลอดภัยอาหาร
สำหรับสินค้าเนื้อสัตว์แปรรูปปรุงสุก (Food safety criteria) 

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

 

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๕๔ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๕๐.๙ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. เหมาะสม 
 

ผู้แสดงความเห็นว่าไม่เหมาะสม เห็นสมควร
แก้ไขเพิ่มเติม ๕๒ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๔๙.๑ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. Clostridium perfringens และ 
Campylobacter spp. ควรตัด
ออก ย้ายไปอยู่ตาราง 3 process 
hygiene criteria เนื่องจาก
ประเทศคู่คา้ส่วนใหญไ่มไ่ด้กำหนด 

๒. Campylobacter spp. ควรเพิ่ม
ให้สามารตรวจได้ทั้ง 10g หรือ 
25 g เพื่อเพ่ิมทางเลือกในการ
ตรวจวิเคราะหด์้วยวิธีท่ีเร็วขึ้นท่ี
ต้องตรวจโดยใช้ตัวอย่าง 25 g 

๓. พิจารณาใหใ้ช้เกณฑ์การตรวจ
ปล่อยเพียง 2 รายการคือ 
Salmonella spp. เเละ Listeria 
monocytogenes 

๘.  ท่านเห็นว่า 

ตารางที ่5 เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาสำหรับอาหารในภาชนะบรรจุ
ปิดสนิท  

 

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๑๐๒ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๙๖.๒ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ครอบคลมุเช้ือจุลินทรีย์ทุกกลุม่แลว้ 
๒. เหมาะสม 
๓. ไม่มีผลกระทบต่อบริษัท 

ผู้แสดงความเห็นว่าไม่เหมาะสม เห็นสมควร
แก้ไขเพิ่มเติม ๔ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๓.๘ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรเพิ่มเช้ือ C. botulinum 
เนื่องจากเป็นเช้ือ Index ของ



-๑๐- 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

 

 อาหารกระป๋อง และ เป็น
เช้ือจุลินทรีย์ที่หากมีการปนเปื้อน 
อาจจะเป็นอันตรายต่อผู้บรโิภคได ้

๒. ควรระบหุรือลงรายละเอียดของ
ประเภทของชนิดสินค้า อาหารใน
ภาชนะบรรจุปิดสนิทให้ชัดเจนมาก
ขึ้น เนื่องจาก อาหารในภาชนะ
บรรจุปดิสนิทบางชนิด อาจจะมี
หรือไมม่ีความเสี่ยงตามเกณฑ์ที่
กำหนดทั้งหมด 

๙.  ท่านเห็นว่า 

ตารางที ่6 เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาสำหรับไข่และผลติภณัฑ์ไข่  

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๖๒ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๕๘.๕ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. เหมาะสมแล้ว 

ผู้แสดงความเห็นว่าไม่เหมาะสม เห็นสมควร
แก้ไขเพิ่มเติม ๔๔ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๔๑.๕ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรแยก ตารางเหมือนสัตว์ปีก 
๒. กำหนดให้ Salmonella 

enteritidis, Salmonella 
typhimurium เป็น Food safety 
criteria สำหรับ non-
pasteurized eggs เหมือน
เนื้อสัตว์ปีก ส่วนเช้ือท่ีเหลือเป็น 
process hygiene criteria 

๓. เกณฑ์ไขผ่ง และพาส ควรมีเกณฑ์
เช้ือเดียวกัน 



-๑๑- 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

 
 

๑๐.  ท่านเห็นว่า 

ตารางที่ 7 เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาสำหรับน้ำและนำ้แข็ง  

มีความเหมาะสมแล้วหรือไม ่

ผู้แสดงความเห็นว่าเหมาะสม ๖๕ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๖๑.๓ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ค่าปรับใช้เหมาะสมตามมาตรฐาน 

ผู้แสดงความเห็นว่าไม่เหมาะสม เห็นสมควร
แก้ไขเพิ่มเติม ๔๑ ราย 
คิดเป็นร้อยละ ๓๘.๗ 
มีเหตผุลประกอบ ดังนี ้

๑. ควรเป็น Process hygiene 
criteria ใช้เพื่อปรับปรุง Process 
ไม่ได้ใช้เพื่อการตรวจปล่อยสินค้า 



-๑๒- 

ข้อ คำถาม 
ความคิดเห็น 

เหมาะสมแล้ว ไม่เหมาะสม เห็นสมควรแก้ไขเพ่ิมเติม 

 
 

๑๑.  ข้อเสนอแนะ/ข้อคดิเห็นอ่ืนๆ สรุปได้ดังนี ้

๑. กรณีใช้วิธีตรวจแบบ Salmonella spp. แล้ว Negative แสดงว่าไม่พบท้ัง SE, ST  
ไม่จำเป็นต้องใช้วิธี ตรวจเฉพาะ SE, ST ตั้งแต่ต้น  

๒. วิธีวิเคราะห์ Salmonella spp. อาจใช้ ISO 6579 หรือวิธีอ่ืนท่ีเทียบเท่าได้ (validated 
method) เหมือน EU  

๓. หากมีการปรับปรุงอย่างไร ควรเวยีนให้ผู้มสี่วนไดส้่วนเสียได้ทราบกอ่นออกประกาศฯ  
๔. ควรมีเอกสารคูม่ือช้ีแจงการนำ เกณฑ์ฯ ไปใช้ทางปฏิบติั 
๕. ควรมีการจัดอบรมเพื่อทำ ความเขา้ใจเกณฑ์ที่เป็น process hygiene และ food safety 

criteria เพื่อนำไปใช้ได้อย่างถูกตอ้ง  
๖. ควรมีการทบทวนทุก 5-10 ปี ตามความเหมาะสม 

 



-๑๓- 

สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ ขอชี้แจงเหตุผล ดังนี้ 

สืบเนื่องจากความจำเป็นในการต้องทบทวน ปรับปรุง ประกาศเรื่องเกณฑ์จุลชีววิทยาของสินค้า
ปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก ของกรมปศุสัตว์ที่ใช้เป็นเกณฑ์สำหรับสินค้าปศุสัตว์ในสถานประกอบการผลิตสินค้าปศุสัตว์
เพื่อการส่งออก ให้เป็นปัจจุบัน ถูกต้องตามหลักวิทยาศาสตร์และสอดคล้องกับข้อกำหนดสากล จึงจำเป็นต้องมี
การจัดทำเกณฑ์ขึ้นใหม่แทนประกาศฉบับปัจจุบันที่ ประกาศเมื่อ ๓๐ ธันวาคม ๒๕๕๑ เพื่อใช้เป็นพื้นฐานในการ
พิจารณาการควบคุมสุขอนามัยการผลิตสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออกให้เป็นไปในทิศทางเดียวกัน  ทั้งนี้ ประกาศฯ 
ดังกล่าวใช้เป็นเกณฑ์สำหรับการพิจารณาเฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์ ตามแผนการเฝ้าระวังของกรมปศุสัตว์ 

การนำผลการรับฟังความคิดเห็นมาประกอบการพิจารณาจัดทำร่างประกาศ ฯ  

เมื่อพิจารณาผลการรับฟังความคิดเห็นแล้ว จึงได้มีการนำความคิดเห็นมาปรับปรุงร่างประกาศ 
และความคิดเห็นส่วนใหญ่มากกว่าร้อยละ ๗๕ ของผู้แสดงความคิดเห็น เห็นว่า ร่างประกาศ ฯ มีความเหมาะสม 
จึงคงไว้ซึ่งเนื้อหาตามร่างประกาศ ฯ ดังกล่าว มีการแก้ไขเพียงบางส่วนรายละเอียดและเหตุผลประกอบดังนี้ 

๑) ชื่อหัวข้อตารางที่ ๑ ถึง ๔ ปรับแก้ชื่อตารางให้ชัดเจนมากขึ้น ดังนี้ 
ตารางที่ ๑ เกณฑ์จุลชีววิทยาด้านสุขอนามัยการผลิตสำหรับสินค้าเนื้อสัตว์ดิบแช่เย็น/แช่แข็ง  

(Process Hygiene Criteria for Chilled/ Frozen meat) 
ตารางที่ ๒ เกณฑ์จุลชีววิทยาด้านความปลอดภัยอาหารสำหรับสินค้าเนื้อสัตว์ดิบแช่เย็น/แช่แข็ง  

(Food Safety Criteria for Chilled/ Frozen Meat) 
ตารางที่ ๓ เกณฑ์จุลชีววิทยาด้านสุขอนามัยการผลิตสำหรับสินค้าเนื้อสัตว์แปรรูปปรุงสุก  

(Process Hygiene Criteria for meat products) 
ตารางที่ ๔ เกณฑ์จุลชีววิทยาด้านความปลอดภัยอาหารสำหรับสินค้าเนื้อสัตว์แปรรูปปรุงสุก  

(Food safety criteria for meat products) 
๒) ตัดข้อความ หมายเหตุ ท้ายตารางที่ ๑ และ ๓  “หมายเหตุ ว่าเกณฑ์นี้ใช้เพื่อปรับปรุงสุขอนามัย ไม่ได้ใช้

เพ่ือตรวจปล่อยสินค้า” ออก และพิจารณาใส่เป็นรายละเอียดในคู่มือฯ การปฏิบัติงาน 
๓) การตรวจเฝ้าระวังเชื้อ Campylobacter spp. ที่ระบุ in 10 g เป็นไปตามวิธีมาตรฐานากล ISO 10272-1 ซึ่ง

สามารถเลือกใช้วิธีเทียบเท่าที่ได้ จึงคงไว้เรื่องการกำหนดเกณฑ์ เชื้อ Campylobacter spp. ใน ๑๐ กรัม  
๔) ตามหลักการการตรวจทางจุลชีวิทยา การวิเคราะห์เชื้อ Salmonella spp. ด้วยวิธีใดก็ตาม ครอบคลุม 

serovar ของเชื้อ Salmonella Enteritidis และ Salmonella Typhimurium อยู่แล้ว ดังนั้นถ้าผลการ
ตรวจวิเคราะห์เชื้อ Salmonella spp. เป็นลบถือว่าไม่พบเชื้อ SE และ ST นั้นเอง ส่วนการไม่ระบุวิธีเพ่ือ
ต้องการให้มีการตรวจได้หลายวิธีทั้งวิธี ISO 6579 หรือวิธีอ่ืนที่เทียบเท่าได้ 

๕) เชื้อ Clostridium perfringens เป็นเชื้อก่อโรคจึงคงไว้เป็นเกณฑ์ด้านความปลอดภัยอาหารตามตารางที่ ๔  



-๑๔- 

๖) กรณไีข่ ไม่สามารถกำหนดเกณฑ์ Salmonella Enteritidis, Salmonella Typhimurium เหมือนเนื้อสัตว์ปีก
ดิบ เพื่อความปลอดภัยของผู้บริโภคที่รับประทานแบบดิบและเกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของไข่ผง และพาสเจอร์
ไรซ์ มีเกณฑแ์บบเดียวกันกับอาหารสุก 

 


