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มาตรฐานสินคา้เกษตร 

การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าแพะและแกะ 

1. ขอบข่าย  
 

1.1 มาตรฐานสินค้าเกษตรนี้ ก าหนดรายละเอียดที่ส าคญเเกี่ยกกญ  การนนสงแพะะพละพกะมีชีกิตจากฟาร์ม

เน้าโรแฆงา การฆงาพะะพละพกะพ  ไมงทรมาน การจญดการซากพะะพละพกะ กิธีปฏิ ญติในโรแฆงาพะะพละพกะ 

พละกิธีปฏิ ญติที่ดีในด้านสุนลญกษณะ (good hygienic practice) ตลอดจนการนนสงแซาก เนื้อ พละผลิตผล

นอแพะะพละพกะจากโรแฆงาถึแสถานที่จ าหนงาย เะื่อการ ริโภค 

1.2 มาตรฐานสินค้าเกษตรนี้ ให้ใช้ประกอ กญ  มกษ.9004-2547 มาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อแ การปฏิ ญติที่ดี

ส าหรญ โรแฆงาสญตก์ มกษ.6005-2549 มาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อแ เนื้อพะะ พละ มกษ.6004-2549 

มาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่อแ เนื้อพกะ 

2. นิยาม 

คกามหมายนอแค าที่ใช้ในมาตรฐานสินค้าเกษตรนี้ มีดญแตงอไปนี้ 

2.1 พะะพละพกะ (goat and sheep) หมายถึแ สญตก์เคี้ยกเอื้อแนนาดเล็ก (small ruminants) ในกแศ์ 

Bovidae กแศ์ยงอย Caprinae  

2.2 โรแฆงาพะะพละพกะ (goat and sheep abattoir) หมายถึแ สถานที่หรืออาคารที่จญดตญ้แนึ้น โดยมี

กญตถุประสแค์เะื่อฆงาพะะพละพกะ พละอาจรกมถึแการตญดพตงแซากพะะพละพกะ เะื่อให้ได้ซากพละผลิตผล

เะื่อการ ริโภค 

2.3 ซากพะะพละพกะ (goat and sheep carcass) หมายถึแ พะะพละพกะทญ้แตญกที่ผงานกระ กนการฆงา

พ  ไมงทรมาน เะื่อใช้เป็นอาหารมนุษย์ โดยน าเลือด หญก พละเครื่อแในออกพล้ก ทญ้แนี้อาจรกมหนญแพละน้อนา

หรือไมงก็ได ้

2.4 เนื้อพะะพละพกะ (goat and sheep meat) หมายถึแ สงกนนอแซากพะะพละพกะที่ปลอดภญยพละ

เหมาะสมตงอการ ริโภค โดยมีกล้ามเนื้อโครแรงาแ (skeletal muscle) เป็นสงกนใหเง อาจผงานกระ กนการ

พชงเย็น พตงไมงผงานกรรมกิธีในการถนอมอาหาร 
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2.5 ผลิตผล (products) หมายถึแ สงกนอื่นนอแสญตก์ที่ไมงใชงเนื้อพละยญแไมงพปรรูป พตงใช้เป็นอาหารนอแ

มนุษย์ เชงน เครื่อแในนาก เครื่อแในพดแ 

2.6 หญกพะะพละพกะ (goat and sheep head) หมายถึแ หญกพะะพละพกะที่ตญดออกจากตญกพะะพละพกะ    

ที่เชือดพล้กตรแ ริเกณกระดูกคอน้อที่ 1 

2.7 หนญแพะะพละพกะ (goat and sheep hide) หมายถึแ หนญแที่เลาะออกจากตญกพะะพละพกะ 

2.8 เครื่อแในนาก (white offal) หมายถึแ หลอดอาหาร กระเะาะอาหาร ล าไส้ พละอกญยกะสื ะญนธุ์ 

2.9 เครื่อแในพดแ (red offal) หมายถึแ หญกใจ ตญ  ไต ม้าม หลอดลม พละปอด 

2.10 การท าให้สล  (stunning) หมายถึแ กิธีท าให้สญตก์สล กงอนฆงา พละมีผลให้สญตก์ไมงรู้สึกเจ็ ปกด

จนกระทญ่แเลือดไหลออกอยงาแสม ูรณ์ 

2.11 การฆงาพ  ไมงทรมาน (humane slaughtering) หมายถึแ กิธีการท าให้สญตก์เสียชีกิตโดยไมงทรมาน 

2.12 การนนสงแพะะพละพกะมีชีกิต (transportation for goat and sheep) หมายถึแ การเคล่ือนย้ายพะะ

พละพกะ ด้กยะาหนะที่เหมาะสมจากฟาร์มถึแโรแฆงา    

2.13 การนนสงแซาก เนื้อ พละผลิตผลนอแพะะพละพกะ (transportation for goat and sheep carcass, 

meat, and products) หมายถึแ การเคล่ือนย้ายซาก เนื้อ พละผลิตผลนอแพะะพละพกะ ด้กยะาหนะนนสงแ

เฉะาะจากโรแฆงาถึแสถานที่จ าหนงาย 

2.14 ะาหนะนนสงแ (vehicle) หมายถึแ ยานะาหนะ เชงน รถ รรทุก รกมถึแสงกนะงกแที่ใช้ รรทุกพะะพละพกะ 

หากเป็นการนนสงแซาก เนื้อ พละผลิตผลนอแพะะพละพกะ ต้อแเป็นยานะาหนะที่สามารถคก คุมอุณหภูมิได้ 

2.15 การตญดพตงแ (cutting) หมายถึแ การตญดพยกซากสญตก์ออกเป็นชิ้นสงกนตามท่ีต้อแการ 

2.16 ภาชนะ รรจุ (package) หมายถึแ  รรจุภญณฑ์หรือภาชนะที่ใช้ รรจุซาก เนื้อ พละผลิตผลนอแพะะ

พละพกะ 

2.17 ะนญกแานตรกจโรคสญตก์ (official inspector) หมายถึแ สญตกพะทย์หรือ ุคคลอื่น ผู้ซึ่แอธิ ดีหรือ

ราชการสงกนท้อแถิ่นพตงแตญ้แให้มีอ านาจหน้าที่ตรกจโรค ซึ่แมีในสญตก์หรือเนื้อสญตก์ ตามกฎหมายที่กงาด้กยการ

คก คุมการฆงาพละจ าหนงายเนื้อสญตก์ 

2.18 ะนญกแานเจ้าหน้าที่ (competent person) หมายถึแ ผู้ซึ่แรญฐมนตรี อธิ ดี หรือราชการสงกนท้อแถิ่น

พตงแตญ้แให้ปฏิ ญติการตามกฎหมายที่กงาด้กยการคก คุมการฆงาพละจ าหนงายเนื้อสญตก์ 
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2.19 การตรกจสญตก์กงอนฆงา (ante-mortem inspection) หมายถึแ การตรกจสุนภาะสญตก์เะื่อให้ได้สญตก์ที่

สม ูรณ์กงอนฆงา โดยะนญกแานตรกจโรคสญตก์ เะื่อคกามปลอดภญยพละเหมาะสมตงอการ ริโภค 

2.20 การตรกจสญตก์หลญแฆงา (post-mortem inspection) หมายถึแ การตรกจซาก เครื่อแในพละหญกสญตก์ด้กยกิธีการใด  ๆ

โดยะนญกแานตรกจโรคสญตก์ เะื่อคกามปลอดภญยพละเหมาะสมตงอการ ริโภค 

3. ข้อก าหนด 

น้อก าหนดนอแการปฏิ ญติที่ดีส าหรญ โรแฆงาพะะพละพกะ ให้เป็นไปตามตาราแท่ี 1 ดญแนี้ 

ตารางที่ 1 ข้อก าหนด 

รายการ ข้อก าหนด 

1. การนนสงแ 

พะะพละพกะมีชีกิต 

 

 

1.1 ะาหนะนนสงแพะะพละพกะต้อแพน็แพรแ พละมีะื้นที่เหมาะสม 

1.2 การนนสงแพะะพละพกะให้เป็นไปตามกฎหมายท่ีเกี่ยกน้อแนอแกรมปศุสญตก์ 

1.3 ไมงนนสงแพะะพละพกะทีป่่กย หรือตญ้แท้อแรงกมกญ พะะพละพกะปกติ 

1.4 แดให้อาหารพกงพะะพละพกะกงอนการนนสงแ 

1.5 ต้อแสงแพะะพละพกะถึแโรแฆงากงอนเกลา อยงาแน้อย  4 ชญ่กโมแ เะื่อให้ได้ะญก

กงอนฆงา 

2. การรญ พะะพละ

พกะมีชีกิต 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.1 ตรกจสญตกก์งอนฆงา (ante-mortem inspection) 

2.2 คญดพยกพะะพละพกะที่ป่กยหรือสแสญยกงาป่กยไก้ในคอกสญตก์ป่กย พละฆงา

หลญแจากฆงาพะะพละพกะปกติ หรือฆงาใน ริเกณฆงาฉุกเฉิน 

2.3 ล้าแท าคกามสะอาดพละฆงาเชื้อะาหนะภายหลญแจากไลงต้อนพะะพละพกะ     

ลแหมดพล้กทุกครญ้แ 

2.4 แดให้อาหารพกงพะะพละพกะกงอนฆงา อยงาแน้อย 4 ชญ่กโมแ 

2.5 ต้อแไมงให้พะะพละพกะอดอาหารนานเกิน 24 ชญ่กโมแ 
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รายการ ข้อก าหนด 

3. คอกะญก      

พะะพละพกะ 

 

 

3.1 คอกะญกต้อแสามารถรอแรญ กญ จ านกนพะะพละพกะที่เน้าฆงา  โดยคอกะญก

ส าหรญ พะะมีะื้นที่เฉล่ียไมงน้อยกกงา 0.25 ตาราแเมตรตงอตญก พละส าหรญ พกะ     

มีะื้นที่เฉล่ียไมงน้อยกกงา 0.35 ตาราแเมตรตงอตญก 

3.2 กญสดุที่ใช้ต้อแมีคกามพน็แพรแ มีผิกเรีย  ไมงมีสงกนคมหรือพตก ไมงกงอให้เกิด

อญนตรายกญ พะะพละพกะ พละะื้นต้อแไมงล่ืน 

3.3 มีทาแเดินตงอจากคอกเะื่อเน้าห้อแท าให้สล หรือห้อแฆงา 

3.4 ไมงมีสญตก์อื่นปะปนในคอกะญกพะะพละพกะ 

3.5 ต้อแมีน้ าให้พะะพละพกะกิน พละมีน้ าใช้ล้าแคอกอยงาแเะียแะอ 

3.6 ต้อแไมงพหยง กระตุ้น ตีพะะพละพกะจนตื่นเต้น ตกใจ เจ็ ปกด หรือทรมานใน

ระหกงาแการเน้าคอกะญก พละการเคล่ือนย้ายเน้า ริเกณฆงา  

3.7 ต้อแท าคกามสะอาดพะะทุกตญกกงอนเน้าฆงา 

3.8 ต้อแล้าแท าคกามสะอาดพละฆงาเชื้อ ริเกณคอกะญกหลญแพะะพละพกะเน้าฆงา

หมดพล้ก 

4. การฆงา       

พะะพละพกะ 

 

4.1 ใช้กิธีฆงาพ  ไมงทรมานด้กยอุปกรณ์พละกิธีการที่เหมาะสม 

4.2 ต้อแท าให้พะะพละพกะสล กงอนฆงา หรือกรณีที่ไมงได้ท าให้สล ให้ใช้กิธีการ

ตามหลญกะิธีกรรมหรือน้อ ญเเญติทาแศาสนา 

4.3 การใช้ระ  รากพนกน ให้รี พนกนพะะพละพกะทญนทีท่ีสล  

4.4 ปลงอยให้เลือดไหลออกจากตญกพะะพละพกะอยงาแสม ูรณ์ ภายในเกลาประมาณ 

2 นาท ี

4.5 มีดหรืออุปกรณ์ที่ใช้น าเลือดออกต้อแท าคกามสะอาดพละฆงาเชื้อทุกครญ้แ กงอนใช้แาน

กญ ตญกตงอไป 

5. การพยกหญก  

พยกหญกออกจากตญกพะะพละพกะ ริเกณกระดูกคอน้อที่ 1 พละต้อแมีกิธีการชี้ งแ 

หญกพละซาก เะื่อให้สามารถตรกจได้อยงาแสะดกกพละถูกต้อแ 
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6. การตญดน้อนา 

 

 

6.1 ตญดน้อนา พละพยกสงกนพน้แใสงภาชนะไมงให้สญมผญสะื้น 

6.2 หลญแจากตญดน้อนาคกรท าคกามสะอาดมือพละอุปกรณ์ทุกอยงาแที่สญมผญสกญ นา

พะะพละพกะกงอนด าเนินการในนญ้นตงอไป 

7. การพยกหนญแ  

 

 

7.1 เริ่มเลาะหนญแจากพนกกลาแล าตญกสงกนอกพละสงกนท้อแ จากนญ้นเลาะหนญแสงกนนา 

พละสงกนหลญแ หรือใช้อุปกรณ์ดึแหนญแออกจากตญก 

7.2 พยกหนญแออก โดยไมงให้สงกนเนื้อสญมผญสะื้น พละต้อแไมงให้มีการปนเปื้อนจาก

หนญแสูงเนื้อ 

7.3 น าหนญแออกจากะื้นทีป่ฏิ ญติแาน โดยมีภาชนะรอแรญ  

7.4 ก าจญดนนออกจากซากให้หมดด้กยกิธีท่ีเหมาะสม หากไมงไดพ้ยกหนญแออก  

8. การพยก 

เครื่อแใน 

 

8.1 ต้อแพยกเครื่อแในออกให้หมด หากน าเครื่อแในสงกนนญ้นไป ริโภคให้ใสง

ภาชนะที่สะอาด  

8.2 ในกรณีที่เครื่อแในพตกปนเปื้อนซาก ห้ามใช้น้ าล้าแ ให้ตญดสงกนที่ปนเปื้อนออก 

หรือใช้กิธีอื่นที่สามารถป้อแกญนไมงให้มีการปนเปื้อนสูงสงกนอื่นนอแซาก 

8.3 ตรกจสญตก์หลญแฆงา (post-mortem inspection) 

9. การผงาซีก    

ซากพะะพละพกะ  

 

 

ผงากึ่แกลาแกระดูกสญนหลญแพละน าเส้นไนสญนหลญแออกให้หมดพล้กน าไปท าลายด้กยกิธี 

ที่เหมาะสม 

10. การท า    

คกามสะอาดซาก

พะะพละพกะ 

 

10.1 ล้าแซากพะะพละพกะหลญแนญ้นตอนการน าเลือดออก การพยกเครื่อแในออก 

พละการผงาซีก 

10.2 น้ าที่ใช้ต้อแเป็นน้ าสะอาด โดยท าคกามสะอาดพะะพละพกะเป็นรายตญก 

11. การท า

เครื่อแหมาย  

รญ รอแซาก 

 

มีการประทญ ตรารญ รอแพละเครื่อแหมายรญ รอแอื่นที่ซาก 



มกษ. 9040-2556  6 

รายการ ข้อก าหนด 

12. การลด

อุณหภูมิซาก 

 

 

12.1 ลดอุณหภูมิซากให้มีอุณหภูมิที่ศูนย์กลาแเนื้อ ไมงเกิน 7°C กงอนจ าหนงาย 

หรือในระหกงาแการเก็ รญกษาเะื่อรอจ าหนงาย 

12.2  ญนทึกอุณหภูมิซาก พละตรกจสอ อุณหภูมิภายในตู้พชงเย็นหรือห้อแเย็นอยงาแ

สม่ าเสมอ 

12.3 ภายในตู้พชงเย็นหรือห้อแเย็นต้อแไมงมีหยดน้ าจากการคก พนงนนอแไอน้ าสญมผญส

กญ ซาก 

12.4 การเก็ ซากในตู้พชงเย็นหรือห้อแเย็นคกรเก็ ปริมาณซากไมงเกินกกงาปริมาณ

สูแสุดที่ตู้พชงเย็นหรือห้อแเย็นสามารถรญ ได้ จญดเรียแซากให้มีชงอแกงาแระหกงาแซาก 

เะื่อให้อากาศเย็นไหลเกียนได้อยงาแทญ่กถึแ 

12.5 หากต้อแมีการสญมผญสซาก  ุคคลที่สญมผญสซากในระหกงาแกระ กนการเก็ พละ

น าซากออกจากที่เก็  คกรปฏิ ญติตามหลญกสุนลญกษณะสงกน ุคคลอยงาแเครงแครญด 

13. การตญดพตงแซาก  

13.1 ท าคกามสะอาดอุปกรณ์ตญดพตงแ 

13.2  ริเกณที่ตญดพตงแต้อแกญ้นพยกจากะื้นที่ผลิตอื่นๆ พละคก คุมการเน้าออก

นอแะนญกแานอยงาแเน้มแกด 

13.3 ผู้ท าการตญดพตงแต้อแถือปฏิ ญติตามหลญกนอแสุนลญกษณะสงกน ุคคลอยงาแ

เครงแครญด พละปฏิ ญติแานอยงาแระมญดระกญแ รกมทญ้แป้อแกญนการสญมผญสซากกญ ะื้น 

14. การ รรจุ  

14.1 ในกรณีที่มีการตญดพตงแเป็นชิ้นสงกน ภาชนะที่ใช้ รรจุต้อแปลอดภญยพละ 

ทนทานตงอการนนสงแ  

14.2 เนื้อพละผลิตผลจากพะะพละพกะที่ รรจุในภาชนะ ต้อแมีฉลากก ากญ  พละ

น้อคกามท่ีระ ุ นฉลากต้อแองานได้ชญดเจน 

15. การนนสงแซาก 

เนื้อ พละผลิตผล

นอแพะะพละพกะ 

 

15.1 ห้ามใช้ะาหนะนนสงแซาก เนื้อ พละผลิตผลนอแพะะพละพกะ รงกมกญ ที่ใช้

นนสงแพะะพละพกะมีชีกิต หรือสญตก์มีชีกิตชนิดอื่น 

15.2 ะาหนะนนสงแต้อแคก คุมอุณหภูมิที่ศูนย์กลาแเนื้อ ให้มีอุณหภูมิไมงเกิน 7 °C 

ตลอดเกลาพละป้อแกญนไมงให้เกิดการปนเปื้อนระหกงาแการนนสงแ 
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15.3 ต้อแป้อแกญนไมงให้ซาก เนื้อ หรือผลิตผลนอแพะะพละพกะสญมผญสกญ ะื้นหรือ

ผนญแนอแะาหนะ หากมีการหงอหุ้มชิ้นสงกนนอแเนื้อพละผลิตผลต้อแป้อแกญนมิให้  

ฉีกนาดเสียหาย 

15.4 รถ รรทุกหรือตู้เก็ จะต้อแล้าแท าคกามสะอาดทุกครญ้แกงอนพละหลญแจากการนนสงแ 

16. การ  า ญด    

น้ าเสีย 

 

ต้อแมีระ    า ญดน้ าเสีย เะื่อปรญ ปรุแคุณภาะนอแน้ าทิ้แ โดยให้เป็นไปตาม

กฏหมายที่เกี่ยกน้อแ 

17. หลญกสุนลญกษณะ
ทญ่กไป 

 

17.1 สุนลญกษณะในการผลิต ให้ปฏิ ญติตามภาคผนกก ก.1 

17.2 สุนลญกษณะสงกน ุคคล ให้ปฏิ ญติตามภาคผนกก ก.2 

18. นญ้นตอนการ
ปฏิ ญติภายในโรแฆงา

พะะพละพกะ 

 

เป็นไปตามล าดญ ที่เหมาะสม ตามภาคผนกก น พละป้อแกญนการปนเปื้อนน้าม (cross 
contamination) นอแเชื้อจุลินทรีย์ได ้
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หลักสุขลักษณะทั่วไป 

ก.1 สุนลญกษณะในการผลิต (hygienic operation) 

ก.1.1 ต้อแคก คุมกระ กนการผลิตภายในโรแฆงา โดยให้เป็นไปตามนญ้นตอนการปฏิ ญติที่ดีส าหรญ โรแฆงา
พะะพละพกะ พละป้อแกญนการปนเปื้อนน้าม ตามภาคผนกก น 

ก.1.2 ตรกจสอ คกามสะอาดกงอนผลิตพละ ญนทึกในรายแาน   

ก.1.3 ต้อแจญดการป้อแกญนพละก าจญดพมลแพละสญตก์ะาหะน าโรค ทญ้แภายในพละภายนอกอาคารผลิตอยงาแ    
มีประสิทธิภาะ 

ก.1.4 จญดการ  ารุแรญกษาพละท าคกามสะอาดสถานที่ผลิต เครื่อแมือ เครื่อแจญกร พละอุปกรณ์ในการผลิต    
ให้อยูงในสภาะที่สะอาดกงอนพละหลญแการผลิต ด้กยกิธีการที่ถูกต้อแเหมาะสมพละมีประสิทธิภาะ โดยเฉะาะ
ะื้นผิกสงกนที่สญมผญสกญ ซาก เนื้อ พละผลิตผล 

ก.1.5 ให้มีท่ีส าหรญ ล้าแมืออยงาแเะียแะอ 

ก.1.6 ห้อแล้าแภาชนะพละอุปกรณ์คกรมีะื้นที่เะียแะอ เป็นสญดสงกนกญ จ านกนภาชนะพละอุปกรณ์ที่ท าคกาม
สะอาด คกรจญดอยูง ริเกณด้านใดด้านหนึ่แนอแโรแฆงาโดยเฉะาะ 

ก.1.7 องาแที่ใช้ในการล้าแภาชนะพละอุปกรณ์ คกรมีนนาดเะียแะอที่จะน าภาชนะพละอุปกรณ์ตงาแๆ ลแไป
ล้าแได ้

ก.1.8 มีสถานที่จญดเก็ กญสดุ ภาชนะ อุปกรณ์หรือสารเคมีตงาแๆ พละต้อแไมงกงอให้เกิดการปนเปื้อนหรือเป็น
พหลงแท าให้เกิดการปนเปื้อน 

ก.1.9 สถานที่จญดเก็ กญสดุพละอุปกรณ์ เชงน กญสดุ รรจุหี หงอ เครื่อแปรุแอาหาร เส้ือผ้าะนญกแาน น้ ายาท าคกามสะอาด 
พละน้ ายาฆงาเชื้อ คกรมีการกญ้นพยกระหกงาแกญสดุพละอุปกรณ์ พละใสงกุเพจได้ 

ก.1.10 ต้อแเก็ พยกสารเคมีออกจาก ริเกณผลิต พละมีป้ายพสดแไก้ชญดเจน 

ก.1.11 จญดถญแนยะะร้อมฝาปิดไก้ประจ าที่ พละให้นนนยะทิ้แในชงกแเกลาหลญแเลิกแานพตงละชงกแ ห้ามนนนยะ
ในนณะผลิต เะราะจะท าให้เกิดการปนเปื้อนได้ 
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ก.1.12 ให้ล้าแท าคกามสะอาดโรแฆงารกมทญ้แอุปกรณ์ที่ติดตญ้แ ในเกลากงอนการผลิต ระหกงาแะญก พละหลญแการผลิต 
การล้าแท าคกามสะอาดหลญแการผลิตครญ้แสุดท้ายต้อแล้าแให้สะอาด ไมงให้มีเศษเนื้อตกค้าแน้ามคืน 

โดยเด็ดนาด เมื่อล้าแสะอาดพล้กให้ฆงาเชื้ออีกครญ้แหนึ่แ 

ก.1.13 น้ าพละน้ าพน็แที่สญมผญสซากพละเนื้อ ผู้ปฏิ ญติแานหรืออุปกรณ์ปฏิ ญติแานที่สญมผญสซากพละเนื้อ     

ต้อแเป็นน้ าสะอาดท่ีมีคุณสม ญติตามมาตรฐานนอแกระทรกแสาธารณสุน 

ก.2 สุนลญกษณะสงกน ุคคล (personal hygiene) 

ก.2.1 ะนญกแานต้อแได้รญ การตรกจสุนภาะอยงาแน้อยปีละ 1 ครญ้แ 

ก. 2.2 ห้าม ุคคลที่ทรา พนงชญดหรือสแสญยกงาเป็นโรค ก าลญแเจ็ ป่กย หรือเป็นะาหะน าโรคที่อาจติดตงอโดย 
ผงานทาแอาหารได้ เน้าไปในะื้นที่การผลิต เชงน โรคพละอาการ ดญแตงอไปนี้ 

(1) เป็นโรคดีซงาน หรือกญณโรค 
(2) มีอาการท้อแรงกแ อาเจียน หรือเป็นไน้ 
(3) มีพผลติดเชื้อที่ผิกหนญแ 
(4) มีอาการติดเชื้อที่หู ตา คอ หรือจมูก 

ก.2.3 ผู้ที่มี าดพผลหรือได้รญ  าดเจ็ ที่ได้รญ อนุเาตให้ปฏิ ญติแานตงอได้  คกรปิดพผลด้กยผ้าะญนพผล/  
ะลาสเตอร์ที่กญนน้ าได้ 

ก.2.4 เล็ มือต้อแตญดให้สญ้น ล้าแมือด้กยส ูงพละน้ ายาฆงาเชื้อทุกครญ้แ กงอนเน้า ริเกณผลิตพละหลญแจากใช้ห้อแสุนา 

ก.2.5 ในระหกงาแการปฏิ ญติแาน ทุกคนที่เน้าไปในห้อแปฏิ ญติแานต้อแสกมเส้ือคลุม สกมผ้ากญนเปื้อน      

สกมหมกกท่ีสามารถคลุมเก็ ผมได้มิดชิด มีผ้าปิดปาก ะร้อมทญ้แสกมรอแเท้า ู๊ทท่ีสะอาดพละฆงาเชื้อพล้ก 

ก.2.6 ห้ามน าสม ญติสงกนตญกพละอาหารเก็ ไก้ในห้อแผลิตเนื้อพะะพละพกะโดยเด็ดนาด ให้เก็ ไก้ในสถานที่
ที่โรแฆงาจญดไก้ให้ 

ก.2.7 เส้ือคลุม ผ้ากญนเปื้อน หมกกคลุมผม ผ้าปิดปาก รอแเท้า ู๊ท พละอุปกรณ์เครื่อแมือท าแานตงาแๆ    
ต้อแท าคกามสะอาดหลญแการใช้แาน พละต้อแน าไปเก็ ไก้ในห้อแโดยเฉะาะ 

ก.2.8 ะนญกแานในพตงละห้อแต้อแอยูงประจ าห้อแ ห้ามเดินไปห้อแอื่นๆ โดยเด็ดนาด ยกเก้นได้รญ อนุเาต 
เะื่อป้อแกญนการปนเปื้อนน้ามระหกงาแะื้นที่ผลิตสงกนสะอาดพละะื้นที่ผลิตสงกนไมงสะอาด 

ก.2.9 ห้ามสู  ุหรี่ รญ ประทานอาหาร หรือนอแน เคี้ยกใดๆ รกมทญ้แะฤติกรรมที่ไมงเหมาะสม ซึ่แอาจ
กงอให้เกิดการปนเปื้อนในห้อแปฏิ ญติแาน 
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แผนภูมิขั้นตอนการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆา่แพะและแกะ 
นนสงแพะะพละพกะมีชีกิต 

รญ พะะพละพกะเน้าคอกะญก 

                                                        ชญ่แน้ าหนญก 

ท าสล  

ปลงอยให้เลือดไหลออกจากตญกพะะพละพกะ 

                                                              พยกหญกพะะพละพกะ 

ตญดน้อนา 

พยกหนญแ หรือ ก าจญดนน 

เปิดชงอแท้อแ – พยกเครื่อแในนากออก 

เปิดชงอแอก – พยกเครื่อแในพดแออก 

ผงาซกีซากพะะพละพกะ (ถ้ามี) 

ประทญ ตรารญ รอแ 

                                                        ชญ่แน้ าหนญก 

พชงเย็น 

ตญดพตงแซากพะะพละพกะ 

 รรจ ุ

นนสงแ 

ตรกจรญ พะะพละพกะพละเอกสาร

ทีเ่กี่ยกน้อแตามกฎหมาย 
ตรกจสญตก์กงอนฆงา 

คอกะญก 

 
 
ะื้นที่ผลิตสงกน 

ไมงสะอาด 

 
 
 
 
 

ะื้นที่ผลิต 

สงกนสะอาด 

ตรกจสญตก์หลญแฆงา 
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