
 

แบบประเมิน 
โครงการฝึกอบรม หลักสตูร “พนักงานตรวจเนื้อสตัวแ์ละผลติภัณฑส์ตัวใ์นโรงงาน” สําหรับนักวิทยาศาสตร์ 

ระหว่างวันท่ี 30 พฤศจิกายน – 2 ธันวาคม 2558 
ณ โรงแรมภวูนาลี รสีอรท์ เขาใหญ่ จังหวัดนครราชสีมา 

********************************************** 
 
ส่วนท่ี 1 ความพึงพอใจที่มีต่อโครงการฝึกอบรมในภาพรวม 

มากที่สุด   มาก   พอใช้ 
น้อย    น้อยที่สุด 

  

 
ส่วนท่ี 2 การประเมินผลการบรรลุวัตถุประสงค์ของโครงการ 

วัตถุประสงค์ของโครงการ 
ระดับความคดิเห็น 

มากที่สุด มาก พอใช ้ น้อย น้อย
ที่สุด 

1. เพ่ือให้ผู้เข้ารับการอบรมได้รับความรู้ ความเข้าใจในด้าน 
การตรวจเน้ือสัตว์และผลิตภัณฑ์สัตว์ 

     

2. เพ่ือให้ผู้เข้ารับการอบรมได้แลกเปลี่ยนความรู้ ความเข้าใจ 
ทักษะ และข้อมูลในการควบคุมการตรวจเนื้อสัตว์และ
ผลิตภัณฑ์สัตว์ 

     

 
ส่วนท่ี 3 การประเมินผลเก่ียวกับการดําเนินการฝึกอบรม 

หัวข้อประเมิน 
ระดับความคดิเห็น 

มากที่สุด มาก พอใช ้ น้อย น้อย
ที่สุด 

1. สถานที่จัดการฝึกอบรม      
2. อุปกรณ์/เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการฝึกอบรม      
3. เน้ือหาการฝึกอบรม      
4. เวลา/ระยะเวลาที่ใช้ในการอบรมมีความเหมาะสม      
5. อาหาร/เคร่ืองด่ืม มีความเหมาะสม      
6. การให้บริการ/การช้ีแจงรายละเอียดของผู้ประเมินการ
ประชุมสัมมนา 
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ส่วนท่ี 4 การประเมินความคิดเห็นเก่ียวกับเนื้อหาวิชาการ 

หัวข้อวิชา 
ระดับความรู้ความเข้าใจ 

ที่ได้รับ 
ระดับการนําความรู้ 

ไปใช้ประโยชน ์
มาก พอใช ้ น้อย มาก พอใช ้ น้อย 

1. การตรวจสตัว์ก่อนฆ่า (Ante-mortem inspection)       

2. การตรวจซากสัตว์หลังฆ่า (Post – mortem inspection)        

3. หลักสวัสดิภาพสัตว์ในโรงฆ่าสัตว์ปีก       

4. หลักสวัสดิภาพสัตว์ในโรงฆ่าสุกร       

5. การเก็บตัวอย่างทางด้านจุลชีววิทยาและสารตกค้าง       

6. หลักปฏิบัติที่ดีในการผลิต (GMP) การวิเคราะห์อันตราย
และจุดวิกฤตทีต้่องควบคุม (HACCP) 

      

7. โรคที่มีความสําคัญในกระบวนการผลิตอาหาร       

8. กฎ ระเบียบที่เก่ียวข้องกับโรงงานฆ่าสัตว์เพ่ือการส่งออก       

 
ส่วนท่ี 5 การประเมินความคิดเห็นเก่ียวกับวิทยากร 

รายละเอียด 
ระดับความคดิเห็น 

มากที่สุด มาก พอใช ้ น้อย น้อย
ที่สุด 

1. ความรอบรูใ้นเน้ือหาวิชา      

2. ความสามารถในการถ่ายทอดความรู้ความเข้าใจ      

3. ความสามารถในการจัดลาํดับความสัมพันธ์ของเน้ือหาวิชา  
ให้ต่อเน่ืองและสอดคล้องกัน 

     

4. ความสอดคล้องระหว่างเน้ือหากับหัวข้อวิชา      

5. ความสามารถในการสร้างความน่าสนใจ      

6. ความชัดเจนของเน้ือหา/เอกสาร/ข้อมูลการบรรยาย      

7. ความเหมาะสมของเทคนิคและวิธีการบรรยาย      

8. การอธิบายหรือตอบปัญหาข้อสงสัย      

9. การเตรียมพร้อมในการบรรยายของวิทยากร      
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ส่วนท่ี 6 ความคิดเห็น และข้อเสนอแนะเพิ่มเติม 
.................................................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................................................. 
 
 
 
 
 
 
 
 
หมายเหตุ  : แบบประเมินผลนี้ เพ่ือนําไปใช้ในการปรับปรุงหลักสูตรและการบริการต่อไป...........ขอขอบคุณ 
      ส่วนตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์  สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ 


