


▪ ข้อมลูการสง่ออกสินค้าปศสุตัว์ไทยไปญ่ีปุ่ น

▪ หน่วยงานท่ีดแูลเร่ืองสินค้าปศสุตัว์น าเข้าเพ่ือการบริโภคของมนษุย์ในญ่ีปุ่ น

▪ ข้อก าหนดของประเทศญ่ีปุ่ น

▪ สตัว์ปีก

▪ สตัว์กีบคู่



Updates on livestock industry in Thailand



Exporting livestock products 

from Thailand to Japan, 2017

เน้ือไก่ดบิ
32% เน้ือไก่แปรรูป 63%

เน้ือสุกรแปรรูป 2%
เน้ือเป็ดดบิ 1% เน้ือโคแปรรูป 1%

เน้ือสัตว์ผสมแปรรูป 
1%Total : 

- 448,572 Tons
- 63,172  Million Baht



Source : Thai Broiler Processing Exporters Association

Poultry Meat Market of Thailand, 2017
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http://www.mhlw.go.jp/english/index.html

Ministry of Health, Labour and Welfare (MHLW)

กระทรวงสาธารณสุข. แรงงาน และสวสัดิการญีปุ่่น





http://www.mhlw.go.jp/english/policy/health-medical/food/index.html









http://www.mhlw.go.jp/english/topics/importedfoods/16/16-08.html





http://www.mhlw.go.jp/english/topics/importedfoods/18/index.html

Schedule 7,8 : แผนการสุ่มเกบ็ตวัอยา่งสารตกคา้งรายชนิดสินคา้

Schedule 2 :แผนการสุ่มเกบ็ตวัอยา่งเป้าหมายรายประเทศ







http://www.maff.go.jp/e/index.html

Ministry of Agriculture, Forestry 
and Fisheries (MAFF)

กระทรวงเกษตร ประมง และป่าไม ้ของประเทศญีปุ่่น



1．Check whether it is subject to animal quarantine
- cloven-hoofed animals (such as cattle, pig, sheep, goat and deer)
- Poultry: Chicken, quail, turkey, duck, geese and others. 

Meat and organ
Any type of meat / organ (such as raw, processed product, refrigerated, frozen, cooked, 
etc.) is subject to animal quarantine.
Examples of processed products: Jerky, ham, sausages, bacon, meat buns, etc.  
• Egg (including eggshell)
• Bone, fat, blood, skin, hair, feather, horn, hoof, tendon
Finished products, such as leather bags and woolen sweaters, are excluded.
• Raw milk, semen, fertilized egg, unfertilized egg, feces, urine
• Dairy products (excluding those imported as passenger baggage)
• Straw and hay for feed（certain areas）

http://www.maff.go.jp/aqs/english/news/im_prohibit.html


2．Check to make sure that importation is not prohibited or 
suspended

- countries and regions from which imports have been suspended due to 
outbreaks of foot-and-mouth disease, avian influenza etc.

3．Obtaining an inspection certificate
Items without an inspection certificate issued by a government agency of the 
exporting country cannot be brought into Japan, even if they are souvenirs or 
for personal consumption.

4．Undergo import inspection by Animal Quarantine Service 
when you arrive in Japan



http://www.maff.go.jp/aqs/languages/bring_meat_th.html



http://www.maff.go.jp/aqs/english/pdf

/aqs_info_eng.pdf



Animal health requirements for heat-
processed poultry meat and poultry 
meat products to be exported from 

Thailand to Japan



หน่วยงานที่รับผิดชอบ

Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries (MAFF)

1-2-1, Kasumigaseki, Chiyoda-ku, Tokyo 100-8950 Japan

Website www.maff.go.jp

http://www.maff.go.jp/


Animal health requirements for heat-processed 
poultry meat and poultry meat products to be 

exported from Thailand to Japan

- โรงฆ่า / แปรรูป / ห้องคลัง ต้องมีเจ้าหน้าท่ีตรวจเนือ้ท่ีแต่งตัง้ โดย DLD 
ตรวจสอบอย่างสม ่าเสมอ

- สตัว์ปีก ต้องมาจากฟาร์มท่ีไม่มีการระบาดของ NAI (Notifiable Avian 
Influenza) รวมถึง Newcastle disease, fowl cholera และ salmonellosis 
(จาก S. Pullorum และ S. Gallinarum เท่านัน้) โดยต้องมีการยืนยงัดงักล่าว
อย่างน้อย 21 วนัก่อนเข้าฆ่า

- ต้องมีการตรวจ AM-PM ในโรงฆ่าโดยเจ้าหน้าท่ีรัฐ เพ่ือยืนยนัวา่ไม่มีโรคระบาด

- MAFF อาจขอเข้าตรวจโรงงานเม่ือมีข้อสงสยั



Animal health requirements for heat-processed 
poultry meat and poultry meat products to be 

exported from Thailand to Japan

- ข้อมลูท่ีต้องสง่ให้ MAFF 
▪ General information

▪ ข้อมลูกระบวนการผลิต

▪ ข้อมลูและรูปภาพทางด้านโครงสร้าง facility ตา่ง ๆ

▪ Traffic line

▪ SOP

▪ Map

▪ อื่น ๆ



Animal health requirements for heat-processed 
poultry meat and poultry meat products to be 

exported from Thailand to Japan

- หากโรงงานมีแผนปรับปรุง/เปลี่ยนแปลงโครงสร้าง DLD ต้องรายงาน
มายงั MAFF ให้ทราบลว่งหน้า (รายละเอียดเพิ่มเติมใน Annex 2)

- MAFF จะมีการเดินทางมาตรวจ on-site inspection (ผู้ประกอบการ
บางราย/สุม่) อยา่งน้อยปีละ 1 ครัง้ 

- DLD ต้องแจ้ง MAFF โดยดว่น หากผู้ประกอบการมีการเปลี่ยนแปลง
ช่ือ หรือ ท่ีอยู่



Animal health requirements for heat-processed 
poultry meat and poultry meat products to be 

exported from Thailand to Japan

- ผู้ประกอบการต้องมีการรายงานอย่างน้อยเดือนละครัง้ ถงึมาตรการ
ปอ้งกนั sanitary hazard

- ผู้ประกอบการต้องมีการเก็บบนัทกึตา่ง ๆ อยา่งน้อย 2 ปี ดงันี ้

▪Date of heat processing

▪Heating record โดยบนัทกึตามจ านวนสินค้าตอ่ item 

▪ วนัท่ี และจ านวนท่ีสง่ออก ตอ่ shipment ของแตล่ะประเทศ



Animal health requirements for heat-processed 
poultry meat and poultry meat products to be 

exported from Thailand to Japan

- DLD ต้องเข้าตรวจโรงงานอย่างน้อย 1 ครัง้ภายใน 6 เดือน และต้องมีการท า
รายงานมายงั MAFF เพ่ือให้รับทราบ โดยเก็บบนัทกึรายงานดงักล่าวไว้อย่าง
น้อย 2 ปี

- หากพบ non-compliance กบัระเบียบของญ่ีปุ่ น ให้ DLD ท าการ suspend
โรงงาน มิให้มีการสง่ออกมายงัญ่ีปุ่ นทนัที และให้รีบรายงานมายงั MAFF

- หากผู้ประกอบการได้แก้ไขข้อท่ี non-compliance และ DLD ได้ตรวจสอบ
เรียบร้อยแล้ว DLD สามารถอนญุาตให้ผู้ประกอบการกลบัมาผลิตเพ่ือสง่ออก
ญ่ีปุ่ นได้ พร้อมกบัรายงานแจ้งกลบัมายงั MAFF



Animal health requirements for heat-processed 
poultry meat and poultry meat products to be 

exported from Thailand to Japan

- หากผู้ประกอบการไม่มีการสง่ออกไปญ่ีปุ่ นมากกว่า 2 ปี ทาง MAFF จะ
ท าการ suspend ผู้ประกอบการดงักลา่ว

- DLD มีการควบคมุกระบวนการบรรจุ หีบห่อ การขนส่ง ไม่ให้เกิดการ
ปนเปือ้นก่อนการขนสง่มายงัญ่ีปุ่ น

- หากพบการระบาดของ NAI DLD ต้องรายงานมายงั MAFF ภายใน 24 
ชัว่โมง และต้องมีการรายงานสถานการณ์โรคทกุ ๆ เดือน

- ข้อมลูท่ีระบใุน Health certificate



เนือ้สัตว์ปีกแปรรูปปรุงสุก

Heat processing : 

การใช้ความร้อนในการปรุงสุก จะต้องให้อุณหภูมิใจกลางของ
เนือ้ (core temperature) มีระดับตัง้แต่ 70 oC ขึน้ไป นานอย่าง
น้อย 1 นาทีขึน้ไป โดยใช้กบัทกุกระบวนการปรุงสกุ



Annex 1: Designation Standard

• ข้อ 1 การออกแบบโรงงาน ต้องมีอปุกรณ์ท่ีจ าเป็นของสว่น pre-heating area 
ซึง่เป็นสว่นส าหรับวตัถดุิบ และสว่น post-heating area ซึง่เป็นสว่นสินค้าท่ี
ผ่านการท าสกุ

• ข้อ 2 สว่นของ pre-heating area จะต้องแยกออกจากสว่น post-heating 
area

• ข้อ 3 ต้องมีระบบปอ้งกนัการไหลย้อนกลบัของลมจาก  pre-heating area ไป
ยงัสว่น post-heating area

• ข้อ 4 ในสว่นของ pre-heating area จะต้องมี facilities ส าหรับ storage, 
treatment and inspection

• ข้อ 5 ในสว่นของ post-heating area ต้องเป็นระบบปิด และมีเคร่ืองมือส าหรับ 
inspection เช่น เคร่ืองบนัทึกอณุหภมูิ รวมถึงอปุกรณ์ส าหรับตรวจสอบต่าง ๆ 
การท าความเย็น การจดัเก็บ หรือการบรรจภุายหลงักระบวนการท าสกุ



Annex 1: Designation Standard

• ข้อ 6 สว่น pre-heating area และ post-heating area จะต้องมี 
facility แยกกนั

• ข้อ 7 พืน้ ผนงั เพดาน ง่ายตอ่การท าความสะอาด
• ข้อ 8 การออกแบบ facility ตา่ง ๆ มีความเหมาะสมและปอ้งกนั
การปนเปือ้นตา่ง ๆ ได้ดี รวมถึงมีระบบน า้ใช้อย่างเพียงพอ

• ข้อ 9 การออกแบบ facility ตา่ง สามารถปอ้งกนัทาง sanitary 
hazard และรักษาคณุภาพการผลติทัง้ในกระบวนการก่อนปรุงสกุ 
ขณะปรุงสกุ  และภายหลงัปรุงสกุได้



DLD สง่รายละเอียด ระยะเวลาการเปลี่ยนแปลง ถึง MAFF ก่อนด าเนินการ
และรายงานหลงัแล้วเสร็จ
• การเปล่ียนแปลงโครงสร้าง

1. Reconstruction
- Heat-processing equipments (increase or decrease  

equipments, way)
- Separations
- Inner - Outer wall

2. Enlargement

Annex 2 : Alterations of designated facilities



• หากผู้ ประกอบการด าเนินการผลิตระหว่างท่ีมีการก่อสร้าง DLD 
สามารถระงับการส่งออกสินค้าของผู้ ประกอบการรายดังกล่าวมายัง
ประเทศญ่ีปุ่ นได้

• เมื่อการเปลี่ยนแปลงโครงสร้างแล้วเสร็จ DLD ต้องไปตรวจสอบ แล้วท า
การรายงานมายงั MAFF ซึง่ประกอบด้วยข้อมลูดงันี ้ระยะเวลาก่อสร้าง 
แผนและภาพประกอบ ซึง่หากการก่อสร้างเสร็จสมบรูณ์ DLD สามารถ
อนญุาตให้ผู้ประกอบการผลิตสินค้ามาเพ่ือสง่ออกญ่ีปุ่ นได้

Annex 2 : Alterations of designated facilities





Animal Health Requirements for heat-
processed meat and its products derived 

from cloven-hoofed animals to be 
exported to Japan from Thailand



ประเทศญ่ีปุ่น

สินค้าที่ส่งออก: เนือ้สกุรแปรรูปปรุงสกุ

เนือ้สัตว์กีบคู่แปรรูปปรุงสุก (เนือ้หมู, เนือ้วัว)

✓ ด้วยการต้มหรืออบไอน า้ร้อน (Steam) อณุหภมูิตัง้แต ่100 oC โดย
จะต้องให้อณุหภมูิใจกลางเนือ้มีระดบัตัง้แต ่70 oC ขึน้ไปนานอยา่ง
น้อย 1 นาทีขึน้ไป

✓ ด้วยวิธีการอ่ืน ๆ ท่ีนอกเหนือจากวิธีท่ีได้ระบใุนข้อ 1 (ทอด ยา่ง) โดย
จะต้องให้อณุหภมูิใจกลางของเนือ้มีระดบัตัง้แต ่70 oC ขึน้ไปนาน
อยา่งน้อย 30 นาทีขึน้ไป



https://www.jetro.go.jp/en/reports/regulations/

Japan External Trade Organization (JETRO)

องคก์ารส่งเสริมการคา้ต่างประเทศของญ่ีปุ่น

https://www.jetro.go.jp/thailand/thai/t_activity/bscttha.html



https://www.jetro.go.jp/ext_images/en/reports/regulations/pdf/agri2009e.pdf



“ขอบคุณค่ะ”
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