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3. การวิเคราะห์ข้อมูล

ใช้สถิติเชิงพรรณนาในการวิเคราะห์ข้อมูล โดยการ
เปรียบเทียบความถี่ และร้อยละ

• ค านวณหาร้อยละของโรงฆ่าท่ีผ่านเกณฑ์ประเมิน
ตามเกณฑ์ด้านสถานที่ตั้ง โครงสร้างและร้อยละ
ของโรงฆ่าสัตว์ที่ผ่านเกณฑ์ประเมินย่อยด้าน
กระบวนการฆ่าสัตว์
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• การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 

วิเคราะห์และเขียนรายงานผลการตรวจพบเชื้อเป็น
ร้อยละโดยใช้สถิติเชิงพรรณนา และวิเคราะห์
เปรียบเทียบความแตกต่างของการพบเชื้อ                         
ซัลโมเนลลาในเนื้อสุกรจากโรงฆ่าสัตว์และสถานท่ี     
จ าหน่ายเนื้อสัตว์ ด้วยสถิติ  One Way ANOVA 

• เปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์การตรวจพบเชื้อ                         
ซัลโมเนลลาในเนื้อสุกรและสถานที่จ าหน่าย
เนื้อสัตว์โดยใช้การทดสอบของสัดส่วน 
(proportion test)
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•การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 
วิเคราะห์ผลการปนเปื้อนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสุกรจากโรงฆ่าสัตว์ท่ีได้รับใบอนุญาต 
ฆจส.2 และจากแผงจ าหน่ายเนื้อสุกรที่ได้รับใบรับรองสถานที่จ าหน่ายเนื้อสัตว์สะอาด 
(เขียงสะอาด)  ด้วย Chi-square test  และใช้สถิติเชิงพรรณนา (Descriptive 
Statistics) ได้แกจ่ านวนความถี่และร้อยละโดยเปรียบเทียบผลที่วิเคราะห์ได้กับเกณฑ์
มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาส าหรับเนื้อและผลผลิตจากสัตว์ของกรมปศุสัตว์ที่ก าหนดไว้
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• การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 
วิเคราะห์ผลการปนเปื้อนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสุกร
จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับใบอนุญาต ฆจส.2 และจากแผง
จ าหน่ายเนื้อสุกรที่ได้รับใบรับรองสถานที่จ าหน่าย
เนื้อสัตว์สะอาด (เขียงสะอาด)  ด้วย Chi-square test  
และใช้สถิติเชิงพรรณนา (Descriptive Statistics) 
ได้แกจ่ านวนความถี่และร้อยละโดยเปรียบเทียบผลที่
วิเคราะห์ได้กับเกณฑ์มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาส าหรับ
เนื้อและผลผลิตจากสัตว์ของกรมปศุสัตว์ที่ก าหนดไว้

• เปรียบเทียบเปอร์เซ็นตก์ารการปนเปือ้นของเชื้อ
แบคทีเรียในเนื้อสุกรจากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รบั
ใบอนุญาต ฆจส.2 และจากแผงจ าหน่ายเนื้อสุกร
ที่ได้รับใบรบัรองสถานทีจ่ าหน่ายเนื้อสัตว์สะอาด 
โดยใช้การทดสอบของสัดส่วน (proportion 
test)

• ถ้าใช้ Chi-square จะหมายถึง หาความสัมพันธ์
ระหว่างแหล่งของเนื้อที่เก็บ (1= โรงฆ่าสัตว์ที่
ได้รับใบอนญุาต ฆจส.2 และ 2 = แผงจ าหน่าย
เนื้อสุกรที่ได้รับใบรบัรองสถานที่จ าหนา่ยเนื้อสตัว์
สะอาด)
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• ไม่มีรายละเอียดเพียงพอ

• Chi-square ใช้เพื่ออะไร
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• การวิเคราะห์ทางสถิติ  

ใช้สถิติเชิงพรรณนาโดยค านวณค่าร้อยละของการ
ปนเปื้อน Salmonella spp. และ S. aureus ใน
เนื้อสัตว์ที่โรงฆ่าสัตว์และสถานที่จ าหน่ายเนื้อสัตว์ 
แล้ววิเคราะห์ทางสถิติหาความแตกต่างด้วยวิธี Chi-
Square test โดยใช้โปรแกรม Epi InfoTM (CDC 
Atalanta, 2016) 

• ใช้สถิติเชิงพรรณนาโดยค านวณค่าร้อยละของการ
ปนเปื้อน Salmonella spp. และ S. aureus ใน
เนื้อสัตว์ที่โรงฆ่าสัตว์และสถานที่จ าหน่ายเนื้อสัตว์ 
และหาความแตกต่างของเปอร์เซ็นต์การตรวจพบ
เชื้อ Salmonella spp. และ S. aureus ระหว่าง
เนื้อสัตว์ที่โรงฆ่าสัตว์และสถานที่จ าหน่ายเนื้อสัตว์ 
ด้วยวิธี Proportion test โดยใช้โปรแกรม Epi 
InfoTM (CDC Atalanta, 2016) 
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• การวิเคราะห์ข้อมูล 
แสดงความถี่ และ ร้อยละ การปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียในเนื้อ
สุกรจากโรงฆ่าสัตว์ที่ไดร้ับใบอนุญาต ฆจส.2 และ สถานที่จา
หน่ายเน้ือสุกร แยกตามรายการทดสอบตามเกณฑ์มาตรฐาน
ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก (กรมปศุ
สัตว,์ 2551) ทดสอบความแตกต่างของสัดส่วนตัวอย่างที่
ปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียแต่ละชนิดเปรียบเทียบระหว่าง
ปีงบประมาณทั้งตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์และจากสถานที่จา
หน่าย และทดสอบความแตกต่างของสัดส่วนตัวอย่างที่
ปนเปื้อนเชื้อ Salmonella spp. และ S. aureus ของ
ตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์กับตัวอย่างจากสถานที่จ าหน่ายในแต่
ละปี โดย Fisher’s test ส าหรับตาราง 2x2 ค่า 
p<0.05(GraphPad Software, LLC, 2018) แสดงความถี่ 
ร้อยละ และช่วงความเชื่อมั่น 95% ของสถานที่จาหน่ายที่
ผ่านเกณฑ์มาตรฐานของกรมปศุสัตว์แยกเป็นแต่ละหัวข้อที่
ประเมิน (GraphPad Software, LLC, 2018) 

แสดงความถี่ และ ร้อยละ การปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียใน
เนื้อสุกรจากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รบัใบอนุญาต ฆจส.2 และ 
สถานที่จาหน่ายเน้ือสุกร แยกตามรายการทดสอบตาม
เกณฑ์มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อ
การส่งออก (กรมปศุสัตว,์ 2551) ทดสอบความแตกต่าง
ของสัดส่วนตัวอย่างที่ปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียแต่ละชนิด
เปรียบเทียบระหว่างปีงบประมาณทั้งตัวอย่างจากโรงฆ่า
สัตว์และจากสถานที่จาหน่าย และทดสอบความแตกต่าง
ของสัดส่วนตัวอย่างที่ปนเปื้อนเชื้อ Salmonella spp. 
และ S. aureus ของตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์กับตัวอย่าง
จากสถานที่จ าหน่ายในแต่ละปี โดย proportion test 
ส าหรับตาราง 2x2 ค่า p<0.05(GraphPad Software, 
LLC, 2018) แสดงความถี่ ร้อยละ และช่วงความเชื่อมั่น 
95% ของสถานที่จาหน่ายที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานของ
กรมปศุสัตว์แยกเป็นแต่ละหัวข้อที่ประเมิน (GraphPad 
Software, LLC, 2018) 
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• การวิเคราะห์ข้อมูล  
น าข้อมูลที่ได้จากการตรวจวิเคราะห์เชื้อแบคทีเรียใน
เนื้อสัตว์มาประเมินคุณภาพเนื้อสัตว์โดยเทียบกับเกณฑ์
มาตรฐานตามประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง เกณฑ์ด้านจุล
ชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพื่อการส่งออก (กรมปศุสัตว์, 
2551) โดยใช้สถิติเชิงพรรณนา (Descriptive 
statistics) วิเคราะห์หาร้อยละของการปนเปื้อนเชื้อ
แบคทีเรีย และวิเคราะห์ทางสถิติหาความสัมพันธ์ของ
ช่วงเวลา (ระหว่างปี 2558-2560) พื้นที่ (จังหวัด
เชียงใหม่ เชียงราย ลาพูน ลาปาง พะเยา แพร่ น่าน และ
แม่ฮ่องสอน) ฤดูกาล (ฤดูร้อน ฤดูฝน และฤดูหนาว) และ
ชนิดเน้ือสัตว์ (เนื้อสุกร เน้ือไก่ และเนื้อโค-กระบือ) ที่มี
ผลต่อการปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสัตว์จากโรงฆ่า
สัตว์ ด้วยวิธี Chi-Square test โดยใช้โปรแกรมสาเรจ็
รูป NCSS (Hintze, 2018) 
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• เม่ือพิจารณาตามฤดูกาล (ตารางที่ 3) พบว่าฤดูกาลมีความสัมพันธ์กับการปนเป้ือนเชื้อแบคทีเรีย
ทั้ง 6 ชนิด และพบว่าตัวอย่างเนื้อสัตว์ที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานของทั้ง 3 ฤดูกาล มีความแตกต่าง
กันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ โดยพบการปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียในฤดูฝนมากที่สุด รองลงมาคือฤดู
ร้อน และฤดูหนาว ร้อยละ 66.13 (326/493), 54.38 (304/559) และ 48.12 (294/611) 
ตามล าดับ
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• การวิเคราะห์ข้อมูล 

วิเคราะห์ผลการปนเป้ือนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อ
สุกรจากโรงฆ่าสัตว์ ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ตอนบนที่ได้รับใบอนุญาต ฆจส.2  เปรียบเทียบ
ระหว่างโรงฆ่าสุกรขนาดเล็ก โรงฆ่าสุกรขนาดกลาง 
และโรงฆ่าสุกรขนาดใหญ่ โดยใช้สถิติเชิงพรรณนา 
(Descriptive Statistics) ได้แก่ จ านวน ความถี่และ
ร้อยละ และ Chi-square test โดยเปรียบเทียบผลที่
วิเคราะห์ได้กับเกณฑ์มาตรฐานด้านจุลชีววิทยส าหรับ
เนื้อและผลผลิตจากสัตว์ของกรมปศุสัตว์ที่กาหนดไว้ 
(สานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุ
สัตว์, 2548) 
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• การวิเคราะห์ข้อมูล 

วิเคราะห์ผลการปนเปื้อนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อ
สุกรจากโรงฆ่าสัตว์ ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ตอนบนที่ได้รับใบอนุญาต ฆจส.2  เปรียบเทียบ
ระหว่างโรงฆ่าสุกรขนาดเล็ก โรงฆ่าสุกรขนาดกลาง 
และโรงฆ่าสุกรขนาดใหญ่ โดยใช้สถิติเชิงพรรณนา 
(Descriptive Statistics) ได้แก่ จ านวน ความถี่และ
ร้อยละ และ Chi-square test โดยเปรียบเทียบผลที่
วิเคราะห์ได้กับเกณฑ์มาตรฐานด้านจุลชีววิทยาสา
หรับเนื้อและผลผลิตจากสัตว์ของกรมปศุสัตว์ที่กา
หนดไว้ (สานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐาน
สินค้าปศุสัตว์, 2548) 

• วิเคราะห์ผลการปนเป้ือนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อ
สุกรจากโรงฆ่าสัตว์ ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ตอนบนที่ได้รับใบอนุญาต ฆจส.2  เปรียบเทียบ
ระหว่างโรงฆ่าสุกรขนาดเล็ก โรงฆ่าสุกรขนาด
กลาง และโรงฆ่าสุกรขนาดใหญ่ โดยใช้สถิติเชิง
พรรณนา (Descriptive Statistics) ได้แก่ 
จ านวน ความถี่และร้อยละ และใช้ Chi-square 
test เพ่ือหาความสัมพันธ์ระหว่างขนาดของโรงฆ่า
กับร้อยละการตรวจพบของเชื้อ

----------------หรือ ----------------------------

• และใช้ proportion test เพ่ือหาความสัมพันธ์
ระหว่างขนาดของโรงฆ่ากับร้อยละการตรวจพบ
ของเชื้อ
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