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ข้อก ำหนดกำรตรวจรับรองฮำลำลโรงเชือดสัตว์และกำรช ำแหละชิ้นส่วน พ.ศ. ๒๕๕๙ 

อำศัยอ ำนำจตำมควำมในมำตรำ ๑๘(๕)(๙) แห่งพระรำชบัญญัติ
กำรบริหำรองค์กรศำสนำอิสลำม พ .ศ. ๒๕๔๐ และระเบียบ
คณะกรรมกำรกลำงอิสลำมแห่งประเทศไทย ว่ำด้วยกำรบริหำร
กิจกำรฮำลำล พ.ศ. ๒๕๕๘ เพื่อให้กำรด ำเนินกำรตรวจรับรองเป็นไป
ด้วยควำมเรียบร้อย มีประสิทธิภำพ คณะกรรมกำรกลำงอิสลำมแห่ง
ประเทศไทย จึงออกประกำศข้อก ำหนดกำรตรวจรับรองฮำลำลโรง
เชือดสัตว์และกำรช ำแหละชิ้นส่วน  



Processing Fee  and penalty               (ค่าธรรมเนียมและบทลงโทษ)  

General  requirement  for Halal  Permit   (การตรวจสอบ) 

Halal  Product  Mechanism                (กระบวนการท าให้เกดิผลติภัณฑ์ฮาลาล)  

Halal  Management  Responsibility    (ความรับผดิชอบด้านการบริหารฮาลาล)   

The  Scop of  Halal                            (เกณฑ์ก าหนดส าหรับการใช้ค า “ฮาลาล”)  

Definitions                                       (ค านิยาม) 

Normative   References                    (เอกสารอา้งอิง) 

Scops                                                             (ขอบข่าย) 

Requirement 
ข้อก ำหนด 
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Scops 

๑.๑ ประกาศข้อก าหนดการตรวจรับรองกระบวนการผลิตผลติภัณฑ์ฮาลาล 
ฉบับนีใ้ช้ส าหรับเป็นแนวทางการตรวจสอบและรับรองฮาลาล ส านักงาน
คณะกรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทยและคณะกรรมการอสิลาม
ประจ าจังหวัดแล้วแต่กรณี ครอบคลุม 

    กระบวนการผลิตผลติภัณฑ์ฮาลาล  

    ตามบทบัญญัตแิห่งศาสนาอสิลาม  
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๑.๒ ผลติภัณฑ์ฮาลาลที่จะได้รับการรับรองตามประกาศนี ้จะต้องเป็นไปตาม
ข้อก าหนดของบทบัญญัตแิห่งศาสนาอสิลาม โดยองค์กรศาสนาให้การ
รับรอง กฎหมายและมาตรฐานที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยอาหารและ
การแสดงเคร่ืองหมายและฉลาก 
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o ๑.๓ ประกาศนีใ้ห้ใช้ตัง้แต่วันถัดจากวันที่คณะกรรม 

          การกลางอิสลามแห่งประเทศไทย มีมตเิหน็ชอบเป็นต้นไป 

  

o ๑.๔ ให้คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย รักษาการตาม
ประกาศนี ้และมีอ านาจในการวินิจฉัย ตีความ    หรือค าส่ังอื่นใด
เพื่อปฏิบัตติามประกาศนี ้  
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Normative  References   

๒.๑  ระเบียบคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย  ว่าด้วยการบริหารกิจการฮาลาล พ.ศ. ๒๕๕๘ 

๒.๒  ข้อบงัคบัคณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย  ว่าด้วยการด าเนินการการรับรองสถานประกอบการตรวจรับรอง     

      และค่าธรรมเนียม พ.ศ. ๒๕๕๙ 

๒.๓  "ผลติภณัฑ์ฮาลาล" มาตรฐานสนิค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.8400-2550) 

๒.๔  ข้อแนะน าทัว่ไปส าหรบการใช้ค า "ฮาลาล" (มอก.1701-2541) 

๒.๕  "ระบบการจดัการความปลอดภยัของอาหาร ข้อก าหนดส าหรับองค์กรในห่วงโซ่อาหาร" ISO 22000: 2005 

          (มอก.22000 - 2548) 

๒.๖  มาตรฐาน GCCGSO 993: Animal Slaughtering Requirements According to Islamic Rules. 

๒.๗  GSO/CAC/RCP 58: Code of hygienic practice for meat. 
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Definitions     

 คณะกรรมการ 

 เจา้หนา้ท่ีฝ่ายกิจการฮาลาล  

 ผูป้ระกอบการ 

 คณะผูต้รวจสอบผลิตภณัฑ ์ 
 ทีมงานฮาลาล  
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 คณะกรรมการตรวจการผลิตภณัฑฮ์าลาล  

 ท่ีปรึกษาพิเศษประจ าสถานประกอบการ  

 ผูค้วบคุมการเชือดสตัวทุ์กชนิด  

 ผูเ้ชือดสัตว ์ 

 ผูบ้ริหารระดบัสูง  
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 ค่าธรรมเนียม 

 ผลิตภณัฑฮ์าลาล(Halal Products) 



บทบญัญตัิอิสลาม     (Islamic law,  الشريعة الإسلامية)  

หมายถึง บทบญัญตัิท่ีมสุลมิต้องถือปฏิบตัิอยา่งเคร่งครัดโดยยดึตวับทจาก  

1.คมัภีร์อลั-กรุอาน    (ค าด ารัสของพระเจ้า) 

2.อสัสนุนะฮฺ            (แบบฉบบัของทา่นศาสดา) 

3.อลั-อิจมาอฺ           (การลงมติแหง่ปราชญ์อิสลาม) 

4.และอลั-กิยาส        (การเปรียบเทียบ) 

ค าอธิบายนิติศาสตร์อสิลาม 



ค าอธิบายแนววนิิจฉัยอสิลาม 

แนวทางในสายทัศนะแนวคิดนักปราญ์ (มัซฮับ,  مذهب)  

   ชาฟิอ ี             ( شا فعي )  

หรือฮานาฟี      (  حنفي)  

หรือมาลกิ ี        (ما لكي) 

หรือฮัมบาล ี     (حنبلي)  

ทั้งนีอ้าจขึน้อยู่กบัแต่ละประเทศทีจ่ะน าแนวทางนีไ้ปใช้และประยุกต์สู่การ
ปฏิบัติใช้ตามความเหมาะสม 



 ผู้บริหารระดับสูงต้องแสดงหลกัฐานความมุ่งม่ันในการน ามาตรฐานฮาลาล    
        ไปปฏิบัติ  ซ่ึงรวมถึงจดัสรรทรัพยากรใหเ้พียงพอ 

Halal  Management  Responsibility     

ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 



 การส่ือสารภายในองคก์รถึงขอ้ก าหนดบทบญัญติัแห่งศาสนา
อิสลามอยา่งมีประสิทธิผลอยา่งต่อเน่ือง เช่น  

ฮาลาล  คืออะไร ? 

ฮารอม  คืออะไร ? 

วิธีการลา้ง? 

นายิสมีกีป่ระเภท? 

นายิส    คืออะไร ? 
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  ผู้ประกอบการต้องให้ความร่วมมือกับคณะกรรมการตรวจสอบผลิตภัณฑ์
ฮาลาล ในการตรวจสอบ วัตถุดิบกระบวนการผลิต การบรรจุ การจัด
จ าหน่าย การขนส่ง และการใหบ้ริการ ทุกขั้นตอนตามความเป็นจริง 

  ผู ้บ ริหารระดับสูงต้องจัดให้ มี ท่ีป รึกษาและหรือมุสลิมผู ้ควบคุม
กระบวนการเชือด (Halal  Supervisor)ตามความจ าเป็นของกระบวนการท่ี
ขอรับรองฮาลาล เพื่อท าหนา้ท่ีให้ค  าปรึกษาและเฝ้าระวงัเก่ียวกบัผลิตภณัฑ์
แก่สถานประกอบการ  
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                       ผูบ้ริหารระดบัสูงตอ้งแต่งตั้งบุคคลๆหน่ึงในระดบับริหาร ท่ีตอ้งมี   

                    อ  านาจหนา้ท่ีและความรับผดิชอบดา้นฮาลาลร่วมกบัทีมงานฮาลาล 

 

     ผู้บริหารระดับสูงต้องแต่งตั้ง ทีมงานฮาลาล โดยประกอบดว้ยบุคลากรท่ีมี
อ านาจหนา้ท่ี มีความรู้เก่ียวกบัผลิตภณัฑ,์ กระบวนการ และประสบการณ์จาก
แต่ละแผนก ท่ีสามารถควบคุมและเฝ้าระวงักระบวนการผลิตผลิตภณัฑฮ์าลาล 
รวมถึงพนกังานมุสลิม (ถา้มี) 
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ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 



ประกาศแต่งตั้งทีมฮาลาล โดยระบุสมาชิก เช่น 

ฝ่ายควบคุม
คุณภาพ 

ฝ่ายจดัซ้ือ ฝ่ายผลิต 

ฝ่ายบุคคล ฝ่ายคลงัสินคา้ ฝ่ายพฒันา
ผลิตภณัฑ ์(R&D)  

ฝ่ายขาย 

Halal  Team   

ฝ่ายซ่อมบ ารุง 
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ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 



 ผู้ประกอบการต้องจัดให้มีการอบรม การประเมินผล พนกังานท่ีเก่ียวขอ้งกบั
การผลิตผลิตภณัฑ์ฮาลาลตามหลกัสูตรท่ีคณะกรรมการก าหนด เพื่อให้เกิด
ความรู้ ความเขา้ใจเก่ียวกบักระบวนการเชือดสัตวแ์ละผลิตภณัฑฮ์าลาล ตาม
บทบญัญติัแห่งศาสนาอิสลาม 

 ผู้ประกอบการต้องแสดงหลักฐานบันทึกการฝึกอบรมในข้อ ๕.๖ และ
แผนการฝึกอบรมท่ีระบุการอบรมหลักสูตร ฮาลาล ให้คณะกรรมการ
ตรวจสอบ ผลิตภณัฑฮ์าลาล เม่ือมีการตรวจรับรอง ณ สถานประกอบการ 
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ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 



  ผูป้ระกอบการตอ้งก าหนด จดัหา และบ ารุงรักษาโครงสร้างพื้นฐานท่ี   
จ  าเป็นเพื่อให้ไดผ้ลิตภณัฑ์ฮาลาลท่ีเป็นไปตามขอ้ประกาศฯ โครงสร้าง
พื้นฐานรวมถึงส่ิงต่อไปน้ี (ตามความเหมาะสม) 

 อาคารพื้นท่ีปฏิบติังาน และส่ิงอ านวยความสะดวกท่ีเก่ียวขอ้ง เช่น ห้อง
ละหมาด หอ้งรับประทานอาหาร หอ้งน ้า  หอ้งเกบ็ของใชส่้วนตวั เป็นตน้ 

 
 เคร่ืองมืออุปกรณ์ของกระบวนการผลิตผลิตภณัฑ์ฮาลาล ทั้งท่ีเป็น

(Hardware)ฮาร์ดแวร์   (software) ซอฟแวร์  

Halal  Management  Responsibility     

ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 



Halal  Management  Responsibility     

ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 

ความสัมพนัธ์ของระบบคุณภาพต่างๆ 

http://www.google.co.th/imgres?imgurl=http://www.moph.go.th/ops/iprg/news_pic/%E0%B8%AD%E0%B8%A2.2.jpg&imgrefurl=http://www.moph.go.th/ops/iprg/iprg_new/include/admin_hotnew/show_hotnew.php%3FidHot_new%3D29815&usg=__WHMvjFonUyksMGhJRdcgSExtJo0=&h=341&w=341&sz=68&hl=th&start=2&zoom=1&tbnid=w27othK4NCQMRM:&tbnh=120&tbnw=120&prev=/images%3Fq%3D%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2.%26um%3D1%26hl%3Dth%26sa%3DG%26tbs%3Disch:1&um=1&itbs=1
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• บริการสนบัสนุนอ่ืนๆ  (เช่น การขนส่ง หรือการจดัจ าหน่าย) 
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    ผู้ประกอบการต้องมีประกาศ
ข้อก าหนดรับรองโรงเชือด
สัตว์ฮาลาลหนังสือแต่งตั้ งท่ี
ปรึกษาพิ เศษหรือ เอกสาร
แต่งตั้ ง มุสลิมผู ้ควบคุมการ
เชือดสัตว ์(Halal Supervisor ) 
ประจ าสถานประกอบการ
รวมถึงเอกสารอา้งอิงในขอ้ ๒ 
ท่ีเป็นปัจจุบนั 

  
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ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 



ผูป้ระกอบการตอ้งรักษาไวซ่ึ้งการรับรองตามเวลาท่ีก าหนดไว้
เพื่อใหม้ัน่ในวา่การรับรองนั้นไม่หมดอาย ุ

 

                                    ผู้บริหารระดบัสูงหรือตวัแทนฝ่ายบริหาร 

                                       ต้องเข้าร่วมประชุมเปิดและประชุมปิดร่วมกบั 

ทีมงานฮาลาล ในการตรวจเพื่อใหก้ารรับรอง 

 

Halal  Management  Responsibility     

ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 
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Halal  Management  Responsibility     

ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 

ผูบ้ริหารระดบัสูงตอ้งมัน่ใจวา่ ส่ิงท่ีไม่สอดคลอ้งกบัการรับรอง
กระบวนการผลิตผลิตภณัฑฮ์าลาลท่ีช้ีบ่งไวต้ั้งแต่คร้ังท่ีแลว้
ไดรั้บการปฏิบติัและแกไ้ขอยา่งมีประสิทธิผล 

 

 

 

ผู ้บ ริหารระดับ สูงห รือตัวแทนฝ่ายบ ริหาร (Management 
representative)ตอ้งทบทวนขอ้ก าหนดตามประกาศน้ีร่วมกบัท่ี
ปรึกษา เพ่ือให้มัน่ใจว่ายงัคงมีความเหมาะสม เพียงพอ และมี
ประสิทธิผลตลอดเวลา บนัทึกจากการทบทวนตอ้งได้รับการ
จดัเกบ็ 

 



Halal  Management  Responsibility     

ความรับผิดชอบดา้นการบริหารฮาลาล 

  ผู้ประกอบการต้องจัดท าการตรวจประเมินภายในที่เกี่ยวข้อง
กับประกาศข้อก าหนดการตรวจรับรองฮาลาลโรงเชือดสัตว์
และการช าแหละช้ินส่วนตามช่วงเวลาท่ีวางแผนไว้เ พ่ือ
พิจารณาวา่ 

a) เป็นไปตามแผนท่ีก าหนดไว ้และเป็นไปตามขอ้ก าหนดของ
ประกาศฉบบัน้ี  

b) มีการน าไปปฏิบติัและรักษาไวอ้ยา่งมีประสิทธิผล  
 



Halal   حلال  
Haram حرام     

Thayyiban  طيبا  
Syubhat  شبهات    
Nayash   نجاسة 

 

 

Requirement for Halal  Certification on abattoir and  animal dissection 

ข้อก ำหนดกำรตรวจรับรองฮำลำลโรงเชือดสัตว์และกำรช ำแหละชิ้นส่วน พ.ศ. ๒๕๕๙ 



ฮาลาลหมายถึง “ อนุมัต ิ” หรือ“อนุญาต” 

ตามศาสนบัญญตัหิมายถงึส่ิงทีอ่ลัลอฮฺพระผู้เป็นเจ้าทรงอนุมัต ิ เช่น 
- อนุมตัใิห้รับประทานอาหาร 

- อนุมตัใิห้กระท า 

- อนุมตัใิห้แต่งงาน 

- แต่งกาย 

- อนุมตัใิห้ประกอบอาชีพ 

- อนุมตัใิห้ท าการค้า 

 

 

 

 

Halal       حلال 



 

Haram حرام        

ฮารอม ตามหลกัภาษาอาหรับ หมายถึง “ส่ิงทีต้่องห้าม”  

ฮารอม ตามศาสนบัญญัติ หมายถึง 

 “ส่ิงทีอ่ลัลอฮฺพระผู้เป็นเจ้าทรงห้าม”........... เช่น 

 

 



 

Haram حرام        

เช่น.......... 
•  การด่ืมสุรา การพนัน 

• ผดิประเวณ ี

• ลกัขโมย 

• การเนรคุณต่อมารดาและบิดา 

• การสังหารชีวติผู้ไม่มคีวามผดิ 

• การพูดเทจ็ 
• ความฟุ่มเฟือย ฯ  
 



 สุกร หมูป่า และสุนัข   งูและลงิ 

 สัตว์กนิเน้ือเป็นอาหารทีม่ีเขีย้วและกรงเลบ็ เช่น สิงโต เสือ หมี     
และสตัวอ่ื์นๆท่ีคลา้ยกนั 
 นกล่าเหย่ือทีม่ีกรงเลบ็ เช่น นกอินทรี นกแร้ง และนกอ่ืนๆท่ีคลา้ยกนั 

  ฮารอม 

 สัตว์ท าลาย และสัตว์มีพษิ เช่น หนู ตะขาบ แมงป่อง และสตัว ์ 
           อ่ืนๆท่ีคลา้ยกนั 
 สัตว์ทีห้่ามฆ่าในศาสนาอสิลาม เช่น มด ผึ้ง และนกหวัขวาน 



 สัตว์ทีน่่ารังเกยีจโดยทั่วไป เช่น เห็บ หมดั ไร เหา แมลงวนั  
   หนอน และสตัวอ่ื์นๆท่ีคลา้ยกนั 
 สัตว์ทีอ่าศัยอยู่ได้ทั้งบนบกและในน า้ เช่น กบ จระเข ้เต่า และ  
          สตัวอ่ื์นๆท่ี คลา้ยกนั 

 

 ฮารอม 

 ลาและล่อทีเ่ป็นสัตว์เลีย้งใช้งาน 

 สัตว์น า้ทีม่ีพษิหรือเป็นอนัตรายทุกชนิด เวน้แต่พิษหรือ          
       อนัตรายดงักล่าวไดถู้กก าจดัออกระหวา่งกระบวนการผลิตแลว้ 



 ลาและล่อที่เป็นสัตว์เลีย้งใช้งาน 

 สัตว์น า้ทีมี่พษิหรือเป็นอนัตรายทุกชนิด เวน้แต่พิษหรืออนัตรายดงักล่าวไดถู้ก

ก าจดัออกระหวา่งกระบวนการผลิตแลว้ 

 สัตวบ์ก สัตวปี์ก สัตวป์ระเภทนกทีไ่ม่ได้ถูกเชือดถูกต้องตามบทบัญญตัิอสิลาม 

 เลือดที่มาจากการเชือดหรือไหลออกจากร่างกาย 

 อาหารทีไ่ด้จากพืชทีม่ีพษิหรือท าให้มนึเมาหรือเป็นอนัตราย   

       เวน้แต่เม่ือสารดงักล่าวไดถู้กก าจดัออกระหวา่งกระบวนการผลิตแลว้ 

 

 ฮารอม 



ตอยยิบ (ดี) ตามบญัญติัศาสนาอิสลาม   

มีความสะอาด  มีความปลอดภยัจากสารพิษ  สิ่งปนเป้ือน  มีคุณค่า

ทางโภชนาการ มีประโยชน์ต่อสขุภาพร่างกายและรักษาสิ่งแวดล้อม 

Halalan + Thayyiban 



Syubhat     شبهات 

    ส่ิงทีอ่ยู่ระหว่าง ฮาลาล กบั ฮารอม 
เรียกว่า ชุบฮัต 

   คือส่ิงเกิดความสงสัย เคลือบแคลง
ใจ โดยยังไม่สามารถหาข้อสรุปได้
จ น ก ว่ า จ ะ มี ก ร ะ บ ว น ก า ร 
ตรวจสอบ วนิิจฉัย วิจัย ตรวจสอบ 
ตามกระบวนของศาสนาและ
กระบวนการทางวิทยาศาสตร์ ฯ 
จนทราบว่าส่ิงน้ันจะมีผลเป็น 

ฮาลาล    หรือ    ฮารอม 
 



 นยิส 

๔.๖    ขอ้ก ำหนดเก่ียวกบันยิส และวิธีช ำระลำ้ง 

๔.๖.๑ นยสิ คือส่ิงสกปรกตำมศำสนบญัญติัอิสลำม มี 3 ชนิด 
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ข้อก าหนดเกี่ยวกับนยิส และวิธีช าระล้าง 



 
ข้อก าหนดเกีย่วกบันยสิ และวธีิช าระล้าง 
  

a)นยสิชนิดเบา ไดแ้ก่ ปัสสาวะของเด็กผูช้ายซ่ึงอายุไม่

ถึง 2 ขวบ ไม่ไดกิ้นหรือดื่มสิ่งอื่นใดที่ท  าใหอ้ิ่ม

นอกจากน ้านม 

 

วิธีลา้งนยสิชนิดเบา  

   ใหช้ าระนยสิออกใหห้มดเสียก่อน แลว้ใชน้ ้าพรมบน

รอยทีเ่ป้ือนนยสิ นั้นใหท้ัว่โดยไม่จ  าเป็นตอ้งใหน้ ้า

ไหลผ่านก็ใชไ้ด ้
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ข้อก าหนดเกีย่วกบันยสิ และวธีิช าระล้าง 
  

b)นยสิชนิดปานกลาง ไดแ้ก่ สิ่งที่ไม่อยูภ่ายใต ้นยสิชนิด

เบา หรือนยสิชนิดหนกั โลหิต น ้าหนอง น ้าเหลือง 

อาเจยีน อุจจาระ ปัสสาวะ ซากสตัวท์ี่ไม่ไดเ้ชือด 

(ยกเวน้ปลา และตัก๊แตน) แตต่อ้งไม่ใช่ซากสตัวน์ยสิ

ชนิดหนกั และน ้านมของสตัวท่ี์หา้มรบัประทาน

เหล่าน้ี สิ่งท่ีท  าใหมึ้นเมา 

 

วิธีลา้งนยสิชนิดเบาปลานกลาง  

ใหช้ าระนยสิออกใหห้มดเสียก่อน แลว้ลา้งดว้ยน ้า

สะอาดใหไ้หล ผ่านอยา่งนอ้ย 1 ครั้งใหท้ัว่ถึงทุกสว่นท่ี

เปรอะเป้ือนนยสิโดยตอ้งท าใหส้ี กล่ิน รส ของนยสินั้น

หมดไป และในทางที่ดีใหล้า้งเพิ่มเป็น 3 ครั้ง 
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ข้อก าหนดเกีย่วกบันยสิ และวธีิช าระล้าง 
  c ) นยิสชนิดหนัก ได้แก่ สุกร สุนัข หรือสัตว์ที่เกิดมาด้วย

การผสมพัน ธ์ุกับ สุ นัข  ห รือ สุกร  และ ทุก ส่ิ งอัน
เน่ืองมาจากสัตว์ดังกล่าวนี ้

วธีิล้างนยสิชนิดหนัก  

• ให้ช าระนยิสออกให้หมดเสียก่อน  

• แล้วล้างด้วยน า้สะอาดให้ไหลผ่าน  7 คร้ังแต่ 1 ใน 7 คร้ัง 
ต้องเป็นน ้าดินที่สะอาดตามบทบัญญัติอิสลามและมี
สภาพขุ่นแขวนลอย หรือน ้าดินสอพอง และแนะน าให้
ใช้น า้ดินล้างในคร้ังแรก 
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- น า้ต้องสะอาดตามบญัญัติของอสิลาม 

- ต้องล้างสิ่งปนเป้ือน(น่ายิส) ให้สะอาดจากส ีกลิ่น รส 

- ต้องให้น า้ไหลผ่าน 

หลกัการส าคญัในการท าความสะอาด 



แบ่งออกเป็น 4 ประเภท 



 1.  สะอาดตามธรรมชาติ มีช่ือเรียกวา่ “ น ้ามุตลกั ” (مطلق)  
น ้าประเภทน้ีสามารถน าไปลา้งส่ิงอ่ืนใหส้ะอาดได ้และจดัวา่อยูใ่นประเภทท่ีดีท่ีสุด 
น า้ประเภทนี ้ได้แก่น า้สะอาดทั้ง  7  ช่ือ 

       

                            1.น า้ฝน                           2.น า้จากตาน า้ 
        3.น า้หิมะ,น า้แข็ง            4.น า้ทะเล 
        5.น า้ลูกเห็บ           6.น า้จากแม่น า้ 
        7.น า้บ่อ 
 
 



   2.  ประเภทน า้มุชัมมัซ  
 น า้ท่ีสะอาดดงัท่ีกลา่วข้างต้น แต่อยูใ่นภาชนะท่ีเกิดสนิมได้ และถกูตากแดดจนร้อนในเมือง
ท่ีร้อน น า้ประเภทนีมี้ช่ือเรียกว่า “ มุซัมมัซ ” สามารถน าไปใช้ท าความสะอาดได้ แต่ควร
หลีกเลี่ยงส าหรับการน าไปอาบ หรือใช้ล้างอวยัวะในร่างกาย เพราะอาจจะท าให้เกิดโรค
ผิวหนงัได้  



 3. ประเภทน า้มุสตะอ์มลั  
คือน ้ าท่ีสะอาด  แต่จะใชท้ าความสะอาดส่ิง

อ่ืนไม่ได้ น ้ าประเภทน้ีได้แก่   น ้ า ท่ี ถูก

น าไปใช้ในการอาบน ้ าละหมาดคร้ังแรก

หรือน ้ าท่ีใชท้  าความสะอาดนยิสดว้ยการเท

ราดคร้ังสุดท้าย ซ่ึงไม่เปล่ียน สี กล่ิน รส 

และไม่เกินปริมาณเดิมของน ้าท่ีใช ้



4. ประเภทน า้นยสิ 

คือ น ้าท่ีมีนยสิเจือปนอยู ่โดยน ้านั้นมีไม่ถึง  2 กลุละฮ ์หรือน ้านั้นมีมากกวา่  2 กลุละฮ ์แต่ 

เปล่ียน สี กล่ิน รส ใชด่ื้ม เปล่ืองฮะดสั และลา้งส่ิงอ่ืนไม่ได ้(น ้า  2 กลุละฮ ์มี

ประมาณ 216  ลิตร) 



Standard  for  Halal  Slaughtering 
           การเชือดสัตว์ฮาลาล   



 الذبائح

การเชือด 

การเชือดสัตว์ตามศาสนบัญญตัิอสิลาม 

การเชือดตามมาตรฐานฮาลาลคณะกรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทย 



อลัเลาะห์ ทรงด ารัสว่า....ไดถู้กห้าม
แก่พวกเจา้แลว้ ซ่ึงสัตวท่ี์ตายเอง (เวน้
แต่สัตว์น ้ า) เลือด ( ท่ีไหลออกมา) 
เน้ือสุกร (ทุกส่วนของมนั) สัตวท่ี์ถูก
เปล่งนามอ่ืนนอกจากอัลลอฮ์ท่ีมัน 
(นามท่ีไม่ใช่นามของอัลลอฮ์) สัตว์
ถูกรัดคอตาย (ถูกหนีบหรือบีบคอจน
ตาย) สัตวท่ี์ถูกตีตาย (ทุบตีขวา้ง) ตก
เหว (ตกจากท่ีสูง)สัตวท่ี์ถูกขวิด (สัตว์
อ่ืนขวิด ถูกรถชน) สัตวท่ี์ถูกสัตวร้์าย
กิน นอกจากเจา้จะเชือดมนัทนั สัตวท่ี์
ถูกเชือดบนแท่นบูชา (เพื่อการบูชา
ยนัต)์  



ท่านศาสดามูฮ าหมดั (ซ.ล) กล่าววา่…..  
ความวา่   " แทจ้ริงอลัลอฮฺทรงก าหนดใหท้ าดีต่อทุกส่ิง ดงันั้นเม่ือพวกท่านฆ่ากจ็ง
ฆ่าดว้ยดี เม่ือพวกท่านเชือดสตัวก์จ็งเชือดดว้ยวิธีท่ีดี  พวกท่านจงลบัมีดใหค้มและ
ใหส้ตัวเ์ชือดนั้นถูกเชือดในสภาพท่ีดี(คือไม่ทรมานมนั) "บนัทึกโดยมุสลิม (1955) 

ท่านศาสดากล่าววา่  
  

“ส่ิงทีห่ลงัเลือดออกมา(จากการเชือด)และกล่าวพระนามของอลัลอฮ์บนมัน      
  ดงันัน้กจ็งกนิมนั” 



1.ศาสนาอิสลามหรือลัทธิต่างๆ ทั้งหมดถือว่า
ซากสัตว์ตายเป็นส่ิงต้องห้ามและตัดสินว่าเป็น
ส่ิงโสโครก และจ าเป็นต้องแยกแยะระหว่างสัตว์
ตายที่เป็นนยสิ เพราะสาเหตุที่มันตาย กบัสัตว์ที่
ตายโดยไม่เป็นนยิส ดังน้ันการเชือดสัตว์เป็น
การแยกระหว่างสัตว์ที่ฮาลาลกบัสัตว์ที่ไม่ฮาลาล 

เคลด็ลบัในการเชือดสัตว์ 



 2.   ศาสนาอิสลามได้บัญญัติ ว่า เ ลือด เป็นนยิส 
จ าเป็นต้องให้เลือดออกให้หมด เพราะเป็นส่ิงที่เป็น
อันตราย  และการเชือดจะท าให้สัตว์สะอาดจากพิษ
ของเลือด สัตว์ที่ตายโดยการรัดคอ จะท าให้เลือดใน
ตัวสัตว์เป็นพษิ 

เคลด็ลบัในการเชือดสัตว์ 



 เลือดเป็นพาหะท่ีดีส าหรับจุลินทรีย ์แบคทีเรีย  
 ส่ิงท่ีมีพิษ และอ่ืนๆ ดงันั้นวธีิการเชือดของมุสลิม  
ถูกหลกัอานามยัมากท่ีสุด เพราะส่วนใหญ่ของเลือด 
ท่ีมีจุลินทรีย ์แบคทีเรียและส่ิงมีพิษอ่ืนๆ ท่ีก่อใหเ้กิด 
โรคไดถู้กท าลายหมด 

ท าไมอสิลามต้องใช้วธีิการฆ่าสัตว์ด้วยการเชือด ? 



 เน้ือยงัคงความสดเป็นเวลานาน เน้ือท่ีเชือดโดยวธีิการ 
ของอิสลามยงัคงความสดไดน้านกวา่เน่ืองจากการไม่มี 
เลือดหลงเหลืออยูใ่นเน้ือ เม่ือเปรียบเทียบกบัวธีิการเชือด 
แบบอ่ืนฯ 

ท าไมอสิลามต้องใช้วธีิการฆ่าสัตว์ด้วยการเชือด ? 



ท าไมอสิลามต้องใช้วธีิการฆ่าสัตว์ด้วยการเชือด ? 

 สตัวไ์ม่รู้สึกเจบ็ปวด  การเชือดอยา่งรวดเร็วท่ีคอเป็น 

การตดัการไหลของเลือดไปยงัประสาทของสมองซ่ึงมี 
ส่วนท าให้ เ กิดความเจ็บปวด  ดังนั้ นสัตว์จึงไม่ รู้ สึก
เจ็บปวดในขณะท่ีก าลงัจะตาย สัตวจ์ะด้ิน บิดเบ้ียวตวัสั่น
และเตะนั้น ไม่ใช่เพราะความเจบ็ปวด แต่เน่ืองจากการหด 
ตวัและการผอ่นคลายของกลา้มเน้ืออนัเน่ืองมาจากการ 
ไหลของเลือดออกจากร่างกาย 



ท าไมอสิลามต้องใช้วธีิการฆ่าสัตว์ด้วยการเชือด ? 

  เลือดของสัตว์ต้องไหลออกมาอย่างสมบูรณ์ก่อนท่ีหวั 
ของสตัวจ์ะถูกตดัขาด วตัถุประสงค ์กคื็อ เพื่อท่ีจะใหเ้ลือด 
ไหลออกมามากท่ีสุดเพราะเลือดเป็นพาหะอยา่งดีส าหรับ 
จุลชีพ ไขสนัหลงัจะตอ้งไม่ถูกตดัเพราะเส้นประสาทไป 
 สู่หวัใจอาจถูกท าลายในระหวา่งการเชือด ซ่ึงท าใหเ้กิด 
ภาวะหวัใจหยดุเตน้ ท าใหเ้ลือดในเส้นเลือดหยดุน่ิง 



การเชือดสัตว์ตามศาสนบัญญัติอสิลาม 

หมายถงึ -สัตว์ทีเ่ชือดถูกต้องตามศาสน
บัญญัติอิสลาม 



ข้อก าหนดในการเชือดสัตว์  
การเชือดสัตว์ตามบทบัญญัติศาสนามีหลายวธีิ ดังต่อไปนี้ 
 

  (อซัซับฮ์)   الذبح.1
 (อนันะฮ์ร)  النحر .2
 (อลัอกัร์)   العقر .3



ข้อก าหนดในการเชือดสัตว์  
การเชือดสัตว์ตามบทบัญญตัิศาสนามีหลายวธีิ ดังต่อไปนี้ 
  (อซัซับฮ์)  الذبح .1
 (อนันะฮ์ร)  النحر .2
 (อลัอกัร์)   العقر .3

ผูเ้ชือด 

อุปกรณ์ท่ีใชเ้ชือด 

สัตวท่ี์เชือด 

เงื่อนไขที่จะท าให้การ
เชือดมีผลฮาลาล 



1.สตัวท่ี์จะเชือดนั้น ตอ้งอยูใ่นสภาพท่ีมีชีวติอยูอ่ยา่งมัน่คง 
คือสตัวน์ั้นยงัมีการด้ินอยา่งรุนแรงขณะลง (حياة مستقرة)
มือเชือด ไม่ไดอ้ยูใ่นสภาพท่ีอ่อนเปล้ียเหมือนสตัวใ์กลต้าย 
 
2.ตอ้งตดั ฮัลกมู และ มะรีย์ ใหข้าด  
        ฮัลกมู คือ หลอดลม 
        มะรีย์  คือ  หลอดอาหาร 

เก่ียวกบัสตัว์ท่ีถกูเชือด 



เก่ียวกับตวัผู้เชือด 

1- ผู้เชือดต้องเป็นมุสลมิ หรือผูศ้รัทธา
คมัภีร์ (กีตาบีย)์  ผูศ้รัทธา (กีตาบีย)์ 
หมายถึง  ยะฮูดียแ์ละนสัรอนีย ์ ดงันั้น
หากผูเ้ชือดไม่ไดเ้ป็นมุสลิม ไม่ได้
เป็นกีตาบีย ์เช่น เป็นผูท่ี้ละท้ึงศาสนา
(ส้ินสภาพจากมุสลิม) หรือผูท่ี้ไม่ใช่
มุสลิม                



2- หากผู้เชือดเป็น (กตีาบีย์) ตวัของเขาเองหรือบรรพบุรุษคนใด
คนหน่ึงของเขา ไม่ไดเ้ขา้เป็นยะฮูดียแ์ละนสัรอนีย ์ภายหลงัมีการ
บิดเบียนคมัภีร์ หรือภายหลงัจากท่านนบีมูฮ าหมดั (ซ.ล)ถูก
แต่งตั้งใหเ้ป็นศาสนทูตแลว้ สตัวท่ี์เขาเชือดกไ็ม่อนุญาติให้
รับประทาน  
3- ผู้เชือดจะต้องไม่เชือดสัตว์เพ่ือส่ิงอ่ืนจากอลัเลาะห์หรือเอย
นามอ่ืนจากนามของอลัเลาะห์ 

เก่ียวกับตวัผู้เชือด 



4- ให้สตัวน์อนทบัสีข้างด้านซ้าย และใหป้ล่อยเทา้ขวาดิน้ไดอ้ยา่ง
อสิระหลงัจากการเชอืดแลว้ ยกเวน้อฐู เพราะการเชอืดอฐูอยา่งดนีัน้ 
คอื เชอืดในทา่ยนืสามขา โดยมดัเขา่ซา้ยไว ้
 
5-  ขณะเชือดให้ผูเ้ชือดหนัหน้าไปทางกิบละห ์   (ทิศตะวนัตก )
เพราะกบิละหเ์ป็นทศิที ่ประเสรฐิทีส่ดุ เมือ่จบัใหส้ตัวท์ีจ่ะถูกเชอืดหนั
ไปทางกบิละห ์ผูเ้ชอืดกต็อ้งหนัหน้าไปดว้ยเชน่กนั  

เก่ียวกับตวัผู้เชือด 



เก่ียวข้องกบัเคร่ืองมือท่ีใช้เชือด 

1. เคร่ืองมือท่ีจะใช้เ ชือดจะต้องเป็นส่ิงท่ีท าให้ เ กิด
บาดแผลดว้ยความคมของมนั  เช่น   เหล็ก   ทองแดง  
ตะกัว่ ไมใ้ผ่ หิน หรือส่ิงอ่ืนใดก็ได ้ ดงันั้นการทุบให้
สัตวต์ายโดยใช้ก้อนหิน หรือส่ิงอ่ืนใดท่ีไม่มีมีความ
คม จะไม่ถือว่าเป็นการเชือดท่ีถูกตอ้งตามบทบญัญติั
ศาสนาอิสลาม  

2. เคร่ืองมือท่ีจะใชเ้ชือดจะตอ้งไม่ใช่ ฟันและเลบ็  
         ส่วนกระดูกกเ็ช่นเดียวกนั 



แนวทางการเชือดสัตว์ตามแนวทางต่างๆ 

มัซฮับฮานาฟี มีทศันะว่า ผู้เชือดจะต้องตัง้ใจเชือด ตดั
หลอดลม และหลอดอาหาร และเส้นเลือดใหญ่ทัง้สองล าคอ
สัตว์ ให้ขาดอย่างน้อย 1 เส้น จงึจะใช้ได้ เช่น ถ้าเชือดแล้ว
ยังค้างอยู่ อันหน่ึงอันใด จากส่ิงอันที่กล่าวมา คือหลอดลม 
และหลอดอาหารขาดหมดแต่เส้นเลือดใหญ่ขาดเพียงเส้น
เดียวนัน้ หรือว่าหลอดลม และเส้นเลือดใหญ่ 2 เส้นข้าง
ล าคอสัตว์ขาดหมด แต่หลอดอาหารขาดไม่หมด หรือไม่ขาด 
ศาสนาถือว่าใช้ได้ ตามแนวทางม ซฮับฮานาฟี 



มัศฮับมาลีกี ตามมัซโอรที่ล าลือ  ผู้เชือดจะต้องตัง้ใจเชือดตดั
หลอดลม และเส้นเลือดใหญ่ทัง้สองเส้นข้างล าคอ ให้ขาดให้
หมด ส่วนหลอดอาหารนัน้ไม่มีกฎเกณจะต้องให้ขาด  
อ้างอิง จาก  654صفحة  3الفققه الاسلام  نسخة) ) 

แนวทางการเชือดสัตว์ตามแนวทางต่างๆ 



 
หลกัเกณฑ์การเชือดสัตว์ตามมาตรฐานฮาลาล 

  (อซัซับฮ์)  الذبح .1
 (อนันะฮ์ร)  النحر .2
 (อลัอกัร์)   العقر .3

http://www.qahtaan.com/works/up
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ข้อก าหนดในการเชือดสัตว์  

การเชือดสัตว์ตามบทบัญญัตศิาสนามีหลายวธีิ ดังต่อไปนี ้
การตดัเส้น  : (อัซซับฮ์)  الذبح .1     หลอดลม : (ฮุลกูม)   الحلقوم 
หรือ หลอดคอ  المري    (มะรีย์)  หลอดอาหารและน า้ดื่ม 
เส้นเลือดทัง้สองเส้นที่อยู่ : (วัดญาน)   الودجان ข้างคอ  

เป็นวิธีการที่ดีที่สุดตามบัญญัตศิาสนา    ในการเชือดแพะ แกะ วัว  
และสัตว์ปีกต่าง ๆ และยนิยอมให้น าวิธีนีไ้ปใช้กับสัตว์อื่นได้อีกด้วย 



  (อซัซับฮ์)  الذبح
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 คือการแทงที่หลุมโคนคอ (คว้านเส้นต่าง : (อันนะฮ์ร)  النحر .2
ๆ ให้ขาด)  เป็นวธีิที่ดเีย่ียมในการเชือดอูฐ  และสัตว์ที่มีคอ
ยาว    และอนุญาตให้เชือดวัวด้วยวธีินีเ้ช่นกัน 
 

http://www.qahtaan.com/works/up
http://al7jaz.com/upload/aln3esa-1198702356.jpg
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คือการท าให้สัตว์ที่ไม่สามารถเชือดได้ : (อัลอักร์)  العقر .3
ตามปกต ิเกิดบาดแผลที่ส่วนใดของร่างกาย แม้แต่สัตว์ป่า 
ถ้าหากผู้ล่าได้มันมาขณะที่ยังมีชีวติอยู่  เขาจ าเป็นต้องเชือด
มันด้วยวธีิซับฮ์ หรือ นะฮ์ร์แล้วแต่กรณี 



กระบวนการเชือดตามมาตรฐานฮาลาล 

ตามระเบียบคณะกรรมการกลางอิสลาม วา่ดว้ยการบริหารกิจการฮาลาล 
พ.ศ. ๒๕๕๘  ผูป้ระกอบการเชือดสตัวต์อ้งปฏิบติัดงัน้ี 

o ผูเ้ชือดตอ้งเป็นมุสลิมนบัถือศาสนาอิสลาม มีสุขภาพจิตสมบูรณ์ ไม่
เป็นโรคติดต่อ ท่ีสงัคมรังเกียจ 

o สตัวท่ี์จะน ามาเชือดตอ้งสตัวท่ี์ศาสนาอนุมติัตามบทบญัญติัแห่ง
ศาสนาอิสลาม 

o  การเชือดสตัวท่ี์อนุญาตตามบทบญัญติัแห่งศาสนาอิสลามตอ้งแยก  
     ออกจากสตัวท่ี์ไม่อนุญาตอยา่งเดด็ขาดตามหลกัเกณฑด์งัต่อไปน้ี 
o การขนส่งการล าเลียง (ขนส่งระหวา่งฟาร์ม-โรงเชือด) 



กระบวนการเชือดตามมาตรฐานฮาลาล 

o ไม่ท าทารุณกรรมต่อสัตว์ก่อนการเชือด 

o การเชือดต้องใช้อุปกรณ์ที่มีความคมสะอาด 

o ก่อนที่จะเชือดสัตว์ต้องกล่าวค าว่า “บสิมิลลาฮฺ,   اللهبسم “ 

o ผู้เชือดควรหนัหน้าไปทางกบิลัต 

 

 



กระบวนการเชือดตามมาตรฐานฮาลาล 

o ต้องเชือดโดยต่อเน่ืองในคราวเดยีวกัน 

o ต้องให้หลอดเลือด 2 เส้น หลอดลม หลอดอาหาร รวมเป็น 4 เส้น 

o สัตว์ต้องตายด้วยการเชือดเท่านัน้ 

o เม่ือเชือดแล้วต้องปล่อยให้สัตว์ตายสนิทก่อนการน าไปด าเนินการ
อย่างอื่น 

o การเก็บการรักษา  การขนส่ง การน าออกจ าหน่าย ต้องไม่ปะปนกับ
สิ่งต้องห้ามตามศาสนบัญญัตอิิสลาม  และผู้ประกอบการต้องมี
ระบบการท าลายซากตามที่คณะกรรมการก าหนด 

 



กระบวนการเชือดตามมาตรฐานฮาลาล 

o ไม่แนะน าท าให้สตัว์สลบหรือหมดสตก่ิอนการเชือด(stunning) เว้น
แตก่รณีท่ีจ าเป็น การกระท าดงักลา่วต้องเป็นไปตามท่ีก าหนดไว้บทบญัญตัิ
ศาสนาอิสลาม 

 

 

 



กระบวนการเชือดตามมาตรฐานฮาลาล 

o  ไม่แนะน ำใหเ้ชอืดสตัวปี์กโดยใชเ้คร ือ่งเชอืดกล เวน้แต่
กรณีท่ีจ าเป็น การกระท าดงักล่าวตอ้งไดรั้บความเห็นชอบจากคณะกรรมการ
กลางอิสลามแห่งประเทศไทย 



• การเชือดต้องใช้ส่ิงมคีมทีส่ามารถตดั และท าให้ขาด 

• ต้องมคีม ไม่ว่าจะเป็นเหลก็ หรือวตัถุอย่างอ่ืนทีท่ าให้เลือด
ไหลได้ 

• ต้องไม่ใช่ฟันและเลบ็  

• ต้องการดูแลความสะอาด 

• อุปกรณ์ต้องมคีวามคมไม่เชือดด้วยมดีทีท่ื่อ (ไม่คม )  

 

 

เคร่ืองมือที่ใช้เชือด 



อุปกรณ์เชือด 



อุปกรณ์เชือดท่ีควรระวงัในการใชง้าน 



อปุกรณ์ท่ีไมส่มบรูณ์ 

มีสนิม 

ไม่สมบรูณ์ (บิ่น) 



การควบคมุการและการท าความสะอาด 

การควบคุมอุปกรณ์เชือด 
• ต้องมีความสะอาดก่อนการใช้ 
• ต้องล้างท าความสะอาดหลงัการใช้งาน 

• การบ ารุงรักษา/การลบัความคม/การ
ฆ่าเช้ือ 

• การจัดเกบ็ทีถู่กวธีิ 
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• จะต้องไม่ลบัมีดต่อหน้าสัตว์ทีจ่ะเชือด ไม่เชือดสัตว์ต่อ
หน้าสัตว์อ่ืน  

• ไม่ท าทารุนต่อสัตว์ทีจ่ะเชือด  

ระเบียบข้อควรระวงัในการเชือดสัตว์มหีลายประการ 



การกระท าการใดๆต่อไปจนกว่าจะมั่นใจว่าสัตว์น้ัน  
ตายสนิท เช่น  
   -  การตัดส่วนใด ๆ ของสัตว์ 
   -  ไม่ถลกหนัง  
   -  ต้องไม่ลวก/จุ่มในน า้ร้อน  
   -  ไม่ถอนขน  

ระเบียบข้อควรระวงัในการเชือดสัตว์มหีลายประการ 



Halal   حلال  
Haram حرام     

Thayyiban  طيبا  
Syubhat  شبهات    
Nayash   نجاسة 



กระบวนการอุตสาหกรรมฮาลาลโรงเชือด 



PROCESSING  FLOWCHART 
1. LIVE  BIRD  RECEIVING     

PROCESSING  FLOWCHART 
1. LIVE  BIRD  RECEIVING     1. Live    Brid  Receiving   

ตรวจรับไก่เป็น 

Haram  

ระยะเวลาการพกัสตัว์ จะต้องไม่น้อยกวา่ 30  นาที โดยสถานท่ีพกั

สตัว์ต้องไม่ร้อนอบอ้าว 

พบไก่เสียชีวติก่อนเขา้สู่
กระบวนการแขวน 



2. HANGING 
PROCESSING  FLOWCHART 

Haram  

2. HANGING  Hanging  
แขวนไก่ 

เจ้าหน้าท่ีตรวจสอบคณุภาพไก่ก่อนแขวน โดย
ท าการคดัไก่เลก็ ไก่ใหญ่ ไก่ตาย ไก่พิการออก
ก่อน การแขวนไก่ควรท าแบบน่ิมนวลถกูต้อง
ตามหลกั Animal  welfare  

ไก่เสียชีวติก่อนเขา้สู่กระบวนการเชือด 



3. STUNNING 
PROCESSING  FLOWCHART 

Haram  

Stun ท าสลบ 

ไก่เสียชีวติหลงัจากข้ึนมาจากบ่อ Stun 

เจ้าหน้าท่ีท าการตรวจสอบ
ประสทิธิภาพ 

Electric  Stunner 



4. SLAUGHTERING ( Islamic Method by Muslim people ) 
PROCESSING  FLOWCHART 

 Slaughter  
การเชือดไก่ 

Haram  

เชือดไม่ถูกตอ้งตามหลกัการฮาลาล 

ตรวจเช็คไก่โดยเชือดให้ครบสมบรูณ์ทัง้ 4 เส้น 



5. BLEEDING 
PROCESSING  FLOWCHART 

 Beeding  
สเดด็เลือด 

Haram  

พบไก่เชือดไม่ถูกตอ้ง ไก่ยงัมีชีวติ  

ตรวจสอบการไหลของเลือด ระยะเวลา 
ไม่น้อยกวา่ 3 นาที  



6. DEFEATHERING 
PROCESSING  FLOWCHART 

DEFEATHERING 

Haram  

การปลดไก่แดง   คือไก่หลุดจาก
การเชือดหรือ การน าไก่ท่ีไม่ฮา
ลาล ปะปนเขา้สู่กระบวนการผลิต 

Checker ท าการตรวจจาก
กรณีดงักลา่ว  



7. CHILLER 

PROCESSING  FLOWCHART 

CHILLER 

Haram  

ซากสตัวมี์การปนเป้ือน
น ้านยสิท่ีเป็นเลือดในถงั 
CHILLER 
 

พนกังาน QC   Chiller  ตรวจสอบ
ประสทิธ์ิภาพหวัสเปรย์น า้หรือฝักบวั

เพ่ือให้น า้ไหลตามปรกติ  



8.  

PROCESSING  FLOWCHART 

จุดท าลายซากไก่ 

Haram  

ไก่ condemn 
ไก่ตายท่ีพกัไก่ ไก่ตายในการแขวน ไก่ตาย
ในหอ้งท าสลบไก่ตายหอ้งเชือดฯ 

พนกั QC ท าการตรวจสอบอณุภมิู บอ่ต้มซาก  



กระบวนการท าให้เกดิผลติภัณฑ์ฮาลาล 



  

 

ผู้ประกอบการ ต้องจัดท าเอกสารขั้นตอน
การปฏิบัตงิานที่ประกอบด้วย 

• ขั้นตอนวิธีการขอรับรองฮาลาล การ
เตรียมเอกสาร การขอใหม่ การขอเพิ่ม 
การต่ออายุ  การตรวจรับรองสถาน
ประกอบการ การช าระค่าธรรมเนียม 
ตารางวตัถุดบิ ตารางผลติภัณฑ์ เป็นต้น 

• เอกสารหลักฐานที่ อ้างถึงของแต่ละ
ขั้นตอน 

 



ก ำหนดข ัน้ตอนในกำรปฎบิตังิำน โดยระบถุงึ  

- ใคร      (ผูป้ฎบิตั)ิ 

- ท ำอะไร  (ข ัน้ตอนทีต่อ้งท ำ หรอืควำม
รบัผดิชอบ 

- ท ำทีไ่หน (สถำนที)่ 

- ท ำเมือ่ไร (เวลำ ระยะเวลำ ควำมถี ่) 

- ท ำอย่ำงไร (รำยละเอยีดวธิหีรอืเทคนิคทีท่  ำ 

เช่น เอกสำรทีใ่ชบ้นัทกึทีท่  ำ เครื่องมอืทีต่อ้งใช ้ 

      บนัทกึ  

- หมำยเหต ุหำก  How to do มี
รำยละเอยีดมำก จะตอ้งจดัท ำเป็น  

      Work Instruction แยกต่ำงหำก 

 รายละเอียดความสัมพันธ์ หน้าที่ความ
รับผดิชอบ 





เอกสารหลกัฐานที่อ้างถึงของแต่ละขั้นตอน 



    ผู้ประกอบการ ต้องพิจารณาการจัดการกิจกรรมด้านโปรแกรม
พื้นฐาน ด้ าน สุขลั กษณะตามมาตรฐานสากล (PreRequisite 
Programs/GMP) 

    และมีเอกสารท่ีอธิบายรายละเอียดให้ครอบคลุมรายละเอียด
ดงัต่อไปน้ี  

แผนภูมิกระบวนการผลิตโดยละเอียดทุกขั้นตอน(ตามระบบ HACCP) 

แสดงต าแหน่งท่ีวตัถุดิบ, ส่วนประกอบ และผลิตภณัฑ์ระหว่าง
กระบวนการเข้า สู่กระบวนการ กระบวนการ ท่ีจ้าง เ พ่ือผลิต 
(Outsource) และการท างานโดยผูรั้บจา้งช่วง เป็นตน้ 
  



*** HALAL- GMP คือการ
น าโครงสร้างคุณภาพGMP
มาประยกุตใ์ชก้บัโครงสร้าง
ของฮาลาลร่วมกนั 

****HALAL- HACCP คือการน า
ระบบการวิ เคราะห์อันตรายใน
กระบวนการผลิตมาประยุกตใ์นการ
วิเคราะห์อันตรายจากระบบฮาลาล
ร่วมกนั 



H 
C 
P 

Halal 
 

Control 
 

Points 

การรับวตัถดุิบ 

การล้างมือก่อนเข้าไลน์การผลิต 

การล้างวตัถดุิบ 

การล้างบรรจภุณัฑ์ 

ใช่ 

ใช่ 

ใช ่

ใช่ 

ใช่ 

ใช่ 

ใช่ 

ใช่ 

5. บรรจภุณัฑ์ 

การก าหนดจุดควบคุม
อันตรายในด้านของฮาลาล 



How to Control  

Halal Slaughterhouse 

Halal control  point ( HCP ) ( HCP 1 ) การรับไก่ 

( HCP 7 )หลงัจากบ่อ Chiller 

( HCP 4 ) การเชือด 

( HCP 2 ) การแขวน 

( HCP 5 ) การเสดด็เลือด 

( HCP 8 ) การท าลายซาก 

( HCP 3 ) การ stun 

( HCP 6 ) 
หลงัจากการถอน
ขน หรือ ไก่แดง 







มาตรการป้องกนัการ
ปนเป้ือนนยสิ จากส่ิง
ต่อไปน้ี เช่น ท าเลท่ีตั้ง
, พ้ืนฐานการท างาน
และส่ิงอ านวยความ
สะดวกของพนกังาน 



 การควบคมุน า้ใช้ และน า้แข็ง 

 การก าจดัขยะและของเสีย  

การล้างท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้ 



 การจัดการกบัวสัดุทีส่ั่งซ้ือ เช่น 
วตัถุดิบ, ส่ิงทีผ่สม, สารเคมี,  

       บรรจุภัณฑ์ 

 การจัดท าทะเบียนผู้ขายผู้ส่งมอบ 
(ASL : Approved Supplier List ) 

 การประเมินผู้ขายผู้ส่งมอบ 

 



วธีิการปฎบัิตต่อวตัถุดิบและสินค้า
ส่งหมอบ เช่น  

 การเกบ็รักษา  

 การขนส่ง 





การควบคุมสัต ว์พาหะน า เ ช้ื อที่

ครอบคลุม  ตามบทบัญญัติ แ ห่ง

ศาสนาอสิลาม 



 การควบคุมสุขลกัษณะส่วนบุคคล 



ผลกระทบอ่ืนๆ ที่เกีย่วข้องตามความ

เหมาะสมของกระบวนการผลิต เช่น 

การตรวจรับวัตถุดิบ  การล้าง การ

ท าใหสลบ (Stunning) การเชือด การ

ท าลายซาก การจัดเกบ็วตัถุดิบ สินค้า

ส า เ ร็จ รูป  และการก าหนดรหัส

ผลิตภัณฑ์หรือการให้ข้อมูลผู้บริโภค 

เป็นต้น 



ผู้ประกอบการต้องแสดงเอกสาร
บันทึกและหลักฐานการปฏิบัติ
โปรแกรมพื้นฐานด้านสุขลักษณะ 
และบันทึกการควบคุมผลิตภัณฑ์ฮา
ล า ล ที่ มี ป ร ะ สิ ท ธิ ผ ล  ใ ห้ กั บ
คณะกรรมการตรวจสอบผลิตภัณฑ์
ฮาลาลพิจารณาเ ม่ือมีการตรวจ
รับรอง 



 ผู้ประกอบการต้องใช้วธีิการทีเ่หมาะสมในการเฝ้าระวงัและการควบคุม
การผลติผลติภัณฑ์ฮาลาล  ตามบทบัญญตัิแห่งศาสนาอสิลาม ที่จ าเป็น 
เช่น กระบวนการจัดซ้ือวตัถุดิบ กระบวนการล้าง กระบวนการเชือดตาม
ข้อ 38 ในระเบียบคณะกรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทย ว่าด้วยการ
บริหารกจิการฮาลาล  พ.ศ 2558 บันทกึจากการเฝ้าระวังต้องได้รับการ
จัดเกบ็  

 ผู้ประกอบการต้องจัดแยกสถานที่ที่ใช้ในการผลิตผลิตภัณฑ์ฮาลาล
และพืน้ที่ที่มีการผลติผลติภัณฑ์ฮะรอม ให้ชัดเจนตลอดกระบวนการ
ผลิต เช่น การมีก าแพงกั้นแยกพื้นที่ การจัดแยกพนักงาน อุปกรณ์ 
เคร่ืองจักร และส่ิงอ านวยความสะดวกในการผลิตผลิตภัณฑ์ฮาลาล 
หรือตามการพิจรณาของคณะกรรมการฝ่ายกิจการฮาลาลคณะ
กรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทย 









  ผู้ประกอบการต้องก าหนดผู้ที่ท าหน้าที่จัดซ้ือและด าเนินการตรวจสอบหรือ
กจิกรรมอ่ืนใดที่จ าเป็น เพ่ือให้ม่ันใจว่าวัตถุดิบที่น ามาผลิตผลิตภัณฑ์ฮาลาล
เป็นไปตามประกาศฉบับนี้ และไม่เกิดการปนเป้ือนส่ิงต้องห้ามตาม
บทบัญญัติศาสนาอสิลาม 

 

 ผู้ประกอบการต้องม่ันใจว่าวัตถุดิบและส่วนประกอบที่น ามาใช้ในการผลิต
ผลติภัณฑ์ฮาลาล  

• ต้องเป็นส่ิงทีบ่ทบัญญตัิแห่งศาสนาอสิลามอนุญาตให้บริโภค 

• และไม่เป็นอนัตรายต่อผู้บริโภค 

• โดยแสดงหนังสือรับรองฮาลาลหรือ 



ผู้ประกอบการต้องควบคุมการ
จัดเก็บวัตถุดิบ ส่วนผสม บรรจุ
ภัณฑ์ และสินค้ารอการผลติตาม
ประกาศนี้      โดยมี การช้ีบ่ง 
สถานะการเก็บรักษา เพ่ือไม่ให้
เกิดการปนเป้ือนจากนยิส และ
ส่ิงต้องห้ามตามบทบัญญัติแห่ง
ศาสนาอสิลาม 



การล้างวตัถุดิบและส่วนประกอบทีใ่ช้ในการผลติ 

•  เม่ือล้างโดยการจุ่มหรือน า้ขังในภาชนะแล้ว 

• ต้องล้าง ด้วยน ้าสะอาดไหลผ่านวัตถุดิบหรือส่วนประกอบที่ใช้โดยทั่วถึง 
ในการล้างคร้ังสุดท้ายน ้าที่ใช้ไหลผ่านในกระบวนการนี้แล้วจะน ามาใช้
ล้างวตัถุดิบหรือส่ิงอ่ืนใดทีใ่ช้ในการผลติอกีไม่ได้ 



ผู้ประกอบการต้องควบคุมการจัดเก็บภาชนะ อุปกรณ์ เคร่ืองจักรที่ใช้ใน
ผลติผลติภัณฑ์ฮาลาล ไม่ให้ปะปนกบัภาชนะ อุปกรณ์ เคร่ืองจักรที่ใช้ใน
การผลติผลติภัณฑ์ฮะรอม 



 ภาชนะ อุปกรณ์ เคร่ืองจักรที่เคยใช้ในการผลิตผลิตภัณฑ์ฮะรอม หรือ
ปนเป้ือนนยสิหนัก ต้องได้รับการล้างท าความสะอาดตามบทบัญญัติแห่ง
ศาสนาอิสลาม จึงจะสามารถน ามาใช้ในการผลิตผลิตภัณฑ์ฮาลาลได้ 
บันทึกจากการล้างนยิสหนักต้องได้รับการจัดเก็บ และท าเป็นรายงาน
เสนอคณะกรรมการเพ่ือขอรับรองฮาลาล 



 ผูป้ระกอบการตอ้งมัน่ใจวา่พนกังานท่ีท าการผลิตผลิตภณัฑฮ์าลาล ตอ้งไม่ 
ปนเป้ือนส่ิงท่ีฮะรอมหรือนยสิ ตามบทบญัญติัแห่งศาสนาอิสลาม ตลอด
กระบวนการผลิต พนกังานตอ้งท าความสะอาดนยสิก่อนเขา้  Line  การผลิต  



ผู้ประกอบการต้องควบคุม การ
เกบ็รักษาและการขนส่ง 
ผลติภัณฑ์ส าเร็จรูปทีไ่ด้รับการ
รับรองฮาลาลแล้วน้ันไม่
ปนเป้ือนผลติภัณฑ์ฮะรอม 
บันทกึจากการเกบ็รักษาและ
ขนส่ง ต้องได้รับการจัดเกบ็ 





ผู้ประกอบการต้องควบคุมการออกรหัสผลิตภัณฑ์ฮาลาลที่ขอรับรอง ตามความ
เหมาะสม เพ่ือให้คณะกรรมการตรวจสอบมัน่ใจว่า กระบวนการที่รับรองฮาลาลตาม
ประกาศฉบับนีไ้ม่เกดิการปนเป้ือนกบัผลติภัณฑ์ฮะรอมและบันทึกจากการออกรหัส
ต้องได้รับการจัดเกบ็ 

กอท.ฮล    xx  xxx  xxx  xx  xx 

 XX  กลุ่มประเภทสินคา้ 
 XXX  เลขทะเบียนฮาลาลบริษทั 
 XXX  จ านวนผลิตภณัฑ ์
 xx  เดือน 
 xx  ปี 
เม่ือถึงหลกัพนั จะเร่ิมตน้ดว้ยล าดบัอกัษรภาษาองักฤษ   นบัจาก A , B ,….ตามล าดบั 
 

สนง. คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 



 ผูป้ระกอบการท่ีขอใช้เคร่ืองหมายรับรองฮาลาล ต้องติดเคร่ืองหมาย
รับรองฮาลาลบนบรรจุภณัฑท่ี์ขอรับรองฮาลาลทุกรายการตามการพิจรณา
ของฝ่ายกิจการฮาลาล คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย 



 ผู้ประกอบการต้องควบคมุการจดัแสดงผลิตภณัฑ์เพื่อการจ าหน่าย 
หรือการสง่เสริมการขาย เพื่อให้มัน่ใจวา่ผลติภณัฑ์ท่ีผา่นการรับรองฮา
ลาลนัน้   ไมเ่กิดการปนเปือ้นผลติภณัฑ์ท่ีฮะรอม หรือท าให้เกิดความ
เสียหายตอ่คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทยและการรับรอง
ตามประกาศนี ้

 

 



กรณีที่ผู้ประกอบการ มีการรับมอบวัตถุดบิ ผลติภัณฑ์ส าเร็จรูป
หรือกระบวนการผลติย่อยให้ผู้อ่ืนท าแทน (Supplier /Subcontractor)  

ที่ ส่งผลกระทบต่อการรับรองฮาลาล ตามเกณฑ์ที่ระบุใน
ประกาศนี้  ผู้ประกอบการต้องอ านวยความสะดวกให้กับ
คณะกรรมการตรวจสอบ ในการตรวจสอบการควบคุม
ผลติภัณฑ์หรือกระบวนการดงักล่าว 



กรณทีีผู้่ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ 
  (Original Equipment Manufacturer: OEM  /  House Brand(สินค้าตราห้าง)) 

 

  ที่ผลิตขึน้และจ าหน่ายในห้างสรรพสินค้า ร้านค้า ซุปเปอร์มาร์เก็ต 
หรือซุปเปอร์สโตร์ โดยที่สินค้ามีคุณลักษณะและคุณสมบัติใกล้เคียงกับ
สินค้าอ่ืนในท้องตลาด แต่มีข้อได้เปรียบด้านราคาถูกกว่า ให้ถือว่าผู้ว่าจ้าง
ผลิตผลิตภัณฑ์ที่ขอใช้เคร่ืองหมายรับรองฮาลาลดังกล่าว มีความ
รับผิดชอบต่อคณะกรรมการ ในการควบคุมกระบวนการหรือผลิตภัณฑ์
ดังกล่าว โดยช าระค่าธรรมเนียมการตรวจรับรองและหนังสือส าคัญการ
ใช้เคร่ืองหมายรับรองฮาลาล ตามเกณฑ์ทีร่ะบุในประกาศนี ้

 



 กรณทีีผู้่ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ 
  (Original Equipment Manufacturer: OEM  /  House Brand(สินค้าตราห้าง)) 

 

  ที่ผลิตขึน้และจ าหน่ายในห้างสรรพสินค้า ร้านค้า ซุปเปอร์มาร์เก็ต 
หรือซุปเปอร์สโตร์ โดยที่สินค้ามีคุณลักษณะและคุณสมบัติใกล้เคียงกับ
สินค้าอ่ืนในท้องตลาด แต่มีข้อได้เปรียบด้านราคาถูกกว่า ให้ถือว่าผู้
ว่าจ้างผลิตผลิตภัณฑ์ที่ขอใช้เคร่ืองหมายรับรองฮาลาลดังกล่าว มีความ
รับผิดชอบต่อคณะกรรมการ ในการควบคุมกระบวนการหรือผลติภัณฑ์
ดังกล่าว โดยช าระค่าธรรมเนียมการตรวจรับรองและหนังสือส าคัญการ
ใช้เคร่ืองหมายรับรองฮาลาล ตามเกณฑ์ทีร่ะบุในประกาศนี ้

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

ให้ผู้ประกอบการทีรั่บจ้างต้องมีการจดัท าเอกสารรับรองฮาลาลตามที่
ฝ่ายกจิการฮาลาลก าหนด และรวมถงึการจดัท าคู่มือคุณภาพฮาลาล
และเอกสารการควบคุมกระบวนการผลติทีเ่กีย่วข้องตามระเบียบ
คณะกรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทย 
 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

กรณผู้ีประกอบการรับจ้างผลติ ต้องได้รับการรับรองฮาลา
ลตามระเบียบคณะกรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทย ว่า
ด้วยการบริหารกจิการฮาลาล พ.ศ. ๒๕๕๘ 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

๖.๒๑.๓ กรณผู้ีประกอบการรับจ้างผลติได้รับมอบหมายอ านาจจาก
ผู้ว่าจ้างให้ด าเนินการขอรับรองฮาลาล จ าเป็นต้องจดัท าเอกสาร
รับรองฮาลาลตามทีฝ่่ายกจิการฮาลาลก าหนดอย่างครบถ้วน และลง
นามโดยผู้มีอ านาจของผู้รับจ้างและความรับผดิชอบของผู้ว่าจ้างใน
เอกสารทีเ่กีย่วข้อง 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

กรณผู้ีประกอบการรับจ้างมีผลติภณัฑ์อ่ืนทีไ่ม่ประสงค์ขึน้ทะเบียน
ผลติภณัฑ์ฮาลาล ผู้รับจ้างต้องแจ้งผลติภณัฑ์ทั้งหมดทีด่ าเนินการ
ผลติและกระบวนการผลติที่ชัดเจนต่อคณะกรรมการ 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

ผู้ประกอบการทีรั่บจ้างผลติมีหน้าทีใ่นการควบคุมกระบวนการผลติ
ผลติภัณฑ์ฮาลาลให้เป็นไปตามระเบียบและข้อก าหนดที่เกีย่วข้อง 

 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

กรณผู้ีประกอบการรับจ้างผลติถูกยกเลกิการรับรองฮาลาลจากกรณี
ใดกต็าม ให้ถือว่าผู้ว่าจ้างมีผลในการถูกยกเลกิด้วยเช่นกนั 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

กรณผีลติภณัฑ์ฮาลาลทีถู่กยกเลกิการรับรองฮาลาลจากกรณใีดกต็าม 
ให้ถือว่าเป็นความรับผดิชอบของผู้ว่าจ้างในผลติภณัฑ์และหรือ
เจ้าของเคร่ืองหมายการค้าและอาจรวมถงึการชดใช้ค่าเสียหายแก่
คณะกรรมการ 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

กรณผู้ีว่าจ้างถูกยกเลกิการรับรองฮาลาลทีม่ีฐานความผดิไม่
เกีย่วข้องกบักระบวนการผลติ อาจถูกยกเลกิเป็นราย ๆ ไป แล้วแต่
กรณ ีหรือตามการพจิารณาของคณะกรรมการ 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

กรณผู้ีประกอบการว่าจ้างผลติจ าเป็นต้องมีการควบคุมผลติภณัฑ์ที่
ผ่านการรับรองเป็นผลติภัณฑ์ฮาลาล และกระบวนการอ่ืนที่
เกีย่วข้องกบัการรับรองฮาลาล เช่น การขนส่ง การจดัจ าหน่าย การ
โฆษณาฯ ตามระเบียบและข้อก าหนดของคณะกรรมการ 

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

กรณผู้ีว่าจ้างหรือผู้รับจ้างผลติเป็นผู้ก าหนดวตัถุดบิและส่วนผสม
และอาจรวมถึงกระบวนการ วธีิการผลติ จ าเป็นต้องแสดงหลกัฐาน
ทีม่าของวตัถุดบิส่วนผสมแก่คณะกรรมการ เพ่ือการตรวจสอบและ
พจิารณา  

 



ผู้ประกอบการเป็นผู้แทนการผลติหรือรับจ้างผลติ OEM 

ผู้ว่าจ้างต้องรับผดิชอบค่าใช้จ่ายทีเ่กดิขึน้ในการขอรับรองฮาลา

ลตามข้อบังคบัคณะกรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทย ว่า

ด้วยการด าเนินการตรวจรับรองสถานประกอบการ การตรวจ

ผลติภัณฑ์และค่าธรรมเนียม พ.ศ. ๒๕๕๙ 

 



Thank You Very Much  

For The Attention 


