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1. สถานประกอบการและสิ่งอ านวยความสะดวก      

(1) สถานที่ตั ง      
1.1 อยู่ในบริเวณที่ไมม่ีความเสี่ยงต่อการปนเปื้อนท่ีมผีลเสียต่อคุณภาพน้้านมดิบและ
ความปลอดภัยของผู้บริโภค  
-บริเวณที่มีความเสี่ยง เช่น แหล่งอุตสาหกรรม บริเวณน้า้ท่วมถึง หรือแหล่งท้ิงขยะมลู
ฝอย                                   
      หากมีความเสี่ยงต้องมีมาตรการป้องกัน 

1.1 
 
 
 
1.1 

 
 

1.1 

   

(2) อาคารปฏิบัติงาน      

1.2 มีโครงสรา้งแข็งแรง ง่ายต่อการท้าความสะอาด บ้ารุงรักษา และสามารถป้องกัน
การปนเปื้อนข้าม ที่ส่งผลต่อคุณภาพน้้านมดิบและความปลอดภัยของผู้บริโภค 
-ผนังภายในอาคารผิวเรยีบ ไมห่ลดุลอกง่าย ไมดู่ดซับความช้ืน หรือขึ้นรา 
-บริเวณช่องเปิดในส่วนรับน้้านมดบิ มีการป้องกันสัตว์พาหะน้าเช้ือไม่ให้เข้าในอาคาร 
-พื้นอาคาร ควรเป็นวัสดุที่ทนต่อแรงกระแทกและการกัดกร่อนของสารเคมี ไม่ช้ารดุ 
ไม่มีน้้าขัง  

 
1.2 

 

 
 

1.2 
1.2 
1.2 

   

1.3 บริเวณพื้นท่ีตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบสะอาด 
     ไม่เป็นท่ีสะสมของสิ่งของไม่ใช้ หรือ ต้นไม้รก ซึ่งอาจเป็นแหล่งของสัตว์พาหะน้า
เชื้อ 

1.3 
 

 
1.3 

   

1.4 การออกแบบภายในอาคารและการวางผังสายการผลิตเอื้อต่อการปฏิบัติงานอยา่ง
ถูกสุขลักษณะเพื่อลดการปนเปื้อนระหว่างการปฏิบัติงานท่ีส่งผลต่อความปลอดภัย
ของผู้บริโภค 
    - ขั้นตอนการรับน้้านมดิบจากสมาชิก การรวบรวม การท้าใหเ้ยน็หรือลดอณุหภมูิ 
การเก็บรักษา และการขนส่ง มีพืน้ท่ีและอุปกรณ์ที่ไม่ปะปนกันหรือไม่สวนทางกัน 
    - บริเวณทางเข้ามีอ่างที่ผสมยาฆ่าเช้ือส้าหรับจุ่มรองเท้าก่อนเข้าบริเวณปฏิบัติงาน 
อ่างล้างมือท่ีเปิด-ปิดโดยไม่ใช้มือสมัผัส มีสบู่เหลวส้าหรับท้าความสะอาด และมีวสัดุ
หรืออุปกรณ์ที่ท้าให้มือแห้ง และมบีริเวณเก็บเครื่องใช้ส่วนตัวของพนักงาน 
   - มีประตูหรือม่านพลาสติกที่สะอาดและไม่ช้ารดุ กั้นในบริเวณทางเข้าเพื่อป้องกัน
แมลง  
   - การระบายน้้า รางระบายน้้าควรมีลักษณะเป็นรูปตัวยู สามารถระบายน้้าได้ดี ไม่
ช้ารุด สภาพทั่วไปสะอาด มีตะแกรงกรองก่อนออกสู่ภายนอกอาคาร พื้นควรมีความ
ลาดเอียง และระบายน้้าสู่ภายนอกได้อย่างรวดเร็ว ไม่มีน้้าขัง หากเป็นท่อแบบปิดควร
มีตะแกรงหรืออุปกรณ์อื่นส้าหรับป้องกันสัตว์พาหะน้าเช้ือ           

1.4 
 
 
 

 
 
 

1.4 
 

1.4 
 
 

1.4 
 

1.4 
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1.5 มีพื้นท่ีเพียงพอส้าหรับการปฏบิัติงานและจดัแบ่งพ้ืนท่ีใช้งานเป็นสัดส่วนระหว่าง
บริเวณรับน้้านมดิบ ห้องตรวจวิเคราะห์และควบคมุคุณภาพ บริเวณติดตั้งเครื่องจักร 
ห้องเก็บสารเคมี และส้านักงาน 
      -บริเวณรับน้า้นมดิบ ต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อน ไม่ควรมีอุปกรณ์อื่นๆ 
ที่ไม่เกี่ยวข้องอยู่ใกล้เคยีง เช่น ตู้ โต๊ะ หากมีอุปกรณ์ที่ต้องใช้ระหว่างการรับน้้านมดิบ
ต้องมีพื้นท่ีจัดเก็บเป็นสัดส่วน  

1.5 
 

 
 
 

1.5 

   

(3) เคร่ืองจักรและอุปกรณ์ 
1.6 มีเครื่องจักรและอุปกรณ์เพียงพอ เครื่องจักรติดตั้งในต้าแหน่งที่ 
เหมาะสม สะดวกในการปฏิบัติงานและการท้าความสะอาด 

- ติดตั้งในต้าแหน่งที่สะดวกในการตรวจเฝ้าระวัง 
- มีการป้องกันอันตรายจากเครื่องจักรและอุปกรณ์ที่เสี่ยงต่อการปฏิบัติงานของพนักงาน เช่น การ

ติดตั้งสายดิน อุปกรณ์ป้องกันอุบัติเหตุของบันไดถังรวมนม 

 
1.6 

 
 

 
 
 

1.6 

   

1.7 ป๊ัม วาล์ว ระบบท่อ และสายยางน้้านมดิบ แข็งแรง สะอาด ถูกสุขลักษณะ
โดยเฉพาะส่วนท่ีสมัผสักับน้้านมดบิท้าด้วยวัสดุที่อนุญาตให้ใช้สัมผัสอาหารได ้ไมเ่ป็น
สนิม ไม่ท้าปฏิกิรยิากับน้้านมดิบและสามารถท้าความสะอาดได้ทั่วถึง 
      -อุปกรณ์ที่ใช้ร่วมกับสายยาง เช่น เข็มขัดรัดสายยางต้องไม่เป็นสนิม เพื่อหลีกเลี่ยงการ
ปนเปื้อน 
     -ปั๊ม วาล์ว และระบบท่อน้้านมดิบ ผลิตด้วยเหล็กที่ไม่เป็นสนิม (stainless steel) และสามารถ
ถอดออกลา้งท้าความสะอาดได้ ไม่มีซอกหรือชิ้นส่วนที่เปราะง่ายต่อการหลุดออก หลังการถอดล้าง
ต้องมีพื้นที่วางผึ่งให้แห้งก่อนการใช้งานครั้งต่อไป 
     -ท่อต้องสะอาด ไม่ช้ารุด และไม่แตกร่อน ไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนสู่น้า้นมดิบ บางส่วนของท่อ
ควรมีฉนวนตามประเภทการใช้งาน  

1.7 
 
 

 
 
 

1.7 
 

 
 

1.7 

   

1.8 สายยางน้้านมดิบ สายยางน้้า ท่อและอุปกรณ์ที่ใช้ร่วมกับสายยาง 
แยกการใช้งานตามประเภทอย่างชัดเจน 
      -ระบบท่อทุกชนิดควรมีสัญลักษณแ์ยกประเภทและทิศทางการไหลอย่างชดัเจน 
      -สายยางต้องมีการแยกการใช้งานเฉพาะ วา่ใช้ส้าหรับน้้านมดิบ น้้าหรือสารเคมีและสามารถ
บ่งชี้อย่างชัดเจน ควรจัดเก็บให้เป็นที ่ไม่ควรวางสายยางสัมผัสกับพื้นโดยตรง และควรมีฝาปิดหรือ
สิ่งห่อหุ้มไม่ให้สัตว์พาหะเข้าสู่ปลายท่อได้ 

1.8 
 
 

 
 

1.8 
1.8 

   

1.9 มีอ่างรับน้้านมดิบท่ีถูกสุขลักษณะและสะดวกต่อการปฏิบตัิงานมีจ้านวนเพียงพอ
ต่อปริมาณน้้านมดิบที่รับในแตล่ะครั้ง 
     -อ่างรับน้้านมดิบทา้ด้วยโลหะที่ไม่เป็นสนิม ไม่มีซอกมุม  ผวิภายในเรียบ พืน้ลาดเอียงสู่ช่องเปิด
เพื่อให้น้้านมดิบไหลลงสู่อ่างรวม และควรต้ังอ่างรับน้้านมดิบให้อยู่ในระดับความสูงที่ไม่เส่ียงต่อการ
ปนเปื้อน  
    -อุปกรณ์ที่เกี่ยวข้องในอ่างรับน้้านมดิบต้องสะอาดและมีสภาพเหมาะสม 
    -อ่างรับน้้านมดิบควรมีจ้านวนเพียงพอ หรือมกีารวางแผนรับน้้านมดิบให้ปริมาณเหมาะสม  
เพื่อให้สามารถน้าน้า้นมดิบเข้าสู่ระบบทา้ความเย็นได้อยา่งรวดเร็ว ไม่มีการสะสม จนเกิดการล่าช้า 

1.9 
 
 

 
 

1.9 
 

1.9 
1.9 

   

1.10 อุปกรณ์รับน้้านมดิบต้องได้มาตรฐาน สะอาด เพียงพอ และเหมาะสม 
กับการใช้งาน 
    -อ่างรับน้้านมดิบ อุปกรณ์การกรอง ท่อส่ง ปั๊ม ควรออกแบบให้เหมาะสมกับการใช้
งาน อุปกรณ์ที่ใช้กรองมีสภาพสะอาด และไม่ช้ารุด ขนาดรูกรองควรมีความถี่ที่สามารถ
กรองสิ่งแปลกปลอมในเบื้องต้นทีอ่าจติดมากับน้้านมดิบได้  

1.10 
 
 

 
 

1.10 
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1.11 ออกแบบและติดตั้งถังเก็บน้้านมดิบ ท่อ และวาล์วเพื่อให้สามารถท้าความสะอาด
และฆ่าเช้ือได้อย่างทั่วถึงรวมทั้งสามารถระบายของเหลวออกได้หมด 

1.11  
 

   

1.12 อุปกรณส์้าหรบั ช่ัง ตวง วัด ซึ่งมีความส้าคัญต่อการปฏิบตัิงาน ต้องเที่ยงตรง 
แม่นย้า ให้ท้าการสอบเทียบอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง และทวนสอบอยา่งเหมาะสม 
   -เช่น เครื่องวัดอุณหภูมิ เครื่องช่ังสารเคมีที่ใช้ในระบบการท้าความสะอาดแบบไม่
ถอดชิ้นส่วน (Cleaning in place- CIP) เครื่องช่ังหรือเครื่องวัดปรมิาณน้้านมดิบท่ีรับ
จากเกษตรกร รวมถึงอุปกรณ์ที่ใช้ในห้องปฏิบัติการทดสอบ ต้องท้าการสอบเทียบโดย
หน่วยงานภายนอกท่ีได้รับการรับรองอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
  -ควรท้าการทวนสอบเครื่องมือดงักล่าวภายในศูนยฯ์ อย่างสม่้าเสมอ และท้าการ
บันทึกผลการสอบเทียบและทวนสอบ 

1.12  
 

1.12 
 
 
 

1.12 

   

(4) สิ่งอ านวยความสะดวก 
1.13 ในห้องปฏิบัติงานต้องมีแสงสว่างเพียงพอ 
   -ควรจัดให้มีแสงสว่างจากธรรมชาติหรือแสงจากไฟฟ้าอย่างเพียงพอ  เพื่อให้
สามารถปฏิบัติงานได้อย่างถูกสุขลักษณะ ไม่มีผลให้มองเห็นสีที่ผิดเพี้ยนไป มองเห็นสิ่ง
แปลกปลอมท่ีอาจปะปนมากับน้้านมดิบได้ 

 
1.13 

 

 
 

1.13 

   

1.14 มีการระบายอากาศท่ีเพียงพอในการปฏิบัติงาน 
     -มีการระบายอากาศตามธรรมชาติหรือใช้เครื่องระบายอากาศอย่างเหมาะสม 

1.14 
 

 
1.14 

   

1.15 มีอุปกรณ์ท้าความสะอาดอย่างเพียงพอ 
      -อุปกรณ์อยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน 
      -ควรแยกอุปกรณ์ที่ใช้ท้าความสะอาดแต่ละประเภทงานแตกต่างกัน เช่น อุปกรณ์
ท้าความสะอาดพื้นผิวภายในที่สัมผัสกับน้้านมดิบ กับอุปกรณ์ที่ใช้ภายนอก  
      -มีสถานท่ีเก็บอุปกรณ์ล้างท้าความสะอาดที่เป็นระเบียบ สามารถน้าไปใช้ได้ง่าย 
 

1.15 
 

 
1.15 
1.15 

 
1.15 

   

1.16 มีอุปกรณ์ด้านสุขลักษณะส่วนบุคคล และห้องสุขาเพียงพอต่อการใช้ 
      -มีอุปกรณ์ในการท้าความสะอาดเพื่อสุขอนามัยส้าหรับผู้ปฏิบัติงานอย่างเพียงพอ 
เช่น อ่างล้างมือ อุปกรณ์ล้างมือ และอุปกรณ์ท้าให้มือแห้ง  
      -สิ่งอ้านวยความสะดวกส้าหรับเปลี่ยนเสื้อผ้าของพนักงานก่อนเข้าอาคาร
ปฏิบัติงานหรือบริเวณรับน้้านมดิบ  
      -มีห้องสุขาออกแบบอย่างถูกสุขลักษณะ จ้านวนเพียงพอ แยกจากบริเวณผลิต
หรือไม่เปิดโดยตรงสู่บริเวณปฏิบัติงาน 

1.16 
 
 

 
1.16 

 
1.16 

 
1.16 

   

1.17 มีพื้นที่พร้อมทั้งอุปกรณ์เพียงพอส้าหรับล้างภาชนะบรรจุน้้านมดิบภายหลังการ
เทน้้านมดิบลงอ่างรับ 
      -พื้นที่ท้าความสะอาดต้องสามารถระบายน้้าได้ดีและมีอุปกรณ์ในการท้าความ
สะอาดอย่างเหมาะสม เช่น แปรง สายยางฉีดน้้า 

1.17  
 

1.17 

   

(5) ระบบสาธารณูปโภค 
1.18 มีระบบไฟฟ้าที่มีก้าลังไฟเพยีงพอกับการใช้งานภายในศูนย์รวบรวมน้้านมดิบ 
     -ก้าลังไฟฟ้าต้องท้าให้เครื่องจกัรและอุปกรณ์ท้างานได้อย่างต่อเนื่อง โดยเฉพาะ
การลดอณุหภูมิน้้านมดิบไม่เกิน 4 องศาเซลเซียส 

 
1.18 

 
 

 
 

1.18 
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1.19 อุปกรณ์การให้แสงสว่างเพยีงพอและถูกสุขลักษณะ 
     -กรณีแสงสว่างจากธรรมชาติไม่เพียงพอ ควรจัดให้มีอุปกรณ์ให้แสงสว่างในบริเวณ
ที่เหมาะสมอย่างเพียงพอและถูกสขุลักษณะ  
    -มีการป้องกันอุปกรณ์ให้แสงสว่างเพื่อให้แน่ใจว่าหากเกิดการแตกหักเสียหายจะไม่
ปนเปื้อนกับน้้านมดิบ มฝีาครอบหลอดไฟ หลอดไฟและฝาครอบไม่แตกหักช้ารุด 
โดยเฉพาะบริเวณเหนืออ่างรับน้้านมดิบ 

1.19 
 

 
1.19 

 
1.19 

   

1.20 มีเครื่องก้าเนดิไฟฟ้าส้ารองไว้ใช้ในกรณีไฟฟ้าดับ หรือมีมาตรการ 
จัดการน้้านมดิบในช่วงเวลาไฟดับอย่างเหมาะสม 

1.20 
 

    

1.21 น้้าท่ีใช้สัมผสัโดยตรงกับน้้านมดิบหรือพ้ืนผิวท่ีสัมผัสกับน้้านมดิบต้องมีคุณภาพ
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง น้้าบริโภคในภาชนะบรรจุทีป่ิดสนิท และมี
ปริมาณเพียงพอ 
    -น้้าท่ีสัมผัสกับน้้านมดิบ รวมถงึที่จะสัมผสักับพ้ืนผิวทีส่ัมผัสกับน้้านมดิบ เช่น 
ภายในท่อ อ่างรับน้้านม ให้ใช้น้้าท่ีบริโภคไดต้ามภาคผนวก 

1.21 
 
 
 
 

 
 
 

1.21 

   

1.22 น้้าท่ีใช้ภายในสถานท่ีผลิตตอ้งเป็นน้้าสะอาด ให้มีการปรับคุณภาพน้้าตามความ
จ้าเป็น 
   -น้้าใช้เพื่อวัตถุประสงค์อื่นๆ ทีอ่าจมีโอกาสเกิดการปนเปื้อนสู่น้้านมดิบได้ เช่น น้้า
ใช้ท้าความสะอาดพื้นในบรเิวณรับน้้านมดิบ อาจใช้น้้าบริโภคหรือน้้าที่มีการปรับปรุง
คุณภาพให้เหมาะสมตามความจ้าเป็น 
  -น้้าใช้ส้าหรับกรณีอื่นๆอาจปรับปรุงคุณภาพน้้าใช้ให้เหมาะสมตามความจ้าเป็น 

1.22 
   

 
 

1.22 
 
 

1.22 

   

1.23 มีการตรวจสอบคุณภาพน้้าใช้ตามมาตรฐานอย่างน้อยปลีะครั้ง 
   -ส้าหรับน้้าใช้คุณภาพระดับน้้าบริโภค ในการตรวจครั้งแรกควรตรวจทุกรายการ
ตามมาตรฐาน เพื่อให้ทราบถึงความเสี่ยงของอันตรายโดยเฉพาะด้านเคมี แล้วก้าหนด
แผนการตรวจวิเคราะหต์ามรายการที่มีความเสี่ยงอย่างน้อยปลีะ 1 ครั้ง กรณีเกณฑ์
มาตรฐานด้านเช้ือจุลินทรีย์ อาจก้าหนดแผนตรวจเฝ้าระวังให้มีความถี่มากขึ้น 

1.23  
1.23 

   

2. การควบคุมการปฏิบัติงาน      
(1) การรับน  านมดิบ 
2.1 ก้าหนดเกณฑ์คุณภาพ และวิธีการตรวจรับน้้านมดิบ 
  -ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบควรวางแผนเก็บตัวอย่างเพื่อตรวจสอบตามรายการเบื้องต้นที่แนะน้าในการ
ตรวจรับน้้านมดิบจากสมาชิกแต่ละราย (ก่อนเทน้้านม) ดังนี้  
1. สี และกลิ่น 2. CMT test หรือมีวิธีการอื่นๆที่สามารถแสดงว่า Somatic Cell Count (SCC) อยู่ใน
เกณฑ์ที่ยอมรับได้ 3. Alcohol test  
ให้ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบรับน้้านมดิบที่ผ่านการตรวจสอบตามรายการข้างต้น  
  -เมื่อเทน้้านมดิบของสมาชิกในถังรวมแล้ว ให้เก็บตัวอย่างตรวจวิเคราะห์ยาปฏิชีวนะและปริมาณ
เชื้อจุลินทรีย์ทางอ้อมด้วยวิธีการเปลี่ยนสีของเมทิลีนบลู (methylene blue) หรือ รีซาซูริน 
(resazurin) โดยชั่วโมงการเปลี่ยนสีตามเกณฑ์ก้าหนดและท้าการตรวจสอบยาปฏิชีวนะ โดยให้ผลลบ
เมื่อทดสอบด้วย Delvo test หรือเทียบเท่า 
-ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบปฏิบัติตามมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. ๖๐๐๓-๒๕๕๓ เรื่อง น้้านมโคดิบ 

 
2.1 

 
 

 
 

2.1 
 
 
 

2.1 
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2.2 รับน้้านมดิบจากสมาชิกที่ข้ึนทะเบียนหรือศูนย์รวบรวมน้้านมดิบอ่ืน กรณีรับน้้านม
ดิบต่อจากศูนย์รวบรวมน้้านมดิบอื่นอุณหภูมิของน้้านมดิบต้องไม่เกิน 8 องศาเซลเซียส 
(oC) 
    -ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบต้องไม่รับน้้านมดิบจากผู้รวบรวมที่ไม่ผ่านเกณฑ์การปฏิบัติที่
ดีส้าหรับศูนย์รวบรวมน้้านมดิบ 

2.2 
 
 
 

 
 
 

2.2 

   

2.3 มีมาตรการควบคุมเวลาในการขนส่งน้้านมดิบจากฟาร์มถึงศูนย์รวบรวม 
น้้านมดิบ 
   -ฟาร์มสมาชิกไม่ควรอยู่ห่างจากศูนย์ฯ มากหลังจากรีดนมโคเสร็จ สมาชิกควรวางถัง
นมไว้ใต้ร่มเงา หลีกเลี่ยงไม่ให้ถูกแสงแดด (ตรวจ ณ ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบ) 
   -ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบต้องก้าหนดช่วงเวลาการรับน้้านมดิบจากสมาชิกที่ชัดเจนท้ัง
รอบเช้าและบ่าย  

2.3 
 
 

 
 

2.3 
 

2.3 

   

2.4 มีการจัดการให้สามารถน้าน้้านมดิบเข้าสู่กระบวนการลดอุณหภูมิได้อย่างรวดเร็ว 
  -ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบควรมีการจัดการ  เช่น  จัดให้มีอ่างรับน้้านมดิบมีจ้านวน
เพียงพอ เหมาะสม การวางแผนโดยระบุเวลาการส่งน้้านมดิบของรถขนส่งแต่ละคัน 

2.4  
2.4 

   

(2) การลดอุณหภูมิน  านมดิบ 
2.5 ระบบท้าความเย็นเพื่อลดอุณหภูมิน้้านมดิบมีก้าลังท้าความเย็นที่เหมาะสมกับ
ปริมาณน้้านมดิบ 
   -อุปกรณ์แหล่งให้ก้าเนิดความเย็นท่ีใช้ ต้องมีการออกแบบและเลือกใช้ให้สัมพันธ์กับ
ก้าลังการผลิตและระยะเวลาที่ใช้ 

 
2.5 

 
 

 
 
 

2.5 

   

2.6 กรณีใช้อุปกรณ์แลกเปลี่ยนความร้อน ให้ลดอุณหภูมิน้้านมดิบภายหลัง 
รับน้้านมดิบ โดยอุณหภูมิน้้านมดิบต้องไม่เกิน 4 องศาเซลเซียส (oC) ทันท ี
หรือกรณีใช้ถังเก็บน้้านมดิบชนิดมีระบบท้าความเย็น อุณหภูมิน้้านมดิบต้องไม่เกิน 4 
oC ภายใน 2 ช่ัวโมง 

2.6 
 

    

2.7 มีการควบคุมคุณภาพน้้าใช้และการกรองในระบบท่อส่งน้้าเย็น 
  -ในกรณีของ PHE น้้าที่ใช้ในระบบท่อส่งน้้าเย็นไปยังแผ่นท้าความเย็นในอุปกรณ์
แลกเปลี่ยนความร้อนควรมีการกรองและควบคุมคุณภาพน้้าที่ใช้ 

2.7 
 

 
2.7 

   

2.8 ติดตั้งเครื่องมือวัดอุณหภูมิน้้าเข้า-น้้าออก และอุณหภูมิน้้านมดิบออก 
ในต้าแหน่งที่เหมาะสม และใช้งานได้ 
  -ควรติดตั้งในต้าแหน่งที่เหมาะสม อ่านค่าได้สะดวกและอยู่ในสภาพใช้งานได้ 

2.8 
 
 

 
 

2.8 

   

2.9 ให้บันทึกเวลาและอุณหภูมิน้้าเย็น ก่อนและระหว่างการลดอุณหภูมิน้้านมดิบ 2.9     

2.10 ให้บันทึกเวลาและอุณหภูมิน้้านมดิบที่ผ่านการลดอุณหภูมิ 2.10     
(3) การเก็บรักษาน  านมดิบ 
2.11 เก็บรักษาน้้านมดิบในถังเก็บน้้านมดิบที่สะอาด สามารถป้องกัน 
การปนเปื้อนน้้านมดิบในระหว่างการเก็บรักษา 
  -อุปกรณ์ต่อพ่วงกับถัง เช่น ท่อ และวาล์ว ต้องสามารถท้าความสะอาดได้อย่างทั่วถึง 
และระบายของเหลวออกได้หมด  
  -จาระบีท่ีใช้ในอุปกรณ์ต้องเป็นจาระบีท่ีใช้กับอาหารได้ (food grade) 

 
2.11 

 
 
 

2.11 
 

2.11 
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2.12 ถังเก็บน้้านมดิบสามารถรักษาอุณหภูมิน้้านมดิบภายในได้อย่างมี 
ประสิทธิภาพและให้บันทึกอุณหภูมิน้้านมดิบเป็นระยะ 
  -ถังเก็บน้้านมดิบอาจเป็นชนิดมีระบบท้าความเย็นหรือไม่มีระบบท้าความเย็น  
  -สามารถรักษาอุณหภูมิให้ไม่เกิน 4 oC ตลอดระยะเวลาเก็บรักษา  
  -มีการติดตั้งเครื่องวัดอุณหภูมิที่ถังเก็บน้้านมดิบ มีการเฝ้าระวัง ติดตาม และบันทึก
อุณหภูมิเป็นระยะ  
 

2.12  
 

2.12 
2.12 
2.12 

   

(4) การตรวจสอบคุณภาพน  านม 
2.13 มีแผนการตรวจสอบ/วิเคราะห์คุณภาพน้้านมดิบและปฏิบัติงานตามแผนที่ก้าหนด
ไว ้
  -ก้าหนดแผนการตรวจสอบคุณภาพน้้านมในขั้นตอนส้าคัญ เช่น การเก็บรักษาน้้านม
ดิบก่อนการขนส่ง และปฏิบัติตามแผนดังกล่าว 
 

 
2.13 

 
 
 

2.13 

   

2.14 เครื่องมือ และอุปกรณ์ในการตรวจสอบ/วิเคราะห์คุณภาพน้้านมดิบได้มาตรฐาน 
   -เช่น Thermometer, Balance, Incubator, Autoclave, Pipette, Water bath 
เป็นต้น ด้าเนินการอย่างเหมาะสม เช่น 
1.) การจัดหาเครื่องมือ  
 จัดหาเครื่องมือที่มีคุณสมบัติเหมาะสมและเพียงพอกับการใช้งาน  
        จัดท้าประวัติเครื่องมือ อุปกรณ์หลักที่ใช้ และผู้รับผิดชอบเครื่องมือนั้นๆ 
2.) การบ่งช้ีและแสดงสถานะของเครื่องมือ 
 ติดหมายเลขเครื่องมือ เพื่อสามารถตรวจสอบได้ตรงกับประวัติเครื่องมือ  
        ติดป้าย ระบุ แสดง บอกสถานะสอบเทียบเครื่องมือ ระบุวันที่สอบเทียบครั้ง
ล่าสุดและก้าหนดสอบเทียบครั้งต่อไป  
       กรณีมีข้อห้ามพิเศษให้ติดป้ายก้ากับด้วย เช่น ห้ามปรับแต่งเครื่องมือ 
       หากเครื่องเสียหรือไม่อยู่ในสภาพใช้งานได้ ให้แจ้งหัวหน้างานและจัดท้าป้ายให้
ชัดเจนว่าไม่อยู่ในสภาพที่ใช้งานได้ 
3.) การใช้และการบ้ารุงรักษาเครื่องมือ  
 มีคู่มือใช้งานและวิธีดูแลเครื่องมือ โดยต้องดูแลปรับปรุงให้เหมาะสมอยู่เสมอ 
        มีการมอบหมายเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงานใช้งานและบ้ารุงรักษาเครื่องมือ  
 เจ้าหน้าที่วิเคราะห์ผ่านการฝึกหัดใช้เครื่องมือจนสามารถใช้งานได้ถูกต้อง  
       จัดท้าแผนสอบเทียบเครื่องมือและติดตามให้เครื่องมือได้รับการสอบเทียบ 
4.) การติดตามดูแลเครื่องมือ  
 เครื่องมือที่ใช้งานไม่ได้ หรือถูกใช้งานอย่างไม่ถูกต้อง หรือใช้งานมากเกินก้าหนด 
เมื่อได้รับการแก้ไขซ่อมแซมแล้ว ต้องสอบเทียบก่อนใช้งานและทวนสอบผลการใช้งาน 
 

2.14  
2.14 

   

2.15 มีวิธีการ และอุปกรณ์ เพื่อเก็บตัวอย่างน้้านมดิบ ที่ถูกต้องตามหลัก 
วิชาการ 
       ปฏิบัติสอดคล้องตามข้อแนะน้าตามภาคผนวก ค 
 

2.15  
 

2.15 
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(CRI,MA,
MI,REC) 

3. การบ ารุงรักษาและการสุขาภิบาล      
(1) การท าความสะอาด 
3.1 มีมาตรการในการท้าความสะอาดอาคารปฏิบัติงาน และสภาพแวดล้อมภายนอก 
     -รักษาบริเวณทั้งภายใน ภายนอกอาคารปฏิบัติงาน และสภาพแวดล้อมให้สะอาด 
เศษของที่ไม่ใช้แล้ว ควรเก็บอย่างเหมาะสมไม่ให้เป็นแหล่งอาศัยของสัตว์พาหะน้าเช้ือ 

 
3.1 

 
 

3.1 

   

3.2 มีมาตรการในการท้าความสะอาดเครื่องจักรอุปกรณ์ รวมถึงอุปกรณ์ที่ต้องถอดหรือ
แยกช้ินส่วน หรืออ่ืนๆ ที่นอกเหนือจากระบบการท้าความสะอาดแบบไม่ถอดช้ินส่วน 
(CIP) อย่างเหมาะสม 
  -ผู้ปฏิบัติงานควรดูแลเครื่องจักรและอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิตให้สะอาด ถูกสุขลักษณะ 
มีการท้าความสะอาดทั้งก่อนและหลังการใช้งานด้วยน้้าหรือสารเคมีสา้หรับท้าความ
สะอาดอย่างเหมาะสม 
  -ส้าหรับอุปกรณ์บางชนิด ที่ไม่อยู่ในระบบการท้าความสะอาดแบบ CIP และเป็น
อุปกรณ์ที่ท้าความสะอาดให้ทั่วถึงได้ยาก จ้าเป็นต้องถอด แยก ช้ินส่วนเพื่อให้ท้าความ
สะอาดได้อย่างทั่วถึง ก่อนใช้งานต่อไป  

3.2  
 
 

3.2 
 
 

3.2 

   

(2) การท าความสะอาดแบบไม่ถอดชิ นส่วน (CIP) 
3.3 มีระบบท้าความสะอาดแบบ CIP ที่เหมาะสม เพียงพอ และสามารถท้าความสะอาด
ได้ทั่วถึงและมีประสิทธิภาพ 
 -ระบบท่อควรมีการออกแบบอย่างถูกสุขลักษณะ ไม่มีจุดอับหรือซอกที่ท้าให้การล้าง
ท้าความสะอาดไม่ทั่วถึง  
 -ระบบ CIP ต้องด้าเนินการอย่างมีประสิทธิภาพที่จะท้าให้ไม่เกิดการตกค้างของน้้านม
ดิบในระบบท่อและอุปกรณ์และมีการทวนสอบ เช่น rinse test, swab test ตามแผนที่
ก้าหนด เพื่อตรวจสอบหลังการท้าความสะอาด CIP ให้มั่นใจว่าสะอาดและไม่มีสารเคมี
ตกค้าง 

 
3.3 

 
 
 

3.3 
 

3.3 

   

3.4 มีคู่มือการปฏิบัติงาน และบันทึกการตรวจสอบการจัดการระบบท้าความสะอาด
แบบไม่ถอดชิ้นส่วน (CIP) ทั้งอุปกรณ์และรถขนส่งน้้านมดิบ ได้แก่ ระยะเวลาที่ใช้ท้า
ความสะอาด อุณหภูมิ ความเข้มข้นของสารเคมีที่ใช้ และอัตราการไหลเวียนของ
สารเคมีและน้้า 

3.4     

3.5 ติดตั้งเครื่องมือวัดอุณหภูมิในระบบ CIP ในต้าแหน่งที่เหมาะสม สามารถใช้การได้
และเที่ยงตรง 
 -เครื่องมือวัดอุณหภูมิต้องมีความเที่ยงตรง และควรติดตั้งในต้าแหน่งที่เหมาะสม 
สามารถเข้าถึงได้ง่าย 

3.5  
 

3.5 

   

3.6 ตรวจสอบความเข้มข้นของสารเคมีที่ใช้ทุกครั้ง 
 -มีการตรวจสอบและบันทึกความเข้มข้นของสารละลายที่ใช้ในระบบ CIP ดังกล่าว 
ตามที่ระบุในคู่มือตามข้อ 3.4   
 

3.6  
3.6 

   

3.7 มีการตรวจสอบการตกค้างของสารเคมีในระบบที่เหมาะสม 
 -เมื่อท้า CIP เสร็จสิ้นกระบวนการ ควรก้าหนดแผนในการตรวจสอบการตกค้างของ
สารเคมีในท่อส่งน้้านมดิบและปฏิบัติตามแผนที่ก้าหนด เช่น ตรวจวัด pH     

3.7  
3.7 
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(3) การบ ารุงรักษาเคร่ืองมือ เคร่ืองจักรและอุปกรณ์ 
3.8 มีโปรแกรมการตรวจสอบและการซ่อมบ้ารุงเครื่องมือเครื่องจักรและ 
อุปกรณ์ 
   -ควรก้าหนดแผนการตรวจสอบ ตรวจเช็ค และแผนการบ้ารุงรักษาที่ระบุรายการที่จะ
ด้าเนินการตรวจสอบ วิธีการ ความถี ่และผู้ปฏิบัติงาน รวมทั้งปฏิบัติตามแผนที่ก้าหนด 
  -เช่น การดูแลบ้ารุงรักษาระบบกวนในถังเก็บน้้านม ไม่ให้น้้ามันหล่อลื่นหรือ
น้้ามันเครื่องไหลปนเปื้อนสู่น้้านมดิบ  
  -มีการเปลี่ยนอะไหล่เครื่องมือเครื่องจักรและอุปกรณ์ตามระยะเวลาอย่างสม่้าเสมอ  

 
3.8 

 
 
 

3.8 
 

3.8 
 

3.8 

   

(4) การควบคุมสัตว์พาหะน าเชื อ 
3.9 มีมาตรการควบคุมและก้าจัดสัตว์พาหะน้าเช้ือ 
   - หลีกเลี่ยงหรือลดการเข้ามาหรือการเข้าอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน้าเชื้อโดยควรมีการ
ซ่อมบ้ารุงอาคารและดูแลให้อยู่ในสภาพดี เพื่อป้องกันไม่ให้สัตว์พาหะน้าเช้ือเข้ามาใน
บริเวณปฏิบัติงาน ปิดช่องต่างๆ เช่น ทางระบายน้้า และบริเวณที่สัตว์พาหะน้าเชื้อจะ
เข้ามาได้  
  - มีการตรวจเฝ้าระวัง ตรวจสอบเพื่อหาร่องรอยการเข้าอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน้าเช้ือ       
  - มีวิธีการก้าจัด อาจใช้วิธีทางกายภาพ วิธีทางชีวภาพ หรือการใช้สารเคมี โดยไม่ท้า
ให้เกิดความเสี่ยงต่อความปลอดภัยอาหาร 

 
3.9 

 
 

3.9 
 
 
 

3.9 
3.9 

   

(5) การจัดการสารเคมี 
3.10 สารเคมีที่ไม่ใช้ในอาหาร เช่น สารท้าความสะอาด น้้ามันหล่อลื่น รวมถึงภาชนะ
บรรจุสารเคมี มีการจัดการอย่างถูกสุขลักษณะ 
  - ควรมีการจัดวางอย่างเป็นระเบียบในบริเวณที่สามารถระบายอากาศได้ดี 
  - มีระบบการจัดเก็บให้สามารถน้าไปใช้ได้สะดวกตามวันล่วงอายุ  
  - ใช้ด้วยความระมัดระวังโดยปฏิบัติตามค้าแนะน้าของผู้ผลิต  
  -ควรเก็บแยกในภาชนะที่ช้ีบ่งไว้ชัดเจนเพื่อหลีกเลี่ยงความเสี่ยงต่อการปนเปื้อนสู่
น้้านมดิบ  
  -สารท้าความสะอาด สารฆ่าเช้ือ ที่ใช้ในศูนย์ฯ ให้ใช้สารที่ได้รับการขึ้นทะเบียนจาก
กรมปศุสัตว์หรือส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา  
  -ภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใช้แล้วหรือสารเคมีที่หมดอายุควรก้าจัดหรือจัดการอย่างถูก
สุขลักษณะ โดยการเผาหรือฝังกลบ หรือวิธีการอื่นใดแล้วแต่ประเภทของเสียนั้นๆ 
อย่างเหมาะสม เพื่อป้องกันไม่ให้เกิดการปนเปื้อนจากสารเคมีที่เหลือใช้ ที่เสื่อมสภาพ 
หรือที่หมดอายุ เข้าสู่ระบบการผลิตได้ 

 
3.10 

 
 
 

3.10 
3.10 
3.10 
3.10 

 
3.10 

 
3.10 

   

3.11 แยกเก็บสารเคมีเป็นสัดส่วน และมีฉลากระบุไว้อย่างชัดเจน 
    -สารท้าความสะอาด สารฆ่าเช้ือ สารเคมีส้าหรับก้าจัดสัตว์พาหะน้าเช้ือ ควรจัด
บริเวณในเก็บสารเคมีเป็นสัดส่วนและมีการช้ีบ่งแยกไว้เฉพาะ  
    -สารเคมีมีฉลากก้ากับ 
   -น้าไปใช้โดยผู้ได้รับอนุญาตเท่านั้น  

3.11  
3.11 

 
3.11 
3.11 

   

(6) การจัดการน  าเสียและของเสีย 
3.12 มีวิธีการบ้าบัดน้้าเสีย ก่อนระบายน้้าทิ้งลงสู่แหล่งน้้าสาธารณะ 
  -กรณีศูนย์รวบรวมน้้านมดิบปล่อยน้้าเสียออกสู่แหล่งน้้าสาธารณะต้องมีการบ้าบัดน้้า

 
3.12 

 
 

3.12 
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เสียก่อนตามกฏหมายที่เกี่ยวข้อง 

3.13 มีวิธีการจัดการขยะ และของเสียอย่างเหมาะสม 
  -ควรมีการจัดเก็บ รวบรวม ขนย้าย และก้าจัดอย่างเหมาะสมทุกวัน ไม่ให้เกิดการ
สะสมหรือตกค้างของขยะและของเสียในบริเวณสถานประกอบการที่จะท้าให้เกิดการ
ปนเปื้อนของอันตราย  
  -ควรเก็บขยะและของเสียในภาชนะที่มีฝาปิดมิดชิด  
  -วางถังขยะในบริเวณที่เหมาะสม ไม่วางใกล้อ่างน้้านมดิบ  
  -ควรทิ้งขยะและของเสียเฉพาะในที่ท่ีจัดไว ้ 
  -ควรก้าหนดจุดรวบรวมขยะและของเสีย ที่เหมาะสม  
  -ควรมีการท้าความสะอาดที่เก็บและจุดรวบรวมขยะและของเสียอย่างเหมาะสม 
  -มีระบบก้าจัดขยะและของเสียอย่างถูกวิธีและเหมาะสมหรือใช้บริการเก็บขยะจาก
หน่วยงานท้องถิ่น 

3.13  
3.13 

 
 

3.13 
3.13 
3.13 
3.13 
3.13 
3.13 

   

4. สุขลักษณะส่วนบุคคล      

4.1 ผู้ปฏิบัติงานและผู้ขนส่งน้้านมดิบต้องมีสุขลักษณะส่วนบุคคลที่ดีในขณะปฏิบัติงาน 
และผ่านการตรวจสุขภาพอย่างน้อยปีละครั้ง 
  - ห้ามผู้ปฏิบัติงานผู้ที่สัมผัสกับน้้านมดิบทั้งทางตรงและทางอ้อมที่มีอาการเจ็บป่วย 
เช่น ไอ เจ็บคอ อาการท้องร่วง อาเจียน มีไข้ หรือแผลติดเช้ือท่ีผิวหนัง เข้าปฏิบัติงาน
ภายในศูนย์ฯ  
  - ต้องรายงานการเจ็บป่วยหรืออาการให้หัวหน้าผู้ปฏิบัติงานทราบทันที เพื่อพิจารณา
แยกผู้ที่เจ็บป่วยออกจากการปฏิบัติงานที่มีโอกาสสัมผัสกับน้้านมดิบ 
  - บุคลากรผู้ปฏิบัติงานภายในศูนย์รวมถึงผู้ขนส่งต้องได้รับการตรวจสุขภาพเกี่ยวกับ
โรคติดต่อที่ส่งผ่านสู่น้้านมดิบได้ เช่น โรควัณโรค ตับอักเสบ เป็นประจ้าทุกปีอย่างน้อย
ปีละ 1 ครั้ง  
 

4.1  
 

4.1 
 
 

4.1 
 

4.1 

   

4.2 ผู้ปฏิบัติงาน มีการรักษาความสะอาดส่วนบุคคลอย่างเหมาะสม ในขณะปฏิบัติงาน 
เช่น สวมชุดกันเปื้อน ที่คลุมผม ผ้าปิดปาก 
 - ผู้ปฏิบัติงานควรรักษาความสะอาดส่วนบุคคลอย่างเหมาะสม ในขณะปฏิบัติงาน ควร
สวมรองเท้าบูท ชุดกันเปื้อน ที่คลุมผม รวมถึงผ้าปิดปาก  
 -ล้างมือให้สะอาดก่อนเริ่มการปฏิบัติงานและทันทีหลังจากการใช้ห้องสุขา  
 -ละเว้นจากการประพฤติที่สามารถท้าให้เกิดการปนเปื้อนได้ เช่น การสูบบุหรี่ ถ่ม
น้้าลาย การขบเคี้ยวหรือรับประทานอาหาร ในบริเวณปฏิบัติงาน 
 -ไม่ควรสวมใส่หรือน้าสิ่งของส่วนตัว เช่น เครื่องประดับ เข็มกลัด หรือของอย่างอื่นเข้า
ไปในบริเวณปฏิบัติงาน  

4.2  
 

4.2 
 

4.2 
4.2 

 
4.2 

   

4.3 บุคคลภายนอกหรือผู้เยี่ยมชมที่เข้าในบริเวณปฏิบัติงานต้องปฏิบัติตาม 
สุขลักษณะส่วนบุคคลที่ดี 
  - บุคคลภายนอกหรือผู้เยี่ยมชม ที่เข้าสู่บริเวณการปฏิบัติงานภายในศูนย์รวบรวม
น้้านมดิบ หรือบริเวณที่มีความเสี่ยงต่อการปนเปื้อน ต้องปฏิบัติตามข้อก้าหนด
สุขลักษณะส่วนบุคคลที่ดีของศูนย์ฯ 

4.3  
 

4.3 
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 - บุคคลภายนอกหรือผู้เยี่ยมชมควรสวมชุดคลุมที่สะอาด มีที่คลุมผม ผ้าปิดปาก และ
สวมรองเท้าบูท ก่อนเข้าสู่บริเวณปฏิบัติงานภายในศูนย์ฯ 
 
 

4.3 

5. การขนส่ง      

5.1 รถขนส่งต้องมีฉนวนที่สามารถรักษาอุณหภูมิน้้านมดิบ ให้มีอุณหภูมิ 
ไม่เกิน 8 oC เมื่อถึงปลายทางรับน้้านมดิบ 
 - ควรดูแลรักษาความสะอาดรถขนส่ง และซ่อมแซมให้อยู่ในสภาพเหมาะสม  
 - ส่วนที่ใช้บรรจุน้้านมดิบต้องมีฉนวนที่สามารถเก็บรักษาอุณหภูมิ  
 - ปะเก็นยางของฝาถังของรถขนส่งน้้านมดิบต้องอยู่ในสภาพดีสามารถรักษาอุณหภูมิ
ของน้้านมดิบตลอดเวลาระหว่างการขนส่ง  
 - เมื่อถึงปลายทางอุณหภูมิของน้้านมดิบต้องไม่เกิน 8 oC โดยสามารถตรวจสอบได้จาก
หลักฐานการตรวจรับน้้านมดิบ 

5.1  
 

5.1 
5.1 
5.1 

 
5.1 

   

5.2 ให้เตรียมการในการขนส่งน้้านมดิบอย่างเหมาะสมและถูกสุขลักษณะพร้อมบันทึก
ข้อมูลที่เกี่ยวข้อง 
เช่น  - รถขนส่งให้ใช้ขนส่งเฉพาะน้้านมดิบเท่านั้น 
  - ถังบรรจุน้้านมดิบส้าหรับขนส่งต้องได้รับการดูแลรักษาความสะอาด บ้ารุงรักษาให้
อยู่ในสภาพเหมาะสม ก่อนและหลังการขนส่ง ให้ท้าความสะอาดและฆ่าเชื้อตามความ
เหมาะสมที่สามารถมั่นใจว่ามีความสะอาดเพียงพอ  
  - ควรมีการวางแผนการขนส่งเพื่อให้ส่งน้้านมดิบถึงโรงงานแปรรูปได้ตามก้าหนดเวลา 
และยังคงรักษาอุณหภูมิได้ไม่เกิน 8 oC  
  -มีมาตรการหรือขั้นตอนปฏิบัติงานที่สามารถป้องกันการปนเปื้อนของอันตราย 
โดยเฉพาะขั้นตอนการขนถ่ายน้้านมดิบจากถังเก็บสู่ถังบรรจุส้าหรับขนส่งอย่างถูก
สุขลักษณะ  
 -มีการปิดผนึกฝาถังบรรจุและวาล์วท่อนมอย่างถูกต้อง 
- มีแผนการตรวจสอบรอยรั่วของส่วนที่ใช้บรรทุกเป็นระยะอย่างสม่้าเสมอ และ
ซ่อมแซมให้อยู่ในสภาพเหมาะสมก่อนใช้งาน 
- ให้บันทึกข้อมูลที่จ้าเป็นอย่างเพียงพอ เช่น ปริมาณน้้านมดิบที่ขนส่งแต่ละครั้ง รุ่นการ
ผลิต วันที่ขนส่ง อุณหภูมิน้้านมดิบก่อนการขนส่ง 

5.2  
 

5.2 
5.2 

 
 

5.2 
 

5.2 
 
 

5.2 
5.2 

 
5.2 

   

5.3 มีวิธีเก็บตัวอย่างที่เป็นมาตรฐาน และเก็บตัวอย่างน้้านมดิบจากรถขนส่งเพื่อ
ตรวจสอบคุณภาพก่อนออกจากศูนย์ฯ กรณีผลการตรวจไม่เป็นไปตามเกณฑ์ก้าหนดให้
มีมาตรการแก้ไข 
 - ก่อนขนส่งน้้านมดิบสู่โรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ์นม ให้เก็บตัวอย่าง น้้านมดิบ ที่เป็นตัว
แทนท่ีดีของรุ่นการผลิต (lot) ดังตัวอย่างในภาคผนวก ค เพื่อตรวจสอบคุณภาพ เช่น 
ปริมาณของแข็งทั้งหมด(Total solids) จ้านวนเซลล์โซมาติก (Somatic Cell Count) 
และบันทึกผลการตรวจวิเคราะห์ไว ้ 
 - หากพบว่า ผลการตรวจไม่เป็นไปตามเกณฑ์ก้าหนด ต้องมีมาตรการด้าเนินการแก้ไข 
 - ในกรณีมีการตรวจวิเคราะห์โดยหน่วยงานภายนอก เช่น กรมปศุสัตว์ ให้ติดตามผล

5.3  
 
 

5.3 
 
 
 

5.3 
5.3 
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การวิเคราะห์เพื่อใช้ในการปรับปรุงคุณภาพ 

5.4 มีการควบคุมการขนส่งน้้านมดิบเข้าโรงงานแปรรูป 
  - ควรขนส่งโดยเร็ว มีมาตรการควบคุมระหว่างการขนส่ง ให้เป็นไปตามก้าหนดเวลาส่ง
มอบโรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ์นม  
 - ควรมีมาตรการป้องกันการปลอมปน ในระหว่างการขนส่ง ที่ท้าให้น้้านมดิบไม่ได้
คุณภาพตามที่ต้องการ เช่น ตรวจสอบการปิดผนึกฝาถังและวาล์วท่อนมรถขนส่ง 

5.4  
5.4 

 
5.4 

   

6. การตามสอบ (Traceability)      

6.1 มีระบบการตามสอบน้้านมดิบ เพื่อให้ทราบแหล่งที่มาของน้้านมดิบ และสถานท่ีส่ง
มอบน้้านมดิบ 
 - สามารถระบุแหล่งที่มาของสินค้า ย้อนหลังไป 1 ขั้น และบ่งช้ีที่ไปหรือที่หมาย
ปลายทางของสินค้า ถัดไป 1 ขั้น  
 - ควรบันทึกข้อมูลที่จ้าเป็นส้าหรับการตามสอบแต่ละรุ่นการผลิต เช่น 
1) ข้อมูลแหล่งที่มาของน้้านมดิบ  
2) ข้อมูลที่เกี่ยวกับกระบวนการการจัดการและการขนส่งน้้านมดิบ 
3) ข้อมูลปลายทางของน้้านมดิบ 

6.1  
 

6.1 
 

6.1 

   

6.2 มีวิธีการจัดการเกี่ยวกับข้อร้องเรียนของลูกค้า 
- ศูนย์ฯ ต้องมีวิธีจัดการข้อร้องเรียนจากลูกค้าโดยก้าหนดผู้รับผิดชอบให้ชัดเจน และ
หากมีข้อเท็จจริงของปัญหา ให้สืบหาสาเหตุและท้าการแก้ไขโดยเร็ว 

6.2  
6.2 

   

7. การฝึกอบรม      

7.1 บุคลากรต้องได้รับการฝึกอบรมให้มีความรู้ความสามารถท่ีเกี่ยวข้องกับหน้าที่ความ
รับผิดชอบในการปฏิบัติงานเช่น กระบวนการผลิต สุขลักษณะและการตรวจวิเคราะห์
คุณภาพน้้านมดิบ 
 -ผู้ปฏิบัติงานและเจ้าหน้าที่ส่งเสริมต้องได้รับการอบรมความรู้ด้านสุขลักษณะทั่วไป
และเฉพาะด้านที่รับผิดชอบ เช่น การตรวจรับน้้านมดิบ การท้าความสะอาด การ
ตรวจเช็คดูแล ซ่อมและบ้ารุงรักษาเครื่องมืออุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต   การสอบเทียบ
เครื่องช่ังและเครื่องวัดอุณหภูมิ การตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ 
 -ให้มีการอบรมพนักงานขับรถขนส่งน้้านมดิบในการปฏิบัติงานในเรื่องที่เกี่ยวข้อง
สุขลักษณะที่ดีในการจัดการส่งน้้านมดิบ เพื่อให้สามารถปฏิบัติการขนส่งได้อย่าง
เหมาะสม ไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนหรือปลอมปนในระหว่างการขนส่ง  
 -บันทึกขอ้มูลการฝึกอบรม และเก็บหลักฐานการฝึกอบรม 

7.1  
 
 

7.1 
 
 
 

7.1 
 
 

7.1 

   

7.2 มีแผนการอบรมบุคลากร และการประเมินผล   
  -จัดท้าแผนการฝึกอบรมประจ้าปี  
  -มีวิธีการประเมินผลการฝึกอบรม เช่น การสอบถาม การทดสอบ ว่ามีความรู้ ความ
เข้าใจ เป็นไปตามวัตถุประสงค์ 

7.2  
7.2 
7.2 

   

8. ระบบการส่งเสริมสมาชิก      

(1) การส่งเสริมสมาชิกรายฟาร์ม 
8.1 มีทะเบียนสมาชิกและข้อมูลของฟาร์มที่เป็นปัจจุบัน โดยต้องรับขึ้น 

 
  8.1 
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ทะเบียนสมาชิกไม่ซ้้าซ้อนกับศูนย์รวบรวมน้้านมดิบอื่น 
 - การขึ้นทะเบียนสมาชิก เช่น ช่ือ ที่อยู่/สถานท่ีตั้งฟาร์ม จ้านวนโคนมทั้งหมด จ้านวน
โครีดนม ระยะทางจากฟาร์มถึงศูนย์ฯ การขนส่งนม  
 - ต้องไม่มีการขึ้นทะเบียนสมาชิกซ้้าซ้อนกับศูนย์อื่น 
 - ควรทบทวนปรับปรุงข้อมูลของสมาชิกแต่ละรายเป็นระยะเพื่อให้ได้ข้อมูลที่ถูกต้อง
และเป็นปัจจุบัน 

 
8.1 

 
8.1 
8.1 

8.2 มีเจ้าหน้าท่ีส่งเสริมและมีกิจกรรมในการส่งเสริมการผลิตน้้านมดิบของสมาชิกให้มี
คุณภาพ เช่น การฝึกอบรมสมาชิก 
8.2.1 มีเจ้าหน้าที่ส่งเสริม 
 - จัดให้มี เจ้าหน้าที่ส่งเสริม ที่มีความรู้ด้านการเลี้ยงโคนม เช่น การปฏิบัติทาง
การเกษตรที่ดีส้าหรับฟาร์มโคนม อาหารโคนม สุขภาพโคนม การรีดนมอย่างถูก
สุขลักษณะ ซึ่งเจ้าหน้าที่ส่งเสริมนี้ต้องขึ้นทะเบียนกับกรมปศุสัตว์ 
 - มีการมอบหมายหน้าที่ความรับผิดชอบอย่างชัดเจนในการส่งเสริมให้สมาชิกมีความรู้ 
ความเข้าใจและสามารถผลิตน้้านมดิบที่มีคุณภาพ  
 -ควรมีจ้านวนเจ้าหน้าที่ส่งเสริมให้เหมาะสมกับจ้านวนสมาชิก  
8.2.2 มีกิจกรรมในการส่งเสริม 
 -เจ้าหน้าที่ส่งเสริม มีกิจกรรมในการส่งเสริมการผลิตน้้านมดิบของสมาชิกให้มีคุณภาพ  
เช่น การฝึกอบรม  
     การฝึกปฏิบัติ  
     จัดหา/จัดท้าเอกสารข้อแนะน้าต่างๆ 
     ให้ค้าแนะน้าที่เกี่ยวข้อง 
    เนื้อหา เช่น การรีดนมที่ถูกสุขลักษณะ การดูแลรักษาเครื่องมืออุปกรณ์การรีดนม
อย่างถูกต้องและการตรวจสอบการท้างานของอุปกรณ์รีดนม การใช้ยาปฏิชีวนะหรือ
สารเคมีในฟาร์ม การปฏิบัติการขนส่งจากฟาร์มถึงศูนย์ การปรับสูตรอาหาร 
 -มีการส่งเสริมให้สมาชิกน้าการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส้าหรับฟาร์มโคนมไปปฏิบัติ  
8.2.3 มีการประเมินผลสัมฤทธิ์จากการส่งเสริม 
- มีการบันทึกข้อมูลประเมินผลหลังท้ากิจกรรมส่งเสริม เช่น 
 คุณภาพน้้านมดิบของสมาชิกมีการพัฒนาดีขึ้น 
 ปริมาณน้้านมดิบของสมาชิกเพิ่มขึ้น 
 อัตราการผสมติดเพิ่มขึ้นหรือวันท้องว่างลดลง 
  มีจ้านวนสมาชิกที่เข้าสู่ระบบการรับรองการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส้าหรับฟาร์ม

โคนม (GAP) เพิ่มขึ้นจากเดิมอย่างต่อเนื่อง 
 
 
 
 
 
 

8.2  
 
 

8.2 
 
 

8.2 
 

8.2 
 

8.2 
 
 
 
 
 
 
 

8.2 
 

8.2 
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รายการตรวจ 

 
มาตรฐานอ้างอิง 

 

ผลการตรวจ
ประเมิน 

สิ่งที่พบจากการตรวจ 
(Audit Finding) 

หรือข้อแนะน าเพื่อการ
พัฒนาตนเอง OFI 

มกษ. 
6401 

 

มกษ.
6401 
(G) 

สอด 
คล้อง 

ไมส่อดคล้อง 
(CRI,MA,
MI,REC) 

(2) การประเมินสมาชิกรายฟาร์ม 
8.3 มีระบบการประเมินคุณภาพน้้านมดิบของสมาชิก 
- ศูนย์ฯก้าหนดแนวทางหรือก้าหนดเกณฑ์การประเมินสมาชิก มีเกณฑ์การให้คะแนนท่ี
ชัดเจนและเป็นธรรมส้าหรับสมาชิกทุกราย เช่น เกณฑ์การประเมินจากผลการตรวจ
วิเคราะห์น้้านมดิบของสมาชิกแต่ละราย  
- เกณฑ์การประเมินคุณภาพน้้านมดิบควรอ้างอิงตามประกาศคณะกรรมการโคนมและ
ผลิตภัณฑ์นม เรื่อง มาตรฐานการรับซื้อน้้านมโค ณ ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบ 
- หากพบปัญหา หรือไม่ผ่านเกณฑ์ใดให้แจ้งสมาชิกทราบพร้อมแนวทางการแก้ไข  
- ศูนย์ฯควรมีข้อมูลสมาชิกท่ีมีประวัติปัญหาเกี่ยวกับคุณภาพน้้านมดิบ เพื่อจัดท้าแนว
ทางการส่งเสริมให้สอดคล้องกับปัญหาตามความเหมาะสม 

 
8.3 

 
 

8.3 
 
 

8.3 
 

8.3 
8.3 

   

8.4 มีการแจ้งข้อมูลคุณภาพน้้านมดิบ และผลการประเมินให้สมาชิกรับทราบ 
ผลการตรวจคุณภาพน้้านมดิบของสมาชิก ที่ศูนย์ด้าเนินการหรือจากการเก็บตัวอย่าง
ตรวจสอบโดยกรมปศุสัตว ์ให้แจ้งผลดังกล่าวให้สมาชิกทราบโดยเร็ว เพื่อให้สมาชิกเก็บ
รวบรวมข้อมูลและน้ามาใช้ประโยชน์ในการปรับปรุงคุณภาพ 

8.4  
8.4 

   

(3) การส่งเสริมคุณภาพน  านมดิบของสมาชิก 
8.5 ต้องก้าหนดช่วงเวลารับซื้อน้้านมดิบที่แน่นอน 
     ก้าหนดช่วงเวลารับซื้อน้้านมดิบทั้งช่วงเช้าและช่วงบ่าย  

 
8.5 

 
 

8.5 

   

8.6 ก้าหนดราคารับซื้อน้้านมดิบตามคุณภาพ 
-ควรมีการก้าหนดเกณฑ์ที่ชัดเจนทั้งด้านคุณภาพหรือช้ันคุณภาพและราคาที่เพิ่มขึ้นหรือ
ลดลง จากราคาปกติ  
-การเพิ่มราคาเมื่อฟาร์มได้มาตรฐาน GAP  
- เกณฑ์ราคารับซื้อน้้านมดิบตามคุณภาพควรอ้างอิงตามประกาศคณะกรรมการโคนม
และผลิตภัณฑ์นม เรื่อง มาตรฐานการรับซื้อน้้านมโค ณ ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบ 

8.6  
8.6 

 
8.6 
8.6 

   

9. ระบบเอกสารและการบันทึกข้อมูล      
9.1 มีการบันทึกข้อมูลดังต่อไปนี ้
   1) การสอบเทียบอุปกรณ์และเครื่องมือ (ข้อ 1.12) 
   2) การปรับสภาพน้้าใช้ในกระบวนการผลิตและผลการตรวจคุณภาพน้้า 
      ใช้(ข้อ 1.22 และข้อ 1.23) 
   3) การควบคุมกระบวนการรับน้้านมดิบ การลดอุณหภูมิ บันทึกอุณหภูมิ 
      การตรวจสอบคุณภาพ การเก็บรักษา และการขนส่ง (ข้อ 2 และข้อ 5) 
   4) ผลการตรวจคุณภาพน้้านมดิบในขั้นตอนต่างๆ (ข้อ 2(2)) 
   5) การท้าความสะอาด และการบ้ารุงรักษาอาคาร สถานที ่เครื่องมือ  
      และอุปกรณ์ (ข้อ 3(1) และข้อ 3(3)) 
   6) บันทึกที่เกี่ยวข้องกับระบบ CIP (ข้อ 3(2)) 
   7) การควบคุมสัตวพ์าหะน้าเช้ือ และสารเคมี (ข้อ 3(4) และข้อ 3(5)) 
   8) การควบคุมสุขลักษณะส่วนบุคคล (ข้อ 4) 
   9) ประวัติการฝึกอบรม (ข้อ 7) 
   10) กิจกรรมการส่งเสริมและผลการประเมินคุณภาพน้้านมดิบของ 
       สมาชิก (ข้อ 8) 

9.1     
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รายการตรวจ 

 
มาตรฐานอ้างอิง 

 

ผลการตรวจ
ประเมิน 

สิ่งที่พบจากการตรวจ 
(Audit Finding) 

หรือข้อแนะน าเพื่อการ
พัฒนาตนเอง OFI 

มกษ. 
6401 

 

มกษ.
6401 
(G) 

สอด 
คล้อง 

ไมส่อดคล้อง 
(CRI,MA,
MI,REC) 

9.2 ให้เก็บบันทึกข้อมูลไว้อย่างน้อย 3 ปี 
     -เก็บบันทึกไว้อย่างน้อย 3 ปี ตั้งแต่วันที่บันทึกข้อมูล 

9.2  
9.2 

   

 

หมายเหตุ 
- การบันทึกผลการตรวจประเมินให้ใช้สัญลักษณ์  ตามช่องของผลการประเมิน 
- กรณีผ่านการตรวจประเมิน แต่มี OFI ให้ลงว่า OFI และระบุ OFI ด้านท้าย 
- กรณีไม่ผ่านการตรวจประเมิน ให้ลงว่า  แล้วตามด้วย CRI หรือ MA หรือ MI หรือ REC แล้วแต่กรณี และระบุสิ่ง

ที่พบโดยคร่าวของประเด็นที่ไม่ผ่านนั นด้านท้าย ก่อนลงรายละเอียดใน CAR ต่อไป 
CRI  =  ข้อบกพร่องรุนแรงมาก (Critical Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก้าหนดการปฏิบัติที่ ดี   
           ส้าหรับศูนย์รวบรวมน้้านมดิบและส่งผลร้ายแรงมากโดยตรงต่อคุณภาพน้้านมดิบ ได้แก่  การน้าเข้า การปนเปื้อนข้าม  
            หรือการเพิ่มจ้านวนของอันตรายทางอาหาร 
  ***แก้ไขทันทีภายใน 1 เดือน 
MA =  ข้อบกพร่องรุนแรง (Major Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก้าหนดการปฏิบัติที่ดีส้าหรบั    

ศูนย์รวบรวมน้้านมดิบและส่งผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
   ***แก้ไขทันที 2 ครั้ง ภายใน 6 เดือน 
MI  =  ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก้าหนดการปฏิบัติที่ ดี 

ส้าหรับศูนย์รวบรวมน้้านมดิบในบางส่วนและไม่มีผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
- ส่งแผนการแก้ไขภายใน 1 เดือน และด้าเนินการแก้ไขตามแผน 

REC  = ข้อสังเกต (Recommendation/Observation) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง แต่หากปล่อยไว้หรือละเลย 
อาจน้าไปสู่ข้อบกพร่องได้   
- พิจารณาควรแก้ไข 

OFI  = ข้อแนะน าส าหรับโอกาสในการปรับปรุง (Oppitunity of Improvement) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง 
           ตามเกณฑ์การรับรอง แต่ผู้ตรวจประเมินได้ให้ค้าแนะน้าไว้เป็นโอกาสในการปรับปรุงแก่ผู้ประกอบการ 

- พิจารณาด้าเนินการตาม OFI หรือไม่ก็ได้ 
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