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มาตรฐานสินคาเกษตร 

น้ํานมโคดิบ 

1 ขอบขาย 

1.1  มาตรฐานสินคาเกษตรนี้ ครอบคลุมน้าํนมโคดิบท่ีไดจากโคนม เพือ่นํามาผานกระบวนการทําเปน

อาหารตอไป 

1.2  มาตรฐานสินคาเกษตรนี้ ควรใชรวมกับ มกษ. 6402 มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง การปฏิบัติทาง

การเกษตรท่ีดีสําหรับฟารมโคนม  

2 นิยาม   

ความหมายของคําท่ีใชในมาตรฐานสินคาเกษตรนี้ มีดังนี้ 

น้าํนมโคดิบ (raw cow milk) หมายถึง น้ํานมท่ีไดจากแมโคหลังคลอดลูกแลวไมนอยกวา 3 วัน      

ตองไมมีน้ํานมเหลือง (colostrum) ปน ไมผานการแยกองคประกอบอยางใดอยางหนึ่งของน้ํานมออก

หรือเติมสารอื่นใด และไมผานกรรมวิธีใดๆ ยกเวนการทําใหเย็น  ซ่ึงในมาตรฐานนี้จะใชคําวาน้ํานมดิบ 

3 คุณภาพ 

3.1 มีสีขาวหรือสีขาวนวล กล่ิน รส ตามธรรมชาติ  

3.2 ตองสะอาด ปราศจากส่ิงแปลกปลอม   

3.3  ไมมีการตกตะกอนของโปรตีน เมื ่อทดสอบข้ันตน ดวยการทําปฏิกิริยาของน้ ํานมดิบกับ

เอทิลแอลกอฮอลท่ีเขมขน 70 % ถาไมผานใหตรวจยืนยันดวยวิธีทําใหรอนทีอุ่ณหภูมิ 100 o

3.4 มีคาความเปนกรด (titratable acid) ไมเกิน 0.16% และมีคาความเปนกรด-เบส (pH) อยู 

ในชวง 6.6 ถึง 6.8 

C (องศาเซลเซียส) 

เพื่อดูการจับกันเปนกอน (clot on boiling test) 

3.5 มีจุดเยือกแข็งไมสูงกวา -0.520 o

3.6 มีความถวงจําเพาะไมต่ํากวา 1.028 ท่ีอุณหภูมิ 20 

C  

oC 
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3.7 ใชเวลาการเปลีย่นสีของเมทิลีนบลู (methylene blue) มากกวาส่ีชั่วโมง หรือมีการเปลีย่นสีของ    

รซีาซูลีน (resazurin) ท่ีหนึ่งชั่วโมงไมนอยกวา เกรด 4.5  

3.8 มีจํานวนเซลลโซมาติกหรือเซลลรางกาย (somatic cell) ไมเกิน 500,000 เซลลตอมิลลิลิตร 

(cells/ml)  

3.9 ปริมาณโปรตีน ไมต่ํากวา 3.00% โดยน้ําหนัก 

3.10 ปรมิาณไขมัน ไมต่ํากวา 3.35% โดยน้ําหนัก 

3.11 ปริมาณเนือ้นมไมรวมมันเนยหรือของแข็งไมรวมไขมันนม (milk solids not fat) ไมต่ํากวา 

8.25% โดยน้ําหนัก 

4 วัตถุเจือปนอาหาร  

หามใชวัตถุเจือปนอาหาร 

5 สารพิษตกคาง 

ใหเปนไปตามขอกําหนดของกฎหมายท่ีเกี่ยวของและ มกษ. 9002 มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง สารพิษ

ตกคาง: ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด และ มกษ. 9003 มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง สารพิษตกคาง: 
ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดท่ีปนเปอนจากสาเหตุท่ีไมอาจหลีกเล่ียงได 

6 สารปนเปอน 

ใหเปนไปตามขอกําหนดของกฎหมายที่เกี่ยวของและขอกําหนดของมาตรฐานสินคาเกษตรท่ีเกี่ยวกับ 

สารปนเปอน  

7 ยาสัตวตกคาง 

ใหเปนไปตามขอกําหนดของกฎหมายที่เกีย่วของ และขอกําหนดของมาตรฐานสินคาเกษตรที่เกี่ยวกับ  

ยาสัตวตกคาง 

ไมพบยาตานจุลชีพ จากการทดสอบโดยชุดทดสอบเบื้องตนท่ีมีผลการประเมินความใชได 
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8 สุขลักษณะ 

8.1 การผลิตน้ํานมดิบ การบรรจุ การเก็บรักษา ตองปฏิบัติอยางถูกสุขลักษณะ ควรเปนไปตาม     

มกษ. 6407 หลักปฏิบัติดานสุขลักษณะสําหรับน้าํนมและผลิตภัณฑ เลม 2: แนวทางสําหรับการผลิต

น้ํานมข้ันตน เพื่อปองกันการปนเปอนท่ีจะกอใหเกิดอันตรายตอผูบริโภค  

8.2 ภาชนะบรรจุน้าํนมดิบตองสะอาด ไมมีกลิน่อับหรือบูดหรือกลิน่แปลกปลอม มีผิวเรียบ ไมมีรอย

ตะเข็บ ทําจากวัสดุท่ีไมทําปฏิกิริยากับน้ํานมดิบ และหลังใชงานทุกครั้งตองทําความสะอาดทันที 

8.3 ขอกําหนดดานจุลินทรีย  

8.3.1 จํานวนจุลินทรียทีมี่ชีวิตทั้งหมด โดยวิธี standard plate count  ตองไมมากกวา 5 x 105

8.3.2 จํานวนโคลิฟอรม โดยวิธี coliform count ตองไมมากกวา 10

 โคโลนี

ตอมิลลิลิตร (cfu/ml, colony forming unit/millitre)  
4

8.3.3 จํานวนแบคทีเรียชนิดทนรอน โดยวิธี thermoduric count ตองไมมากกวา 10

 cfu/ml  

3

8.3.4 จุลินทรียท่ีกอใหเกิดโรคสัตวสูคน เชน วัณโรค ตองไมพบ 

 cfu/ml  

9 การเก็บรักษาและการขนสง 

9.1 น้ํานมดิบท่ีไดจากแมโคแตละตัว ใหรวมไวในภาชนะบรรจุทีส่ะอาด (ตามขอ 8.2) และตองขนสง

ไปยังศูนยรวบรวมน้ํานมดิบโดยเร็ว ระยะเวลาจากจุดรับน้ํานมดิบแหงแรกถึงศูนยรวบรวมน้ํานมดิบ  

ไมเกินสองชั่วโมง หากไมไดสง ใหลดอุณหภูมิน้ํานมดิบใหไมสูงกวา 4 o

9.2 น้ํานมดิบท่ีเก็บในถังของศูนยรวบรวมน้ํานมดิบ ตองเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิไมสงูกวา 4 

C ภายในเวลาสองชั่วโมงหลัง

การรีด และนําสงศูนยรวบรวมน้ํานมดิบภายในเวลาย่ีสิบส่ีชั่วโมง  

o

9.3 หามนําน้าํนมดิบที่ถูกปฏิเสธการรับซ้ือ มารวมกับน้าํนมดิบท่ีมีคุณภาพ ความปลอดภัยเพื ่อ

จําหนายสําหรับการบริโภค 

C ตลอดเวลา 

และควรขนสงไปยังโรงงานแปรรูปภายในเวลาย่ีสิบส่ีชั่วโมง 

9.4 พาหนะขนสงน้าํนมดิบจากฟารมโคนมไปยังศูนยรวบรวมน้ํานมดิบ ตองสะอาด และปลอดภัยตอ

การขนยายภาชนะบรรจุน้ํานมดิบ  

9.5 พาหนะทีใ่ชขนสงน้าํนมดิบจากศูนยรวบรวมน้าํนมดิบไปโรงงาน สวนท่ีใชบรรจุตองออกแบบ      

ใหรักษาอุณหภูมิของน้ํานมดิบในถังไดอยางมีประสิทธิภาพ ปองกันการปนเปอนและปลอมปนระหวาง   

การขนสงได 
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10 วิธวีิเคราะหและชักตัวอยาง 

10.1 การชักตัวอยางใหเปนไปตามขอกําหนดของกฎหมายท่ีเกี่ยวของหรือตามขอกําหนดของมาตรฐาน

สินคาเกษตรเกี่ยวกับการชักตัวอยาง  

10.2 การวิเคราะหคุณภาพน้ํานมดิบท่ีศูนยรวบรวมน้ํานมดิบและโรงงานแปรรูป ใหใชวิธีที่กําหนด      

ดังตารางท่ี 1 ตอไปนี้ (โดยใหอางอิงเอกสารฉบับลาสุด) หรือวิธีอื ่นที่มีความถูกตองเทียบเทา    

(equivalent method)  

ตารางที่ 1 วิธีวิเคราะหนํ้านมดิบ 

(ขอ 10) 

ขอกําหนด วิธีวิเคราะห หลักการ 

1. คุณภาพท่ัวไป  

(ขอ 3.1และขอ 3.2) 

IDF Special Issue No.9002 

Handbook on Milk Collection  

ตรวจพินิจ 

2. การตกตะกอนของโปรตีน

(ขอ 3.3)  
 

 

 

2.1 การทดสอบข้ันตนโดยดู

ปฏิกิริยาของน้ ํานมดิบกับ

เอทิลแอลกอฮอล  

IDF Special Issue No.9002 

Handbook on Milk Collection 

ความเสถียรของโปรตีนในน้ํานม 

2.2 การตรวจยืนยันโดยวิธี

ทําใหรอนเพื่อดูการจับตัว

เปนกอน 

IDF Special Issue No.9002 

Handbook on Milk Collection 

ความเสถียรของโปรตีน 

ในน้ํานม  

3. ความเปนกรด  (ขอ 3.4) Standard Methods for the 

Examination of Dairy Products, 

chapter 15.3 A Acidity: Titratable, 

American Public Health 

Association (APHA) 

Titrimetry 

4. จุดเยือกแข็ง (ขอ 3.5) ISO 5764/IDF 108 Thermistor Cryoscopy  

5. ความถวงจําเพาะ 

(ขอ 3.6) 

Standard Methods for the 

Examination of Dairy Products, 

chapter 15.10 G Solid in Milk : 

lactometric method, APHA 

Densitometry 

 

6. ชั่วโมงการเปล่ียนสีของ 

เมทิลีนบลู (ขอ 3.7) 

Standard Methods for the 

Examination of Dairy Product, 

chapter 13 Reduction method, APHA 

Dye reduction  
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7. ชั่วโมงการเปล่ียนสีของ   

รซีาซูลีน (ขอ 3.7) 

Standard Methods for the 

Examination of Dairy Product, 

chapter 13 Reduction method, 

APHA 

Dye reduction 

8. จํานวนเซลลโซมาติก   

(ขอ 3.8) 

ISO 13366-1 Direct microscopy 

9. ปริมาณโปรตีน (ขอ 3.9) ISO 8968/IDF 20 Titrimetry (Kjeldahl) 

10. ปรมิาณไขมัน         

(ขอ 3.10) 

ISO 1211  Gravimetry 

11. ปริมาณเนื้อนมไมรวม

มันเนย (ขอ 3.11) 

มาจากการคํานวณ คํานวนจากคาเนื้อนมท้ังหมดและ

ไขมัน 

12. ยาสัตวตกคาง (ขอ 7) 

- ยาตานจุลชีพ 

 

 

ชุดทดสอบเบื้องตนท่ีมีผลการประเมิน

ความใชได

 

    

 

13. จํานวนจุลินทรียท่ีมีชีวิต

ท้ังหมด (ขอ 8.3.1) 

ISO 4833 Pour plate  

14. จํานวน โคลิฟอรม    

(ขอ 8.3.2) 

ISO 4832 Pour plate  

 

15. จํานวนแบคทีเรียชนิด

ทนรอน (ขอ 8.3.3) 

Standard Methods for the 

Examination of Dairy Product, 

chapter 8.3 Thermoduric bacteria, 

APHA 

Pour plate  
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ภาคผนวก 

หนวย 

หนวยและสัญลักษณทีใ่ชในมาตรฐานนี ้และหนวย SI (International System of units หรือ Le Système 

International d'Unités) ท่ียอมรับใหใชได มีดังนี้  

 

รายการ ชือ่หนวย สัญลักษณหนวย 

ปรมิาตร มิลลิลิตร (milliliter) ml 

อุณหภูมิ องศาเซลเซียส (degree Celsius) oC 
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