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มาตรฐานสินคา้เกษตร 

การปฏิบติัทีดี่สําหรบัศูนยร์วบรวมไข่ 

1  ขอบข่าย 

มาตรฐานสนิค้าเกษตรน้ี กาํหนดการปฏิบัติทางสขุลักษณะที่ดีสาํหรับศูนย์รวบรวมไข่ ตั้งแต่การรับวัตถุดิบ 

คัดไข่ บรรจุ เกบ็รักษาและขนส่ง เพ่ือให้ได้ไข่จากสัตว์ปีก เช่น ไข่ไก่ ไข่เป็ด ไข่นกกระทา ในลักษณะ 

ไข่ทั้งฟอง (shell egg) ที่มีคุณภาพเหมาะสมในการจาํหน่าย ทั้งน้ีไม่รวมไข่สาํหรับการผลิตลูกสตัว์ปีก  

2  นิยาม 

ความหมายของคาํที่ใช้ในมาตรฐานสนิค้าเกษตรน้ี ให้เป็นไปตาม มกษ. 6702 มาตรฐานสนิค้าเกษตร เร่ือง ไข่ไก่ 

และดังต่อไปน้ี 

2.1 ศูนย์รวบรวมไข่ (egg collecting center) หมายถึง สถานประกอบการที่รับ และรวบรวมไข่จากฟาร์ม

สตัว์ปีกสาํหรับจัดการตามหลักสขุลักษณะก่อนนาํส่งสู่แหล่งจาํหน่ายไข่ หรือโรงงาน ซ่ึงครอบคลุม อาคาร

ปฏิบัติงาน รวบรวมและคัดไข่ สถานที่เกบ็รักษา บริเวณกาํจัดสิ่งปฏิกูล โดยเฉพาะไข่เน่า หรือไข่ที่ไม่เหมาะ

สาํหรับบริโภค  

2.2 อาคารปฏิบัติงาน หมายถึง สถานที่รับไข่ ทาํความสะอาด คัดแยก คัดขนาด บรรจุ พ้ืนที่วางสินค้า 

ที่ผ่านการตรวจสอบและคัดขนาดแล้ว อาจรวมถึงพ้ืนที่เกบ็รักษา ห้องเกบ็ภาชนะบรรจุ ห้องเกบ็เคมีภัณฑ์

และห้องเกบ็วัสดุอืน่ๆ ซ่ึงแยกเป็นสดัส่วนอย่างชัดเจน   

2.3 ไข่บุบร้าว (cracked or check egg) หมายถึง ไข่ที่เปลือกภายนอกเป็นรอยบุบหรือร้าว โดยเยื่อ

เปลือกไข่ (shell membrane) ไม่ฉีกขาด และไม่มีของเหลวภายในไข่ไหลออกมา 

2.4  ไข่แตก (broken/leaker egg) หมายถึง ไข่ที่แตกทั้งเปลือก แตกภายนอกและเยื่อเปลือกไข่ฉีกขาด  

มีผลให้ของเหลวภายในไข่ไหลออกได้  

2.5 ไข่สกปรก (dirty egg) หมายถึง ไข่ที่มีสิ่งแปลกปลอมบนผิวเปลือกไข่ รวมถึง ไข่แดง มูลสตัว์ หรือดิน 
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3 เกณฑก์ําหนด และวิธีตรวจประเมิน 

เกณฑ์กาํหนด และวิธตีรวจประเมิน ให้เป็นไปตามตารางที่ 1 

ตารางท่ี 1 เกณฑกํ์าหนด และวิธีตรวจประเมิน 

(ข้อ 3) 

รายการ เกณฑกํ์าหนด วิธีตรวจประเมิน 

1. สถานประกอบการ   

1.1 ทาํเลที่ตั้ง 
 

1.1.1 อยู่ในบริเวณที่ไม่เสี่ยงต่อการ

ปนเป้ือนที่มีผลต่อคุณภาพของไข่ และ

ความปลอดภัยของผู้บริโภค 

 
1.1.1 ตรวจสภาพแวดล้อม 

 

 1.1.2 ต้องมีมาตรการป้องกันอันตราย

หากมีความเสี่ยงต่อการปนเป้ือน 

1.1.2 ตรวจสอบมาตรการป้องกนั

การปนเป้ือน 

1.2  อาคารปฏิบัตงิาน 
  

 1.2.1 โครงสร้างต้องแขง็แรง ง่ายต่อ

การทาํความสะอาด และการบาํรุงรักษา 

1.2.1 ตรวจโครงสร้างอาคาร 

 
1.2.2 ต้องมีพ้ืนที่เพียงพอสาํหรับการ

ปฏิบัติงานและจัดแบ่งพ้ืนที่ใช้งานเป็น

สดัส่วน 

1.2.2 ตรวจพ้ืนที่อาคารปฏิบัตงิาน  

 
1.2.3 การออกแบบภายในอาคารและ

วางผังสายการผลิตต้องเอื้ อต่อการ

ปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ เพ่ือลด

การปนเป้ือนระหว่างปฏิบัติงานที่ส่งผล

ต่อความปลอดภัยของผลิตผล 

1.2.3 ตรวจสายการปฏิบัติงาน

ภายในอาคาร  

 

1.3 เคร่ืองมือและอุปกรณ ์
  

 1.3.1 ต้องมีจํานวนเค ร่ืองมือและ

อุปกรณ์เพียงพอต่อการปฏิบัติงาน 

และอยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน 

1.3.1 ตรวจจํานวนและสภาพ

เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 

 

 

1.3 .2 มีมาตรการในการทําความ

สะอาดและบํารุงรักษาเคร่ืองมือและ

อุปกรณ์ 

1.3.2 ตรวจมาตรการในการทาํ

ความสะอาดและการบํารุงรักษา 

เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 
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รายการ เกณฑกํ์าหนด วิธีตรวจประเมิน 

1.4 สิ่งอาํนวยความสะดวก 
  

 
1.4.1 ในห้องต้องมีแสงสว่างเพียงพอ

ต่อการปฏิบัติงาน 
1.4.1 ตรวจความเข้มของแสงสว่าง  

 
1.4.2 มีการระบายอากาศที่เพียงพอใน

อาคารปฏิบัติงาน 

1.4 .2 ตรวจอุปกรณ์หรือช่อง

ทางการระบายอากาศ 

 
1.4.3 มีอุปกรณ์การทาํความสะอาด

อย่างเพียงพอ 

1.4.3 ตรวจอุปกรณ์การทาํความ

สะอาด 

 
1.4.4 มีอุปกรณ์ ด้านสุขลักษณะส่วน

บุคคล และห้องสุขาเพียงพอสําหรับ

ผู้ปฏิบัติงาน 

1.4.4 ตรวจอุปกรณ์ด้านสขุลักษณะ

ส่วนบุคคล และห้องสขุา  

2. การควบคุมการ

ปฏิบัติงาน 

  

2.1 การรับไข่  

2.1.1 มีวิธีการตรวจรับไข่โดยมีเกณฑ์
การรับไข่ตามที่กาํหนด  

 

2.1.1 ตรวจสอบเอกสารเกณฑ์และ

บันทกึการรับและแหล่งที่มาของไข่ 

 
2.1.2 มีวิธกีารควบคุมการปฏิบัติต่อไข่

ไม่ให้เกดิการปนเป้ือน 

2.1.2 ตรวจการปฏิบัติงาน และ

เอกสารที่เกี่ยวข้อง  

2.2 ภาชนะบรรจุ 2.2 ภาชนะบรรจุต้องถูกสุขลักษณะ

และป้องกนัการเสยีหายของไข่  

2.2 ตรวจภาชนะบรรจุ 

2.3 การคัดไข่  

2.3.1 คัดแยกไ ข่สกปรก ไข่บุบร้าว 

ไข่แตก เปลือกบาง ผิวขรุขระ รูปร่าง

ผิดปกติ และไม่ได้ขนาดออก 

 

2.3.1 ตรวจการปฏิบัติงานและ

บันทกึการคัดแยกไข่ 

 2.3.2 ต้องมีมาตรการและบันทึกการ

ปฏิบัติเกี่ยวกับการทาํความสะอาดไข่

เพ่ือลดการปนเป้ือนอย่างเหมาะสม 

ก่อนการคัดขนาดไข่ 

2.3.2 ตรวจการปฏิบัติงานและ

บันทกึการทาํความสะอาดไข่ 

 

 

 

2.3.3 คัดไ ข่ตามขนาดมาตรฐานที่

กาํหนด  

2.3.3 ตรวจการปฏิบัติงานและ

บันทกึการคัดขนาดไข่ 
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รายการ เกณฑกํ์าหนด วิธีตรวจประเมิน 

2.4 การปฏิบัติหลังการคัดไข่ 
  

2.4.1 การบรรจุ 2.4.1 บรรจุไข่ลงภาชนะบรรจุที่สะอาด 

ถูกสุขลักษณะ และได้ขนาดเดียวกัน

ตามเกณฑ์ที่กาํหนด 

2.4.1 ตรวจการปฏิบัติงานและ

บันทกึการบรรจุ 

2.4.2 การเกบ็รักษา 2.4.2 มีมาตรการป้องกันการปนเป้ือน 

และการเสื่อมคุณภาพของไข่ระหว่าง

การเกบ็รักษา  

2.4.2 ตรวจมาตรการและการปฏิบัติ

ในการป้องกันการปนเป้ือนและ

การเสื่อมคุณภาพของไ ข่และ

บันทกึการเกบ็รักษา 

2.4.3 การขนส่ง 

 

 

2.4.3 มีมาตรการป้องกันการปนเป้ือน 

และการเสื่อมคุณภาพของไข่ระหว่าง

ขนส่ง 

2.4.3 ตรวจมาตรการและการ

ปฏิบัติในการป้องกันการปนเป้ือน

และการเสื่อมคุณภาพของไข่และ

บันทกึการขนส่ง 

3. การบํารุงรักษา และการ

สขุาภิบาล 

  

3.1 การบาํรุงรักษาและการ

ทาํความสะอาด 

 

3.1.1 มีแผนการบาํรุงรักษาและการทาํ

ความสะอาดที่ ระบุ วิธีการ  ความถ่ี 

รวมถึงผู้รับผิดชอบ 

 

3.1.1 ตรวจแผนการบาํรุงรักษา

และการทาํความสะอาด 

 3.1.2 ต้องดูแลรักษาและซ่อมบํารุง

สถานประกอบการและ เค ร่ือง มือ 

อุปกรณ์เพ่ือลดการปนเป้ือน  

 

3.1.2.1 ตรวจการดูแลรักษาและซ่อมบาํรุง

3.1.2.2 ตรวจบันทึกข้อมูลและ/

หรือตรวจสถานที่ 

 

 

 

 

3.1.3 ให้ทาํความสะอาดสถานประกอบการ 

เคร่ืองมือ และอุปกรณ์เ พ่ือลดการ

ปนเป้ือน 

 

3.1.3.1 ตรวจการทาํความสะอาด 

3.1.3.2 ตรวจบันทึกข้อมูลและ/

หรือตรวจสถานที่ และอุปกรณ์ 
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รายการ เกณฑกํ์าหนด วิธีตรวจประเมิน 

3.2 การควบคุมสัตว์พาหะ

นาํโรค  

3.2 มีมาตรการควบคุมและกาํจัดสัตว์

พาหะนําโรค ไม่ให้เข้ามาในบริเวณ

ปฏิบัติงาน และสถานที่เกบ็รักษา 

 

3.2.1 ตรวจมาตรการควบคุมและ

กาํจัดสตัว์พาหะนาํโรค 

3.2.2 ตรวจบันทึกการควบคุม 

สตัว์พาหะนาํโรค 

3.3 การจัดการของเสยี 3.3 มีวิธีการจัดการขยะและของเสีย 

ที่เหลือจากการผลิตอย่างเหมาะสม 

3.3 ตรวจสถานที่และการจัดการ

ของเสยี 

4. สขุลักษณะส่วนบุคคล 
  

 4.1 ผู้ปฏิบัติงาน และบุคคลภายนอกที่

เข้าไปในบริเวณปฏิบัติงานต้องรักษา

ความสะอาดส่วนบุคคล  

4.1 ตรวจระเบียบปฏิบัติ และ

ก า ร รักษ าค ว ามสะ อ าด ขอ ง

ผู้ปฏิบัติงาน และบุคคลภายนอก  

 

 

 

4.2 ผู้ปฏิบัติงานต้องปฏิบัติงานอย่าง

ถูกสขุลักษณะ 

 

4.2.1 ตรวจการปฏิบัติงาน 

4.2.2 ตรวจบันทึกการควบคุม
สขุลักษณะส่วนบุคคล 

5. การฝึกอบรม 5. ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการฝึกอบรม

วิธปีฏิบัติงานในกระบวนการผลิต และ

สขุลักษณะ 

5. ตรวจบันทกึประวัติการฝึกอบรม

และ/หรือประเมินผลโดยการ

สมัภาษณ์ 

6. การบันทกึข้อมูล 
  

 6.1 ให้บันทกึข้อมูลเกี่ยวกบั 

(1) การรับไข่ 
(2) การควบคุมกระบวนการคัดแยก  

คัดขนาด บรรจุ เกบ็รักษา ขนส่งและ

จาํหน่าย 

(3) การทําความสะอาดและการ
บาํรุงรักษา อาคาร สถานที่ เคร่ืองมือ

และอุปกรณ์  
(4) การควบคุมสตัว์พาหะนาํโรค   

(5) ประวัติการฝึกอบรม 

(6) การควบคุมสขุลักษณะส่วนบุคคล 

6.1 ตรวจบนัทกึข้อมูล 

 
6.2 ให้เกบ็บันทกึไว้อย่างน้อย 1 ปี 6.2 ตรวจการเกบ็บันทกึ 
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4  คําแนะนําการปฏิบติัที่ดีสาํหรบัศูนยร์วบรวมไข่ 

คาํแนะนําการปฏิบัติที่ดีสาํหรับศูนย์รวบรวมไข่ มีไว้เพ่ือให้ผู้ปฏิบัติงานใช้เป็นแนวทางในการปฏิบัติ 

ทางสขุลักษณะที่ดีสาํหรับศูนย์รวบรวมไข่  เพ่ือให้ผลิตผลมีคุณภาพและความปลอดภัย เหมาะต่อการนาํไป

บริโภคและแปรรูป โดยมีรายละเอยีดอธบิายไว้ในภาคผนวก ก  
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ภาคผนวก ก 

คําแนะนาํการปฏิบติัท่ีดีสําหรบัศูนยร์วบรวมไข่ 

(ข้อ 4) 

ก.1 สถานประกอบการ 

ก.1.1 ทาํเลที่ตั้ง 

ก.1.1.1 ตั้งอยู่ในพ้ืนที่ที่แยกเป็นสดัส่วนจากบริเวณเล้ียงสัตว์ปีกอย่างชัดเจน อากาศถ่ายเทได้เพียงพอ 

ไม่มีนํา้ท่วมขัง พ้ืนที่การปฏิบัติงานต้องแยกห่างจากบริเวณสาํนักงาน อาคารที่พักอาศัย บริเวณที่จอดรถ 

ก.1.1.2 อยู่ห่างจากแหล่งปนเป้ือนที่เป็นอนัตรายทางกายภาพ เคมี และชีวภาพ หรือถ้าอยู่ในสภาพเสี่ยง 

ต้องมีมาตรการป้องกนัการปนเป้ือนอย่างชัดเจน 

ก.1.1.3 มีแหล่งนํา้สะอาดและมีระบบสาธารณูปโภค เพ่ือใช้ในศูนย์รวบรวมไข่ อย่างเพียงพอ 

ก.1.2 อาคารปฏิบัติงาน 

ก.1.2.1 ออกแบบและวางผังสายการปฏิบัติงานอย่างถูกต้อง ที่เอื้ ออาํนวยต่อการปฏิบัติงานอย่างถูก

สขุลักษณะ เพ่ือลดการปนเป้ือนในการปฏิบัติงาน  

ก.1.2.2 บริเวณผลิตมีพ้ืนที่เพียงพอ จัดแบ่งบริเวณมีระเบียบสอดคล้องกบัการปฏิบัติงาน และแบ่งพ้ืนที่

เป็นสดัส่วน ได้แก่ พ้ืนที่รับไข่ คัดแยกไข่ คัดขนาดไข่ จัดเกบ็ไข่ ทาํความสะอาดภาชนะบรรจุไข่ จัดเกบ็

อุปกรณ์และเคมีภัณฑ์ ทางเข้าและออก ที่รวบรวมขยะและสิ่งปฏิกูลต่างๆ ที่ทาํลายสิ่งปฏิกูล  

ก.1.2.3 วัสดุทาํโครงสร้างอาคารสถานที่ผลิตควรทาํจากวัสดุที่คงทน แขง็แรง ผนังภายในอาคารมีพ้ืนผิวเรียบ 

ทาํความสะอาดได้ง่าย สะดวกต่อการบาํรุงรักษา  

ก.1.2.4 อาคารและบริเวณโดยรอบต้องสะอาด พ้ืนไม่มีนํา้ขังหรือสกปรก และมีระบบระบายนํ้าทิ้ ง ไม่ให้

มีขยะปฏิกูลและสิ่งที่ไม่ใช้แล้วสะสม 

ก.1.2.5  อาคารต้องป้องกันสัตว์พาหะนําโรคเข้าภายใน หรือถ้าเป็นอาคารเปิด ให้มีมาตรการป้องกัน 

ตามความเหมาะสม 

ก.1.3 เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 

ก.1.3.1 เคร่ืองมือและอุปกรณ์ ให้ทาํจากวัสดุที่ไม่ทาํให้เกิดการปนเป้ือนต่อไข่ ติดตั้งอยู่ในตําแหน่ง 

ที่เหมาะสม สะดวกต่อการปฏิบัติงาน การทาํความสะอาดและการบาํรุงรักษา 

ก.1.3.2 เคร่ืองมือและอุปกรณ์มีเพียงพอต่อการปฏิบัติงาน ไม่ชาํรุดแตกหัก และอยู่ในสภาพพร้อมใช้งานได้ 

ก.1.3.3 เคร่ืองมือและอุปกรณ์ ต้องมีมาตรการ วิธกีารทาํความสะอาดและบาํรุงรักษาเป็นเอกสาร  
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ก.1.4 สิ่งอาํนวยความสะดวก  

ก.1.4.1 มีแสงสว่างเพียงพอต่อการปฏิบัติงาน  540 lx (ลักซ์) สาํหรับบริเวณตรวจสอบ  220 lx 

บริเวณปฏิบัติงานทั่วไป และ 110 lx บริเวณอืน่ๆ 

ก.1.4.2 มีการระบายอากาศในบริเวณผลิตอย่างเพียงพอ  

ก.1.4.3 มีนํา้สะอาดและ/หรือนํา้บริโภคในปริมาณเพียงพอและเหมาะกบัวัตถุประสงค์การใช้ 

ก.1.4.4 มีอุปกรณ์สาํหรับการทาํความสะอาดที่เพียงพอ มีที่เกบ็อุปกรณ์และสารเคมีสาํหรับทาํความ

สะอาดให้เป็นสัดส่วนในสถานที่เหมาะสม มีป้ายช่ือระบุสารเคมีให้ชัดเจนและแยกเกบ็เป็นหมวดหมู่  

เพ่ือป้องกนัการใช้ผิด 

ก.1.4.5 การออกแบบและติดตั้งอุปกรณ์ล้างมือและทาํมือให้แห้งอย่างถูกสุขลักษณะ และอยู่ในบริเวณ 

ที่เหมาะสม ก่อนเข้าสู่บริเวณผลิตและในบริเวณผลิต พร้อมระบุข้อแนะนาํในการใช้และการปฏิบัติ 

ก.1.4.6 มีสถานที่เปล่ียนเสื้อผ้าและรองเท้าของพนักงานเพียงพอและเหมาะสม  

ก.1.4.7 มีห้องสขุาเพียงพอสาํหรับผู้ปฏิบัติงาน ที่ตั้งห้องสขุาต้องแยกออกจากบริเวณผลิต ไม่เปิดสู่บริเวณ

ผลิตโดยตรง และอยู่ในบริเวณทีเ่หมาะสม 

ก.1.4.8 ห้องสขุาต้องสะอาดถูกสขุลักษณะอยู่ในสภาพใช้งานได้ และมีอ่างล้างมือหน้าห้องสขุา พร้อมอุปกรณ์

ในการล้างมือและทาํให้มือแห้ง 

ก.2 การควบคุมการปฏิบติังาน 

การรวบรวม การเกบ็รักษา และการขนส่ง ให้ดาํเนินการในลักษณะที่ลดการปนเป้ือน และ/หรือทาํให้ไข่ 

หรือเปลือกไข่เกดิความเสยีหายน้อยที่สดุ และมีมาตรการป้องกนัการปนเป้ือนข้ามระหว่างการรับไข่ และไข่

ที่ผ่านกระบวนการแล้วพร้อมส่งออกสู่แหล่งจาํหน่ายหรือโรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ์ไข่ 

ก.2.1  การรับไข่ 

ก.2.1.1 ไข่ควรมาจากฟาร์มที่ได้มาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (good agricultural practice) 
ขนส่งไปยังสถานที่รวบรวมไข่ได้โดยเรว็ หลังเสรจ็สิ้นการเกบ็ไข่จากฟาร์ม ด้วยพาหนะขนส่งที่สะอาดผ่าน

การฆ่าเช้ือ และป้องกนัการปนเป้ือนได้ 

ก.2.1.2 มีวิธกีารและเกณฑ์การตรวจรับไข่ ด้านขนาด คุณภาพและความสะอาด และไม่เปียกนํา้  

ก.2.1.3 ให้ชักตัวอย่างไข่เพ่ือส่งตรวจวิเคราะห์ด้านเคมี และจุลินทรีย์ อย่างน้อยปีละ 1 คร้ัง เพ่ือให้ได้ไข่

ตรงตามคุณภาพที่ต้องการ  

ก.2.1.4 กรณีศูนย์รวบรวมไข่รับไข่จากหลายฟาร์ม ต้องแยกไข่แต่ละฟาร์ม พร้อมระบุให้ชัดเจนและ

บันทกึข้อมูล 

ก.2.1.5 ไข่ที่รับเข้าสู่ศูนย์รวบรวมไข่ให้ใช้หลักการ “เข้าก่อน นาํไปผลิตก่อน” 

ก.2.1.6 พ้ืนที่รับไข่ ก่อนนาํเข้าสู่กระบวนการผลิตต้องสะอาด 
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ก.2.1.7 ห้ามวางไข่ที่บรรจุในภาชนะแล้วกบัพ้ืนโดยตรง  

ก.2.2 ภาชนะบรรจุ 

ก.2.2.1 ภาชนะบรรจุต้องมีคุณภาพ ถูกสขุลักษณะ มีความทนทานต่อการขนส่ง และป้องกนัและรักษาไข่ได้ดี  

ก.2.2.2 ให้เกบ็ภาชนะบรรจุ ในที่สะอาด 

ก.2.2.3 การนําภาชนะบรรจุไข่กลับมาใช้ใหม่ต้องผ่านการทาํความสะอาดและฆ่าเช้ือก่อนทุกคร้ัง 

ในบริเวณที่ แยกจากอาคารปฏิบัติงานเพ่ือป้องกนัการปนเป้ือนเช้ือโรค 

ก.2.2.4 วัตถุดิบอืน่ๆ ควรมีการตรวจรับตามคู่มือการปฏิบัติงาน 

ก.2.3 การคัดไข่ 

ก.2.3.1 ก่อนการคัดไข่ ให้คัดแยกไข่สกปรก ไข่บุบร้าว ไข่แตก เปลือกบาง ผิวขรุขระ รูปร่างผิดปกติ 

และไม่ได้ขนาดออกด้วยวิธีที่เหมาะสม ไข่แตกและไข่สกปรกให้แยกออกจากไข่อื่นๆ อย่างชัดเจนเพ่ือ

ป้องกนัการปนเป้ือน 

ก.2.3.2 การทาํความสะอาดเปลือกไข่ มี 2 วิธ ีคือ 

(1) ทาํความสะอาดแบบแห้ง  

ให้เชด็ทาํความสะอาดเปลือกไข่ เพ่ือขจัดสิ่งสกปรกภายนอก ด้วยผ้าสะอาดหรือกระดาษทรายแห้งแบบ

ละเอยีดเฉพาะบริเวณที่สกปรก  

(2) ทาํความสะอาดแบบเปียก 

(2.1) การทาํความสะอาดเปลือกไข่แบบเปียกให้ใช้นํา้ผสมสารเคมี  สารเคมีร่วมและ/หรือการใช้สารฆ่าเช้ือ 

(sanitizing agents) หลังการทาํความสะอาด ต้องปฏิบัติตามคู่มือการปฏิบัติงาน  

(2.2) กรณีการทาํความสะอาดโดยใช้เคร่ืองล้างไข่แบบต่อเน่ือง (continuous-type washer) ควรมีการ

เปล่ียนนํา้เพ่ือลดการปนเป้ือน ตามคู่มือการปฏิบัติงาน 
(2.3) ต้องทาํการเคลือบไข่หลังทาํความสะอาด            

ก.2.3.3 การเคลือบไข่ (coating) 

กรณีมีการเคลือบไข่หลังทาํความสะอาดแบบแห้งหรือแบบเปียก สารเคลือบไข่ที่ใช้ควรมีคุณสมบัติในการ

ป้องกนัไข่อย่างมีประสทิธภิาพ และถ้าผ่านการใช้งานมาแล้วและพบสิ่งปนเป้ือนต่างๆ ให้ทาํความสะอาด 

เช่น กรองสิ่งปนเป้ือนออกและอุ่นที่อุณหภูมิ 80 ºC (องศาเซลเซียส) เป็นเวลาอย่างน้อย 3 นาท ี 

ก่อนนาํมาใช้อกีคร้ังหน่ึง 
ก.2.3.4 สารเคมีที่ใช้ทาํความสะอาดผิวไข่ และสารเคลือบไข่ ต้องพิจารณาใช้สารเคมีทีไ่ม่มีกล่ินที่ผิดปกต/ิ 

กล่ินที่ไม่พึงประสงค์ (off odor) และไม่เป็นอนัตรายต่อผู้บริโภค 
ก.2.3.5 ไข่ที่ผ่านกระบวนการทาํความสะอาดผิวไข่และเคลือบเปลือกไข่แล้ว ควรมีการทาํให้แห้งก่อน 

การคัดและบรรจุลงในบรรจุภัณฑ์ 



มกษ. 6910-2555 
 

10 

 

ก.2.3.6  คัดเลือกไข่ที่มีคุณภาพและสะอาด โดยให้คัดไข่ตามขนาดในมาตรฐานสินค้าเกษตร เช่น ไข่ไก่

เป็นไปตาม มกษ. 6702 เร่ือง ไข่ไก่ 

ก.2.3.7 ถ้ามีไข่สกปรก ไข่บุบร้าวให้แยกออก เพ่ือดาํเนินการตามความเหมาะสม  

ก.2.3.8 นํ้าและของเสียจากกระบวนการทาํความสะอาดผิวไข่และการเคลือบไข่ต้องจัดการนําไปทิ้ งลง

ระบบระบายของเสยีโดยตรง 
ก.2.3.9 ต้องมีผู้ควบคุมการคัดไข่ที่มีความชาํนาญสามารถควบคุมการปฏิบัติงานได้ถูกต้อง มีเอกสาร

ขั้นตอนการดาํเนินงานที่ถูกต้องสาํหรับการปฏิบัติไว้อย่างชัดเจน  

ก 2.4 การปฏิบติัหลงัการคดัไข่ 

ก.2.4.1 การบรรจุ 

(1) ไข่ที่ผ่านขั้นตอนการคัดขนาดให้บรรจุในภาชนะที่สะอาด เพ่ือป้องกนัและรักษาไข่ได้เป็นอย่างดี 
(2) ควรบรรจุไข่ในแต่ละภาชนะบรรจุต้องมีความสมํ่าเสมอของขนาด และมีคุณภาพตามที่กาํหนดไว้ 

(3) ให้สุ่มตัวอย่างไข่เพ่ือตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์ และสารเคมี อย่างน้อยปีละ 1 คร้ัง  

(4) ภาชนะบรรจุเพ่ือการจาํหน่ายปลีกสาํหรับผู้บริโภค ให้แสดงฉลากตาม มกษ. 6702 เร่ือง ไข่ไก่ 

(5)   ควรมีผู้ควบคุมการบรรจุไข่ที่มีความชาํนาญให้ปฏิบัติงานได้ถูกต้อง  

ก.2.4.2 การเกบ็รักษาไข่ 

(1) มีมาตรการในการป้องกนัการปนเป้ือนและการเสื่อมคุณภาพของไข่ระหว่างการเกบ็รักษา ไข่ที่ผ่าน

กระบวนการบรรจุแล้วควรนําส่งไปยังสถานที่จําหน่ายให้เรว็ ภายใน 24 ช่ัวโมง ถ้าจําเป็นต้องเกบ็รักษา

นานกว่า 24 ช่ัวโมง ควรเกบ็ไข่ในห้องที่มีอุณหภูมิไม่เกนิ 25 ºC ทั้งน้ี คุณภาพความสดของไข่ ที่ออกจาก

ศูนย์รวบรวมไข่ควรมี ค่าความสด (haugh unit) ไม่ตํ่ากว่า 65  
(2) ไข่ในภาชนะบรรจุ ที่รอการขนส่ง ต้องเกบ็รักษาในสถานที่สะอาด มีการควบคุมอุณหภูมิและ 

การระบายอากาศได้ ไม่มีกล่ินผิดปกติจากสภาพแวดล้อม 

(3) ภาชนะบรรจุที่บรรจุไข่แล้ว ไม่ควรวางกบัพ้ืนโดยตรงในระหว่างการเกบ็รักษา 

(4) กรณีเกบ็รักษาไข่ โดยใช้ห้องเยน็ควรดูแลไม่ให้เกิดหยดนํ้าเกาะผิวเปลือกไข่หรือเหงื่อไข่ รวมถึง

รักษาความสะอาด และรักษาระบบให้มีความเยน็สมํ่าเสมอ 

(5) ให้เกบ็รักษาไข่และจาํหน่ายให้เป็นไปตามหลักการ ก.2.1.5 “เข้าก่อน นําไปผลิตก่อน” ตามลาํดับ

ชุดการผลิต ไข่ที่ผ่านกระบวนการผลิตไข่ก่อนควรเกบ็รักษาและจาํหน่ายก่อน 

ก.2.4.3 การขนส่ง (ไข่หลังการบรรจุ) 

(1) ก่อนและหลังขนส่งต้องทาํความสะอาดพาหนะทันที ด้วยนํ้าและสารฆ่าเช้ือที่ขึ้ นทะเบียนไว้กับ

หน่วยงานที่มีอาํนาจหน้าที่ แล้วปล่อยให้แห้ง 

(2) พาหนะขนส่งที่ผ่านเข้าและออกจากศูนย์รวบรวมไข่ทุกคัน ต้องผ่านการฆ่าเช้ือ 

(3) พาหนะขนส่งควรพร้อมใช้งาน ได้รับการดูแล รักษาความสะอาดและบาํรุงรักษาให้อยู่ในสภาพที่

เหมาะสม ควรควบคุมอุณหภูมิหรือมีช่องระบายอากาศที่ถูกสขุลักษณะในบริเวณที่ใช้บรรทุกไข่ 
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(4) พาหนะขนส่งควรเกบ็รักษาไข่โดยไม่ให้เกดิความเสยีหายต่อคุณภาพของไข่ มีมาตรการป้องกันการ

ปนเป้ือนจากสตัว์พาหะนาํโรคและนํา้เข้าสู่บริเวณที่ใช้บรรทุกไข่ รวมทั้งป้องกนัสิ่งสกปรกสมัผัสผิวเปลือกไข่ 

(5) ในกรณีต้องขนส่งไข่ในระยะทางไกล พาหนะที่ขนส่งควรมีระบบถ่ายเทอากาศบริเวณที่ใช้บรรทุกไข่

ได้ด ีและกรณีใช้ระบบทาํความเยน็ต้องระวังการเกดิหยดนํา้บนเปลือกไข่เม่ือกระทบกบัอุณหภูมิสงู 

ก.2.4.4. การเรียกคืน 
ให้ระบุรุ่นการผลิตที่ทาํให้ติดตามที่มาที่ไปของไข่ ในแต่ละขั้นตอนเพ่ือให้เรียกคืนไข่รุ่นใดๆ ที่เกี่ยวข้อง

จากแหล่งจาํหน่ายได้ 

ก.3   การบํารุงรกัษาและการสุขาภิบาล 

ก.3.1 การบาํรุงรักษาและการทาํความสะอาด 

ก.3.1.1 มีแผนการปฏิบัติงาน การใช้งาน การตรวจเชค็ การซ่อม การบาํรุงรักษาเคร่ืองมือและอุปกรณ์ 

ก.3.1.2 มีการทาํความสะอาด การบํารุงรักษา พ้ืน ผนัง เพดาน โดยมีเอกสารระบุวิธีการและความถ่ี 

ของการทาํความสะอาด การบาํรุงรักษา รวมถึงผู้รับผิดชอบ  

ก.3.1.3 การทาํความสะอาด ควรขจัดสิ่งสกปรกที่อาจเป็นแหล่งการปนเป้ือน หลังการทาํความสะอาด

ควรมีมาตรการในการฆ่าเช้ือที่เหมาะสมในพ้ืนที่ที่มีความเสี่ยง 

ก.3.1.4 สารเคมีที่ใช้ทาํความสะอาดให้ใช้ด้วยความระมัดระวัง และปฏิบัติตามคาํแนะนําของผู้ผลิต

สารเคมี เกบ็ในภาชนะที่มีฉลากและรายละเอยีดระบุไว้ชัดเจน 

ก.3.1.5 อุปกรณ์และสารเคมีสาํหรับทาํความสะอาดให้เกบ็เป็นสดัส่วนในที่เหมาะสม 

ก.3.1.6 กรณีมีไข่แตกระหว่างการคัดขนาด ให้ทาํความสะอาดเคร่ืองมือและอุปกรณ์ในเบ้ืองต้นโดยเรว็ 

ก.3.1.7  หลังการผลิตในแต่ละวัน ให้ทาํความสะอาดเคร่ืองมือและอุปกรณ์ 

ก.3.1.8 แยกบริเวณทาํความสะอาดวัสดุอุปกรณ์ให้เป็นสดัส่วน เพ่ือป้องกนัการปนเป้ือนของเช้ือโรค 

ก.3.1.9  ให้สุ่มตรวจวิเคราะห์เช้ือจุลินทรีย์จากเคร่ืองมืออุปกรณ์ และอากาศภายในอาคาร อย่างน้อยปีละ 1 คร้ัง  

ก.3.2 การควบคุมสตัว์พาหะนาํโรค 

ก.3.2.1 บริเวณรอบอาคารสาํหรับการรวบรวมและคัดไข่ ต้องสะอาด ไม่เป็นแหล่งหลบซ่อนของสัตว์

พาหะนาํโรค 

ก.3.2.2 มีแผนควบคุมและกาํจัดสตัว์พาหะนาํโรคต่างๆ  

ก.3.2.3 มีมาตรการควบคุม สตัว์พาหะนาํโรคเข้าในบริเวณผลิตไข่ มีการซ่อมบาํรุงอาคารให้อยู่ในสภาพ

ดีเพ่ือป้องกันสัตว์พาหะนําโรคเข้ามา และเพ่ือกาํจัดแหล่งเพาะพันธุ์ ปิดช่องต่างๆ ทางระบายนํ้า และ

บริเวณที่สัตว์พาหะนําโรคเข้ามาให้สนิท เช่น ติดมุ้งลวดหรือตาข่าย มีระบบการจัดการของเสีย และ 

สิ่งปฏิกูล ไม่ให้เป็นแหล่งแพร่พันธุข์องสตัว์พาหะนาํโรค 
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ก.3.2.4 ดูแลรักษาบริเวณทั้งภายในและภายนอกอาคารให้สะอาด เศษวัสดุที่ไม่ใช้แล้วให้เกบ็ในภาชนะ 

ที่ป้องกนัสตัว์เล้ียง สตัว์พาหะนาํโรคได้ 

ก.3.2.5 การใช้สารเคมี ชีวภาพ หรือวิธีทางกายภาพ กาํจัดสัตว์พาหะนําโรค ให้ทาํโดยไม่เกดิผลเสีย 

ต่อไข่ หากใช้สารเคมี ชีวภาพในบริเวณผลิต ให้ปฏิบัติตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องและให้ป้องกันความเสี่ยง 

ที่จะเกดิการปนเป้ือนในไข่ด้วย 

ก.3.3 การจัดการของเสยี 

ก.3.3.1 สถานที่รวบรวมสิ่งที่ไม่ใช้แล้วหรือสิ่งปฏิกูล ต้องแยกจากพ้ืนที่ผลิต พ้ืนที่รวบรวมและคัดไข่ 

ต้องมีที่ใส่ขยะจาํนวนเพียงพอ โดยแยกขยะแห้งและเปียก และกาํจัดขยะทุกวัน  

ก.3.3.2 ให้มีระบบการกาํจัดของเสยีอย่างเหมาะสมภายหลังการผลิตไข่ทุกคร้ัง ไม่ควรมีเศษที่เหลือจาก

การผลิตติดค้างในระบบการผลิต เช่น เปลือกไข่ ไข่แตกบนพ้ืนหรือบนเคร่ืองคัดขนาดไข่  

ก.3.3.3 ที่ใส่ขยะต้องแยกเกบ็เป็นสดัส่วนและมีป้ายระบุอย่างชัดเจน  

ก.3.3.4 มีภาชนะใส่ไข่เน่าหรือไข่เสยี แยกไว้ต่างหากเป็นสดัส่วนจากขยะอืน่ เพ่ือนาํไปกาํจัดอย่างเหมาะสม 

ก.4 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

ก.4.1 ต้องตรวจสขุลักษณะส่วนบุคคลของผู้ปฏิบัติงานและมีบันทกึไว้ตรวจประเมิน ดังน้ี 

ก.4.1.1 ผู้ปฏิบัติงานต้องมีสขุภาพดี ไม่เป็นโรคติดต่อ และต้องตรวจสขุภาพอย่างน้อยปีละ 1 คร้ัง  

ก.4.1.2 ผู้ปฏิบัติงานต้องรักษาความสะอาดส่วนบุคคลไว้ในระดับที่เหมาะสม ควรสวมชุดกันเป้ือน 

หมวกคลุมผม และรองเท้า ที่จัดโดยทางศูนย์รวบรวมไข่  

ก.4.1.3 ผู้ปฏิบัติงานต้องประพฤติและปฏิบัติงานอย่างถูกสุขลักษณะ เช่น ไม่สูบบุหร่ี บ้วนนํ้าลาย และ

เคี้ ยวหมากฝร่ัง ขณะปฏิบัติงาน 

ก.4.1.4 บุคคลภายนอกที่เข้าเยี่ยมชมศูนย์รวบรวมไข่ ต้องสวมชุดกนัเป้ือนและรองเท้าที่ศูนย์รวบรวมไข่

จัดเตรียมไว้ให้ และปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ที่ศูนย์กาํหนดไว้  

ก.5  การฝึกอบรม 

ก.5.1 ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการฝึกอบรมให้มีความรู้และความชาํนาญเกี่ยวกบักระบวนการผลิตไข่ การใช้

เคร่ืองมืออุปกรณ์ การใช้สารเคมี และสุขลักษณะที่เหมาะสมต่อการปฏิบัติงานเพ่ือความปลอดภัย 

ต่อผู้ปฏิบัติงานและป้องกนัการปนเป้ือนสู่ไข่ 

ก.5.2 ควรจัดทาํโปรแกรมการฝึกอบรม โดยกาํหนดหัวข้อการฝึกอบรมที่เหมาะสม และมีการประเมิน

ประสทิธผิลของโปรแกรมการฝึกอบรม และติดตามเป็นระยะๆ  



   มกษ. 6910-2555 

 

 

13

ก.5.3 ควรทบทวนโปรแกรมการฝึกอบรมและปรับให้ทนัสมัยเป็นประจาํ ควรจัดให้มีระบบที่จะทาํให้แน่ใจ

ว่าผู้ปฏิบัติงานยังคงตระหนักถึงขั้นตอนการดาํเนินงานที่จําเป็นทั้งหมด เพ่ือคงไว้ซ่ึงความปลอดภัยและ

ความเหมาะสมของไข่ 

ก.6 การบนัทึกขอ้มูล 

ก.6.1 ศูนย์รวบรวมไข่ ต้องบันทึกข้อมูลในกระบวนการผลิต ได้แก่ บันทึกการรับไข่ การคัดแยกไข่  

การคัดขนาดไข่ การบรรจุและการจําหน่ายไข่ ผลการตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ การปฏิบัติงาน  

การทาํความสะอาด การบาํรุงรักษาเคร่ืองมือและอุปกรณ์ต่างๆ การควบคุมสัตว์พาหะนําโรค และข้อมูล

ของบุคลากรที่เกี่ยวข้อง   

ก.6.2 ต้องเกบ็บันทึกข้อมูลต่างๆ อย่างเป็นระเบียบ ค้นหาง่าย และควรเกบ็บันทึกไว้อย่างน้อย 1 ปี 

เพ่ือให้เจ้าหน้าที่ตรวจสอบได้ 
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ภาคผนวก ข 

ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลของศูนยร์วบรวมไข่ 

ข.1 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการรบัไข่จากฟารม์ 

ชื่อเจ้าของฟาร์ม/เกษตรกร......................................................ชื่อฟาร์ม..............................................เลขทะเบียนฟาร์ม................................................

สญัลักษณ์/เครื่องหมายฟาร์ม........................ที่ตั้งฟาร์มเลขที่..............ถนน.....................ตาํบล.....................อาํเภอ.....................จังหวัด.........................

หมายเลขโทรศัพท.์............................................วัน เดือน ปี ที่ส่งไข่.......................................รหัสชุดการผลิต............................................................... 

 

เวลาที่รับไข่ ลาํดับ

ยานพาหนะ 
หมายเลขทะเบียนรถ สภาพรถขนส่ง พนักงานขับรถ จาํนวนไข่ที่ส่ง 

(ฟอง) 

ลักษณะกายภาพ

ภายนอกไข่ที่รับ 

หมายเหตุ 

        

        

        

 

รวมจาํนวนไข่ทั้งสิ้นที่ส่งเข้าศูนย์รวบรวมไข่................................................ฟอง               ผู้ตรวจ.............................................................................. 
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ข.2 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการรบัไข่ 

 

ลาํดับที่ รหัสชุดการผลิต วัน เดือน ปี  

ที่รับไข่ 

เวลาที ่

รับไข่ 

ชื่อฟาร์ม 

ที่ส่งไข่ 

จาํนวนไข่ 

ที่รับเข้าศูนย์ฯ 

(ฟอง) 

ลักษณะกายภาพ

ภายนอกของไข่ที่รับเข้า 

ผู้บันทกึ หมายเหตุ 

         

         

         

         

         

 

ผู้ตรวจ.......................................................................................... 
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ข.3 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการคดัแยกไข่ 

 

รหัสชุด 

การผลิต 

วัน เดือน ปี  

ที่คัดแยกไข่ 

เวลาที ่

คัดแยกไข่ 

จาํนวนไข่รวม 

ที่รับเข้าศูนย์ฯ 

(ฟอง) 

จาํนวนไข่แตก/

บุบร้าว (ฟอง) 

จาํนวนไข่เปื้อน/เปลือก

ไข่มีจุดกระ (ฟอง) 

จาํนวนไข่ที่มี

รูปร่าง/ขนาด

ผิดปกต ิ(ฟอง) 

จาํนวนไข่ที่เข้าสู่

การคัดขนาด 

(ฟอง) 

ผู้บันทกึ 

         

         

         

         

         

         

 

ผู้ตรวจ.......................................................................................... 
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ข.4 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการคดัขนาดไข่ (กรณีไข่ไก่) 

 

รหัสชุด 

การผลิต 

วัน เดือน ปี  

ที่คัดขนาดไข่ 

เวลาที ่

คัดขนาดไข่ 

จาํนวนไข่รวม 

ที่รับเข้าคัดขนาด 

(ฟอง) 

จาํนวนไข่เบอร์ต่างๆ (ฟอง)* 
จาํนวนไข่แตก 

(ฟอง) 
ผู้บันทกึ 

0 1 2 3 4 5 

            

            

            

            

            

            

*หมายเหตุ ขนาดของไข่ไก่พิจารณาจากนํ้าหนักต่อฟอง เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตรเรื่อง ไข่ไก่ (มกษ. 6702-2553): เบอร์ 0, 1, 2, 3, 4 และ 5  

มีนํา้หนักดังนี้ >70, >65 ถึง 70, >60 ถึง 65, >55 ถึง 60, >50 ถึง 55, >45 ถึง 50 กรัมต่อฟอง ตามลาํดับ  

 

ผู้ตรวจ.......................................................................................... 
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ข.5 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการบรรจุไข่ (กรณีไข่ไก่) 

 

รหัสชุดการ

ผลิต 

วัน เดือน ปี  

ที่บรรจุไข่ 
เวลาที่บรรจุไข่ 

จาํนวนไข่รวม 

ที่รับเข้าบรรจุ 

(ฟอง) 

บรรจุไข่..................ฟอง/บรรจุภัณฑ์  

จาํนวนบรรจุภัณฑ์แบ่งตามขนาดไข่เบอร์ต่างๆ * (กล่อง/ถาด) 
จาํนวนไข่

แตก 

(ฟอง) 

ผู้บันทกึ 

0 1 2 3 4 5 

            

            

            

            

            

            

*หมายเหตุ ขนาดของไข่ไก่พิจารณาจากนํ้าหนักต่อฟอง เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตรเรื่อง ไข่ไก่ (มกษ. 6702-2553): เบอร์ 0, 1, 2, 3, 4 และ 5  

มีนํา้หนักดังนี้ >70, >65 ถึง 70, >60 ถึง 65, >55 ถึง 60, >50 ถึง 55, >45 ถึง 50 กรัมต่อฟอง ตามลาํดับ  

 

ผู้ตรวจ.......................................................................................... 
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ข.6 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการเก็บรกัษาไข่ (กรณีไข่ไก่) 

 

รหัสชุดการ

ผลิต 

วัน เดือน ปี  

ที่ไข่เข้าเกบ็

รักษา 

เวลาที่ไข่เข้า

เกบ็รักษา 

จาํนวนไข่รวม 

ที่เข้าเกบ็

รักษา (ฟอง) 

บรรจุไข่..................ฟอง/บรรจุภัณฑ์  

จาํนวนบรรจุภัณฑ์แบ่งตามขนาดไข่เบอร์ต่างๆ * (กล่อง/ถาด) เข้าเกบ็รักษา 

จาํนวนไข่

แตก 

(ฟอง) 

ผู้บันทกึ 

0 1 2 3 4 5 

            

            

            

            

            

            

*หมายเหตุ ขนาดของไข่ไก่พิจารณาจากนํ้าหนักต่อฟอง เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตรเรื่อง ไข่ไก่ (มกษ. 6702-2553): เบอร์ 0, 1, 2, 3, 4 และ 5  

มีนํา้หนักดังนี้ >70, >65 ถึง 70, >60 ถึง 65, >55 ถึง 60, >50 ถึง 55, >45 ถึง 50 กรัมต่อฟอง ตามลาํดับ  

ผู้ตรวจ.......................................................................................... 
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ข.7 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการจําหนา่ยไข่ (กรณีไข่ไก่) 

 

รหัสชุดการ

ผลิต 

วัน เดือน ปี  

ที่จาํหน่ายไข่ 

เวลาที่

จาํหน่ายไข่ 

จาํนวนไข่รวม 

ที่จาํหน่าย 

(ฟอง) 

บรรจุไข่..................ฟอง/บรรจุภัณฑ์  

จาํนวนบรรจุภัณฑ์แบ่งตามขนาดไข่เบอร์ต่างๆ * (กล่อง/ถาด) ที่จาํหน่าย 

จาํนวนไข่

แตก 

(ฟอง) 

ผู้บันทกึ 

0 1 2 3 4 5 

            

            

            

            

            

            

*หมายเหตุ ขนาดของไข่ไก่พิจารณาจากนํ้าหนักต่อฟอง เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตรเรื่อง ไข่ไก่ (มกษ. 6702-2553): เบอร์ 0, 1, 2, 3, 4 และ 5  

มีนํา้หนักดังนี้ >70, >65 ถึง 70, >60 ถึง 65, >55 ถึง 60, >50 ถึง 55, >45 ถึง 50 กรัมต่อฟอง ตามลาํดับ  

ผู้ตรวจ.......................................................................................... 
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ข.8 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการขนส่งไข่ (กรณีไข่ไก่) 

ประเภทรถขนส่ง............................................หมายเลขทะเบียนรถ...................................ชื่อพนักงานขับรถ..................................................................

ลักษณะบริเวณจัดเกบ็ไข่บนรถ..................................................................................................................................................................................

เวลารถขนส่งออกจากศนูย์ฯ............................................................เวลารถขนส่งถึงแหล่งจาํหน่าย.................................................................................. 

 

รหัสชุด

การผลิต 

วัน เดือน ปี  

ที่ขนส่งไข่ 

เวลาที่เริ่ม 

ขนไข่ใส่รถ

ขนส่ง 

เวลาที่ขน

ไข่ใส่รถ

ขนส่ง

เสรจ็ 

จาํนวนไข่

รวมที่ขนส่ง 

(ฟอง) 

บรรจุไข่..................ฟอง/บรรจุภัณฑ ์

จาํนวนบรรจุภัณฑ์แบ่งตามขนาดไข่เบอร์ต่างๆ *  

(กล่อง/ถาด) ที่ขนส่ง 

จาํนวนไข่

แตก  

(ฟอง) 

ผู้บันทกึ 

0 1 2 3 4 5 

             

             

             

             

*หมายเหตุ ขนาดของไข่ไก่พิจารณาจากนํ้าหนักต่อฟอง เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตรเรื่อง ไข่ไก่ (มกษ. 6702-2553): เบอร์ 0, 1, 2, 3, 4 และ 5  

มีนํา้หนักดังนี้ >70, >65 ถึง 70, >60 ถึง 65, >55 ถึง 60, >50 ถึง 55, >45 ถึง 50 กรัมต่อฟอง ตามลาํดับ  

ผู้ตรวจ.......................................................................................... 
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ข. 9 ตวัอย่างแบบบนัทึกขอ้มูลการทําความสะอาด ฆ่าเชื้อ และการตรวจสอบสภาพอาคาร เครือ่งมือและอุปกรณ ์

 

วันที ่ เวลา 

การทาํความสะอาด การฆ่าเชื้อ การตรวจสอบสภาพ ซ่อมบาํรุง บันทกึ

หมายเหตุ 

ผู้ปฏิบัต ิ ผู้ตรวจ 

อาคาร เครื่องมือ/

อุปกรณ ์
อาคาร เครื่องมือ/

อุปกรณ์ 

อาคาร เครื่องมือ/

อุปกรณ์ 

อาคาร เครื่องมือ/

อุปกรณ์ 
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ข. 10 ตวัอย่างแบบบนัทึกประวติับุคลากร 

ช่ือ (นาย/นาง/นางสาว)..........................นามสกุล.........................................อายุ...............ปี  

วุฒิการศึกษา..................................หน้าที่ปฏิบัติงาน............................................................. 

วันที่เข้าทาํงาน................................................................................................................... 

 

เร่ืองที่

ฝึกอบรม 

วันที่ฝึกอบรม ระยะเวลาใน

การฝึกอบรม 

สถานที่

ฝึกอบรม 

ผู้จัดการ/ 

ผู้ประเมิน 

วันที่ตรวจ

สขุภาพ

ประจาํปี 
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ภาคผนวก ค 

หน่วย 

หน่วยและสญัลักษณ์ที่ใช้ในมาตรฐานน้ี และหน่วย SI (International System of Units หรือ Le Système 

International d’ Unités) ที่ยอมรับให้ใช้ได้ ดังน้ี 

รายการ ช่ือหน่วย สญัลกัษณห์น่วย 

มวล 

มิลลิกรัม (milligram) mg 

กโิลกรัม (kilogram) kg 

ความเข้มแสง ลักซ์ (lux) lx 

อุณหภูมิ องศาเซลเซียส (degree Celsius) ºC 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


