ข้อมูลที่ใช้ในการตรวจประเมินโรงงาน Pet food

การตรวจประเมินฯ ในระหว่างการแพร่ระบาดของโรคโคโรน่าไวรัส (COVID-19)
1. ข้อมูลโรงงานเบื้องต้น

 1.1 จำนวนพนักงานทั้งหมด โดยแบ่งออกเป็น Post - heat area / Pre-heat area

(หรือ Production area / Warehouse)

 1.2 กำลังการผลิตสูงสุด และกำลังการผลิตเฉลี่ย โดยคิดเป็นตันต่อวัน และคิดเป็นตันต่อชั่วโมง

 1.3 วัตถุดิบ (เนื้อสัตว์) ที่ใช้ในการผลิต นำเข้าจากประเทศอะไร และจาก Supplier ใดบ้าง (เตรียมหลักฐานCOA)

 1.4 ประเทศที่ส่งออกมีประเทศใดบ้าง

 1.5 ใบอนุญาตผลิต (จาก อยส.) กรณีอาหารสัตว์เลี้ยงเท่านั้น

 1.6 แปลนโรงงาน/Flow การผลิต/HACCP Plan ของแต่ละผลิตภัณฑ์ที่ขอการรับรองของกรมปศุสัตว์
2. การเตรียมเอกสาร

 2.1 การบันทึก ณ จุด CCP (1 ล๊อตการผลิตล่าสุด)

 2.2 การบันทึกอุณหภูมิห้องเก็บวัตถุดิบ และการบันทึกอุณหภูมิเนื้อสัตว์

 2.3 โปรแกรมการทำความสะอาด พื้นที่ อุปกรณ์ เครื่องจักร (แผน+บันทึก)

 2.4 สารเคมีที่ใช้ในการทำความสะอาดในพื้นที่ผลิต สบู่ล้างมือ สารเคมีทำความสะอาดอุปกรณ์   
 2.5 Swab test อุปกรณ์ มือ เครื่องจักร เสื้อผ้าพนักงาน Air test ถุงผลิตภัณฑ์ (แผน + บันทึก)

 2.6 แผนผังจุดเก็บน้ำในโรงงาน ผลการวิเคราะห์การตรวจน้ำ/น้ำแข็ง ทางจุลินทรีย์ 

 2.7 โปรแกรมการกำจัดสัตว์พาหะ แผนผังการวางไฟดักแมลง การวางเหยื่อพิษ กาวดักหนู บัญชีรายชื่อสารเคมีที่ใช้ บันทึกการนับ การเปลี่ยนเหยื่อพิษ (แผน+บันทึก)

 2.8 เอกสารการรับวัตถุดิบ พร้อมทั้ง WI


 2.9 ผลการตรวจสุขภาพพนักงาน (ล่าสุด)

 2.10 เอกสารการสอบเทียบเครื่องมือ อุปกรณ์ โปรแกรมการสอบเทียบ ใบรับรองการสอบเทียบ บัญชีรายชื่อเครื่องมือเครื่องจักร (แผน+บันทึก)

 2.11การซ่อมบำรุงเครื่องจักร อุปกรณ์ ทั้งด้านซ่อมการเสีย และการซ่อมบำรุงแบบป้องกัน (แผน+บันทึก)

 2.12 ระบบการสอบย้อนกลับ (Traceability)(1 ล๊อตการผลิตล่าสุด)

 2.13 ระบบการเรียกคืนสินค้า (Recall)

 2.14 การจัดการของเสียในโรงงาน (WI และบันทึก)

 2.15 เอกสารการฝึกอบรม (แผนประจำปี+ผล)

 2.16 ผลการวิเคราะห์สินค้าสำเร็จรูป (WI + ผล)

 2.17 การกัก/ปล่อย ผลิตภัณฑ์ที่มีปัญหา (Hold/NC) (WI และบันทึก)

 2.18 การนำกลับมาผลิต (Rework หรือ Reprocess) (WI และบันทึก)
3. ข้อมูลมาตรการการป้องกันการปนเปื้อนโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา (COVID-2019)

 3.1 นโยบายบริษัทที่ส่งเสริมการลดการแพร่ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา

 3.2 มาตรการการคัดกรองบุคคลเข้าพื้นที่โรงงานเพื่อป้องกันการปนเปื้อนโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา (COVID-2019) เช่น พนักงานที่เข้าทำงาน พร้อมรูปถ่ายมาตรการดังกล่าว (วันที่ถ่ายรูปไม่เกิน 1 สัปดาห์)

 3.3 มาตรการการเว้นระยะห่างระหว่างบุคคล เพื่อลดความเสี่ยงต่อการติดต่อโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา (COVID-2019) พร้อมรูปถ่ายมาตรการดังกล่าว (วันที่ถ่ายรูปไม่เกิน 1 สัปดาห์)

 3.4 มาตรการทางสุขาภิบาล เช่น การทำความสะอาดและฆ่าเชื้อพื้นที่ที่มีความเสี่ยงเพิ่มเติม อุปกรณ์
ล้างมือและฆ่าเชื้อมือพนักงาน เป็นต้น เพื่อลดความเสี่ยงต่อการปนเปื้อนของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 
(COVID-2019) พร้อมรูปถ่ายมาตรการดังกล่าว (วันที่ถ่ายรูปไม่เกิน 1 สัปดาห์)

 3.5 เอกสารการอบรม/การแจ้งแก่พนักงานเพื่อให้ปฏิบัติตนสอดคล้องตามมาตรการที่โรงงานกำหนด เพื่อลดการปนเปื้อนเชื้อไวรัสโคโรนา (COVID-2019)
