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ขอบข่าย 

• หลกัเกณฑ์นีจ้ะใช้ในการก าหนดแนวทางปฏิบตัิส าหรับโรงฆา่สตัว์และ
โรงงานแปรรูปสตัว์ปีกในกรณีท่ีเก่ียวกบัวิธีการท่ีดีงาม, การเชือดสตัว์
เป็นอาหาร, กระบวนการตกแตง่เพ่ิมเติม, การจดัเก็บและการขนสง่ 
ส าหรับเนือ้สตัว์, สตัว์ปีกและผลิตภณัฑ์ท่ีผลิตเพื่อเป็นอาหารฮาลาล  



นิยาม 

• โรงฆา่สตัว์ 
 หมายถึง อาคารที่ใช้เป็นโรงฆ่าสตัว์ส าหรับเป็นอาหารของมนษุย์ อาจจะมี
ขนาดและการปนเปือ้นแตกตา่งกนัขึน้อยูก่บัสถานที่และค าสัง่ของรัฐบาลท้องถ่ิน 
แต่ก็ควรมีสิ่งอ านวยความสะดวกหรือมีสิ่งติดตรึงดงัต่อไปนีคื้อ บริเวณที่ใช้เป็น
โรงฆ่าสตัว์, พืน้ที่สาหรับเป็นโรงฆ่าสตัว์ฉุกเฉิน, พืน้ที่ส าหรับลวก, พืน้ที่ส าหรับ
เคร่ืองท าความเย็น รวมตู้แช่เย็น, เคร่ืองแช่เยือกแข็งและตู้แช่แข็ง, พืน้ที่กักกัน
และกักเก็บเนือ้สตัว์ต้องสงสยั, บริเวณส าหรับเคร่ืองในสตัว์ ล าไส้และกระเพาะ
สัตว์, พืน้ที่ส าหรับอุตสาหกรรมหนังสัตว์ , ห้องตัดแต่ง, ห้องเก็บบรรจุภัณฑ์,  
พืน้ที่ส าหรับส่ง, สิ่งอานวยความสะดวกส าหรับบุคลากร, ห้องของเจ้าหน้าที่ 
สตัวแพทย์ โดยเฉพาะการรวมถึงห้องปฏิบติัการและที่พกัส าหรับสตัว์ระหว่างรอ
เชือดที่เรียกว่าคอกพกั 



นิยาม 

• ซาก 
หมายถงึตวัสตัว์หลงัจากน าเลือดออกและตกแตง่ รวมถงึชิน้สว่นของสตัว์ที่แยก
เป็นเนือ้, กระดกู (ไม่ว่าทัง้หมด, ตดัแยกสว่น หรือบด) ไม่รวมเคร่ืองใน, หนงัสตัว์, 
ผิวหนงั, ขนสตัว์, เท้า, เขา หรือชิน้สว่นอื่นๆ ของสตัว์ ไม่ว่าแยกสว่นหรือสว่นอื่น 
หรือสว่นใดๆ ของสตัว์ 

• สถานประกอบการ  
อาคารใดๆ หรือโครงสร้างอื่น ทัง้ถาวรหรือที่ติดตอ่กบัที่ดินที่ปลกูสร้างอาคาร 
หรือโครงสร้างอื่นที่ตัง้อยูต่ิดกบัที่ดินทีเ่ช่ือมตอ่กนั ใช้เช่ือมตอ่เก่ียวข้องกบัการ
จดัเตรียม, โรงฆา่สตัว์, การแปรรูป, การแชเ่ยน็, แชแ่ข็ง, แชเ่ยือกแข็ง, การจดัการ
, บรรจภุณัฑ์ การจดัเก็บ, การกระจายสินค้าและจ าาหน่ายอาหารใดๆ   

 



นิยาม 

• หน่วยงานให้การรับรองฮาลาล  
องค์กรอิสลาม และ/หรือ หน่วยงานให้การรับรองด้านฮาลาลที่ได้รับการแตง่ตัง้
จาก JAKIM ในแตล่ะประเทศ  

• การเชือดสัตว์ที่ไม่สอดคล้องตามข้อก าหนดฮาลาล  
สตัว์ที่ถกูฆา่ด้วยวิธีการที่ไม่สอดคล้องกบัหลกักฎหมายอิสลามหรือชารีอะห์ และ
หลกัเกณฑ์นี ้ 

• สัตว์ปีก  
หมายถงึ ‘นก’ รวมถงึสตัว์ปีกกินได้, เป็ด, ไก,่ หา่น, ไก่งวง,ไก่ต๊อก และนกพิราบ
ทกุเพศ ทกุวยั   
 



นิยาม 

• สัตว์เคียวเอือ้ง  
สตัว์ที่มีกระเพาะว่าง 4 ชอ่งและมีลกัษณะพิเศษคือขย้อนอาหารที่ยงัไม่ยอ่ย
ออกมาจากกระเพาะรูเมนและกระเพาะบดเคีย้วที่ใช้พกัอาหาร  

• การท าให้น่ิงหรือสลบ  
เป็นกระบวนการท าให้สตัว์ไม่เคลื่อนไหวหรือหมดสติก่อนจะถกูเชือดเพ่ือเป็น
อาหาร ซึง่จะใช้กนัหลายวิธีโดยมีวตัถปุระสงค์เพ่ือให้สตัว์มีเลือดไหลออกมา
ขณะที่พวกมนัยงัมีชีวิตอยู ่สว่นสตัว์ที่ตายไปก่อนท่ีจะมีเลือดไหลออกมานัน้จะ
ไม่เหมาะสาหรับใช้บริโภคเป็นอาหารฮาลาล    

 



ขอ้ก าหนด 

• ข้อก าหนดทั่วไป  
เพ่ือด าเนินการขออนมุตัิ สถานประกอบการที่ประสงค์จะผลิตเนือ้สตัว์, สตัว์ปีก
และผลิตภณัฑ์จากสตัว์ที่ฮาลาล จะต้องผ่านการขึน้ทะเบียนกบัหน่วยงานที่มี
อ านาจที่เก่ียวข้องในประเทศของตนและจะต้องอยูภ่ายใต้การตรวจสอบของ
เจ้าหน้าที่หน่วยงานที่เก่ียวข้องในประเทศมาเลเซีย  



ขอ้ก าหนด 

• ความมุ่งม่ันต่อฮาลาลของสถานประกอบการ  
– สถานประกอบการที่ได้รับการอนมุตัิแล้วจะต้องมุ่งมัน่ในการผลิตเนือ้สตัว์, 
สตัว์ปีกและ ผลิตภณัฑ์ฮาลาลของตนตลอดทัง้หว่งโซอ่ปุทานตัง้แตโ่รงฆา่ไป
จนถงึการขนสง่ตามหลกักฎหมายอิสลามหรือชารีอะห์ตลอดเวลา  

– จะต้องไม่มีสถานการณ์ที่มีการปนเปือ้น สิ่งปนเปือ้นร้ายแรง (เชน่ มีเนือ้หมู
หรือสนุขัปนอยูใ่นผลิตภณัฑ์) ในสถานประกอบการที่ได้รับอนญุาตจาก
ประเทศมาเลเซีย  

– ห้ามมิให้น าผลิตภณัฑ์ที่มิได้เป็นฮาลาลจากแหลง่อื่นเข้ามายงัสถาน
ประกอบการ  



ขอ้ก าหนด 

• ระบบควบคุมฮาลาลภายใน  
สถานประกอบการจะต้องสร้างระบบการควบคมุฮาลาลภายในเพ่ือให้แน่ใจใน
ประสิทธิภาพและการด าเนินงานของระบบฮาลาล  

• สัตว์ที่ได้รับอนุญาต  
มีเพียงสตัว์ที่จะกลา่วถงึดงัตอ่ไปนีเ้ทา่นัน้ที่ได้รับอนญุาตให้เชือด, แปรรูป และ
จดัเก็บไว้ในสถานประกอบที่ได้รับอนญุาตในมาเลเซีย:  

– สตัว์เคีย้วเอือ้งประกอบด้วยโค, กระบือ, แพะ, แกะ, กวางและอฐู  

– สตัว์ปีกประกอบด้วยไก่, เป็ด, ไก่งวง, นกกระจอกเทศและนกกระทา  



ขอ้ก าหนด 
• การเชือดสัตว์แบบฮาลาล  

 กระบวนการเชือดสตัว์แบบฮาลาลจะเก่ียวข้องกบัการจบับงัคบั
สตัว์, การท าให้สลบ (ถ้าใช้) และการเชือดหลอดลม (halqum), หลอด
อาหาร (mari’) และทัง้หลอดเลือดแดงและเส้นเลือดใหญ่ (wadajain)  
• การท าให้สลบ (ถ้าใช้) 

– การท าให้สลบจะต้องเป็นไปตามหลกัเกณฑ์ใน MS1500  

– การใช้วิธีอื่นเพ่ือท าให้สลบจะต้องได้รับอนมุตัิตามค าสัง่ของคณะกรรมการ
วินิจฉยัชีข้าดด้านศาสนา (Fatwa) ของมาเลเซีย  

– วิธีการที่น ามาใช้ในการท าให้สลบจะต้องสามารถย้อนกลบัได้เม่ือไม่ต้องการ
เชือดหรือไม่สง่ผลให้สตัว์บาดเจบ็ทางร่างกายอยา่งถาวร  



ขอ้ก าหนด 
• การเชือดสัตว์แบบฮาลาล (ต่อ) 
• การท าให้สลบ (ถ้าใช้)  

– หากมีการดาเนินงานเพ่ือทาให้สลบ จะต้องปฏิบตัติามเง่ือนไขตา่งๆ ท่ีระบใุน
ภาคผนวก A หรือ B (ภาคผนวก A เก่ียวกบัการใช้อากาศแบบนิวเมตกิและ
ภาคผนวก B เก่ียวกบัการทาให้สลบด้วยไฟฟ้า)  

– บคุลากรท่ีรับผิดชอบการท าให้สลบ (การด าเนินงาน, การควบคมุและตดิตาม
ตรวจสอบ) จะต้องได้รับการฝึกฝนการด าเนินงานและควรอย่างยิ่ง(preferably)ท่ีจะ
เป็นชาวมสุลิม  

– ผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมสุลิม(Muslim Halal Checker) จะต้องตรวจสอบ
กระบวนการท าสลบให้อยู่ในสถานะท่ีสอดคล้องตามวิธีการท่ีได้รับอนมุตัิ 

– ผู้ เชือดจะต้องมัน่ใจว่าสตัว์ท่ีได้รับการเตรียมให้เข้าเชือดยงัมีชีวิตอยู่ซึง่เหมาะ
ส าหรับการเชือดแบบฮาลาล  

– หากพบว่ามีสตัว์ตายเน่ืองจากขัน้ตอนการท าให้สลบ ผู้ เชือดจะต้องสามารถระบไุด้
และสามารถปลดสตัว์ดงักล่าวออกจากสายการผลิตฮาลาล 



ขอ้ก าหนด 
• กรรมวิธีการเชือดแบบฮาลาล 

– สตัว์จะต้องผ่านวิธีการเชือดโดยผู้ เชือดมสุลิมตามที่ระบไุว้ในตามของ
หลกัเกณฑ์นี ้ 

– การเชือดสตัว์จะต้องกระท าด้วย niyyah (การตัง้เจตนา) ในนามของพระอลั
เลาะห์ และมิใชเ่พ่ือวตัถปุระสงค์อื่นและผู้ เชือดจะต้องตระหนกัถงึการกระท า
ของตนเป็นอยา่งดี  

– สตัว์ทีจ่ะถกูเชือดต้องเป็นสตัว์ที่มีฮาลาลตามที่ระบไุว้ในหลกัเกณฑ์นี ้ 

– สตัว์ทีจ่ะถกูเชือดต้องเป็นสตัว์ที่มีขีวิตอยูห่รือถือได้ว่ายงัมีชีวิตอยู ่(hayat al-
mustaqirrah) ในชว่งเวลาที่ฆา่  

– สตัว์ทีจ่ะถกูเชือดต้องเป็นสตัว์ที่มีสขุภาพดีและผ่านการอนมุติัจากหน่วยงานที่
มีอ านาจ ของประเทศที่สง่ออก  



ขอ้ก าหนด 
• กรรมวิธีการเชือดแบบฮาลาล  (ต่อ) 

– ผู้ เชือดสตัว์ชาวมสุลิมจะต้องกล่าวพระนามของพระอลัเลาะห์ ก่อนจะท าการเชือด
สตัว์  

– มีดท่ีใช้เชือดจะต้องคมและสะอาด  
– การเชือดจะต้องท าเพียงครัง้เดียวเท่านัน้ ซึง่จะอนญุาตให้เชือดโดยใช้ "วิธีเล่ือย" 

ตราบใดท่ีไมไ่ด้ ยกมีดออกจากตวัสตัว์ในระหว่างท่ีท าการเชือด  
– วิธีกระท าการเชือดแบบฮาลาลจะต้องเร่ิมต้นด้วยการเชือดคอท่ีต าแหน่งใต้

ลกูกระเดือก และหลงัจากนัน้จงึเชือดของสตัว์เป็นรอยยาว  
– วิธีกระท าการเชือดจะต้องตดัหลอดลม (halqum), หลอดอาหาร (mari’) และทัง้เส้น

เลือดแดงคาโรตดิกบัเส้นเลือดด าท่ีเป็นเส้นเลือดใหญ่ช่วงคอ (wadajain) เพ่ือเร่งให้
เลือดออกและท าให้สตัว์เสียชีวิต ซึง่อาการเลือดออกจะต้องเป็นธรรมชาตแิละ
สมบรูณ์  

– ส าหรับสตัว์ปีก จะต้องด าเนินการลวกขนเฉพาะสตัว์ท่ีตายจากการเชือดสตัว์แบบฮา
ลาลเท่านัน้  



ขอ้ก าหนด 

• กรรมวิธีการเชือดแบบฮาลาล  (ต่อ) 
– สตัว์ท่ีตายในขัน้ตอนท่ีท าให้สลบ (ถ้าใช้) จะต้องระบวุ่าเป็นการตายท่ีไมส่อดคล้องตาม

หลกัฮาลาล โดยจะต้องคดัแยกและบนัทกึไว้  
– จะต้องตรวจสอบให้แน่ใจว่ามีจ านวนผู้ เชือดเพียงพอตอ่การด าเนินงานเชือดแบบฮาลาล 

ซึง่จะต้องด าเนินการกบัสตัว์แตล่ะตวัอย่างถกูต้อง  
– ไมส่ามารถด าเนินการเพ่ือเร่งการตายของสตัว์ท่ีใช้วิธีการเชือดแบบฮาลาลได้ เว้นแตจ่ะ

ได้รับการอนมุตัจิากคณะกรรมการวินิจฉยัชีข้าดด้านศาสนา (Fatwa) ของมาเลเซีย 
นอกจากนีย้งัอาจต้องด าเนินขัน้ตอนเล็กๆ น้อยๆ ท่ีเก่ียวข้องกบัความปลอดภยัของ
อาหาร เช่น การบีบเพ่ือตดัการท างานของทางเดนิอาหาร  

– จ านวนสตัว์ท่ีถกูเชือดทกุวนัและการด าเนินการกบัซากท่ีไมส่อดคล้องตามหลกัฮาลาล
จะต้องมีการระบแุละบนัทกึโดยผู้ตรวจสอบฮาลาลตามท่ีปรากฏในภาคผนวก C และ
จะต้องพร้อมให้ตรวจสอบโดยหน่วยงานท่ีก ากบัดแูลด้านการออกใบรับรองฮาลาล, 
หน่วยงานในประเทศท่ีส่งออกและผู้ตรวจสอบของประเทศมาเลเซีย  
 



ขอ้ก าหนด 

• การตรวจวิเคราะห์การตาย  
– เคร่ืองบง่ชีถ้งึการตายจะต้องประเมินโดยสงัเกตลกัษณะของสตัว์ดงัตอ่ไปนี:้  

• รูมา่นตาขยายอยา่งเต็มท่ี  

• ไมมี่รีเฟล็กซ์ตอ่แสง และการกระพริบตา 

• ลิน้น่ิม  

– ขาดการสบูฉีดเลือดที่สว่นปลายรอยเชือดของหลอดเลือดแดงคาโรติด เชน่ 
การสบูฉีดเลือดจากหลอดเลือดแดงคาโรติดที่บง่ชีว้่าหวัใจยงัเต้นอยู ่ 

– ร่างของซากไม่มีการเคลื่อนไหวทกุอยา่ง 

– มีการตอบสนองที่เก่ียวข้องกบัการตดัเส้นประสาทที่สาคญัโดยตรงซ่ีงไม่ถือ
เป็นเคร่ืองบง่ชีว้่าสตัว์ยงัมีชีวิตอยู ่ 

 



ขอ้ก าหนด 
• การตรวจสอบฮาลาล (Halal Checker) 

– ผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมสุลิมจะต้องมาอยู่ในโรงฆ่าสตัว์เพ่ือตรวจสอบการท าสลบ 
วิธีการเชือดสตัว์แบบฮาลาล, การเอาเลือดออกอย่างถกูต้อง, ตรวจการตายก่อนท่ี
จะเข้าสู่ขัน้ตอนการตกแตง่, การจดัการซากท่ีสอดคล้องตามข้อก าหนดและบนัทกึ
ตา่งๆ โดยปฏิบตัติามท่ีระบไุว้ในภาคผนวก C ของหลกัเกณฑ์นี ้ 

– หวัหน้าผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมสุลมิ (ถ้ามีการท าให้สลบด้วยการใช้อากาศแบบนิว
เมตกิ) จะต้องมาอยู่ร่วมด้วยและรับผิดชอบในการประเมนิความเสียหายท่ีกะโหลก
ศีรษะตามข้อก าหนด ของภาคผนวก A, การระบ/ุฉลาก และบนัทกึซากท่ีไมเ่ป็นฮา
ลาลโดยสอดคล้องกนั  

– ต าแหน่งของผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมสุลมิ, หวัหน้าผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมสุลมิ
และผู้ เชือดสตัว์ชาวมสุลิม อาจจะหมนุแทนกนัได้เม่ือพวกเขาได้ปฏิบตัติาม
ข้อก าหนดในแตล่ะหน้าท่ีได้อย่างครบถ้วนตามท่ีก าหนดไว้ในหลกัเกณฑ์นี ้
ตามล าดบั  

– Halal supervisor จะต้องมีหน้าท่ีรับผิดชอบเพ่ือตรวจสอบให้แน่ใจว่าระบบการ
ควบคมุฮาลาลภายในของสถานประกอบการจะมีขึน้ตามท่ีก าหนดไว้ 
 
 



ขอ้ก าหนด 

• ขัน้ตอนการตกแตง่  
– ขัน้ตอนตกแตง่ซากจะสามารถด าเนินงานได้เม่ือถือว่าสตัว์ตายแล้วตามที่
ก าหนดไว้เร่ือง ‘การตรวจวิเคราะห์การตาย’  

– ซากใดๆ รวมถงึเคร่ืองในและชิน้สว่นอื่นๆ ที่ไม่สอดคล้องตามหลกัฮาลาล 
จะต้องระบแุละติดฉลากไว้อยา่งชดัเจนตลอดกระบวนการ  

 

 

 



ขอ้ก าหนด 

• การเลาะกระดกูและการบรรจภุณัฑ์  
– ห้องเลาะกระดกู (รวมถงึการบรรจภุณัฑ์) จะต้องเป็นสว่นหนึง่ของสถาน
ประกอบการที่ได้รับอนมุตัิ และใช้ที่อยูเ่ดียวกบัสถานประกอบการที่ได้รับ
อนมุติั  

– ถ้ามีซากที่ไม่สอดคล้องตามหลกัฮาลาลซึง่จะต้องเลาะกระดกู จะต้องน ามา
เลาะกระดกูหลงัจากเลาะกระดกูซากที่สอดคล้องตามหลกัฮาลาลแล้ว  

– ไมอ่นญุาตให้ด าเนินงานการตดัแตง่ซากสตัว์และเคร่ืองในจากสถาน
ประกอบการอื่นๆ  

– กลอ่งสินค้าทัง้หมดที่ใช้ส าหรับการสง่ออกไปยงัประเทศมาเลเซียจะต้องมี
ฉลากเคร่ืองหมายฮาลาล, หมายเลขสถานประกอบการ และข้อกาหนดอื่น ๆ 
ตามที่ระบไุว้ในข้อก าหนดของ MS 1500 ระบไุว้อยา่งชดัเจน  



ขอ้ก าหนด 
• การเลาะกระดกูและการบรรจภุณัฑ์ (ตอ่) 

– แตล่ะภาชนะบรรจจุะต้องท าเคร่ืองหมายเพ่ือให้อา่นง่ายและลบไม่ออก หรือ
ฉลากจะต้องติดแน่นกบัภาชนะบรรจโุดยมีข้อมลูดงัตอ่ไปนี:้  
• ช่ือผลิตภณัฑ์  

• ปริมาณสทุธิท่ีแสดงหนว่ยในระบบเมตริก (หนว่ย SI)  

• ช่ือและที่อยูข่องโรงงานผลิต, ผู้นาเข้า และ/หรือ ผู้จดัจาหนา่ย และเคร่ืองหมายการค้า  

• รายการสว่นผสม  

• หมายเลขรหสัท่ีระบขุ้อมลู และ/หรือ เลขชดุการผลิต และวนัท่ีหมดอาย ุและ  

• ประเทศท่ีเป็นแหลง่กาเนิด  

– นอกจากนีส้าหรับผลิตภณัฑ์เนือ้สตัว์และสตัว์ปีกขัน้ต้น ยงัจะต้องมีฉลากหรือ
เคร่ืองหมาย รวมถงึข้อมลูดงัตอ่ไปนี:้  
• วนัท่ีฆา่   

• วนัท่ีแปรรูป  



ขอ้ก าหนด 
 

• การเกบ็รักษา 
– ตู้เย็น, ตู้แช่เยือกแข็ง, ตู้แช่แข็ง และห้องจดัเก็บอ่ืนๆ ทัง้หมดจะเป็นส่วนหนึง่ของสถาน

ประกอบการท่ีได้รับอนมุตัแิละใช้ท่ีอยู่เดียวกนั  

– ซากสตัว์และผลิตภณัฑ์ท่ีไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาลจะต้องเก็บไว้ในเคร่ืองท าความ
เย็นตามท่ีก าหนด และมีฉลากระบไุว้อย่างชดัเจน โดยจะต้องไมเ่ก็บซากสตัว์และ
ผลิตภณัฑ์ท่ีไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาลไว้ร่วมกบัซากสตัว์และผลิตภณัฑ์ฮาลาล  

– กล่องท่ีบรรจผุลิตภณัฑ์ท่ีไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาลจะต้องมีฉลากตดิไว้อย่างชดัเจน
และจดัเก็บไว้ แยกตา่งหากในบริเวณท่ีก าหนดไว้ในตู้แช่แข็ง  

– จะต้องบนัทกึความไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาลไว้ในลกัษณะท่ีพร้อมให้ผู้ตรวจสอบท า
การตรวจสอบ  

– การจดัเก็บซากสตัว์และเคร่ืองในจากสถานประกอบการอ่ืน หรือการเลาะกระดกูใน
ห้องแยกเป็นอิสระไมส่ามารถยอมรับได้                                                              
ยกเว้นการจดัเก็บผลิตภณัฑ์ฮาลาลจากโรงงานแหง่อ่ืนท่ีได้รับการรับรองจากมาเลเซีย
แล้ว โดยกล่องจะปิดผนกึ และต้องตดิฉลากหมายเลขสถานประกอบการไว้อย่าง
ชดัเจนอาจอนโุลมในยอมรับได้  

 

 



ขอ้ก าหนด 
 

• การขนส่ง  
– การขนสง่ผลิตภณัฑ์ฮาลาลจะต้องไม่อยูภ่ายใต้สถานการณ์ที่มี การปนเปือ้น 
ภายใต้หมวดหมู่ของ การปนเปือ้นร้ายแรง (เชน่ มีเนือ้หมหูรือสนุขัปนอยูใ่น
ผลิตภณัฑ์)  

– ในระหว่างการขนสง่ สถานประกอบการจะต้องระบแุละคดัแยกผลิตภณัฑ์ที่ไม่
สอดคล้องตามฮาลาลที่มีการบรรจภุณัฑ์สมบรูณ์ออกจากผลิตภณัฑ์ฮาลาล  

 

 



ขอ้ก าหนด 
หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  
• สถานประกอบการ การบริหารจดัการสถานประกอบการจะต้อง:  

– ย่ืนแบบฟอร์มใบค าขอท่ีเก่ียวข้องกบั JAKIM โดยครบถ้วนสมบรูณ์ ส าหรับสถาน
ประกอบการตา่งชาต ิแบบฟอร์มใบค าขอจะต้องผ่านการตรวจสอบจากหน่วยงานออก
ใบรับรองฮาลาลของประเทศผู้ส่งออก  

– อนญุาตให้เจ้าหน้าท่ีของมาเลเซียท าการตรวจสอบและตดิตามตรวจสอบระบบฮาลาล 
ของสถานประกอบการในประเทศมาเลเซีย สาหรับสถานประกอบการตา่งชาต ิการ
ตรวจสอบและตดิตามตรวจสอบจะต้องดาเนินการโดย JAKIM และหน่วยงานออก
ใบรับรองฮาลาลของประเทศผู้ส่งออก  

– จดัให้มีโครงสร้างพืน้ฐาน, สิ่งอ านวยความสะดวก และส่วนเสริมท่ีให้ความช่วยเหลือใน
การประกอบการท่ีเป็นไปตามหลกัเกณฑ์นีอ้ย่างเพียงพอ  

– สร้างระบบการควบคมุฮาลาลภายในเพ่ือวางระเบียบตามข้อกาหนดของหลกัเกณฑ์นี ้
รวมถึงการด าเนินงานด้านตรวจสอบภายใน 
 
 



ขอ้ก าหนด 

หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  
• สถานประกอบการ การบริหารจดัการสถานประกอบการจะต้อง (ต่อ) :  

– แจ้งให้ JAKIM ทราบถึงการเปล่ียนแปลงใดๆ ของหน่วยงานออกใบรับรองฮาลา
ลผ่านหน่วยงานท่ีมีอ านาจในประเทศผู้ส่งออก  

– ปรับปรุงบนัทกึกระบวนการของโรงฆ่าสตัว์และท าบนัทกึให้อยู่ในลกัษณะท่ีพร้อม
ระหว่างการตรวจสอบ  

– ว่าจ้าง/แตง่ตัง้ ผู้ปฏิบตังิานชาวมสุลิมอย่างเพียงพอตามข้อก าหนดในหลกัเกณฑ์นี ้
– จดัให้มีสิ่งอานวยความสะดวกสาหรับบคุลากรชาวมสุลิม เช่น ห้องละหมาดและจดั

เวลาไว้ให้สาหรับการละหมาด  
– ตรวจสอบให้แน่ใจว่าตวัแทนของหน่วยงานออกใบรับรองฮาลาลมาอยู่ร่วมด้วยใน

ระหว่างท่ีด าเนินการตรวจสอบสถานประกอบการตา่งชาตใินมาเลเซีย  
 
 
 



ขอ้ก าหนด 
หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  
• หน่วยงานที่ออกใบรับรองฮาลาล (ใช้กับสถานประกอบการใน

ประเทศผู้ส่งออก) หน่วยงานท่ีออกใบรับรองฮาลาลในประเทศผู้ส่งออก
จะต้อง:   
– ได้รับการแตง่ตัง้จาก JAKIM 
– ตรวจสอบให้แน่ใจว่ามีการปฏิบตัติามหลกัเกณฑ์นี,้ MS 1500 และค าสัง่ของ

คณะกรรมการวินิจฉยัชีข้าดด้านศาสนา (Fatwa) ของมาเลเซีย ดงันัน้หน่วยงานท่ี
ออกใบรับรองฮาลาลจะเป็นผู้ รับรองสถานะของการรับรองสถานประกอบการท่ี
ได้รับการอนมุตั ิ

– ตรวจสอบให้แน่ใจว่าผู้ เชือดสตัว์ชาวมสุลิม, หวัหน้าผู้ตรวจสอบฮาลาล และผู้ตรวจ
สอบฮาลาลทกุคนได้ผ่านการฝึกฝนแบบมสุลมิ และมีอานาจ และจะต้องบนัทกึการ
ดาเนินงานและการฝึกอบรมไว้ให้อยู่ในลกัษณะท่ีพร้อมสาหรับให้ผู้ตรวจสอบของ
มาเลเซียดาเนินการตรวจสอบ 
 
 



ขอ้ก าหนด 

หน้าที่ตามความรับผดิชอบ (ต่อ) 
– วางแผนท าก าหนดการตรวจสอบอยา่งสม่าเสมอรวมถงึด าเนินระบบควบคมุ
ฮาลาลของสถานประกอบการภายใต้การก ากบัดแูล ทัง้นีจ้ะต้องท าบนัทกึ/
รายงาน การตรวจสอบ ให้พร้อมระหว่างการตรวจสอบในมาเลเซีย 

– แจ้งให้ JAKIM ทราบถงึการเปลี่ยนแปลงใดๆ ในสถานประกอบการที่
เก่ียวข้องกบัหลกัเกณฑ์นีห้ลงัจากอนมุติัแล้ว 

– แจ้งให้ JAKIM ทราบถงึขัน้ตอนใหม่ใดๆ ในการด าเนินงานของสถาน
ประกอบการที่ไม่ครอบคลมุอยูใ่นหลกัเกณฑ์นี ้

 

 

 



ขอ้ก าหนด 

หน้าที่ตามความรับผดิชอบ  

• ผู้เชือดสัตว์แบบฮาลาล จะต้อง:  
– เป็นชาวมสุลิมที่ได้รับการฝึกจิต, อยูใ่นวยัที่มีความรับผิดชอบตามหลกัศาสนา 

(baligh หรือบาลิฆ) มีความเข้าใจกฎเกณฑ์และเง่ือนไขพืน้ฐานที่เก่ียวข้องกบั
ผู้ฆา่สตัว์ในศาสนาอิสลามอยา่งครบถ้วน  

– ได้รับการขึน้ทะเบียน, ฝึกอบรม และอยูภ่ายใต้การก ากบัดแูลของหน่วยงาน
ออกใบรับรองฮาลาล  

– มีความสามารถในการเชือดสตัว์ให้เป็นไปตามหลกักฎหมายในศาสนา
อิสลามหรือชารีอะห์  

 

 

 

 



ขอ้ก าหนด 

หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  
• หวัหน้าผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมุสลิม (เฉพาะท่ีก าหนดไว้ส าหรับสถาน

ประกอบการท่ีใช้เคร่ืองท าให้สลบตามจงัหวะของระบบนิวเมติก) จะต้อง:  
– เป็นชาวมสุลิมท่ีมีการฝึกฝนและมีศกัยภาพด้านเทคนิค  
– ได้รับการขึน้ทะเบียน, ฝึกอบรม และอยู่ภายใต้การกากบัดแูลของหน่วยงานออก

ใบรับรองฮาลาล  
– ประเมนิความเสียหายของกะโหลก, ระบ/ุตดิฉลาก และบนัทกึข้อมลูซากสตัว์ท่ีไม่

ตรงตามหลกัฮาลาล  
– ตดัสินใจเก่ียวกบัสถานะฮาลาลของซากสตัว์ด้วยการตรวจสอบระดบัความเสียหาย

ท่ีศีรษะตามหลกัเกณฑ์ท่ีระบไุว้ในภาคผนวก 2  
– ส่งตอ่ไปยงัผู้กากบัดแูลฮาลาลชาวมสุลมิหากพบความเสียหายของกะโหลกใดๆ ท่ี

ไมแ่น่ชดั   
 
 
 
 



ขอ้ก าหนด 

หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  
• ผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมุสลิม (Checker) จะต้อง:  

– เป็นชาวมสุลิมท่ีได้รับการฝึกจิต, อยู่ในวยัท่ีมีความรับผิดชอบตามหลกัศาสนา 
(baligh หรือบาลิฆ) มีความเข้าใจกฎเกณฑ์และเง่ือนไขพืน้ฐานท่ีเก่ียวข้องกบัผู้ฆ่า
สตัว์ในศาสนาอิสลามอย่างครบถ้วน 

–  ได้รับการฝึกอบรม และอยู่ภายใต้การกากบัดแูลของหน่วยงานออกใบรับรองฮา
ลาล 

– ผู้จะต้องมาอยู่ในโถงประกอบการโรงฆ่าสตัว์เพ่ือตรวจสอบการดาเนินงานทาให้
สลบเพ่ือตรวจสอบให้แน่ใจในผู้ฆ่าแบบฮาลาล, การให้เลือดออกอย่างถกูต้อง
เหมาะสม, ตรวจวิเคราะห์การตายก่อนท่ีจะเข้าสู่ขัน้ตอนการตกแตง่, การจดัการ
ซากท่ีไมป่ฏิบตัติามข้อกาหนดและบนัทกึตา่งๆ ตามท่ีระบไุว้ในภาคผนวก 3 ของ
หลกัเกณฑ์นี ้
 
 
 
 



ขอ้ก าหนด 

หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  
• Halal supervisor จะต้อง:  

– เป็นชาวมสุลิมท่ีได้รับการฝึกจิต, อยู่ในวยัท่ีมีความรับผิดชอบตามหลกัศาสนา (baligh หรือบาลิฆ) 
มีความเข้าใจกฎเกณฑ์และเง่ือนไขพืน้ฐานท่ีเก่ียวข้องกบัผู้ฆ่าสตัว์ในศาสนาอสิลาม  

– จะต้องมีหน้าท่ีรับผิดชอบประสิทธิภาพในการดาเนินงานของระบบควบคมุฮาลาลภายในในสถาน
ประกอบการ  

– ตรวจสอบให้แน่ใจเก่ียวกบัหน้าท่ีต่างๆ ของผู้ฆ่าสตัว์แบบฮาลาล, หวัหน้าท่ีตรวจสอบด้านฮาลาล 
และผู้ตรวจสอบจะต้องปฏิบตัิตามหลกัเกณฑ์นี ้ 

– ก ากบัดแูลและรับรองบนัทกึฮาลาลของสถานประกอบการดงัต่อไปนี:้  
– ตรวจสอบอปุกรณ์ทาให้สลบและการปรับเทียบ  
– บนัทกึการฆ่า  
– บนัทกึความไม่สอดคล้องตามหลกัฮาลาล  
– บนัทกึเก่ียวกบัห้องเย็น, ตู้แช่และตู้แช่เยือกแข็ง  
– บนัทกึการดาเนินงานเลาะกระดกู  
– บนัทกึการบรรจภุณัฑ์และการจดัเก็บ 

 
 
 
 



ขอ้ก าหนด 

หน้าที่ตามความรับผิดชอบ  
• หน่วยงานที่มีอ านาจในประเทศผู้ส่งออก  

– ควรแนะน าหนว่ยงานท่ีมีอ านาจในประเทศผู้สง่ออกให้แก่สถานประกอบการท่ีปฏิบตัิตาม
หลกัเกณฑ์นีอ้ยา่งครบถ้วน เพ่ือใช้กบัการสง่ออกเนือ้สตัว์และผลิตภณัฑ์ของตนไปยงั
ประเทศมาเลเซีย  

– แจ้งไปยงักรมสตัวแพทย์บริการ ประเทศมาเลเซีย หาก  
– มีการเปลี่ยนแปลงใดๆ ในด้านบริหารจดัการหรือเจ้าของสถานประกอบการ  
– มีการ ขยาย/ปรับปรุงใหม ่ใดๆ หรือมีการน าสิ่งใหม/่นวตักรรม เก่ียวกบัอปุกรณ์มาใช้ใน

สถานประกอบการซึง่อาจมีผลประทบตอ่ศกัยภาพหรือกาลงัการผลิต  
– มีการเปลี่ยนแปลงใดๆ ในสายพนัธุ์สตัว์ท่ีฆา่เพ่ือเป็นอาหาร  
– มีการปิดหรือหยดุการด าเนินงานในสถานประกอบการใดๆ  
– มีการเปลี่ยนแปลงใดๆ ในความรับผิดชอบของหนว่ยงานท่ีออกใบรับรองฮาลาลที่มีตอ่

สถานประกอบการ  
 
 
 
 
 



ขอ้ก าหนด 

ความไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาล  
o ซากสตัว์และผลิตภณัฑ์ท่ีมไิด้ปฏิบตัติามข้อก าหนดของหลกัเกณฑ์นีจ้ะถือว่า 

ไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาล 
o ทกุอย่างท่ีไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาล จะต้องปฏิบตัดิงันี:้  

• ซากสัตว์ ซากสตัว์ทัง้หมดท่ีไม่สอดคล้องกบัหลกัฮาลาล จะต้อง:  
– ถกูเคล่ือนย้ายออกจากระบบฮาลาล หรือ  
– น าไปด าเนินงานในสถานประกอบการอ่ืน หรือ  
– น ามาด าเนินงานหลงัจากเสร็จสิน้การด าเนินงานในสว่นซากสตัว์ท่ีเป็นฮาลาลครบ

ทัง้หมดแล้ว  
• เคร่ืองในสัตว์ 

– เคร่ืองในสตัว์ทัง้หมดท่ีไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาล จะต้องถกูเคล่ือนย้ายออกจาก
ระบบฮาลาล และจะต้องท าการบนัทกึไว้  

 
 
 
 
 
 
 



ขอ้ก าหนด 

ความไม่สอดคล้องกับหลักฮาลาล  
• การตดิป้าย  

– ซากสตัว์และเคร่ืองในสตัว์ทัง้หมดท่ีไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาล จะต้องมีการระบ ุ
และ/หรือ ทาฉลากก ากบัไว้ภายใต้การกากบัดแูลของผู้ตรวจสอบฮาลาลชาวมสุลิม  

• การบันทกึ  
– จะต้องบนัทกึจ านวนซากสตัว์และเคร่ืองในสตัว์ท่ีไมส่อดคล้องกบัหลกัฮาลาล และ

จะต้องจดัเก็บบนัทกึให้พร้อมส าหรับการตรวจสอบโดยหน่วยงานออกใบรับรองฮา
ลาล, หน่วยงานท่ีมีอ านาจในประเทศผู้ส่งออก (ถ้าเก่ียวข้อง) และผู้ตรวจสอบจาก
มาเลเซีย 

การออกใบรับรองฮาลาล  
การออกใบรับรองฮาลาลส าหรับผลิตภณัฑ์ในประเทศมาเลเซียจะต้องออกโดย JAKIM 
แตใ่นกรณีผลิตภณัฑ์ท่ีน าเข้าจะต้องออกโดยหน่วยงานออกใบรับรองฮาลาลท่ีได้รับ
อนมุตัใินประเทศผู้ส่งออกท่ีเก่ียวข้อง   

 
 
 
 
 
 
 



ภาคผนวก A  
ขัน้ตอนในการท าให้สัตว์สลบตามหลักนิวเมตกิ  



การท าให้สัตว์สลบตามหลกันิวเมตกิ 

เง่ือนไขท่ีจะกลา่วถงึตอ่ไปนีเ้ป็นข้อก าหนดเฉพาะส าหรับใช้กบัเคร่ืองท าให้
สลบด้วยจงัหวะของแรงลมในระบบนิวเมติกท่ีสามารถยอมรับให้ใช้งานได้  

• การกักบริเวณสัตว์  
– การกกับริเวณสตัว์ให้มากเพียงพอเป็นสิ่งจ าเป็น เพ่ือให้ผู้ประกอบการ
สามารถเตรียมอปุกรณ์เพ่ือจดัวางให้ยดึอยู่ในต าแหน่งที่ถกูต้องบนสว่นหวัได้ 
(เพ่ือท าให้สตัว์สลบอยา่งถกูต้องตามหลกัการ)  

– หวัของสตัว์ที่จะถกูท าให้สลบจะต้องอยูน่ิ่งๆ ก่อนท่ีจะใช้เคร่ืองท าให้สลบ  

 



ตวัอย่างเคร่ืองทาให้สลบโดยใช้จังหวะแบบนิวเมตกิ  

 



การท าให้สัตว์สลบตามหลกันิวเมตกิ 

• การใช้งาน  
– แรงดนัอากาศท่ีใช้สาหรับเคร่ืองท าให้สลบไมค่วรจะมีก าลงัมากเกินกว่า 225 psi 

และควรจะใช้ในระดบัท่ีเป็นเกณฑ์ขัน้ต ่าาสาหรับท าให้สตัว์สลบ  
– ส่วนหวัของเคร่ืองท าให้สลบควรจะมีความโค้งนนูเล็กน้อยหรือแบนราบ  
– ต้องมีปลอกหุ้มรอบส่วนหวัของเคร่ืองเพ่ือป้องกนัไมใ่ห้ ส่วนหวัย่ืนออกมามากเกิน

กว่า 3 มม.  
– ส่วนศนูย์กลางของเคร่ืองท าให้สลบควรจะให้อยู่ตดิกบัตวัสตัว์ในจดุตดัตามท่ีระบไุว้

ในแบบร่างจากมมุท่ีเป็นกึ่งกลางของดวงตาถึงฐานใบห ู
– จะต้องใช้เคร่ืองท าให้สลบเพ่ือให้ส่วนหวัของเคร่ืองท าให้สลบอยู่ในลกัษณะขนาน

กบักระดกูหน้าผาก  
– สตัว์จะต้องสลบไปเพียงครัง้เดียว ถ้าจ าเป็นจะต้องท าสลบซ า้อีกจะต้องระบวุ่าสตัว์

นัน้ไมไ่ด้เป็นไปตามหลกัฮาลาล   
 



แผนภาพกะโหลกศีรษะและต าแหน่งของเคร่ืองทาให้สลบใน
ระบบนิวเมติก  



การท าาให้สัตว์สลบตามหลกันิวเมตกิ 

เคร่ืองบ่งชีป้ระสิทธิภาพในการท าให้สลบ  
• ระหว่างการเชือดในโรงฆ่าสัตว์  

– การท าให้เลือดออกด้วยวิธีเชือดจากโรงฆา่สตัว์ท่ีใช้หลกัฮาลาลจะต้องมีสญัญาณขัน้ต้นท่ี
แสดงถึงการสบูฉีดของหลอดเลือดแดงท่ีบ่งชีว้่าสตัว์ยงัมีชีวิตอยูใ่นขณะท่ีอยูใ่นโรงฆา่สตัว์  

– การมีเลือดออกท่ีจะบ่งชีถ้ึงการท างานตามปกติของหวัใจต้องมีชีพจรเต้นอยา่งน้อย 60 
วินาที  

– ควรจะตรวจสอบการสบูฉีดเข้าหลอดเลือดถ้าสงสยั  
– จะไมม่ีการสบูฉีดเข้าหลอดเลือดส าหรับสตัว์ท่ีหวัใจหยดุเต้น (เช่น ไมม่ีความดนัโลหิต)  
– โคกระบือท่ีไมม่ีสญัญาณแสดงการเต้นของชีพจรจากหลอดเลือดหลงัจากท าการเชือดแบบ

ฮาลาล และ/หรือ ไมม่ีการสบูฉีดเข้าหลอดเลือด จะต้องระบวุ่าเป็นซากสตัว์ท่ีไมต่รงตาม
หลกัฮาลาล  

 



การท าาให้สัตว์สลบตามหลกันิวเมตกิ 

เคร่ืองบ่งชีป้ระสทิธิภาพในการทาให้สลบ  

• การประเมินความเสียหายของกะโหลก  
– ความเสียหายของกะโหลกจะก าหนดจากการถลกหนงัออกจากสว่นหน้าผาก
ของสตัว์ โดยจะประเมินตามเกณฑ์ที่ระบโุครงร่างไว้ในภาคผนวก A2 ซึง่จะใช้
ระบบการจดัอนัดบัตัง้แต ่1 ถงึ 6 ดงันัน้คะแนนความเสียหายกะโหลกศีรษะ
จะต้องอยูท่ี่ 1 หรือ 2 จงึจะถือว่าซากสตัว์และเคร่ืองในของสตัว์นัน้เป็นไปตาม
หลกัฮาลาล สว่นซากสตัว์และเคร่ืองในของสตัว์ที่ได้คะแนนความเสียหายของ
กะโหลกศีรษะอยูท่ี่ 3, 4, 5 หรือ 6 จะถือว่าไม่เป็นไปตามหลกัฮาลาล   

 



การประเมนิความเสียหายของกะโหลก  

ระดับ รายละเอียดความเสียหาย ระดับการยอมรับได้ 

1 ไมป่รากฏความเสียหายให้เห็น  ยอมรับได้ 



การประเมนิความเสียหายของกะโหลก  
ระดับ รายละเอียดความเสียหาย ระดับการยอมรับได้ 

2 มีรอยบุม๋ ไม่มีรอยแตกร้าว ยอมรับได้ 



การประเมนิความเสียหายของกะโหลก  

ระดับ รายละเอียดความเสียหาย ระดับการยอมรับได้ 

3 มีรอยบุม๋ มีรอยแตกร้าว แตไ่มมี่การเคลื่อนหลดุ ไมย่อมรับ 



การประเมนิความเสียหายของกะโหลก  

ระดับ รายละเอียดความเสียหาย ระดับการยอมรับได้ 

4 มีรอยบุม๋ มีรอยแตกร้าว มีกระดกูเคลื่อนหลดุไมม่ากเกินกวา่ความ
หนาของกระดกู  

ไมย่อมรับ 



การประเมนิความเสียหายของกะโหลก  
ระดับ รายละเอียดความเสียหาย ระดับการยอมรับได้ 

5 มีรอยบุม๋ มีรอยแตกร้าว มีกระดกูเคลื่อนหลดุไมม่ากเกินกวา่ ความ
หนาของกระดกู 

ไมย่อมรับ 

ระดับ รายละเอียดความเสียหาย ระดับการยอมรับได้ 

6 มีรอยบุม๋ มีรอยแตกร้าว และเห็นเนือ้สมอง ไมย่อมรับ 



ภาคผนวก B  
ขั้นตอนในการท าให้สัตว์ปีกสลบ 

ด้วยการใช้ไฟฟ้าช็อตในน า้ 



การท าให้สัตว์ปีกสลบด้วยการใช้ไฟฟ้าช็อตในน ้า 

 อา่งน า้ส าหรับช็อตให้สลบด้วยไฟฟ้าเป็นวิธีการท่ีใช้กนัมากที่สดุใน
โรงงานแปรรูปสตัว์ปีกซึง่เง่ือนไขท่ีจะกลา่วถงึดงัตอ่ไปนีจ้ะเป็นข้อก าหนด
ในการใช้อา่งช็อตสตัว์ปีกให้สลบด้วยไฟฟ้าที่ยอมรับกนัโดยทัว่ไปได้  

• การกักบริเวณสัตว์  
– การจดัการก่อนการเชือดในโรงฆา่สตัว์ควรจะหลีกเลี่ยงการกระท าให้สตัว์ปีกมี
อาการตื่นตกใจ 

 

 



การท าให้สัตว์ปีกสลบด้วยการใช้ไฟฟ้าช็อตในน ้า 

เคร่ืองบ่งชีป้ระสิทธิภาพในการท าให้สลบ  
• การใช้งาน  

– หลงัจากท่ีแขวนสตัว์ปีกแล้ว ให้น าไปแช่ลงในอ่างน า้ส าหรับช็อตไฟฟ้า  
– ช่วงเวลาตัง้แตส่ตัว์ปีกถกูแขวนไปจนถงึชว่งเวลาท่ีท าสลบไมค่วรมากกว่า 60 วินาที  
– จะต้องมีอปุกรณ์พยงุอกของสตัว์ปีกเพ่ือให้ผ่อนคลายนบั ตัง้แตก่ารแขวนไปจนถึง

การแช่ลงในอ่างช็อต เพ่ือช่วยให้สตัว์ปีกผ่อนคลายและลดการกระพือปีก  
– ความลกึของอ่างช็อตไฟฟ้าควรจะอยู่ในระดบัท่ีเม่ือแช่สตัว์ปีกลงไปแล้ว จะต้องมดิ

หวัพอดี โดยจะต้องขึน้อยู่กบัช่วงฐานปีก 
– ควรจะแขวนให้ยดึตดิกบัอปุกรณ์ไฟฟ้าเป็นอย่างดี  
– เวลาท่ีสตัว์ปีกอยู่ในอ่างน า้ต้องไมน้่อยกว่า 4 วินาที  
– ตวัแปรตา่งๆ ในการท าให้สลบควรจะอยู่บนพืน้ฐานของค าแนะน าตามมาตรฐาน 

MS1500 ของมาเลเซีย และเป็นไปตามตารางของหลกัเกณฑ์นี ้ซึง่ตาราง ดงักล่าว
จะใช้เป็นแนวทางส าหรับการท าให้ไก่สลบด้วยวิธีชอ็ตไฟฟ้า   

 



ตาราง แนวทางการท าใหไ้ก่สลบดว้ยวธีิช็อตไฟฟ้า  

ประเภทของสินค้า  น้าหนัก (กก.)  กระแสไฟ (แอมป์)  แรงดันไฟฟ้ (โวลต์)  ความต้านทาน 

ไก่  2.40-2.70 0.20-0.60  2.50-10.50 3.00-5.00 



แบบฟอร์มบนัทกึการเชือดประจ าวนั  

 



รายงานประจ าปี 

 


