
เอกสารแนบ 4-1-4 

เงือ่นไขการขึน้ทะเบยีนบรษิทัผูผ้ลติรงันกและผลติภณัฑข์องตา่งประเทศเพือ่การนำเขา้และเชค็ลสิต์ 

เลขที่ข้ึนทะเบียน: 

ชื่อบริษัท:   

ที่อยู่บริษัท: 

วันที่กรอกแบบฟอร์ม: 

คำชี้แจงการกรอกแบบฟอร์ม: 

 1. อ้างอิงตาม Regulations on the Registration and Administration of Overseas Producers of Imported Food (ประกาศศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีนเลขที่ 248) 
ระบบการบริหารจัดการความปลอดภัยของประเทศ (ภูมิภาค) ของบริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์ของต่างประเทศที่ประสงค์ยื่นขอข้ึนทะเบียนในจีนผ่านการตรวจสอบ ประเมินความเท่าเทียม
จากสำนักงานศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน  หน่วยงานกำกับดูแลภาครัฐของประเทศ (ภูมิภาค) ของบริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์ของต่างประเทศอนุมัติการก่อสร้างของโรงงานและ
โรงงานอยู่ภายใต้การดูแลที่มีประสิทธิภาพของหน่วยงานกำกับดูแลภาครัฐ  จัดสร้างระบบการป้องกันและการบริหารจัดการสุขอนามัย ความปลอดภัยอาหารที่มีประสิทธิภาพ  ทำการผลิตและ
ส่งออกที่ถูกต้องตามกฎหมายของประเทศ (ภูมิภาค) ที่บริษัทตั้งอยู่  รับประกันผลิตภัณฑ์อาหารที่ส่งออกมายังสาธารณรัฐประชาชนจีนสอดคล้องกับกฎหมาย กฎระเบียบ มาตรฐานความ
ปลอดภัยอาหารแห่งชาติที่เกี่ยวข้องของจีน  สอดคล้องกับข้อกำหนดในพิธีสารว่าด้วยการตรวจสอบกักกันโรคที่เกี่ยวข้องที่ได้มีเจรจาตกลงระหว่างหน่วยงานกำกับภาครัฐของประเทศ (ภูมิภาค) ที่
บริษัทตั้งอยู่กับสำนักงานศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน หน่วยงานกำกับดูภาครัฐของต่างประเทศที่กำกับดูแลบริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์สามารถนำเง่ือนไขและหลักเกณฑ์ที่สำคัญ 
จุดสำคัญที่ต้องดำเนินการตรวจสอบที่ได้ระบุใว้ในเง่ือนไขการขึ้นทะเบียนบริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์ของต่างประเทศเพื่อการนำเข้าและเช็คลิสต์ฉบับนี้ไปใช้อ้างอิงในการตรวจประเมิน
บริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์ในฐานะการตรวจสอบของทางการได้  ในขณะเดียวกันบริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์ของต่างประเทศสามารถใช้เง่ือนไขและหลักเกณฑ์ที่สำคัญ ข้อกำหนดใน
การกรอกข้อมูลและเอกสารเพื่อการพิสูจน์ จุดสำคัญที่ต้องดำเนินการตรวจสอบที่ได้ระบุใว้ในเง่ือนไขการขึ้นทะเบียนบริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์ของต่างประเทศเพื่อการนำเข้าและเช็คลิสต์
ฉบับน้ีไปใช้อ้างอิงในการตรวจสอบตนเอง และประเมินตนเองก่อนการขอยื่นขึ้นทะเบียน 

2. หน่วยงานกำกับดูภาครัฐของต่างประเทศและบริษัทผู้ผลิตรังนกและผลิตภัณฑ์ของต่างประเทศจะต้องประเมินความสอดคล้องตามความเป็นจริงโดยใช้เงื่อนไขการขึ้นทะเบียนบริษัทผู้ผลิต
รังนกและผลิตภัณฑ์ของต่างประเทศเพื่อการนำเข้าและเช็คลิสต์ฉบับนี้ในการตรวจประเมิน 

3. เอกสารที่นำส่งจะต้องใช้ภาษาจีนหรือภาษาอังกฤษในการตอบข้อมูล  เนื้อหาถูกต้องตามความเป็นความจริงและครบถ้วนสมบูรณ์ เอกสารแนบจะต้องมีการมีลำดับเลขที่กำกับให้เรียบร้อย 
เนื้อหาและลำดับของเลขที่เอกสารแนบจะต้องสอดคล้องกับเนื้อหาและลำดับของเลขที่รายการในช่องข้อกำหนดในการกรอกข้อมูลและเอกสารเพื่อการพิสูจน์ เอกสารเพื่อการพิสูจน์จะต้องมีการ
จัดทำสารบัญด้วย 



รายการ 
เงือ่นไขและหลกัเกณฑ์ที่

สำคญั 
ขอ้กำหนดการกรอกขอ้มลู
และเอกสารเพือ่การพสิจูน ์

จดุสำคญัทีต่อ้งดำเนนิการตรวจสอบ 
การประเมนิ

ความสอดคลอ้ง 
หมายเหต ุ

1. ขอ้มลูพืน้ฐานของบรษิทั 

1.ข้อมูลพื้นฐานของบริษัท 

1. Regulations of the 
People’s Republic of China 
on the Registration and 
Administration of Overseas 
Manufacturers of Imported 
Food (GACC Announcement 
No.248) Article 4\5\7\8 

2. The Measures of the 
People’s Republic of China 
for the Administration of 
Import and Export Food 
Safety (GACC Announcement 
No.249) Article 18 

3. พิธีสารว่าด้วยข้อกำหนดการ
ตรวจสอบกักกันโรคและ
สขุอนามัยสำหรับการนำเข้ารังนก
และผลิตภัณฑ์ระหว่างสำนักงาน
ศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชน
จีนและหน่วยงานกำกับภาครัฐ
ของประเทศท่ีขอยื่นสมัครขึ้น
ทะเบียนส่งออก 

1. กรอกแบบฟอร์มหนงัสือขอ
ขึ้นทะเบียนบริษัทผูผ้ลิตรังนก
และผลิตภัณฑข์องต่างประเทศ
เพือ่การนำเข้า 

1. บริษัทจะต้องกรอกข้อมลูตามความเป็นจริง  
ข้อมูลพื้นฐานของบริษัทกับขอ้มูลทีห่น่วยงาน
กำกับภาครัฐนำส่งมาจะต้องสอดคล้องกัน ซึ่ง
จะต้องสอดคล้องกับกำลังการผลติและแปรรูป
จริง 

2. ทรัพยากรบคุคล (ทั้งของบริษัทและหน่วยงาน
ภาครัฐ) จะต้องสอดคล้องกับข้อกำหนดการ
ผลติและแปรรูปของทางบริษัทและข้อกำหนด
เรื่องการตรวจสอบ ควบคมุกักกันโรคของทาง
หน่วยงานภาครัฐ 

3. รังนกทีป่ระสงค์จะส่งออกมาจนี จะต้อง
สอดคล้องกับขอบข่ายสินค้าท่ีกำหนดไว้ใน 
พิธีสาร 

4. บรรจุภณัฑ์และฉลากจะต้องสอดคล้องกับ
พิธีสารของทั้งสองฝ่ายและข้อกำหนดของ
นานาชาต ิ

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 



2. ตำแหนง่ทีต่ัง้ แผนผงัหอ้งปฏบิตังิานและอาคารเครือ่งจกัรและอปุกรณเ์ครือ่งมอืของบรษิทั 

2.1 สิ่งแวดล้อมโดยรอบที่
บริษัทตั้งอยู ่

National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 3 

2.1 นำส่งรูปภาพสิ่งแวดล้อม
โดยรอบของที่ตั้งโรงงาน ระบุ
ข้อมูลสิ่งแวดล้อมโดยรอบ (เขต
เมือง เขตชานเมือง เขต
อุตสาหกรรม เขตเกษตรกรรม 
และเขตพักอาศัย)  

บริเวณโดยรอบของโรงงานจะต้องไม่มีแหล่ง
กำเหนิดของสิ่งปนเปื้อน 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 

 

 

2.2 แผนผงั (layout) ของ
บริษทั 

National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 4.1 

2.2 นำส่งแผนผัง (layout) ของ
ห้องปฏิบัติงานของบริษัท (ระบุ
ขอบเขตโซนพ้ืนท่ีทำงานต่างๆ  
และใช้ลกูศรสตี่างๆ ระบุทศิทาง
การเดินของพนักงานและการ
เคลื่อนย้ายสินค้า  ระบุโซนพ้ืนท่ี
การวางของเสีย/สิ่งปฎิกูล) 

แผนผังของห้องปฏิบัติงานเหมาะสมถูกต้อง
ตามหลักการ  หลีกเลี่ยงการปนเปือ้นข้ามของ
ช่องทางเดินพนักงานและช่องทางการลำเลียง
สิ่งของ 
 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 

 

 

2.3 เครื่องจักรอุปกรณ์ใน
การผลิต 

1. National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 5.2 

2. พิธีสารว่าด้วยข้อกำหนดการ
ตรวจสอบกกักันโรคและ
สุขอนามัยสำหรับการนำเข้ารังนก
และผลิตภัณฑ์ระหว่างสำนักงาน
ศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชน
จีนและหน่วยงานกำกับภาครัฐ
ของประเทศท่ีขอยื่นสมัครขึ้น
ทะเบียนส่งออก 

2.3.1 นำส่งรายการเครื่องจักร
อุปกรณ์ในกระบวนการผลิตที่
สำคัญ  

2.3.2 นำส่งรูปภาพเครื่องจักรที่
ใช้ในกรรมวิธกีารจดัการด้วย
ความร้อน (heat treatment) 
และรายงานการทดสอบ 

1. บริษัทจะต้องติดตั้งเครื่องจักรและอุปกรณ์
เครื่องมือการผลติที่สอดคลอ้งกับกำลังการ
ผลิต 

2. บริษัทแปรรูปผลิตภัณฑ์รังนกสง่ออกจีน
ที่มาจากโซนพื้นทีไ่ข้หวัดนกระบาดมีครื่องจักร 
heat treatment ทีส่อดคลอ้งกัน  ผลติภณัฑ์
รังนกส่งออกจีนจะต้องได้รับการจดัการด้วย
ความร้อนที่มีประสิทธิภาพสำหรับการฆ่าไวรสั
ไข้หวัดนกท่ีอุณหภมูิใจกลางไม่ตำ่กว่า 70 ◦C 
ใหค้วามร้อนอย่างน้อย 3.5 วินาท ี

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 

 

 



3. การจดัเตรยีมนำ้ทีใ่ชใ้นกระบวนการผลติ 

3.1 การควบคมุ 
คณุภาพน้ำใช้ที่ใช้ใน
กระบวนการผลติ 

1. National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 5.1.1 5.1.2 

2. National Food Safety 
Standards - Hygienic 
Standard for drinking water 
(GB 5749) 

3.1 หากทางบริษัทมแีหล่งน้ำ
ของตนเอง ขอให้ช้ีแจงมาตรการ
การควบคุมคณุภาพน้ำท่ี
เกี่ยวข้องและนำส่งรายงานการ
ตรวจสอบคุณภาพน้ำใช้ทีใ่ช้ใน
กระบวนการผลติครั้งล่าสดุ 
(หากมีแหล่งน้ำของตนเอง) 

Chlorination treatment ปริมาณคลอรีน
จะต้องสอดคล้องกับข้อกำหนดของมาตรฐาน 
Hygienic standard for drinking water 
(GB 5749) หากไม่มีการเตมิคลอรนี บริษัท
จะต้องรับประกันว่าคณุภาพของน้ำสอดคล้อง
กับข้อกำหนดของมาตรฐาน Hygienic 
standard for drinking water (GB 5749) 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 

 

 

4. แหลง่ทีม่าวตัถดุบิ 

4.1 แหล่งที่มาวตัถุดิบรังนก 

พิธีสารว่าด้วยข้อกำหนดการ
ตรวจสอบกักกันโรคและ
สขุอนามัยสำหรับการนำเข้ารังนก
และผลิตภัณฑร์ะหว่างสำนักงาน
ศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชน
จีนและหน่วยงานกำกับภาครัฐ
ของประเทศท่ีขอยื่นสมัครขึ้น
ทะเบียนส่งออก 

4.1.1 นำส่งรายชื่อบ้านของนก 
(ถ้ำ) ที่เปน็แหล่งที่มาของ
วัตถดุิบ (รวมถึงเลขที่ข้ึนทะเบียน 
ปริมาณอุปทานของรังนก) 

4.1.2 สำหรับวัตถุดิบรังนกที่มา
จากประเทศท่ีสาม ใหน้ำส่ง
รายชื่อบ้านของนก (ถ้ำ) และ
เลขท่ีขึ้นทะเบียนทีไ่ด้รบัการขึ้น
ทะเบียนจากหน่วยงานกำกับ
ภาครัฐของประเทศต้นทาง (ใน
กรณีที่มีการใช้วัตถุดิบที่มาจาก
ประเทศท่ีสาม) 

บ้านของนก (ถ้ำ) ของผลติภณัฑร์งันกทีส่่งออก
มายังจีนจะต้องได้รับการขึน้ทะเบยีนจาก
หน่วยงานกำกับภาครัฐและแจ้งบนัทึกกับฝ่าย
จีน 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 

4.2 การตรวจรับวตัถุดิบ 

National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 7.1 7.2 

4.2 นำส่งระบบการตรวจรับ
วัตถดุิบ 

ในกระบวนการการผลิตรังนก การตรวจรับ
วัตถุดิบถือเป็นขั้นตอนท่ีสำคัญยิ่ง   การใช้
วัตถุดิบในกระบวนการผลติจะต้องสอดคล้อง
กับขอ้กำหนดระเบียบสุขอนามัย 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 

 



5. การควบคมุกระบวนการการแปรรปู 

5.1 กรรมวิธีทีส่ำคญัใน
กระบวนการการแปรรูปและ
การควบคมุกรรมวิธีดังกล่าว 

1. National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 8 

2. ระเบียบข้อบังคับเรื่องการ
จัดการด้วยความร้อนที่กำหนดไว้
ในพิธีสารว่าด้วยข้อกำหนดการ
ตรวจสอบกักกันโรคและ
สขุอนามัยสำหรับการนำเข้ารังนก
และผลิตภัณฑร์ะหว่างสำนักงาน
ศุลกากรแห่งสาธารณรัฐประชาชน
จีนและหน่วยงานกำกับภาครัฐ
ของประเทศท่ีขอยื่นสมัครขึ้น
ทะเบียนส่งออก 

5.1.1 นำส่งผังกระบวนการผลติ
สินค้า (flow chart) 

5.1.2 นำส่งเอกสารคู่มือ
มาตรฐานการปฏิบตัิงาน (SOP) 
ของกรรมวิธีการล้าง กรรมวิธี
การทำใหแ้ห้ง 

5.1.3 นำส่งขั้นตอนการ
ปฏิบัติงานกรรมวธีิการจดัการ
ด้วยความร้อน (ในกรณีที่มีการ
ใช้ความร้อน) 

1. ผังกระบวนการผลติสินค้าจะตอ้งถกูต้อง 
สมเหตุสมผล 

2. กรรมวิธีที่สำคญัที่ส่งผลต่อสุขอนามัยความ
ปลอดภัยของรังนกจะต้องมีการกำหนด
ระเบียบการปฏิบัติงานที่ชัดเจน  เพื่อรับประกัน
ว่ามีการควบคมุอย่างมีประสิทธิภาพ สามารถ
ปรับแกเ้มื่อค่าควบคุมเบี่ยงเบนไปจากมาตรฐาน
ได้อย่างทันทว่งที ปรับแก้จุดบกพร่องอยู่เสมอ 
และมีการจดบันทึกท่ีเกีย่วข้อง 

3. กรรมวิธีการล้างทำความสะอาดจะต้อง
ครอบคลมุถงึระยะเวลาและความถีใ่นการ 
แช่น้ำ (soaking) ทีเ่พียงพอ เพื่อเป็นการ
รับประกันว่าปริมาณสารไนไตรท์ในรังนก
สำเรจ็รูปไม่เกินคา่มาตรฐานที่กำหนด 

4. กรรมวิธีการทำใหแ้ห้งจะต้องมกีารควบคุม
เวลาและอุณหภูมิของการทำใหแ้ห้ง 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 

 

 

 
5.2 การควบคุมการ
ตรวจสอบด้วยตนเอง 

1. National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 9 

5.2.1 กรณีบริษัทมีหอ้งปฏิบตัิการ
ของตนเอง ขอให้นำส่งเอกสาร
รับรองคุณสมบัติและความสามารถ
ของห้องปฏิบัติการ ในกรณีทีใ่ช้
บริการห้องปฏิบตัิการของ 
หน่วยงานทีส่าม ขอใหน้ำส่ง
เอกสารรับรองคณุสมบตัิของ
ห้องปฏิบัติการนั้น 

5.2.2 นำส่งแผนการเฝ้าระวัง
ของบริษัท ครอบคลุมรายการที่
ตรวจสอบ ความถี่ เกณฑ์

บริษัทจะต้องจัดสร้างแผนการควบคุมการ
ตรวจสอบด้วยตนเอง  การเก็บตัวอย่างเพือ่
การตรวจสอบของวัตถดุิบและผลติภัณฑ์ การ
ตรวจสอบและมาตรฐาน/เกณฑ์การพิจารณา
จะต้องสอดคลอ้งกับข้อกำหนดของจีน เพือ่
รับประกันสุขอนามัยความปลอดภัยของ
ผลติภณัฑ ์

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 

 

 



มาตรฐาน มาตรการการจัดการ
สนิคา้ที่มไิด้มาตรฐาน เป็นต้น 

5.2.3 นำส่งผลการทดสอบสาร
ไนไตรท์  ปริมาณไนไตรท์ใน
ผลิตภณัฑ์หลังจากเก็บรักษา
สินค้าไว ้6 เดือน 1 ปีและ 2 ปี 
(ถ้ามี) 

6. การจดัการสารปรงุแตง่อาหารและวสัดบุรรจภุณัฑ ์

 
6.1 การควบคุมสารปรุงแต่ง
อาหาร 

1. National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 7.3 

2. National Food Safety 
Standards-Standards for Use 
of Food Additives (GB2760) 

 
6.1 นำส่งรายช่ือและปริมาณ
การใช้สารปรุงแต่งอาหาร (ใน
กรณีที่มีการใช้สารปรุงแต่ง
อาหาร) 

บริษัทจะต้องจัดทำกระบวนการควบคุมสาร
ปรุงแตง่อาหาร  การใช้สารปรุงแต่งอาหาร
จะต้องสอดคล้องกับข้อกำหนด GB2760 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 

6.2 การจัดการและการเก็บ
รักษาวัสดุบรรจภุัณฑภ์ายใน
และภายนอก 

1. Hygienic standards for 
uses of additives in food 
containers and packaging 
materials (GB9685) 

2. ระเบียบข้อบังคับเรื่องบรรจุ
ภัณฑ์ที่กำหนดไว้ในพิธีสารว่าด้วย
ข้อกำหนดการตรวจสอบกักกันโรค
และสุขอนามัยสำหรับการนำเข้า
รังนกและผลิตภณัฑ์ระหว่าง
สำนักงานศุลกากรแห่งสาธารณรัฐ
ประชาชนจีนและหน่วยงานกำกับ
ภาครัฐของประเทศท่ีขอยื่นสมคัร
ขึ้นทะเบียนส่งออก 

6.2 นำส่งรายการวสัดุบรรจุ
ภัณฑ์และเอกสารหลักฐานท่ี
พิสูจนไ์ด้วา่วัสดุบรรจภุณัฑ์ทัง้
ภายในและภายนอกเหมาะสม
กับการบรรจุรังนก 

ผลติภณัฑ์รังนกทีส่่งออกจีนจะต้องใช้วัสดุ
บรรจภุัณฑ์ทีใ่หม่ สะอาด สอดคลอ้งกบั
มาตรฐานสุขอนามัยนานาชาติและมาตรฐาน
ความปลอดภัยอาหารแห่งชาติจีน 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 



7. การบรหิารจดัการและการอบรมพนกังาน 

7.1 สุขภาพและคณุสมบัติ
ของพนักงาน 

1. The Food Safety Law of 
the People’s Republic of 
China Article 45 

2. National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 6.3.1 

7.1 นำส่งข้อกำหนดการบริหาร
จัดการดา้นสุขภาพและ
ข้อกำหนดการตรวจสุขภาพของ
พนักงานก่อนรับพนักงานเข้า
ทำงาน 

ก่อนรับพนักงานเข้าทำงานจะต้องใหพ้นักงาน
มีการตรวจสุขภาพก่อนและพสิูจนไ์ด้ว่า
พนักงานเหมาะสมกับการทำงานในบริษัทผลติ
อาหาร  พนักงานทีท่ำการแปรรูปอาหาร
จะต้องมีการตรวจสุขภาพเปน็ประจำ ได้รบั
หนังสือรับรองสุขภาพ สุ่มตรวจบนัทึกที่
เกี่ยวข้อง 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 

7.2  การอบรมพนักงาน 

National Food Safety 
Standards-General Hygienic 
Standard for food production 
(GB14881) Article 12 

7.2 นำส่งแผนการอบรม
พนักงานประจำปี ท่ีครอบคลุม
ถึงเนื้อหาการอบรม ผลสอบ/
ทดสอบในการอบรม และบันทึก
การอบรม 

เนื้อหาการอบรมจะต้องครอบคลมุเนื้อหาใน
พิธีสารว่าด้วยการตรวจโรคและกกักันรังนก
ส่งออกจนี และกฎหมาย มาตรฐานของจีน 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 

8.การตรวจสอบยอ้นกลบัและการเรยีกคนืผลติภณัฑ ์

8.1 ระบบการตรวจสอบ
ย้อนกลับและการเรียกคืน
ผลิตภณัฑ ์

1. The Food Safety Law of 
the People’s Republic of 
China Article 42   

2. ระเบียบข้อบังคับเรื่องการ
ตรวจสอบย้อนกลับและการเรียก
คืนผลติภณัฑ์ที่กำหนดไว้ในพิธีสาร
ว่าด้วยข้อกำหนดการตรวจสอบ
กักกันโรคและสุขอนามยัสำหรับ
การนำเข้ารังนกและผลิตภณัฑ์
ระหว่างสำนักงานศลุกากรแห่ง
สาธารณรัฐประชาชนจีนและ
หนว่ยงานกำกับภาครัฐของประเทศ
ที่ขอยื่นสมัครขึ้นทะเบียนส่งออก 

 
8.1 อธิบายกระบวนการ
ตรวจสอบย้อนกลับผลติภณัฑ์
อย่างคร่าวๆ โดยขอให้ใช้
หมายเลขชุดการผลติสินคา้
สำเรจ็รูป (batch number) 
เป็นตัวอย่าง ช้ีแจงว่าสามารถ
สอบย้อนกลับจากสนิค้า
สำเรจ็รูปไปยังบ้านของนก (ถ้ำ) 
ทีเ่กี่ยวข้องได้อย่างไร 

จัดทำระบบการตรวจสอบย้อนกลบัผลติภณัฑ์
และนำไปปฏิบตัิอย่างมีประสิทธิภาพ  มีการ
บันทึกอย่างถูกต้องแม่นยำ และการจัดการ
ข้อมูลความปลอดภยัของอาหาร ชุดการผลิต 
(batch) และฉลากสินค้า ที่เกี่ยวข้องกับหว่งโซ่
การผลิต  ผลิตภณัฑร์ังนกที่ส่งออกจีนจะต้อง
สามารถระบุแหล่งที่มาของบา้นนก (ถ้ำ) ใน
ระหว่างกระบวนการผลิตและบรรจุภัณฑ์
สินค้าได ้

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 



9. Declaration 

9.1 Declaration ของบริษัท  

9.1 กรอกแบบฟอร์มหนังสือ
สมัครขอขึ้นทะเบียนเปน็ผู้ส่งออก
รังนกและผลิตภัณฑ์สำหรับบริษัท
ต่างประเทศ 

จะต้องมีการลงนามของผู้แทนทางกฎหมาย
และประทับตราของบริษัท 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 

9.2 การยืนยันจากสตัว
แพทยข์องหน่วยงานกำกับ
ภาครัฐ 

 

9.2 กรอกแบบฟอร์มหนังสือ
สมัครขอขึ้นทะเบียนเปน็ผู้ส่งออก
รังนกและผลิตภัณฑ์สำหรับบริษัท
ต่างประเทศ 

จะต้องมีการลงนามของสัตวแพทย์จาก
หน่วยงานกำกับภาครัฐและประทบัตราของ
หนว่ยงานกำกับภาครัฐ 

□สอดคล้อง 
□ไมส่อดคล้อง 
 

 

 


